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A REL-hez kapcsolodo tamogatasi
jogcimek a VP 2014-2020-ban

REL tematikus alprogram

Egész életen at tartd tanulas és szakképzés
Egyuttmiikodések
- Egylttmdkodések tamogatasa a REL és a helyi piacok kialakitasaért,
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- Agrar-innovacios operativ csoportok innovativ projektjeinek
megvalositasahoz szukséges beruhazasok tamogatasa

- A REL (Rovid Ellatasi Lanc) egylttmikodések mezégazdasagi termék-
értékesitéshez kapcsoldodod beruhazasainak tamogatasa

Mindségi rendszerek (részvétel, promocid, kommunikacio)
TermelGi csoportok

2. Preferenciak a REL szerepl6k szamara egyéb

intézkedésekben

Beruhazas, vidéki térségekben nem mez6gazdasagi tevékenység inditasa,

mez6gazdasagi kistizemek indulé tamogatasa



Mi a rovid ellatasi lanc ?

Termelo es Termelok csoportosulasa

2. REL tipus: 3. REL tIpI.IS:
1. REL til]llﬂ: Hazhoz N}'ltﬂtt gﬂZdHSég 4. REL tipus:
Kozvetitoknek a.Hagyomanyos:  , yagvomdnyos:  Ertékesitésipontok
Hazalo Bolta
a. Hagjrl?n!ﬁqynsi A ertékesités, Mozgo gazdaudvaron, a Hagwmﬁ.lwﬂs:
Kozvetlenul értékesito J—:lﬂ]t ) Szedd magad, Falusi  Piac, vasdr, Ideiglenes
feldolgoza b. Ujszeri: vendégasztal Kitelepiilés
b. Ujszerii: Doboz rendszer, b. Ujszeri: b. Ujszerii:
Vendéglatis, Internetes Kizosség Termeldi piac, Fesztival,
Intézményi étkeztetés, hazhozszallitas Tamogatta Gazdabolt telepiilésen,
Kiskereskedelem Mezbgazdasag Automata
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Fogyaszto és Fogyasziok csoportosulasa




Differencialt minoségi elvarasok
fogyasztdi szempontbol

Termel&k és termel6k csoportosulasai

Y v

1.REL tipus 2.REL tipus 3.REL tipus 4.REL tipus
kozvetitén keresztiil kozvetleniil a nyitott gazdasag értékesitési
fogyasztohoz pontok
kiskereskedelem hazalé értékesités értékesités a gazdanal hagyomanyos
szedd magad helyi piacok
feldolgozo mozgébolt falusi vendégasztal telepiilési
gazdabolt
kozintézményi ellatas net értékesités kozosség altal vasar, fesztival
tamogatott termelés
A A
TCs

egyutt Fogyasztok és fogyasztok csoportjai

)
miikédés l

Piaci elvaras szerinti mingség igény
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Elelmiszerbiztonsag Személyes kapcsolaton ,vagy kézelségen
vezérelt mindségkdvetelmény alapulo fogyasztd bizalom




Az élelmiszerbiztonsag piramisa

I'V. Miikodteto
rendszerek

FOGYASZTO
EGESZSEGE

1SO stb.

I11. Egyedi élelmiszer-

biztonsagi rendszerek
/ HACCP, 1. Mddszerek
EUROGAP eszkozok, szabalyok,
/ kovetelmeények
/ GAP,GMP,GHP I. Célok,alapelvek

/ JOGSZABALYOK




A REL tipusok és a minoségugyi
rendszerek kapcsolata

REL tipusok MinGsegligyi
rendszerek
1. REL G GLOBAL G.A.P
tipus )
‘\?
> REL HACC
tipus A/? , ?
3 REL « J:? gyakor[at
e
4. REL ] ( ! ! )

tipus



Kistermelok szabalyozasa
(2.-4. tipusu REL ?)

El6zmény: 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet a kistermeldi
élelmiszer-termelés, -el6allitas és -értékesités feltételeirol.

Alapvet6en a termelési volumenkorlatok meghatarozasa, amely
alatt a az élelmiszer-higiéniardl sz6lé Eurdpai Parlament és a
Tandcs 852/2004/EK (2004. aprilis 29.) rendelet kozvetlendl
nem alkalmazando.

Kovetelmény: kialakitandé6 a  volumenkorlatok  alatt
alkalmazandd Jo Higiéniai Gyakorlat (GHP).

Jelen allapot: Vitaanyag késziilt ,Utmutaté a kistermeldi
élelmiszer elballitas és értékesités jo higiénia gyakorlatahoz”
cimmel a Szdvetség az E|I6 Tiszaért Egyesiilet gondozasaban, a
VM Higiéniai Bizottsag szakembereinek bevonasaval.
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Utmutato a kistermel8i élelmiszer el6allitas és

[ I 4 [ J

értékesités jo higiénia gyakorlatahoz

l. Bevezetés
Il. Jogszabalyi alapok
1. Ervényességi kor, mennyiségi korlatok

V. Nyilvantartasok, igazolasok
V. Jelolések, cimkézések

VI. FelelGsség és kotelezettség
VII. J6 higiénia gyakorlat

Az infrastrukturara és a berendezésekre vonatkozé kovetelmények
A nyersanyagra és a élelmiszer készités soran a miveletekre vonatkozé kdvetelmények

VIILI. Higiéniai eljarasok - tisztitas és fertStlenités

IX. Az élelmiszereket szallitd jarmdvekre vonatkozo el6irdsok

X. Hulladék, melléktermék kezelése

XI. Kartevok elleni védekezési eljaras

XIl. Az élelmiszer el6allitast és értékesitést végzd személyek egészsége

XII. Elelmiszerben eléforduld veszélyek

1. Melléklet Higiéniai tudnivaldk

2. Melléklet Nyilvantartas mintak

3. Melléklet Adatlap mintak

4. Melléklet Cimke mintak

5. Melléklet KistermelGi élelmiszer eldallitashoz kapcsolodé jo gyartasi és higiéniai gyakorlat
6. Melléklet Takaritasi és fert6tlenitési terv

7. Melléklet Kartevd ellenérzési terv

8. Melléklet Bejelent6 minta kereskedelmi tevékenység végzésérdl
9. Melléklet Onellenérzb tesztek/képzés



1. tipusu REL minoségi kovetelménye

Jellemz8: nem kozvetlen fogyasztoi kapcsolat

|

Beszallitokkal szembeni kovetelmeény:
megfeleld élelmiszerbiztonsagi rendszer

|

Input anyag és folyamat
Termelési folyamat

Termeék kibocsajtas és folyamata

!

GLOBAL GAPBRC, IFS?




Miért, és miként a GLOBAL GAP ?

A rendszer jellemzéi:

GAP kiindulas

modularis

ISO 9001-en alapul

HACCP-alapu veszély- és kockazat elemzésre épiil

alkalmazza az integralt termesztés és novényvédelem elveit, az
allatjoléti és munkavédelmi el6irdasokat

A rendszer elterjedtsége:

TESZ-ek, Termel8i Csoportok kdrében altaldanos

,REL min8ség” lehetbsége

Termelbi csoportként mikodod 1. tipusu REL csoport els6dleges TCs-
n, TESZ-en /mdasodlagos szovetkezeten  keresztiili kapcsolddasa

a kereskedelmi fogyasztéi rendszerekheza GLOBAL  GAP
nagyobb kockazati elemeire (els6dlegesen CCP1)
vonatkozo6 belsé szabalyozasok  alkalmazasaval. (HANGYA

kezdeményezés 2005-ben FVM szamara készitett tanulmanyban.)



Koszonom a megtisztelo figyelmiiket !

HANGYA SZOVETKEZETEK EGYUTTMUKODESE
1075 Budapest, Karoly kérut 5/a., Tel: +36-1-413-1911;
Tel/fax:+36-1-342-5723
Mobil: +36-20-5657-213

E-mail:

Honlap:www.hangyaszov.hu
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