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40 éves az Elelmiszervizsgalati Kozlemények

40. évfolyamaba 1ép folyéiratunk, az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények.

Egy-egy jubileum mindig lehetdséget ad — €s taldn kotelez is — bizonyos
szamvetésre. El kell gondolkozni, hogy az elmilt idészakban mennyire
teljesitettiik a kitlizott és vallalt feladatokat, f6leg azonban mdéd nyilik
arra, hogy dttekintsiik az elkdvetkezd i1d&szakban eldttiink allo uj
feladatokat.

Mi indokolta 40 évvel ezelStt az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények
meginditasat? Azt hiszem, eléggé ismert, hogy abban az idében az
é¢lelmezési iparban a miszaki értelmiség legnagyobb része a kozbiilsd-
és végtermékek vizsgdlatdval, ellen6rzésével foglalkozott. Ez nemcsak a
kiterjedt, j6l megszervezett, az egész orszidgot behdl6z6, nagy
hagyomédnyokkal rendelkezd 4llami ellen6rz6 intézetekre vonatkozik,
hanem a termel$ ilizemekben is mérndkeink dont6 hédnyada ellendrzé-,
fé6leg labor-munkat végzett. Ez aldl csak néhdny nagyipar (pl. cukor- és
novényolajipar) volt a kivétel. Ez nem a termel6munka lebecsiilését
jelentette, hanem a kialakult, tradiciondlis apdrol-fiara szdallo, sokszor
céhszerden Gzott technoldgia kovetkezménye volt.

Ennek az ellend6rzéssel, laborvizsgdlatokkal foglalkoz6 széles rétegnek
kivantunk olyan folyoiratot inditani, amely informélja dket az akkor
nagy lendiilettel meginduld technikai "midszerforradalom" ujdonsédgairol,
az analitikai kutatdsok irdnyzatair6l és nem utolsésorban a hazai
eredményekrdl. Igyekeztiink — csak sajnos nem mindig sikeriilt —
Osszefoglaldo kozleményekben egy-egy szakma vagy kutatdsi irdny
legujabb eredményeit és a fejlddés trendjeit bemutatni.

Beszamoldkat adtunk a nemzetkdzi sajtd érdemesebb cikkeirdl, hisz az
elmult négy évtizedben exponencidlisan nodvekedett vilagszerte a
szakfolyoiratok szama, igy azok nyomonkdvetése egy-egy lizemben,
laborban — kiilondsen a szlikds devizakeretek kozott — lehetetlen volt.

Nagy oOrommel fogadtak kollégaink a kiilonb6zd élelmiszeripari
szabvany-elGdirdsokrol sz616 beszamolodkat, anndl is inkabb, mert a hazai
szabvanyokon kiviil a nemzetkdzi szervezetek, egyes kiilfoldi orszdgok
elfogadott mdédszereit, azok legjellemz8bb adatait is ismertettiik.

Folyoiratunk nemzetkdzi elismertségét eldsegitendd, az utobbi 1idGben
rendszeresen kozoljik egy-egy kozlemény angol és német nyelvd
Osszefoglalgjat is.
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A széles kozvélemény — ugy érezziik — a fentiek tovabbfolytatasat varja
toliink az elkdovetkezGkben is.

Szeretnénk hangsilyozni azonban, hogy az élelmiszervizsgalati
modszerek és fGleg az eredmények fontossdgédt, azok publikédldsit a
jovoben még jobban aldhuzza a magyar lakossdg jelenlegi tapldalkozési
és élelmezési kulturdja. Elesebben fogalmazva: édesanydnk konyhdja
mdar eleve korszertitlen volt, de ehhez hozzdjarult a nehéz gazdasdgi
koriilmények miatti helytelen, egészségtelen tdpldlkozds. Nem véletlen
tehdt, hogy a nemzetkdzi szervezetek adatai szerint a megvizsgalt 32
orszdg koziil a varhat6é élettartamot tekintve hazdnk férfi-lakossdga az
utolsd, ndi-lakossdga pedig az utolsé eldtti helyet foglalja el. Ezt nem
lehet tudomasul venni! Az ezen javitd, felvilagosit6 munkédban
folyoiratunk jelentds szerepet foglaljon el és vallaljon!

Folyo6iratunk - és azon keresztiil az élelmiszervizsgdlatok jelentdségét az
eddiginél még jobban aldhuzza a kozeljovében megjelend Magyar
Elelmiszerkonyv is. Az Eurépihoz valé felzdrkézds, illetve a biztos
élelmiszer-export egyik alapfeltétele, hogy termékeink minden
tekintetben megfeleljenek az Eurdépai Kozosség, illetve a Nemzetkozi
Szabvéanyosito Szervezet (ISO) eléirdsainak. E modszerek
kidolgozdsdhoz, e munkédban valé aktiv részvételhez ¢és az elért
eredmények, az elfogadott mddszerek népszertsitéséhez, kozkinccsé
tételéhez kivald orgdnum lehet folydiratunk, hisz méir az elmult negyven
évben is volt hasonld — ha nem is ilyen célirdnyos — tevékenységiink.

A Szerkeszt6 Bizottsdg nevében megkoszondom a folydiratot értékes
cikkekkel ellaté6 szerzG6gdrda mikodését, kérve tovdbbi munkdjukat.
Megkoszondm a lapot anyagilag tdmogaté vallalatok segitségét, ami
nélkiil megjelenésiink lehetetlen lenne.

[gérem, hogy a jovében még fokozottabban toreksziink a fent vazolt
nehéz feladatok tejesitésére €s azon keresztiil a magyar nép egészséges
taplalkozasédnak, termékeink  versenyképességének  elGsegitésére.
Olvasonktol pedig varjuk kritikai észrevételeiket, hisz célunk, hogy
minél szélesebb réteg taldlja meg az érdeklddését folydiratunkban.

Sikeres munkat, jO egészséget kivanok olvasdinknak, szerzGinknek és
Szerkesztd Bizottsdgunk tagjainak.

Holloé Jdnos
az MTA r. tagja
a Szerkesztl6 Bizottsdg elndke
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Beszamolo az Elelmiszervizsgélati
Kozlemények XXXIX. kotetéral

1993-ban az Elelmiszervizsgalati Kozlemények XXXIX. kotete a
tovabbfejlesztett formatumban és a kordbbiakhoz képest jéval nagyobb
terjedelemben jelent meg. A kiils6 megjelenés és forma megfelelt az
1992. évben kialakitottnak, ami kisebb eltérésektdl eltekintve mind a
négy megjelent filizet esetében egységesen megvaldsult. Mindennek
alapjat a gyakorlattd valt szdmitégépes nyomdai elkészités biztositotta,
ami elfogadhat6 szinten tartotta az el6fordult hibdk szdmat. Mig az elsd
két fiizet a megfelel6 negyedéves litemezés szerint jelent meg, a
harmadik és negyedik fiizet kiaddsa jelentds késéssel valdsult meg.
Ennek oka az 1993. oktoberében megtartott nemzetk6zi és nemzeti
konferencia kiadvadnyok elS6készitésének idGbeni egybeesése (harmadik
fiizet), illetve a hidnyz6 pénziigyi fedezet (negyedik fiizet), ami miatt ez
utébbi kiaddsa dtcsuszott 1994. els6 hoénapjaira. Az MTI-bSl részben
kivalt és azutdn Ondllésodott nyomda nem véltotta be a reményeket; a
nyomdai kivitelezés szinvonala elmaradt az elmult évitdl.

A publikdldsra bekiildott dolgozatok és tajékoztatdé beszdmoldk
szama az elmult évben kissé csokkent, de a sokoldalu — elsdsorban az
élelmiszermindség kiilonboz6 eseményeit, hireit ismertetd — szakmai
informdacidk 1993. évben is lehetdvé tették a bivitett terjedelmd fiizetek
kiadasat.

Az elmiult évben Osszesen 25 eredeti kdozlemény, illetve beszamolo
jelent meg, ami meghaladja az utobbi évek atlagat és megfelel az 1992.
évi szintnek. A bdvitett terjedelem azonban f&ként az informdcids
anyagok, szabvédnyjegyzékek, hirdetések stb. oldalszamédnak novelésével
valosult meg, ami bizonydra nem valt a szakfolydirat hdtranyara. A
szerzGk munkahely szerinti megoszlasa a kovetkez6 szdmokkal

jellemezhetd:

Féhatosag (FM, MSZH) 10 %
Elelmiszerellendrz6 intézmények 14 %
Kutatéintézetek 33 %
Egyetemek, féiskoldk 36 %
Elelmiszerel§allitok 2 %
Kiilfoldi szerz6k publikacidi 5 %

A fenti tablazatbol kitlinik, hogy a kutatdintézetek évek oOta a
publikdciok 1/3-4t adjék. A féhatésdgok dltal megjelentetett évenkénti
atlagosan 2-2 cikk (az elmilt évben részben téarsszerz6ként) szintén
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stabil alkotorésze a lapnak. Elismerésre mélt6 €s rendkiviil 6rvendetes,
hogy az egyetemek ¢és fOiskoldk 4ltal megjelentetett dolgozatok
szamdnak évek ota tarté csokkend trendje megdllt, s6t a legjobb évek
szintjére allt vissza. Tobb szempontbdl is figyelemre méltd, hogy az
elmult évben két Orvostudomédnyi Egyetem jelentetett meg publikéciot
az élelmiszeranalitikdhoz kozeli szakteriileten. Nagy mértékben
visszaesett az élelmiszerellen6rzd intézmények publikdciés részardnya.
Ez a tény anndl inkdbb negativan értékelendd, mivel a vildgbank d&ltal
tdmogatott hatdsdgi laboratériumi mdszercentrumok néhdny évvel
ezel6tt mar megkezdték hivatalos mikodésiiket. Tartosnak tlinik az a
tendencia, hogy az élelmiszerelddlliték ©6ndllé dolgozattal nem (vagy
elvétve, csak tdrsszerz6ként) szerepelnek. Az elmilt évben csak egy
kulfoldi szerz0 publikaciojat kozoltiik, de egy kilfoldi
modszerismertetdt is megjelentettiink.

Az elmult évi publikdciok tartalmi szempontbdl a kovetkezdSk
szerint csoportosithatok:

— A legtdbb cikk ismételten az élelmiszerek mindségellenGrzésével,
mindségvizsgdlatdval €s a hatdsdagi élelmiszerellendrzés torténetével
foglalkozik [1, 2, 3, 4].

— Az elektroforézis élelmiszeranalitikai alkalmazdsdnak eredményeit
és trendjeit mutatja be egy hosszabb "review" szerd dolgozat [5].

— LDL gélelektroforézises, jodometridas és tiobarbitursavas
meghatdrozédsi modszereinek 0sszehasonlitd vizsgdlatit elemzi egy
kozlemény [6].

— Tobb publikdcio tér ki az élelmiszerek élvezeti értékét meghatarozo
érzékszervi tulajdonsdgok vizsgdlatira €s a fogyasztdi preferencia
valtozasaira [7, 8, 9].

— Italaink aluminium-tartalmardél egy cikk jelent meg [10].
— Benzoesav és szorbinsav nagynyomaésu folyadékkromatograffal

végzett egymas melletti meghatdrozasarol szdmol be egy kézlemény
[11].

— A fotoakusztikus spektroszkdpia egyik lehetséges alkalmazasat
mutatja be egy cikk paprikadrlemények szartartalom mérésén
keresztiil [12].

— A mitrdgydzas hatdsdt elemzi egy anyag &szi buzafajtak
terméshozamadra, siitGipari és egyes beltartalmi tulajdonsdgaira
vonatkozdan [13].
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— Kiilfoldi folydiratbdl vettiink 4t egy széles attekintést nyijtéd
publikaciot egyrészt a nyomelemek meghatdrozasahoz alkalmazott
modszerekrdl, masrészt egy modszerismertetdt a HPLC
biotechnolégiai alkalmazdsarol [14, 15].

— Osszehasonlité vizsgédlatok eredményeirél szamol be egy dolgozat,
melyet gyors fehérjemeghatarozdval és a Kjeldahl mddszerrel
végeztek [16].

— Ké&t publikécié jelent meg a radioaktivitéds teriiletén a kornyezeti
radioaktiv szennyezettség alakuldsar6l és a gamma-aktivacios
analizisrdél [17, 18].

— Cikksorozat kezd6dott élelmiszerek €s takarméanyok D-aminosav
tartalmanak meghatdrozasarél, melynek elsG részét a 4. fiizetben
kozoltik le [19].

— Osszesen 5 beszamol6 adott ismertetést nemzetkozi és hazai
konferencidkon elhangzott el6adasokrodl [20, 21, 22, 23, 24, 25].

A szakmai publikdciokat mind a négy fiizetben kiegészitettiik
kiilonb6z6 informdacidés anyagokkal. A legnagyobb terjedelemben az
"Elelmiszer Mingségiigyi Informaciés Centrum" hiranyagai jelentek
meg, amelyekben a vildg élelmiszertermelésének és -forgalmazdsdnak
szabédlyozasardl szo6l6 hireket kozoltik le. Magyar nyelven el8szor
publikdltuk a Nemzetk6zi Gyiimolcslé-Szovetség Modszerkdnyvének
tartalomjegyzékét és az ISO-szabvinyok jegyzékét a mezGgazdasag és
élelmiszeripar teriiletén.

Az elmilt évben az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények két
kilonszdamat 1is sikeriilt megjelentetni. Az élelmiszereldallitok és
-forgalmazék szdmédra hasznos tdjékoztatét nyidjt az "Elelmiszerek
fogyaszthatdésdgi hataridejének €és mindségmeglrzési iddtartamanak
jegyzéke", amely 1992. szeptember 30-ig Osszegydjtve tartalmazza a
hivatalosan megdllapitott és kozzétett fogyaszthatésdgi hatariddket,
illetve mindségmegérzési idGtartamokat. Az Elelmiszer MinGség-
ellendrzés X. Tudomanyos Konferencidja alkalmédbol jelent meg "A
magyarorszagi hatésdgi élelmiszerellen6rzés kialakuldsa és rovid
torténete és Arcképek a magyar hatdsdgi élelmiszer-ellendrzés
torténetébdl (1970-1993)" cimi kiadvany.

ponyd

Az egyiittmikodés az Elelmiszermingsitd Kamardval a kordbban
megkotott megéllapodédsnak megfelelGen folytatodott. Ennek
eredményeképpen — az elmilt évben is — a Kamara minden tagja kézhez
kapta az "Elelmiszervizsgdlati Kozlemények" megjelent fiizeteit.
Egyiittmikodésiink az Elelmiszerminésit6 Kamardval az 1994. évben
remélhetGen hasonlé formaban folytatodik.
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A hazai lapszemlék és a rendezvénynaptidr megjelentetése az elmult
évhez képest nem véltozott. Valtozatlanul nehézségeket okozott a
kiilfoldi téars-szakfolyoiratokban publikalt élelmiszeranalitikai és a
mindségliggyel kapcsolatos dolgozatok referdldsa. A felkért 1j
rovatvezetd varhatéan képes lesz ismételten 1étrehozni egy mikoddképes
referalé halozatot.

Molnar Pdl
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Olivaolaj szterinfrakciojanak
gazkromatografias és tomegspektrometrias
vizsgalata

Molndr Jeannette!), Marco Vincenzo Piretti®, Molndr Pdl®
Erkezett: 1993. jdlius 29.

Az olivaolaj zsirsavisszetételére jellemzd az olajsavtartalom, de
ezenkiviil tobbek kozott palmitinsavat és linolsavat is tartalmaz [1].
Mivel novényi zsiradékr6l van szd, hosszu id6 o6ta az az dltaldnosan
elfogadott allaspont, hogy un. dllati szterint olivaolaj egyéltaldan nem
tartalmaz [2, 3]. Koleszterin hosszi 1d6n keresztiil az allati zsirok
indikdtoraként szerepelt, és igy az olivaolaj is eleve koleszterinmentes
¢lelmiszernek mindsiilt. Ezért gyakran ugy hivatkoznak az olivaolajra,
mint a koleszterinmentes diéta egyik biztonsdgos alkotérészére [pl. 4].

Az analizistechnikdk hatalmas 1éptékd fejlédése kovetkeztében az
utébbi idében azonban szaporodnak azok a jelzések, melyek tudomanyos
megalapozottsaggal revidialjdk a korabban képviselt nézeteket a
kiilonb6z6 élelmiszerek és mas mezdgazdasdgi termékek Osszetételére
vonatkozéan. fgy példdul mar egy 1972-ben megjelent japan tanulmany
[5] jelzi, hogy tobb ndvényi eredetd élelmiszerben (burgonya,
foldimogyord, szdjabab stb.) el6fordul a koleszterin. Mas irodalmi
forrds is utal arra, hogy egyes novényi olajok (pl. kukorica- és
repceolaj) kozel 1% szterinfrakcioval rendelkeznek és nyomokban
tartalmaznak koleszterint is [6].

Kozismert, hogy a tomegspektrometria gazkromatogréafidval kombi-
ndlva igen érzékeny, pontos és megbizhaté mddszer — tobbek kozott —

élelmiszerek kiilonb6z6 komponenseinek kimutatdsdara és
molekulasulyuk valamint fragmentdcids mintdjuk alapjan
azonositdsukra.

Anyag és modszerek
Vizsgalati anyag:

Olaszorszagban forgalmazott finomitott olivaolaj

D Semmelweis Orvostudomdnyi Egyetem posztgradudlis TEMPUS
Osztondijasa a University of Newcastle, University of Bologna és
University of Glasgow egyetemeken

2 Bolognai Egyetem Allatorvosi Biokémia Tanszék

3) Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
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Szterinfrakcio kinyerése a vizsgalatokhoz:

5 g olivaolajhoz hozzdadtunk 50 ml 2 moélos etanolos KOH-ot és az
edényt 30 percre 100 °C-ra bedllitott szilikonfiirdébe helyeztiik. A
reakciot 50 ml desztillalt viz hozzaadédsdval szakitottuk meg. A nem
szappanosithaté részt dietiléterrel extrahdltuk és vizzel mostuk. Miutén
az elegy vizmentes NapSO4q felett megszdradt, az é&teres oldatot
megszirtik é€s az olddszert lepdroltuk. A szterinfrakciot a tdobbi nem
szappanosithatd résztdl preparativ vékonyréteg-kromatografiasan (VKR)
kiilonitettiik el. A VKR lemezt benzol : aceton (8:2 ardnyu) elegyébe
helyeztiik és a lemezt 2,7-diklor-fluoreszceinnel permeteztiik be, hogy a
szterinfoltok UV fényben jo6l lathatok legyenek. A lemezrdl lekapartuk a
szterinsavot és a szterineket — dietiléterrel extrahdlva — benzolban 1mg /
0,1ml—es koncentraciéban oldottuk.

Szterinfrakcio gazkromatografias vizsgalata:

Egy Carlo Erba 4200 tipusi gdzkromatograffal (GC) vdlasztottuk
szét a  kiilonb6z6 komponenseket: koleszterin, = kampeszterin,
sztigmaszterin és szitoszterin (1.4dbra). Az alkalmazott apoldros 30 m-es
kapillaris oszlop (SE 54) 94%-ban metil-, 5%-ban fenil- és 1%-ban
vinilszilikont tartalmazott. Az elvdlasztdst izoterm koriilmények kozott
300 °C-on végeztiik.

% :

Kampeszterin Sztigmaszterin Szitoszterin

1. abra: A koleszterin szerkezeti képlete és a tobbi vizsgalt szterin
eltérd részletének képlete

Szterinfrakci6 gazkromatografias—tomegspektrometrias (GC-MS)
vizsgalata:

A vizsgdlatokhoz QMD 1000 kvadrupol tomegspektrométert
alkalmaztunk, amely egy elektronimpakt (EI) 1onforrdssal volt
felszerelve. Az elvdlasztasra ebben az esetben is 300 °C-on keriilt sor. A
kiilonb6z6 molekulatomegld pozitiv ionok szétvdlasztdsa kovetkeztében
1étrejové elektromos jelt egy LAB-BASE programcsomag segitségével
azonositottuk.
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Eredmények

5 g olivaolaj elszappanositasakor 49 mg nem elszappanosithaté anyagot
nyertiink, melybdl preparativ VRK segitségével 6,87 mg (0,14%) szterint
(R értéke 0,42) kiilonitettiink el. A VRK futtatds eredményeit az 1. tablazat

tartalmazza.
1. tablazat: A VKR elvalasztas eredményei
Valészinusitheto Nativ olivaolaj Tran,szmetl.lalt Ry-érték
komponens olivaolaj
Alkohol X 0,58
Metilészter X 0,50
Koleszterin X 0,42
Triglicerid X 0,30
Erdsen polaris lipid X 0,00

A gazkromatografias vizsgdlatok eredményeként a 2., 3. és 4. dbrdn Ot
szterin standard (koleszterin, ergoszterin, kampeszterin, sztigmaszterin €s

szitoszterin) szabad, acetildlt és trimetilszililadlt dllapotban l4dthatdk.

Nem mutathatd ki szignifikdns kiilonbség a retenciéos id6k (RT)
vonatkozdsédban, de a szililezett szterinek élesebb csicsai jol észlelhetdk.
Az 5. 4é4bra mutatja az olivaolaj szterinfrakcidjdnak kismértékd
elvalaszthatosdgat a szililezés eldtt. A szililezés utdn az elvdlasztds nagy
mértékben javul, ami a 6. 4brdn lathat6. Osszehasonlitva a 6. dbrdn ldthaté
retenciés idéket a standard szililezett szterinfrakciééval (4. dbra), az a
kovetkeztetés vonhatd le, hogy olivaolajban B-szitosterin mutathaté ki a
legnagyobb mennyiségben (~ 83 %), de nyomokban koleszterin
(~ 0,7 %), kampeszterin (~ 3,4 %) €és sztigmaszterin (~ 1 %) is el6fordul.

Az ezt kovetSen alkalmazott GC-MS technikdval a kovetkezd
komponenseket sikeriilt azonositani (retencids 1d§ percben): koleszterin
(7,92), kampeszterin (10,47), sztigmaszterin (11,93) és B-szitoszterin
(12,48), amit a 7. 4bra mutat. Legnagyobb mennyiségben a B-szitoszterin
van jelen, a tobbi szterin csak nyomokban mutathaté ki. El6forduldsuk

azonban a tomegspektrogrammal igazolhato.
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2. abra: A szabad standard szterinek elvdlasztasa
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3. abra: Acetildlt standard szterinek elvdlasztasa
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4. abra: Trimetilszilildlt standard szterinek elvalasztisa
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5. abra: Olivaolaj izolalt 6. abra: Olivaolaj izolalt
szterinfrakcidjdnak elvédlasztdsa szterinfrakciéjdnak elvdlasztdsa
szililezés elott szililezés utan
CARLO ERBA INSTRUMENTS QMD1888 GC-HS DATA SYSTEM LAB-BASE
Sample derivatised sterols
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7. abra: Olivaolaj izolalt szterinfrakciéjanak szililezés
utani GC-MS totalionkromatogramja

A 8. 4dbra mutatja a koleszterinként azonositott csucs
tomegspektrumdt, jeldolve a molekuldris iont (458) és tovabbi jellemzd
fragmenseit. A 3. tdbldzat 6sszefoglalja a koleszterin, a kampeszterin, a
sztigmaszterin €s a szitoszterin tomegspektrometrids azonositdsdnal
felhaszndlt jellemzd6 fragmensek értékeit.
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CARLO EHBA INSTRUMENTS qni18ae GC-MS DATA SYSTEM LAB-BASE
Sample:derivatised sterols
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8. abra: Az olivaolaj izolalt, szililezett szterinfrakciéjaban koleszterin-
ként azonosithatd csics tomegskektruménak jellemzd részlete

2. tablazat: A szililezett szterinek tipikus tomegspektrometrias

fragmensei

Koleszterin Kamp.e- Sztign.la- Szitq-

szterin szterin szterin
M 458 472 484 486
M-15 443 457 469 471
M-R OH 368 382 394 396
M-15 -R’OH 353 367 379 381
M-67 -R’OH — 315 327 329

R’ - trimetil-szilil

Az alkalmazott mdédszerrel kimutatott el6fordulédst és az ardnybecs-
léseket 1igazoljdk a rendelkezésre all6 irodalmi adatok 1s (3. tablazat).

3. tablazat: Olivaolaj szterinfrakcidojanak osszetétele a
szterinfrakciéo %-aban

Olivaolaj Mérési eredmény Irodalmi adat [6]
szterinfrakcidja % %0
Koleszterin 0,7 nyomok
Kampeszterin 3,4 3,9
Sztigmaszterin 1,0 2,1
Szitoszterin 83,0 85,4

14
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Ertékelés és kovetkeztetések

A kordbbi, de tobb 1) irodalmi forrds 1is az olivaolajat
koleszterinmentesnek tekinti, amire mar a bevezetOben utaltunk. Ennek
oka minden valészinlség szerint abban rejlik, hogy a hagyomadnyos
analitikai modszerek nem elég érzékenyek a koleszterin kimutatdséra
ilyen csekély mennyiségben.

A gazkromatogréfia és a vele kapcsolt tomegspektrometria (GC-MS)
alkalmasnak bizonyult:
-a koleszterin, a kampeszterin €s a sztigmaszterin azonositdsdra az
alacsony koncentraci6 ellenére;
-az azonositott csekély koncentracidju szterinek ardnydnak
becslésére.

A vizsgalatsorozat eredményei, melyek megerdsitik a koleszterin
olivaolajban valé el6forduldsat jelz6 egyes irodalmi forrdsok
helyességét, felhivjak a figyelmet a koleszterinmentesség definicidjanak
pontositdsdra is. Az alkoholmentesnek mindsiil6 gyiimdlcslevekhez
hasonl6éan, melyek esetében az alkoholtartalom csak egy bizonyos
hatarérték alatti koncentrdciéja engedhet6 meg, tudomdnyos alapokon
kellene meghatdrozni egy hatarértéket a koleszterinmentességre is. Ez a
hatdrérték pl. novényi zsiradékokra és olajokra azt a koncentriacidoértéket
rogzitené, amely alatt a zsiradék koleszterinmentesnek mindsithetd. A
konkrét koleszterinkoncentrdcié ismerete egyébként igen lényeges lenne
a koleszterinmentes diétak Osszedllitdshoz 1s. Az ilyen csekély
koncentrdciok meghatdrozdsédra, azaz a késébbiek sordn meghatdrozandé
hatarérték betartasdnak ellendrzésére a kisérletek sordn alkalmazott
modszer megfeleld belsd standarddal j6l hasznélhaté.

Irodalom:

p—

. Gasztonyi Kdlman és Léasztity Radomir: Elelmiszer—kémia 1.,Mez&gazda
Kiad6, Budapest, 1992.

2. Souci, Fachmann, Kraut: Food Composition and Nutrition Tables 1989/90,
4th revised and completed edition, Wissenschaftliche
Verlagsgesellschaft mbH Stuttgart,1989.

3. McCance és Widdowson‘s: The composition of foods, The Royal Society of
Chemistry, 5th edition, 1991.

. Experimental atherosclerosis in rabbits fed cholesterol-free diets.
Comparison of peanut and olive oils. Kritchevsky, D., Tepper S.A.,
Klurfeld D.M., Vesselinovitch D., Wissler R.W., Atherosclerosis,
50 (1984) 253-259

5. Oka, Y., Kiriyama, S., Yoshida, A.:Sterol composition of Japanese
vegetable foodstuffs. II. Sterol composition of cereals, potatoes,
seeds, nuts and pulses. Journal of the Japanese Society of Food and
Nutrition, 25 (1972),7, 543-549

6. H.—D. Belitz és W. Grosch: Lehrbuch der Lebensmittelchemie, Springer—
Verlag Berlin, Heidelberg, 1982.
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Olivaolaj szterinfrakcifojanak gazkromatografias és
tomegspektrometrias vizsgalata
Molndr, J., Piretti, M.V. és Molnar, P.

Olivaola; vékonyrétegkromatografiaval eldzetesen elvalasztott
szterinfrakci6jat vizsgdltdk kapilldris gdzkromatograffal és egy
elektronimpakt ionforrdssal felszerelt tomegspektrométerrel. A
legnagyobb mennyiségben B-szitoszterint sikeriilt kimutatni, de a
kisérletek bizonyitottak koleszterin, kampeszterin és sztigmaszterin kis
mennyiségld el6forduldsdt is. Az alkalmazott GC-MS mddszer mas
szakirodalmi  jelzésekkel Osszhangban megerdsitette koleszterin
el6forduldsdt olivaolajban, amit mértékadd szakirodalmi forrdsok
altalaban még jelenleg 1s kizarnak. Mindez felveti egyuttal a
koleszterinmentesség hatdrértékének tudomdnyos megdllapitdsat ¢és
jogszabdlyi rogzitését is.

Investigation of the sterol fraction of olive oil by

gaschromatography and mass spectrometry
Molndr, J., Piretti, M.V. and Molnar, P.

Sterol fraction of olive oil separated previously by TLC was
analysed by capillary gas chromatography and by a mass spectrometer
equipped with an electron impact ion source. The results indicate a
relatively high amount of B-sitosterol whereas the experiments also
confirmed the presence of cholesterol, campesterol and stigmasterol in
low quantities. Although generally still refused by competent references,
the presence of cholesterol in olive oil could be verified applying GC-
MS which had been previously indicated by recent publications. It is
concluded that these findings require a scientific determination and
legal definition the cholesterol limit of vegetable oils to be labelled of
cholesterol free.

Untersuchung der Sterinfraktion von Olivenol mit

Gaschromatographie und Massenspektrometrie
Molndr, J., Piretti, M.V. und Molnar, P.

Diinnschichtchromatographisch  separierte  Sterinfraktion  des
Olivendls wurde kapillargaschromatographisch und mit einem
Massenspektrometer, der mit einer Elektronimpakt Ionenquelle
ausgeriistet ist, untersucht. B-Sitosterin konnte in relativ grosser Menge
nachgewiesen werden, wobei die Versuche auch das Vorkommen von
Cholesterin, Stigmasterin und Kampesterin in geringer Menge bestétigt
haben. Mit der angewandten GC-MS Methode konnte somit in
Ubereinstimmung mit anderen Literaturhinweisen das Vorkommen von
Cholesterin in Olivendl bekriftigt werden, was die maBgeblichen
Literaturquellen im allgemeinen auch heute noch verneinen. Diese
Tatsache wirft gleichzeitig die wissenschaftlich begriindete Ermittlung
des Grenzwertes fiir die Cholesterinfreiheit sowie auch seine gesetzliche
Festlegung auf.
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Elelmiszerek és takarmanyok D-aminosav tartalma II.
Az aminosav enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa
szarmazékképzés utan+
Staffan Folestad*, Anna Tivesten™* és Csapo Jdnos**

*Marine Research Institute, Reykjavik, Izland
**PANNON Agrartudoményi Egyetem Allattenyésztési Kar, Kaposvar
Erkezett: 1993, januar 12.

Az utobbi id6ben tobb mddszert fejlesztettek ki az aminosav
enantiomerek szétvdlasztisdra ¢és meghatdrozdsdra forditott féazisd
folyadékkromatografdval (RCP). Ezek koziil kiemelést érdemelnek az
o-ftalaldehiddel (OPA) ¢és a tiolokkal végzett meghatdrozdsok. Az
o-ftdlaldehid és az aminosavak reakcidjat széles korben haszndljdk az
aminosavanalizis sordn, mert a reakcié kivitelezése nagyon egyszerd, a
szarmazék intenziv fluoreszcencidval rendelkezik ¢és elektrokémiai
detektdldsra is alkalmas. Sokfajta tiolt alkalmaztak keresve azon
szarmazékokat melyek stabilabbak mint amit a merkapto etanollal kaptak.
A kirdlis tiolok haszndlatira aminosav enantimerek szétvdlasztdsdndl
Aswad ( 1984) tette az elsd javaslatot, aki az OPA-t és az N-acetil-L-
-ciszteint (NAC) alkalmazta a D- és L-aszparaginsav szétvdlasztdsdra. A
reagenst késébb Lam (1986) hasznalta, aki az OPA-NAC szdrmazékokbol
komplexeket képzett rézzel az aminosav enantiomerek szétvdlasztdsdra
réz-prolin rendszerben. Nimura és Kinoshita (1986) wugyanezen
szarmazékok segitségével kifejlesztettek egy egyszeri szétvdlasztdsi
rendszert 13 aminosav enantiomerre. A NAC mellett még lehetség van a
BOC-al védett cisztein alkalmazasara is, mint azt Buck és Krummen
(1984) kimutattidk. Néhdny évvel ezelStt a kirdlis 2,3,4,6,-tetra-O-acetil-3
-glukopizanozil-izotiociandtot (GITC) alkalmaztdk a D- és L-aminosavak
elvdlasztasdra (Nimura et al.,1980). J6 elvdlasztdast kaptak a forditott
fazisi rendszerben (Kinoshita et al.,1981), amely lehet6vé tette a
fehérjeépitdé aminosavak enantiomerjeinek egy I1épésben torténd
szétvalasztdsat és meghatdrozdsat (Nimura et al., 1984). Az elvélasztott
szarmazékokat 250 nm-en UV-abszorpcioval detektaltak.

Mi a GITC kereskedelmi forgalomban kaphatdo tiol analdgjat, a
2,3,4,6-tetra-O-acetil-1-tio-B-glukopiranozidot (TATG) alkalmaztuk az
OPA-val tortén6 reakcidval az aminosav enantiomerek oszlop eldtti
szarmazékképzésére. A  kisérletek célja az volt, hogy olyan
diasztereomereket szintetizdljunk amelyek konnyen szétvalaszthatok, ezt
kovetéen detektalhatok mind fluoreszcens detektorokkal, mind
elektrokémiailag.

+ A munkdt az Orszdgos Tudomdnyos Kutatdsi Alap tdimogatta, a szerzdk
ezuton is k6szonik az Alap segitségét.
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Anyagok és modszerek
2.1. A késziilék

Az alkalmazott Varian 5500 LC gradiens képzésre alkalmas
rendszerrel, Varian 9090 mintaadagoldval és gdzmikodtetésd, 25 pl-es
hurokkal elldtott (belsé atmér6 0.25 mm) Valco injektorral rendelkezett.
Shimadzu RF-535 fluoreszcencids detektort haszndltunk a szdrmazékok
mennyiségének mérésére; a gerjesztési és az emisszids hulldémhossz 325
€s 420 nm volt. Az elvalasztds folyamatdnak és az automatikus
mintaadagolé munkédjdnak ellendrzésére, a mintafelvitelre és a
kromatogrammok tdroldsdra a Varian DS651 vezérld rendszert alkal-
maztuk. Az automatikus mintaadagoléhoz sziikséges ampulldkat (1,8 ml)
¢s a mikroampulldkat (120 pl) a Varian cégtdl (Solna, Sweden)
szereztiilk be. A fluoreszcencids detektdlason kiviil a szarmazékokat
Waters 460 elektrokémiai detektorral és 1ézer alapud fluoreszcencids
detektorral is mértik. A He-Cd 1ézer (Likonix 4210 NB) kimendé
energidja 1,5 mV volt 325 nm-en.

2.2. Vegyszerek

Az acetonitrilt, a metanolt és a tetrahidrofurdnt a Rathburn
(Walkerburn, U.K.) cégtdl, az aminosav standardokat, az o-ftdlaldehidet
(OPA) és a 2,3,4,6-tetra-O-acetil-1-tio-B-glukopiranozidot (TATG) a
Sigmatol (St.Louis, Mo) vasdroltuk. Az eldcidés puffereket mono- és
dinatrium-hidrogén-foszfatbol allitottuk eld. A pH-t ndtrium-hidroxiddal
allitottuk be.

2.3. Szarmazékképzés

A reakciot 120 pl-es mikroampulldban végeztiik, melyet 1,8 ml-es
térfogati, teflonbevonatd belsd zardlappal és kupakkal elldtott
ampulldba helyeztiink. Az automatikus mintaadagoldt ugy programoztuk,
hogy a
90 pl borat pufferben (0,4 M; pH=9,5) oldott mintat (szabad aminosavak
vagy nitrogén dramban bepdrolt fehérje hidrolizditum) keverjen 0Ossze
15 pl reagenssel (8 mg OPA és 44 mg TATG feloldva 1 ml metanolban).
Ezt kovetSen az oldatot 100 ul levegd datbuborékoltatdsaval jol
Osszekevertiik, majd 6 percig allni hagytuk. E reakcidelegybdl - az
injektdlé appardtus el6zetes atoblitése utdn - 25 pl-t injektdltunk az
analitikai oszlopra. Az injektdldst befejezve a rendszert 100 pl
aceton:viz 70:30 ardnyu elegyével haromszor atoblitettiik.

2.4. Fehérjehidrolizis

A kiilonboz6 fehérjetartalmad mintakbol (mikroszkopikus fosszilidk,
fosszilis csontdrlemények, porradrolt és 40 °C-on kiméletesen Soxhlet
késziilékben zsirtalanitott élelmiszerek és takarméanyok) a
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fehérjetartalomtol fiiggéen 1-4 mg-ot mértiink be egy 120 pul-es
mikroampullaba, majd az ampulldkat a Waters cégtSl beszerzett,
zaroszeleppel ellatott  hidrolizis edénybe helyeztik A  minta
mennyiségtdl és a mintaszdmtol fiiggéen 70-200 ul konstans forrdspontid
(6 M) soésavat pipettdztunk a mintdk mellé ¢és a rendszert
vizsugarszivattydval torténd evakudlds utdn (kb. 4-5 perc) a mintakat 24
oran at 110 °C-on hidrolizaltuk. A hidrolizis befejezése utdn a maradék
s60savat nitrogénnel kapilldrison keresztiil torténd leftivatdssal
eltdvolitottuk és a maradékot 0,4M pH=9,5 borat pufferben oldottuk fel,
mely oldat most mar kész volt a szdrmazék képzésére.

2.5. Az enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa

Az enantiomerek szétvdlasztasat forditott fazisd (250x4.6 mm belsd
atmérd, 5 pm részecskeméret, Kromasil oktil (Cg) toltet) analitikai
oszloppal végeztiik. Az oszlop élettartamdnak megndvelésére a
mintaadagold és az analitikai oszlop k6zé egy biztonsdgi oszlopot (RPS,
Newguard, 25x3.2 mm bels6é atmérG, 7 um részecskeméret, Brownlee), a
pumpa és a mintaadagold kozé pedig egy tisztitdooszlopot (Cg, 36x4.5
mm belsé atmérd, 20 um részecskeméretd Rsil) csatlakoztattunk. Az
enantiomerek szétvdlasztisdra egy két komponensbdl 4116 gradiens
rendszert alkalmaztunk, melynek Osszetétele az aldbbi volt: A: 40 %
metanol foszfat pufferben (95 mM, pH=7,05); B: acetonitril. Az dramlas
sebessége 1 ml/perc volt; a gradiens pedig az aldbbiak szerint véltozott
az 1d6 fiiggvényében:

Id6 (perc) A (%) B (%)

0 95 5
10 95 5
35 83 17
55 72 28
56 67 33
74 67 33
75 62 38

3. Eredmények és kovetkeztetések
3.1. Szarmazékképzés

Az aminosavak reakcidoja az OPA/TATG-vel (1. abra) hasonlé6 mddon
megy végbe ahhoz, amint az OPA/merkaptoetanol és az aminosavak kozti
reakcié esetében tapasztaltdk. Az L-alanin, L-lizin, L-metionin, L-asz-
paraginsav, L-hisztidin, L-szerin, L- és D-treonin reakciosebességét
tanulmanyozva megdllapitottuk, hogy a reakcié a treonin kivételével
kevesebb mint hdrom perc alatt végbemegy, a treonin esetében azonban
legaldbb 6 perc sziikséges a reakcié tokéletes lejatszédasahoz.
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Osszehasonlité vizsgdlatokat a TATG és az egyéb tiolok kozdtt nem
végeztiink. A gyors reakcié az OPA, a nagytomegd TATG molekula és az
aminosavak kozott alatamasztja Simons €s Johnson (1978) megallapitasat,
kik szerint a sztérikus tomeg novekedése nem jar feltétleniil a reakcid

sebességének csokkenésével.
A O IJT
0" o Y R— CH COOH
CHO Q O
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1. 4bra: Az aminosavak reakciéja az OPA/TATG-vel

Az OPA reagens aminosav analizisnél torténd hasznalatakor komoly
probléma, hogy a képzett szdirmazék meglehetdsen instabil. Allison et al.
(1984) beszdmoltak arr6l, hogy a glicin, az ornitin és a lizin
OPA/merkaptoetanol szarmazéka fluoreszcencidjanak csak 25%-a marad
meg 40 perc utdn. Ezzel szemben az OPA/TATG szdrmazék egészen
stabilnak bizonyult. Az alanin, az arginin, a glicin és a szerin
szdrmazékok nem mutattak fluoreszcencia csokkenést még masfél 6rdaval
a reakci6 befejez6dése utdn sem. Tiz Ords tdrolds utdn
szobahOmérsékleten a fluoreszcencidanak még mintegy 68%-at mértik
lizin és 37%-4t ornitin esetében.

A kereskedelmi forgalomban kaphaté TATG reagens kromatografids
tisztasdgit ellendérizve megdllapitottuk, hogy abban fluoreszcencids
szennyez8dések nincsenek. Mégis elektrokémiai detektalasndl a
reagenstdl hidrofilebb szennyezddések voltak megfigyelhetGk, melyek
azonosithatatlan csdcsokat eredményeztek az aminosav szdrmazékok
kromatografidja sordn. Ezek a csicsok csak toredékei az aminosav
csucsoknak és kozvetleniil a kromatogram elején megjelenve nem
zavarjdk az aminosavak egymadastol vald elvalasztasat.

Az OPA/TATG reagens optikai tisztasdgat L-tirozinnal torténd
szarmazékképzéssel ellendriztiik. Standard addiciéos moédszert haszndlva
a D-tirozinhoz tartozé csucs 0.1 %-a volt az L-tirozinhoz tartozdnak.
Ezek az eredmények azt is jelzik, hogy nemcsak a reagens nagy optikai
tisztasdgu, hanem a szdrmazékképzés sordn a racemizdcid mennyisége is
elhanyagolhato.
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3.2 Detektalas

Az OPA/TATG szarmazékok fluoreszcencids spektruma nagyon
hasonlé ahhoz, amit az OPA/merkaptoetanol szdrmazékok esetében
kaptak, bar kissé kozelebb van az emissziéos hulldmhosszakhoz. A
gerjesztési maximum 342 nm, az emissziés maximum pedig 410 nm volt.
A szarmazék ezért alkalmas a He-Cd 1ézer altal torténd gerjesztésre, és
igy alkalmas mikrooszlopos folyadékkromatografids meghatarozasra. Az
elektrokémiai meghatarozéds szempontjabol 1ényeges félhullam potencial
nagyobb mint az OPA/merkaptoetanol esetében; értéke 0,65-0,75 V
kozott van.

A leucin OPA/TATG  szarmazékdnak  fluoreszcencids  és
elektrokémiai jelét vizsgdlva megéllapitottuk, hogy a kimutathatésdg
hatara fluoreszcens detektor esetében 2 pmol, elektrokémiai detektor
esetében pedig 1 pmol.

3.3. A médszer megbizhatésaga

A mddszer megbizhatésdgdnak nodvelésére a biztonsdgi és az
analitikai oszlopot is 30 ©C-on termosztaltuk. Az aminosav enantiomerek
OPA/TATG szarmazékai retencidés idejének relativ standard szérdsa
(RSD) 0,2% (széls6 értékek: 0,03-0,40%), a csucs alatti teriiletek RSD
értéke pedig 38 szdarmazék dtlagaban 3,8% (szélsé értékek: 3,5-5,9%)
volt. Abban az esetben ha a D-aminosav mennyisége az L-aminosavhoz
viszonyitva igen kicsiny, (D/L arany kisebb mint 0,01), a csucs alatti
teriilet RSD értéke néhany esetben meghaladta a 10 %-ot. 38 aminosav
enantiomer szdrmazékdnak linearitdsat vizsgdlva a 0,3-300 uM (n=10)
tartomdnyban megallapitottuk, hogy a linearitds minden aminosav
esetében kivalo (r atlagos értéke =0,999, sz€ls6 értékek: 0,989-0,9999).

3.4. A szarmazékok szétvalasztasa

Az OPA/TATG szarmazékok elvalasztdsdnak optiméldsdnél
(Einarsson et al., 1987) hasznalt acetat puffert foszfat pufferre cseréltiik
ki, midltal megndtt az elvdlasztds hatékonysdga és a mozgd fazis
nagyobb pufferkapacitdssal rendelkezett az elvdlasztds szempontjabol
érdekes pH tartomanyban. A foszfat puffer ionerdsségét 95 mM-ra
novelve nétt az elméleti tdnyérszdm az aminosav szdrmazékokra ¢€s
majdnem elérte a varhaté maximumot. Annak ellenére azonban, hogy a
nagyobb 1ionerdsség novelte az elvdlasztds hatékonysdgdt, néhdny
OPA/TATG aminosav szdrmazék esetében viszont - melyek a nagyobb
ioner0sség hatdsdra Osszemosddtak - rontotta az elvdlasztast. Ezért
tovdbbi vizsgdlatainkat a 95 mM értéknél maradva végeztik. Az
ionerdsség novelésének hatdsdra a D-szerin és a D-arginin elvdldsa
romlik, az L-arginin pedig még kozelebb keriil a D-hisztidinhez. Az
ioner0sség novelésének hatdsdra az ammonia csucs ellentétes irdnyban
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mozdul el azokhoz a szdrmazékokhoz képest, melyek fontosak hogy ne
mosddjanak Ossze a D-leucinnal. A pH 7-re torténd valtoztatdsaval
szintén véaltozas 4ll be a szelektivitdsban. A kromatogramon megjelend

els6 négy csics - az aszparaginsav és a glutaminsav D- és L-
enantiomerje - nodvekvé pH hatdsidra egyiitt mozdul el a fronttél

tdvolodva, a kovetkezd csoportndl viszont csak a szerinre volt hatdssal a
magasabb pH, mely a front irdnydba elmozdulva pH=7,3-nal
O0sszemosddott a D-aszparaginnal. A kromatogram vége felé a magasabb
pH hatdsara az L-fenilalanin 6sszemosddott a D-izoleucinnal. A pH és az
ioner6sség minimdalis megvaltoztatdsdnak hatdsara a D- és az L-leucint
mar nem lehet egymdastol szétvilasztani. A D-triptofdnt és az L-valint is
nagyon nehéz egymdstdl szétvdlasztani, de ez a nagyobb pH és
ionerdsség hatdsdra részben sikertilt.
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2. abra: Az aminosav enantiomerek OPA/TATG szarmazékainak
szétvalasa gradiens elucidval

A 2. dbrdan az aminosav enantiomerek keverékének kromatogramja
lathat6. Az elvdlasztist 250x4.6 mm belsé atmérGjd forditott fazisud
oszloppal végeztiik. Egyszeri, két komponensbdl 4116 gradienst
haszndlva, melynél a tetrahidrofurdnt (Einarsson et al., 1987) aceto-
nitrilre cseréltiik ki, rendkiviili médon megndtt az OPA/TATG aminosav
szarmazékok szétvaldsa. Ezt annak ellenére kijelenthetjiik, hogy a
glutamin ¢és az aszparagin enantiomerjei a tobbi aminosavval
OsszemosOdva jelennek meg a kromatogramon. Ennek ellenére mégis
szliikség volt a nagy metanol tartalmu eluensre a kromatografilds elején,
mert kiilonben az aszparaginsav és a glutaminsav enantiomerek nem
valtak volna el tokéletesen egymdstdl. Az elvalasztds tokéletesitésével
lehetdség adodott az ornitin €s a lizin enantiomerek szétvédlasztiasara is

elsé izben az OPA/TATG szarmazékok analizise soran.

A legtobb alkalmazas sordn csak par aminosav D- és L-enan-
timerjére vagyunk kivdncsiak és nincs sziikség az Osszes fehérjealkotd
aminosav D- és L-enantiomerjének szétvdlasztdsdra és meghatdrozdsdara.
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Ezért a mozgd fazis pH-jdnak és ionerdsségének megvaltoztatdsaval
vagy masik szerves olddszer alkalmazdsaval és esetleg az analitikai
oszlop méretének és toltetének valtoztatdsaval lehet6ség van arra, hogy
a kérdéses aminosav enantiomer(ek)et szét tudjuk vdlasztani és meg
tudjuk hatdrozni. Természetesen ilyenkor minden alkalommal el kell
végezni a rendszer optimdlasat a sziikséges aminosav(ak)ra. A 3. abrédn
egy ilyen optimdlds ldthaté az aszparaginsav és a glutaminsav, valamint
az alanin enantiomerjeinek szétvalasztdséra.
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3. abra: Az alacsony koncentrdciéban 1évé D-aminosavak (5 uM)
meghatdrozdsa a nagy koncentrdciéban 1évé L-aminosavak (100 uM)
mellett gradiens elucidval

A D-aszparaginsav és a D-glutaminsav illetve az aminosavak D/L
ardnya - a fosszilidkban leggyorsabban racemizdal6édé két aminosav -
kiilonosen jO6l haszndlhatd tengeri iiledékek kordnak meghatdrozédséra, a
D-alanin pedig a bakteridlis fehérjeszintézis markere, hisz a baktériumok
sejtfaldnak peptidglikdnjai jelent6s mennyiségli D-alanint tartalmaznak.
Ebb6l a kromatogrambdél azonban az is latszik, hogy huiszszoros
mennyiségdi L-aminosav mellett sem okoz gondot a D-aminosavak
elvdlasztasa és meghatdrozdsa a hagyomdényos fluoreszcens detektor
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alkalmazdsdval. A D-aminosavak meghatdrozdsdnak als6 hatdra -
fluoreszcens detektorral - ebben a rendszerben 0,2-0,5 uM kozott van, bar
a D-aszparaginsav és a D-glutaminsav esetén ez a koncentracio kisebb 0,1
uM-ndl, a lizinnél pedig 2 uM koriil van.

22

(6M sosav, 110 °C, 140 ora) és folyadékfazisu hidrolizis soran a 4. dbra
mutatja. Az dbrdkbol megdallapithatd, hogy még 140 6rds hidrolizis utdn
sincs szamottevd mennyiségli D-aminosav jelen az aszparaginsav és a
glutaminsav kivételével. Az aszparaginsav és a glutaminsav esetében a
20 oOréds és a 140 oréas hidrolizis utdni racemizdcidé az aldbbiak szerint
alakult:

. . Aszparagin 1 min
Awidrotiis | Asspraginsar [ Glutamineas
Gazfazisa, 20 6ra 3,2 2,2
Folyadék fazisu, 20 6ra 2,1 1,4
Gazfazisa,140 oOra 17,2 8,7
Folyadékfazisi,140 6ra 15,6 7,8

L-Asp

g
<
-

A B

2|
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2 a

4. abra: A ribonukledz aminosavainak racemizacidja gazfazisu (A) és
folyadékfazisu (B) hidrolizis sordn (6M sésav, 110 °C, 140 6ra)

L-Gin
L-Ghu

—— DAy

A géazfazisi és a folyadékfdzisi hidrolizist Osszehasonlitva
megallapithaté, hogy mind a 20, mind a 140 Oras hidrolizisnél a
gazféazisa hidrolizis sordn volt nagyobb a racemizdcid, bar a kiilonbség
nem volt statisztikailag bizonyithaté. A hidrolizis sordn lejatsz6dé
racemizdciéra kapott adataink jO egyezést mutatnak Hare és Hoering
(1975) mérési eredményeivel, akik a 24 o6rds folyadékfazisu hidrolizis
utdn az aszparaginsav D/L ardnyara 0,017-et, a glutaminsavéra pedig
0,014-et kaptak.
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Végiil 0Osszehasonlitva az  1-(9-fluorenil)-etil-kloro-formiatos
(FLEC) és az o-ftalaldehid / 2,3,4,6-tetra-O-acetil-1-tio-p-
glikopiranozidos (OPA/TATG) modszert aminosav enantiomerek
szétvdlasztdsdra és meghatdrozdsdra - anélkiil, hogy a két moddszert
rangsorolni kividnndnk - a kovetkez6 megdllapitdsok tehetdk:

- Mindkét médszer kivdléan alkalmas az aminosav enantiomerek
szétvalasztasdra és meghatidrozdasara, mert a szdrmazékképzés soran
egyiknél sem tapasztalhatd szdmottevl racemizacio.

- A FLEC mddszer taldn elényosebb akkor, ha megfelel6en nagy
mintamennyiség all rendelkezésiinkre, és nem kiilondsebben érde-
kelnek benniinket az aszparaginsav enantiomerjei.

- Az OPA/TATG mddszerrel az aszparaginsav enantiomerjei tokéle-
tesen szétvdalaszthatok.

- Az OPA/TATG médszer el6nyosebb akkor, ha igen kis
anyagmennyiségek 4dllnak rendelkezésiinkre (pl. kevesebb mint 1 mg
kis fehérjetartalmua mikrofosszilia), vagy ha a minta sok dsvanyi
anyagot tartalmaz.

- A FLEC moédszer igen nagy elénye, hogy alkalmas az iminosavak
szelektiv szdrmazékképzésére, a (+)FLEC és (-)FLEC alkalmazésa-
val pedig - a megvaltozott elicios sorrendet kihasznalva - a csucsok
azonositdsdnak biztonsdga megnd, illetve a mintdban el§ sem
fordulé enantiomer retencids ideje is meghatdrozhatd.

Végs6 Osszegzésként megdéllapithatjuk, hogy mindig az analizélni
kivant anyaghoz kell a moédszert igazitani, és az analizdlandé mintardl
kapott informacidk alapjdn célszerti a modszert kivédlasztani.
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Elelmiszerek és takarmanyok D-aminosav tartalma II.
Az aminosav enantiomerek szétvalasztasa és meghatarozasa
szarmazékképzés utan
Folestad, S., Tivesten, A., Csapo J.

A kidolgozott médszer alkalmazhaté az o-aminosav enantiomerek szétvédlasztasdra
és meghatdrozdsara az o-ftilaldehiddel (OPA) és az optikailag aktiv 2,3,4,6-tetra-O-
acetil-1-tio-B-glilkopiranoziddal  tortén6  szdrmazékképzés wutdn forditott fazisu
folyadékkromatografidval. A szarmazékképzés sordn a reakci6 szobahOmérsékleten
néhany perc alatt lejatszodik, és a kapott szdrmazékok igen stabilak. A képzett
diasztereomerek szelektivitdsa - a lizin és az ornitin kivételével - kiilonosen jonak
mondhatd. A szarmazékok fluoreszcencias gerjesztési €s emissziés maximuma 342 és 410
nm volt. A kimutathatésdg hatara fluoreszcens detektor esetén 2 pmol, elektrokémiai
detektor esetén pedig 1 pmol volt az aminosavak tobbségére. A leirt mddszerrel
meghatdroztdk a ribonukledz gaz- és folyadékfazisu hidrolizise soran fellépS racemizacid
nagysagat is.

D-Amino Acid Content of Foodstuffs and Feeds. II.
Separation and Determination of Amino Acid Enantiomers
after Derivatization
Folestad, S., Tivesten, A., Csapo, J.

A method is described for the separation and determination of o-amino acid
derivatization with o-phtalaldehyde (OPA) and optically active 2,3,4,6-tetra-O-acetyl-1-
thio-B-glucopyranoside by reverse phase liquid chromatography. It can be stated that the
selectivity of the diastereomers formed - with the exception of lysine and ornithine - is
especially good. The fluorescence excitation and emission maxima of the derivatives
were 342 and 410 nm, respectively. The detection limit for the majority of amino acids
was 2 pmol in case of fluorescence detector and 1 pmol using electrochemical detector.
The extent of racemization occurring during gas and liquid phase hydrolysis of
ribonuclease was determined by the method described.

D-Aminosiduregehalt von Lebensmitteln und Futtermitteln II.
Trennung und Bestimmung von Aminosidure-Enantiomeren
nach der Derivation
Folestad, S., Tivesten, A. und Csapo, J.

Die ausgearbeitete Methode ist fiir die Trennung und Bestimmung von o-
Aminosédure-Enantiomeren nach Derivatbildung mit o-Phtalaldehyd (OPA) und mit dem
optisch aktiven 2,3,4,6-Tetra-O-Acetyl-1-Thio-B-Glycopiranosid unter Anwendung der
Umkehrphasenfliissigkeitschromatographie geeignet. Die Reaktion lduft wihrend der
Derivatenbildung bei Zimmertemperatur in einigen Minuten ab und die erhaltenen
Derivate sind recht stabil. Die Selektivitit der gebildeten Diastereomere kann mit
Ausnahme von Lysin und Ornithin als besonders giinstig eingeschitzt werden. Die
Fluoreszenzinduktions-und Emissionsmaxima betrugen 342 und 410 nm. Die
Nachweisgrenze liegt fiir die Mehrheit der Aminosduren 1im Falle des
Fluoreszenzdetektors bei 2 pmol und des elektrochemischen Detektors bei 1 pmol. Mit
der beschriebenen Methode wurde auch die groB3e der Razemisation bei der Hydrolyse der
Ribonuclease in der Gas-und Fliissigkeitsphase bestimmt.
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A hatésagi élelmiszerfeliigyelet és -szabalyozas
kiilfoldon V.
Mindségfejlesztési torekvések a francia
élelmiszeriparban

Ismeretes, hogy a francia gazdasdgban a mezdgazdasdgnak ¢és
€¢lelmiszeriparnak kiilonleges sulya van, és a politika, valamint a
kormdnyzati szervek erdteljesen segitik a francia élelmiszerek
versenyképességét az eurdpai €és a nemzetkdzi piacon. Ezzel
Osszefliggésben a francia szakemberek az utdbbi években jelentds
elméleti munkit végeztek az élelmiszerszabdlyozas és élelmiszeripari
mindségtandsitds terén. E munka tapasztalatainak megismerése
szdmunkra 1is hasznos lehet, nemcsak azért, mert Magyarorszdgon
szintén megvan az élelmiszeripar tradicionalis jelent8sége, hanem azért
1s, mert - tekintettel a francidk hatdrozott fellépésére kozosségi
agrarpolitikai kérdésekben - varhatdé, hogy ezek a tapasztalatok az EK
allasfoglaldsainak kialakitdsdra is hatdssal lesznek.

Elelmiszer szabvanyok szerepe és érvényesiilése

A 80-as évek kozepén a francia kormdny életre hivta az
"Elelmiszerjogot feliilvizsgdlé bizottsdg"-ot, mely 1987-ben elkésziilt
jelentésében [1] azt javasolta, hogy a kotelez6 szabalyozdst Onkéntes
szabalyokkal egészitsék ki €s ezek betartidsdnak ellendrzését bizzak
fliggetlen tanusitd szervezetekre. Ez a meggondolds illeszkedik az EK
1985-ben meghirdetett "uj megkozelités" politikdjadhoz, mely jogi
szabalyozast a kozegészségiigy, a fogyasztd védelme és tdjékoztatdsa, a
tisztességes kereskedelem, ¢és a hatdsagi ellendrzés kérdéskoreire
korlatozta.

Ez azt jelenti, hogy kivételes esetektdl eltekintve az élelmiszerek
osszetételét jogszabdly nem irja el§. Igy sziikségessé valik, hogy e
teriileten 1s Onkéntes szabdlyokat - szabvdnyokat vagy szabviny jellegi
dokumentumokat - fogadjanak el, masrészt, hogy létrehozzak az e
szabdlyoknak megfelel6 termékek tanusitisi rendszerét. Ezaltal az
Oonkéntes szabdlyoz6 rendszer az élelmiszermindség javitdsdra irdnyuld
politikat szolgdlja.

Mivel sem az élelmiszeripari termékszabvanyositdsnak, sem az
egységes tanusitdsnak nem voltak hagyomdnyai Franciaorszdgban és més
eurdpai 4dllamokban, az illetékes francia minisztériumok tdarcakdzi
bizottsdgot hoztak 1étre, hogy a fenti koncepcié megvaldsithatosagat és

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/1 27



feltételeit megvizsgédljdk. A bizottsdg munkdjdban minisztériumok és
mas hatdsdagi szervek, szakmai, szabvanyosité és fogyasztdi szervezetek,
élelmiszergyart6 és forgalmazd véllalatok képviselSi, valamint fliggetlen
szakért6k vettek részt. Jelentésiiket [2] 1991. februarjdban tették kozzé.
Ebben tisztdztdk, hogy szabvanyok alatt olyan nem-koételezd jellegd
szabédlyokat rogzit6 dokumentumokat értenek, melyet arra hivatott szerv
az Osszes érdekelt fél bevonasdval készitett. Ilyen értelemben az
élelmiszeripar teriiletén csak a nemzeti (NF) szabvdnyok mindsiilnek
ténylegesen szabvédnynak, ugymint 470 vizsgdlati és mintavételi
szabvany, 130 termékszabvany (f6ként flszerek és ill6olajok, valamint a
gylimolcslevek teriiletén) és kb. 30 irdnyelv (szdllitdsi-tarolési
utmutatok a zoldség-gyiimolcs teriileten stb.). Ezek mellett viszont
nagyszdmu szabvanyjellegl dokumentum létezik az egyes ipardgakban,
melyek termékek vagy termékcsoportok specifikdcidjat tartalmazzék.
Ezek egy része rendelettel hatdlyba 1éptetett kédex, mds része ipardgi
szervezetek altal készitett és a gydrtok 4dltal elfogadott elfirds vagy az
allami felvésdarldasok kovetelményeit rogzitd, e korben kotelezd
dokumentum. A kiilonbdz§ terméktanisité szervezetek ezeket vagy sajat
feltétel fiizeteiket haszndljak mdszaki referencia anyagként.

A jelentés megdllapitja, hogy az integralt piacon az élelmiszerek
Osszetételére vonatkozo kotelez6 nemzeti el6irds a hazai gyartok
szdmadara hatrdnyos, mivel az elGirdasok egy szik korén (pl. higiénia) tul
az importdrt nem kotelezi, a hazai gyartdét viszont igen. Ezért azt
javasoljak, hogy, ahol a kozgazdasdgi érdek ezt sziikségessé teszi, a
szabvany jellegi dokumentumokat dolgozzdk 4t nemzeti szabvanyokka
€¢s az EK szabvanyrendszerén keresztiil kiséreljék meg eurdpai
szabvanyként elfogadtatni. Ugyanigy eredményre vezethet az is, ha egy
adott szakteriilet szakmai szervezete rogziti a termékspecifikaciot és igy
keriil sor annak a tobbi eurdpai orszdg szakmai szervezetei altal torténd
onkéntes elfogadasdra. Az elnevezések védelmére ¢és bizonyos
Osszetételi kovetelmények eurdpai elfogadédsira sziikség van, kiilonben
az élelmiszerek szabad aramldsa a kozepes mindségnek kedvez, és a
fogyaszto elvész a kiilonféle tanusitdsi rendszerek védjegyeinek
tomkelegében. Mivel az "uj megkozelités" elve szerint direktivdkkal
torténd szabdlyozéds csak igen szik kdrben varhaté, a mindségi francia
aruk védelmében az élelmiszerszabalyozast kell el6térbe helyezni. Ezen
az alapon képzelhet6 el a fogyasztdé szdmdra valdsdgos informdaciot
jelentd terméktantsitas.

A gyartasi gyakorlatra vonatkozd irdnyelvek szabvanyositdsa
eldsegitené a vdllalati mindségbiztositast, igy az ISO 9000
szabvanysorozat élelmiszeripari alkalmazdsa valt sziikségessé.
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Vallalati mindségbiztositas

1986-ban a francia Foldmdvelésiigyi Minisztérium tdmogatdsdval
kisérleti program indult, melynek keretében a CETEN-APAVE/SEQUAL
tandcsad6 céggel egyiittmikddve 15 élelmiszeripari vallalat épitette ki
mindségbiztositdsi rendszerét.

Alapként az EN 29000 szabvanysorozat szolgalt, de azt nem
tekintették dogmdanak, hanem az ipardg sziikségleteihez adaptdltdk. Az
adaptdciés munkaban az érintett vallalatokon kivil mdés, velik
kapcsolatban 4ll6 vdéllalatok, ipardgi kutatékdozpontok é€s ellenOrzést
végz6 hatdsdgi szervek is résztvettek. A hiarom évig tarté munka
tapasztalatait a "MinGségbiztositas (AQ) 2000" [3] c. dokumentumban
Osszegezték.

Az AFAQ, a francia hivatalos tanusité szervezet 1989-ben kezdte
meg az élelmiszeripari tanudsitidsok kiaddsidt. Az AQ program abbdl
indult ki, hogy egyelGre bizonytalan, hogy élelmiszeripari véllalatok
esetén milyen mértékig kovetelik meg az ilizleti partnerek és milyen
mértékig veszik figyelembe az ellen8rzést végzd hatdsdgi szervek a
vallalati minéségtanusitist. Az  azonban  bizonyos, hogy a
mindségbiztositdsi rendszer kiépitése a vdllalatoknak a termelés
racionalizdldsdbol kovetkezden gazdasagi hasznot hoz. Ha a
mindségbiztositasi rendszer kiépitése a nemzetkdzileg elfogadott
szabvianyok szerint torténik, akkor a tanusitis megszerzése, - ha a
késdbbiekben célszerlinek ldtszik - tulajdonképpen nem jelent plusz
er6feszitést a vallalat szdmara.

Az "AQ 2000" kiadvéany tartalmazza az EN 29004" Mindségbiztositds
¢s mindségi rendszer elemei - Irdnyelvek" c. szabvdnyhoz készitett
kiegészitéseket. Ezek utalnak arra, hogy a élelmiszeripar termékei
keriilhetnek kozvetleniil a fogyasztékhoz vagy tovdbbfeldolgozasra ¢és
hangsilyoztdk a higiénia szerepét, mely az eredeti szabvinyban egydltaldn
nem szerepel, valamint elhagytak olyan elemeket (pl. termék szervizelése),
melyek az élelmiszeriparban értelmetlenek és bevezettek néhany specidlis
uj fogalmat (pl. mindségmegdrzési idStartam). A szabvanyositdsban
jaratlan ipari szakemberek szdméra kozérthetd nyelvezetd utmutatdt fiztek
a szabvdny szovegéhez, mely részletes munkamddszert ad a
mindségbiztositdsi rendszer 1étrehozédsidban érdekelt élelmiszeripari
véallalatoknak. Az udtmutatd a mindségbiztositdsi rendszer kiépitését uj
termék kifejlesztésének folyamatdban irja le. Részletesen bemutatja a
HACCP rendszert, melyet nemcsak mikrobiolégiai, hanem kémiai, fizikai
és tapldlkozastani (pl. érzékszervi) kockdzatok elemzésére is fontosnak {tél.
A hatdsagi ellenGrzés és a vdllalati mindségbiztositds viszonyat elemezve
kifejti, hogy a jelenleg alkalmazott idGszakos higiéniai feliilvizsgalati és
termékellendrzési gyakorlatot fokozatosan kell felvédltania egy olyan
rendszernek, ahol a hatdsdgi ellendrzés magdnak a minGségbiztositasi
rendszernek az ellendrzése és értékelése Utjan latja el feladatat.
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Terméktanusitas [4]
A francia MezG6gazdasdgi Minisztérium a vdllalati markajelek
mellett hivatalosan elismert tandsitdsi jeleket fogadott el, hogy segitse a
fogyasztok eligazodasat az egyre novekvd élelmiszervalasztékban.

Ezek a kovetkezd szempontok tanusitdsa alapjan adhatdk ki:

— Kiilonleges mindség
A teljes termelési és ellendrzési rendszer dokumentédldsa mellett EN
45011 szerint elfogadott szerv tanusitisa alapjdn az illetékes
Nemzeti Bizottsdg™ az un. piros cimkét (Label Rouge) vagy
tartoméanyi cimkét (label regional) itéli oda.

— Szabvédnynak vagy mas miszaki dokumentacionak valo
megfeleldség
Ha nem szabvanynak val6 megfelelséget tandsitanak, akkor a
vonatkoz6 referenciadokumentumot meghatarozott eldirdsok szerint
kozzé kell tenni.
A tanusitast EN 45011 szerint elfogadott szervnek kell végezni, és a
Nemzeti Bizottsdgnak kell jévdhagynia.

— Specidlis mdédon torténd eldallitas
Biotermékekre kérhet6 idevonatkozo6 torvény szerint.

— Szdarmazaési hely
Elsdsorban nagy termelési hagyoményu termékekre (pl. borokra,
tomény italokra sajtokra) kérhetd meghatarozott eldirds szerint.

Franciaorszdg az EK-n beliill is szorgalmazza olyan élelmiszer
terméktanisitasi rendszer kiépitését, melyek a kiilonleges mindségi
termékek vagy termdhelyek és hagyomdnyos specialitisok szdmaéra
védelmet és piaci el6nyt biztositana.

Nagy Edit

Irodalom

1. P. Mainguy - La qualité dans le domaine agro-alimentaire - Rapport de
mission - Nov. 1989.

2. Agro-alimentaire. Pour une strategie de normalisation. Rapport d’etage du
groupe de réflexion présidé par P. Creyssel. Febr. 1991

3. Programme Assurance Qualité 2000 1-2 - Ministere de 1’ Agriculture et de
la Foret, Ceten-APAVE International, Sequal Agro-alimentaire,
SADAVE - Paris 1989.

4. Les Signes de Qualité - Brochure - Ministere de 1’ Agriculture et de la
Foret, Direction Générale de 1’ Alimentation.

*Commission Nationale des Labels et de la Certification de Conformité
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ELELMISZE}R MIN('isEGELLEN('iR,ZES
X. TUDOMANYOS KONFERENCIAJA

A Budapest Fgvidrosi Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzd
Allomés abban a megtiszteltetésben részesiilt, hogy a hagyomdnyosan
két évente megrendezésre keriil6 Elelmiszer MinGségellendrzés
Tudomdnyos Konferencidjanak szervezésére felkérést kapott. A
Konferencia rendezésében tarsa volt az EOQ Magyar Nemzeti Bizottsdga
és a METE Analitikai és MinGségellenérzési Szakosztélya.

Az eddig mindig mis mds megye székhelyén megtartott konferencia
Budapesten torténd megrendezését indokolta a jubileumi jellegd tizedik
szdm ¢€s az, hogy ily moddon Ossze lehetett kapcsolni az Eurdpai
MindGségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsdga dltal rendezett VI.
Nemzetkozi Elelmiszer - Mingségiigyi Konferencidval.

Az Elelmiszer Mingségellendrzés X. Tudomdnyos Konferencidja
1993. oktober 15-én a MTESZ Székhazban (Budapest V. Kossuth L. tér
6-8) fogadta azon szakembereket, akik az élelmiszeripar teriiletén a
mindségbiztositdssal, a mindségellendrzéssel ¢és az élelmiszer-
vizsgdlatokkal foglalkoznak. A kozel hdromszdz résztvevs koziil elsé
izben idvozolhettiink koriinkben kiilfoldi eldadot és 14  kilfoldi
vendéget. A tandcskozdson a hatdsdgi élelmiszerellendrz6 intézmények
munkatdrsain kiviil tobb egyetem, kutatéintézet, valamint az ipar
szakemberei képviseltették magukat.

z 27

A Konferencia eltéréen az eddigi hagyomdnyokt6l csak egynapos
volt. A plenaris iilésen elhangzott két el6adast hdrom szekcidban
Osszesen 32 el6adds kovette. Az el6addsok mellett meghirdetésre keriilt
a poszter bemutatdsra vald jelentkezés is. A Konferencia koriilményei
azonban nem tették lehet6vé a hagyomdanyos poszter-szekcid
megrendezését, ezért a bejelentett 23 téma rovid ismertetésére - négy
oldal terjedelemben - a Konferencia kiadvdnyédban adtunk lehet6séget.

A rendezvényt Pollak Laszloné igazgatdhelyettes fémérndk nyitotta
meg. A vendégek koOszontése utidn, a jubileumi alkalombdl
megemlékezett az els6 Tudomédnyos Konferencidrol, amelyet 1975-ben a
METE Biécs-Kiskun megyei Szervezete - a Bécs-Kiskun megyei
Elelmiszerellendrz6 és Vegyvizsgdld Intézet igazgatéjanak Dr. Horvéth
Gyorgynek a kezdeményezésére - rendezett.

A plendris iilés elsé el6addsat Dr. Lovaszy Csaba az FM. helyettes

Pl

allamtitkdra tartotta a magyar élelmiszerszabdlyozds korszertsitésérdl.
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El6addsa megkezdése eldtt kdoszontotte a Tudomanyos Konferencia
résztvevoit, eldadoit és szervezoit. Kiilon tisztelettel és Orommel
koszontotte a kedves kiilfoldi vendégeket, akik bekapcsolodtak a
tandcskozds munkdjdba.

Bevezet6jében emlékezett arra a sajdtos magyar kettGsségre, hogy a
termelés vonaldn kiilonbséget tettiink a belfoldre termeld ara és az
export kozott, és az export tekintetében jelentds szempont volt, hogy
nyugati vagy keleti exportrdl volt sz6. A vildg azonban nagyot valtozott
és az 1igénytelen exportra vald termelés lehet6sége megszint.
Elelmiszereinket azonban el kell adnunk, fizet6képes kereslet pedig ma
mar csak magas mindségi i1gényt tdmasztdé piacon van. Felhivta a
figyelmet, hogy aki nem tesz a mindség emelése érdekében hathatds
intézkedéseket az az évtized végére kiszorul a fizet6képes piacrél,
termékeire vevdt nem taldl. Magyarorszag szomszédaival €s korabbi
partnereivel egyardnt korrekt és kiegyensulyozott piaci kapcsolatra
torekszik és szeretne az évtized végére a Kozos Piac teljes jogu tagja
lenni. A tarsuldsi szerz6dés 68. cikkelye felsorolja azokat a teriileteket,
koztiik az élelmiszert, ahol a magyar jog az eurdpai k6zosségi joggal
valé harmonizacidja kiilonésen fontos. Ebb6l az alapgondolatbol
kiindulva a Foldmdvelésiigyi Minisztérium a jogalkotdsban is prioritést
biztositott az élelmiszerrel foglalkozo egységes joganyag
megteremtésének és egy uj Elelmiszertorvény kidolgozasanak.

Magyarorszagon az élelmiszerekre vonatkozo elsé atfogd szabdlyozas
1895-ben sziiletett, ezt kovette 1958-ban és 1976-ban elfogadott
Elelmiszertorvény. A jelenlegi 4tfogd torvényi szabdlyozds hdrom
altalanos okra vezethet$ vissza. A gazdasdgi viszonyok megvaltozasa; az
é¢lelmiszertudomdny fejlédése; a mar emlitett eurdpair kozdsségi
csatlakozés.

A korszerisités f6 irdnyai kozott tett emlitést az Elelmiszerkonyv I és

z 27

II. kotetérdl és a hivatalos élelmiszervizsgédlati modszergytjteményrol.

Ezutdn a dj Elelmiszertorvény - amely tervezetét megtirgyalta a
Kormdany és azt jovdhagydlag a Parlament elé terjesztette megvitatds és
elfogadas céljabol - fontosabb rendelkezéseirdl rovid attekintést adott. Az
Elelmiszertorvénynek fogyasztécentrikusnak kell lenni, amit azért
hangsulyozott, mert eddig a szabdlyozds sok esetben elsdsorban az
eldallitok érdekeit képviselte. A torvény részletes szabdlyozdst tartalmaz
az adalékanyagok, élelmiszerekkel érintkezd targyak, csomagoléanyagok,
az élelmiszerek jelolése, kiszerelés, rekldmozds tekintetében, a torvény
hatdlya kiterjed az élelmiszerek elddllitdsdra és forgalmazédsira egyarant.
Fontos szabdly , hogy az élelmiszerel6dllitd helyet kizdrélag mikodési
engedéllyel lehet 1étesiteni és mikodtetni, és a 1étesités elStt az illetékes

szakhatdsdg véleményezi az éEpitési tervdokumenticiét is. A torvény

32 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 40, 1994/1



el6irja tovabb4d az élelmiszerelddllitishoz felhaszndlt nyersanyag,
valamint az alkalmazott technolégia és miszaki megolddsok altaldnos
feltételeit. A torvény a megfeleld egészségi allapot mellett az eldallités
személyi feltételévé teszi a megfeleld szakmai képzettséget is. Egyedi
mindségi engedély sziikséges a kiilonleges téapldlkozédsi igényeket
kielégitd és az uj élelmiszerek eldallitdsdhoz. Engedélyhez koti - a fejlett
orszagok gyakorlatanak megfelel6en - az élelmiszerek ionizdl6 energidval
val6 kezelését, besugdrzasat tartdsitds céljabol. Kiemelkedd fontossdgui a
fogyasztoknak a termék jelolésén keresztiil torténd hiteles tdjékoztatdsa.
A jelenleg hatdlyos torvény 4ltal is el6irt gyartmanylap jelentdsége az uj
¢lelmiszerszabdlyozasi rendszerben jelent6sen ndvekszik.

A piaci verseny tisztasdgdnak biztositdsa érdekében meg kell
hatdrozni a forgalmazds feltételeit. Kiilondsen sziikséges egy szigoru
feltételrendszer megszabdsa és annak szigoru dallami betarttatdsa a
kiilfoldr6l szarmazo6 élelmiszerek esetében.

Kiilon sz6lt az ellenérzés mechanizmusardél. A torvénytervezet 22.
paragrafusa remélhetSleg a hatdsdgi ellendrzés teljeskortiségét
biztositja. Kinyilvanitja, hogy az ellend6rzés, az eldallitds és forgalmazas
teljes folyamatara és az élelmiszer megfeleldségét befolydsolé minden
tényezGre kiterjed. A hazai elddllitdsd és import élelmiszerek, valamint
az eldallitas, forgalmazds és vendéglatds egyardnt a hatésdagi ellendrzés
teriilete. Az ellen6rz6 szervezetet a foldmivelésiigyi miniszter, az ipari
€s kereskedelmi miniszter, valamint a népjoléti miniszter sajat feladat-
és hatdskorében o©ndlléan jeloli ki. Befejezésiil sz6lt a torvény
szankcidrendszerérdl is. A torvény elGirdsai alapjan az
¢lelmiszerellendrzd hatésdg mindségvédelmi birsdgot 1is kiszabhat.
Ennek az eddigi szabdlyozidsban nem szerepld szankcidonak Ilényege,
hogy a hibds élelmiszer elgddllitojat arra kotelezi, hogy az
élelmiszervizsgdlati dijtételének a tobbszorosét fizesse meg, ha az
¢lelmiszerellen6rzéd hatésdg azt 4allapitja meg, hogy az elddllitott
é¢lelmiszer nem felel meg az eldirt, illetve deklardlt minGségnek.

Az Elelmiszertorvény elfogaddsdt kovetSen a végrehajtdsi rendelet
maradéktalan érvényesitése Utjan lehet6vé vallik a fogyasztd
egészségének érdekében a piaci verseny tisztasdgdnak védelme és az
é¢lelmiszerek szabad forgalmanak biztositédsa.

A plendris iilés mdasodik el6addsat E. Gaerner az EK. IIIL
Féigazgatésdg Elelmiszerszabdlyozdsi FGosztdlydnak vezetSje tartotta
"A hatésdagi élelmiszer-ellen6rzés a Eurdpai Kozosségben" cimmel.
Bevezet6jében elmondta, hogy az Eurdépai Kozosségek, melynek neve
novembert6l - kifejezve a Maastrichtban elhatdrozott 0j integrdcids

folyamat 1ényegét - Eurdépai Unié lesz, kiemelt figyelmet fordit az

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/1 33



élelmiszermin6ség kérdéseire. Az EK-ban az élelmiszermindség
ellen6rzése nem tekint vissza hosszu miltra. Az EGK-t alapit6 Rdémai
Szerz6désbdl kovetkezGen ugyanis a kozosen létrehozott szabalyok
végrehajtdsa - tehdt az élelmiszerek mindségének ellendrzése is - nem a
Ko6z6sség, hanem az egyes tagdllamok dolga. Az mindségellendrzésének
fontossdgat bizonyitja, hogy ezen jogelv vdaltozatlansdga ellenére az
elmult 5 évben megindult egy olyan folyamat, melyet a nemzeti
ellendrzések k6zosségi harmonizdlasdnak lehetne pontosabban nevezni.
Ez a tevékenység tehdt nem az egyes tagorszagok tradiciondlis,
egymdastdl sokszor élesen kiilonb6zd szervezeti megolddsait, hanem a
meglévé  szervezetek tevékenységét akarja egységesiteni. Ezt
megkoveteli az EK polgdrok biztonsdgi igénye, hiszen ez évtdl
megvaldsult, hogy az egységes belsd piacon az élelmiszerek mindenféle
kiilon ellendrzés nélkiil teljesen szabadon mozognak. Voltak és vannak
olyan szakértdk, akik ezt a problémat olyan fontosnak tartjak, hogy nem
a tevékenység harmonizdldsiat, hanem egy egységes Kozosségi
Elelmiszer Mindségellendrzési Hivatal 1étesitését szeretnék.

A harmonizdldsi folyamat az allami (hatésdgi) élelmiszerellenGrzés
feladatait és jogositvanyait tartalmazo direktivaval 1989-ben kezdddott
el. Ez egy széles és teljeskord felhatalmazéds a tagdllamok szervezetei
szamara, amely sok 1Uj feladatot €s lehetdséget adott. Mindenki szdmara
vildgos azonban, hogy a harmonizédlds ennél joval szélesebb, a
gyakorlati munkdaig terjedd tevékenység. Az elmult néhdny évben a
Bizottsag III. Féigazgatésdganak Elelmiszerszabdlyozasi FSosztdlya ezt
készitette el6. Az e témdban megjelent EK dokumentumok nem
latvanyosak: kozos éves vizsgdlati programok inditdsardl, éves jelentési
rendszer megvalositasarol, a szakemberek képzésérdl szdlnak. A szerzett
tapasztalatok azonban udjabb, joval latvdnyosabb 1épéseket készitenek
eld.

A tagorszdagok eldtt vildgossa vélt, hogy az ellendrzés gyakorlatanak
harmonizdldsa 0néll6, csak ezzel foglalkoz6 stdbot igényel. Ma mar
teljes az egyetértés egy szlik (20 f6 koriili) ezzel foglalkozd kozosségi
szervezet feldllitasaban. Ez - a ma mar mikodd Haladszati és
Kornyezetvédelmi Szervezet mintdjdra - a Tagdllamok szervezeteinek
gyakorlati munkdjdval foglalkozna. Tanadcsokat és javaslatokat fog
kidolgozni a tagorszdgok és a Bizottsdg részére a nemzeti ellenGrzések
harmonizildsa érdekében. A szervezetet Ilétrehozé dokumentum
megjelenése jovOre varhatd €s 1995-ben mar hatékonyan mikddni fog.

Befejezésiil a magyar 4allami  élelmiszer mindségellendrzés
szakemberei és vezetdi részére javasolta, hogy kisérjék figyelemmel a
fentiekben ismertetett EK harmonizédcidt, hiszen, ha Magyarorszag
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teljesjogu EK tagsdga napirendre keriil, sok mas mellett az élelmiszerek
mindségellendrzésének Magyarorszdgon is a tagorszdgokéval azonos
elvek és gyakorlat szerint kell mikddnie.

Az els6 szekcié nyité el6addsdban Gonczy Arpéd megemlékezett a
100 éves dllami és a 125 éves hatosdgi élelmiszerellendrzésrol
Magyarorszdgon. 1867-69 kozott néhdny varosban megkezdték a
hatosagi élelmiszerellenGrzést a hamisitdsok nagymérvid elszaporoddsa
miatt. Az egységes hatdsdgi ellen6rzés és eljards érdekében 1894-ben a
Foldmuvelésiigyi Minisztérium Debrecenben, Kassdn és Magyardvaron
mezdgazdasagi vegykisérleti dllomadst 1étesitett.

Makay Piroska el6addsaban ismertette a hatosagi
élelmiszerellendrzés jelenlegi gyakorlatdt Szabolcs-Szatméar-Bereg
megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomdson. Ennek
kapcsdn emlitést tett a napi munka sordn felvet6d6 nehézségekrdl
(létszamcsokkentés a  kritikus mértékig, adminisztrativ —munka
novekedése, korszer(tlen adatrogzités, informéaciddramléds lassusdga és
elégtelensége), valamint arr6l, hogy ennek ellenére munkédjukban
kovetkezetes és hatdrozott az ellendrzés, gyors és udvarias az
ligyintézés, jOo az egylittmikodés a tarshatdsdgokkal és rendszeres a
kisvéllalkoz6ok szdméra a szaktandcsadas.

André Laszlé és szerzdtarsa elSaddsa a Fogyasztévédelmi
Foéfeliigyel6ség élelmiszerkereskedelem teriiletén végzett ellenGrzési
tevékenységérdl szolt. 1993-ban valamennyi megye feliigyelGsége egy
idében a kovetkezd témadkat vizsgdlta: szeszesitalok és hordésborok
értékesitése, tdkehus és huskészitmények, kenyér és péksiitemények,
valamint tej és tejtermékek forgalmazdsa. A vizsgdlat tapasztalatait a
Komdrom - Esztergom megye ellendrzésének tiikrében mutatta be.

Pallaginé Bankfalvi Emese el6adésa a funkcionadlis
mindségfejlesztés alkalmazasat ismertette a gyartméanyfejlesztésben.
Ennek kapcsédn ismertette tanulmdnyukat, amelyben felmérést készitettek
a valasztékbovitd termékként forgalmazhatd filszerezett baromfisonka
készitménnyel szemben tdmasztott fogyasztdéi igényekrdl, az elvart
tulajdonsdgok rangsoroldasar6l. Ennek alapjan szamitottdk ki a
fejlesztendé termék jellemzdit és elemezték versenypozicidjat a
forgalomban 1évS hasonld termékekhez viszonyitva.

Biiki Istvanné ¢és szerzdtarsa a szerkezetileg 4talakuléban 1évé
élelmiszeripar minGségbiztositisanak helyzetét ismertette Fejér megyei
tapasztalataik alapjdn. ElSadasukban elemezték az élelmiszeripari
egységek kialakitdsa, mikodése sordn a szabvanyok érvényesiilését, az
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é¢lelmiszerellendrzési és mindségbiztositdasi eljarasokat, modszereket €s
mindezek kihatdsat az elddllitott termékek minGségére, figyelembe véve
a gyartokkal szemben tdmasztott tisztességes piaci magatartas

kovetelményeit és megyéjiik sajatos adottsdgait.

P

Németh Gabrielle és szerz6tarsai az EK el6irdsok tiikrében mutattak
be a magyar élelmiszer jelelolésére vonatkozd elGirdsokat. . Bizonyos
adalékanyagok, vitaminok, édesitdszerek stb. feltiintetése feltétleniil
sziikséges nemcsak azért, mert torvény irja el6, hanem mert az
egészségvédelem is ezt koveteli. El6addsukban példdakkal mutattdk be a
nem minden esetben kifogdstalan vitamin és adalékanyag feltiintetést.

Szab6é Erzsébet és szerzGtarsa Az élelmiszerek jelolésének uj
tendencidi a min@ségligyl szakember szemével" cimd elGaddsdban
kiemelten foglalkozott az egyre 1inkdbb eldtérbe keriil6 nyelvi
akadalyokat lektizd6 kommunikécids forma, a képi jelek alkalmazasédval.
A képi jeleket - hazai és kiilfoldi példakon bemutatva - Ot csoportba
sorolva tdrgyaltdk. Osszegezték tapasztalataikat és javaslatot tettek az
eldrelépésre. El6adasukban rdirdnyitottdk a figyelmet az

élelmiszerjelolés teriiletén megmutatkozd hidnyossagokra.

Komaromy Attilané és szerzGtarsa el6addasdban bemutatta a Kézponti
Elelmiszeripari Kutaté Intézeten beliill 1991. kozepe o6ta mikods
Elelmiszer Mingségiigyi Centrum (ELMINFO) tevékenységét. A
Centrum az Agraripari Korszerdsitési Program alapprogramjaként kezdte
meg feladata teljesitését. Feladatai kozott els6 helyen 4ll a szdmitogépen
— altalanosan és termékspecifikusan — feldolgozott hazai, kiilfoldi €és
nemzetkozi eldirdsok kialakitdsa és gondozédsa. Szolgdltatdsaik korébe
tartozik az élelmiszerek mindségével kapcsolatos konzulticiéo és
szaktandcsadéds. ElSaddasuk végén a ismertették ¢és hasznositdsra
ajanlottik a birtokukban 1év4 folyamatosan aktualizalt dokumentéacidkat
¢s kiadvanyokat.

Borsodi Karoly az dllati eredetd élelmiszerek kereskedelmi
forgalomban - Nyiregyhdzdn 1987 és 1992 kozott - végzett ellenGrzési
tapasztalatait ismertette, majd az ebbd6l levont kovetkeztetéseket.
Elmondta, hogy a forgalmazdék 4altal kezdeményezett vizsgdlatok szdma
jelentdsen csokkent. A forgalmazok a fogyaszthatdsdgi hataridén beliili
mindségi kifogdsokat ritkdbban jelentik. A forgalmazds ellendrzése
sordn egyre gyakoribb a kiilfoldi allampolgdrok daltal végzett tiltott
é¢lelmiszerforgalmazdssal, valamint a hazai forgalmazdk altal elkdvetett
szabdalysértésekkel kapcsolatos intézkedés.
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Szokol Laszl6 a hazi sorf6zdék 1étesitésének Szabolcs-Szatmar-Bereg
megyei tapasztalatairél tartott elSadédst. A privatizdciés folyamat
hatdsdra az elmult két évben 12 hédzi sorfézde kezdte meg mikodését a
megyében. A sorf6zde engedélyezése és ellenGrzése sordn tobb — a
gyartastechnoldgidval és a technoldgiai berendezések higiéniai
hidnyossdgaival — kapcsolatos probléma meriilt fel. A piacon 1évé
berendezések nem kiforrottak. A hdzi so6rf6z8 lizem telepitése nagy
odafigyelést és szakértelmet kivan a vdllalkoz6tdl é€s az engedélyezd

hatosagtol.

A masodik szekci6 elsd elGadasaban Siska Elemér és szerzGtarsa a
hatésdgi  élelmiszerellendrzés  szolgdlatdban m({kdodsd  regiondlis
laboratéoriumok tevékenységet mutatta be a veszprémi regiondlis
laboratorium gyakorlatan keresztiil a mintaszallitastol a vizsgdlati
eredmény  kozléséig. 1993-t61 6  dllomds  élelmiszervizsgdld
laboratériuma regiondlis, amely 3-4 megye nagymiiszeres vizsgdlatait
latja el. Az el6adas foglalkozott a nagymiszeres laboratériumi
szervezettel és bemutatta a midszerparkot, majd részletezte ezen
miszerek alkalmazdsi tapasztalatait az élelmiszervizsgdlatok teriiletén.
Végiil értékelte az eddigi vizsgdlati eredményeket és megdllapitdsokat.

Kerekes Laszlé eldadasdban ismertette a hékezelt
huskészitményekben  1év6  szOjafehérje-  €s a  kazeintartalom

mennyiségének mérését, amelyet indirekt, kompetitiv ELISA-mddszerrel
végeztek. Az eljdrds sordn az eredetileg késziilék-modulokra leirt
modszereket (CORTECS DIAGNOSTICS biokitjei) adaptaltadk az
automatikus, enzimimmun-analitikai mérdérendszerre (LABSYSTEMS)
megfelel6 szdmitégépes programok alkalmazédsdval. Megbizhat6
eredményeket kaptak a kalibrdacios gorbe felvételénél. A kimutatédsi hatar
a modszer szerint a mintakivonatra nézve: 3,5 pg/ml szdjafehérje, ill.
0,5 pg/ml kazein. Az eredeti mintdban meghatarozhatéo legkisebb
mennyiség 0,7, ill. 0,2 %.

Harkayné Vinkler Margit és szerzGtarsai az {iiditSitalokban 1évd
aszpartam (Nutra Sweet) vizsgdlatarol tartottak el6adast. Bevezet§jében
elmondta, hogy az -egyre kozkedveltebb aszpartimmal édesitett
tiditditalok fogyasztdsa fenilketonurids betegek szdmdra nem javasolt,
ezért jeloléskoteles. Mindezek figyelembevételével célszerd olyan
vizsgdlati mdédszerek kidolgozasa és adaptdldsa, amely lehetdséget nyujt
meghatarozasdéra. Ezutan ismertette az altaluk kidolgozott
vékonyrétegkromatografids és intenziv folyadékkromatografids (HPLC)
modszereket. Vizsgdltdk a tdroldsi folyamatban a lebomlédsi gorbe
alakuldasat is.
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Szentgyorgyi Maria és szerzGtarsai szaraztészta szinezésére
hozzdadott [-karotin mennyiségének meghatdrozdsara kidolgozott
vizsgdlati mdédszeriiket ismertették. Elmondta, hogy elsd prébalkozasuk
nem vezetett sikerre, mert nem sikeriilt a folyadékkromatogréafids
vizsgdlathoz a [-karotint szdraztésztidbol vizzel elegyedd szerves
oldészerkeverékkel kivonni. A kivondst csak az elszappanositédst
kovetéen lehetett elvégezni. Ezutdn részletesen ismertette az eludtum
készitését és a kromatografilas koriilményeit, amelyet Waters
folyadékkromatografids rendszerrel végeztek.

Décsy Laszlé és szerzStarsa el6adasaban az ivovizekben, felszini
természetes vizekben és talajvizekben 1év4 illékony, halogénezett
szénhidrogének  meghatdrozdsi  eljarasat ismertették  kapillaris-
gazkromatografiaval ¢és elektronbefogédsos detektorral. A mérési
moédszert CHROMPACK CP-9000 tipusi gdzkromatogrédfra, annak ECD
detektordra és on-column bemérdrendszerére dolgoztak ki. A
modszeriikkel 1 ppb komponensenkénti VOCs tartalmakat mértek.

Muranszky Géza és szerzStarsai tomény szeszesitalok dsszetevdinek
- GC, GC-MS és AAS mddszerrel végzett - vizsgdlatairdl tartottak
el6adéast. Elmondtdk, hogy a GC-MS eredményeket dsszevetve a mintdk
direkt gdzkromatografias felvételeinek adataival (metanol,
kozmaolajok), valamint az AAS-moddszerrel mért fémtartalmakkal (Cu,
Ca, Mg) atfogd képet kaptak a minta jellemzbirdl, elddllitdsarol,
eredetérdl. Szamitégépen tarolt kromatogrammok, adatbdzisok és sajit
tomegspektrum konyvtiaruk haszndlatidval kifejlesztett maddszeriik
lehet6vé teszi a termékek mindségének, eredetiségének biztonsdgos
megallapitasat.

Czégé Gyula clSaddsdban az égetett szeszesitalokban 1év§
etilakarbamdt  kapillaris  gazkromatografids  mddszerrel  tOrténd
mérésének legujabb tapasztalatait ismertette. Részletesen kitért néhany
moédszerfejlesztési kérdésre (belsé standard alkalmazdsdnak problémadja,
FID ¢és NPD érzékenységi viszonyainak vizsgdlata, mérések
megbizhatdésdga stb.).Beszdmolt a Szeszipari Kutaté Intézetben vizsgalt
200 minta mérési eredményérdl, valamint a  szeszesitalok
uretdntartalmdnak csdokkentési lehetségeirdl is.

Csiba Andras és szerzGtarsai a fahéj sztirolszennyezettségének
lehet&ségérdl €s folyadékkromatografids azonositasardl, ill. meghatédro-
zasarol tartott el6adast. Az irodalombdl ismert, hogy a fahéjban a sztirol
kiils6 szennyezddés nélkiil is jelen lehet és nem zdarhaté ki, hogy
mennyiségére a tdroldsi koriilmények is befolydssal vannak. Néhédny
vizsgdlt fahéjminta sztirolkoncentrdcidjat ismertetve kiemelte, hogy az
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0rolt fahéjmintdk nem tartalmaztak kimutathaté mennyiségd sztirolt.
Megadllapitdsaik  szerint a  kdros komponens  kiszell§ztetéssel
eltavolithatd.

Siska Rita ¢és szerzGtiarsa elGaddsdban arr6l szamolt be, hogy a
folyamatosan dusitott mintdk szeléntartalmdnak meghatdrozdsara
atomabszorpcids hidridtechnikai mdédszert alkalmaztak. FIA mintavételi
technikat TraceCon nevd, PC 4ltal vezérelt rendszeren valdsitottdk meg.
Az érzékenység novelésének lehetdségeit tanulmdnyoztdk és a modszer
kimutatdsi hatdrat szamszertien 1s meghataroztdk (0,01 ppb). A
kidolgozott moédszer érzékenysége lehetdvé tette a Balaton viz és kis
szeléntartalmu élelmiszerek szeléntartalmdnak meghatdrozasat.

Matrai Beata és szerzGtarsa el6addsdban a szdjabab tripszininhibitor
tartalmanak ujabb moddszerekkel torténd meghatdrozasit ismertette. Az
altaluk alkalmazott mddszer lehet6vé teszi a tripszininhibitor két f6
tipusdnak (Kunitz, Bowman Birk) kiilon-kiilon értékelését. Ezt az
elektroforézis alatt a molekuldk eltérd toltés szerinti vdndorldsa teszi
lehetévé. A  vizualis értékelést kiegészitheti a denzitométeres
mennyiségi meghatdrozas.

Tolnay Pal és szerzGtarsai a gabonaalapd élelmiszerek fitinsav
tartalmanak vizsgdlatdra dolgoztak ki moddszert. A foloslegben adagolt
vas(III) tartalmu oldat fitdt csapadékképzéséhez fel nem haszndlt
mennyiségének visszamérésével reprodukdlhaté eredményeket kaptak.
Méréseket végeztek specidlis kenyerek fitinsavtartalmanak alakuldsira a
kelesztési és siitési technologidk soran.

A harmadik szekci6 elsé el6addsaban Horvath Zoltan és szerzdtarsa
az objektiv, mlszeres vizsgdlati eljardson alapuld 1j nyerstej-ellendrzési
rendszert ismertette. A 16/1992.(V.26.) FM-NM egyiittes rendelet djra
szabdlyozta a tejellen6rzést. A rendszer feliigyeletére, a szabdalyozés
végrehajtdsanak koordindlaséra létrehoztak a Tejellendrzési
Feliigyeletet. Az objektiv miszeres vizsgdlatokat a Feliigyelet 4ltal
kijelolt laboratéoriumban végzik. A vizsgdlatok dllamigazgatdsi eljards
alapjéul szolgélnak.

Téth Arpad és szerzGtdrsa elSaddsaban a NIR diffiziés reflexids
méréseken alapulé mindségellendrzé rendszert mutatta be, mely
alkalmas a gydrtdsi folyamatok elemzésére, monitorozdsdra. A Duna
Csokolddégyéarban 10 féle bevonOmassza mintdinak vizsgalatat végezték
el. A NIR mérések mellett szinmérést 1s végeztek, mérve a
bevonémassza mintdra jellemz6 CIE dL™ 1976 vildgossdgi tényezdbeli
valtozok kiilonbségét.
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Tomoskozy Sandor elSaddsa a folyadékdramldsos elven mikodd
mérdrendszer tovabbfejlesztésével kialakitott, u.n. dramlé injektdldsos
analitika (FIA) bemutatdsdval foglakozott.Az el6adds médsodik részében
TECATOR gyartméanyua FIAStar-5010 ¢és FIAStar-5012, egy, ill.
kétcsatornds FIA berendezéseken végzett kisérleti eredményeit mutatta
be. Ezen beliil konkrétan foglalkozott élelmiszerek Ossznitrogén-,
ammoénia-, oOsszfoszfor-, kalcium-, nitrit- €és nitrattartalmanak
meghatdrozasi lehet6ségeivel.

Bara-Herczegh Ottilia és szerzGtdrsa elGaddsdban beszdmolt arrél a
munkdjukrél, amelyben a Pannoénia és a Trappista sajt érettségi allapotat
probéltdk meghatdrozni a vizoldhaté frakci6 tanulmédnyozdasaval.
Megéllapitottak, hogy a nagynyomadasu folyadékkromatogrédfia alkalmas
vizoldhaté frakciéo peptideloszlasdnak nyomonkodvetésére és a sajtok
jellegének meghatarozdsdra, valamint érettségének mindsitésére.

Szipola Ilona és szerzG6tarsa arr6l a munkdr6l szdmolt be, amelyet
négy éve végeznek takarmanyok €s élelmiszerek mikotoxin tartalmédnak
meghatarozédsa teriiletén. Kezdetben Fo ¢és To toxinokra, majd
aflatoxinokra és ochratoxinokra is kiterjedt vizsgdlatuk. A vizsgédlatokat
vékonyréteg-kromatografids modszerrel végezték.

Szigeti Tamas és szerzdtarsai az étolajok zsirsav-osszetételének €s
érzékszervi tulajdonsdgainak Osszehasonlitdsdra irdnyuld vizsgalatukat
ismertették eldaddsukban. A kisérletiik célja az olaj eldallitédsi
technol6gidja és a zsirsav-Osszetétel k6zotti kapcsolat tanulmanyozdsa.
A zsirsav-Osszetételt gdzkromatografidas médszerrel hatdroztak meg.

Sarvary Péter el6addsa elsé részében ismertette az
Elelmiszermingsité Kamara és a Teszt Magazin kozotti megédllapoddst,
amely egyes élelmiszerek orszdgos termékdsszehasonlité vizsgdlatdra
vonatkozik. Ezutdn a hazdnkban gydrtott palackozott sorok
Osszehasonlitdé termékbirdlatdnak megszervezését és lebonyolitasdnak
szakmai tapasztalatait ismertette. A vizsgdlatba vont sorok a hét
nagykapacitdsi hazai sorgyar hasonlé tipusud termékei voltak, amelyek
reprezentaltdk a hazai vélasztékot.

Kalman Béla eldaddsidban az élelmiszerek higiéniai mindségének
javitdsat, valamint felhaszndldsuk, ill. fogyasztisuk egészségiigyi
biztonsdgdnak novelését célz6 sugarkezelés sziikségességét ismertette.
AWHO/FAO/TAEA ajanldasok az élelmiszerek sugdrkezelését javasoljak,
mint olyan technoldgidt, amely mindségileg biztonsdgos terméket
garantdl a fogyasztok részére.
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Kispéter Jozsef és szerzGtarsa az élelmiszerek besugdrzottsdganak

vizsgdlatdra két modszert - a termolumineszcencia (TL) és a az
é¢lelmiszertudomdanyban még kevésbé alkalmazott kisszog
rontgenszérdssal (SAXA) kapott eredményeket - hasonlitott Ossze.

Modellanyagként tejfehérje koncentratumot vélasztottak.

Tanacs Lajos és szerz@tarsai vizsgaltak és értékelték két Gszi
buzafajta terméshozamdédnak, valamint siitSipari és egyes beltartalmi
tényezGinek alakuldsat eltéréd adagoldsdi P, K, N mitridgya-kezelések
fliggvényében. El6addsukban ismertették megdllapitdsaikat, amelyek
szerint a P, K belépése megbizhatéan novelte a termelés hektaronkénti
mennyiségét. Az N miutragyazdas javitotta a beltartalmi tulajdonsdgokat.
Ezzel szemben a P, K, N mitragya optimdlis adagoldsdval érhetdk el a
legkedvez8bb eredmények.

Gyalmos Ildiké és szerzStarsa a szikvizes aluminiumpalackok
mindségbiztositasi problémait ismertette. Felhivtak a figyelmet, hogy a
jelenleg aluminium-magnézium-szilicium o6tvozetbdl késziilt 25 1-es
ballonokban készitett szikviz 3-4 napos tdrolds utdn a szabvinyban
el6irt aluminium hatdrérték tobbszorosét is tartalmazza. Vizsgalataikat
VARIAN SpectrAA 20 tipusu atomabszorpcios spektrofotométerrel
végezték szamitogépes értékeléssel.

Mind hédrom szekci6 el6adédsait nagy érdeklddés kisérte. Az
élelmiszertudomany ismert szakembereib8l valasztott vitavezetd
szekcio-elnokok (Dr. Biacs Péter, Dr. Gasztonyi Kalman, Dr. Pais
Istvan,

Dr. Orsi Ferenc, Pallaginé Dr. Banfalvi Emese, Dr. Sohar Pilné)
jelenlétiikkel is rangot adtak a konferencidnak. A szekcidiilések végén
értékelték az elhangzott eldadasokat.

A konferencia befejezéseként Dr. Racz Endre a Foldmtvelésiigyi
Minisztérium nevében tartotta meg zdarszavit, amelyben méltatta a
Konferencia eredményességét, kiilon kiemelte, hogy a jubileumi
Konferencidnak szinvonalat és rangjat nagy mértékben emelte, hogy elsé
alkalommal hallgathattunk kiilfoldi eléadét is meg, és a konferencia
hallgatésdga kiilfoldiekkel béviilt. Ugy itélte meg, hogy helyes volt az
dontés, amely szerint a kétnapos Nemzetkozi EOQ Konferencidhoz

kapcsoltdk az  Elelmiszer  Mindségellendrzés X. Tudomanyos
Konferencidjat, ezzel is jelezve, hogy a hazai mindségellendrzés, a
mindségi élelmiszertermelés elvalaszthatatlan a nemzetkodzi

kovetelményektSl €s szabalyozastol.

Befejezésiil megkoszonte a Konferencia szervezdinek, rendezlinek €s
kozremtikodSinek dldozatkész és sikeres munkadjat.

Polldk Ldszloné
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FLAIR-FLOW EUROPE

* * * FLAIR-FLOW a FLAIR és a
VALUE 6sszehangolt programja
* '/ W az élelmiszerminGségrdl, -tech-

nolégiardl és -biztonsagrol,
* FLAIR * valamint az egészséges taplalko-

z4sro6l sz616 informécidaramlas

* E X javitdsa érdekében az EU és
* * néhdny nem EU-orszdg élelmi-
* szeripara és fogyasztéi szdmadra

Az  EBurépai Kozosség  orszdagainak  FLAIR  roviditési  K+F
egylittmikodési programja keretében 1989-t61 négy éven at folytatott
kutatdsok célja az élelmiszerek biztonsdgossdgdnak €és mindségének
javitdsa, az élelmiszeripar hatékonysdgdnak és versenyképességének
fokozdsa és az eurdpai élelmiszeripar tudomdnyos-technikai
infrastruktirdjanak erdsitése volt. A program informdéciés rendszere a
FLAIR-FLOW  EUROPE  projekt, amely kozérthet6 nyelven
megfogalmazott, els6sorban a kis- és kozépvdallalatoknak, az
élelmezésegészségiiggyel foglalkozdknak és a fogyasztdi szervezeteknek
sz016, egyoldalas tédjékoztatékkal 1igyekszik a program kutatési
eredményeit terjeszteni. A FLAIR-FLOW EUROPE projekt vezetGjének,
Dr. Ronan Gormley-nak engedélyével, a fenti FLAIR-FLOW embléma
alatt 1do6r6l-idére kozolni fogjuk az egyes tdjékoztaték forditdsait,
amelyek az Elelmiszervizsgdlati Kézlemények olvaséinak érdeklédésére
is szdmot tarthatnak, mert mutatjdk az Eurépai K6z6sség 4ltal fontosnak

tartott élelmiszeripari K+F irdnyokat és az aktudlis eredményeket.

Farkas Jozsef
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ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a 2 . s
* * VALUE 6sszehangolt prog- - Elelmlszermlnoseg
ramja az élelmiszermin&ség- _ 4
* X * r61, -technolégidrél és -biz- F(/)lgyai%tm
tonsdgrdl, valamint az valasztas
* FLA'R * egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616 e ,
informdciédramlds javitdsa - MlnosegteSZteles
* E * érdekében az EU és néhdny _ SENS
* nem EU-orszdg élelmiszeripara
* * és fogyasztdéi szdmadra - FLAIR
AZ ELELMISZEREK MINOSEGENEK ERZEKELESE
("FOGYASZTO FOGAS") (F-FE 39/92)

Egyre inkdbb ndvekszik az igény egy olyan eurdpai élelmiszerprogram
rendszer irdnt, amely figyelembe veszi a fogyasztoi elvarasokat, megorzi
az élelmiszerekkel kapcsolatos tradiciokat €s kulturat, amellett képes a
Uj technolégia és szakismeretek hatékony alkalmazdsdra. A fogyasztot az
élelmiszerek kivalasztdsakor elsGsorban az érzékszervi tényezdk
befolyasoljak, igy az 4aru megjelenése, ize és dllomédnya; s mindez
elétérbe helyezi az érzékszervi vizsgilatokat. Eppen ezért igen taldlé az
euréopai FLAIR Program keretében fut6 SENS projekt elnevezése, mivel
annak egyik & célkitlizése az érzékszervi birdlobizottsdgok
vizsgdlatainak Osszhangba hozédsa a fogyasztdok élelmiszer-kivadlasztasat
tanulmédnyoz6 laboratériumi mindségi tesztekkel. Nem sok haszon
szarmazik azonban a laboratériumi miszerekkel vagy a
birdlébizottsagok altal végzett vizsgdlatokbdl, ha azok nem vildgitanak
ra  kell6képpen a  élelmiszerpiacon  tapasztalhatd  fogyasztodi
preferencidkra. Erdeklddésre tarthat szamot az 6t birdlébizottsdg 4ltal
végzett érzékszervi vizsgdlat, amely 20 kemény és félkemény sajtféleség
allomanyat értékelte, majd sor keriilt a szag és az iz vizsgdlatdra is.
Mindezek alapjan irdnyelveket fognak kiadni a kemény és félkemény
sajtok  érzékszervi analizisér6l, amelyek hasznosak lesznek az
élelmiszer-technolégusok és az egész élelmiszeripar szdmadra, végso
soron a fogyaszt6 érdekeit szolgdlva.

A SENS mésik prioritdsa olyan matematikai modellek kifejlesztése,
amelyek képesek elOrejelezni a fogyasztok magatartdsit az élelmiszerek
kivalasztdsakor. Ennek ismeretében az élelmiszeripar — a vdlaszték és
mindség szempontjabdl — jobban tudja majd szolgdlni a fogyasztot. A
SENS projekt szdmos élelmiszer minGségvizsgdlati mddszer értékelése
utdn Osszedllit egy ajanlott jegyzéket azokrdl az eljarasokrol, amelyek
helyettesitik vagy felhivjdk a figyelmet az id&igényes érzékszervi
vizsgalatokra.

A dinamikus SENS projekt nemzetkdzi jellegét mi sem bizonyitja
jobban, mint az, hogy 15 orszdgbdl 42 laboratorium vesz részt benne €s
megosztja egymdas kozott az ismereteket. A projekt keretében
szemindriumokra, specidlis tanulmanyokra és a laboratériumok kozotti
szakember-cserére is sor keriilt. A projekttel kapcsolatos rendezvények a
kovetkezd témdakat Olelik fel: a teljeskord élelmiszer-mindség
koncepcidja; a fogyasztok mindségi elvdardsai a jovében; a kultira
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sokfélesége és az élelmiszer-fogyasztds; a termékek altal keltett
érzékszervi benyomdasok €s szabad dramldasuk az eurdpai piacon.

A projekt hivatalos lapja a SENS NEWS, de az eredményeket a FLAIR-
FLOW EUROPE is folyamatosan k6zzéteszi.

Tovabbi informaciok: Mr. E. Risvik, MATFORSK, Osloveien 1,
N-1430 As Norvégia

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

FLAIR-FLOW a FLAIR és a 1 1z .-
* * * VALUE 6sszehangolt prog- B lgeal_ldo analizis
* Vv * ramja az élelmiszermingség- - Allatgy(’)gyészati
A r6l, -technolégidrdl és -biz- szerek
* FLA'R * tonsdgrdl, valamint az
U egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616 _ Eur(’)pai egyl'ittml’i—
informdciédramlds javitdsa .12
* E * érdekében az EU és néhdny kodeés
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara - INTRFOOD
* és fogyasztdéi szdmadra
- FLAIR

ELELMISZEREKBEN TALALHAT,(') ALLATGYOGYASZA-
TI SZERMARADVANYOK VIZSGALATA (F-FE 40/92)

A kozvélemény egyre jobban aggddik a xenobiotikumok, az
allatgydgydszati szerek és a természetes toxinok élelmiszerekben
taldlhat6 maradvdnyai miatt. Ezért az élelmiszeripar egyre nagyobb
nehézségekkel taldlja szemben magat a fogyasztdéi elvardsok, illetve az
export-piacok szermaradvdnyokkal kapcsolatos mindségi é€s biztonsdgi
kovetelményeinek kielégitése sordn. A szermaradvanyok vizsgédlatdnal
alkalmazott jelenlegi eljardsok elég érzékenyek és specifikusak, de
ahhoz tulsdgosan lasstak és koltségesek, hogy redlis id6tartamon beliil
biztositsdk példdul a humdan fogyasztasu élelmiszerek elddllitasanak
nyomon kovetését. A helyzet javitdsat célozza a FLAIR 4ltal koordindlt
8. szdmu, "Az élelmiszerek szermaradvdnyainak in vitro toxikoldgiai
vizsgdlata és redl-id6 analizise (InTRAFood)" cimet viseld projekt,
amely tartalmazza az  élelmiszer-szennyez6dések  bioldgiai és
toxikol6giai tulajdonsdgainak meghatdrozdsat célzé gyors vizsgdlati
eljarasok kifejlesztését is. A végcél az analizis és a toxikoldgia
integrdldsdval megalapozott vizsgdlati mddszertan kialakitasa az
élelmiszerbiztonsag értékelése szamara.

Egy rovid ismertetd véazolja egy Swansea-ban megtartott rendezvény
munkdjat, amely az "analitikusok" részérél a "toxikolégusok" irdnydba
tett elsd 1épésnek tekinthetd, hogy érzékeltessék a szermaradvédny-
vizsgdlatok bonyolultsagit, eldsegitve ezzel a jobb megértést ¢és
egylittmikodését e két tradiciondlisan elkiiloniilt tudomadnydg kozott. A
nyolc el6adéds szdmos, az élelmiszerek szermaradvédnyainak (kéntartalmu
gyogyszerek, B-agonist, hormonok, ivermectin, tetraciklinek,
thiamphenicol és madsok) vizsgédlatira szolgdld jelenlegi, illetve még
kialakitds alatt levé moddszerrel foglalkozott. Az elhangzott el6addsok
szovegét az 1991. évi Berlinben és Swansea-ban megtartott InNTRAFood
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szemindrium 70 oldalas, rendkiviil hasznos kiadvdnya tartalmazza,
amely a projekt-koordinatortdl szerezhetd be.

Tovabbi informaciék: Dr. H. A. Kuiper, RIKILT-DLO, P.O.Box 230,
NL-6700 AE Wageningen, Hollandia

ELAIR-FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a
* * VALUE 6sszehangolt prog- - Min()’ség-tesztelés
* V * ramja az élelmiszermindség-
rél, -technoldgiarol és -biz- ;.
* FfA'R * tonsdgrdl, valamint az - Spektroszkopla
egészséges tapldlkozasrdl sz616
* lé informdciédramlas javitasa - FLAIR
x érdekében az EU és néhany
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara _ QUEST
* és fogyasztdi szdmara

ELELMISZEREK MUSZERES GYORS MINOSEGVIZSGA.-
LATA (F-FE 43/92)

A folyamatban levs eurdpai FLAIR program QUEST projektjének célja,
hogy midszeres, gyors ¢élelmiszer mindségvizsgdlati eljadrdsokat
dolgozzon ki a fogyasztdi és az ipari sziikségleteknek megfelelGen. E cél
elérése érdekében a kovetkez6 spektroszkopiai technikakat alkalmazzdk:
NIR (Kozeli Infravoros), FTIR (Fourier Transzformdlt Infravorods) és
NMR (Mégneses Magrezonancia).

Az eljardsok lényege, hogy az energia, illetve a magneses mezd
- kolcsonhatasba Iépve a vizsgdlt élelmiszermintdval - jelsorozatot
(spektrumot) indukél, amelyet a NIR, IR vagy NMR berendezés
szamitogépe gyorsan tud értelmezni. A mintdra kapott jelsorozatot a
computer konvertdlja az dsszetételre vagy mas minGségi jellemzdre (pl.
fehérje-, zsir-, nedvességtartalom). A felhasznalo-barat, sokoldalu,
gyors €s massziv muszer tulajdonképpen egy dobozban is elhelyezhetd
kis laboratéorium. A tovdbbi kutatémunka még rugalmasabb véltozatok
(pl. on-line) és a még szélesebb alkalmazhat6sdg kialakitdsédra irdnyul.

A viazolt feladat elvégzésére idedlis a folyamatban levé QUEST projekt,
amelyben 12 eurdpai orszdg munkatdrsai vesznek részt. Négy alcsoportja
olyan kérdésekkel foglalkozik, mint a jelek értelmezése, a mlszerek és a
kisérletek megtervezése, az adatok matematikai feldolgozdsa ¢és
interpretdlasa, valamint a spektrdlis adatbédzis létrehozdsa. A QUEST
egyitk f6 célja a kész spektrdalis file-ok egyik kutatocsoporttdol a
masikhoz torténd atvitelének biztositdsa. Ezdltal - a technikai eljardsok
kutatdsa céljabol - konnyen hozzaférhetnek a sokféle mintdbdl szarmazo
spektrdlis adatokhoz azok, akik aktivan dolgoznak a szinképpel
kapcsolatos informdacidkat hasznosito matematikai eljarasok
kifejlesztésén. A  munkacsoportok szdmos forrdsb6l kaphatnak
mintaspektrumokat példdul kalibrédldsi céljaikhoz. Tekintettel arra, hogy
a projekt nem korlatozédik csupdn a NIR spektroszkdpidra, hanem
magdban foglalja az IR-t és az NMR-t is, az ilyen adatatvitel igen
hasznos lehet a kiilonféle eljardsok sordn nyert szinképek
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kombindldsaban, biztositva az egy bizonyos mintasorozatrdl
rendelkezésre 4116 informacidok maximadlis felhaszndldsat. Az adatatvitel
moédja most keriilt kidolgozésra, és jelenleg egy eurdpai élelmiszer-
spektrum adatbédzis kialakitdsdn munkdlkodnak. C. Scotter és
munkatarsai kitdind cikket publikaltak a NIR, FTIR és NMR technikédkrol
a "Nemzetkozi Elelmiszer- Technolégia (Eurépa), 1991." cimd
kiadvdnyban (pp. 247-254).

Tovabbi informaciok: Mr. C. N. G. Scotter, Campden Food and Drink
RA, Chipping Campden, Glos. GL55 6LD, UK

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

FLAIR-FLOW a FLAIR és a
* * * VALUE 6sszehangolt prog- - HACCP
Vv _* ramja az élelmiszerminGség- - Tartdsitasi
* A rél, -technolégiardl és -biz- tech 1601
* FLA'R * tonsdgrdl, valamint az ’CC nologia
U egészséges tapldlkozéasrdl sz4616 - Elelmiszer-
informdciédramlds javitdsa . .
* E * érdekében az EU és néhany bthOIlSElg
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara _ Elelmiszerminc’iség
* és fogyasztdéi szdmadra
- FLAIR

ELELMISZ;«:RBIZTONSAG/MIN(SSEG ES TARTOSITASI
TECHNOLOGIA, HACCP (F-FE 44/92)

A FLAIR 7. szamu projektjének f6 célkitiizése elGsegiteni a kutatok és
az ipari szakemberek kozotti egyiittmikodést annak érdekében, hogy
szisztematikusabb €s egységesebb megkozelités alakuljon ki a kombindlt
tartositdsi eljardsok alkalmazdsa, illetve a veszélyelemzés ¢és a
rizikéértékelési rendszerek bevezetésének tekintetében. A specidlis
célok a kovetkezdk:

— A rendszerek alkalmazdsa terjedjen ki a mindség €és a biztonsag
minden teriiletére.

— A rendszereket célszerd alkalmazni az élelmiszerek é&s italok
elgallitasa, elosztasa, valamint a kiskereskedelem ¢€és a
vendégliatdipar minden fontosabb szektoraban.

— A rendszereket alkalmazzdk a klasszikus és az djonnan kifejlesztett
élelmiszerek vonatkozasdban, kiilonds tekintettel a kombinalt
eljardsokkal tartésitott termékekre.

— Megfelel6 adatok gyljtése modellezéshez és/vagy a veszélyelemzés
és rizik6értékelés céljabol.

— Az ¢élelmiszer- és italipar biztonsdgi €s mindségfejlesztési
rendszereinek gyakorlati alkalmazédsa és mindsitése.

— A munka és a kutatdsi feladatok megosztdsa a team egyes tagjai
kozott a rendelkezésre 4ll6 forrdsok optimdlis felhaszndldsa
érdekében.
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A végsd cél a kovetkez6képpen fogalmazhatdé meg:

— A kapott ismeretanyag alapjdn mélyebben értelmezni az élelmiszer
tartdésitds kombinalt moddszereit, kiilonds tekintettel a HACCP
rendszerek széleskord alkalmazasara, valamint a kombinalt
feldolgozési technolégidara Eurépédban.

Az élelmiszer- és italipar sokféle feldolgozdsi és tartdsitasi
technoldgidval rendelkezik jO minGséglii €s biztonsdgos termékek
eléallitdsdhoz. A mindség tovabbi javitdsa, illetve a nagyobb biztonsédg
elérése céljabol a veszélyelemzés mddszere felhasznédlhaté a
veszélyforrdsok tipusainak és nagysédgrendjének meghatdrozdsahoz.
Jelen projekt tovabbfejleszti és alkalmazza a HACCP rendszereket. Ily
médon - a hagyomdnyos élelmiszer-ellendrzési mechanizmusok javitdsa
vagy helyettesitése révén - lehet6vé teszi a jobb mindségld termékek
eldallitasat. A termékek Eurdpdn beliili forgalmdnak ellendrzésével a
projekt eldsegiti a hatékonysag javitasat €s a harmonizicidt. Ezen
tilmenden a projekt - az egyes tényezdk ésszeri kombindldsa tutjdn -
hozzdajarul az élelmiszertartositas kiméletes eljdrdasainak felkutatdsdhoz,
s ezaltal a magas tapértékd és megfeleld érzékszervi tulajdonsdgokkal
rendelkezd stabil és biztonsdgos készitmények eldallitdsdhoz.

A F-FE 45/92 és 46/92 szamu ismertetdk tovabbi részletekkel szolgdlnak
a tartdsitdsi technoldgiardl, illetve a HACCP részelemeirdl.

Tovabbi informéaciék: Dr. J. Banks, Campden Food and Drink RA,
Chipping Campden, Glos. GL55 6LD, UK

ELAIR-FLOW EUROPE Kulcsszavak:

FLAIR-FLOW a FLAIR és a
* * * VALUE 06sszehangolt prog- —HACCP
ramja az élelmiszermindség- — T :
* X * rél, -technoldgidrol és -biz- E'lelmls,zer-
x FLAR % tonsdgrél, valamint az biztonsag
egészséges tapldlkozasrdl sz616 z . e Y
* informédciédramlds javitdsa _Elelmlszermlnoseg
E x érdekében az EU és néhany —FLAIR
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara

és fogyasztdi szdmara

*

VESZELYELEMZES A KRITIKUS ELLENORZESI
PONTOKON (F-FE 46/92)

A FLAIR 7. szamu projektjében a kombindlt eljardsok és a HACCP
alkalmazédsdan alapuld élelmiszerbiztonsdgot és -minGséget tanulméanyoz-
zdk (1adsd még: F-FE 44/92 és 45/92). A HACCP altéma néhédny korébbi,
illetve folyamatban levd elemzése kiterjed azoknak a termelési és
elosztasi lancoknak a kivdlasztasdra, amelyekre - demonstriciés vagy
mds meghatdrozott célbél - alkalmazhaték a HACCP rendszerek.
Folyamatban van egy HACCP bibliografia és egy olyan dokumentum
Osszeéllitdsa is, amely méds munkacsoportok (pl. Codex) HACCP-vel
kapcsolatos allaspontjit €s eredményeit tartalmazza.

A legutébbi projekt-rendezvényen (Zaragoza, 1991. oktéber) elhangzott
el6addsok dattekintést nyujtottak a HACCP rendszerr6l, illetve az
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Eurdpai Kozosségben valo alkalmazasat célzo tervekrdl. Szoba keriilt az
USDA altal kifejlesztett HACCP rendszer, tovabba annak szerepe a
jovébeli Codex-munkdban. A HACCP sikerének 4 kulcspontja van:
egylittmdikodés, elkotelezettség, datfogd rendszer-orientdltsdg és
szakképzés. Megjegyezték, hogy a HACCP rendszert az USA-ban
fejlesztették ki az élelmiszerbiztonsdg novelése céljabol, de maga a
koncepcié csak eszkoznek tekintendS. Ezért a HACCP ugyanolyan
sikerrel alkalmazhaté més célokra is, mint példdul a legtobb mindségi
jellemzd figyelemmel kisérésére az élelmiszerelddllitas folyamatdban.

A masodik el6adas arrdl az uj EGK higiéniai direktivarol szolt, amely -
terv szerint - 1992-ben hatdlyba lépett. Ez az irdnyelv magdban foglalja
a HACCP koncepci6 majd minden elemét, melyeket a kis- ¢és
nagyilizemek egészen a kiskereskedelem szintjéig egyarant
alkalmazhatnak. Maga a direktiva kettds jellegli: vannak olyan mindenre
kiterjedé dltaldnos jogi elSirdsok, amelyek végrehajtdsdt a tagdllamok
illetékes hatésdgai ellendrzik, de vannak Onkéntes higiéniai
szabalyzatok is, amelyek ipardgtdl fiiggéen vdaltozhatnak, és maga a
HACCP és a Helyes Gyartasi Gyakorlat (GMP) elve. Emellett a direktiva
alapul szolgdl a mikrobiolégiai kovetelmények betartdsdhoz is, mint
példdul egyes €lelmiszerekben a patogén baktériumok teljes hidnya.

Tovabbi informéaciék: Dr. J.-F. Arthaud, Sequal, Agro-Alimentaire
Groupe, Apave, Rue de Vaugirard 191.
F-75015 Paris, Franciaorszag

ELAIR"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a 4
* * VALUE 6sszehangolt prog- —Eurokad
ramja az élelmiszermin&ség- — T .
* X * r81, -technol6gidrél és -biz- Elelml.s;er/el.(,.
x FLAR * tonsdgrél, valamint az klasszifikacidja
egészséges tdpldlkozdsrdl sz4616
* informdciédramlds javitdsa —Eurofoods-Enfant
E x érdekében az EU és néhany —FLAIR
* nem EU-orszdg élelmiszeripara
* S és fogyasztdéi szdmadra

ELELMISZEREINK KODOLASA (F-FE 54/92)

A lakossdg altal fogyasztott élelmiszerek i1rdnt mindig nagy az
érdeklédés, am az ezzel kapcsolatos informdcié Osszegyljtése ¢és
hasznositdsa gyakran nem konnyd, kiilondsen, ha kiilonb6z6 orszagbdl
szarmaz6® adatokat kivadnunk Osszehasonlitani. A nehézségek az
é¢lelmiszerek fogyasztdsdra vonatkoz6o adatok Osszegydjtésében ¢és
rogzitésében, valamint az élelmiszerek klasszifikdci6jdban levd
kiilonbségekre vezethetSk vissza.

Ilyen megfontoldsok alapjdn dolgoztdk ki az Eurocode élelmiszer
kodolasi rendszert, amely a folyamatban levé FLAIR Eurofoods-Enfant
projekt egyik f6 kutatdsi teriiletét képezi. Az Eurocode 2 az
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¢lelmiszereket csoportokba €s alcsoportokba sorolja, mint példaul tej és
tejtermékek, tojds és tojaskészitmények, hus €s hustermékek stb., mig az
Osszetett élelmiszerek szdmdra kiilon kategéridkat tart fenn. Egy
kiegészitd rendszer pedig szamos fogalmat tartalmaz az élelmiszerek
szokdsos fogyasztasi dllapotdnak jelolésére (pl. fott, siilt).

Jelenleg az Eurofoods-Enfant projekten beliil kiilonds figyelmet
forditanak az Eurocode 2-re. A rendszer ugyanis - amely finomitds alatt
all - szamokat és betliket alkalmaz az élelmiszerek kdédolasara. Erre a
kovetkezd két példa:

Bimboskel: 8.2.5.

(8) - z0ldség és z0ldségfélék csoportja
2) - kaposzta alcsoport
(5) - az adott specidlis élelmiszer
(pl. 8. 2. 4. fehérkdposzta, 8.2.6. kalarabé)
Pizza: 6 X.2.23.
(6) - gabona és gabonatermékek csoportja
(X) - Osszetett élelmiszer (tehdt két vagy tobb mas
élelmiszert tartalmaz 6sszetevéként, sét kivéve)
(2) - buza, gabona és 6rolt készitmények alcsoportja
(23) - pizza

A fentiek alapjdn nyilvdnvaldé, hogy az Eurocode nagymértékben
eldsegiti az élelmiszerek kodolasat és klasszifikdcidjat, ami azutdn
hozzédjarulhat az eurdpai élelmiszer-fogyasztdsi trendek  jobb
megismeréséhez.

Tovabbi informaciok: Dr. C. E. West, Wageningen Agricultural
University, Department of Human Nutrition,
P. O. Box 8129, NL-6700 EV Wageningen

Hollandia
FLAIR-FLOW EUROPE icssavak:
FLAIR-FLOW a FLAIR és a
* * * VALUE 6sszehangolt prog- H/IA/CCP, f-elhasz-
Vv _* ramja az élelmiszermindség- naldi kemkt’)nyv
* A rél, -technolégidrdl és -biz- —Elelmiszer-
* FLA'R * tonsdgrdl, valamint az . :
U egészséges tapldlkozéasrdl sz4616 bthOl’lSﬁg
informdciédramlds javitdsa 2 . <
* E * érdekében az EU és néhany —Elelmlszermlnoseg
* * nem EU-ors,Z‘ég é,lel/miszeripara —FLAIR
w és fogyasztdi szdmadra
—HACCP program

EI’,ELM_ISZERBIZTONSAG: HACCP FELHASZNALOI
KEZIKONYV (F-FE 57/92)

A Kritikus Ellen6rzési Pontok Veszélyelemzése (HACCP) olyan
élelmiszerbiztonsdgi eljards, amit az eurdpai élelmiszeripar egyre
novekvé mértékben alkalmaz. A folyamatban levd eurdpai FLAIR 7.
szamu projektje olyan HACCP felhaszndloi kézikdonyvet tervezett, amely
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nagy segitségére lesz a HACCP rendszert bevezetni szdndékozo

27 2

élelmiszereldéllitoknak. Egy mdésik ismertet6 (F-FE 46/92) mar adott
egy rovid attekintést a FLAIR HACCP projektjérdl.

A felhasznal6i kézikonyv egy a4altaldnos bevezet6t €és a kovetkezd
fejezeteket tartalmazza:

1. A HACCP munkacsoport megszervezése
Termékleiras
A hasznadlati cél meghatdrozésa

Folyamatdbra megszerkesztése

O VS N\

A folyamatdbrdk helyszinen torténd ellendrzése

6A. Az egyes fazisok valamennyi kockazati tényezdjének rogzitése
6B. Kontroll- és megel6zd intézkedések

7. Dontési fa alkalmazdsa valamennyi fazisban

8. Célértékek ¢és tlrési hatdrok megdllapitdisa minden egyes
Kritikus Ellendérzési Pontra (CCP)

9. Megfigyeld (monitoring) rendszer kialakitisa az egyes CCP-kre

10. A HACCP rendszer alkalmazidsdnak ¢és hatékonysdgdnak
értékelése

11. Adatrogzitési és dokumentdldsi rendszer

A HACCP rendszer bevezetésétdl a kovetkezd el6nyok varhatok:
— A HACCP fokozott biztonsdgot nyujt.

— A HACCP a meghatdroz6 tényez6kre koncentrdl, lehet6vé teszi az
er6forrdsok jobb hasznositdsat és igy koltségtakarékos.

— Specifikussdga és rugalmassdga kovetkeztében a HACCP iddszerd
vdlaszt ad a biztonsdggal 6sszefliggd problémaékra.

— Hasznos informdcidkat szolgéltat.
— Megfelel6 valaszt ad a termékfeleldsséggel kapcsolatos kihivasra.
— A HACCP alapelvei méds minGségi jellemzd6kre is alkalmazhatok.

— El6segitheti a  hatésdgi  élelmiszerfeliigyelet 4ltal végzett
ellendrzést.

— Az ¢élelmiszerbiztonsdgba vetett bizalom novelésével Osztonzi a
nemzetkdzi kereskedelmet.

Tovabbi informaciéok: Dr. J.-F. Arthaud, Sequal, Agro-Alimentaire
Groupe, Apave, F-75015. Paris, Rue de
Vaugirard 191. Franciaorszag
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ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

FLAIR-FLOW a FLAIR és a 2 .
* * * VALUE 6sszehangolt prog- —Elelmiszer-
ramja az élelmiszermindség- biztonsa
* X * r6l, -technolégidrdl és -biz- &
FLA'R * tonsdgrdl, valamint az —HACCP
* egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616 naprakészen
informdciédramlds javitdsa
* E * érdekében az EU és néhany —Bibliografia
* nem EU-orszdg élelmiszeripara
* * és fogyasztéi szdmdra —FLAIR
HACCP INFORMACIOFORRAS (F-FE 64/92)

A Kritikus Ellenérzési Pontok Veszélyelemzése (HACCP) egy gyakran
haszndlatos élelmiszerbiztonsdgi eljards, amellyel kapcsolatban mér sok
adat latott napvildgot. A FLAIR 7. szdmu projektje gydjti és osztdlyozza
a HACCP-ra vonatkozé szakirodalmat, hogy ezzel is segitsék az
élelmiszeripar naprakész tdjékoztatdsat a fejleményekrdl.

Eddig tobb mint 300, a HACCP témadban publikalt szakcikket gydjtottek
Ossze, amelyeket a kovetkezd 13 kategoridkba soroltak:

I. Fogalommeghatdrozas és dltaldnos alkalmazds
I1. Tartdsitott élelmiszerek

I11. MezG6gazdasagi szintd alkalmazasok

IV. Hius és baromfi

V. Tojas és tojaskészitmények

VI. Hal és tengeri termékek

VII. Tej és tejtermékek

VIII. Kakad és cukrédszsiitemény

IX. Etnikai élelmiszerek

X. Kozélelmezés és vendéglatdipar

XI. Péacolt termékek

XII. Hdtott és fagyasztott élelmiszerek
XIITI. Az élelmiszerszabdlyozéds kdozleményei

1993 folyaman a bibliografidt tovdbb korszerlsitik, és a jelenlegi
klasszifikacié is  valdszintleg finomitdsra keriil. A HACCP
viszonylatdban ez a FLAIR negyedik ismertetSje a 44/92 (4ltaldnos), a
46/92 (altaldnos) és az 57/92 (HACCP felhasznédléi kézikonyv) utdn.

Tovabbi informaciok: Ms. Margaret Murphy, Dublin College of
Catering, Cathal Brugha Street, Dublin 1
[rorszég
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ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a —Gviimoleslé
* * VALUE 6sszehangolt prog- yumolcsie
Vv ramja az élelmiszermin&ség- - 4504
* * r61, -technolégidrél és -biz- Valédisag
tonsdgrdl, valamint az — Klasszikus tesztek
* FLA'R * egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616
* informaciddramlds javitdsa —Gyors NIR tesztek
E x érdekében az EU és néhany L
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara — Statisztikai tesztek
és fogyasztdéi szdmadra
* & —FLAIR

A GYUMOLCSLEVEK VALODISAGA ES MINOSEGE
(F-FE 69/92)

A gylimoélcslevek valdédisdga a kereskedelem 6rokzold problémadja, ezért
a jelenleg folyamatban levd, megosztott koltségviselésen alapuld, tobb
orszagra kiterjed6 AGRF 0054 szamu FLAIR projekt ezzel a témaval
foglalkozik, amely egyszersmind a BCR (Bureau Communautaire de
Référence) kiegészits projektjéhez is kapcsoldodik.

A kutatds 3 szinten parhuzamosan folyik: a/ nagyszdmu gylimdolcslé-
minta vizsgdlata, b/ kiterjedt szakirodalmi kutatdsok, c/ az adatokra
tdmaszkodo statisztikai mddszerek kidolgozdsa és alkalmazédsa a
hamisitdsok felismerése és kimutatdsa céljabol.

Az eddigiekben 400 autentikus gyiimolcslé-mintdt (narancs, grapefruit,
alma, sz616, fekete ribiszke és meggy) szereztek be 10 orszdagbdl. A
korvizsgalatokban 14 arra alkalmas laboratéorium vesz részt; 5
laboratérium végzi a gyilimolcslevek hagyomdnyos analitikai tesztjeit.
Ezen tdilmenden a projekt 2 résztvevéje a kozeli infravordos (NIR)
spektroszkdpia felhasznalhatésdganak lehetdségét kutatja a gyilimolcslé
valdodisdganak gyors megallapitasahoz. Az egyik résztvevd szkenneléssel
122 gyiimodlcslevet vizsgdlt NIR technikdval, de az egyes tipusok szdma
még mindig 1igen csekély ahhoz, hogy el Ilehessen végezni a
diszkriminancia analizist. Az eddigi eredmények alapjdn a NIR technika
alkalmasnak latszik a narancsléhez hozzédadott gyimolcspulp, cukor,
alma- és citromsav kimutatdsdra. A kifejlesztés alatt 4ll6, illetve a maér
haszndlt statisztikai eljardsok aldtdmasztjdk — a gylimolcslé-Osszetevik
"klasszikus" analizisén alapuld — a valddisdggal kapcsolatos dontéseket.
A kidolgozas alatt levd statisztikai modellek és rendszerek lehetdvé
teszik majd a gylimolcslé-hamisitdsok gyors felismerését.

A projekt eredményei jelentds mértékben elGsegitik az ipardgon beliili
tisztességes versenyt, de a fogyasztéot i1s megvédik a "manipulélt"
gylimolcslé-készitményektdl.

Tovabbi informaciék: Mr. A. Wiesenberger, Schutzgemeinschaft der
Fruchtsaftindustrie e. V., Lerchenstrale 13
D-6501 ZORNHEIM bei Mainz, NSZK
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ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a cs
* * VALUE 6sszehangolt prog- - Fogyasztm
* V * ramja az élelmiszermin&ség- egyesﬁletek
A r6l, -technolégidrdl és -biz-
x FLAR % tonsdgrél, valamint az - European food K+F
egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616
informdciédramlds javitdsa - FLAIR
* E x érdekében az EU és néhany
* nem EU-orszdg élelmiszeripara
* * és fogyasztdéi szdmadra

FOGYASZTOVEDELMI EGYESULETEK - FIGYELEM!
(F-FE 74/92)

A folyamatban levé EC FLAIR R és D program hasznos eredményeket
produkdl az élelmiszermindség, az élelmezésbiztonsdg, a tdpldlkozds és az
egészség teriiletén. Ezek a témdk a fogyasztovédelmi egyesiiletek és minden
europai fogyasztd fokozott érdeklddésére tarthatnak szamot. A FLAIR program
33 multinaciondlis projekttel (a roviditett cimeket lasd az aldabbiakban), 600
résztvevdvel és 25 millio6 ECU-s koltségvetéssel mikodik.

Osszehangolt témak
e az élelmiszermindség értékelése

toxikolégia és szermaradvanyok

(élelmiszerminGsités) e ¢élelmiszer-lecitinek

o érzékszervi vizsgalat e a mikro-tapelemek

e cldrejelzd modellezés hozzaférhet6sége
(baktériumok) e rezisztens keményitd

e a baromfi-korokozok kontrollja e étrend, élelmiszer-Osszetétel

e HACCP és a tartdsitasi e népszerlsités (FLAIR-FLOW)
technoldgia

Projektek megosztott koltségviseléssel:

e mikrohulldm & Joule-hé e a nyerstej €s a sajt biztonsaga

e ¢lelmiszer-intolerancia e SO, és bormindség

e endogén enzimek e aromlas kimutatdsédra

e huskészitmények és a MAP szolgalo moddszerek

e transzgénes élelmiszer-kultdrdk e oxido-reduktdzok

e természetes mikrobaellenes szerek  ® tdpldlé gabonakészitmények

e korlatozott eltarthatésagi e gyliimolcslé-mindség
hataridejt készitmények e csomagon beliili h6kezelés

e sajtok "késdi fuvatdsa" e a buzakenyér starterjei

e friss gyiimolcskeverékek e funkciondlis rostok

e novényegészségiigy e dehidraldsi technologia

e credeti olivaolaj e taplalkozasi probiotikumok

A FLAIR-FLOW EUROPE a FLAIR program eredményeinek
terjesztésére szolgdl; eddig mar 12 tomor ismertetdt juttattak el a
fogyasztovédelmi egyesiiletekhez. Ezeket "vev6fogd" dokumentumoknak
nevezik, melyek specidlis, felhasznédl6-barat formédban késziilnek.

Tovabbi informaciék: Mr. L. Breslin, Commission of the European
Communities, Directorate General for Science,
Research and Development, Agro- Industrial
Research (XII-F-3), 200, Rue de la Loi
B-1049 Brussels, Belgium
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Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet Elelmiszer Mindségiigyi Informacios Centrum hirei
1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 1565082 / Fax: 2741005

Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirdl

1/94 EK - Onkéntes jelolési rendszer kialakitasa latszik
indokoltnak az Gjszeri élelmiszerek esetében

Gert Schipper, a holland UNILEVER vaéllalat jogasza, az EGK briisszeli
székhelyd, Elelmiszer- és Italgyarté Iparok Szdovetsége nevi szervezete Jeldlési
Bizottsagdnak vezetGje egy Périzsban megtartott konferencidn figyelmeztetett: a
biotechnoldgiai eljardsok irdnt a kozvéleményben tdplalt ellenszenv €s
aggalyoskodas leszerelése érdekében indokolt lenne Onkéntes jelolési rendszert
kialakitani a genetikai beavatkozas utjan eldallitott élelmiszerekre vonatkozdan.
Ennek sziikségességét tamasztja ald az is, hogy az ipardagak képviselGi élénken
tiltakoznak a kotelezden eldirt jelolések minden formdja ellen, ami viszont csak
tovdbb noveli a kozvélemény nyomadsat az eddigi szabdlyozds feliilvizsgélata
érdekében. Schipper ur szerint az Onkéntes jelolési rendszer bevezetése
meggyorsitand a genetikailag méodositott élelmiszerek elfogadtatdsdnak folyamatéat.
Az élelmiszeripar ugyanakkor minden erejével ellenzi a modositott biotechnoldgiai
eredet cimkén vald feltiintetését, mivel ugy véli, hogy az sziikségteleniil
elriasztana a vasdarlokat az ilyen élelmiszerek fogyasztisatol. A kotelezd jelolés
hivei viszont azzal érvelnek, hogy a fogyasztonak joga van tudnia, hogy az adott
termék genetikailag modositott-e vagy sem, mivel csak igy képes igazdn szabadon
valasztani. Az Eurdpai Parlament varhatéan még az Osszel mddositja az EK
Bizottsag azon javaslatat, amely megkovetelné a kovetkez6 mondat feltiintetését az
ujszerd, genetikailag modositott élelmiszerek cimkéjén: "Eldallitdsa a genetikai
technologia felhasznaldsdval tortént". Martin Bangemann, a Koz0sség ipari
alelnokének véleménye szerint indokolatlan lenne a genetikailag modositott
élelmiszerek megkiilonboztetd jelolését szabdlyozo uj rendeletek megalkotdsa,
mivel az 1979. évi vonatkozdé direktiva minden sziikséges keretet biztosit a
kiegészitd informdacidok cimkén vald feltiintetéséhez, amikor kimondja: "Annak a
megnevezésének, amely alatt valamely terméket forgalomba hoznak, tartalmaznia
kell - vagy kiilon kell feltiintetni - azt az informdciot, amely leir minden, az
élelmiszer elddllitdsa sordn alkalmazott fizikai feltételt, illetve specidlis kezelési
eljarast." A genetikailag modositott élelmiszerek problémédja tehdt igen Osszetett.
Figyelembe véve a nyersanyagok €s a genetikai uton moddositott organizmusok
Osszekeveredését, még azt sem koOonnyld meghatdrozni, hogy egyaltalin mely

7 2

¢lelmiszerek tekinthet6k biotechnoldgiailag eldallitott ujszerd termékeknek. A
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fogyasztéi bizalom meglrzése érdekében viszont feltétleniil sziikséges a
megfelelden rugalmas jelolési rendszer kialakitdsa. (World Food Regulation
Review, 1993. november, 5. old.)

2/94 London - Az elfogadhatéosag hatarain beliil marad a becsiilt
napi adalékanyag fogyasztas

A Kémiai Elelmiszer Feliigyeleti Operativ Munkacsoport szeptember 10-
én kiadott jelentése szerint az élelmiszer-adalékok becsiilt napi
fogyasztidsa az Egyesiilt Kirdlysdgban nem haladja meg a nemzetkdzileg
elfogadott szintet, tehdt az Elelmiszer Adalékok Ko6zés FAO/WHO
Szakértdéi Bizottsdga (JECFA) 4ltal kidolgozott Elfogadhaté Napi

Fogyasztds (ADI) értékeit. Az elvégzett orszdgos becslések szerint egy

atlagos felndtt személy naponta koriilbeliil 8 g élelmiszer-adalékot fo-

gyaszt (ez éves szinten 2,9 kg-nak felel meg), amelynek egyharmadat a

citromsav, a natrium- és kalciumkarbonat, illetve kiilonféle foszfatok

teszik ki. A jelentés fontosabb megdllapitdsai a kovetkez6k szerint
foglalhatok ossze:

- A citromsav messze a legszélesebb korben alkalmazott adalékanyag,
melynek napi fogyasztasa 1,1 g koril mozog. Itt ugyanis figyelembe
kell venni azt a tényt, hogy a citromsav sok élelmiszer természetes
alkotorészét képezi. Igy példdul egyetlen narancs elfogyasztdsa tobb
mint 1 g citromsav-felvétellel egyenértékd.

- A legtobb élelmiszer-adalék napi fogyasztisa nem haladja meg a
100 mg-ot.

- A vizsgdlt adalékanyagok dontd tobbsége tekintetében a napi felvétel
a vonatkozd ADI érték hatdrain beliil maradt.

- Minddssze 5 olyan élelmiszer adalékot taldltak, melynek becsiilt napi
fogyasztasa meghaladta az ADI érték 10%-4t. Ezek a kéndioxid, a
natriumnitrat, a tartositasra hasznalt benzoesav, valamint az eritrozin
€s az annatto szinezékek.

(World Food Regulation Review, 1993. november, 10-11. old.)

3/94 USA - Javaslat a gabona készitmények folsavval valo
disitasara

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) oktéber 8-dn kiadott
ajanldsa felhivja a liszt, a kenyér és mds gabona alapui termékek
eldéllitéinak figyelmét arra, hogy készitményeiket disitsdk a B-vitaminok
kozé tartozd folsavval, mivel ezaltal csokkenthetGvé valna az
idegrendszeri sorvaddssal kapcsolatos sziiletési rendellenességek szdma.
A folsav természetes koriilmények kozott is el6fordul szadmos

élelmiszerben, igy példdul a citrusfélékben, az élesztGben és a leveles
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z0ldségnovényekben. Az ajanlds lehetdvé teszi azt is, hogy a folsavval
dasitott, illetve az azt nagy mennyiségben tartalmazé élelmiszerek
cimkéjén egészségiigyi jellegl szoveg hivja fel a fogyasztok figyelmét a
vitamin elény0s fizioldgiai hatdsdra. A folsav tilfogyasztisa azonban
elkend6zheti a B-12 vitamin hidnydnak szimptémdit, s igy kozvetve
hozz4jarulhat az ugyancsak idegrendszeri kédrosoddsokat okozé vészes
vérszegénység kialakuldsdhoz. Az FDA vizsgélatai szerint a rendszeres
napi folsav fogyasztds nem haladhatja meg az 1,0 milligrammot. A terhes
anydk napi ajanlott folsav sziikséglete 0,4 milligramm, ami csdkkenti a
idegrendszeri kdrosoddsok kockédzatiat a sziiletendd gyermekekben. Ez
utobbi érték jol egybevidg a Kozegészségiigyi Szolgédlat (PHS) tavalyi
ajanldsédval, miszerint a sziil6képes korban levé n6knek minden nap 0,4
milligramm folsavat kell fogyasztaniuk az olyan sulyos sziiletési
rendellenességek megel6zése érdekében, mint a hasadt gerincoszlop és az
anencephaly. Ugyancsak a PHS adatai szerint az Egyesiilt Allamokban
évente mintegy 2500 esetben fordul el hasadt gerincoszlop (spina
bifida), amikor is a gerinccsatorna nem zdrja koriil teljesen a gerincveldt,
illetve anencephaly, ami az agyveld silyos deformdaciéjat jelenti. (World
Food Regulation Review, 1993. november, 12. old.)

4/94 Buenos Aires - Halalos mérgezést okoztak a szennyezett
élelmiszerek

Legalabb 20 ember haldlat okozta a metilalkohollal szennyezett bor
Argentindban. Az elmult 6 honapos iddszakot figyelembe véve ez mar a
harmadik eset az orszdgban, hogy mérgezd anyagokkal szennyezett
élelmiszerek tomeges halalt okoznak a fogyasztok korében. Az Argentin
Bortermeldk Orszagos Intézete tagadja, hogy tagjait barmilyen felelGsség
terhelné, ugyanakkor szadmos 4j irdnyelv kiaddsdval probélja leszerelni a
fogyasztok egyre novekvd félelemérzetét. A  fogyasztovédelem
megerdsitése érdekében az Argentin Kongresszus 1) torvények
kibocsatdsat kezdeményezte az élelmiszer-, a gydgyszer-, az iditdital- és
a szeszipar vonatkozdsdban, dm ez a torekvés egyel6re nem jart
eredménnyel. (World Food Regulation Review, 1993. november, 3. old.)

5/94 Strasbourg - Elutasitas var a Parlament ajszeri
élelmiszerekkel kapcsolatos moédosité inditvanyara

Az Eurdpai Parlament azon modosité javaslatai, amelyek igen jelentdsen
érintenék az EK Bizottsdag 1992. juliusaban, az ujszerd élelmiszerek
engedélyezésével kapcsolatban tett elGterjesztését, valdszinlileg nem
kapjdk meg a sziikséges tdmogatast Briisszelben - jelentette ki
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szeptember 13-4n Martin Bangemann, a Ko6zdsség ipari alelndke. A
Parlament Kozegészségiigyi, Kornyezet- és Fogyasztovédelmi Bizottsdga
altal tett modositéd javaslatok ugyanis sziikségteleniil megnovelnék az
élelmiszerek engedélyezési eljardsdnak Dbiirokratikus kotottségeit,
amellett jogi szempontbdl Osszeférhetetlenek az érvényben levd
kozosségi  szabdlyozdssal. A  Kozegészségiigyi, Kornyezet- és
Fogyasztévédelmi Bizottsdgnak a genetikai kutatdsokkal, valamint a
biotechnoldgidval szemben tdplalt ellenséges érziilete ugyanakkor
konnyen arra O0sztondzheti a genetikusokat, hogy a Bizottsdg keretein
kiviil folytassdk kutatoémunkéjukat. "Minél tobb modern eljdrast tesznek
torvényen kiviilivé és tiltanak be, anndl tobb munkahely keriil veszélybe
Eurépdban" - figyelmeztetett Bangemann. (World Food Regulation
Review, 1993. november, 4-5. old.)

6/94 1Izrael is be szeretné vezetni az USA Mez6gazdasagi
Minisztériumanak aj jelolési eldirasait

Az izraeli Egészségligyli Minisztérium a jovOben eleget kivdn tenni az
USDA azon eldirdsainak, miszerint minden nyers élelmiszer-készitmény
cimkéjén fel kell tiintetni a megfeleld tarolédsra, kezelésre €s az esetleges
f6zésre vonatkoz6 utmutatasokat. Az emlitett uj eldirdsokkal az USDA-
nak az a célja, hogy csokkentse a baktériumos gyomor- és bélrendszeri
fert6zések eldforduldsi gyakorisdagdt, amelyek - egyes jelentések szerint
- évente mintegy 4 milliard dolldros kiadast okoznak az Egyesiilt
Allamokban, figyelembe véve az orvosi kezelés koltségeit, a csokkent
munkaképességet €s a bérjellegli kifizetéseket. Bar Izraelben hasonld
statisztikai adat nem 4ll rendelkezésre, az orszdg meleg éghajlata még
indokoltabba teszi a higiéniai utasitdsok feltiintetését az élelmiszerek
cimkéjén. (World Food Regulation Review, 1993. november, 6. old.)

7/94 UK - Tekintetbe veszik a genetikailag médositott
élelmiszerekre vonatkozé etikai kifogasokat

Szeptember 20-an nyilvdnossagra hoztdk a Genetikailag Modositott
Elelmiszerek Etikai Bizottsdgdnak jelentését, amely megdllapitja:
tiszteletben tartjdk a humdn eredetd gének masolatat tartalmazo
szervezetek élelmiszerekként vald felhaszndldsdval kapcsolatos etikai
megfontoldsokat. Az ajanldsok szerint az ‘"etikai szempontbdl
kifogasolhaté génmaéasolatokat" nem szabad alkalmazni, ha mas
alternativak 1is rendelkezésre dallnak; a mdésolt géneket tartalmazo
¢lelmiszereket egyértelmiden meg kell jeldlni, a fogyasztok megfeleld

" 7 2

tdjékoztatisa céljabol; az in vitro" rendszerekben eldallitott
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génmutdaciok és a szintetikus gének felhaszndldsdr6l tovdabbi
vitaférumokat kell rendezni; az Ujszerd Elelmiszerek és Termelési
Eljardsok Konzultativ Bizottsdga tovdbbra is kisérje figyelemmel az
ezirdnyu fejlédést. (World Food Regulation Review, 1993. november,
10. old.)

8/94 USA - Az FDA 1j javaslata a tengeri élelmiszerek
ellenérzésére

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) feliilvizsgalatra
megkiildte a tengeri eredeti élelmiszerek HACCP (Veszély Elemzés a
Kritikus Ellen6rzési Pontokon) feliigyeleti rendszerére vonatkozo
eléterjesztését az Irdnyitdsi és Koltségvetési Hivatal (OMB) részére,
miutdn az Egészségiigyi €és Humdan Szolgaltatdsok Minisztériuma mar
jovahagyta azt. Tom Billy, az FDA Tengeri Hivataldnak igazgatdja
megerdsitette, hogy az OMB-t6l kapott véleményezés utdn nyilvdnos
vitdra bocsdtjdk a tervezetet. (World Food Regulation Review, 1993.
november, 13. old.)

9/94 USA - A Képviselohaz jovahagyasanak elnyerése utan a
NAFTA a Szenatus elé keriil

Az Egyesiilt Allamok Képvisel6hdza november 17-én 234:200 ardnyban
megszavazta az FEszak-Amerikai Szabadkereskedelmi Egyezményt
(NAFTA), miutidn az addig tétovazo, illetve a korabban ellenzékben levd
torvényhozdok tulnyomo tobbsége beadta a derekdt. A november 17-1
szavazdas olyan erdszakos presszid gyakorlasra €s alkudozasra tett pontot,
amely még a veterdn torvényhozok szerint is példa nélkiil allo. A
Szendtus varhatéan november 19-én vagy 20-4n tdzi napirendjére az
Egyezményt, és valdszinilleg kiilonosebb vita nélkiil elfogadja azt. Igen
er0s ellendllast fejt ki azonban a Greenpeace mozgalom, amely a
kornyezetvédelmi célok elaruldsat latja az Egyezmény megszavazasaban.
A vita elmérgesedéséhez az is hozzdjarult, hogy egyesek a Fehér Héazat a
szavazatok megvasdrlasaval gyanusitjak, ugyanis a kormédny nem sokkal a
végleges voksolas elott potlolagos véddintézkedéseket helyezett kildtdsba
a citrus- €s zoldségfélék, a cukor, valamint mds mezdgazdasagi ¢€s
é¢lelmiszeripari termékek szdmara. Miutdn Florida kiildottségének merev,
elutasit0 magatartdsdn zatonyra futott az a terv, hogy a fagyasztott
narancslé-slritményt megodvjdk a olcsé mexik6éi import termékek
dompingjétsl, a Clinton-adminisztrdaciéo belenyugodott abba, miszerint
tovabbi engedményeket kell tennie Florida zoldségtermesztSinek -
elsGsorban a paradicsom- és paprikatermel8k — védelme érdekében. A 23-
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tagu floridai delegdci6 a Kongresszusban csak akkor volt hajlandé
ellenzéki magatartdsdnak megvdaltoztatdsdra, miutdn biztositékokat kapott
a paradicsom drak és volumenek szigord nyomon kovetésére. Az
adminisztracié 1{igéretet tett a termékek szdrmazdsdval kapcsolatos
torvényi rendelkezések megerdsitésére is, hogy ezzel elejét vegye az
Egyesiilt Allamokba irdnyulé marhahis- és foldimogyoré szallitmanyok

Mexikéban vagy Kanadédban torténd atrakdsanak. (World Food Regulation
Review, 1993. december, 9-10. old.)

10/94 USA - Nem tartjak kielégitonek a feliigyeleti eljarasok
reformjara iranyulé USDA erdéfeszitéseket

November 4-én egy kongresszusi meghallgatison felsorakoztak a
Képvisel6hdaz tagjai, tovdbbd a fogyasztéi tligyvédi koalicidk, a
kozegészségligyi szervezetek, valamint a kutatdi csoportok megbizottjai,
hogy kritikaval illessék a Mez6gazdasagi Minisztérium
reformintézkedéseinek el6rehaladédsit a hus és a baromfihus ellendrzése
teriiletén. A képvisel6k szerint az USDA-nak alapvetSen meg kell
véiltoztatnia a hus és a baromfihus feliigyeletének modjat, 4m nem
tapasztalhato kelld iitemd fejl6dés ezen a téren. A Humdan Er6forrdasok és
Kormédnykozi Kapcsolatok Albizottsdga éppen azért hivta 0Ossze a
kongresszusi meghallgatdst, hogy az tanusagtétel legyen Al Gore alelndk
javaslata mellett, miszerint fel kellene Ujitani a szdvetségi kormanynak
az élelmiszer-biztonsdg garantdldsa terén betoltott kordbbi szerepét.
Szeptember 7-1 jelentésben Gore alelndk azt javasolta, hogy a hus és a
baromfihus feliigyeletének felelGsségét vegyék el a Mezldgazdasigi
Minisztériumtdl és adjdk at a Kozegészségiigyi és Humdn Szolgaltatdasok
Minisztériuma  keretében mGkodé  Elelmiszer  és Gyogyszer
Adminisztrdciéonak (FDA). (World Food Regulation Review, 1993.
december, 10-11. old.)

11/94 UK - Uj javaslatok a genetikailag médositott élelmiszerek
jelolésére

Nicholas Soames, az Egyesiilt Kirdlysag élelmezésiigyi minisztere
november 4-én nyilvdanossdgra hozta a kormédnynak a genetikailag
modositott szervezetek felhasznaldasaval elddllitott élelmiszerek
jelolésére vonatkozd javaslatait. A miniszter szerint eddig csak nagyon
kevés genetikailag mddositott élelmiszer keriilt piacra, és a kozvélemény
még mindig elég kevés ismerettel rendelkezik az uj technoldgiat
illeten. Irdsos nyilatkozatiban Soames tr megdllapitja: Az Elelmiszer

Tandcsadd Bizottsdgnak az a véleménye, hogy sziikségtelen volna kiilon
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megjeldolni minden olyan élelmiszert, amely genetikai mddositds utjan

keriilt elddllitdsra. Lehet6vé kell tenni ugyanakkor azon élelmiszerek

megkiilonboztetd jelolését, amelyek redlis veszélyt jelenthetnek a

népesség egyes csoportjaira. Ennek megfelel6en a Bizottsag kotelezd

jelolést javasol azon élelmiszerek szdméra, amelyek:

- eredetileg emberbdl szdrmazd gének mdasolatdt tartalmazzék;

- olyan 4llati génmdsolatot tartalmaznak, amely dllatok fogyasztdsa
valldsi és ritudlis megfontoldsok ald esik;

- olyan ndvényi vagy mikrobidlis anyagok, amelyek eredetileg allatbol
szarmazo gének masolatat tartalmazzak.

A fenti szabalyok azonban nem vonatkoznak az olyan génmdsolatokra,

amelyek a feldolgozds sordn megsemmisiilnek ¢és 1igy a kész

élelmiszerben mar nincsenek jelen. (World Food Regulation Review,

1993. december, 8-9. old.)

12/94 WHO - A fogyasztovédelmi szervezetek is egyiittmiikodnek az
élelmezés-biztonsag erdsitésében

Néhany olyan fogyasztévédelmi szervezet, amely egészségiigyi
szempontokra hivatkozva hosszu 1dén keresztiil ellenezte az élelmiszerek
besugarzasat, most jobb beldtidsra tért és hajlandé egyilittmikodni az
Egészségiigyi Vilagszervezettel a technika javitdsdt célzé tanulméanyok
elkészitésében.

Dr. Fritz Kaferstein, a WHO Elelmezésbiztonsdgi Részlegének vezetSje
ugy véli, hogy bar a besugdrzasi technoldgia kiilondsen a fejlédd
orszagok szdmdra igen értékes, mégis sziikség van a kozvélemény
meggyO6zésére annak egészségre vald artalmatlansdgit illetGen. Az
é¢lelmiszer-besugarzds rendkiviil igéretes technika, amely az élelmezés-
biztonsag novelésével az egész vildgon hozzéajarulhat a kozegészségiigy
fejlesztéséhez. A még mindig vonakodd fogyasztovédelmi szervezetek
meggyldzését is szolgalta az a taldlkozo, amelyet a WHO november 2-4.
kozott tartott. (World Food Regulation Review, 1993. december, 15. old.)

13/94 A magyar és az EK élelmiszer-szabalyozas harmonizalasa

Magyarorszdgon - az Eurdpai Kozosséggel valéo harmonizdlds érdekében -
az egész ¢élelmiszer-torvényhozast feliilvizsgdljadk. A  kozosségi
¢lelmiszer-szabalyozds elGirdsait jelenleg forditjak, hogy szervesen
beépithessék azokat a magyar torvényhozdasba, illetve az annak részét
képez6 Magyar Elelmiszerkényvbe. Mindez az EK és Magyarorszag
kozott megkotott Tarsuldsi Szerz6dés keretein beliill torténik, amely
el6irja a hazai torvényhozds fokozatos kozelitését a Kozosségéhez,
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megteremtve ezaltal Magyarorszag esetleges jovObeli tagsdgdnak
eléfeltételeit. Magyarorszadg ezirdnyu erGfeszitései azonban Onkéntes
jelleglinek tekinthetd6k, mivel az emlitett Tarsuldsi Szerz6dés még nem
l1épett érvénybe. A magyar élelmiszer-szabdlyozds feliilvizsgdlatdnak
folyamata 1d6ben egybeesik az egységes eurdopai élelmiszerpiac
megteremtésére irdnyuld kozosségi program végrehajtdsdval. Mint a
mezdgazdasdgi termékek és az élelmiszerek jelentds elGdllitoja és
exportére, Magyarorszdg megértette: elengedhetetlen a mindség
legmagasabb szintjének biztositdsa, akar hazai fogyasztasrol, akar
kivitelrél van sz6. Eppen ezért az élelmiszer-szabdlyozdst a legszigoribb
nemzetkozi kovetelményekhez kell igazitani az élelmiszer-termelés,
-forgalmazds és -ellen6rzés teriiletén egyardnt. A jelenlegit majdan
felvaltdo ) magyar élelmiszer-szabalyozdsnak tehat az EK-torvényhozdson
kell alapulnia.

Az 4j magyar élelmiszer-szabdlyozds harmasan struktiralt, dgymint:
-keretszabdlyozds (d4j Elelmiszertorvény),

-az egyiittes végrehajtdsi rendelet,

P

-a specidlis elGirdsok katalégusa (Magyar Elelmiszerkonyv).
Fentieken kiviil egyes szabvanyok tovdbbra is érvényben maradnak.

Az 1j Elelmiszertorvény tervezetét a Korméany 1993. mdjusdban
jovdhagyta és varhatéan 1994. tavaszédn elfogadja a Parlament. Hatdlyba
1épésének valdszind idGpontja 1994 kozepe. Az j Elelmiszertorvény célja
olyan feltételek eldirdsa a friss, a félkész és a feldolgozott élelmiszerek
eldéllitdsdra és forgalmazdsdra, amelyek biztositjdk Magyarorszdgon a
kozegészségligy védelmét, a fogyasztd megfeleld tdjékoztatdsit, a
tisztességes piaci versenyt, valamint az élelmiszer készitmények szabad
dgramldsdt. Ennek érdekében az dj Elelmiszertorvény tartalmazza a
Magyarorsdgon eldéllitott és/vagy forgalmazott valamennyi élelmiszerre
alkalmazhaté 4ltaldnos elGirdsokat (pl. a termelés és a forgalmazds

feltételei, cimkézés-jelolés, csomagolds, hatdsdgi ellenGrzés).

A mez8gazdasdgi miniszter, a népjoléti miniszter, valamint az ipari €s
kereskedelmi miniszter egyiittes végrehajtisi rendeletének szerkezete
hasonlé az 4j Elelmiszertorvényéhez, mivel annak cikkelyeit fejti ki
részletesebben. Az j Elelmiszertorvénnyel egyidében fog hatdlyba 1épni.

A Magyar Elelmiszerkonyv ("Codex Alimentarius Hungaricus") nem mis,

mint a kozosségi élelmiszer direktivdk és eldirdsok atiiltetése a magyar
torvényhozasba. Szintén az dj Elelmiszertorvénnyel egyiitt 1ép hatdlyba.
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A kovetkezd 3 kotetbdl fog allni:
I. Az élelmiszerekre vonatkoz6 kotelezd el6irdsok (a megfeleld
kozosségi torvényhozds adaptdldsa)
II. A Magyarorszdgon eldéllitott és értékesitett élelmiszerek
tilnyom¢ tobbségére vonatkoz6 alapkdvetelmények
III. A mintavételi €s analitikai mdédszerek, tovabbd a tanusitds

el6irédsai.
A Magyar Elelmiszerkonyv I. kotetének 2 fejezete mar kiaddsra keriilt (a
feldolgozott élelmiszerek, valamint a z06ldség- és gylimolcsfélék
mindségi szabvanyai). Az élelmiszerekre vonatkoz6 minden uj vertikdlis
€s horizontalis eldirdas - az EK-ban tortént elfogadasat kovetden -
p6tlélag hozzd lesz csatolva a Magyar Elelmiszerkényvhoz. Ami az
élelmiszerek Osszetételével kapcsolatos, jelenleg érvényben levd magyar
szabvanyokat illeti, néhdny ezek koziil "0nkéntes" szabvanyként fel lesz
véve a Magyar Elelmiszerkényv masodik kotetébe, mig egyes specidlis
Osszetételt el6ird szabvanyok tovabbra is hatdlyosak maradnak.
A magyar élelmiszer-torvényhozds harmonizdlasdnak keretében az uj
magyar Elelmiszertorvény és annak egyiittes végrehajtdsi utasitdsa,
illetve a Magyar Elelmiszerkonyv kiterjed a legfontosabb EK élelmiszer
eléirdsok altalanos kdovetelményeire, példéaul:
- a fogyaszté megfeleld tdjékoztatdsat biztosité 79/112/EEC szami

direktiva, illetve annak moddositisai szdérdl-széra bekeriiltek az 1j
magyar Elelmiszertorvénybe;

- a 89/397/EEC szdmiu direktivdval 6sszhangban a forgalmazis és az
értékesités valamennyi lépcséfokdn el kell végezni az élelmiszerek
hatésdgi ellendrzését, a kozegészségiigy védelme, valamint a
tisztességes kereskedelem érdekében;

- a Helyes Laboratoriumi Gyakorlatrol (GLP), illetve az élelmiszerek
aranak feltiintetésérdl sz0l6 direktivak;

- az ¢élelmiszer-adalékokrdl, az élelmiszerekkel kapcsolatba keriil6
anyagokrol, valamint a kiilonleges tdpldlkozédsi célt kielégitd
élelmiszerekrdl sz616 un. "pozitiv lista" tipusu direktivak;

- a specidlis élelmiszerekre vonatkoz6é legtobb kozodsségi vertikdlis
direktiva;

- a friss zoldségek és gylimolcsok mindségi szabvanyainak eldirdsai.

Tekintettel arra, hogy a KozOsség élelmiszer-torvényhozdasa maga is

allando6 véltozasban van, a magyarorszagi harmonizélés is folyamatosan

torténik. Ez a folyamat vilidgos igéretet tartalmaz a kozOsségi és a

magyar élelmiszer-termel6k szdmdra egyardnt, nevezetesen, hogy a
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termékeik nemsokdra szabadon mozoghatnak mindkét irdnyban.
Nyilvanvalévéa valt tovibbd Magyarorszag elkotelezettsége és hajlando-
sdga arra, hogy a jovében valdban az Eurdpai KozOsség tagdllama
legyen. (World Food Regulation Review, 1993. december, 18-19. oldal)

14/94 EK - Az Eurépai Parlament daldasat adta az djszeri
élelmiszerekkel kapcsolatos javaslatokra

Oktober 27-én megkapta az Eurdpai Parlament el6zetes hozzajarulasat a
Bizottsdg javaslata az udjszerd élelmiszerek engedélyezésérdl, illetve az
élelmiszerek jelolésérdl, kiszerelésérdl és rekldmozdsardl. A Parlament
ugyanakkor szdmos moddositast is elfogadott, amelyek megkovetelik,
hogy a genetikailag manipulédlt termékek cimkéjén feltiintessék azok
eredetét. Elutasitva az dujszerd élelmiszerek Bizottsdg 4ltal javasolt
kétlépcsds engedélyezési rendszerének koncepcidjiat, a Parlament egy
egyszeri biztonsdg-ellenGrzési eljards mellett téve le a voksot, a
torvényhozds hatdaskorébe utalta az €lelmiszer-adalékokat, az extrakcids
olddszereket és az izesitd anyagokat is. A jelolésre vonatkozd javaslattal
kapcsolatban 20-ndl is tobb moédositds sziiletett, igy példdul eltorolték az
1,2 térfogat %-ndl tobb alkoholt tartalmazé italok jelolésével
Osszefliggd, immar 2 éve érvényben levd bizonyos kedvezményeket. A
Parlament 4ltal médositott el6irdsok megkovetelnék a kdovetkez6 mondat
feltiintetését minden manipuldlt élelmiszer cimkéjén: "elddllitasa
genetikai technoldgia utjan tortént". Az izesit8szerekre, a besugarzott
¢lelmiszerekre, az adalékanyagokra és az extrakcidos olddszerekre
vonatkoz6 eddigi mentesitések eltorlése pedig arra kotelezi a
genetikailag modositott élelmiszerek forgalomba hozataldt torvényesen
végz6 személyt, hogy teljes polgari és biintet§jogi felelGsséget viseljen a
termék 4ltal az emberek egészségében, illetve a kdrnyezetben okozott
minden karért. Egy madsik javaslat értelmében az élelmiszerek a
Ko6zosség egész teriiletén forgalmazva megdlrizhetik a szdrmazdsi
orszagban szokdsos elnevezésiiket mindaddig, amig az nem okozhatja a
fogyasztok félrevezetését. Martin Bangemann, a Bizottsdg alelndke
szerint a Parlament javaslatai elfogadhatatlanok Briisszel szdmdra, s ez
igencsak kétségessé teszi, hogy a Minisztertandcs dldasiat fogja adni
azokra. (World Food Regulation Review, 1993. december, 5. oldal)

15/94 EK - Uj javaslat a nagyobb élelmiszeripari vallalatok
kornyezetszennyezésének megakadalyozasara

Az EK Bizottsag 4ltal tett, az integrdlt szennyezés megel6zésre ¢€s
kontrollra vonatkoz6 1j javaslat érinti az 50 személynél tobb
alkalmazottat foglalkoztatd élelmiszer-feldolgozo- és konzerviizemeket,
valamint az évente tizezer tonndndl nagyobb mennyiségi, allati eredetd
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anyagot felhaszndld 1étesitményeket. A  javasolt keretdirektiva
megkoveteli, hogy ezek a véllalatok egyszeri m(kodési engedélyt
kapjanak a tagdllamok hatdésdgait6l annak igazoldsdra, hogy
tevékenységiik és felszerelésiik kielégiti a levegd, a viz és a talaj
tisztasdgdra el6irt normédkat. Az ipar minden egyes dgazatdra nézve - a
rendelkezésre 4all6 legjobb technika (BAT) és a kornyezeti minGség
szabvanyai alapjdn - maguk a tagdllamok 4llapitjdk meg ezeket a
normékat, amelyeknek ugyanakkor dsszhangban kell lenniiik a meglevd
EK kornyezeti szabvanyokkal is. Amennyiben a nemzeti normdk
akaddlyozndk a Kozosségen beliili kereskedelmet, akkor javaslatokat
kell kidolgozni azok harmonizildsdra. A végsG cél a szennyezddések
elkeriilésére és ellenGrzésére tett erGfeszitések egységesitése a levegd, a
viz és a talaj tekintetében. Mdsfel6l, az ipari lizemek szempontjdbol
pedig az az eldny jelentkezik, hogy az eddigi sokféle kdérnyezetvédelmi
engedély helyett csupdn egyetlen egy, mindent dtfogd engedélyre lesz
sziikség, mindossze egyetlen nemzeti hatdsdg részérGl. Nem csak a
vallalatoknak lesz tehdt egyszertibb a dolguk, hanem a hatésdgok
kordbbi szétaprézottsdga is megszilinik. A kiadott engedélyek
érvényességi idStartama 10 év. A Bizottsdg arra szdmit, hogy az uj
szabdlyozds 1995. nyardn 1ép majd életbe. (World Food Regulation
Review, 1993. december, 5-6. old.)

16/94 USA - HACCP alapokra kell helyezni a tengeri eredetii
élelmiszerek feliigyeleti rendszerét

Alapvet§ fontossdgi, hogy az Egyesiilt Allamokban kidolgozzdk a
tengeri eredetd élelmiszerek HACCP-n alapuld ellen6rzési rendszerét,
mivel csakis igy Orizhetd meg a termékek vildgpiaci versenyképessége -
jelentette ki november 4-én David A. Kessler, az Elelmiszer és
Gyodgyszer Adminisztriaci6 (FDA) képvisel§je a Nemzeti Haldszati
Intézet éves kozgyillésén. Az FDA olyan megéllapodast szdndékozik
kotni az Eurdpai Kozosséggel, miszerint a termékek kodlcsonds cseréje
csak akkor lehetséges, ha azok feldolgozdsa, illetve elGdllitdsa a
HACCP-rendszer (Veszély Elemzés a Kritikus Ellen6rzési Pontokon)
kovetelményeinek megfelelSen tortént. Az FDA mar megkiildte a tengeri
é¢lelmiszerek HACCP-n alapulé kotelezd feliigyeleti programjéra
vonatkozd javaslatat az Igazgatédsi é€s Koltségvetési Hivatalnak, végso
feliillvizsgalatra. A HACCP szerinti ellen6rzési rendszer bevezetése
1995. elejétdl lehetdvé tenné, hogy az USA tengeri termékei a rendkiviil
koltséges tesztvizsgalatok nélkiil 1éphessenek be az Eurdpai Kozosség
teriiletére. (World Food Regulation Review, 1993. december, 13. old.)
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17/94 Uj-Zéland: Ismét médositjak az 1984. évi Elelmiszer
Szabalyzatot

Midta az Egészségiligyi Minisztérium 1993. madrciusdban kozzétette
tervezetét a sziikséges valtoztatdsokrdl, az élelmiszeripar élénk
érdekl6déssel varja az 1984. évi Elelmiszer Szabalyzatok 8.
modositdsdnak €életbe 1éptetését. A torvényhozasi folyamatok elhuzddasa
miatt azonban csak egy részmddositds jelent meg, amely kizdrdlag a
hozzdadott vitaminokat és dsvdnyi anyagokat tartalmazé reggeli
gabonakészitményekre vonatkozik. 1994. november 20. utédn
torvényellenessé valik a szinezékek, az A, a D és a C vitaminok, illetve
a kalcium hozzdaddsa, jollehet mindezen anyagok jelenleg még
engedélyezettek az ausztral és az uj-zélandi reggeli
gabonakészitményekben. Erdekes megemliteni, hogy a folsav nevd
vitaminbol 30 g készitményhez maximalisan 30 pg, magnéziumbol pedig
50 mg adhat6é hozza. (World Food Regulation Review, 1994. januér, 11-
12. old.)

18/94 Izrael: Betiltottak a rakkelté hatasinak bizonyult
kaliumbromat siitdipari alkalmazasat

Az izraeli kereskedelmi pékségek nem tehetnek tobbé az altaluk siitott
kenyérbe kdliumbrométot, amelyet évtizedek Ota széles korben
stabilizdl6 szerként alkalmaztak, hogy megdvjdk készitményeiket a
szallit6 szalagon bekovetkez6 "megereszkedéstSl" a siitési eljardasok
kozben tortént mozgatas sordn. A tiltdst kimondo6 direktiva december 1-
én Iépett hatdlyba, miutdn judniusban az Egyesiilt Nemzetek
Elelmiszeradalékok  Szakért6i Bizottsiga bejelentette, hogy a
kdliumbromat a laboratériumi allatkisérletek sordn rakkeltd hatdsunak
bizonyult. Eurépdban mar tavaly betiltottak a haszndlatat, am az US
Elelmiszer ¢és Gyégyszer Adminisztricié6 (FDA) egyelére még
engedélyezi a szert, megvarva sajat laboratériumi kisérleteinek
kimenetelét. (World Food Regulation Review, 1994. januér, 10. old.)

19/94 Csokkend iranyzat a vilag tejtermelésében

A korabbi szovjet blokk orszagaiban tapasztalhaté6 gazdasdgi valsag
drasztikusan megvaltoztatta a tejtermékek export-import egyensulyat a
vildgon, és tovabb rontotta a tejtermelés amuigy is csokkend irdnyzatat. Ez
deriil ki az Altalinos Kereskedelmi és Vamtarifa Egyezmény (GATT)
november 29-én a nemzetkdzi tej- €s tejtermék piac helyzetérdl kiadott
éves jelentésébsl. Kozép- ¢és Kelet-Eurépdban, valamint a volt
Szovjetinio6 teriiletén a gyorsan romld gazdasagi feltételek kovetkeztében
esett vissza a tejtermelés, ezzel szemben az Eurdpai Unié édllamaiban,
illetve a skandindv orszdgokban és Kanaddban maga a kormany igyekszik
némiképp visszafogni a termelést. Az 1991. évi szinthez képest 1992-ben
vildgviszonylatban nézve 2%-kal csokkent a tejtermelés, és ezt nem képes
kiegyenliteni az Uj-Zélandban, Ausztralidban, az Egyesiilt Allamokban,
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toviabba néhany 4zsiai és latin-amerikai orszdgban tapasztalhaté
novekedés sem. Az USA MezGgazdasagi Minisztériuma Osztonzi a
tejtermékek kivitelét, igy 1992-ben 0sszesen 140 millié dolldr prémiumot
fizettek ki tejpor, sajt, vaj €s mads tejkészitmények exportjaért. A GATT
ugy latja, hogy a fogyasztds csokkenése a magasabb belfoldi araknak,
tovabba a kozép-kelet-eurdpai regiondlis kereskedelem 0Osszeomldsdnak
tulajdonithatd, emellett a kemény valuta kronikus hidnya kovetkeztében
alacsony dron 4ll rendelkezésre exportdlhatdé vaj a kordbbi Keleti Blokk
orszdgaiban. Oroszorszag, amely azelStt a vilag vezetd vaj importdre volt,
most egyre kevesebb tejterméket véasarol, igy a vildag globalis
tejtermelésének csokkenése ellenére is visszaesett a vaj exportja, és nagy
készletek halmozodtak fel. A kedvezd idGjards €s a takarmanykiegészitSk
fokozott alkalmazdsa ugyanakkor ndovekedést eredményezett Ausztrdlia és
Uj-Zéland tejtermelésében. Az 1992-ben sziiletett rekorderedményeket
1993-ban valdszintleg tdlszdrnyaljdk ezekben az orszdgokban. (World
Food Regulation Review, 1994. janudr, 13-14. old.)

20/94 Az Eurodpai Parlament végleg jovahagyta az élelmiszerek
hatésagi ellendrzésére vonatkozé javaslatot

Oktober 27-én az Eurdpai Parlament masodik és végsS jovahagyasat adta
arra az EU bizottsdgi javaslatra, amelyik szabdlyozza a tagdllamokban a
hat6sdgi élelmiszer-ellendrzést. Ugyanakkor megismételte felhivdsat az
¢lelmiszer-ellen6rok  egységes  kozosségi  oktatdsi  szabdlyainak
kialakitasat illet6en. Ennek indokdul azt hozzak fel - bar ezt tobben
vitatjdk -, hogy az egységessé valé eurdpai piacon kdnnyen pdanikhoz
vezethet, ha képzetlen ellen6rok nem megfelel6en 14tjdk el az
¢lelmiszerek feliigyeletét. A Parlament 4ltal jovdhagyott direktiva-
javaslat eldirdnyozza az Eurdpai Unié megfeleld élelmiszer-ellendrzési
rendszerének létrehozdsiat, egyszersmind megkodvetelve a tagdllamoktol,
hogy az EN 45001 szdmud eurdpai szabvany alapjdn mikodtessék az
élelmiszer laboratoriumokat. A direktiva azt is lehet6vé kivdnja tenni,
hogy a Bizottsdg tisztvisel6i egyilittmikddhessenek a tagdllamok
élelmiszer feliigyeleti hatésdgaival. Emellett gondoskodna arrél is, hogy
az ellendrzési programok végrehajtdsardl sz6l6 éves jelentéseket a
Ko6z6sség egész teriiletén terjeszthessék. Még a direktiva-javaslat elsé
olvasdsanak idején, 1992 novemberében a Parlament elfogadott egy
olyan moddositast, amely kotelezi a Bizottsdgot: "dolgozzon ki
javaslatokat az  élelmiszer-ellenGrzéssel  foglalkozd  tisztviselSk
minimalis illetékességi szintjének megallapitasara, beleértve az oktatést,
az akkreditdlast, a szakképesitést €s az irdnyelveket." A Parlament
ezirdnyu kivdnsdgdt azonban Briisszel nem méltdnyolta és a mdédositdsra
tett javaslatot a Minisztertandcs elutasitotta. Caroline Jackson brit
képviseldnd ismételten felhivta a figyelmet arra, hogy a tagdllamokban
nem kovetelnek meg az élelmiszer-ellen6rokt6l egységesen magas
szakképzettséget, s6t az is el6fordul, hogy mind6ssze iskolai
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zarobizonyitvannyal rendelkezd személyek végzik a  helyszini
ellendrzéseket. (World Food Regulation Review, 1994. januar, 4-5. old.)

21/94 Ecuador kedvezdébb feltételek mellett kivan bizat importalni
az Andok Paktumon Kkiviili orszagokbél

Az Andok orszdgai augusztusban feltételesen aldirtdk azt az
armegdllapodast, amely arra hivatott, hogy megvédje ket a harmadik
orszdgokbol szarmazd, szubvenciondlt mezdgazdasagi termékek 4dltaluk
tisztességtelennek vélt versenyétSl. Az egyezmény ugyanakkor megtiltja
az Andok Paktumon kiviili orszdgokkal kotend6 olyan egyoldalud
vamtarifa megéllapoddsokat, amelyek lehet6vé tennék, hogy valamely
tagorszdg a  hatdsdgilag megéllapitott —minimdlis 4ron  alul
importdlhasson, majd hozhasson forgalomba kiviilr61 szdrmazd A4rut.
1994. 4prilisi hatédllyal az egyezmény minimadl arat dllapit meg egy sor
olyan vezetd 4rucikkre és azok szdrmazékaira, amelyek kiilonosen
érzékenyek a gyorsan valtozo piaci feltételekre. Ide tartozik a rizs, az
drpa, a buza, a kukorica, a tej, a cukor, a széja, a pdlmaolaj és a hius.
Most azonban veszélybe keriilt minden el6zetes megdllapodds, mivel
Ecuador - az eddig kapott engedmények ellenére - kedvezdbb
feltételeket kovetel a buzaimporthoz, novemberben pedig nem volt
hajland6 elfogadni a Venezuela és Kolumbia 4ltal a mexikdi termékek
szdmdra a szabadpiaci megdllapodéds keretében megadni szidndékozott
preferencidkat. (World Food Regulation Review, 1994. januér, 4. old.)

22/94 EU - Az 4j amerikai élelmiszer jelolési kivianalmak
korlatozhatjak a kereskedelmi forgalmat

Basil Mathioudakis, az Eurépai Uni6é Bizottsdga ipari ligyekben illetékes
igazgatésdganak munkatdrsa dgy véli, hogy az USA-ban életbe 1épd uj
élelmiszerjelolési eldirasok kovetkeztében sok eurdpai élelmiszer-
termeld kiszorulhat az amerikai piacrél, mivel az Elelmiszer és
Gyo6gyszer Adminisztracié (FDA) 4altal elfogadott szabdlyok tidlsdgosan
bonyolultak, és a kisebb EU vallalatok szdmdra rendkiviil koltséges
lenne a hozzajuk vald igazodds. Az Uj rendelkezések, amelyeket az FDA
az 1990. évi Elelmiszer Jeldlési és Oktatdsi Torvény (NLEA)
el6irdsainak teljesitése érdekében fogadott el, megkdvetelik a telitett
zsirsavak, a koleszterin, az emészthet6 rost és mds tdpanyagok
mennyiségének, tovabbd a tdpérték referencia-értékeknek feltiintetését
az élelmiszerek tdlnyomd tOobbségénél az adott kiszerelési egységre
vonatkoztatva. Az 0 szabdlyozds egységes definicidkat hatdroz meg az
élelmiszerek tdpanyag-tartalmanak leirdsdndl haszndlt olyan kifejezések
szamdra, mint "konnyd" és "alacsony zsirtartalmu", korldtozva
ugyanakkor az élelmiszerek betegségek megeldzésében jatszott szerepére
utalé megéllapitisok feltiintetését. A termelSknek 1994. médjusdig
teljesiteniiik kell a legtobb 14j jelolési eldirast. (World Food Regulation
Review, 1994. januéar, 5-6. old.)
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23/94 Argentina - Letartéztatasok romlott tej és tejtermékek
értékesitése miatt

Daniel Llermanos szovetségi biré drizetbe vett egy tejgydros magnast és
elrendelte egy mdésik letartéztatdsat is, mivel a nyomozds megdallapitdsa
szerint romlott tejet és tejterméket forgalmaztak. A birdsdgi forrdsok
ugy tudjdk, hogy 6500 kg tejport elkoboztak, amelyet Cordoba
tartomdny teriiletén egy anya- és csecsemdvédd program keretében
kivantak felhaszndlni. A tilalmi intézkedést a csomagokra bélyegzett
datum tette indokolttd. 15.000 kg egyéb romlott tejtermék ugyancsak
elkobzasra keriilt, €s idGlegesen bezartak két gydrat is. (World Food
Regulation Review, 1994. januar, 3. old.)

24/94 EU - A holland jelolési eloirasok nem sértik a kozosségi jogot

A mezdgazdasdgi termékek mindségére vonatkozé 1981. évi holland
torvény megkoveteli, hogy a j6 mindségli, a nemzeti mindségi jel
viselésére kotelezett sajtok gyartdéi a termékre ragasztott emblémén
tintessék fel a sorozatszamot, a "Hollandia" sz6t, valamint azt a betl- €s
szdmkombindcidét, amely a sajt eredetének konkrét helyére utal. Az
Eurépai Torvényszék november 17-1 dontése értelmében a fenti torvény
nem sérti az Eurdpai Unid élelmiszer-jelolési eldirasait, mivel az
eredetre vonatkoz6 jelzés nem mindsiil jelolésnek. (World Food
Regulation Review, 1994. januar, 5. old.)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelhetdk.

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO révid id6 ota rendelkezik az IFIS
(Nemzetk6ézi Elelmiszer Informéaciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb es
legelterjedtebben  hasznalt informéacios forrasa az
élelmiszer-tudomany és a -technologia teriletén.

Varjuk érdeklddd megkeresését.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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NIRSystems

A gyors és megbizhato
vizsgalati eredmény,
amely még lehetéséget
biztosit a gyartasi fo-
lyamatba torténé be-
avatkozasra a végter-
mék mindségének ér-
dekében - régi vagy.

Az optikai rendszerek, a
szamitastechnikai es
matematikai apparatusok fejlédése ma mar lehetévé teszi, hogy
ez a vagy teljeslljén. A Tecator és a NIRSystems cégek
infravoros spektroszkopjai, ezek dedikalt valtozatai az
élelmiszeripar szinte minden terliletén mar vilagszerte
bizonyitottak. Referenciak igazoljak a hus-, gabona-, cukor-,
tej-, soriparban, stb, hogy a beruhazas nagyon rovid idé alatt
(esetenként 1 éven belll) megtéril. Tovabbi szakmai,
applikaciés vagy kereskedelmi vonatkozasu kérdéseire valaszt

kap a képviseletnél:
Servitec Kft.

2890. Tata, Vaci Mihaly utca 11.
Tel/tax: 34/383 215

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/1 69




HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Boross Ferenc

Pais Istvdan: Mikroelemek-tdpldlkozéds-egészség
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 12, 357-361

Kovacs Ferenc - Vianyi Andrds: Penészgombak-gombatoxinok-
élelmiszerminGség-kozegészségiigy
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 12, 362-364

Follath Gyorgyné: A magyar élelmiszeripar helyzete
Elelmezési Ipar, 48 (1994) 1, 1-3
Lasztity Radomir: Ujabb eredmények és fejlédési trendek a

fermentacidval eldallitott élelmiszerek teriiletén
Elelmezési Ipar, 48 (1994) 1, 6-7

Biacs Péter - Varadi Maria - Szabd Erzsébet: Az ISO 9000 alkalmazasa a
magyar élelmiszeriparban
Elelmezési Ipar, 48 (1994) 1, 13-16

Németh Andrés - Gasparikné Reichardt Judit - Farkas J6zsef - Balogh
Istvdn - Andrassy Eva: Tejsavbaktériumok 4ltal termelt

bakteriocinek kimutatasa €s jellemzése
A HUS, (1993) 4, 202-208

Tabajdiné Pintér Veronika - Boros Ilona - Fekete Zoltdn - Méré
Gyorgyné - Herman Andrea: Huskészitmények
kazeintartalmanak meghatarozasa
A HUS, (1993) 4, 221-223

Kerekes Ldszl6: Allatfajok hisdnak azonositdsa hékezelt
hiskészitményekben automatizdlt enzim-immunanalitikai
eljarassal
A HUS, (1993) 4, 224-226

Dr. Biré Gyorgy: Elelmiszer-biztonsdg az egészség megdrzéséért
Hdt6ipar, 39 (1993) 4, 9-11

Dr. Johann Gyimo6thy: Az élelmiszertorvény és a fogyasztovédelem
alapelvei az Eurépai Kozosség belsd piacan
Konzervijsdg, (1993) 2-3, 43-45

Dr. Pigler Jozsef: EKG higiéniai kovetelmények teljesitése €s a
privatizicio
Konzervijsdag, (1993) 2-3, 49-50

Dr. Sohar P4alné: EK adalékanyag irdnyelveinek hasznositdsa
Konzervujsdg, (1993) 2-3, 51-55

Gerely Péter: EK csomagoldsi el6irasok honositdsa
Konzervujsdg, (1993) 2-3, 56-57
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Kallay M. - Bardi Gy.: A bor oldhat6 fehérjetartalmanak
meghatdrozédsdra szolgdlé médszerek 0sszehasonlité vizsgélata
Magyar Sz616- és Borgazdasdg, 3 (1993) 6, 15-18

Bo6dyné Szalkai M. - Magyar I.: Kiilonb6z6 kezel6anyagok hatdsa a
borok barnulasara. 1-2. rész
Magyar Sz616- és Borgazdaséag, 3 (1993) 4, 10-11.és 3 (1993) 5, 13-16

Szalkai M.: A cefrekezelések hatdsa a borok aromaanyagaira €és
érzékszervi tulajdonsdgaira
Magyar Sz616- és Borgazdasdg, 4 (1994) 1, 16-19

Erdész S. - Kratochwill P.: MinGség- és eredetjelzd védjegy a magyar
élelmiszerek szdmaéra
Siitéipar, 40 (1993) 3, 85-86

Gadl Odon - Saleh Abdullah Al Attas - Kontraszti Marianna - Gergely
Anna: Teljes kidrlésid lisztekrdl késziilt kenyérfélék vizsgélata
Siitdipar, 40 (1993) 4, 132-133

Horvathné Almdéssy Katalin - Torok Attilané - Pallaginé Béankfalvi
Emese - Magyari Gyongyi: Gabonaipari termékek élelmirost-
tartalmdnak vizsgélata
Siitdipar, 40 (1993) 4, 133-134

KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

Al-Hasani, S., Hlavac, J. & Huntsman, M. A. :Egyszerii modszer diétas
rost meghatarozasara fagyasztott élelmiszerekben (Simple Method for
Determination of Dietary Fiber in Frozen Foods)

J.LAOAC Int. 76 (1993), 1014-1016

Egyszeri moddszert fejlesztettek ki diétds rost meghatdrozdsara
Osszetett élelmiszerekben, melyek zsirtartalma 1-15 % kozott valtozott.
A moddszer lényege a minta diszpergédldsa pH 7,4 foszfat pufferben,
valamint epe és pankreatin enzim hozzdaddsa. A mintdt husdardlon
megdardljak fagyott dllapotban, hogy a nedvesség vesztesége kisebb
legyen, és robotgéppel homogenizdljdk. Az eredmények az AOAC
modszerrel 86 %-os korrelacidés koefficienssel egyeztek a vizsgalt
tobbkomponensi ebédek, 89 %-os korrelacios koefficienssel reggeli
ételek esetében. A varidcidos egyiitthaté 7.4-20 % volt 0Osszetett
élelmiszerek, 1.0-3,6 % kozott egykomponensd élelmiszerek esetében. A
magasabb értékeket valdszinlileg a minta heterogenitdsa valamint a kis
rosttartalom okozza.Az ismeretlenként egy héttel késdbb ujra
megméretett mintdk korreldciés koefficiense 0.99 , szignifikdns volt. A
leirt modszer kevesebb i1ddt, munkdt és manipuldcidot igényel, mint az
AOAC modszerek

Toth Tiborné (Budapest).
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Burini, G.: Tejsav kozvetett fluorometrias meghatiarozasa borban
(Indirect Fluorometrtic Determination of Lactic Acid in Wine)
J.LAOAC Int. 76 (1993), 1017-1021

A javasolt mddszer lényege a tejsav oxidacidja és a keletkezd
acetaldehid fluorofor reakcioja 1,3-ciklohexan-dionnal majd
fluorometrids mérés. A mérés érzékeny, specifikus, megbizhaté, de rutin
elemzésre nem eldnyos.

Toth Tiborné (Budapest)

Izquierdo-Pulido, M.I., Vidal-Caroum M. C. & Marine-Font, A.: Biogén
aminok meghatiaroziasa sorben és alapanyagaiban, ionpar-
kromatografias moddszerrel, oszlop utiani szarmazékképzéssel
(Determination of Biogenic Amines in Beers and Their Raw Maerials by
Ion-Pair Liquid Chromatography with Postcolumn Derivatization)
J.LAOAC Int. 76 (1993), 1027-1032

Folyadékkromatografids modszer a kovetkezd 10 biogén amin
meghatdrozéséra: hisztamin, tiramin, szerotonin, B-feniletil-
amin,triptamin, kadaverin, putreszcin, agmatin, spermin és spermidin.A
modszer elve ionpar-kromatografids megoszlas forditott fazisu oszlopon
és fluoreszcens szadrmazékok képzése az oszlop utdn o-ftalaldehiddel
(OPT). Az egyszeri  mintaelGkészités és az automatikus
szarmazékképzés csdokkenti az elemzési 1d6t.

Toth Tiborné (Budapest)

Delhaye, S. & Landry, J: A triptofan kvantitativ meghatiarozasa
élelmiszerekben és takarmanyokban: A mintdk autokliavozasanak
lehetoségei hidrolizis céljabol (Quantitative Determination of
Tryptophan in Food and Feedstuffs: Practical Considerations on
Autoclaving Samples for Hydrolysis)

J. Agric. Food. Chem. 41 (1993), 1633-1634

A szerz8k buzalisztb6l és sz6jabol barium-hidroxiddal végzett
hidrolizis sordn felszabaduld triptofdn mennyiségét mérték. A hidrolizist
laboratoriumi autokldvban végezték. A felszabadulo triptofdn-tartalmat a
kovetkezd modén mérték: A hidrolizdtumot sésavval semlegesitették, a
triptofant forditott fazison HPLC-vel vélasztottdk el, a mennyiségét
fluorometridsan hatdroztadk meg. A mar ismert vizsgdlatok segitségével
két laboratoriumi autokldv mikodési paramétereit mérték meg, valamint
a felszabadul6 triptofdn kinetikdjarol kaptak adatokat. Az eredmények
birtokdban a hidrolizis koriilményeit pontosabban tudtdk definidlni.

Sassné Kiss Agnes (Budapest)
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MEGHIVO

"A minéségbiztositasi rendszerek bevezetésének
eredményei és aktualis feladatai"

témaju egynapos - kidllitdssal egybekotott - szakmai rendezvényre

Helyszin: MTESZ F§ utcai székhdzanak nagyterme
Budapest II. ker. F6 u. 68. VI. emelet 700-as terem
Idépont: 1994. méjus 17.

Program:
10.00 Dr. Molnar Pal, iigyvezeté elnok (EOQ MNB):
Elndki megnyito
10.15 Dr. Varga Lajos, ligyvezetd igazgaté (SZENZOR P-E):
Az ISO 9000 mindségbiztositasi rendszer bevezetésének és a
nemzetkozi tanusitvany megszerzésének folyamata
Referencia: Bajai Hit6ipari Rt.,
Buzési Erika, minGségiligyi vezetd
10.45 Dr. Seb6k Andras, igazgatohelyettes (MIRELITE PLC):
Ko6z6s Piaci vevdi kovetelmények €s mindségrendszerek az
élelmiszeriparban
Referencia: Székesfehérvari HdtGipari Rt.,
Barédth Zoltén, termelési osztdlyvezetd
ARVIT Hitdéipari Rt. Gydr,
Mitai Dzséné, mindségbiztositdsi vezetd
11.15 Dr. Erdés Zoltan, mindségiigyi mérnok (OMKI):
A mindségbiztositasi rendszerépités élelmiszeripari
sajatossdgai
Referencia: Ceglédi Husfeldolgozé Rt.,
Cs. Nagy Gyula, mindségbiztositdsi vezetd
11.45 Szekeres Istvan, igazgatohelyettes (QUALITEST)
QUALITEST a mindség szolgdlataban
Referencia: Acélmivek Kft.
Andrési Miklés, mindségbiztositdsi vezetd
12.15 Kormany Tamas igazgaté (CONTROLL):
Vevdi kovetelmények és a mindségbiztositas kapcsolata
Referencia: Miskolci Ht6ipari Vallalat,
Orosz Istvan, vezérigazgato
Nagykdrosi Konzervgyar,
Hausz Frigyes, termelési igazgato
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12.45 Ebéd (''svéd asztal" a helyszinen)
Videofilm-bemutatoé:
—TQM az élelmiszeriparban
—Nemzetkozi higiéniai kovetelmények
14.00 Dr. Papp Laszlé, iizletag igazgaté (CONSACT):
Tandcsaddi tapasztalatok az élelmiszeripari véllalatok
mindségbiztositasi rendszerének kiépitésében
Referencia: FGvarosi SiitSipari Rt.
Tegyei Dorottya, mindségbiztositdsi osztdlyvezetd
Pet6fi Nyomda Rt.,
Bosnyak Magda, minGségbiztositidsi vezetd
14.30  Tunkli Gabor, iigyvezetd igazgatéo (BBL)
Mindségbiztositds az italiparban

Referencia: Olympos-Top Elelmiszer Rt.
Dr. Biré Ernd, f6mérnok

15.00 Konzultacio, zarszo

Jelentkezési hatarido: 1994. méajus 2.

Részvételi dij: 3000,-Ft (EOQ MNB tagoknak 2000,-Ft)

A részvételi dij - az ebéden, a kdvén és az uditdn kiviil - magaban
foglalja a bemutatkozé tandcsadd és tdjékoztatd szervezetek egyes
kiadvadnyait, ismertetdit, szoérdlapjait stb, amelyek a rendezvény
szinhelyén kisebb kiallitassal is bemutatkoznak.

A részvétel egyéb feltételei:

¢ Bejelentkezés a mellékelt jelentkezési lapon, kiilon levélben vagy
faxon lehetséges
(fax: 2741005)
¢ A jelentkezéseket a beérkezés sorrendjében fogadjuk el és igazoljuk
vissza a szdmla megkiildésével.
¢ A részvételi dij datutaldsdnak megérkezése wutdn (az Aatutalés
madsolatdt kozvetleniil is elfogadjuk) megkiildjiik a szdmozott
részvételre jogositd kartyat.
¢ A részvételi dij befizetése kozvetleniil is lehetséges a kovetkezd
szamlaszdmra: EOQ Magyar Nemzeti Bizottsadg
1022 Budapest, Herman Otté 1t 15.
OTP szdmlaszdm: 13663-7
Pénzforgalmi jelzészdm: 217-98292
Az atutalds megérkezése utidn a szdmozott részvételre jogositd
kartydval egyiitt a szdmlat is automatikusan megkiildjiik.
¢ A részvételre jogositd kartya 4truhdzhatd, ezért a részvételi dij
visszatéritésére nincs lehetdség.
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Lescano, G., Narvaiz, P. & Kairiyama, E.: Sparga (Asparagus
officinalis, var. Argenteuil) gamma besugarzasa (Gamma Irradiation
of Asparagus /Asparagus officinalis, var. Argenteuil/)

Lebensm.-Wiss. u.-Technol., 26 (1993), 411-416.

A polisztirol-hab talcara helyezett €és PVC filmmel becsomagolt
friss spargat egy nappal leszedés utan 0, 1,0, 1,5 és 2,0 kGy dodzissal
besugdroztdk és 312 °C-on és 9245 % relativ nedvességtartalom mellett
taroltdk. A besugdrzds késleltette a fellevél és szar novekedését, a
kiszdradéast, a lathato gombamicéliumok megjelenését €s a tarolds alatt
mgorizte a szint és izt. A 2 kGy do6zis minimum megkétszerezte az
eltarthatésdgot.

Toth Tiborné (Budapest)

Sluimer, P.: Péksiitemények mikrobiologiai hatarértékei
Hollandiaban (Mikrobiologische Grenzwerte feiner Backwaren in den
Niederlanden)

Getreide, Mehl und Brot 47 (1993) 5

A mikrobioldgiai hatarértékek megdllapitdsa és dltalanos alkalmazasa
kiilonosen olyan termékeknél fontos, amelyek minGségmegdrzési
idétartama vagy fogyaszthatésdgi hatdrideje csak néhdny napos. Az ilyen
termékek mikrobioldgiai 4llapota ugyanis igen pontos felvilagositast
nyujt az el64dllit6 iizem higiéniai helyzetérdl i1s. Mivel a holland
mindségellendrzési torvény nem tartalmaz péksiiteményekre
mikrobioldgiai hatdrértékeket, ezért hosszabb szintfelmérd és higiéniai
ellendrzési tevékenység eredményeképpen hataroztak meg €és rendeletben
rogzitették a kovetkez6 mikrobioldgiai hatdrértékeket:

— Patogén mikroorganizmusok nem megengedett
— Toxinok nem megengedett
— Aerob tenyészthetd mikroorganizmusok 106/g
— Enterobacteriaceae 103/g
— Tenyészthetd élesztdk 104/¢
— Tenyészthetd penészrészek 103/g

A kozleményben részletesen indokoljdk a meghirdetett hatdrértékek
megalapozottsdgdt, amit az elmult évtizedben a gyakorlati ellendrzések
soran feliilvizsgdltak. Bar a hatdsdgi ellenérzési eredmények 80%-ban
tanusitjak a vizsgalt péksiitemények mikrobioldgiai megfelelGségét, tobb
mint 700 siitéipari lizem vesz részt az Osszesen 3500 iizem koziil az
ugynevezett Onkéntes higiéniai és mikrobioldgiai ellendrzésekben
Ezekben a siitdipari iizemekben szdmottevéen javult a higiéniai
szinvonal és  érzékelhetéen  hosszabbodott a  péksiitemények
minéségmegdlrzési i1ddtartama is. A kedvezd eredmények ellenére
tovabbi kutatdsok és szintfelmér6 vizsgdlatok folynak kiilonb6z6
tejtermékeket (sajt, tiré vagy joghurt) és gyilimolcskészitményeket
tartalmazo péksiitemények mikrobioldgiai hatarértékeinek pontositaséra.

Molndr P. (Budapest)
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Yeung, J. M. & Newsome, W. H.:Osszes tetrahidro-ftalimid sziirése
bébiételekben ELISA és GC-MS modszerrel: 6sszehasonlité vizsgalat
(Survey of Total Tetrahydrophtalimide in Baby Foods Using Both
Enzyme-Linked Immunosorbent Assay and Gas Chromatography/Mass
Spectrometry: A Comparative Study)

J. AOAC. 76 (1993), 1225-1229.

Captan és bomldasterméke, tetrahidro-ftalimid (THPI) ppm szintd
koncentrdcidinak meghatdrozasara 13 gylimoOlcsmintaban és
bébiételekben  ELISA és  gdzkromatografids-tomegspektrometrids
modszert hasonlitottak 0Ossze. Két kiilonb6zd gyartotél szarmazé 90
bébiételt (49 gylimolcsot, 28 gyiimdlcslevet és 13 fézeléket) vizsgaltak.
Az elemzések eldtt a mintdk captan tartalmat THPI-dé alakitottdk Aat.
Egyik minta sem tartalmazott egyiittesen annyi captant és THPI-t hogy
az tullépte volna a megengedett 5.0 szermaradvany hatarértéket. Nyolc
bébiétel minta bizonyult pozitivnak a 0.019-0.041 ppm tartomédnyban
GC-MS moddszerrel és 20 bizonyult pozitivnak az ELISA moddszerrel. A
GC/MS moédszerrel pozitivnak taldlt mintdk pozitivnek addédtak az
ELISA moddszerrel is. Az ELISA mddszerrel a bébiétel mintdk 13
szdzaléka hamis pozitivnak adddott. Az ELISA mddszer emellett
magasabb értékeket szolgaltatott a GC/MS modszernél. Az ELISA
modszer hatékonyan alkalmazhaté6 a THPI-re pozitiv mintdk
kivilasztasara els6 szlirésként. Ezekben a mintidkban azutdan a THPI kon-
centracié a GC/MS moddszerrel igazolhatd.

Toth Tiborné (Budapest)

Tuinstra, L. G. M., Roos, A. H. & van Trijp, J. M. P. : Aflatoxin M1
folyadékkromatografias meghatarozasa tejporban, imunaffinitasi
oszlopon végzett mintaelokészités utan : korvizsgalat. (Liquid
Chromatographic Determination of Aflatoxin M1 in Milk Powder Using
Immunoaffinity Columns for Cleanup: Interlaboratory Study)

J. AOAC. 76 (1993), 1248-1254.

A Nemzetkdzi Tejipari Szovetség (International Dairy Federation)
korvizsgdlata sordn egy folyadékkromatogrdafids moddszert értékeltek
alacsony aflatoxin M7 koncentraciok meghatarozdsara tejben. A
vizsgdlatban 11 orszdgbdl tizenhatan vettek részt. Egy el6készitd
csoport tobb mddszert hasonlitott 6ssze, s igy vdlasztotta az alkalmazott
eljardst, melynek sordn a mintael6készitésre imunaffinitdsi oszlopot
haszndlnak. Amikor a minta 4thalad az oszlopon, az antitestek
szelektiven kotésbe 1épnek a jelenlevd Aflatoxin Mj-el (antigénnel) és
antitest-antigén komplexet képeznek. A minta métrix 0Osszes tobbi
komponensét az oszloprél vizzel lemossdk. Ezutdn az aflatoxin Mj-et
acetonitrillel eludljak az oszloprél ¢és Osszegydjtik. A végso
meghatdrozéast forditott fdzisi folyadékkromatografidval végzik
fluoreszcencids detektorral. A vizsgdlt koncentrdcidtartomédnyban (80-
600 ng aflatoxin M/kg tejpor) 24 mintdt elemezve, amibdl kettd vak
volt, a relativ standard devidacié RSDR a laborok ko6zott 11-23 % volt.

Toth Tiborné (Budapest)

76 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/1



June, G. A., Sherrod, P.S., Amaguana R. M., Andrews W. H. &
Hammack, T. S.:A '"Bakteriologiai Analitikai Kézikonyv' Shigella
sonnei tenyésztési modszerének hatékonysaga Kkiilonbozé élelmi-
szerekb6l végzett visszanyerés esetén (Effectiveness of the
Bacteriological Analytical Manual Culture Method for the Recovery of
Shigella sonnei from Selected Foods)

J. AOAC. 76 (1993), 1240-1248.

Hat élelmiszert (burgonya-, csirke- és raksalatat, fejessalatat, nyers
darédlt marhahuist és nyers osztrigat) oltottak stressznek ki nem tett és
fagyasztdsi stressznek kitett Shigella sonnei tenyészettel. Az US Food
and Drug Adminstration altal kiadott Bacteriological Analytical Manual
modszere  viszonylag kevéssé volt hatékony Shigella sonnei
visszanyerésére nyers dardlt marhahusbdl és nyers osztrigdbdl.

Toth Tiborné (Budapest)

McNeal, T. P. & Hollifield, H. C.: Mikrohullamot hdvé atalakito
élelmiszercsomagolasokboél felszabadulé illé6 anyagok meghatarozasa
(Determination of Volatile Chemicals Released from Microwave-Heat-
Susceptor Food Packaging)

J. AOAC. 76 (1993), 1268-1275.

A mikrohulldm h6 szuszceptorok az elektromagneses energiat alakitjak
hévé, lehet6vé teszik az aranysdrgara, ropogdsra siitést mikrohullamu
siit6ben. A szuszceptorokat tipikusan mikrohulldmd haszndlatra szant
élelmiszerek, pizzdk stb. csomagoldsdra haszndljdk. Az alkalmazott
magas hdmérsékleten a fémgdzolt poliészter filmbdl, ragasztobol és
papirb6l nyomnyi mennyiségben 1116 anyagok szabadulhatnak fel, amiket
az étel abszorbedlhat. Szimuldciés kisérletekben gdéztér dusitdsi
gazkromatogréafids-tomegspektrometrids moddszert alkalmaztak az ill6
anyagok azonositasdra. A kereskedelemben a szuszceptorokkal
csomagolt élelmiszerekbdl reprezentativ mintat vettek, és 10 kiilonb6z6
terméket vetettek ald vizsgdlatnak. A 140 kiilonédlld kromatogréfias
csucsbdl csupdn 44 ill6 vegyiiletet sikeriilt azonositani, koztiik az 1,1,1-
triklor-etant, benzolt és 2-(2-butoxi-)etanolt, amelyek elsdsorban a
papirbol és a ragasztobol szarmaztak. Egyik szuszceptor sem tartalmazta
valamennyi azonositott 1116 anyagot. A vizsgdalatok arra utalnak, hogy az
ijabb termékekben a ragasztdanyagok recepturdjit megvaltoztattdk ,
hogy a benzol még nyomnyi mennyiségben sem legyen jelen.

Toth Tiborné (Budapest)

Haggett, T. O. R., Matheson, A. R. & Harnett, M.: Mikrobioldgiai
vitaminmeghatarozasok részleges automatizalasa (Partial Automation
of Microbiological Assays for Vitamins)

J. AOAC. 76 (1993), 1280-1288.

Egy Gilson hardware csomag, egy specidlis konstrukcidéju turbidiméter
¢s egy IBM PC-AT ¢és megfelel6 software alkalmaziasdval a
turbiditdsmérés gyorsasdga és pontossdga javult.

Toth Tiborné (Budapest)
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e ABBE Refraktométerek

e ABBE Digitalis Refraktométerek
o Kézi refraktométerek /
o Kézi Digitalis refraktométer [ ; ]_ -
e Korpolariméter - I._- L1
e Digitalis olvadaspont meghatarozo KRUSY

Gemmolagische Prulgerate

e Biologiai és Sztered mikroszkdpok om
széles valasztéka kedvezd aron

OPTRONIC

Laoorgerate

AR 4 ABBE
refraktométer

#* 1,300-1,720 np / 0,0005nD
0-95% / 0,25%

#* hémeérdvel

¥ szaloptikas méréprizma és
leolvasdskala megvilagitassal

Ara:209 000 - Ft+AFA

KRUSS Bioldgiai
mikroszkop

* elektronikusan szabalyozhato 6V
10W Halogén-megvilagitas

* beépitett targylemez térésvédelem

* 4x, 10x, 40x, 100x Achromat
objektivekkel

Ara: 118 300 - Ft+AFA

Kizarélagos képviselet és szerviz:

Normafa Kft.

1121 Budapest Normafa u.1.
Tel/Fax: 156 7993

Tel: 1752003
NORMAFAIS Fax: 274 4135

Kivansdgara részletes termékismertet6t kiildiink Onnek.
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T

AB-

SFE-szuperkritikus
folyadek extrakcio

Iz

ISCO

Gyors, hatékony, olcso mintaelkészités

Az SFE a legmodemebb és leghatdkonyabb izoldlds) wech-
nika kulonbozd kémiai €s bioldgiar anyagok kivondsihoz

barmilyen szerves illetve szervellen hordozdbol HPLC,
GC, SFC, spektroszkopia vagy mids jellepd anulizis céljdra,

Az alkalmazott hémérséklet
€s nyomdas fuggvényében a
seuperkritikus CO2  olddké-
pessége (solving force) wil-
toztathald és dgynevezett mo-
difier-ck hozzdaddsaval a leg-
agresszivebb szerves oldbsze-
rek oldéképessépe is elérhets.
Az lsco cég djonnan kifej-
lesztett egy- illetve képum-
pds programozhatd SFE rend-
szerel gyors, messzemenden
reprodukdlhatd, szelekilv, zdn
rendszeri extrakcids techni-
kat kindinak.

Ax SFE egyedilallo eldnyei:

Az SFE technika ma a legha-

- nincs szilkség epésesépre és
kimyezetre Kiros oldészerek-
e

= uz extrakeid weje max, 45
perc (a hagyominyos mddsze-
reknél szdzszor gyorsabb)

= egyszeme 16bb minta keze-
lése, egy wvagy tobb kotnpo-
nens extrakcidja minden min-
tdbal

— az SFE rendszer moduljui
(példdul 2 programozhatd
pumpa) mds célra is felhase-
ndlhatdk — SFC, HPLC

Az SFE technika szildrd és fo-
Iyadék halmazéllapotd (vizes)
mintdk extrakcidjira egyardnt

tékonyabb, leggyorsabb és lep-
eredményesebb, | high-tech”
extrakcids eljdrds, mely a leg-
nagyobb reproduka]hatés‘l.go:

jelenti, ugyanakkor a legolesdbb és a leginkdbb kumyezetkl-

méld mddszer is. Tulajdonképpen nincs alternativdjal

alkalmas,

Az SFE-t 1992, jalius |3-1dl
az Environmental Protection

Agency EPA Method 3560
szdmon elfogadta és elsd helyen ajdnlott analitikai technikd-
nak 1smerte e].

Az SFE legfontosabb alkalmazisi teruletei:

— Analitikai laboratdriumok

— Karnyezetvédelmi ellendrzd laboratdriumok

— Dlajipari laboratériumok

— Manyagipari laboratériumok

= Gydgyszeripar, termeld €s ellendrzd laborok

— Elelmiszer- és flszeripar

— Kozmetikai ipar, lermészelgydgydszati készitmények

Néhiny fontos alkalmazdsi példa:
— policiklikus aromds szénhidrogének, herbicidek, pesticidek
€s epyeb novényvéddszerek extrakeidja foldmintdkbdl

Forgalmaz6:
LABORKERESKEDELMI Kft.
LABOR-TRADING LTD.

H-1013 Budapest, Pauler utca 2
Telefon/Phone: (36-1) 201- ﬁl‘Jﬁb
Telefon/Fax: (36-1) 1754406, If.aé 1)

(36-1) 202-5574
202-6367

— gyantik, dsvdnyi olajok, monomerek, dimerek &s tnimerek,
valamint egyéb polimerizicids maradékok extrahdldsa mii-
anyag mintdkbal

— szénvegyiiletek extrakeidja kdzetmimakbdal

— illatanyagok. olsjok extrukcidja magvakbél, illetve nbivé-
nyekbdl

— pydgydszati hatdanyapok extrakcidjn ndvényekbdsl

— gydgyszer hatdanyagok extrukcidia tablertdkbd! technikai
ellendrzés céljabsl

~ zsir extrakeidja élelmiszerekbdl

Gydrnd:

Isca, Inc., P.O. Box 5347

Lincaln, NE 68505 USA

Phone; (8007 228-4250 (402) 464-0231
Fux: (402) 464-4543
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Id6pont / helyszin Rendezd
Nemzetk6zi Gyimolcslé 1994.04.19-21. Fliissiges Obst
Hét’ 94 Karlsruhe/ NSZK Ph. Possmann

Tel.: 004964868017

I. Nemzetkozi
Elelmiszerfizikai Konferencia

1994.05.25-27.
Budapest

KEE Elelmiszerkémiai és
Téplalkozastudomanyi
Tanszék

Dr. Szabd S. Andras
1118 Budapest

Somléi ut 14-16.

Tel.: 1850666; 1851155

Elelmiszerjog €s -mindség a

1994.05.24-27.

Polish Food Technologists

Ko6zép-Kelet-Europai Vars6/Lengyelorszag Society
orszagokban Fax: 004822207651
X. Elelmiszertudoményi 1994.06.09-10. KEKI Sérkany Péter
Konferencia Budapest 1022 Budapest

Herman Ott6 ut 15.
Tel.: 1558244

A Kémiai Technika és
Biotechnolégia Nemzetkozi
Taldlkozdja

1994.06.05-11.

Frankfurt am
Main/NSZK

DECHEMA

Postfach 150104

D-60061 Frankfurt am Main
NSZK

EOQ Mindségiigyi
Konferencia

1994.06.13-17.
Lisszabon/Portugélia

EOQ MNB Dr. Molnér Pal
1022 Budapest

Herman Otto6 ut 15.

Tel.: 1565082

Elelmiszer- és 1994.06.15-17. University of Zagreb
biotechnolégusok II. Z4grab/Horvétorszdg Pierot,tijeva’6 41000 Zagreb
Horvatorszagi Konferencidja Horvatorszag

Fax.: (38541)418230
EURO FOOD TOX IV 1994.09.22-24. Dr. J. Fornal
Novényi eredetd élelmiszerek Olsztyn/Lengyelorszag P. 0. Box 55

. : . PL-10718 Olsztyn 5
bioaktiv anyagai L )
engyelorszag

IX. IUFOST 1995.07.27.-08.04. METE
Elelmiszertudomanyi és Budapest Dr. Hernédi Zoltén
-technoldgiai 1361 Budapest, Pf.:5.
Vildgkongresszus Akadémia u. 1-3.

EURO FOOD CHEM VIII

Az analitikai élelmiszerkémia
jelenlegi helyzete €s trendjei

1995.09.18-20.

Bécs/Ausztria

Austrian Working Party on
Food Chemistry c/o
Interconvention

A-1043 Wien Friedrichstr. 7
Ausztria
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@\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"

SOLAAR
ATOMABSZORPCIOS MUSZERCSALAD

A SOLAAR AAS maszercsaldd nagyon széles lehetdséeget biztosit az adott
mérési igenyek legoptiméalisabb és legkdltsegkiméldbb kielégitésére.

Tipusok: 929, 939, 939QZ, 959

*Magasfoku automatizaltsag

*Egyedulallé Quadline, Zeeman vagy kombinalt hattérkorrekcio
*Egy- vagy kétfényutas valtozat

*Négy lampas feltét, egyedi, allando tapfesziltség

* Automata gazrendszer, automata lang- és nyomasérzékeld
*Kddolt lampak, automata hullamhossz és résszélesség beallitas
* Multifunkciés, Windows alapu szoftver vezérlés

* Automatikus csucskeresés, optiméalas, multi-elemes analizis
*On-line, grafikus kalibracié, Automata Quality Control

Tartozekok:

*Grafitkalyha

* Automata mintaadagoldk (60-254 mintahely)

*Intelligens mintahigitas

*Hidrid rendszer

*Szegmentalt folyadék injektalé berendezés

* Autopréba egység grafitkalyhahoz

*STAT feltét - nagysagrendl érzékenység novelés
*Higanykoncentralo rendszer, Higany hideg-g6z feltét

*Specialis, megnovelt élettartamd kuvettak (ELC) (1500-2500 ciklus)

A UNICAM magyarorszagi képviselete a cég teljes analitikai mdszervalasztékat forgalmazza:
AAS 3% UV/VIS 3% FTIR 3 ICP % GC % GC-MS % LC * CE
A cég teljeskord ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!
Kizarolagos kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.

1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183-4569 / Fax: 164-0336



