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A hatosagi élelmiszerellenorzés 2004. évi

tevékenysége és megallapitasai
Erkezett: 2005. aprilis 29.

1. Az élelmiszerbiztonsag megalapozasa, alakulasa és értékelése a
hatosagi ellenorzés altal

Az élelmiszer eldallitdsanak és forgalmazisdnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl szol6 90/2003. (VIL.30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet 3. §-a
eldirja az élelmiszereldallitok, illetve élelmiszerforgalmazok szamara a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-18/93 szamu , A veszélyelemzés, kritikus
szabdlyozasi pontok (HACCP) rendszerének alkalmazdsa” cimid el6iras
elsd 5 alapelvének kiépitését és azt kovetd alkalmazasat.

A rendszert alkalmazo élelmiszerel6allitdé iizemek szidma folyamatosan
novekszik. Ezt szemlélteti a 1. tablazat.

Szakéagazattol (iparagtol) fiiggetleniil jellemzd, hogy a nagy kapacitasu,
tOkeerds cégek idejében felismerték a HACCP rendszer kiépitésének és
miukodtetésének sziikségességét €és elOnyeit.

1. tablazat: A hatosag altal ellen6rzott HACCP-t alkalmazé élelmiszer-
eléallitok aranyanak alakulasa
Id6szak (év) 1997.11998./1999.|2000.|2001.{2002.|2003.|2004.

A HACCP-t alkalmazo
uzemek darab %-a

3,8 16,5 (11,6 (23,4/60,2|62,4|72,1|93,5

A kisebb, néhany f6s lizemek azok, amelyeknél még nem fejez6dott be a
HACCP kiépitése, de viszonylag kevés azon lizemek szama, amelyek még
egyaltalan nem tettek 1épéseket a rendszer kiépitése terén.

Az elmult évi hatdsagi ellenGrzési, illetve feliilvizsgélati gyakorlat szerint
az élelmiszerbiztonsagi rendszer meglétét az allomasok vizsgaltak és
objektiv bizonyitékokat kerestek a rendszer megfelel6 mikodésére. Ezt az
ellenérzés soran az iizemekben megtaldlhaté feljegyzések, valamint a
tapasztalt gyakorlat egybevetése alapjan végezték.

Az orszagban a hatosagnak bejelentetten 6 546 élelmiszer eldallito
izemet tartanak nyilvan. Az elmult év soran 4 318 tlizemet ellendriztek a
teriileti feliigyel6k. Az elmult két év soran ellen8rzott iizemek kozil 5 452
épitette ki valamilyen formaban a HACCP rendszert, ez az ellendrzott
izemek 93,5%-a. A megy€k, illetve a févaros teriiletén mikodé HACCP-t
alkalmaz¢6 tizemek %-o0s megoszlasat az 1. dbra szemlélteti.
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1. abra: Az élelmiszer-el6allito iizemek szamanak alakulasa, valamint a
HACCP-t alkalmazé iizemek %-0s megoszlasa megyénként

Az ltzemekben a HACCP kialakitasat, alkalmazasat, valamint az egyéb
mindségiranyitasi rendszerek mikodtetését, szakdgazati bontdsban a 2.
tablazat tartalmazza.

2. tablazat: HACCP és mindségiranyitasi rendszerek tandsitasa
szakagazati bontasban

SZAKAGAZAT (iizemek szama [darab])

S "
B D G K 1: z (s)
a C . 0 . S U E
O I I L O I PO (N P (N A I s
h|da|b| 5|6 . i| i L
0 k . u z 0 é e e i y
a e 0 t 0 t . . e
m ] S L e r . S S ] t €
n S n 0 1 [ . S
f r a r a z z 1] b e
i y v . t
j n
a

HACCP teljes lizemre | 152 | 13 3 499162 | 446 | 91 | 507 | 77 | 74 |1335( 249 | 188 | 107 | 874 | 300 | 5077

HACCP egy-egy
technolégiara

HACCP osszesen 160 | 13 3 [505) 163|449 | 99 | S42 | 78 | 92 |1535( 271 | 192 | 109 | 929 | 312 | 5452

8 0 0 6 1 3 8 13| 1 18 | 200 22 | 4 2 | 55 | 12 [ 375

HACCP nincs 0 0 0 18 5 0 0 11 4 1 6 4 1253 1 49 [ 28 | 380
HAC cP . 100| 100| 100( 97| 97| 100 100( 98] 95| 99 100| 99| 43| 99 95| 92| 93
az lizemek %-aban

Még nem vizsgalt 6 1 0 | 50| 17| 8 3 | 56| 13| 4| 43] 10|23 1 |210| 41 [ 693
Minéségiranyitasi rendszerek tanusitasa

1SO 9001 32 4 1 10 | 34 | 28 | 17 | 26 1 4 36 [ 39 8 14 8 19 | 281
1SO 9002* 8 3 0 7 11 7 5 15 1 1 6 2 3 5 2 2 78
1SO 14001 2 1 0 1 0 0 1 1 1 2 0 0 2 1 0 4 16
Egyéb tanusitas 3 0 0 2 0 6 4 8 0 1 1 0 12 1 1 0 39

* A tanusitas id6kozben érvénytelenné valt.
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Az iparagak kozil csak a szesziparban alkalmazzdk a HACCP valamilyen
formajat kisebb aranyban. Ennek az a magyaréazata, hogy 2001. majusaban
megjelent egy, az FVM Elelmiszeripari FGosztalya 4ltal kiadott korlevél,
amelyben arrol tajékoztattak a szeszfdzde tulajdonosokat, hogy azokra az
izemekre, amelyekben csak bérfézéssel foglalkoznak, nem vonatkozik a
HACCP bevezetésének kotelezettsége. Annak ellenére, hogy az
allasfoglalast a nevezett Fdosztidly idGkdzben visszavonta, még mindig
tartja magat ez a felfogas.

A HACCP rendszerek gyakorlati alkalmazasa az egyes tlizemekben
természetesen igen eltérd szinvonald.

- A kistizemek egy részében csak kisebb hidnyossagok fordulnak eld: a
kritikus pontokhoz rendelt mérhet6 jellemzdk dokumentdldsa
hidanyzik, nem napra készen vezetik, a dolgozdok oktatasa elmarad, a
kisebb technoldgiai miveletek megvaltoztatasianak atvezetését nem
hatjdk végre, valamint sok esetben nem a valdsagnak megfelelGen
toltik ki az adatlapokat.

- Van olyan megye, ahol a szikviz iizemek HACCP rendszere 70%-ban
ugyanattol a cégtdl szarmazik, ami dnmagiaban még nem lenne baj,
de nem a helyi viszonyokra atalakitott formaban keriilt kidolgozasra.

- Jellemz6 hiba, hogy az adatlapokat nem az élelmiszereldallitas
helyén tartjak, igy megkérdgjelezhetd, hogy a rendszert alkalmazzak-e.

- Sok helyen a HACCP rendszerben nem vették figyelembe a
termékek mindségi elGirasait, igy annak ellendrzését sem.

- Gyakori hiba, hogy a bevezetett Uj termékekrdl nem készitik el a
szabalyozast. Nem végzik el a rendszer feliilvizsgalatat sem.

- A kisiizemek egy részénél (10 f6 alatti alkalmazotti 1étszdm) nem
rendelkeznek megfelel6en képzett szakemberekkel és nem a helyi
adottsagok figyelembevételével tortént a rendszer kiépitése. Az
abban foglaltakkal a vezetdk sincsenek tisztadban és a CCP pontok
feligyelete is formalis.

- Azok a mini izemek, amelyekben csak 1 — 2 ember dolgozik,
gyakorlatilag mindenért ugyanaz a személy felelGs, és a HACCP
rendszer csak papiron 1étezik.

- A dolgozok oktatasara és tovabbképzésére nem forditanak kells figyelmet.

- Az eldallitott termékek laboratdériumi vizsgalatat nem végeztetik el
kell6 rendszerességgel.

- Az ellen6rz6 mérések eredményeit nem rogzitik azonnal, hanem
utdlag toltik ki az ellendrzési iveket.
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- Az ecllen6rz6 miszerek, eszkozok hitelesitését, kalibralasat csak a
hatosagi intézkedést kovetden hajlandok elvégezni, illetve
elvégeztetni.

Pozitivan kell értékelni, hogy ahol megértették és jol alkalmazzak a
HACCP rendszert, ott javult a higiéniai és a technoldgiai fegyelem.
Nagyobb figyelmet forditanak a beszallitott anyagok ellendrzésére, a
gyartas soran alkalmazott technoldgiai paraméterek betartasara, a takaritas
és a fertStlenités pontos végrehajtasara. Ahol alkalmaznak valamilyen mas
mindségbiztositasi rendszert is, ott a HACCP alkalmazasaval nincs
probléma. Ezekben az tlzemekben természetesen kiillon szakemberek

//////

Az egységes hatdsagi ellendrzés érdekében a szakembereknek (hatdsagi
teriileti feliigyel6k, mindségellendrzési szakemberek) ki kell dolgozni egy
minimum kovetelmény rendszert és annak — altalanos €s specialis részbol
all6 — ellen6rzési modszertanat, amit a féhatdsagnak kell kotelezdvé
tennie. Szabalyozni kell azt is, hogy mikor és hogyan ellendrizze a HACCP-
t (Kézikonyv, feljegyzések, azok helyessége, a sziikséges és elégséges
vizsgalatok meghatarozasa és elvégzése stb.). Ugyanakkor meg kellene
taldlni — a rendelet betarthatdésdga érdekében — az egy-két személyes
vallalkozasok szamara is alkalmas HACCP-hez hasonld, de egyszertsitett
rendszert.

A HACCP hatosagi ellendrzésének bevezetése elengedhetetlentil sziikséges,
mert a rendszer karbantartasa, feliilvizsgalata 6nkéntes formaban nem valosul
meg. Az ellen6rzés szempontjainak kidolgozasa egyiitt kell jarjon a szankciok,
jogi eljaras lehetdségének megteremtésével. Ennek egyik lehetséges modja a
mindségvédelmi birsagnak erre a teriiletre valo kiterjesztése.

Az élelmiszereldallitok — részben Onkéntes felismerésbdl, részben pedig
kiils6 nyomasra — foglalkoznak azzal, hogy a HACCP rendszert magaban
kapacitasu élelmiszert eldallito iizemekre jellemzd, de a nagy élelmiszer-
kereskedelmi  izletlancoknak  beszallit6  tzemek is  elGbb-utobb
rdakényszeriilnek. Ilyenek korvonalazédnak mar az IFS (International Food
Safety), az ISO 9001:2000, vagy a hasonld elveket szorgalmazé BRC
(British Retail Consortium) rendszerei nyoman, de ugyanaz varhat6 az ISO
22000 szabvany alkalmazdasa soran is.

Az élelmiszer nyersanyagokat, nyers élelmiszereket eldallito
mezOgazdasagi izemek, vallalkozasok is alkalmazni fogjak a HACCP-t,
vagy annak egyes elemeit, vagy legalabb a Helyes Gyartasi Gyakorlatot,
illetve a Helyes Termelési Gyakorlatot.
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Ugyanakkor a nyomon kovetési és visszahivasi rendszer alapelveinek
kidolgozasa és elterjedése is varhato. Az ellendrzésre vald felkésziilés
komoly feladatot r0 a hatdsagi ellendrokre. Ehhez megfeleld egységes —
példakat is tartalmazo — oktatasi anyagot kell kidolgozni, €s a sziikséges
tanfolyamokat be kell inditani.

2. Az élelmiszerek eldallitasaval és ellenorzésével osszefiiggd
2004. évi fontosabb rendeletek és részletezéseik

8/2004. (I1.17.) ESZCSM-FVM egyiittes rendelet A novényekben, a
novényi termékeken és a feliilletikon megengedhetd novényvéddszer-
maradék mértékérdl szolo 5/2002. (II. 22.) EiM-FVM egyiittes rendelet
modositasarol
Az élelmiszerekrdl szold 1995. évi XC. torvény 27. §-dnak, valamint a
novényvédelemrdl sz6l6 2000. évi XXXV. torvény 65. §-anak alapjan,
modosul az 5/2002. (II. 22.) EiM-FVM egyiittes rendelet 1. szamu
melléklete, amely meghatarozott, élelmiszerként forgalomba hozatalra
keriil6, kiilon jogszabalyban meghatdrozott vamtarifaszammal jelolt
novényekre, novényi termékekre terjed ki. A megengedettnél tobb
szermaradékot tartalmazo novény, illetve novényi termék élelmiszerként
nem hozhat6 forgalomba. A rendelet hatdlya nem terjed ki a feldolgozott
¢lelmiszerekre és takarmanyokra. A gyimolcsokre ¢és zoldségekre
vonatkozo egyéb mindségi elGirasokat kiilon jogszabdly tartalmazza.

19/2004. (11.26.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes rendelet az élelmiszerek

jelolésérdl
Ez a rendelet kitér a jelolésre €s az alkalmazott jelolési mddszerre, az
¢lelmiszer jelolésén feltiintetendd adatok eldirdsara, az élelmiszer
megnevezésére, amelyet jogszabalyi el6irdsok hataroznak meg, az
¢lelmiszer OsszetevOinek feltiintetésére, az élelmiszer eldallitasahoz
felhasznalt OsszetevOkre, tovabba a mindségmeglrzési idGtartamra, a
felhaszndlasi atmutatd jelolési elGirdsara, el6recsomagolt élelmiszerek
jelolésére, valamint a tételazonosito jelolésre. A tételazonosito jeloléssel
el nem latott €lelmiszerek nem hozhatdk forgalomba.

32/2004. (I11.24.) GKM-FVM egyiittes rendelet a behozatali megfigyelési
rendszer elrendelésérdl

A vildg minden orszagabdl szarmazo és a rendelet 1. szamu
mellékletében felsorolt 4aruk tekintetében behozatali megfigyelési
rendszert kell mitkodtetni. A 2. szdmu melléklet szerinti import
adatlapot kell benyujtani a Gazdasagi és Kozlekedési Minisztérium
Engedélyezési és Kozigazgatasi Hivatalahoz.
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78/2004. (IV.19.) Kormany rendelet a mezGgazdasigi termékek és az
élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara vonatkozd részletes
szabalyokrol

A védjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmardl szolo 1997. évi XI.
torvény alapjan a Kormany a kovetkezdket rendelte el:

A Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium a szakhatdsagi
allasfoglalas megadasa, valamint a termékleiras jovahagyasa targyaban a
Magyar Eredetvédelmi Tandcs (MET) javaslata alapjan hatdroz. A MET
tizenot tagbol 4ll. Tagjait az eldallitok, a tudomany, a Fogyasztovédelmi
Fofeliigyeloség, a fogyasztdi érdekek képviseletét ellatd tarsadalmi
szervezetek, a hatdsagi élelmiszer-ellendrzés, az FVM és a Magyar
Szabadalmi Hivatal képvisel§ibSl a foldmitveléstigyi €s vidékfejlesztési
miniszter kéri fel; elnokét és titkarat a MET tagjai koziil a miniszter
nevezi ki.

A szakhatosagi allasfoglalas megadasa iranti kérelmet és a termékleiras
f6bb pontjainak Osszefoglalasat az FVM-hez kell négy példanyban és
elektronikus formaban benyujtani. A kozosségi rendelet 10. cikke
szerinti ellendrzési feladatokat a termék eldallitasa soran a kovetkezd
szervek latjak el: az emberi fogyasztasra vagy takarmanyozasra szant
termékek esetében a megyei (févarosi) allategészségiigyi és élelmiszer-
ellendrzd allomasok koziil az, amelynek illetékességi tertiletén a foldrajzi
arujelzének megfeleld foldrajzi hely fekszik.

58/2004. (IV.24.) FVM rendelet a mezdgazdasagi termékek és az
¢lelmiszerek hagyomanyos kiilonleges tulajdonsaga tanusitasi rendszerének
mikodésére vonatkozo részletes szabalyokrol

A rendelet elGirdsait a mezdgazdasagi termékek €s az élelmiszerek
killonleges tulajdonsagainak tanuasitasardl szoldé 2082/92/EGK tanécsi
rendeletben meghatarozott, a Magyar Koztarsasag teriilletén eldallitott,
illetve forgalomba hozott, emberi fogyasztisra szdnt mezdgazdasagi
termékek és élelmiszerek hagyoméanyos kiilonleges tulajdonsagainak
tanusitasara €s ellendrzésére kell alkalmazni. A hagyomanyos kiilonleges
tulajdonsdgu termékek tanusitdsi rendszerének mikodtetésébdsl eredd
tagillami feladatok ellatasat az FVM irdnyitja.

A mas tagallam altal benyujtott és a Bizottsag 4altal kozzétett
kérelemmel, illetve a modositasi kérelemmel kapcsolatban minden olyan
magyarorszagi lakohelyd természetes személy vagy magyarorszagi
szé€khelyl jogi személy, illetve jogi személyiség nélkiili gazdasagi tarsasag
kifogassal €élhet, akinek a kérelem jogos gazdasagi érdekét sérti.
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Ha az ellenGrzést végzd hatdsag eljarasa sordn a termékleirasban foglaltak
megszegését, illetve a bejegyzett nevek védelmének megsértését észleli:

- a Magyarorszagon eldallitott termék eldallitasat, forgalomba hozatalat
feltételhez kotheti, a név, a megjeldlés, illetve a szimbolum tovabbi
hasznalatat megtilthatja,

- a Magyarorszagon forgalmazott, de nem hazai eldallitasa termék
vonatkozasaban megteszi a sziikséges intézkedéseket az érintett
tagallam iranyaban.

42/2004. (IV.26.) ESZCSM - FVM egyiittes rendelet a ndvényekben, a
novényi termékekben és a felilletikon megengedhetd noévényvédoszer-
maradék mértékérdl szoléo 5/2002. (I1.22.) EiM-FVM egyiittes rendelet
modositasarol

A novények és novényi termékek novényvéddszer-maradékit a

termGhelyen betakaritaskor és sziiretkor, a raktarakban kitarolaskor, a

nagybani gyUjtShelyeken, a kereskedelmi forgalomban, valamint a

behozatali forgalomban rendszeresen ellendrizni kell. A vizsgilatokat a

nemzeti és a Szerz6dS Allamok altal koordinalt vizsgalati program

szerint készitett éves program alapjan kell elvégezni.

A vizsgalati programrol és a vizsgalati eredményekrll, a megtett
intézkedésekrsl az Eurdpai Bizottsagot és a Szerz6dS Allamokat minden
év december 31-éig a NoOvény- és Talajvédelmi Kozponti Szolgalat
tajékoztatja. A kereskedelmi forgalomban végzett vizsgalatok
eredményeit az intézmények éves jelentésben hozzak nyilvanossagra.

65/2004. (IV.27.) FVM - ESZCSM - GKM egyiittes rendelet A természetes
asvanyviz, a forrasviz, az ivoviz, az asvanyi anyaggal dusitott ivoviz és az
izesitett viz palackozasanak és forgalomba hozatalanak szabalyairol

A rendelet meghatarozza a kiilonb6z6 vizek pontos megnevezését. A
rendelet mellékletei tartalmazzak:

- a természetes asvanyvizekben természetesen el6forduld Osszetevik,
valamint az azokra vonatkoz6 maximalisan megengedett hatarértékeket;

- atermészetes asvanyviz jellemzd tulajdonsdgainak megallapitasat;

- a természetes asvanyviz elismerési kérelméhez benyudjtandd
dokumentumokat;

- a természetes asvanyvizek €s a forrasvizek 6zonnal dusitott levegdt
alkalmazé kezelése soran keletkez6 maradékanyagokra vonatkozdé
hatarértékeket;

- atermészetes asvanyvizre vonatkozo allitasokat és feltételeit;
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- az 1. szamu mellékletben szerepld OsszetevOk vizsgalatara
alkalmazott modszerek teljesitmény-jellemzait.

92/2004. (V.25.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes rendelet A hatdsagi
élelmiszer-ellendrzésrol

Az élelmiszer-ellenérzd hatosagok, amennyiben az sziikséges, egyméssal
egyeztetve kozos ellendrzést végezhetnek a masik élelmiszer-ellendrzd
hatosaghoz tartozo teriileten is. A hatdsagi élelmiszer-ellendrzés kiterjed
a nyers ¢élelmiszerekre, az élelmiszerek eldallitasara, jelolésére,
kezelésére, az Europai Unidba vald behozatalra, forgalomba hozatalra és
a kereskedelemre. A Magyar Koztarsasagbol az Europai Unié mas
tagallamaba szallitando termékeket azonos kovetelmények szerint kell
ellendrizni, mint azokat, amelyeket hazai forgalomba hozatalra szannak.

Az élelmiszer-ellen6rz6 hatésagoknak kockazat becslésen alapuld
munkatervet kell késziteni, amelyben meghatarozzak a rendszeres
ellendrzések modjat és gyakorisagat, amelyeket egy idészakon beliil el
kivainnak végezni. A munkaterv tartalmazza a mintavételi és vizsgalati
tervet is. A munkaterv végrehajtasardl és a hatosagi élelmiszer-ellendrzés
tapasztalatairdl az élelmiszer-ellen6rz6 hatdosdgoknak évenként jelentést
kell késziteni, amelyet a felliigyeletet ellatd6 minisztériumnak kell
megkiildeni. A feliigyeletet ellaté minisztériumok az élelmiszer-ellen6rzé
hatosagok jelentése alapjan orszidgos jelentést készitenek, amelyet
egymasnak és a Magyar Elelmiszer-biztonsagi Hivatalnak megkiildenek.

A hatosagi élelmiszer-ellendrzések orszagos tapasztalatairol évente
legalabb egy alkalommal az élelmiszer-ellenérzé hatdsagokat feliigyeld
minisztériumok a lakossdgot t4jékoztatjak. Az élelmiszer-ellendrzd
hatosagoknak feladatuk ellatasdhoz, kiilondsen a radio-kémia, az
¢lelmiszer-vegyészet, az allategészségligy, az allatgyogyaszat, a human-
és kozegészségligy, az élelmiszer-mikrobioldgia, az élelmiszer-higiénia,
az ¢€lelmiszer-technoldgia és az élelmiszer jog teriletén szakképzett
munkatarsakkal kell rendelkezni.

A hatdosagi vizsgalatokat meghatarozott feltételeknek megfeleld
laboratoriumnak kell végeznie. Az élelmiszer-ellen6rzd hatdsagot
feliigyel6  minisztérium  engedélyezheti a  vizsgdlatok  mas
laboratoriumban torténd elvégzését is. A laboratoriumoknak meg kell
felelniik a vonatkozé6 magyar nemzeti szabvanyban eldirt
kritériumoknak. Azon laboratériumok, amelyek nem teljesitik az eldirt
kritériumokat, nem végezhetik a hatosagi mintak vizsgalatait.

333/2004. (XI1.11.) Korm. rendelet A Magyar Elelmiszer-Biztonsagi Hivatal
létrehozéasarol szo16 66/2003. (V. 15.) Korm. rendelet modositasarol
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A Korméany Magyar Elelmiszer-biztonsagi Hivatalt létesit, amelynek
iranyitasat e rendelet keretei kozott az egészségiigyi miniszter latja el. A
Hivatal szakmai allaspontjanak kialakitasdban és annak képviseletében
nem utasithaté és nem korlatozhat6é. A Hivatal vezetSje mellett 17
tagbol all6 4dllandé Tudomanyos Tanacsadd Testiilet mikodik. A Tanacs
a Hivatal vezet§jének felkérésére szakvéleményt, tanulméanyt készit,
tudomanyos kérdésben véleményt nyilvanit €s javaslatot tesz az éves
munkaprogramhoz.

A Hivatal szakmai tevékenysége korében:

- javaslatot kér az élelmiszerek és takarmanyok hatosagi ellendrzésében
részt vevg szervektdl a kiemelten vizsgalandd témakra, €s koordinalja
az ¢élelmiszerek és takarmanyok hatdsagi ellenérzéséhez sziikséges
mintavételi tervek kidolgozasat,

- felméri, harmonizalja és folyamatosan figyelemmel kiséri a laborato-
riumi kapacitasokat, valamint javaslatot tesz annak fejlesztésére.

Az élelmiszer- €és takarmany-ellendrzést végz6 szervek az élelmiszer- és
takarméanybiztonsdg sulyos, az emberi egészséget sértd vagy
veszélyeztet0 megsértésérdl, illetve annak gyanujardl haladéktalanul
kotelesek a Hivatalt tajékoztatni. Az élelmiszer- €s
takarmanybiztonsagot veszélyeztet6 rendkiviili eseményr6l a Hivatal
valamennyi érintett ellendrz6 szervet haladéktalanul értesiti.

3. A Megyei, Fovarosi Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenorzo
Allomasok élelmiszer-mindségellendrzo tevékenysége

Az Allomasok az FVM Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenGrzési
FGosztidlya 4ltal jovdahagyott munkaterv alapjan végezték 2004. évi
feladataikat. Az élelmiszer mindség-ellen6rz6 hatdsdg  orszagos
tevékenységét szamszerlen jellemzi a vizsgalt élelmiszer-mintak tételszama
(21 891 vizsgalt hatdsagi tételszdm) és az egyéb céllal vizsgalt élelmiszerek
szama (6 583 minta).

A hatosagi tételszam és az egyéb hatdsagi vizsgalt mintaszaméanak éves
alakulasat a 3. tablazat mutatja 1987 €s 2044 kozott.

Osszességében megallapithaté, hogy a vizsgalat ala vont tételek szdma
csokkent. Ugyanakkor a hibas élelmiszerek ardnya is csokkent. Az
élelmiszerek 85,2%-a felelt meg az elGirdasoknak. A kifogéasolasi aranyok
valtozasait kovetve — tObb évre visszatekintve — kitlinik, hogy a hibas
élelmiszerek el6forduldsi ardnya emelkedd tendencidja ebben az évben
megtort és gyakorlatilag a 2001. éves allapotnak felel meg. A hibas
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élelmiszerek szamdanak kismértékd csokkenése nem jelent Iényeges
valtozast, ezért tovabbra is nagy figyelmet kell forditani az élelmiszer-
mindségellendrzés megerdsitésére.

A hatdsagi élelmiszer-minGségellendrzés statisztikus tételszamanak és
kifogasolasi %-anak 1990. és 2004. kozotti alakulasat a 2. abra szemlélteti.

3. tablazat: A hatosagi tételszam, a kifogasolasi % és az egyéb
vizsgalati szam alakulasa 1987. és 2004. kozott

Ev Vizsgalt hatosagi Kifogasolt tétel Egyéb vizsgalt
tétel (db) (%) minta (db)
1987 53 639 7,7 13 996
1988 43 563 7,4 13 470
1989 38 339 10,0 14 000
1990 33 044 9,9 14 048
1991 32119 10,1 16 235
1992 31174 13,1 13 708
1993 30 732 11,9 13711
1994 30 078 11,7 19 781
1995 29 944 12,2 14 499
1996 29 324 11,5 18 146
1997 28 957 10,9 24 202
1998 29 126 9,4 27 452
1999 29 711 10,2 22 931
2000 23 838 11,6 8 880
2001 21714 14,5 10 406
2002 23 158 15,4 5441
2003 23 828 15,6 5769
2004 21 891 14,8 6 583

Az egyéb vizsgalt mintak szamanak kismértékd emelkedése a
tarshatosagi €s eseti célvizsgalattal kapcsolatos igények novekedése és a
fogyasztoi panaszok kivizsgalasa kovetkeztében, valamint kismértékben a
mindség-meglrzési id6 meghosszabbitasaval kapcsolatos vizsgdlatok miatt
kovetkezett be.

A hatdsagi élelmiszer-mindségellendrzd szakemberek az ellendrzés soran
folyamatosan ellendrzik az Elelmiszertorvényben lefektetett jogszabalyok
érvényesitését, a Magyar Elelmiszerkonyv elSirasainak érvényre jutdsat, az
Eurdpai Unids jogszabalyok, valamint a technoldgiai utasitasok betartéasat.
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Az élelmiszer-mindségellen6rzd hatdsag az ellendrzés sordn a hibas
termékek miatt 3 184 alkalommal mindségvédelmi birsagot szabott ki
228 739 ezer Ft értékben, 28 szabalysértési feljelentést tett, valamint 124
alkalommal a helyszinen intézkedett és birsagolt 1 162,0 ezer Ft értékben.

Tételszam(darab) Kifogasolasi %
35000 - = 30,0
: 0\.\ oo 28,0
30000 *0—0.0~ ‘_‘,Q ;28
25000 1 \ £ 220
] L PP o SR LI
20000 1 4 ’-5 18,0
] B E + 16,0
15000 1 X X A W o
] L & Bk X F 120
il X | L y £10,0
10000 T £330
] £60
5000 + £4,0
] £20
o +—r—+——+r—t+—tr—t+—r—t+r—t+r—t+—tr—r——r——F 0,0
Q. '\'. (']/. ('b b\. Q). b. /\. q) %. Q. '\'. ('L. (5 b\.
S FFEEFFT P PE PSS
Evek

‘—0— Tételszam — | - Kifogasolasi % ‘

2. abra: A hatosagi élelmiszer-mindség-ellenorzés statisztikus
tételszamainak és kifogasolasi %-anak alakulasa 1990 és 2004 kozott

A jogszabaly be nem tartdsa és az eldirdsok megsértése miatt (engedély
nélkili élelmiszer-elGallitas, élelmiszer-hamisitds, megtévesztés, tiltott
anyagok és eszkozOk hasznalata stb.) a termékek gyartasat 85 esetben a
hatésag ideiglenesen felfiiggesztette (ebbdl kiemelkedd volt: a 25 kenyér és
a péksitemény, valamint 16 konzerv készitmény), illetve 72 termék
eldallitasat véglegesen megsziintette (ebbdl 67 édesség volt).

Az élelmiszereldallitd tizemek mikodését 109 alkalommal fiiggesztették
fel ideiglenesen, 82 tlizemet véglegesen bezarattak, illetve tevékenységét
megsziintették.

Az élelmiszer-eldallitoknal Osszesen 284 hibds élelmiszer tétel kertlt
zarolasra, amelynek értéke 48 753,5 ezer Ft. Ebbdl 64 tételt atdolgozasra
utaltak 9 259,5 ezer Ft értékben, 58 tételt pedig takarmanyozasi célra
iranyitottak, amelynek értéke 26 034,5 ezer Ft. Mas célu felhasznélasra
keriilt 13 tétel 3 499,6 ezer Ft értékben. A veszélyes anyagokat tartalmazo,
felhaszndlasra alkalmatlan tételeket megsemmisitették, ez 149 tétel,
amelynek értéke 9 959,9 ezer Ft.
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Az élelmiszer-mindségellendrzd hatdsag intézkedéseinek alakulasat
1999. és 2004. kozott a 3. 4dbra szemlélteti, a hatosagi intézkedések
szakdgazatonkénti alakuldsat a 4. tablazat tartalmazza.

Szabalysértési
feljelentés

Szabalysértési
hatarozat

Helyszini birsag

Min6ségvédelmi
birsag

Zarolt tételek
szama

i -~ [E1999.

| ~O2000.
Gyartas idészakos 1 :
leallitasa | |

H2001.
H2002.

012003.
H2004.

0 500 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000

Gyartas végleges
leallitasa

Az intézkedések szama (darab)

3. abra A haté6sagi élelmiszer-mindség-ellendrzés
intézkedéseinek alakulasa 1999 és 2004 kozott

Az év folyaman a 6546 élelmiszer-eldallitd iizembdl 4 318 iizemet (66,0%)
ellendriztek a hatosagi szakemberek, Osszesen 6957 alkalommal. Az ellendrzés
gyakorisaga 2004. évben 1,6; 2003. évben szintén 1,6 volt. Az utdellendrzések
eredményei indokoljak, hogy az tlizemellen6rzések gyakorisiga legalabb ezen a
szinten maradjanak.
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Az 594 kis- és nagykereskedelmi egységben 844 szurdprobaszerd
ellendrzést végeztek a terileti feligyel6k. Az élelmiszer-eldallitoi
ellendrzések szamat szakagazatonként a 5. tablazat tartalmazza.

5. tablazat: Az élelmiszer-ellenérzések és az engedélyezési
eljarasok szama

Uzemellenérzés Engedélyezési eljaras
(darab) (darab)
Ne) . —
v 4 o \U’m — =< —
© % © ! ‘A .):n \g % ) E\ @
Ec @ — BB |+ N[N O N
e oS | N O IVEBN| Qo QL
© NN |5 N |Ne|lcv|>c|a |20
N So |Pc 2L |calXxoc|lTv|loc|T@®
, v |zx |25 | E |95|58|2E|5E|28
MEGNEVEZES 5 0L ISR | = |gg|25| o0 =R o<
= N » © rolm=|SQ|P0s =
s |c2 |8 - |28 | 2B |OF
5 |83 (% |[2(235T|5° |2 |&
=0 8 cElEN %’ = %
w ' s |9< =
Baromfi és —készitmények | 163 | 132 | 336 | O 0 5 0 |20 ]| 4
Bor 0 0 0 0 0 |18 | O 5 0
Cukor és cukortermékek 14 15 34 0 0 1 0 1 0
Dohanygyartmanyok 3 2 3 0 0 0 0 0 0
Edességek 574 | 409 | 528 | O |27 |53 | 2 |33 | 4
Gabona és —készitmények 180 | 148 | 344 | O 0 |16 | 0 |15 | 1
Hus és —készitmények 471 | 339 | 828 | O 44 | 4 | 78 | 14
Hiitott és gyorsfagyasztott | 102 | 78 138 | 0 {19 14| 0 (11| O
termékek
Konzervek 596 | 376 | 601 | O |21 |54 | 1 |51]13
Novényolaj és — 92 60 | 101 | O 0 4 1 0
készitmények
Sorok 95 72 | 119 | O 1 9 0 1 0
Kenyerek, péksiitemények | 1586 | 1240 [ 1730 | O 1 (134 1 |87 | 5
Szaraztésztak 296 | 234 | 361 | O 0 |20 1 |11 ]| 2
Szeszesitalok 688 | 233 | 297 | O 0 |31(0 (31| 0
Tej és tejtermékek 117 | 104 | 391 | O 6 |15 | 2 | 17| 2
Uditéitalok, szikvizek 1190 | 620 | 764 | O (10 |42 | O |60 | 3
Egyéb élelmiszerek 379 | 256 | 382 | 1 |10 | 74| 0 |33 ]| O
Osszesen 6546 [ 4318 | 6957 | 1 | 95 |534| 11 [455] 48
Nagykereskedelmi raktar 58 192 | 221 | - 3 112 0 4 0
Kiskereskedelmi egység 1920 | 402 | 623 | - 0 (102| 0 |134| O
Mindosszesen 8524 14912 | 7801 | 1 | 98 |648 | 11 |593| 48

* A mindségmegOlrzési idGtartam meghosszabbitasara az élelmiszer-
ellendrzési rendelet 2004. majus 1-t61 nem ad lehetdséget.
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Az élelmiszereldallitol tevékenység engedélyezése soran az ellendrzd
szakhatosag 11 tizem esetében nem jarult hozza a l€tesitéshez, tovabba 48
esetben nem engedélyezte az élelmiszereldallité mikodésének megkezdését.

A 2004. év folyaman kiilonoésen nagy figyelmet forditottak a
célvizsgilatok keretén beliil a kovetkezdkre:

- a HACCP alkalmazasanak ellendrzése (az elmult évi vizsgdlat folytatasa),
- a flszerpaprika 6rlemények mikotoxin tartalmanak vizsgalata,
- a savanyusagokban alkalmazott mesterséges édesitGszerek ellendrzése.

A kis- és kozépvallalkozasok biztonsagos mikodése érdekében végzik a
hatosagi mindségfeliigyeleti €s technoldgiai, valamint a HACCP rendszer
alkalmazasat feliilvizsgal6 ellendrzéseket. Ezzel azonban nem vallaljak at a
gyartok termékfeleldségét. Ezek az iizemek, toObbnyire sajat laboratoriumi
hattér nélkil, azaz minden laboratoriumi vizsgalat nélkil végzik
tevékenységiiket. Az Elelmiszertorvény kotelezé termékvizsgalatot ir eld,
amely ezen iizemeknél esetleges, ezért csak a hatdsdg laboratériumi
vizsgdalat derit fényt a termék valdsdgos Osszetételére.

A megyei (févarosi) allategészségiigyi €s élelmiszer ellen6rzé dllomasok az
¢élelmiszereldallitol tevékenység létesités€hez 648 szakhatdsagi hozzajarulast,
valamint 593 mikodési engedélyt adtak ki. Uj élelmiszer engedélyezésére
2004. évben egy esetben keriilt sor. Az élelmiszer minGségmegdlrzési ido-
tartamanak meghosszabbitasat 2004. majus 1-ig 98 termékre engedélyezték.

4. Az élelmiszerek mindségalakulasa

A 2004. évben a vizsgalt feldolgozott élelmiszerek 85,2%-a felelt meg az
eldirt kovetelményeknek. A hibds élelmiszerek ardnya a 2001. évihez
hasonléan alakult (2004. évben 14,8% és a 2001. évben 14,5%).

4.1. Az élelmiszeripari szakagazatok kifogasolasi arany
valtozasainak elemzése

Az 2004. évi kifogasolasi %-okat Osszehasonlitva az el6z6 évi kifogasolasi
aranyokkal, szakdgazatonként a kovetkezd a valtozas volt tapasztalhato:

A kifogasolasi % emelkedett a kovetkezd szakdgazatokban:

Sorok + 4,1
Konzervek + 2,9
Novényolaj termékek + 2,6
Edesség + 1,8
Gyorsfagyasztott termékek + 1,7
Dohéany termékek + 1,4
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A kifogasolasi % csokkent a kovetkez$ szakdgazatokban:

Szaraztészta

Uditdk és szikviz

Gabona termékek
Baromfihus és -készitmények
Hus és -készitmények

Cukor termékek

Tej és -termékek

-5,6
- 3,6
-3,3
-3,2
-3,2
- 1,3
- 1,3

Gyakorlatilag valtozatlan a kenyerek és péksiitemények, a szeszipari
termékek, valamint az egyéb élelmiszerek kifogasolasi aranya.

4.2. A szakagazatok kifogasolasi aranyanak alakulasa az orszagos
élelmiszeripari atlaghoz képest

Az élelmiszert eldallitdo szakdgazatok koziil az orszdgos élelmiszeripari
atlag felett mozgott a kifogasolasi arany a kovetkezd szakdgazatokban:

Szaraztészta 24,4%
Kenyér és péksiitemény 21,0%
Uditéital, szikviz 16,2%
Konzerv és konzervkészitmény 15,5%

Az orszagos €lelmiszeragazati atlag alatt voltak kifogasoltak a kovetkezo
szakagazatok:

His és —készitmények 14,4%
Edesség 14,2%
Tej és tejkészitmény 13,0%
Egyéb élelmiszerek 12,3%
Gabona 12,0%
Novényolaj-készitmények 10,0%
10% alatt volt a kifogédsolas a kovetkezd szakdgazatokban:
Szesz ipari termék 9,9%
Baromfihus és —készitmények 9,7%
Sor 6,5%
Gyorsfagyasztott termékek 5,4%
Cukor 4,3%
Dohany termékek 1,4%
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Az élelmiszerek mindségalakuldsat a kifogasolasi % alapjan a 4. 4bra
mutatja.

Szakagazat

H1999.
002000.
H2001.
H2002.
012003.

H 2004.

Baromfi
Cukor
Dohany
Edes
Gabona
Hus
Hiité
Konzerv

Novényolaj

Sor
Sito

Szaraztészta

Szesz
Tej
Uditéital

Egyéb

Osszesen

0,0 50 10,0 150 20,0 250 30,0 350
Kifogasolasi %

4. abra: Az élelmiszerek mindségének alakulasa szakagazatonként a
kifogasolasi % alapjan 1999 és 2004 kozott

4.3. Az élelmiszerek hiba okainak alakulasa
Az élelmiszerek hiba okainak tobb éves alakulasat az 5. abra szemlélteti.
4.3.1. Az osszetételi tulajdonsagok hiba aranyanak elemzése

Az élelmiszerek vizsgalata soran feltart kifogasolasi okok hiba aranyanak
megoszlasi szazalékat tekintve a csak laboratériumban vizsgalhato
Osszetételi jellemzSk kifogéasoldsa volt a legnagyobb mértéki: 40,2%. Az
arany az elmult évihez képest csokkent.

Az egyes ipardgakban vagy nem képesek az Osszetételi tulajdonsagokat
garantalni, vagy tudatosan, mindségrontas utjan kivintak nyereséghez
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jutni. Amennyiben ezen a teriileten nem lesz lényeges valtozéds, az
Osszetételi tulajdonsagok vizsgilata és annak novekvd szamban torténd
ellendrzése feltétleniil indokolt. Ugyanakkor csak igy teljesiilhet az
élelmiszertorvényben megfogalmazott fogyasztdi érdekek védelme és a
fogyasztok biztonsagos élelmiszerhez jutasa.

(%)

50,0 —
E 1999.
40,0 02000.
H2001.
30,0 -
H 2002.
20,0 - 02003.
H 2004.
10,0 -
0,0 -
Osszetétel Jelolés Erzékszervi  Mikrobioldgia Témeg Csomagolas  Toxikoldgia
Hiba tipusok

5. abra: Az élelmiszerek hiba okainak alakulasa 1999 és 2004 kozott

Az Osszetételi hibdk nagy ardnydnak oka Ilehet az is, hogy
Magyarorszagon az  egy-két személyes, valamint a  kis- és
kozépvallalkozasok tobbsége nem rendelkezik laboratdoriummal. Ezek a
koltségek kimélése miatt nem is prObalnak laboratoriumi vizsgalatokat
végeztetni.

4.3.2. A jelolés hiba aranyanak vizsgalata

A masodik nagy aranya hiba ok a jeldléssel kapcsolatos jogszabalyi
kotelességek elmulasztasabol vagy szandékos megkeriilésébol adodo
hidnyossdg. Az ardny 2004. évben 32,9% volt, ami azt jelenti, hogy
gyakorlatilag minden harmadik élelmiszer-tétel ebbe a hibakategdridba
tartozott. Ez a valtozas ezen a teriileten tovabbi rosszabbodast jelez, mivel
ez az arany 2003-ban 30,0% volt.

Az élelmiszerek jelolése élelmiszerbiztonsagi szempontbdl igen komoly
jelentdségi. Tobbszor eléfordult, hogy nem engedélyezett adalékanyagokat
hasznaltak fel a hagyoméanyos kenyerekhez, valamint dusitott tésztabol
késziilt péksiiteményekhez mesterséges édesitdszert adagoltak, és raadasul
nem is jelolték azokat.

Nagyon lényeges a termék megbizhatd, pontos jeldlése (bio termék,
GMO termék), hogy a fogyaszté megalapozottan donthessen. Ugyancsak
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fontos a megtévesztd kifejezések (jelz6k) marketing céllal torténd
hasznalatanak elkertlése.

A hazai élelmiszerek jeldlési hibai mellett sokszor gondot okozott az
import élelmiszerek nem megfeleld jelolése is.

4.3.3. Az érzékszervi jellemzok hiba aranyanak elemzése

Az élelmiszerek érzékszervi tulajdonsagat érintd kifogasolas, az elmult
évihez képest kis mértékben tovabb csokkent, ardnya 11,8%, ami 2003-ban
12,4% volt.

Az érzékszervi tulajdonsdgok (szag, iz, allag stb. ) koziil az ,,iz” hiba
37,4%-ban fordult eld, az elmult évi iz hibdk aranyahoz képest kozel felére
csOkkent, mivel az a 2003. évben 70,0%-ot tett Kki.

Az érzékszervi (iz, szag, allag stb.) hibdk gyakran jeleznek olyan egyéb
hibakat is, amelyek a termék tovabbi laboratdriumi vizsgalatara hivjak fel a
figyelmet pl. a termékre jellemzd iz jellegétdl eltérd sos, keserd vagy
savanyu iz esetén.

4.3.4. A mikrobiologiai hibak aranyanak elemzése

A mikrobioldgiai hibdk ardnya kis mértékben 7,1%-ra csOkkent, ami
2003-ban 8,2% volt.

A mikrobioldgiai hibak veszélyeztethetik a fogyaszto egészségét éEs
gyakran veszélyeztetik az élelmiszerek eltarthatosagat is. A szalmonellds
élelmiszerek szama csokkent, a Staphylococus aureus fert6zottség tovabbra
is — elsGsorban a tojast tartalmazd — szaraztésztakra jellemzd. Gyakran az
€lelmiszerek érzékszervi birdlatanal mar kideril, hogy a termék
mikrobioldgiailag is hibas (savanyt vagy penészes iz).

4.3.5. Tomeg/térfogat hibainak elemzése

Tomeg és térfogat hianyossagok kis mértékben fordultak el 2004. évben
az ardny 3,9%, ami az el6z6 évihez képest gyakorlatilag valtozatlan, ami
2003-ban 4,1% volt.

Kétségtelen, hogy ma mar az automata mérlegekkel nagy pontossaggal
beallithatok a kivant értékek. Ezt, a technologidban bekovetkezd valtozast,
vette figyelembe az elGre csomagolt élelmiszerek tomeg/térfogat ellendrzé-
sérdl szOl6 rendelet. A tapasztalat azt mutatta, hogy a gyarték egy része
nem kovette nyomon ezt a valtoztatast. A szigoru eldirdsok betartasa, az ada-
golas eddigi beallitasi modszerei helyett, pontosabb és egyben gondosabb
modszert igényel, beleértve a matematikai-statisztika alkalmazasat is.
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A tomeg/térfogat hidny egy része szandékosan rossz beallitasbol, masik
része pedig technoldgiai fegyelmezetlenségbdl, a folyamatos ellendrzés
hidnyabol adddhat. El6fordult olyan eset is, amikor a brutté és nettod
tomeget 0sszekeverve a fogyasztok terhére tévedtek.

4.3.6. A toxikologiai hibak aranyanak elemzése

A kifejezetten toxikologiai jellegii hibak aranya emelkedett: a 2004.
évben 2,2% és a 2003. évben 0,8%.

A veszélyes anyagok jelenléte veszélyeztetheti a fogyaszto egészségét.
JelentOsége azért is nagy, mert a fogyasztok egyaltalan nem érzékelhetik
ezen veszélyes anyagok jelenlétét

A toxikus hatdst anyagok kimutatasa rendszeres, igynevezett monitoring
vizsgalatokkal torténik. Abban az esetben, ha ez elér egy bizonyos szintet,
vagyis aggalyos eredményt jelez, akkor szigoritott rendszerben azonnal a
célzott vizsgalatokra keril sor. Ennek kapcsan derilt fény az elsGsorban
nem magyar eredetd flszerpaprika O&rleményekben felddsult gomba
toxinokra is. A megfelel6 intézkedések megtétele érdekében tobb
célvizsgalatra kertlt sor.

4.3.7. A csomagoléoanyagok és -eszkozok hibaaranyanak elemzése

A hibasan csomagolt élelmiszerek ardnya csekély mértékd volt, a
csomagolasi hibdk ardnya kis mértékben emelkedett (2004. évben 1,9%;
2003. évben 1,0%).

A folytonosan valtozo csomagolasi rendszerekkel nem konnyd I€pést
tartani. Nagy nyomés nehezedik mind a gyartokra, mind pedig a felhasz-
nalokra. A kovetelmények Osszehangolasa sokrétd feladat. A csomagolas
ne okozzon nem kivanatos elvaltozast a csomagolt élelmiszerben, védje
meg azt a kiils6 behatasokkal szemben, de maga a csomagoldéanyag
kornyezetbarat is legyen, miutdn belble az élelmiszert elfogyasztottak.

5. Az egyes szakagazatok osszefoglalo elemzése

5.1. Baromfi és baromfi készitmények

A hatdsagi ellen0rzé halozatban vizsgalt 1 013 baromfi termék tétel
90,3%-a felelt meg az elGirasoknak.

A minlOségi kifogasok 48,7%-a jelolési, 22,2%-a  érzékszervi
hidnyossagbol, 14,5%-a 0Osszetételi hibakbol adddott. Hibds csomagolas
miatt 7 tételt, mig mikrobioldgiai szennyezettség, illetve tomeghiany miatt
4-4 tételt, toxikologiai aggalyossdg miatt 2 tételt kellett kifogasolni. A
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hibakért 88 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki a teriileti feligyeldk,
Osszesen 4 224,0 ezer forint értékben. Ezen tilmenden 95,3 ezer forint
értékben 14 tétel megsemmisitését rendelték el. Atdolgozasra 5 tételt
utasitottak 0sszesen 1 398,0 ezer forint értékben.

5.2. Cukrok és cukortermékek

A hatosag az éves ellendrzés soran a halozatban 258 tétel cukor terméket
vizsgalt meg, amelynek 95,7%-a felelt meg a vonatkozo elSirasoknak. Ez az
el6zé évi mindségi szintnél kicsit jobb, a szakagazatok kozott a masodik
legkisebb arany.

A hibas termékek eldallitasaért 11 mindségvédelmi birsag (értéke: 867,2
ezer forint) kiszabdsdra kertlt sor. Egy 48,0 ezer forint értékd tételt viszont
zaroltak.

5.3. Egyéb élelmiszerek

A hatosagi ellen6rz6 halozat megallapitasai szerint — 1369 tétel
vizsgalata alapjan — a termékcsoport 87,7%-a felelt meg a vonatkozo
eldirdasoknak.

A mindségi kifogasok 44,7%-a jelolési, 17,0%-a Osszetételi hibakbodl és
21,3%-a érzékszervi hidnyossagokbol adodott. 13 mikrobiologiailag
fertozott tétel fordult eld. Toxikoldgiai aggalyossdg miatt 12 terméket
kellett kifogasolni. 9 tdmeghidny, illetve 6 csomagolasi hiba fordult el6. A
hibak miatt 150 terméknél alkalmaztak mindségvédelmi birsdgot 5 359,4
ezer forint értékben.

A kifogasolasi arany a fiszereknél volt a legnagyobb (18,5%).

5.4. Edességek

A vizsgalt 1657 édesség tétel 85,8%-a felelt meg a vonatkozo
eldirasoknak.

A mindségi kifogasok 60,9%-a jelolési, 17,3%-a Osszetételi és 9,6%-a
csomagoldsi, mig 6,1%-a érzékszervi hibakbol adddott. 14 tételt
tomeghidny miatt, harom terméket pedig toxikoldgiai szennyezettség miatt
kellett kifogasolni. Mikrobioldgiai szennyezettség kovetkeztében 2 tételre
kellett biintetést kiszabni.

Az ellenérok a hibakért 280 terméknél alkalmaztak mindségvédelmi
birsdgot, amelynek értéke 10 748,5 ezer forint volt. 2 terméknél kellett
szabalysértési feljelentéssel élni. Helyszini birsdgot pedig 45 esetben
szabtak ki. Osszesen 40 tétel keriilt zarolasra (4 026,6 ezer forint).
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Az édességek koziill ebben az évben a nagy mintaszdmmal vizsgalt
lisztesarukat talaltak a legnagyobb ardnyban hibasnak (20,1%). A kevesebb
mintaszammal vizsgalt csokoladé termékek 11,2%-at kifogasoltdk. Ezek
koziil kiemelhet6 a viszonylag magas mintaszammal vizsgalt desszert
termékcsoport, melyet 12,9%-ban taldltak hibasnak.

5.5. Gabona és gabonakészitmények

A vizsgalt 1443 tétel gabona termék 88,0%-a felelt meg a vonatkozo
eldirasoknak. Ez az el6z6 év mindségi szintjéhez hasonlitva gyakorlatilag
valtozatlan.

A szakagazatra jellemz6 mindségi kifogasok aranyanak megoszlasa:
39,5% osszetételi hiba, mikrobioldgiai fertézottség 22,3%, 15,5% jelolési
hibakbol adodott, 11,8% érzékszervi hidnyossag €és 9,1% tOmeg-hiany.
Hibas csomagolasra 4 tétel esetében derilt fény. A hibak miatt az
ellenérok 172 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki, dsszesen 9 193,8 ezer
forint értékben. Egy helyszini birsag kiszabasara kerilt sor, illetve egy
esetben szabalysértési feljelentéssel élt a hatosag. A zarolt tételek szama
Osszesen 17 volt, amelynek értéke 720,7 ezer forint. Toxikologia
szempontbol aggalyos tételt nem talaltak.

5.6. Gyorsfagyasztott termékek

A hatdsagi ellen6rzé halozatban 705 tétel gyorsfagyasztott terméket
vizsgaltak meg, amelynek 94,6%-a elégitette ki a vonatkozd elSirdsokat. A
szakdgazatok soraban ez a harmadik legjobb eredmény.

A mindségi kifogasok koziil 75,0%-kal a legjelentGsebb a jelolési hibak
aranya. A mikrobiologiai kifogasok aranya 11,4%. 3 tOomeghianyos, 2
Osszetételi és 1 érzékszervi hibas tétel fordult eld. Toxikoldgiai
szempontbol kifogasolhatd, illetve hibas csomagoldsi terméket nem
talaltak a hatdsagi szakemberek. Mindségvédelmi birsag kiszabisara 36
terméknél, oOsszesen 1426,0 ezer forint értékben keriilt sor. A
gyorsfagyasztott tésztafélék 16,7%-at, mig a gyorsfagyasztott készételek
7,4%-at kellett kifogdsolni. A megvizsgalt gasztrofdl készitmények kozott
hibas termék nem fordult eld.

5.7. Haus és hiskészitmények

A hatosagi ellend6rz6 halozatban 2 937 tétel hust €s huskészitményt
vizsgéaltak meg, amelynek 85,6%-a elégitette ki a vonatkozd eldirdsokat.
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A mindGségi kifogasok koziil 54,3%-kal a legjelent6sebbek az Osszetételi
hibak. A jelolési hianyossag 26,8%-ot, az érzékszervi hibak 12,2%-ot és a
mikrobioldgiai szennyezettség miatt kifogasolt tételek 4,3%-ot tettek Kki.
Csomagolasi hiba 5 tételnél, toxikoldgiai aggaly 7 tételnél fordult eld.
Tomeghidanyos termékkel nem taldlkoztak a feliigyel6k. A hibas termékek
miatt 421 mindségvédelmi birsag kiszabasara kerilt sor, amelynek értéke
20 046,3 ezer forint volt. Helyszini birsag kiszabasa 1 terméknél fordult eld.
Az elballitéi gyartas ideiglenes felfiiggesztésére 32 termék esetében keriilt
sor. 15 tételt kellett megsemmisittetni 1 823,3 ezer forint értékben, 7 —
Osszesen 176,5 ezer forint értékd — tételt atdolgozasra utaltak, mig mas
célu felhasznalasra 3 tétel keriilt 199,5 ezer forint értékben.

A hd@kezelt, szaritott haskészitmények 44,9%-a volt hibds, amelynek nagy
részét az Osszetételi hianyossdgok okoztak. A viszonylag kis mintaszammal
vizsgalt t6kehusok minden harmadik tétele jelolési hibas volt. A fistolt
szarazkolbaszok 20,8%-at, a forméaban f6étt pacolt haskészitmények 19,6%-
at, mig a gyorsérlelést kolbaszfélék 18,6%-at kellett kifogasolni.

5.8. Kenyerek és péksiitemények

A hatosagi ellen6rzé haldzatban 4 050 kenyér és péksiitemény tételt
vizsgaltak meg, amelynek 79,0%-a elégitette ki a vonatkozd elSirdsokat. A
szakagazatok koziil ennek az ipardagnak a termékei bizonyultak a masodik
leggyengébbnek.

A mindségi kifogasok 54,0%-a Osszetételi hidanyossagbol, 21,8%-a
jelolési-, 17,0%-a érzékszervi hibakbdl, 6,0%-a pedig tomeghianybol
adodott. 6 terméknél allapitottak meg az ellendrok toxikoldgiai
szempontbol aggalyos, hatarérték feletti szennyezettséget. Mikrobioldgiai
kontaminaciobdl eredd hiba 5 terméknél fordult elS. A tételek kozott 4
csomagolasi hibas volt. A hatosag a feltart hianyossagokért 838
mindségvédelmi birsdgot szabott ki, 6sszesen 30 733,2 ezer forint értékben
€s 4 terméknél szabdlysértési feljelentést kezdeményezett, mig helyszini
birsagra 42 termék esetében keriilt sor. A hibak megsziintetéséig 25 termék
gyartasat ideiglenesen felfiiggesztették. A zarolt tételek szama 6, értékiik
O0sszesen 24,4 ezer forint volt.

A legnagyobb mértékd kifogasolasi ardny — ebben az évben is — a
zsemlemorzsanal fordult el6 (45,6%). Az egyéb kenyerek (35,8%), a
kiemelt kategdriaju fehér kenyerek (33,8%), valamint a rozs- és a rozsos
kenyerek (23,5%) minGségével - elsGsorban a hibas Osszetételi
tulajdonsagok miatt — volt a legtobb probléma.
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5.9. Konzervek

A hatosagi ellen6rz6 halozatban az év folyaman 2 134 konzerv terméket
vizsgaltak, amelynek 84,5%-a elégitette ki a vonatkozé eldirdasokat. Ebben
az évben ez a negyedik legnagyobb kifogéasolasi aranyt felmutato iparag.

A mindségi kifogdsok 40,5%-a jelolési, 25,7%-a Osszetételi hidnyossdgok
miatt és 13,0%-a toxikoldgiai szempontbol bizonyult aggalyosnak. 8,7%-a
érzékszervi hibas volt, 4,5%-a pedig mikrobioldgiai szempontbdl
mutatkozott szennyezettnek. Tomeghiany 18 terméknél, mig csomagolasi
hiba 16 terméknél fordult el6. A hibas termékekért 341 mindségvédelmi
birsagot kellett kiszabni, dsszesen 90 299,5 ezer forint értékben. Szabaly-
sértési feljelentésre 16 esetben kertilt sor. 47 tétel megsemmisitését kellett
elrendelni, amelyek értéke 2272,8 ezer forint, 5 tétel konzerv
atdolgozasara kerilt sor, melyek értéke 441,8 ezer forint, mig 6 tételt csak
takarméanyozasra lehetett felhasznalni, melyek értéke 21 102,0 ezer forint
volt.

A legnagyobb aranyban - a célzottan vizsgalt — flszerpaprika tételek
voltak hibasak (35,0%), a tételek tobb, mint a felénél toxikologiai hibat
talaltak. A savanydsidgok termékcsoportjdban el6fordulé hidnyossagok
16,5%-ot tettek ki. A viszonylag kis tételszdmmal -ellenGrzott
halkonzerveknél ismét nagy kifogésolasi aranyt regisztraltak (23,1%).

5.10. Novényolaj termékek

A hatosagi ellen6rzd haldzatban vizsgalt 320 novényolaj termék tétel
90,0%-a felelt meg az elSirasoknak.

A mindségi kifogasok 67,6%-a jelolési hibabol és 24,3%-a 0Osszetételi
hibakbol szarmazott, mig harom tételt térfogat-hidny kovetkeztében kellett
szankcionalni.

A hibdk miatt mindségvédelmi birsagra 31 novényolaj-ipari termék
esetében keriilt sor, amelynek 0sszértéke 1 345,9 ezer forint volt.

Az ellendrzés nem talalt érzékszervi hibas, nem megfelel6 csomagolasu,

valamint mikrobioldgiai, illetve toxikoldgiai szempontbdl aggalyos
terméket.

S5.11. Sorok

A hatdsagi ellendrzd halozatban vizsgalt 553 sor tétel 93,5%-a felelt meg
az elGirdsoknak. A szakagazatok sordban ez az iparag a negyedik legjobb
helyet foglalja el.
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A soroknél a jelolési hibdk 57,9%-ban fordultak el§. Mikrobioldgiai
szennyezettség a hibak 26,3%-4ban volt tapasztalhatd. Osszetételi hiba
miatt 5 sortételt, mig térfogathiany miatt 1 tételt kifogasoltak az ellendrzd
szakemberek. 36 termék mindségvédelmi birsdgolasara kerilt sor 2 331,1
ezer forint értékben.

Nem volt érzékszervi hibds, csomagolashibas, illetve toxikologiai
szempontbol aggalyos termék az ellendrzottek kozott.

5.12. Szaraztésztak

A hatosagi ellendrzéd héalézatban 1 144 tétel szaraztészta terméket
vizsgaltak meg, amelynek csak 75,6%-a elégitette ki a vonatkozo
eldirdsokat. Ez a legalacsonyabb min@ségi szintd a szakagazatok kozott.

A mindségi  kifogasok 56,0%-a  Osszetételi  hibabol, 22,4%-a
mikrobioldgiai szennyez8désbdl és 14,5%-a jelolési hidnyossagbol, 5,7%-a
pedig érzékszervi hibabol szarmazott. Csomagolasi hibat 3 tételnél,
tomeghidanyt 2 tétel esetében allapitottak meg a szakemberek. A hibas
szaraztésztakat 277 alkalommal kellett mindségvédelmi birsaggal sujtani,
amelynek értéke 11 798,8 ezer forint volt. Helyszini birsdgolasra két
tésztanal kerilt sor (értéke 20,0 ezer forint). 14 termék gyartasat tiltottik
meg ideiglenesen addig, amig a hibat ki nem kiiszobolik, az eldallitoi
mikodés ideiglenes felfiiggesztésére 7 elGallité esetében keriilt sor. 32 tétel
megsemmisitésre (értéke 209,8 ezer forint), 1 tételt pedig takarmanyozasi
célra utaltak (értéke 600,0 ezer forint).

Toxikologiai szempontbdl aggalyos tételt nem talaltak az ellenOrok a
vizsgalt tételek kozott.

5.13. Szeszesitalok

A hatosagi vizsgalat alapjan 577 szeszesital tétel 90,1%-a felelt meg az
eldirdsoknak, ami az el6z6 év mindségi szintjével azonos.

A minGségi kifogasok 55,7%-a 0Osszetételi hibabol és 39,3%-a jelolési
hidnyossdgbol adodott. Egy-egy tételnél fordult el6 érzékszervi, illetve
csomagolasi hiba. Toxikologiai szempontbdl veszélyesnek egy termék
mutatkozott. A vizsgalt tételek térfogat, valamint a mikrobiologiai tisztasag
szempontjabol megfeleldnek bizonyultak.

Az 57 hibas termék miatt mindségvédelmi birsdg kiszabdsara keriilt sor,
amelynek értéke 3 527,7 ezer forint volt. Osszesen 2 tételt atdolgozasra
utaltak, amelynek Osszértéke 171,0 ezer forintot tett ki. Megsemmisitésre 1
tétel keriilt 8,0 ezer forint értékben.
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5.14. Tej és tejtermékek

A hato6sagi ellen6rz6 halozatban 2 289 tétel tej és tejterméket vizsgaltak
meg, amelynek 87,0%-a elégitette ki a gyartméanylapok, illetve a Magyar
Elelmiszerkonyv elGirasait.

A mindGségi  kifogasok 38,5%-a Osszetételi és 40,3%-a jelolési
hidnyossagbol, 9,3%-a mikrobiologiai szennyez6désbdl, valamint 9,6%-a
érzékszervi hibakbol adodott. Térfogat-hiany 8 terméknél mutatkozott. A
hibds termékek miatt 285 mindségvédelmi birsagot szabtak ki (27 076,1
ezer forint), a zarolt tételek koziil 7 keriilt megsemmisitésre (4 840,0 ezer
forint), mig 1 tételt 4tdolgozasra utaltak (516,0 ezer forint) az ellendrok.

Toxikologiai, illetve csomagolassal kapcsolatos hiba az ellendrzés soran
nem fordult eld.

A legnagyobb kifogasolasi ardny az egyéb tejipari termékeknél (20,4%),
€s a viszonylag kis mintaszammal vizsgalt egyéb tejszin készitményeknél
(17,2%), valamint a natur sajtoknal (16,7%) fordult eld.

5.15. Uditoital, szikviz és szénsavas ivoviz

A hatosagi ellen6rz6 halozatban vizsgalt 1373 uditdital, szikviz és
szénsavas ivoviz tételek 83,8%-a felelt meg az elGirasoknak. Az elmult évi
kifogasolashoz képest ez az érték javuld tendenciat jelez.

A mindségi kifogisok 41,9%-a jelolési, 27,1%-a 0Osszetételi hibakbol,
valamint 20,1%-a mikrobioldgiai szennyezddésbdl adddott. El6fordult még
érzékszervi hidnyossag 15 terméknél, térfogathiany 8 tétel esetében és
csomagolasi hiba 6 termék vonatkozasaban is. Toxikologiai szempontbdl 4
hibas terméket talaltak az ellendrok.

A hibés termékek miatt 150 mindségvédelmi birsag €s 10 helyszini birsag
kiszabasara kerult sor 10 176,5 ezer forint, illetve 90,0 ezer forint értékben.
12 esetben a termékek gyartasat ideiglenesen leallittattak. Az dsszes zarolt
tételek szdma 23 volt, ami 541,2 ezer forintot jelentett.

A szikviz és szénsavas ivOviz csoportba tartozé termékek 19,5%-a nem
volt megfelel6. A csendes uditSitalok 18,1%-at, a diabetikus termékek
24,8%-at, illetve az egyéb idit6k csoportjaba tartozd termékek 17,0%-at
kellett kifogasolni.
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Cukoranalizis édesipari termékekben
Eeles, M.

Leatherhead Food International
Erkezett: 2003. december 21.

Az édesipari termékeket altalaban nagy cukor- és kis nedvességtartalom
jellemzi, kisebb mennyiségi keményits, fehérje €s zsiradék mellett.

Az édesipari termékek altalaban szachar6zbdl vagy glukoz szorpbdl
késziilnek (utébbi részlegesen hidrolizalt keményitd, mely dextrézt és
dextrézpolimereket tartalmaz). Mdas cukrok is jelen lehetnek azonban,
példaul a karamellakban a tejtermékekbdl szarmazod laktoz. A legtdbb
édesipari terméket hdkezelik, melynek hatdsira invertcukor (dextréz és
frukt6z ekvimolaris elegye) képzddik, kiillondsen, ha sav, pl. citromsav is
jelen van, bar invertcukrot adalékként is hasznalhatnak. A szacharéz jelen
lehet egyes adalékanyagokban, pl. édesitett stritett tejben is. Az analitikai
eredmények értelmezéséhez ezért ismerni kell a felhasznalt kiindulasi
anyagokat, valamint a talalt frukt6z eredetét is végig kell gondolni. Ebben
a cikkben a dextr6z D-gliikdzt, a glukéz és gluk6z szirup a hidrolizalt

keményitd szorpot jeloli.

Az elemzés el6tt at kell gondolni, mi is a meghatdrozis célja (1.
tablazat).

1. tablazat: A cukoranalizis célja édesipari termékekben

Mindségellendrzés / mindségiranyitas | Adalékanyagok
Félkész-€s késztermékek

Technologiai Mikrobiologiai
Folyamatellendrzés és szabalyozas
Termékstabilitas

Jogszabalyi Osszetétel, jelolés

Az analitikai modszer megvalasztasa a céltol fiigg. A kilsd partnert is
érintd meghatarozasoknak (lasd a bejové adalékok ellendrzésének vagy a
jogszabdlyi el6irdsnak valdo megfelelés vizsgdlatanak) Osszhangban kell
lennie a masik fél altal hasznalt modszerekkel. Ezek a modszerek lehetnek
abszolutak vagy relativok és hasznalhatosaguk a tapasztalattol flgg.
Példakat a 2. tablazatban mutatunk be.
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2. tablazat: A rendelkezésre all6 analitikai modszertipusok

Abszolut Egy adott kémiai vegyiilet mérése.
Relativ Az anyag egy (kémiai vagy fizikai) tulajdonsagat méri.
Akkreditalt Szabvanyos modszerekkel végzett vizsgalat

(ismételhetSség és pontossdg megadva).

Professziondlis | Nemzetkozi szervezet (ICUMSA, OICC, AOAC) altal
elfogadott mddszer alkalmazdsa az ismételhetdség és
pontossag meghatarozasaval.

A modszerek kivalasztasa és analitikai adatok receptirava alakitasa

A legmegfelel6bb modszer nem feltétleniil abszolat. Az adalék, pl. a
gluk6z szorp sok cukorkomponenst tartalmaz, melyek Osszetételét
altalaban tipikus szdzalékos tartomanyként adjak meg. Ezekben a
szorpokben a dextrozt HPLC-vel mérik. Az 0ssz redukalo cukrot Fehling
oldattal hatarozzik meg. Mindkét modszerrel kapott eredményt azutan
glukozra kell dtszdmitani. A Fehling modszer standard konverzios faktort
alkalmaz, mely dextr6z ekvivalensen (DE) alapul, a HPLC pedig
normalizélja (vagy el6zetes kalibraci6 esetén mennyiségileg méri) az 6sszes
detektalt komponens csucsat. Ha a glukozszorp eredete nem ismert,
feltételezniink kell egy tipust, hogy a Fehling modszernél a legmegfelel6bb
konverzids faktort valaszthassuk. Elméletileg ez nem probléma a HPLC
elemzés esetén, kivételt képez, ha nem minden komponens valaszthato
szét, illetve eludlhaté az oszloprdl. A savval hidrolizdlt tradicionalis
glukozszorpok esetében a konverzios faktorok jol ismertek. A savas-
enzimes €s enzimes-enzimes hidrolizissel nyert szirupok esetén azonban,
ahol az alacsonyabb cukrok aranya eltolodik, a dextr6z ekvivalens
koncepcid kisebb jelentGséggel bir. A bejove anyagok
mindségellendrzése/minGségiranyitasa céljabol célszert a szorp nedvesség-
tartalmanak ellendrzése, hogy legalabb a szOrp Osszes szarazanyagtartalmat
validaljuk. A nedveségmérési modszerekre természetesen ugyanilyen
megfontolasok érvényesek. Konnyen elképzelhets, hogy a helyzet még
bonyolultabb egy olyan édesipari termék esetén, amely més adalékokbdl
vagy a szachar6z részleges lebomlasabol szarmazo dextrozt is tartalmaz.

Hasonl6é meggondolasok érvényesek, ha olyan adalékokban vizsgaljuk a
cukrokat, melyek méas komponenseket is tartalmaznak. A laktéz a tej alapua
adalékokban mérhetd, de konverzids faktort kell alkalmazni annak
érdekében, hogy ezt teljes tej-tartalommda szdmithassuk &t (ugyanugy
érvényes ez, akar zsirt, akar fehérjét mériink). A faktor a valddi értéket
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magaban foglal6 tartomanyba esik, a friss tej és az évszak okozta ingadozas
miatt.

Mintaelokészités

Mint minden analizis esetén, fontos a minta kivalasztisa és el0készitése.
A homogén édességekbdl, pl. szilard f6tt édességbdl konnyd reprezentativ
mintat venni. A nedvességvaltozas kiilonosen kritikus, ha a termék
viztartalmat mérjik. Kevésbé szamit, ha cukoranalizist végziink, a
cukortartalomra vonatkoztatott nedvességvaltozas ugyanis viszonylag kicsi.
Ennek ellenére a mintdkat az el6készités utidn a lehetd leghamarabb
elemezni kell.

A tobbkomponenst termékek mas nehézséget jelentenek. Ha az egyes
OsszetevOk diszkrétek, esetleg elvdlaszthatok, de a toltelékes vagy
bevonatos arukndl ez nem mindig all fenn. A komponensek az egyikbdl a
masikba atkeriilhetnek, pl. nedvesség vagy zsir, és ez befolyasolja a
visszamaradoé Osszes cukortartalmat. Abban az esetben, ha feliileti szaradas
1ép fel — akar a gyartasi folyamat, akdr a gyartds sordn - specialis
mintavételi elGirdsokat kell kidolgozni, példaul a mintat nagyszamu
termékbsl készitik eld vagy nagyobb torzsmintabol kisebb egyenld
adagokat vesznek az elemzéshez.

Az eredmények Kiszamitasa

Ha megvannak az analitikai eredmények, kiszdmithat6 az eredeti gyartasi
receptura [1]. Sok édesség kevesebb nedvességet tartalmaz, mint a
kiindulasi adalékanyagai, és ezt figyelembe kell venni az eredeti receptira
szamitasanal és a jelolésnél. A 3. tablazat a fott édességekre mutat egy
példat.

3. tablazat: Fott édességek receptira szamitasa

Tomeg Szarazanyagra
(kg) a fozés utan
Cukor 48 48 52,2
Glukoz szirup 50 40 43,5
Viz 15 3,0
Sav 1,2 1,2 1,3
Invertcukor 0 0 0
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A recepturat a hozzdadott komponensek tomegére vonatkoztatva adtak
meg. Feltételezve, hogy a glukdzszorp tipikus szarazanyagtartalma 80% és
a cukoré vagy savé 100%, kiszamithatd az egyes adalékanyagok
szdrazanyag-tomege. 3% végs6 nedvességtartalom mellett a negyedik
oszlopban taldlhaté az analitikai Osszetétel, feltételezve, hogy invertcukor
nem keletkezett. Lathato, hogy az adalékok tomeg szerinti sorrendje a
végtermékben megvaltozik, a cukor megeldzi a glukdzszirupot (4. oszlop).
Az adalékok jeloléséhez azonban a lista elejére a glukéz szirupot kell irni,
ahogy azt felhasznaltak.

Analitikai modszerek — fizikai modszerek
Torésmutato

Ha a folyékony minta tisztasaga és Osszetétele ismert vagy feltételezett, a
fizikai  modszerek is  hasznosak, a  bejové  adalékanyagok
mindségellendrzésére/mindségiranyitasira €és az  lizemben  végzett
szirupkészitésre hasznalhatok. A torésmutatd konnyen mérhets, és
tablazatok allnak rendelkezésre a szdrazanyagga atszdmolashoz szacharéz,
laktéz, maltéoz invertcukor, valamint a tobb savval, illetve enzimmel
hidrolizalt glukozszorp €és keverékeik esetén [2]. Nyilvanvald, hogy a
modszer nem adhat pontos eredményt, ha az dsszetétel nem ismert.

Polarimetria

Ez a mddszer a polaros fény elfordulasi szogét méri a 26 g/100 ml
ismert) az invertcukor korrekcioba vehets. A szachardz invertdzzal végzett
hidrolizis utin mérhetd. A moddszernek ugyanazok a korlatai, mint a
torésmutaté mérésnek [3].

Analitikai modszerek — kémiai
Enzimes modszerek

A dextrozt eldszor hexokinazzal és adenozin trifoszfattal glukoz-6-
foszfatta alakitjdk (G6P), amelyet azutan glukdz-6-foszfat dehidrogenaz
(G6P-DH) és nikotinamid-adenin-dinuklotid-foszfdt (NADP) keverékével
oxidalnak. A reakcio soran a NADP UV elnyel6 NADPH-va redukalodik és
az extinkcionovekedést mérjik 340 nm-en. Az eljards mdas cukrokra is
kidolgozhat6. A fruktozt 6-foszfatjava alakitjdk (F6P) ugyanabban a
reakcioban, mint a dextrdzt, az F6P-t azutan G6P-vé alakitjak foszfoglukoéz
izomerazzal, majd a G6P-t oxidaljak, ezaltal az UV elnyelés tovabb nd [4].
A szachar6zt dextr6zza és frukt6zza hidrolizaljak (b-fruktozidaz) és utdna
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a fentiek szerint vizsgaljdk. Modszerek allnak rendelkezésre laktdzra [S] és
szorbitra [6] is. A kis mintamennyiségek és a modszerek érzékenysége
miatt a mérést végzonek gyakorlottnak kell lennie, de kielégitd
eredmények kaphatok, €s a modszerek az egyes cukorfélékre specifikusak.

Réz redukcioja

A szabad aldehid vagy keton csoportot tartalmazdé cukrok a réz(II)
oldatokat a megfelel6 réz(I) séva redukaljak, ami szinvaltozassal jar. A
legaltalanosabban elterjedt a Fehling oldattal (frissen készitett bazikus
réz(Il)tartarat) végzett Lane-Eynon titrdlds[7]. A mddszer relativ,
tablazatok allnak rendelkezésre, hogy a fogyott Fehling oldat térfogatot
atszamitsuk az egyes redukdlé cukrok (lasd invertcukor, dextréz stb.)
mennyiségére. A modszer kiillonb6zd valtozatait hasznaljak.

Az alland6 térfogatos modszernél, melyet az ICUMSA hivatalos
moddszerként fogadott el [8], a cukrot tartalmazo oldatot rogzitett Fehling
oldat- és viz-térfogattal titraljak, hogy a végso térfogat allando legyen. Ezért
el6szor egy eldzetes titralast kell végezni, hogy a cukortartalmd minta
eredményeinek Osszehasonlitdsakor fontos tudnunk, hogy pontosan melyik
modszert alkalmaztak, mert enyhén kiillonb6z6 érékeket adhatnak.

A szachar6z nem redukalé cukor, el6szor redukald dextrézza és
frukt6zza kell hidrolizélni (invertalni). A gyakorlatban a cukrot tartalmazoé
mintdkban eldszor megmérik az inverzi6 eldtti cukortartalmat (BI). Az
inverzi0 érdekében elGszOr sOsavat adnak a mintdhoz, majd megadott
korilmények kozott semlegesitik €s ujra elemzik az inverzié utani teljes
redukdlé cukor (TI) meghatarozdsa céljabol. Az inverzids reakcid
sztochiometrikus, 342 g szachardzbol 180 g dextroz és 180 g fruktoz
keletkezik. A szachardz szamitasat az 1. egyenlet szerint végezziik el:

(TI-BI)*342/360= % szacharoz (1)

HPLC

A kromatografidss moddszerek lehet6vé teszik az egyes cukrok
szétvalasztasat, kimutatasat és mennyiségi meghatarozasat. A hagyomanyos
HPLC moddszerben a detektalast torésmutaté detektorral végzik. Az Gjabb
fejlesztések soran kidolgoztdk az ioncserés kromatografiat, ahol magas, 11
feletti pH-n a cukrok anionos formava alakulnak és az érzékenyebb pulzalo
amperometrids (PAD) technikaval detektalhatok. Eludloszerként natrium-
hidroxidot haszndlnak és az elvalasztas, killonosen a glukéz és galaktdz
felbontas javitasdra cink-acetdt adhaté hozza. A moddszer mennyiségivé
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tehetd kalibralé oldatok futtatdsaval, de kisebb mennyiségben jelenlevd
cukrokbol, illetve a glukoz szirupban jelenlevd oligomerekbdl nem mindig
all rendelkezésre standard. Mint a tobbi el6zGekben targyalt modszer
esetén, a glukdzszorp a kromatogramon megjelend csucsok alapjan
mérhet6. A moddszer elénye azonban, hogy az enzimesen eldallitott
szirupok kielégitGbben jellemezhet6k, mint a dextroz ekvivalens alapjan.
Hiba szdrmazhat a sziikséges nagy (tipikusan szdzszoros) higitasbdl, illetve

a csucsok atfedésébal.

Kitekintés

Jelenleg 1s kifejlesztés alatt allnak analitikai mddszerek. A
méretcsOkkentés és chip technolodgia egyre tokéletesebb és a PAD-dal
kombinalt mikrochip elektroforézis [9] a jovére nézve igéretesnek tinik.
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B, vitamin mennyiségi meghatarozasa
Kalman, A. és munkatdrsai

Nestlé Kutatékdzpont, Vevey (Svéjc)
Erkezett: 2003. december 21.

Uj bioszenzor alapu kitet fejlesztettek ki B, vitamin meghatdrozdsara a
Nestlé Kutatokozpont, a Xenosense Ltd ¢és a Biacore AB
kozremikodésével, korvizsgalatban. A B, vitamin meghatirozasat
élelmiszer matrixbol és a National Institute of Standards and Technology
(NIST)-t8l szarmazé tantsitott referencia mintdkban végezték, indirekt
SPR maddszerrel. Flavin analog vegyiileteket, flavin bomlastermékeit és a
B-csoportba tartozo tobb vitamint is megvizsgaltak keresztreaktivitas
szempontjabol. A kimutatasi hatar 12,4 ng/ml. Minden vizsgalati mintat két
kiilonb6z4 laborban fliggetleniil megvizsgaltak, és a mérés mindségét az
ismételhetOség €s a szords alapjan értékelték. A bioszenzor alapi mérés
eredménye jO korrelaciot mutatott a Journal Officiel de la Republique
Francaise-ban k6zolt HPLC modszerével.

A vitaminokat, példaul fdlsavat, biotint, By, vitamint és a riboflavint
kilonbozd egészségvédd €s nutritiv élelmiszerhez adjak kiegészitOként.
Tobb orszagban torvényi eldiras a folsav hozzdadasa bizonyos gabona alapu
termékekhez. A vitaminok koncentracidéjat az élelmiszerekben az
élelmiszer-feldolgozids sordn hatarozzdk meg. Az analitikai adatok
pontossaga lényeges a vitaminadagolas ellenGrzése szempontjabdl,
nemcsak azért, hogy a jelolés fogyasztoi igényeinek megfeleljen, hanem a
veszteség minimaldsa miatt is. A riboflavin vizoldhaté B-komplex vitamin,
masképpen B, néven ismert, els6sorban in vivo taldlhatd, mint a flavin
adenin dinukleotid (FAD) és flavin mononukleotid (FMN) koenzim
komponense.

(S

A B-csoportba tartoz0 vitaminok koncentraciojat hagyomanyosan
mikrobioldgiai mdédszerekkel hataroztak meg, de sok HPLC alapt mdédszer
is jelent meg az irodalomban az elmult 20 évben. Bar a
vitaminkoncentraciok meghatarozasa mikrobioldgiai €és kromatografias
moddszerekkel viszonylag egyszeri, a pontos és megbizhaté eredmények
reprodukdldsa bonyolultabb. Sok analizis esetén a mikrobiologiai és
kromatografias modszereket alternativ technikaként tekintik, mindkettd
fontos informéciot szolgaltat az analitikusnak. A riboflavin rutin
mennyiségi meghatarozasit HPLC vagy mikrobiolégiai alapd hivatalos
moddszerekkel végzik. Bizonyos egyszerli minta-elGkészitések esetén, pl.
premixekben, a riboflavin koncentraci6 egyszerd  félkvantitativ
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fluorometridas elemzéssel meghatarozhat6. A HPLC elemzés azonban
hosszabb extrakcios €s futtatdsi idot igényel, ami a napi mintaszamot kb.
24-ben limitalja, a mikrobioldgiai modszerrel viszont egy minta mérése két-
hiarom napot vesz igénybe. Emellett a mikrobiologiai mddszerek nagy
szakértelmet kivdnnak, a pontossdg és reprodukalhatdosidg kicsi. A
bioszenzor alapu SPR technikaval azonban kevesebb mint 6 Ora alatt 20
minta konnytiszerrel megmérhetd, €s egy O0ra a manipulacios iddigénye.

A tipikus SPR technika inhibicién alapszik, a riboflavin-specifikus
fehérje megkotése a szenzor chip felilletén gatlast szenved az adott minta
szabad riboflavinja jelenlétében. Igy kalibraciés gorbét nyerhetiink, amibdl
meghatdrozhatd a riboflavin szint az extrahalt mintidban. A mérés {6
komponensei a végfelhaszndl6 szamara kit formdjaban elérhet8k, amely
mind rutin laboratoériumi hasznalatra, mind specifikus alkalmazasi
kovetelményeknek megfeleld tovabbi fejlesztésre alkalmas. Az élelmiszerek
mindségellendrzésben és tapérték-jelolésben Indyk és McWhirter (2001)
foglalta Ossze.

Anyagok és modszerek

A minta-el6készités a forditott fazisa HPLC-s B; és B, vitamin-
meghatarozas hivatalos francia modszerén alapul (Journal Officiel de la
Republique Francaise). Jelenleg elfogadas alatt all egy CEN mddszer
(CEN/TC 275), hivatkozasi szdim prEn 14512, Elelmiszerek, B, vitamin
HPLC-s meghatarozdsa), Ezt a modszert vitaminnal dusitott

élelmiszerekre, pl. csecsemOtapszerekre, gabonaalapu
csecsemGtapszerekre, tejalapu diétas termékekre, reggeli

gabonatermékekre €s vitaminozott italokra validaltadk. A modszer elve
enzimes hidrolizis, melyet HPLC elvalasztas kovet, a detektalas
fluoreszcens marker segitségével torténik.

Mintaeldkészités: 1. protokoll

A bdségesen rendelkezésre allo szilard anyagbol a mintakészitéshez 50 g
mintat mértek be egy 250 ml-es f6zGpoharba, hozzaadtak 100 ml 40 °C-os
vizet és iivegbottal Osszekeverték. A homogenizalt termék 15 grammjat
ezutan (amely az eredeti termék 5 grammjéanak felel meg) atvitték egy 250 ml-
es lapos fenekli barna gomblombikba. 0,5 mg riboflavin mentes Taka-
diasztazt és 5 ml 45-50 °C-os vizet adtak a lombikhoz és alaposan
osszekeverték. A lombikot lezartak, 30 percre 40 °C-os termosztatba
helyezték, majd 30 ml 45-50 °C-os vizet adtak hozza.
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Megjegyzés:  fontos, hogy vakpréobat is  végezzenek, hogy
meggydzGddhessenek arr6l, hogy a Taka-diasztdz (vagy Clara-diasztaz)
enzim valoban riboflavin-mentes. Ha az enzim riboflavint tartalmaz, UV
lampa alatt két orat kell kezelni vizes pH 4,6-o0s puffer oldatban.

A teszt oldathoz 5 ml 1M HCI hozzdadéasaval hidrolizaltak a mintdkat. A
lombikra hiit6t szereltek és forrd vizfiirdébe allitottak 30 perc hosszat. A
lombikot 15 perc utan Osszeraztak a csomoOk szétoszlatdsa céljabol. A
lombik tartalméat hagytdk szobahdmérsékletre lehdlni majd 5 ml 2,5 M
natrium-acetat oldatot adtak hozza és szilirték. Ha a minta oldékonysagat
javitani kell, a szlirést azutan kell elvégezni, hogy az oldat pH-jat 4,5-4,7-re
allitjadk 1N HCI oldattal. A mintat 100 ml-es mérSlombikba vitték at és
pontosan jelre toltotték vizzel. VEgiil a mintat ismét szilrték redds szlrén
vagy egy 0,22 um-es szlrdn.

Mintaeldkészités: 2. protokoll

Kifejlesztették az 1. protokoll egyszerisitett valtozatat ¢és az
eredményeket 0sszehasonlitottdk. Egy homogén gabonamintat (1,00 = 0,02 g)
egy 100 ml-es Erlenmeyer lombikba mértek és hozzaadtak 45 ml foszfat-
citrat extrakcids puffert (164 mM foszfat, 18,2 mM citrat, pH 7,0). A mintat
ezutan gondosan diszpergaltak €s a lombikot alufdliaval vontidk be hogy a
mintdt megvédjék az UV fénytGl a mintakészités elStt és alatt, és
megakadalyozzdk a B, vitamin lebomldsdt. A mintat 30 percig erdsen
keverték, 50 ml-es mérGlombikba vitték at és jelre toltotték az extrakcios
pufferrel. A mintat ezutan szarték, el6szor egy 0,45 pm-es
fecskenddszliron, majd egy 0,22 um-es fecskend@szirdn at. Annyi szirletet
gyljtottek, hogy az elemzéshez hasznalt mintatartd edényt megtoltse.

Miiszer

A mérést Sensor Chip CMS5 -—tel végezték, amelyet egy Biacore Q
miszerbe helyeztek (Biacore AB, Uppsala, Svédorszag).

A B, szarmazék immobilizalasa.

A B, vitamin szarmazékot a Sensor Chip CMS5 felilletére a kovetkezd
amin csatolasi reakcioval rogzitették. A karboximetil dextran gélfeliiletet
0,2 M EDC:50 mM NHS hétperces impulzussal aktivaltdk 10 pl/perc
aramlasi sebességgel. Az aktivalt feliiletre 10 mM B, vitamin szarmazékot
injektaltak pH 8,5-0s borat pufferben 20 perc hosszat 3 pl/perc aramlasi
sebességgel. Az el nem reagalt helyeket azutan 70 pl 1M-os pH 8,5-0s
etanolamin injektalasaval dezaktivaltak 10 pl/perc aramlasi sebességgel.
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Riboflavin-koto fehérje

Tobb riboflavin-kot6 fehérje és antitest aktivitasat vizsgaltak az
immobilizalt ligandummal és szabad riboflavinnal szemben. A valasztott
fehérje tyuk tojasfehérjébdl izolalt riboflavin kot fehérje (RBP), ez volt az
egyetlen, ahol a kotést a szabad riboflavin gatolta.

A mérés kalibralasi koriilményei

Az RBP-t 1:400 aranyban higitottak HBS-EP pufferben és azutan az
injektalas eldtt 8:2 (v/v) ardnyban Oszekeverték a mintdval. A kevert
oldatot 30 méasodperc hosszat injektaltdk a chip feliletre 40 pl/perc
aramlasi sebességgel. A felillet regeneralasara 100 mM HCl-at hasznaltak
20 pl/perc aramlasi sebességgel.

HPLC elemzés

A kiilonb6z6 élelmiszer matrixok riboflavin tartalmat HPLC mddszer
alapjan fluoreszcencias detektalassal mérték. A méréshez egy diddasoros
detektorral (Agilent Technology Inc) és egy fluoreszcencids detektorral
(LaChrom, Merck-Hitachi) felszerelt Agilent 1100 HPLC-rendszert
hasznaltak. A fluoreszcencids detektort 530 nm-re allitottadk, a gerjesztési
hullamhossz 450 nm volt. Agilent 1100 Series automata mintaadagoloval 50
ul mintat injektdltak (Agilent Technology Inc, Urdorf, Svdjc). A mintat
izokratikusan valasztottak szét Nucleosil C;g oszlopon (5 mm, 250x4,6 mm)
(Macherey-Nagel, Diiren, Németorszag) 1,0 ml/perc dramlési sebességgel,
a mozgo6 fazis metanol/0,5 M nétrium-acetat (30:70 v/v) volt.

Eredmények

AZ RBP specificitasat a flavin analogokkal, riboflavin lebomlasi
termékekkel és mas B csoportba tartozé gyakran el6forduld vitaminokkal
szemben vizsgaltak. A kalibracidos gorbéket az 1. tablazatban felsorolt
vegyileteket tartalmazo pufferben vették fel 10 pug/ml €s 50 pg/ml kozott €s
a gorbék inflexids pontjat (IC50) hasonlitottdk Ossze egy riboflavin
standard gorbével. Az eredményeket a riboflavin gorbe inflexiés ponton
kapott valasz szazalékaban adtak meg.

Kalibracios gorbe, kimutatasi (LOD) és mérési hatar(LOQ)

Az 1. adbran egy tipikus kalibralasi gorbe lathatd, a riboflavin 50-500
ng/ml koncentracidtartomanyaban. A goérbe 150-300 ng/ml tartoméanyban
linearis. A standard gorbét vakkal vették fel a foszfat-citrat puffert 20-szor
ismételve, a LOD-ra 3 mérés atlagaban 12,4 ng/ml-t kaptak.
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1. tablazat: AZ RBP és a flavin analogok, riboflavin bomlastermékek
és mas B vitaminok kereszt-reakcigja

Vegyiilet

Keresztreaktivitas a mérésben (%)

Riboflavin 5’-monofoszfat (FMN)
Lumikrom

Lumiflavin

Flavin adenin dinukleotid (FAD)
Biotin

Foélsav

Pantoténsav

Koenzim A

Tiamin

Tiamin monofoszfat

Tiamin pirofoszfat

Tiokrom

18,6

26,5

51,0

nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas
nincs kereszt-reaktivitas

=
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1. abra: SPR valaszgorbe riboflavin standard oldatokkal
két parhuzamosban felvéve

Riboflavin tartalom meghatarozasa élelmiszer és referencia

mintakban

A 2. tablazatban két laboratériumban a Biacore mddszerrel kapott
riboflavin koncentracié eredmények lathatok a HPLC modszerrel kapott

eredményekkel Osszevetve.
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2. tablazat: A Biacore alapu riboflavin koncentracio mérésében
mutatkozo laborok kozotti eltérés a HPLC-s eredményekkel
osszehasonlitva kiillonb6z6 élelmiszer-matrixokban

Atlagérték Atlagérték Atlagérték
Minta (mg/100g) (mg/100g) (mg/100g)
Biacore 1.labor | Biacore 2.1abor | HPLC moédszerrel

Sz6ja alapu termék
1. csecsemdtapszer

Nestlé referencia tejpor 1,40 1,39 1,39+0,07

Szoja alapt termék

0,966 1,07 0,97

s 0,842 1,5 0,71
2. csecsemGtapszer
Gabona lapua termék 3,10 2,52 2,04

Reggeli gabona

Tej alapt termék kakao
hozzdadasaval 1,64 1,17 0,04
Gyerektapszer 3

Gabona alapu termék

Csecsemdtapszer 4 0,714 0,82 0,60

Csecsemd gabona 0,57 0,67 0,32

Tej alapu hipoallergén

termék 1,51 1,25 1,24

Csecsemdtapszer 5

Kutyatap 1,39 1,22 0,99
Nem

Egészségvédd termék 0,55 0,22

mutathatd ki

A 3. tablazatban olyan kisérleti eredmények talalhatok, ahol a kiilonb6z6
élelmiszerekben a NIST altal garantalt B, vitamin tartalmat hasonlitottak
0ssze a Biacore SPR technikaval mért B, vitamin szintekkel.

A riboflavin koncentraciéo meghatarozasara alkalmazott két modszer
osszehasonlitasa

A hivatalos HPLC moddszerrel és a Biacore mddszerrel kapott adatokat
Osszevetve a két moédszer j6 egyezést mutatott, (R*=0,89) (2. 4bra). A
modszerek kozott szisztematikus hibat nem észleltek.
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3. tablazat: A Biacore technikaval mért B, vitamin szintek
osszehasonlitasa a NIST altal garantalt szintekkel

Garantalt Bioszenzorral
Anyag Leiras B, vitamin mért B, vitamin

szint (mg/kg)* szint (mg/kg)
NIST SRM 1846 Csecsemdtapszer 16,4 + 18,4° 16,7
NIST SRM 2383 Bébitapszer keverék 2,3-3,08° 3,14
NIST SRM 1546 Hus homogenizatum 1,41-2,59° 1,72
NIST RM 8415 Teljes tojaspor 12¢ 7,4
NIST RM 8435 Teljes tejpor 7,4-13,8" 11,2

* Ezeket az értékeket a NIST szolgaltatta és az analizis bizonylatokban
szerepelnek (amely a www.nist.gov/sm webhelyen érheté el)
tanusitott érték, b referencia érték, ¢ csak informaéaciods érték.

a

3

y = 1.1229x + 0.1676
R? = 0.8921

el
in

n

-

o
o

B2 vitamin bioszenzorral (mg/100g)
e ]

o

05 1 15 2 25
B2 vitamin HPLC-vel (mg/100g)

@

2. abra: B, vitamin koncentracié mérése:
A HPLC-vel és a Biacore modszerrel nyert adatok korrelacidoja

A modszer teljesitményének jellemzoi

Az extrakcidés pufferhez B, vitamint adtak ugy, hogy a végsé
koncentracio 150, 300 és 450 ng/ml legyen. A mintakat 10 parhuzamosban
mérték €és az eredményeket standard gorbén interpolaltak. Ezt harom
kilonb0zé miszeren megismételték és az eredményeket hasznaltak fel a
modszer pontossadganak kiszdmitdsara az egyes koncentraciék mellett (4.
tablazat)
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4. tablazat: Pontossagi jellemz6k

% variacids | % variacios % variacios atlagos %
egylitthato egyitthato egyitthatd variacios
150 ng/ml-nél | 300 ng/ml-nél | 450 ng/ml-nél | egyiitthato

Ismételhetdség 7,5 1,7 3,2 4,1

Laboratoériumon
beliili
(intermediate)
ismételhetdség

4,5 4,9 12,4 7,3

Kovetkeztetések

A Biacore SPR technikan alapulo kitet kiilonb6z6 élelmiszertermékekre
két laboratoériumban vizsgaltak és hazon beliil validaltidk élelmiszerekben
és egészségmegOrz6 temékekben, valamint kiilonb6z6 NIST altal tanusitott
mintakban. Az eredmények szoros korrelacioban voltak a hivatalos HPLC
moddszerrel kapott eredményekkel. A vizsgdlat sordn tesztelt élelmiszer
mintdkban az egyszerisitett mintaelGkészitéssel a Biacore mddszer kitlind
eredményeket adott.

Ez a bioszenzor alapu SPR technika minimalis mintaeldkészitést igényld
Qflex B, vitamin kit 4j termék a B csoport vitaminjainak (f6lsav, biotin és
By, vitamin) meghatdrozdsara kifejlesztett tesztkitek kozott, melyek
hasonlo, konnyen Kkivitelezhetd modszerleirast tartalmaznak. AZ SPR
technikdnak nagy lehetdségei vannak a rutin laborokban, ahol naponta
tobbféle vitaminvizsgalatot kell végezni és lényeges, hogy az egyik
tesztkitrél a masikra gyorsan 4t tudjanak allni.

A B, vitamin kit tovabbi validalasat a kozeljovében kezdeményezik
nemzetkozi szinten elismert intézetekben és laboratoriumokban, hogy
meghatarozzak a modszer Osszes teljesitményjellemzgjét.

Irodalom

Indyk, H. and McWhirter, A. Determination of vitamin concentrations in food
samples by Biacore’s SPR technology Biacore Journal 2:4-7 (2001)

Journal Officiel de la Republique Francaise, Produits dietetiques et de regime:
methode de dosage des vitamins B; et B,
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Angol Kiralyi Vegyész Tarsasag Analitikai Modszerek Bizottsaganak
2000/2 hirlevele ©Royal Society of Chemistry

Az AMC technikai hirlevelek informalis, de irdnyado kozlonyok az analitikai
tarsadalom szdmara érdekes technikai tigyekrdl. Az RSC Analitikai Részlegének
Analitikai Mddszerek Bizottsaga adja ki, gondosan lektoralva.

Levelezési cim: The Anaytical Methods Committee, The Royal Society of Chemistry,
Burlington House, Piccadilly, London W1V 0BN.

A technikai hirlevelek a webhelyen megtalalhatok: http:/www.rsc.org/Membership/
Networking/InterestGroups/Analytical/ AMC/TechnicalBriefs.asp

Hogyan kombinaljuk a jartassagvizsgalati eredményeket a
sajat bizonytalansagi becslésiinkkel — a zéta pontszam

A jartassagvizsgilat modszerével a specidlis méréseket végzo
laboratoriumok pontossaga rendszeresen ellendrizhetS. Az analitikai
kémidban a jartassdgvizsgalat altalaban ugy torténik, hogy a vizsgalati
anyag azonos adagjait szétosztjak az elemzésben résztvevék kozott, mint
elemzendd ismeretlent. A laboratériumok rutin korilmények kozott
végrehajtjdk a vizsgalatot és az eredményeket a szervezdnek egy adott
hataridén beliil jelentik. A szervezd ezutdn az eredményeket pontokka
alakitja, amelynek alapjan a résztvevG megdllapithatja az eredményei
pontossagat, a célnak megfeleldség kritériuma szerint.

A jartassagvizsgalat (PT) f6 célja, hogy a résztvevGk bebizonyithassak,
megfelelnek a kilsd elvarasoknak, illetve sikertelenség esetén megtaldljak a
nem vart hibdkat az eredményeikben. A nem vart hibdk miatt vizsgélni
kezdhetik a problémak okait, és ha sziikséges, javito intézkedéseket tehetnek.

A jartassagvizsgalatnak az eredeti Onsegitd idean tul tovabbi célja is van.
Az akkreditalo testiilletek rendszerint megkovetelik, hogy a jelolt
laboratoriumok:

a) vegyenek részt megfeleld jartassagvizsgalatban, ha lehetséges és
b) kielégitd teljesitményt nyujtsanak,

¢) legyen eljarasuk a kivételes hibak vizsgalatara az el6fordulasuk esetén.
Emellett a laboratoriumok egyre gyakrabban hasznaljak a jartassag-
vizsgalati eredményeket, hogy igazoljak szakértelmiiket, amikor egy
analitikai munkara palyaznak.

Pontrendszerek

Az analitikai kémidban hasznalt legtobb jartassagvizsgalati séma a
Harmonizalt Ajanlas [1] (Harmonised Protocol) pontrendszerét hasznalja.
Ebben a rendszerben a résztvevé x eredményét egy ,z-pontszamma”
alakitjak at a kovetkezd egyenlettel:

zZ= (x'xass)/%
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ahol -x,;; a hozzarendelt érték, a szervezd legjobb becslése a valodi
értékre, o, a szoras ugynevezett célértéke. (x-x,,) a hiba becslése az
eredményben, z ugyanez a hiba egy specialisan szamitott skalan.

Egy idealis jartassagvizsgalati sémaban a o, €rtékét a rendeltetésre valo
alkalmassag alapjan hatarozzdk meg, az eredményben azt a
bizonytalansdgot képviseli, amely az adat felhasznalasatol fiiggéen
megengedhetd. Jegyezziik meg, hogy a o, a végfelhasznalo kovetelményé€t
adja meg, nem az adatét. A szervezOtol fiigg, hogy Onkényesen hatart
szabjon a z értéknek. Ha a résztvevok egészében megfelelnek a
kritériumnak, de nem jobbak annal, azt varjuk, hogy z durvan ugy
viselkedik, mint egy random normal valtozo, nulla atlaggal és egységnyi
szorassal [N(0,1)]. Ezért van, hogy sok szervez6 a megfeleld
teljesitménynek azt tekinti, ha z értéke = 2 kozé esik. Az 1. abran a nem
megfeleld adatra mutatunk be példat.

Ha o,-t ugy valasztjuk, hogy az adatokat irja le (nem pedig a
kovetelményeket), példaul ha értékét a résztvevék eredményeinek
robusztus szorasanak vessziik, a z-pontok szorasa egységnyi lesz, és kb
95%-uk a ,kielégit6” kategoriaba fog esni, fliggetleniil barmely
célszerliségi meggondolastol. A résztvevok idénként azal a problémaval
szembesiilnek, hogy a megbizdjuk ,,célnak megfeleldségi” kritériuma nem
az, ami az altaluk hasznalt PT sémaé. Ez konnyen megeshet: a
jartassagvizsgalati séma az analizisteriiletnek megfeleld altalanos
kritériumot szab meg, mig a résztvevd specialis alkalmazassal foglalkozik.
Ennek feltételezett eredménye lathato a 2. abran.

Sirség

sl . . —

Z vagy zéta pontszam
[ ]

, Z-pontszam a PT  zéta-pontok a felhasz-
z-pontszam séma szerinti nalé altal megadott

szigma ertekkel  y(ffp)>szigma értékkell
1. abra 2. abra

Igy a résztvevd rossz pontszamot kap a jartassdgvizsgalati sémaban, de
jobbat kapna, ha a célérték kompatibilis lenne a megbizd igényeivel.
Rdadasul az analitikusokat arra biztatjuk, becsiiljék meg mérési
bizonytalansdgukat €és most szeretnék tudni, hogy ez az informacio
beépithetd-e a jartassagvizsgalati pontszamukba. Ezekkel a lehetdségekkel
eldszor az AMC szamolt [3, 4].

A résztvevO szamara ajanlott ut egy segédpontszam, az ugynevezett
»Z€éta-pontszam” szamitasa a kovetkezd egyenlettel:

§= (x'xass) /uffp
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Ebben az egyenletben a nevezd uy, ,ami a résztvevl vagy a
végfelhaszndld altal megszabott, a célnak megfelel6 bizonytalansidg. A
laboratériumnak a jartassagvizsgalati séma hozzarendelt értékét kell
alkalmazni a szamitashoz. Ez a zéta pontszdm az a testreszabott z-
pontszam, ami a résztvevlo egyedi koriilményeihez igazodik. Akkredialasi
vagy szerzO0déskotési célbol a résztvevd felsorolhatja a kapott zéta
pontszamokat €s megadhatja azokat az us, €rt€keket, amin alapulnak. Az
ug, €rt€knek bizonyithatéan igazolhatonak kell lennie, de az elemzendd
anyag koncentraciojatol fiiggden valtozhat.

Az ISO 43-as uatmutatd hasonld stratégiat javasol, amelyet
feltételezhetGen maga a jartasagvizsgalati séma valosit meg. Ez az elv egy
,En” szamban testesiil meg, amit a kovetkezsd egyenlet ad meg:

En= (X_Xass)/h-'gss +u2x

Ez az elgondolds azonban csak két kikotéssel érvényes. El0szor is a
képlet nem tiikrozi a célnak megfeleléséget, mivel u,-et (a laboratérium
eredményének bizonytalansdgéit) alkalmaza, és nem uy,-t. Méasodszor, az
u,s (a hozzarendelt érték bizonytalansdga) kifejezés alkalmazasa
technikailag korrekt, de a felhasznalot hamis biztonsidgérzetbe ringathatja.
Lényegében, ha az u,, elég nagy ahhoz, hogy szamitson az egyenletben,
elég nagy ahhoz 1is, hogy megkérddjelezziik a jartassagvizsgalat
érvényességét. Egyes jartassagvizsgalati protokollok ezért mar tartalmazzak
azt a kikotést, hogy u,,-nak elhanyagolhatonak kell lennie. Az En szam
alkalmazasat tehat itt nem javasoljuk. Megjegyezziik, hogy az ISO 43-as
utmutatot teljesen altalanosnak tervezték €s nem minden emlitett modszer
sziikségszertien megfeleld az analitikai kémidban.

A jartassagvizsgalat szervezdinek bonyolult a zéta-pont szamitasokat a
benyujtott bizonytalansagok alapjan végezni. A szervezOk igy nem tudjak
ellendrizni, megfelel6k-e a bizonytalansagok, és képtelenek az azokon
alapuld pontszamoknak jelentést tulajdonitani. Emellett a részveviknek a
kilonb6z6 megrendeldik  miatt  kilonbozé  célnak  megfeleldségi
kritériumaik lehetnek, amelyek mindegyike mas pontszamhoz vezet. Ezért
sokkal megfelelobb, ha az egyes résztvevdk sajat maguk — a megrendelGik-
kel egyeztetve — szamitjak ki a sajat zéta pontszamukat.
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Beszamolok éleimiszertudomanyi és -mindséguigyi rendezvényekrél

AOAC Europe Szimpozium:
jogi korlatok az élelmiszerbiztonsaghoz vezetd Gton:
sikeres rendezvény szaznal tobb résztvevovel

Az AOAC Europe szimpOziumat, melyet harmadszor rendeztek meg a
EURACHEM-mel kozosen, Briisszelben tartottak 2005. marcius 3-an és 4-én. Az
eseményt Bert Popping, az AOAC Europe elndke nyitotta meg.

A szimpoéziumon 22 orszagbol 125-en vettek részt, koztiikk a kormanyok, az
ipar, a tudomény és magéinlaboratoriumok képviselSi. A plenaris eldadisok az
élelmiszerbiztonsag szabdlyozasi, mintavételi, mindségellendrzési és analitikai
aspektusaival foglalkoztak. Az eseményt négy miszergyartd cég szponzoralta,
amelyen kiallitassal vettek részt.

A vitaindit6é el6adéast Frans Verstraete (Eurdpai Bizottsag —Fdigazgatdsaga,
Egészség- és Fogyasztovédelem) tartotta, az 4j eurdpai élelmiszer-szabalyozasrol
és kovetkezményeirdl. Ezt kovetSen nyolc eurdpai orszdgbdl (Spanyolorszag,
Németorszag, Franciaorszag, Egyesiilt Kiralysag, Hollandia, Irorszag, Belgium és
Olaszorszag) érkezett kitlind el6adok 1j informéacidkat adtak 4t a hallgatésagnak.
Par téma ezek koziil: EU szabdlyozds a szennyez8anyagokkal kapcsolatban, a
maximalis szermaradvany hatarértékek megadisa, a megfelel6ség meghataro-
zasanak kritériumai, az eredmények értelmezése, jartassagvizsgalat, akkreditalas,
mérési bizonytalansidg, mérési bizonytalansadg a mikrobioldgidban, nyomon kovet-
hetdség az élelmiszerlancban €s a laboratoriumban. Esettanulményokat mutattak
be a génmoddositott szervezetekr6l (GMO), a méz HMF tartalméardl, a
burgonyafeldolgozas soran keletkezd hulladék mikotoxin- és dioxin-tartalmarol.
Kilon ulést szerveztek az adatkovetésr6l az élelmiszerldncban és a
laboratoriumban. Bemutattik az elektronikus adatok mindségbiztositasat, mint
lényeges eszkozt.

A mintavétel €s bizonytalansdga a mérésekben: a mintavétel a bizonytalansag
egyik f6 Osszetevéje lehet, tipikusan a mikotoxinok esetén. A Holland
Elelmiszerhat6sag altal bemutatott gyakorlati példa az eredmények értékelése a
hatarértékek figyelembevételével. Mindegyik el6adas megtaldlhato az AOAC
Europe webhelyén: www.aoaceurope.com

Megtalalhaté6 még itt: http://www.aoac.org/SECTIONS/europesec.html link az
Eurdpai Szekcio honlapjara.

A poszter szekcio is igen sikeres volt, a két nap folyaman 28 posztert mutattak
be, amely jO képet adott az analitika, biokémia €és biologia jelenérdl Europaban.

Metra, P.L.
AOAC Europe Section

178 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 51, 2005/3



Hirek a kiilfoldi élelmiszer-minéségszabalyozas
eseményeirol

8/05 USA: Elelmiszer-biztonsagi prioritisok 2005-ben

Az  Egyesiilt  Allamok  Elelmiszer-biztonsagi  és  Alkalmazott
Téplalkozastudoméanyi Kozpontja (CFSAN) széles kord konzultaciot
folytatott az érdekelt felekkel a kovetkezd témaban: ,,Hol és hogyan
tehetjiik a legtobbet a fogyasztokért és a kozegészségiigyért?” A tarsadalmi
konzultacio alapjan a CFSAN 2005. évi programjaban feltétlen elsGbbséget
biztosit az élelmiszer-biztonsagnak, kiillonos tekintettel a szinezékek és a
kozmetikai szerek biztonsdgaval Osszefliiggd kérdésekre. F6 feladatként
szerepel tovabba a taplalkozas és az étrendi kiegészit6k biztonsaganak
tovabbi javitasa. Mivel az élelmiszer-biztonsag és a terrorista tdmadasok
elleni védelem a Bush adminisztracio kozegészségiigyi politikdjanak is
legfontosabb részét képezi, a CFSAN tovabbra is aktivan kozremikodik a
2002. évi Bioterrorizmus Torvény tokéletesitésén €s megel5zd intézkedések
kidolgozasaban a leginkabb veszélyeztetett élelmiszer termékekre. A
biztonsag altalanos problémai mellett a munkatervben olyan témak is
szerepelnek, mint az 4tadhatd szivacsos agysorvadids (TSE), a vegyi
szennyezGanyagok, az allergének, az oktatds, a jelolés és a tudomanyos
alapok szélesitése. (World Food Regulation Review, 2005. januér, 11-12.
oldal)

9/05 Eurdpai élelmiszer nyomon kovethetdségi projekt

Az  élelmiszer-analizisre = specializalodott  Kozponti  Tudomanyos
Laboratérium (Egyesiilt Kirdlysdg) a koordindtora egy oOtéves eurdpai
projektnek, amely - az élelmiszer-biztonsidg és mindség erdsitése érdekében
- hatékony nyomon kovethetdségi mddszerek és rendszerek kifejlesztésére
iranyul. A 19 milli6 € koltségvetéssel rendelkez6 TRACE projekt 2005.
janudrjaban indul és 50 europai, illetve 1 kinai szervezetet foglal magaban.
A megfeleld analitikai modszerek integraldsa a nyomon kovethetdségi
rendszerekbe olyan infrastruktarat fog eredményezni, amely jelentGsen
megkonnyiti majd az élelmiszerek eredetének igazolasat. Az alkalmazott
tudomanyos eljarasok kozott megtalalhatdé a geo- és bio-klimatikus
térképezés, amely nélkiillozhetetlen a foldrajzi szarmazas megallapitdsdhoz,
tovabba kiilonféle ,,nyomozasi” eljarasok az egyes fajtdk és a termelés
helyének azonositasat szolgdld6 mddszerek. Ezek az eljarasok jol
hasznosithatok lesznek a kiterjedt é€s bonyolult élelmiszer ellaté lancok
esetében. (World Food Regulation Review, 2005. januar, 25. oldal)
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10/05 EFSA atmutatéo a GM termékek engedélyeztetéséhez

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA) részletes Gtmutatot és
utasitasokat dolgozott ki a géntechnoldgiaval foglalkozo vallalatok
szamara, ezzel segitve a genetikailag moddositott szervezetek (GMOs)
engedélyezése iranti kérelmek kidolgozasat és benyujtasat. Az ttmutatdban
foglalt minden informacié alapjat a jelenleg érvényes eurdpai GM
szabdalyozas képezi, nevezetesen: a GM élelmiszerekrdl és takarmanyokrol
sz016 1829/2003/EC szamu rendelet, illetve a GMOs kornyezetbe torténd
szandékos kihelyezésérdl szolé 2001/18/EC szamu direktiva. Az EFSA
GMO Tudomanyos Panelje altal készitett utmutatdé nem terjed ki a GM
kockazatkezelés olyan kérdéseire, mint a nyomon kovethetdség, a jelolés,
valamint a hagyoméanyos és a GM kultardak egyuttélése. Részletesen
tartalmazza viszont a GM kockéazatbecslés jogi alapjait €s stratégiait,
tovabba a kockazatok jellemzésének és értékelésének modjat. (World Food
Regulation Review, 2005. januar, 16. oldal)

11/05 Azsia: A cunami altal sijtott halallomany fogyasztisa veszélytelen

Olyan hiresztelések lattak napvilagot a helyi médiaban, miszerint a cunami
altal sajtott régiokban a halak bizonyos betegségekkel fert6zddhettek abbol
kifolyolag, hogy a katasztrofa altal szennyezett vizekben taplalkoztak. A
FAO azonban 2005. januar 14-én kiadott egy jelentést hangsulyozva, hogy
nincs semmilyen bizonyiték a tengeri eredetd élelmiszer és a halak
betegségeket terjesztd szerepére: minden ilyen jellegd félelem tehéat
alaptalan. Nem csak a FAO, hanem az Egészségiigyi Vildgszervezet €s a
Vilagélelmezési Program is gydjtott informdaciot, amely egyaltalan nem
tdmasztja ald az egészségiigyi kockdzat novekedésének hipotézisét. A
cunami utan kifogott €16 hal tehiat nem veszélyes, arra viszont van némi
esély, hogy bizonyos mérgezd algdk elszaporodasa kovetkeztében a
halakban feldasulhat a ciguatoxin. Ezért a FAO folyamatosan figyelemmel
kiséri a helyzet alakuldsat, hogy idében figyelmeztethessen a mérgezd algak
megjelenésére. (World Food Regulation Review, 2005. februar, 3. oldal)

12/05 A probiotikumok egészségiigyi elényei

A Harmadik Nemzetko6zi Probiotikum Konferencian (Parizs, 2004.
december 2-3.) 30 orszagbdl tobb mint 125 orvos, kutatd és tudds vett részt.
A beszamolokbol az dertlt ki, hogy a probiotikumoknak nevezett ,,j6”
baktériumok az emésztésre gyakorolt és széles korben elismert pozitiv
hatasok  mellett mdas el6nyokkel is rendelkeznek az  egyes
népességcsoportok szamara. Ide tartoznak tobbek kozott a feljavult testi
funkciok (pl. emésztés); véddkorlatok kiépitése az emésztkésziilék
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mentén, tovibba az immunrendszer kritikus komponenseinek szabalyozasa.
Dr. Yuichiro Yamashiro (Japan) immar négy éve kutatja a probiotikumok
hatasat az Ujsziillottek immunrendszerére. A Bifidobacterium breve altal
okozott vékony- és vastagbélgyulladis példaul a csecsemdk haldlozasanak
legf6bb okai kozé tartozik. A probiotikumok azonban pozitiv hatassal
voltak az ujsziilottek immunrendszerének megerdsitésére. Hasonlo
jelenségrdl szamoltak be amerikai kutatok is, akik azt tapasztaltak, hogy a
probiotikumok természetes uton erdsitve a gyerekek immunrendszerét
képesek felvértezni Sket a fert6zések és az allergiak kialakuldsa ellen.
(World Food Regulation Review, 2005. februér, 25. oldal)

13/05 EU: Utmutaté az EU Elelmiszertorvény gyakorlati
megvaldsitasahoz

Megallapodas sziiletett egy utmutato kiadasarol az Eurdpai Bizottsag és a
tagallamok kozott, hogy ezzel is elGsegitsék a 2005. januar 1-én életbe
lépett 178/2002. szamit EU Elelmiszertorvény gyakorlati végrehajtasat. A
tagallamok képviselGibdl 4ll6 Elelmiszerlanc és Allategészségiigyi Allandé
Bizottsag altal elfogadott utmutatdé dokumentum konnyebbé teszi a
jogharmonizacidt: olyan specidlis kovetelmények teljesitéséhez nyu;t
segitséget, mint az élelmiszerek nyomon kovethetdsége, a veszélyes
készitmények piacrol valo visszavondsa, az operatorok felelssége, tovabba
az exportra és az importra vonatkozd eldirasok. Az egységes

végrehajtasnak - amint arra Markos Kyprianou egészségiigyi é€s
fogyasztévédelmi fdébiztos ramutatott - nem csak kozegészségiigyi

szempontbol van nagy jelent6sége, hanem egyszerlibbé teszi a tagallamok
kozotti kereskedelmet is. A nyomon kovethetOség biztositasa példaul
minden operator alapvetd kotelessége az élelmiszerlanc teljes hosszaban a
mezGgazdasagtdl  egészen a  kiskereskedelemig. A vonatkozdé
dokumentumokat 5 évig meg kell Orizni. Az Utmutaté meghatdrozza a
veszélyes termékek piacrdl valo kivonasidnak kritériumait, beleértve a
hatdsdgok haladéktalan értesitésének kovetelményét is. Brit érdekvéddo
szervezetek aggodalmuknak adtak hangot, miszerint a nyomon
kovethetdség biztositdsa ardnytalanul nagy terhet r6 a 10 f6nél kevesebbet
foglalkoztaté mikrovéllalatokra. (World Food Regulation Review, 2005.
februéar, 4-5. oldal)

14/05 EU: Nitrat szennyezodés salataban és spendétban

Az elmult év (2004.) végén tobb eurdpai forum is foglalkozott a fejessalata
€s a spenOt nitrat tartalmanak kérdésével. A Mezdgazdasagi
Szennyez8dések EU Munkacsoportjanak ilésén a Bizottsdg tudomadsul
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vette, hogy egyes tagillamok a derogicié 2005. januar 1-i lejarasat
kovetden sem lesznek képesek eleget tenni a fejessalata nitrat tartalmara
vonatkozo eldirasoknak. Az Egyesilt Kiralysag és néhany északi tagallam
tamogatta a derogaci0 meghosszabbitasat, mig a déli allamok erdsen
ellenezték azt. Elhangzott olyan javaslat is, hogy két-hdrom honappal meg
kell roviditeni azt az idészakot, amikor alacsonyabb hatarértékek vannak
érvényben (jelenleg aprilistdl szeptemberig). A Bizottsag 2005. januarjara
egy vitairatot készit ebben a témaban, amit majd az Elelmiszerlanc és
Allategészségiigyi Allandé Bizottsag Toxikolégiai Biztonsag munkcsoportja
fog megvitatni. Az 563/2002. (EC) szamu rendelet értelmében minden
tagallam koteles figyelemmel kisérni és jelenteni a Bizottsag felé a
fejessaldta és a spendt nitrattartalmanak alakuldsat. (World Food
Regulation Review, 2005. februar, 5. oldal)

15/05 Egyesiilt Kiralysag: A takarmanykezel6 1étesitmények regisztralasa

Az Eurépai Tanacs 95/69/EC szamu direktivija 2005. januar elejétdl
bevezette azon takarmanykezeld létesitmények (helyiségek)
engedélyezésének ¢és regisztrdlasanak rendszerét, amelyek bizonyos
adalékanyagokat vagy fehérjéket dallitanak el§, forgalmaznak vagy
hasznalnak fel. Az emlitett 1étesitmények cimjegyzéke teljesen nyilvanos. A
direktiviban foglaltak végrehajtasarol az 1999. évi modositott Takarmany
(Létesitmények és Forgalmazok) Rendeletek gondoskodnak. Az Egyesiilt
Kiralysagban az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) allitotta Ossze a
jovahagyott ¢és regisztralt takarmanykezel§ I1étesitmények egységes
jegyzékét, amelyhez Nagy-Britannidban a helyi 6nkorményzatok, Eszak-
Irorszagban pedig a MezSgazdasagi és Vidékfejlesztési Minisztérium
szolgaltatott adatokat. (World Food Regulation Review, 2005. februéar, 7.
oldal)

16/05 Egyesiilt Kiralysag: Utmutatét adtak ki a médositott élelmiszer-
biztonsagi eléirasokhoz

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) dtmutatét adott ki az 1990.
évi Elelmiszer-biztonsagi Torvény modositasahoz, valamint a 2004. évi
Altalanos Elelmiszer Rendeletekhez, amelyek 2004. decemberében, illetve
2005. januar 1-én léptek hatalyba. Legfontosabb céljuk az Egyesiilt
Kiralysag élelmiszer torvénykezésének Osszhangba hozdsa a 178/2002.
szami EU Elelmiszer Rendelet alapelveivel és kovetelményrendszerével;
azon kivil 4j jogszabaly érvényesitési lehetdségeket is bevezetnek. A végsd
cél természetesen a kozegészségiigy és a fogyasztoi érdekek védelme (a
178/2002. sz. rendelet ugyan mar 2002. janudarjatdl életbe Iépett, de teljes
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egészében csak 2005. januar 1-t6l alkalmazzak a szigetorszigban). Az
utmutato rendeltetése az informacio szolgaltatas, tovabba a nemhivatalos
szaktanacsadas biztositdsa. (World Food Regulation Review, 2005. februar,
7. oldal)

17/05 USA: A takarmanyozasi miiveletekkel kapcsolatos levegévédelmi
eldirasok

A Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) nagy erdfeszitéseket tesz annak
érdekében, hogy - a Tiszta Levegd Torvénnyel és mas jogszabalyokkal
Osszhangban - minimdalisra csokkentse a takarmanyozasi miuveletekkel
kapcsolatos 1égkori emissziot. Ezért az EPA 2005. januar 21-én egy
mindségiigyi egyezményt terjesztett eld tdrsadalmi vitdra, amely tobbek
kozott lehetové teszi az ipar altal finanszirozott emissziés monitoring
program beinditasat a politikai dontéshozatalhoz és a jogszabdalyalkotasi
munka hatékonyabba tételéhez sziikséges tudomanyos adatok 0sszegyijtése
céljabdl. Az utébbi években ugyanis az olyan mezdgazdasagi miveletek,
mint példaul a baromfi- és sertéstartds, valamint a tejgazdasdgok méretei
és tevékenységi kore nagymértékben kibdviilt, ami igen sok egészségiigyi
aggodalmat valtott ki a lakossag részér6l. Az Orszagos Tudomanyos
Akadémia mar 2002-ben kezdeményezte a takarményozasi miveletekre
visszavezethetd  Iégszennyezddés  mérésének  tokéletesitését. Az
egyezményhez csatlakozo szervezetek légszennyezés esetén - a gazdasag,
illetve a takarmanyozasi tevékenység méreteitdl fiiggden - 200-t61 100 000
dollarig terjedd polgari biintetést fizetnek, amellett hozzajarulnak egy
pénziigyi alap koltségeihez is, amely a kétéves emisszids monitoring
programot hivatott finanszirozni. (World Food Regulation Review, 2005.
februar, 9. oldal)

18/05 USA: Félrevezetonek tartjak a Splenda mesterséges édesitéoszer
reklamozasat

Az Egyesiilt Allamok MezGgazdasagi és Kereskedelempolitikai Intézete
(IATP) panaszt emelt a Szovetségi Kereskedelmi Bizottsdgnal (FTC),
miszerint a Johnson & Johnson lednyvallalata, a McNeil Nutritionals
»f€lrevezetd reklamkampanyt” folytat a Splenda nevli mesterséges
édesitdszer tekintetében. Ez a kampany ugyanis - az IATP levele szerint -
alkalmas a fogyasztok megtévesztésére, akik hajlamosak azt hinni, hogy a
Splenda természetes készitmény, holott ezt az allitdst tények nem
tamasztjak ala. Ennek alapjan az IATP felkéri az FTC-t, hogy inditson
nyomozast a reklamkampdannyal kapcsolatban, tiltsa el a McNeil-t annak
folytatasatdél és gondoskodjék a fogyasztok pontos tdjékoztatisardl a
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Splenda 0sszetételét illetéen. ElemzSk rdamutatnak arra, hogy a
természetes cukorral valéo kapcsolatra utalé burkolt célzdsoknak semmi
alapjuk sincs, mivel a Splenda eldallitasa egy alabamai tizemben torténik
,»€gy nagyon bonyolult vegyipari folyamat” révén. Nem indokolt tehat azt
sugallni, hogy a Splenda természetesebb, mint mas, a piacon jelenleg
forgalmazott mesterséges édesitészerek. (World Food Regulation Review,
2005. februar, 10. oldal)

19/05 A 2003-ban a Gyors Vészjelzo Rendszerhez érkezett bejelentések
rovid attekintése

Az EU Gyors Vészjelz6 Rendszerét (RASFF) 1999-ben hoztak 1étre és
2002. o6ta minden tagallam koteles informaéaciot szolgdltatni az
élelmiszerekkel vagy az allati takarmanyokkal kapcsolatban felmeriilt, az
emberi egészséget fenyegetd komoly kockazatokrdl. Az ilyen ,értesitést”
kovetd kozosségi 1épéseknek jelenleg két fokozata 1étezik: a ,riasztassal”
egyidében az EU hatékony intézkedést kovetel meg, mivel ilyenkor a mar
kereskedelmi forgalomba keriilt valamely élelmiszer vagy allati takarmany
kozegészségiigyl veszélyt rejt magaban. Az ,informdaci6” ezzel szemben
csak tajékoztatast ad a bejelentd orszag altal megfogalmazott hir alapjan a
tobbi tagallam szdméra azon élelmiszerekrdl és takarmanyokrol, amelyek
valamilyen kockazatot jelenthetnek ugyan, de még nem Xkeriiltek piaci
forgalomba. A 2003. évben Osszesen 454 alkalommal keriilt sor riasztasra és
1856-szor tajékoztatasra. Killonosen kiemelkedik az aflatoxinokkal
kapcsolatos értesitések nagy szama. A poliaromés szénhidrogének (PAKs)
esetében ,csak” 12 bejelentés érkezett a Lettorszagbol és Litvaniabol
Németorszagba szallitott termékek kapcsdn. (World Food Regulation
Review, 2005. februar, 29. oldal)

20/05 Sokan tamogatjak a mez6gazdasagi peszticidek szabalyozasanak az
OECD altal felvazolt globalis megkozelitését

A Gazdasagi Egyiittmtikodési és Fejlesztési Szervezet (OECD) 2004-ben
hozta nyilvidnossagra , A mezdgazdasagi peszticidek szabalyozasanak
globdlis megkozelitése - jovOkép” cimi dokumentumat. A kiadvany nem
kozvetleniil az élelmiszerekre vonatkozik ugyan, de Oridsi hatast
gyakorolhat az egész élelmiszer szektorra, beleértve természetesen a
mezdgazdasagot is. Az OECD Peszticid Munkacsoportja altal dsszeallitott
dokumentum elsddleges célja, hogy a jelenleginél biztonsdgosabba,
gyorsabba és hatékonyabba tegye a peszticidek engedélyezési folyamatat.
Minden évben szamos 1) peszticid jelenik meg a piacon. Az engedélyezést
megelézGen a gyartoknak rengeteg adatot kell sajat kormanyuk tudomaésara
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hozni, hogy a hatésdgok kontrollalhassik az egészségligyi, a
kornyezetvédelmi és a biztonsagi elGirdsoknak valé megfeleldséget. Ilyen
szempontbol folyamatosan ellendrzik a mar forgalomban levo peszticideket
is. Az egyes orszagok azonban Onill6an, egymastdl elkiilloniilve végzik
ezeket a vizsgdlatokat. Ezért is nagy jelentdséglieck az OECD
dokumentumban lefektetett iranyelvek, amelyek 2014-ig elGirdnyozzak a
kovetkezSket: 1.) az ipar 4ltal a jovahagyott OECD-formatumban
elGterjesztett adatok rutinszerd kolcsonds elfogaddsa a kockéazatbecslés
elvégzéséhez és a szabdlyozds tovabbfejlesztéséhez; 2.) egyetlen jelentés
(tn. monografia) készitése minden 4j peszticidrdl, ami lehet§vé teszi annak
felhasznaldsat valamennyi OECD orszagban; 3.) a munkamegosztds révén
szerzett tapasztalatok - mas nemzetkozi teriileteken is felhasznalva azokat -
eldsegithetik a fejlédd orszagok szabalyozd rendszereinek tokéletesitését.
Az Egyesiilt Allamok és Kanada torvényhozéi maris hitet tettek és
elkotelezettségiliket fejezték ki az OECD dokumentumban korvonalazott
globalis megkozelités irdnt. (World Food Regulation Review, 2005.
februér, 19-20. oldal)

21/05 Fogyasztovédo szervezetek a GMO ellen

A Consumers International (CI) Nemzetk6zi Fogyasztovédelmi Szervezet
minden év marcius 15-én tartja a fogyasztdéi jogok Viladgnapjat, ahol
népgyillések és utcai demonstraciok megtartasaval lobby tevékenységet
fejtenek ki a genetikailag modositott szervezetek terjedésének megallitasa
érdekében. Tobbek kozott kovetelik a GM élelmiszerek megjelolését €és az
élelmiszer-biztonsag fiiggetlen vizsgalatat. A CI szerint a fogyasztok
elidegenithetetlen joga az informacidon alapuld tudatos valasztis és a
biztonsagos élelmiszerhez valo jog. Ezért folytatnak kampanyt minden,
GMO-t tartalmaz6é vagy abbdl eldallitott termék kiilon jeloléséért.
Kovetelik tovabba, hogy a GM-mentes alternativ élelmiszerek széles
skaldja alljon rendelkezésre. Olyan garantaltan GM-mentes teriileteket kell
létrehozni, ahol szigoru szabalyok el6zik meg a hagyomdanyos és a
biotermékek szennyez6dését. NemzetkOzi biztonsdgi irdnyelveknek kell
szavatolniuk a GM ¢élelmiszerek fiiggetlen vizsgalatat. (World Food
Regulation Review, 2005. mércius, 10. oldal)

22/05 Egyre tobb novekedés serkentot hasznalnak

A Daily Mail 2005. januar 18-1 szdma rosszallasat fejezi ki amiatt, hogy az
Egyesiilt Kiralysagban a farmerek gyors ilitemben novelik a novekedés
serkent6 antibiotikumok hasznalatat. A riport ugyan meglehetdsen
viragnyelven irddott, az viszont feltétleniil aggodalomra ad okot, hogy
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éppen a leginkdbb ellentmondéisos novekedés serkentdk felhasznaldsa
fokozodik. Ezzel szemben csokkent az érdeklédés a mikrobadld terdpias
szerek, valamint a gomba- €s féregirtok irant. 2002-ben még csak 27 tonna
antibiotikumot hasznaltak fel novekedés serkentdként, viszont 1 évvel
kés6bb mar 36 tonnit, ami 25%-os novekedésnek felel meg. A riport
szerint nagyon aggaszt0 jelenség az, hogy a harom, legnagyobb
mennyiségben felhasznalt antibiotikum novekedés serkentdként torténd
alkalmazdsa 2006. janudarjatol kezdve egyarant be lesz tiltva. (World Food
Regulation Review, 2005. marcius, 25. oldal)

23/05 EU: EFSA-vélemények az izesitoszerekrol

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA) élelmiszer adalékokkal,
izesitGszerekkel, technologiai segédanyagokkal és az élelmiszerekkel
érintkezésbe keriild anyagokkal foglalkoz6 Tudomdanyos Bizottsdga (AFC)
- elvégezve 51 izesitGszer értékelését - ujabb harom véleményt adott ki.
Eszerint 37 1izesit6szer megfelel6 biztonsagi értékeléséhez tovabbi
megbizhatd adatokra van sziikség a kitettséget illetéen. A pentane-2,4-
dione biztonsigi megfontolasokbdl fennakadt a halon, ezért az AFC Panel
annak a véleményének adott hangot, hogy ez az izesitGszer a jovében nem
alkalmazhat6. Ennek alapjan az Eurdpai Bizottsdg maris javaslatot tett az
Elelmiszerlanc és Allategészségiigyi Allandé Bizottsag felé, hogy ezt az
anyagot toroljék az izesitGszerek jegyzékébdl. (World Food Regulation
Review, 2005. marcius, 3. oldal)

24/05 EU iranyelvek a nyomon kovethet6ség és a visszahivasok
megkonnyitéséhez

Az EuroOpai Bizottsdg €és a tagallamok megallapodtak abban, hogy
iranyelveket dolgoznak ki az élelmiszerek és a takarmanyok nyomon
kovethetdségének gyakorlati végrehajtasdhoz, valamint mas, a 178/2002.
szamu rendeletben lefektetett kovetelmények teljesitésének
megkonnyités€éhez. Az uUtmutatdé dokumentum megkisérli a kovetkezd
specidlis kotelezettségek valora véltasanak harmonizdlasat mind a 25
tagdllamban: 1.) Az élelmiszerekkel és a takarmanyokkal foglalkozé
szervezetek felel6sek mindazon élelmiszerek biztonsagaért, amelyeket Ok
allitanak el§ és hoznak forgalomba. 2.) Az 4j, kdtelez6 nyomon kovethetSségi
kovetelmény vonatkozik valamennyi élelmiszerre és 4llati takarmdanyra,
élelmiszertermeld allatra és az élelmiszerlanc 0Osszes szereplGjére a
mezdgazdasagtol a feldolgozason, a szallitason, a tarolason, az elosztason és a
kiskereskedelmen keresztiil egészen a fogyasztoig. Az irdnyelvek
tartalmazzak a szervezetekre vonatkozod részletes gyakorlati szabalyokat. 3.)
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A szervezetek kotelesek visszahivni a piacrél minden olyan terméket, amely
nem felel meg az élelmiszer-biztonsagi eldirasoknak és errdl értesitenitik kell
az illetékes hatdsagokat is. A piacrol valo visszahivasra az élelmiszerlanc
barmely szakaszdaban sor keriilhet, nem csak a végsd fogyasztonak vald
atadaskor. 4.) Végezetiil az iranyelvek tisztdzzak azt is, hogy milyen mértékig
vonatkoznak a nyomon kovetési kotelezettségek a kiilkereskedelmi
forgalomban résztvevé élelmiszerekre és takarméanyokra. (World Food
Regulation Review, 2005. marcius, 14-15. oldal)

25/05 Egyesiilt Kiralysag: Tarsadalmi vita a peszticid hasznalat nemzeti
stratégiajarol

A brit kormany nevében a Peszticid Biztonsagi Fdigazgatdsag 2005. februar
16-an tarsadalmi vitat kezdeményezett a novényvéddszerek fenntarthato
hasznalataval kapcsolatos nemzeti stratégia tervezetér6l. A kormany
ugyanis egy nemzeti stratégia kidolgozasat szorgalmazza a kornyezet
védelme érdekében anélkiil azonban, hogy ebbdl a termelSknek vagy a
fogyasztoknak barmi kara szidrmaznék. A tervezet a kormdany jovibeli
politikdjat hivatott megalapozni s mint ilyen, kiterjed a novényvéddszerek
minden irdnyud felhasznaldsara. A kovetkezd témakat foglalja magaban: 1.)
jogi szabdlyozas; 2.) a noOvényvéddszerek alkalmazasat befolyasold
intézkedések; 3.) kiilonféle akcidtervek a fenntarthaté hasznalat
érdekében, kiilonos tekintettel a vizek, a biodiverzitds és a nem
mezGgazdasagi teriiletek védelmére; 4.) mérdszdmok a gazdasigi és a
kornyezeti hatdsok, illetve a stratégia sikerének értékeléséhez. (World
Food Regulation Review, 2005. marcius, 5. oldal)

26/05 Egyesiilt Kiralysag: Nyilt iilést tartott az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatal vezetosége

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) 2005. februar 9-i nyilt
vezetOségi Ulésén két téma szerepelt: a kozegészségiigy €s a fogyasztok
védelmét szolgald szabalyozas, illetve az étkezési szokisok felmérésének
programja. Megallapodas sziiletett arrdl, hogy az FSA politikai
nyilatkozatot fog kidolgozni az élelmiszerszabdlyozassal kapcsolatos
dontések  meghozatalarol, figyelembe véve a  Hivatal alapito
dokumentumaiban foglaltakat 1is. A fogyasztok védelmén kiviil
legfontosabb szempont a tarsadalmi felelGsségvallalas és
elszamoltathatdsag, a folyamatok atlathatosaganak biztositasa, valamint a
dontéshozatal kovetkezetessége é€s helyessége. A politikai nyilatkozat
tervezetét 2005. szeptemberéig tarsadalmi vitdra bocsatjak. (World Food
Regulation Review, 2005. marcius, 5-6. oldal)
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27/05 USA: FAO/WHO jelentés az élelmiszerek akrilamid tartalmaroél

Az Elelmiszer és Gyogyszer Hatésag (FDA) tanulméanyozza a FAO/WHO
Elelmiszer Adalékok Kozos Bizottsag (JECFA) altal kiadott jelentést az
élelmiszerek akrilamid tartalmarol. Az akrilamid a magas szénhidrat
tartalmt élelmiszerek hdékezelése (pl. siités) folyaman keletkezd
melléktermék. Nagy mennyiségben a laboratoriumi 4allatoknal rakot
okozhat; arra azonban nincs bizonyiték, hogy az emberi élelmiszerekben
levé akrilamid is hasonl6 hatast fejtene ki. Az FDA elkotelezi magat a
sziikkséges tudomanyos vizsgalatok mellett, igy tobbek kozott ujszerd
toxikoldgiai kutatast végez. A folyd vizsgilatok eredményei 2007-ben
varhatok. A JECFA is kiemeli, hogy az eddigi kovetkeztetések nem eléggé
megbizhatdé adatokra tamaszkodnak, ezért a rakkeltd és a neurotoxikus
hatasok tovabbi tanulmanyozasara van sziikség. Erdfeszitéseket kell tenni
annak érdekében, hogy csokkenjen az élelmiszerek akrilamid
koncentracidja. Az FDA a valtozatos étkezést javasolja, elsGsorban a
transz- és telitett zsirsavakban szegény, de étkezési rostban gazdag
gabonafélék, zoldségek és gylimolesok fogyasztasat. (World Food
Regulation Review, 2005. marcius, 7-8. oldal)

28/05 USA: Az FDA 2006. pénziigyi évre vonatkozo koltségvetése

Az Elelmiszer és Gyoégyszer Hivatal (FDA) a 2006. pénziigyi évre 1,9
millidrd dollaros koltségvetést terjesztett a Kongresszus elé, ami 4,5%-al
haladja meg az el6z6 évit. Legfontosabb prioritds az amerikai lakossag
megovasa a kockazatos termékektdl, illetve a potenciadlis terrorista
fenyegetésektdl. Ezek a célok egybevagnak a Bush adminisztracionak azzal
a torekvésével, hogy az amerikai polgarok védelmezdjeként tiintesse fel
magat a sziikkséges megszoritd intézkedések kozepette is. A Fehér Haz
azonban elismeri az FDA tevékenységének kritikus jellegét, de
mindenképpen szemléletvaltasra van sziikség: eldtérbe keriil az innovacio
és a kreativitds, valamint az Osszes érdekelt féllel valo egyiittmikodés.
Kicsit kevesebb pénz jut az informaciotechnika fejlesztésére, de 20%-al
novekednek az élelmezési rendszer védelmezésére forditott kiadasok egy
esetleges terrortdimadas esetén. Ugyancsak tobb forrast irdnyoz el a terv
az orvosi miszerek piacra keriilését megel6zd ellendrzésekre, a hatdsagi
feliigyelet megerGsitésére, a forgalmazott gydgyszerek biztonsagi
vonatkozasainak tanulmanyozasara, tovabba a varatlan eseteket
menedzseld infrastruktdra fejlesztésére. (World Food Regulation Review,
2005. mércius, 8-9. oldal)
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29/05 Aggodalomra ad okot a madarinfluenza terjedése Délkelet-Azsiaban

A Vietnamban megrendezett konferencian a 28 orszagbdl érkezett tudosok
aggodalmukat fejezték ki a délkelet-4zsiai madarinfluenza helyzetet
illetéen. A haromnapos konferenciat a FAO és a WHO rendezte, kozdsen
az Allategészségiigyi Vilagszervezettel (OIE). A résztvevSk felhivtak a helyi
kormanyok és a nemzetkozi kozosség figyelmét arra, hogy a haldlos virus
elleni harcot prioritasként kezeljék €s biztositsanak nagyobb pénziigyi
forrasokat a madarinfluenza elleni felvilagositdo kampanyokra. Az eltelt egy
év alatt azért jelentOs elOrehaladas tortént, elsGsorban a betegség korai
észlelése és a gyors reagalds tekintetében; ennek kOdszonhetéen ma mar
kevesebb helyen kell szamolni a jarvany kitorésével. A virus azonban tovabb
€l a baromfiban, kacsdkban €s a vadonéld szarnyasokban, igy még mindig
komoly veszélyt jelent az emberek és az allatok egészségére nézve. A
sziikséges pénziigyi alapok biztositasa mellett a térség orszdgainak fokozott
figyelmet kell forditaniuk a megel6zésre, illetve a kontroll és az informaciods
kampanyok lebonyolitdsara. Ebben leginkdbb a helyi farmerekre ¢és
allatorvosokra lehet szamitani, akik a lehet§ legkorabban képesek észlelni a
virust. (World Food Regulation Review, 2005. marcius, 19. oldal)

30/05 A FAO szerint helyre kell allitani a tengeri halallomany
megbomlott egyensulyat

A FAO kétévenként kiadott jelentése ,,nagy kihivasnak” nevezi a tengeri
halallomany egyensalyanak helyreallitasat. A tanulméany szerint ugyanis az
1950-es évektdl kezdve csokken a potencidlisan kitermelhetd tengeri halak
aranya, mikozben egyre tobb faj mindsithetd at tdlsdgosan kihasznaltnak
vagy egyenesen pusztulonak. A jelenlegi tengeri haldllomany minddssze
24%-anédl fokozhaté a kitermelés (lehaldszas), mig 52% esetében az
igénybe vétel éppen egyensulyba keriilt a biologiai reprodukalo
képességgel - itt tehat a kihasznalas teljesnek tekinthetS. Ezeknél a
fajoknal a fokozottabb kitermelés semmiképpen sem lenne fenntarthatd. A
fennmarado halallomanyok kitermelését csokkenteni kell, illetve meg kell
ovni Oket a kipusztulastol - sok esetben erre mar meg is tették a sziikséges
intézkedéseket. A leggyakrabban keresett 10 tengeri halfaj koziil 7 mar ma
is a teljesen kihaszndlt vagy a tulhalaszott kategoOridba tartozik, ezért
kifogasuk tovabb mar nem noOvelhetd komoly biologiai és gazdasagi /
¢lelmezés-biztonsagi kovetkezmények nélkiil. A leginkabb veszélyeztetett
korzetek a kovetkezdk: az Atlanti-Ocean északkeleti része, a Foldkozi- és a
Fekete-tenger, valamint a Csendes- és a Déli Ocean. A FAO idézett
tanulmanya szerint a tulsdgosan kiaknazott haldllomanyok esetében egy
idére indokolt lehet a haldszas teljes tilalma, tovabba a vizalatti kornyezet
fokozott védelme és a veszélyeztetett tengeri élGhelyek rehabilitalasa.
(World Food Regulation Review, 2005. mércius, 20. oldal)
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31/05 Kanada: Allatorvosi megallapodas a kolesonosségrél az EU-val

Az 1998-ban alairt allatorvosi egyezmény értelmében Kanada és az Eurdpai
Uni6é megallapodott abban, hogy kdlcsondsen egyenértékiinek ismerik el a
sertéshussal, valamint a szarvasmarhdk spermiumaval kapcsolatos belfoldi
€lelmiszer-biztonsagi intézkedéseket. A kanadai hatdsdgok megitélése
szerint ez az egyezmény lehet6vé teszi a kanadai sertéshis exportdrok
szamara, hogy 1j eurOpai piacokat keressenek. A kanadai és az eurOpai
ellendrzési és tanusitasi kovetelmények egyenértékiségének elismerésére
vonatkozo egyezmény 2005. aprilis 5-én l€p hatalyba. Ennek alapjan
egyszertlsitett export bizonyitvanyt fejlesztettek ki a sertéshis és a
szarvasmarha spermium EU-ba torténd kiviteléhez. A Kanadai Elelmiszer-
ellen6rz6 Hivatal (CFIA), valamint az EU Egészségiigyi ¢és
Fogyasztovédelmi Igazgatosdg (D-G SANCO) kiilon megallapodast kotott
egymassal az informéacidcserérdl. (World Food Regulation Review, 2005.
aprilis, 5. oldal)

32/05 Irorszag: A napi s6fogyasztis radikalis csokkentésére van sziikség

Az Ir Elelmiszer-biztonsagi Hatésag (FSAI) 2005. aprilis 5-én publikalt
tudomanyos jelentése megallapitja, hogy a lakossag az ajanlottnal joval
nagyobb mennyiségli konyhasot fogyaszt; ezért arra 0sztonzi az embereket,
hogy igyekezzenek a napi sofogyasztast 6 gramm ald szoritani, szemben a
jelenlegi 10 grammos atlaggal. A tulzott s6fogyasztas ugyanis szamos sulyos
betegség okozoOja lehet, igy példaul a magas vérnyomds és az idegesség
sokszor vezet sziv- €és érrendszeri megbetegedésekhez, illetve agyvérzéshez.
Irorszagban az osszes elhaldlozas mintegy 41%-a vezethetd vissza a sziv- és
érrendszeri betegségekre, mig az 50 éven feliili népesség tobb mint fele
magas vérnyomasban szenved. Nagyon sok sOt tartalmaznak a feldolgozott
élelmiszerek, de a haztartasokra is jellemzd a tulsézas. Kiilonosen
érzékenyek a magas sofogyasztasra a gyerekek €s az oOregek, ezért az 6
esetiikben 1j élelmiszerek kifejlesztésére és a meglevé termékek
atalakitdsdra van sziikség. A helyes tapldlkozds elémozditasidban nagy
szerephez jut az élelmiszerek kotelez6 jeldlése is: egy bizonyos kiiszob
felett mindenképpen indokolt a ,,magas sotartalmu” kifejezés feltiintetése
(a hatarértékek megallapitasahoz egyértelmd EU irdnyelvekre lenne
sziikség). (World Food Regulation Review, 2005. 4prilis, 7-8. oldal)

33/05 EU: A BIOHAZ Panel szakvéleménye a campylobakteriozisrol

A campylobakteridzis nagy kozegészségligyi problémat jelent az Eurdpai
Unioban jelentds  tarsadalmi-gazdasagi  kihatdssal. A hdékedveld
Campylobacter elsédleges forrasa a szarnyas és az emlds allatok
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emésztdtraktusa, igy a humin campylobakteridzis szempontjabdl az
élelmiszerek nagy kockazatot hordoznak. A  készételekkel valo
keresztszennyezGdések miatt a baromfihus jelenti a legnagyobb
veszélyforrast, de a nem kell6 h6mérsékleten torténd f6zés is aggodalomra
adhat okot. A védekezési eljardsok koziil elsG helyen a fert6zott
baromfiallomany aranyanak csokkentését kell megemliteni, ami szigoru
bioldgiai biztonsagi intézkedésekkel érhetd el. A sertés és a kérddzd
allatok hisa mar kisebb kockazatot jelent a fogyasztok szamara, de itt is
feltétleniil ajanlott a megfeleld hdmérsékleten végzett kezelés. A nyerstej
altal okozott veszély pasztOrozéssel megsziintethetd, ivovizet pedig csak
ellendrzott  forrasbol szabad fogyasztani. Ugyanez vonatkozik az
ontozdvizre is, mig a nyersen fogyasztott friss termékek esetében a GAP (J6
Mezbgazdasagi Gyakorlat) és a GHP (J6 Higiéniai Gyakorlat) maradéktalan
végrehajtasa jelenthet megoldast. (World Food Regulation Review, 2005.
aprilis, 6. oldal)

34/05 Egyesiilt Kiralysag: Rendelet tervezet a kozosségi takarmany- és
élelmiszer ellendrzés honositasara

A brit Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) tarsadalmi vitara bocsatja
azon rendeletek tervezetét, amelyek a hatdsagi takarmany és élelmiszer
ellendrzésrdl szolo 882/2004 szamui EU rendeletet hivatottak honositani a
szigetorszagban. A szabdlyozas alapgondolata, hogy az ellenGrzések
megszervezéséért €s lebonyolitasaért felelds hatosagoknak meg kell
vizsgalniuk, hogy a villalatok mtikodésiik sordn betartjak-e a vonatkozd
jogszabdalyokat. A hazai rendeletnek tehat biztositania kell, hogy ezek a
hatosagok valoban képesek legyenek kotelezettségeik teljesitésére.
Kiilonleges rendelkezések vonatkoznak a Kozosség teriiletén kiviilrdl
szarmaz0d, nem allati eredetd élelmiszerek és takarmanyok ellenérzésére. A
brit rendelet tervezet kiegészitését szolgalja egy felmérés kilatasba
helyezése a szabdlyozas hatdsairol, tovabba kiillonféle ttmutatdsok az ipar
részére az 1import elbdirasokrol és az EU altalanos szabalyozasi
rendszerérdl. Kilon intézkedéseket dolgoznak ki Skécia, Wales és Eszak-
Irorszag szamara, ahol kiilon konzultacidkat is folytatnak. (World Food
Regulation Review, 2005. 4prilis, 9. oldal)

35/05 A Bizottsag bizik az EU GMO szabalyozasaban

Az Europai Bizottsag 2005. mércius 22-én hivatalosan feliilvizsgalta az EU
genetikailag moddositott  szervezetekre (GMOs) vonatkoz6é keret
jogszabalyait. A Bizottsag tovabbi bizalmardl biztositotta a meglevd jogi
kereteket, mivel a vildg egyik legszigoribb szabalyozdsdnak tartja azt,
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olyannak, amely magas szintd tudomdanyos hattérre tdmaszkodik és
figyelembe veszi a fogyasztok valasztashoz valo jogat is. Tovabb halad tehat
a jelenleg fiiggében levé engedélyezések tligye, valamint a konszenzus
keresése az érdekelt felek kozott. A négy éve elfogadott jogszabdlyi
eldirasok értelmében csakis olyan GMO jelenhet meg a piacon, amely
bizonyitottan artalmatlan az emberek €s az allatok egészségére nézve, de
nem karositja a kornyezetet sem. Az eddigi tapasztalatok fényében a
Bizottsag feleldsségteljes dontéseket fog hozni a jelolési kiiszobok, illetve a
hagyomdanyos és a GM kultirak egymas mellett valo 1étezésének targyaban
is. (World Food Regulation Review, 2005. aprilis, 14. oldal)

36/05 Egyesiilt Kiralysag: Tarsadalmi vita a jogszabaly alkotasrol

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) nyilvanos konzultaciét folytat
sajat dontéshozatali mechanizmusanak értékelésérél. Eszrevételeket var
tobbek kozott azzal kapcsolatban, hogyan hoz dontéseket a fogyasztok
érdekeinek, illetve a kozegészségligy védelmének teriiletén az élelmiszerek
€s az italok vonatkozasaban. Kiilonésen fontos kérdés, hogyan mikodik
egylitt az FSA sajat partnereivel, beleértve a legkisebb élelmiszer
vallalkozasokat is; tovabba, hogy milyen megfontolasok alapjan hozza meg
az FSA az intervencidval kapcsolatos dontéseit. A 2005. janius 30-ig tartd
tarsadalmi konzultacioval egyidében az FSA két IépcsGben feliilvizsgalja az
egyes helyi hatdésdgoknak az élelmiszerekre vonatkozd elGirasok
kikényszeritésével kapcsolatos teljesitményét, illetve az azt feligyeld
jelentéstételi és monitoring rendszert is. (World Food Regulation Review,
2005. aprilis, 9. oldal)

37/05 USA: Valtozasok az élelmiszerek jelolésében

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésag (FDA) tarsadalmi vitara bocsatott két
javaslatot, amelyek az élelmiszerek kiszerelésén és tapérték-jelolésén
keresztiil kivanjak eldsegiteni a fogyasztok vasarlasi dontéseinek jobb
megalapozasat. A javasolt jelolési intézkedések egyrészt a termék salyarol /
kiszerelésérSl, illetve annak energiatartalmarél nygjtandnak tobb
informaciot. Ez a téma azért kerilt most el6térbe, mert az FDA Elhizas
elleni munkacsoportja rovid és hosszu tava ajanlasokat tett az emberek
testsuly kontrolljara vonatkozoan, ami - tudomanyos megallapitasok szerint
- az energiahédztartids egyensulyan nyugszik. Az FDA most abban kéri az
érintettek véleményét, hogyan tlintessék fel az energia tartalmat a
csomagolt élelmiszereken, hozzasegitve ezaltal a fogyasztokat az
egészségesebb étrend Osszeallitasahoz. A masik javaslat pedig olyan
egységek  kiszerelését  célozza, amelyek  egyszeri  alkalommal
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elfogyaszthatok. Tovabbi kérdés: ha egy nagyobb csomag tobb olyan
egységet tartalmaz, amelyek egyszeri alkalommal fogyaszthatok, indokolt
lehet-e az egész csomag tdpanyag tartalminak feltiintetése (pl. egy 20
palackot tartalmazd szddavizes csomagnal). (World Food Regulation
Review, 2005. aprilis, 9-10. oldal)

38/05 USA: Uj jelentés késziilt az élelmiszerek akrilamid tartalmarol

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hivatal (FDA) tanulmanyozza azt a jelentést,
amelyet a FAO/WHO Elelmiszer Adalékok Kozds Szakértsi Bizottsiga
(JECFA) adott ki 2005. marcius 2-4n az élelmiszerekben taldlhaté
akrilamidr6l. Az FDA  Elelmiszer-biztonsdgi és  Alkalmazott
Taplalkozastudoméanyi Kozpontja elkotelezett a kérdés tudomanyos
tisztazasa mellett, igy tobbek kozott - 6sszhangban a JECFA ajanlasokkal -
vizsgalja az akrilamid rakkelt6 és toxikus, valamint az idegrendszerre
gyakorolt hatdsat. A tudomanyos eredmények 2007-re varhatok. Mivel még
mindig nem 4ll rendelkezésre elegendd tudomdanyos adat, egyelére nem
allapithatd meg egyértelmien az akrilamid emberi egészségre vald
veszélyessége; a JECFA mindamellett nyomatékosan ajanlja az
élelmiszerek akrilamid tartalméanak csokkentését. (World Food Regulation
Review, 2005. aprilis, 10. oldal)

39/05 Az Eurodpai Parlament kezdeményezi a biogazdalkodassal

o

kapcsolatos EU szabalyozas megerdsitését

A Bizottsdg biogazdalkodasrdl szold jelentésének elfogaddsa utdn az
Europai Parlament Mez6gazdasagi Bizottsaga felhivast adott ki a
bioélelmiszerek eldallitdsanak OsztOnzésére, tovabba a biogazdalkodasra
vonatkozo jelenlegi szabalyozas erdsitésére, kiilonds tekintettel az import
és az ellendrzési kovetelményekre. A képvisel6k egyetértettek abban is,
hogy novelni kell a biotermelSknek, illetve a bioélelmiszerek eldallitasaban
kozremitikodd ipardgaknak nyujtott allami tamogatas mértékét. A Bizottsag
mar egy €éve tervezi ugyan a vonatkozd szabvanyok harmonizalasat és uj
eldirasok meghatirozasat a még le nem fedett teriileteken (pl. vizkultura,
kornyezetvédelem), az Eurdpai Parlament képvisel6i azonban konkrét
javaslatokat €s pénziigyl timogatast siirgetnek. A kozétkeztetésben, igy az
intézményekben és az iskoldkban is eld kell segiteni a bioélelmiszerek
fogyasztasat. A képvisel6k hangsilyozzdk a kutatdsi programok
beinditdsanak sziikségességét is, elsGsorban az organikus és a hagyomanyos
novények, valamint a genetikailag moddositott szervezetek egyiittélésének
vizsgalata terén. (World Food Regulation Review, 2005. aprilis, 15. oldal)
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40/05 A Bizottsag bizik az EU GMO szabalyozasaban

2005. marciusaban a Bizottsag leltart készitett a genetikailag modositott
szervezetek jogi szabdlyozisar6l az Eurdpai Unidban. A feliilvizsgalat
soran bebizonyosodott, hogy ez az egyik legszigorubb szabalyozas a vilagon,
amely tudomanyos alapokon nyugszik, egyszersmind biztositja a fogyasztok
szamara a valasztas jogat. A Bizottsag elkotelezte magat a fliiggében levo
engedélyezések feliilvizsgalatanak jogszerilsége €s az érdekelt felek kozotti
tovabbi konszenzus épités mellett. A legfontosabb szempontokat a jovében
i1s az emberek és az allatok egészségének megovasa, valamint a kornyezet
védelme képezi. Az egyedi engedélyek megszerzéséhez szigoru tudomanyos
vizsgalatra van sziikség. A Bizottsig megerGsitette azon szandékat, hogy
kiiszobértékeket allapit meg a jelolésekhez, tovabba a tagallamokban
szerzett tapasztalatok alapjan tesz majd intézkedéseket a hagyoményos €s a
génmodositott novények egymés mellett élésének biztositdsdra. (World
Food Regulation Review, 2005. 4prilis, 14. oldal)

41/05 Belgium: Hogyan értékeli a kozvélemény az élelmiszer-biztonsagot?

Az élelmiszer-biztonsag nem lehet kizardlag a szakemberek tligye; ezért az
élelmiszerlanc biztonsagaért felelds Belga Szovetségi Hivatal, a
kozegészségiigyl €s a kornyezetvédelmi hatdsagok, valamint a Baudouin
Kirdly Alapitvany elhatarozta, hogy 30 véletlenszertien kivalasztott belga
allampolgar segitségével vizsgalat targyava teszi az élelmiszer-biztonsag
észlelésében fenndalld kiillonbségeket. A szakérték és a ,laikusok” egy
hétvégéjiket aldoztak fel a dialogus lefolytatasara: hamar nyilvanvalova
valt, hogy sok fontos kérdés tekintetében nem talaljak meg a k6zos nyelvet.
Igy példaul a szakemberek szemében az élelmiszer-biztonsag definicidja
kimeriill a kémiai szennyez6désekben és a mikrobioldgiai kockazatban;
ezzel szemben az egyszeri polgarok olyan fogalmakkal tarsitjak azt, mint a
tapérték, a valtozatossag, a valodisag, a természetesség, az egészségesség €s
az eltarthatdsag, tovabba az egyes Osszetevlk tisztasdga €s j6 mindsége. A
fogyasztok nem ragaszkodnak minden aron az un. zéré kockédzathoz (ezt
ugysem lehet elérni), de a bizalom megdlrzése érdekében mindenképpen
megkovetelik a tajékoztatast. Nem értenek egyet viszont azzal az
elképzeléssel, hogy a nagyobb biztonsdg automatikusan magasabb arakhoz,
illetve a kistermelSk ellehetetleniiléséhez vezet. A jovében feltétleniil
sziikség lesz hasonlo egyeztetések lefolytatasara. (World Food Regulation
Review, 2005. méjus, 3-4. oldal)
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TAJEKOZTATO

az |. Europai Vegyészkongresszusrol
Budapest, 2006. augusztus 27 — 31.

www.fecs-budapest2006.hu

Az Eurdpai Kémikus Egyestuletek Szdvetsége (FECS), 2005-t8l (j
név alatt a Kémiai- és Molekularis Tudoményok Szovetsége
(EuCheMS), valamint a hazigazda Magyar Kémikusok Egyesilete
szervezésében 2006. augusztus 27-31. kozott Budapesten kerdl
megrendezésre els6é Eurdpai Vegyészkongresszus.

A nagyszabasu rendezvénysorozat egy csokorba koti a kémiai
Nobel dijas tudésok, mint példaul Olah Gydrgy (1994); Crutzen, P.J.
(1995); Kroto, H.W. (1996); Walker, J.E.(1997); Zewail, A.H.(1999);
Wathrich, K. (2002)) délelétti el6adasait, valamint a kémia kilonb6z6
szakterileteinek 17 specialis délutani szimpoziumat.

A nemzetk6zi Tudoméanyos Szervez§ Bizottsag elndke Professor
Jean-Marie Lehn, a Konferencia elndéke Naray-Szab6é Géabor
professzor az EuCheMS jelenlegi elndke. A magyar Szervezd
Bizottsag elntke Horvai Gyoérgy professzor, tagjai Androsits Beata,
Dr. Dib6 Gabor, Dr. Keserl Gyorgy és Simonné Dr. Sarkadi Livia.

Az Elelmiszerkémiai Divizi6 a ,Chemistry, Food and Health” cimi
szimpézium keretében varja az Elelmiszertudomany teriiletén elért
eredmények bemutatasara vallalkozé résztveviék jelentkezését. A
szimp6zium elntéke Dr. Reto Battaglia (Svajc) magyar tarselndke
Simonné Dr. Sarkadi Livia sarkadi@mail.bme.hu.

A szimpdzium részletes programja és jelentkezés:

www.fecs-budapest2006.hu
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idopont / helyszin Elérhetdség
Quality Management and Quality 2005. marcius 2-4. jengelkl@gwdg.de

Assurance in Food Chain 2005

Gottingen/Németorszag

3" AOAC Europe - Eurachem
Symposium: ,,Legal limits on the road
to food safety: establishing sound
criteria for compliance decisions”

2005. mércius 3-4.
Briisszel/Belgium

www fil-idf.org/
EventsOther.htm

mail: margreet.lauwaars@
cec.eu.int

Rapid Methods Europe 2005

2005. méjus 23-25.
Noordwijk/Hollandia

www.bastiaanse-
communication.com

Applications of Modelling as an
Innovative Technology in the

Agri-Food Chain

2005. majus 29 - junius 2.
Leuven/Belgium

www.model-it-2005.be

15™ Annual World Food and
Agribusiness Forum, Symposium

and Case Conference

2005. janius 25-28.
Chicago/USA

www.ifama.org

In Vino Analytica Scientia 2005

2005. jilius 7-9.

www.montpellier.inra.fr/

Montpellier / France  invino2005/
EURO FOOD CHEM XIII. 2005. szeptember 21-23.  www.gdch.de/vas/tagunge
Hamburg/Németorszag n/tagungen2005/5556.htm
Foods for the Healthy Elderly ~ 2005. oktober 6-7. www.bastiaanse-
Bilthoven/Hollandia communication.com

Information on Nation's Diet:

Needs and Uses

2005 oktdber 13.-14.
Karlsruhe/Németorszag

http://www.agev.net/
tagung2005/index.htm

Working together in EU research
in food quality and safety:
Challenges and opportunities for

young scientists

2005. november 1.
Praga, Csehorszag

e-mail:
DvorakovaZ@tc.cas.cz

2" International Symposium on
Recent Advances in Food

2005. november 2-4.
Praga, Csehorszag

http://www.iaeac.ch

Analysis

1** European Chemistry 2006. augusztus 27-31.  e-mail: host@fees-
Congress Budapest  budapest2006.hu
VALDOR 2006 2006. majus 14-18. WWwWw.congrex.com/
”Values in Decisions on Risk”  Stockholm/Svédorszag valdor2006/
Pigments in Food 2006 2006. oktdber 9-12. pf2006@uni-

Stuttgart/Németorszag

hohenheim.de

Az Elelmiszervizsgilati Kozlemények tartalomjegyzékeit
és az aktualizalt teljes Rendezvénynaptarat mindig megtalalja
honlapjan a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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Amikor egy kis tomeg eltérés,
oridasi killonbséget okoz.
Ne higyjen senki masnak!

e
- )

Amikor a telies pontossdg szikséges és kevesebb nem elég, akkor a kutatok-fejleszték a Waters-t keresik. A Waters évek ota dttors munkat végez a pontostomeg
meghatdrozo témegspektrometria terén. A Waters Micromass LCT Premier nem csak standard késziilék a pontostomeg meghatarozds teriiletén, de olyan meghizha-
16 teljesitményt nydjt, melyet mas késziilekek nem. Csak az LCT Premier nydjt egyszerre széles dinamikus tarfoményt, gyors pozitiv/negativ ionizéciés valtast és fe-
[ilmélhatatlan érzékenységet, mindezt egy asztali kompakt késziileken, melyen a bonyolult mérések is egyszeriien elvégezhetéek. Nagyobb pontossag (3ppm RMS
pontossdg). Gyorsabb analizis. A repiilési-idé analizdtor biztonsaga. A legjobb teliesitmény, mely egy LC/MS rendszertdl elvarhato. A Waters Micromass az a név
amelyben bizhat. Latogassa meg a -t. Waters Kft., 1138. Budapest, Vdci it 184. Telefon: +06-1-350-5086 Fax: +06-1-350-5087



LNICAM

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskorid szervizszolgaltatast kinal a legktuléonb6zdébb
felhasznaldi tertletek mérési feladatainak magas szintd ellatasara:

THERMO
ELECTRON/ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO ELECTRON/ARL

THERMO
ELECTRON/NICOLET

DISTEK
HUNTERLAB

THERMO
ELECTRON/FINNIGAN

THERMO ELECTRON/ONIX

KNAUER

PRINCE
LACHAT

THERMO
ELECTRON/EUROGLAS

THERMO ELECTRON/ORION

e atomabszorpcids spektrométerek
e ICP-OES spektrométerek
e ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven mikodé Hg, Se, As, Sb,
Te, Bi meghataroz6 berendezések

ED-XRF keéstilékek

FTIR és Raman spektrométerek, kiegészitdk
infravorés és Raman mikroszkdpok

NIR analizatorok

GC-IR, TGA-IR rendszerek

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgalo rendszerek
hordozhaté és laboratériumi szinmérd késziilékek

GC készlilékek

kvadrup6l és ioncsapdas GC/MS késziilékek
analitikai HPLC és LC/MS rendszerek
specidlis ipari GC berendezések
elemanalizator (C, H, N, S, O)

e ipari gazelemz6k
e |aboratdriumi és processz tomegspektrométerek

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmomeéterek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografids rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatérozé rendszerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség mérd
berendezések, elektrodok
automata titratorok

Kizarélagos képviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 27.
Tel: (1) 221 5536 ¢ Fax: (1) 221 5543 & E-mail: unicam@unicam.hu





