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Integracios igények és valtozasok a
z6ldség-gyumolcs ellenérzésben

Dr. Németh Lajos

FVM Elelmiszerlanc-feliigyeleti Féosztaly

A z0ldség-gylimdlcs &gazat megitélése gyakran ellentmondasos. Az
élelmiszerek kdzott az egy fére jutd fogyasztasban is folyamatosan dobogos
helyen all, emellett az export arbevételi ardnya is jelentés a mezégazdasagi
termékek kozott, s6t a foglalkoztatottsagban betdltott szerepe sem
elhanyagolhatd. Emellett az utobbi idében, a taplalkozasban betdltott
szerepe kerult elétérbe. Azonban a zO0ldség- és gylmdlcstermesztést,
kereskedelmet, mint szakmat, és az abban résztvevéket a tdrsadalom nem
mindig ezzel ardnyosan értékelte.

A globalizécid a kinalatot szélesitette, és az &llanddsagat erésitette, elfedve
a helyi problémakat: a z6ldség-gyumdlcs &gazat rendkivil soksziniiségéhdl
adodd, kuldénbdzd érdekek miatti nehezen koordinalhat6sagat, a piacvédelmi
kérdéseket.

Az Eurdpai Uni6 a zO6ldség-gyumdlcs forgalmazasi szabvanyoknak vald
megfeleléség ellenérzését a piacszabalyozas keretében latja el. A z6ldség-
gyumdlcs ellenérzés azonban tébb mint piacszabalyozéasi elem. Az EU
kotelezé rendeleteinek alapjat az ENSZ/EGB szabvanyok képezik, amelyek
szdma tébb mint amennyit az EU rendeletek tartalmaznak. Az OECD
osszefogja a nemzetkdzi szabvanyok alkalmazasanak rendjét. Még ennél is
szélesebb kori a FAO/WHO Codex Alimentarius munkéja, aminek
szabvanyai a forgalmazéasi mingség kovetelmények mellett az élelmiszer-
biztonsagiakat is tartalmazzak.

Magyarorszagon a zO0ldség-gyumdlcs minéség-ellenérzés az élelmiszer
jogbol levezetett, az élelmiszer torvény felhatalmazésa alapjan mikddik és
ahhoz hasonlé ellen6rzési technikdkat alkalmaz, de szakmailag a
piacszabalyozés alapelemét képezi, szervezetileg a ndvényvédelmi igazgatas
keretébe tartozik, ugyanakkor a minéség alapjat a fajta és a terméhely
képezi. A minéség tehat integrans feladatot is ellat.

A mésfél évtizede megkezdett hatdsdgi zoldség-gyumdlcs ellendrzés
kiépitése soran alapelv volt a kétirdnyd folyamatos fejlesztés. Az egyik az
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ellenérzés ald vont zdldség-gyuimolcs fajok szamanak novelése, a masik az
ellenérzés valamennyi szintjének integrélasa. A csatlakozds idépontjara
ezek teljesen megvaldsultak.

A csatlakozast kovetéen a hatékonysdg ndvelése volt a cél. Azok
megvaldsitasa kapcsan felmerilt az integracidonak egy harmadik irdnya: a
minéség aspektusainak 0sszehangoldsa. Ma mar a zo6ldség-gyuimdolcs
ellenérok vesznek mintat a zoldség-gyumdlcs kulonb6z6 tipusa  élelmiszer-
biztonsagi (n6vényvédészer-maradék, nehézfém, radioldgia) laboratoriumi
vizsgalataihoz, illetve végzik az élelmiszerbiztonsdgi ellendrzéseket
(aflatoxin vizsgalatok) elkilonilt szabaly rendszerben, de egységes szakmai
iranyitas alatt.

Tekintve, hogy a z6ldség-gyumadlcs ellenérzés integracidjanak igénye a mar
emlitett nemzetkdzi kereskedelembdl és szabvanyositasbél is adédik, és az
EU zoldség-gyimdolces reformja is ezt erésiti az ellenérzés valamennyi
zoldségre és gylmolcsre vald Kiterjesztésével, tovabba a piac hazai
szerepl6i (termeldk, keresked6k, mindséglgyi rendszerekkel foglalkozok)
egyarant egy integralt ellen6érzési rendszerrel kivannak és tudnak
hatékonyan egyuttmikddni, a jové a tovabbi folyamatos integracioe.

A MINOSEG NAGY INTEGRATOR, azonban pillanatra sem szabad szem
elsl téveszteni, hogy a minéség aspektusai, a kiilonb6z6 z6éldség-gyimaolcs
fajok termesztése és forgalmazésa, az ellenérzés eltéré szintje egymastol
nagyon eltéré ismereteket igényelnek. Barmely integracié csak a szakmai
specialitdsok megdérzésével lehet  eredményes, nem okozhatja az
egységesités a szakértelem értékvesztését. Az integrélt ellen6rzést a termék
oldaléarél szabad kdzeliteni, hiszen a piacon csak annak van valos kereslete,
csak az generdlhat tovabbi Kkeresletet az eléallitisukhoz sziikséges
anyagokkal és szellemi tevékenységekkel kapcsolatban. Réadasul a
fogyasztot is alapvetéen a termékkel kapcsolatos ellenérzési informéaciok
érdeklik, dsszhangban azzal, hogy erés termékspecifikussag érvényesil a
kockézatbecslésben is.

A jovében nem lehet a piacon maradni a minéség aspektusainak teljes kori
ismerete nélkul. Ehhez kivan segitséget nyujtani a hatoésagi z6ldség-
gyumdlcs ellenérzés az integracidé tovabbi erdsitésével, amihez az agrar
szakigazgatas egységesitése a megfelel6 kiindulési alapot megteremtette.
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A fogyasztok teljeskorii tajékoztatasa — az
elelmiszerjeldlés varhato uj szabalyai

Szoll4si Réka és Osz Csabané

FVM Elelmiszerlanc-elemzési Féosztaly

Az Eurépai Bizottsdg 2008. januar 30-an kozzétette az élelmiszereken
feltuntetésre kertlé informaciokrol, azaz az élelmiszerjeldlésrol szdlo
rendelet tervezetét. Ez az elsé lépése annak a targyalasi folyamatnak amely
soran a tervezet végso tartalma ki fog alakulni és elvezet a rendeletnek az
Eurdpai Parlament és a Tanacs altali elfogadasahoz. A tervezett rendelet az
élelmiszerek jeltlésérol szold 2000/13/EK irényelv, a tapértékjeldlésrol
sz6l6 90/496/EK iranyelv, tovabbd szdmos mas élelmiszerjeldlést
szabalyozo iranyelv helyébe 1ép. Magyarorszagon a 2000/13/EK iranyelvet,
maddositasait, illetve egyéb kapcsol6dd iranyelveket a 19/2004. (ll. 26)
FVM-ESZCSM-GKM rendelet harmonizalta, a tapertékjeldlés iranyelvét
pedig a Magyar Elelmiszerkdnyv 1-1-90/496 szamu eléirasa iltette a
magyar jogrendbe.

Az Eurbpai Bizottsdg célja az élelmiszerjeldlésre vonatkozo altalanos
szabalyozés egyszerisitése, a parhuzamos szabalyok megsziintetése, az
ellentmondasok felszamolasa, a horizontalis szabalyok egységes szerkezetbe
foglaldsa annak érdekében, hogy a fogyasztok megfeleld, hasznos és elvért
informaciot kapjanak az élelmiszerekrol. A fogyasztok elvarasainak
véltozésa, bizonyos egészségugyi problémak feler6sodése (elhizés,
egészsegtelen taplalkozashol eredé betegsegek ndvekedése, allergia), az
élelmiszerpiac  véaltozdsa szlikségessé tették a jeldlési szabalyok
felulvizsgalatat. A javasolt valtozasokhoz valo felkésziuléshez szamottevo
atmeneti id6t is biztosit a tervezet.

A tervezet (j elemei

e Hataly
Az élelmiszerlanc minden olyan szerepléjére vonatkozik, ahol
fogyaszték szdméara az élelmiszerrel kapcsolatos informéacié kozlése
torténik; a végsé fogyasztéhoz eljuté valamennyi élelmiszerre,
beleértve a vendéglatasban vagy a végsé fogyaszté szaméra torténd
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kiszallitasra keészitett és tovabbi feldolgozas nélkil fogyaszthatd
élelmiszereket és a vendéglatasban mikddé gazdasadgi szereplékhoz
torténé szallitasra szant élelmiszereket is.

o Tapérték jeldlés

A meghatarozott kivételektdl eltekintve a tervezet minden élelmiszerre
kotelezé teszi a tapértékjeldlést. A csomagolas f6 1atdmezejébe kell, hogy
keruljon az energiatartalom, a zsirtartalom, a telitett zsirsavak,
szénhidratok, cukrok, és s6 mennyisége a termék 100 g-jaban vagy 100
ml-ében, bizonyos esetekben adagra meghatarozva. Tovabbi tdpanyagok
feltiintetése lehetséges akar a félatomezében, akar a csomagolds mas
részén. A tapanyagok mennyisége mellett fel kell tiintetni azoknak az
iranyado napi beviteli értékhez val6 viszonyat %-ban.

¢ Olvashatésag
3 mm-es betiinagysdg hasznélatat irja el6 a tervezet, kiemelve a
megfelelé kontraszt sziikségességét. Ettél csak a 10 cm? —nél kisebb
fellilet esetén lehet eltérni. Ez a tervezett szabaly a fogyaszték részérdl
érkezett legtdbb kritika eredménye.

o Allergén jelolés
Kiterjesztésre kerul az allergén dsszetevék jelolése a nem csomagolt
élelmiszerekre, igy a vendéglatasban, kozétkeztetésben felszolgalt
élelmiszerekre is.

e Szarmazasi orszag, eredet jeldlése
Az alapszabaly nem vaéltozik, feltintetése akkor kotelezé, ha hianya
félrevezetheti a fogyasztat.
Amennyiben azonban jeldlésre kerll a termék szarmazasi helye és az
nem azonos a meghatdrozd osszetevoével/dsszetevoékkel, akkor a
tervezet javasolja a f6 6sszetevd(k) eredetét vagy szarmazasi helyének
jelolését is.

e Tavkereskedelem
A javaslat kiterjeszti a jelolési kotelezettséget a tavkereskedelemre, mint
pl. az internetes kereskedelem vagy e-mail-ben torténé rendelés. A
megnevezés, az 0sszetevok, beleértve az allergéneket, nettd mennyiség,
felhasznéalasi utmutaté informéacidinak a vésarlo rendelkezésére kell
allnia a vasarlas idépontjaban, vételi dontését megelézéen.
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A

Datumjeldlés

A kOzOsségi szabaly valtozatlan, a datumjel6lés sorrendjének nemzeti
sajatossagahoz kapcsolédo jeldlési rendszer a jelenleg hatalyos
szabalyozéasban (19/2004. (11.26.) FVM-ESZCVS-GKM rendezett. A
tervezett rendeletben Magyarorszagnak a tobbi tagallamhoz képest
forditott sorrendti datumjeldlési szokésa miatt meg kell talalni a
mindenki szdmara elfogadhaté megoldast.

Nemzeti Utmutatok

A tervezet meghatdrozza keretét a tagallamok nemzeti rendszereinek.
Ezek a rendszerek csak dnkéntes alapon miikddhetnek, a tagallamok sajat
akaratabdl vagy a piaci szereplok kezdeményezésre lehet létrehozni.
Célja, hogy a fogyasztok szaméara vilagosan hordozza az informaéciot,
tukrozze a legjobb gyakorlatot a fogyasztok korében végzett alapos
felmérések és az érintett piaci szereplékkel folytatott mélyrehato
konzultaciét kovetéen. Ez a rendszer lehetévé teszi pl. a tapérték jeldlés
formai megvalésitdsara ajanlas kidolgozdsat. A nemzeti rendszerek
ismertetését el kell juttatni a Bizottsag szamara, amely egy erre a célra
fenntartott honlapon azokat k6zzé teszi.

kapcsol6dd dokumentumok megtaldlhaték az FVM honlapjan, tovabbi

részletek a Bizottsag http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/food
labelling/proposed_legislation_en.htm weboldalan.
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Mintavételi stratégidk az EU-ban
Dr. Gyetvai Béla és Dr. Jozwiak Akos

MgSzHK Elelmiszer- és Takarmanybiztonsagi lgazgatdsag

Az Eur6pi Unidban egyre nagyobb szerepet kap az egységes és harmonizalt
adatgytjtési rendszer. Az EU elmult évek adatgyijtési rendszere rdmutatott
arra, hogy az ugyanazon adatokat az egyes tagallamok — sok esetben - eltéré
célok és stratégiak mentén gyajti. Termeészetesen igy a statisztikai
elemzések tobb-kevesebb torzulassal voltak, amely torzuladsok természetesen
megjelentek a becslésekben is. A probléma alapvetéen abbol adédik, hogy a
kilonb6z6 mintavételi célok és stratégidk szerint vett mintak adatai a
jelentésekben egyszerre jelennek meg. Ennek a probléménak a kezelését az
EU kiemelt célként az EUROSTAT részére feladatként fogalmazta meg,
amelyhez az EUROSTAT a sajat munkatarsaibdl és a tagallamok
szakembereib6l munkacsoportot hozott létre.

A munkacsoport célja, hogy egységes definiciokat fogalmazzon meg,
amelyek belsé tartalma minden tagallam részére ugyanazt jelentik. A
jelenleg ajanlott EU mintavételi stratégidk a kdvetkezok:

Objektiv mintavétel:

Meghatarozas: A stratégia magadba foglalja, hogy az ellenérzés ald vont
egységek kivalasztdsa nem kockazatbecslés alapjan tortént és a hasznalt
mintakivalasztds, a mintavételi sokasdgra vonatkozban statisztikailag
reprezentativ adatokat eredményez.

Iranymutatas: A célpopulaci6 kivalasztasa nem kockazatbecslésen alapul. A
mintavételi, minta-kivalasztasi modszer barmely mddszer lehet (tisztan
véletlenszerii, modszeres, rétegezett, csoportos, halmozott), amely
statisztikusan reprezentativ adatokat eredményez a célpopulaciora
vonatkozo6an.

Példa: Kulonbodzé allatdllomanyok salmonella orszdgos felméré vizsgélata.
Az EU dltal javasolt akrilamid (2007/331/EC), illetve a dioxin (2006/88/EC)
tagallomok részére cimzett orszagos szintfelméré vizsgalatok.
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Specialis objektiv mintavétel (Census):

Meghatarozas: A mintavételi sokasdg minden eleme vizsgalatra kerul.
Ebben az esetben. Ez a mintavételi eljaras, stratégia viszonylag ritkan kerdl
alkalmazésra.

Példa: Magyarorszagon levagott sertések kotelezé trichinell-vizsgalata.

Szelektiv mintavétel:

Meghatarozas: A stratégia magaba foglalja, az ellenérzés ald vont egységek
kockazatbecslés alapjan torténd kivalasztasat és a hasznalt mintavételi
modszert, amely statisztikus adatokat eredményez a célpopulaciora
vonatkoztatva.

Irdnymutatas: A célpopulacié Kkivalasztasa kockazatbecslésen alapul. A
mintavétel célzott és kulonleges mintakra, illetve eldallitokra iranyul. A
kockazatbecslés meghatarozésa lehet akar tudoméanyos tanulmany, vagy
elézetes vizsgalatok és mas régiokbol, orszagokbdl szarmazé informéciok.

Példa: Nem engedélyezett Aallatgyogyaszati készitmények ellenérzése,
véletlenszeriien Kkivalasztott vagéhidi szarvasmarhakbol, amelyek olyan
telepekrdl szarmaztak, ahol a korabbi évben pozitivitas volt talalhato.

Gyanu alapjan torténé (Suspect) mintavetel:

Meghatarozas: A stratégia magaba foglalja, az ellen6rzés ala vont egységek
kockazatbecslés alapjan torténd kivalasztasat és a hasznalt mintavételi
maddszert, amely nem-statisztikus adatokat eredményez a célpopuléciora
vonatkoztatva.

IrAinymutatas: A mintavétel célzott és bizonyos termékekre, vagy termelékre
vonatkozik. A kivalasztds nagy kockazatl populaciokra vonatkozik és
szarmazhat vagy tudomanyos eredmeényekbdl, vagy el6zetes vizsgélati
eredményekbdl, informaciokbodl régidk, vagy orszagok vonatkozasaban.

Példa: Ellendrzés elézetes bejelentés alapjan adott gyart6 altal eléallitott
adott termékre vonatkozban Kkifogas igazoldsa. Cél: bizonyos, adott
problémak felderitése, igazoldsa a szlikséges intézkedések megtételének
céljabol. Az eredmények érintett termeldkre és termékekre vonatkoznak.
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Alapveté buzamindéségvizsgalati mdédszerek
statisztikai értékelése

Dr. Markovics Erzsébet és Dr. Véha Antal

Szegedi Tudomanyegyetem, Mérnoki Kar, Elelmiszermérnoki Intézet

A blza, mint legfontosabb vildggabona mindsége és mingsitési szempontjai
folyamatosan az elméleti és gyakorlati érdeklédés kozéppontjaban all. A
térekvés az, hogy minél kevesebb anyagbdl és minél gyorsabban, egyben a
feldolgozhatésagra minél jobban, megbizhatobban utalva legyen
Kivitelezheté a minésités. A mar tobb mint 100 éve folydé mindsités és
mindségvizsgalat a bldzaszem, halmaz és lisztje szdmtalan tulajdonsagat
azonositotta és tette mérhetévé. A legtobbet akkor tudhatunk meg a
minéségrol, ha minél szélesebb kdrben vizsgalédunk. Ez azonban anyag és
idéigényes tevékenység. A vizsgalatok korét sziikiteni lehet, ha ismerjik a
kilénb6z6 tulajdonsagok kozotti, matematikailag igazolhaté kapcsolatokat.
A dolgozatban 26 fajtabdl 4all6 mintasorozaton kis anyagigényi
vizsgalatokat végezve, arra kerestiilk a valaszt, hogy a szemes halmaz és
érleménye milyen minéségi kapcsolatban vannak egymassal. A szemes
anyagon hektolitertomeget, keménységet (SKCS miszer), nedvesség-,
hamu-, fehérje — és keményit6tartalmat, a Quadrumat Senior malmon nyert
reprezentativ liszteken nedvesség-, hamu-, nedves és szaraz sikértartalmat,
hidratacios hanyadost, sikérerésséget (gluten index) és -terlilést, esésszamot,
keményitésériltséget (SDMatic), valamint valorigrafos vizfelvevoképes-
séget és tésztareoldgiai jellemzéket hataroztunk meg.

A kapott eredmények korrelacids analizise a fehérje- és a sikértartalmak, a
buza keményité- és a fehérje/tartalma, valamint a sikértertilés és a gluten
index, az értékszam és ellagyulas (valorigraf) kézott nagyon szoros (r >0,9;
rkrit.0,1%= 0,597) linearitdst mutatott ki. Szoros (r=0,8-0,9) paros
korreldcidt kaptunk a keményitétartalom és a sikérmennyiségek; a fehérje-,
a nedves sikértartalom és a lisztek vizfelvevoképessége kozott. A tésztak
dagasztastiirése az esésszammal r=0,513, a sikérerésséggel r=0,517, a
sikérfehérjék vizfelvételével r=-0,669 és a sikértertléssel r=-0,529
korrelacids tényezével mutatott linearitast. A gyorsan, egyszeriien, mérhetd
hektoliterttmeg el6rejezést adott a kiérlésre (r=0,51) és a tészta
ellagyuldsra (r=0,44); a sikér hidrataci6 és er6sség a valorigrafos
tésztaszerkezetre (r értékek 0,4-0,56 és 0,39-0,7).
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A minéségmenedzsment oktatdsanak kiterjesztese a
szegedi tudomanyegyetem mérndki karan

Dr. Marosi Tibor, Dr. Molnar PAl® és Dr. Véha Antal*
'Szegedi Tudomanyegyetem, Mérnéki Kar, 2EOQ MNB

A Szegedi Tudomanyegyetem Elelmiszeripari Foéiskolai Karan- mely a
Mérndki Kar elédjének tekintheté - a minéséglgy oktatasa évtizedes
multtal rendelkezik. A menedzserképzésben a harom félév oktatasi
tematikdjaban a minésegigyi ismeretek, a minéségmenedzsment és az ezt
tamogatd minéségtechnikék tantargyak kaptak helyet. A mérndkhallgatok
adott szakiranyon ezt a tudéast kiegészithették az élelmiszeripari
gyartmanyfejlesztésre vonatkozé ismeretekkel. A felséoktatasi képzés
atalakuldsa maga utan vonta a szakok atalakulasat. A Mérnoki Kar jelenleg
harom szakon alapképzést és egy szakon mesterképzést végez. Mindharom
szak képzésében megtaldlhatdé a minéségligy oktatasa, elsésorban a
gyakorlat kdvetelményeire koncentralva. A Kar kozép és hosszl tavu
tervei kdzott szerepel tovabbi mester szakok inditdsa, valamint magasan
kvalifikalt mindségligyi szakemberek képzése. Tapasztalatunk szerint
egyre nagyobb igény jelentkezik olyan szakemberek irant, akik a
menedzseri és mérnoki ismereteken tul olyan minéségigyi szemlélettel is
rendelkeznek, ami képessé teszi o6ket a vallalati mindségiranyitasi
rendszerek Kkialakitasara, fejlesztésére, mas rendszerekkel torténé
integralasara. A nemzetkozi elvarasok alapjan egyre nagyobb az igény a
minéségligyi szakképzettség kolcsonds elismerésére, melynek nehézségei
tobbek kozott az oktatds kulonbdzéségében és az  igen eltérd
hagyoméanyokban, tradicidékban is keresendé.

A gyakorlatorientalt képzés hatékonyabbd tétele és sajat kompetencidink
novelése érdekében szakmai egyuttmiikddés indult a Mérndki Kar és az
Eurépai Mingéséglgyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsdga (EOQ MNB)
kozott. Az egylttmiitkddés sordn olyan megoldasokat kerestink, melyek
elénydsek mind a két intézmény szamara. Az EOQ a nemzeti
tagszervezetekkel — igy az EOQ MNB-vel — kidolgozta és mukodteti ,,A
mindségugyi szakemberek tanusitdsdnak és regisztralasanak harmonizalt
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rendszerét”. Az EOQ MNB, mint akkreditalt tagszervezet, a szakemberek
képzésébe bevonhat olyan intézményeket, amely intézmények a
felkésziiltségik bizonyitasa esetén megkapjak a megfeleld regisztraciot.

A Mérndki Kar kozéptavla célja egy olyan Képzési Kozpont létesitése,
mely a régios igényeknek megfelelé képzéseket (minéségugyi, valamint
élelmiszer-biztonsagi rendszermenedzser) koordinal és végez, amelynek
alapjan a sikeres vizsgazok az EOQ MNB altal kérhetik a regisztraciot és a
megfelel6 EOQ oklevelet. A Karnak, mint Képzési Kdozpontnak ki kell
alakitania a sajat minéségiranyitasi rendszerét az EOQ kovetelményeinek
megfeleléen. Felul kell vizsgalnia minéségpolitikajat, folyamatait, el kell
készitenie dokumentécios rendszerét. A rendszer kialakitasa az 1SO 9001
szabvany kovetelményei szerint megkezdédott. A Mérnoki  Kar
Mindségiranyitasi Bizottsaga kozremuikodésével indult fejlesztés elsé
Iépéseként a Kar két f6allasu oktatdja elvégezte az EOQ MNB két intenziv
(40 6ras) tanfolyamat, sikeresen letette az eléirt vizsgakat és megkapta az
EOQ minéséglgyi rendszermenedzser és az élelmiszerbiztonsagi
rendszermenedzser oklevelet. Elkésziilt a Minéségpolitikai Nyilatkozat és
a Mindségugyi Kézikonyv atalakitott valtozata, mely a kihelyezett Képzési
Kdézpont elfogadasanak alapjaul is szolgal.
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Az élelmiszerbiztonsag és technoldgiai fejlesztés
kapcsolata az EGERFOOD Regionalis Tudaskdzpont
innovacios tevékenységének példajan keresztul

Dr. Kiss Attila
Eszterhazy Kéaroly Féiskola, EGERFOOD Regionéalis Tudaskdzpont

Az egri Eszterhdzy Karoly Féiskola &ltal vezetett EGERFOOD konzorcium
2006-ban kezdte meg munkéajat az NKTH altal meghirdetett PAzmany Péter
Program keretében egy élelmiszerbiztonsagi célu regionalis egyetemi
tudaskdzpont létrehozéasara. Ezen feladatok kulcsfontossagl elemét képezik
az élelmiszerbiztonsagot novel6 technolégiai innovacids tevékenységek.
Ennek megvalositdsdban hat orszagosan jol ismert élelmiszertermeld cég
részt vesz.

A technoldgiafejlesztés aspektusaban két alapveté megkdzelités érvényesil.
A tradiciondlis eljarasok kis mértékben tortén6 mddositasa értelemszeriien
az adott évjarat alapanyagai minéségéhez igazodik, ez hatarozza meg a
fejlesztés irdnyat. Emellett fontos feladat a cégeknél meglévé
technologiafejlesztési  tevékenységek ©sszehangolasa, hatékonysaganak
novelése Uj, innovativ eljarasok kidolgozasaval és alkalmazasaval.

A technolégiafejlesztések irdnyanak meghatarozasahoz atfogo
technologiaelemzést, illetve részletes higiéniai vizsgéalatokat végeztek a
partnerek fejleszt6 szakembereinek kozremiikddésével. Ennek soran
allapitottdk meg, hogy mely a terlleteken indokolt a technoldgia
modositasa, fejlesztése. Ezt kovetéen harom fé irdnyban indult el
valé bovitése, 0j termékvaltozatok kidolgozadsa, valamint modern
munkaszervezési mddszerek bevezetése torténik meg.

A tartés élelmiszerek profittermeld képessége jelentés mértékben fligg a
tartositasi technoldgia koltségeitél, valamint a kereskedelmileg kivanatos
iranya fejlesztési tevékenység. A boraszati és a husipari cégnél a
minéségromlast okozni képes mikroorganizmusok forrasainak feltarasat
kovetéen az eléfordulasuk val6szintiségének a felmérése val6sult meg,
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valamint a termékbe valo bejutds megakadalyozéasanak optimalis modja
kerult kidolgozasra.

e A hal- és hGskonzerveket gyartd, valamint a gombakonzerveket gyarto
cégnél egy Uj, Kkisérletileg mar bizonyitottan antimikrobéas
hatékonysagu eljarassal, az elektrolizalt oxidalé viz alkalmazasaval
jelentésen csokkent az alapanyag indul6 csiraszama, aminek
eredményeként vérhatéan alacsonyabb energiakéltséggel torténhet
meg a konzervek biztonsagos hékezelése.

e A sitéipari termékeket gyartd cég egy hitdtt termékére vonatkozoan
jelentésen sikerult ndvelni az eltarthatdsagi idét a hutési technologia
hatasossaganak novelésével.

e Mddszert dolgoztunk ki meta-biszulfit antimikrobds hatdsanak
alkalmazéasara a csiperkegomba-konzerv gyartasa soran. Ennek révén
104 nagysagrenddel csékkenthetd az alapanyag csiraszdma.

e A Kkonzervgyarté konzorciumi tagok hdékezelési technoldgidja
mikrobiolégiai hatdsossdganak részletes felulvizsgalatat végeztik el
kilonb6z6  Osszetételiic és  méreti  konzervek  kezelésének
programozhat6 autoklavban valé modellezésével.

e Laboratériumi tesztmddszert fejlesztettiink ki a kolbaszkészités soréan
alkalmazott fiiszerek antimikrobas hatdsédnak vizsgalatdhoz. Ennek
hasznalataval 8 fuszer és Kkilonb6zé oldoszerekkel készitett
kivonatainak hatadsossagat vizsgaltuk meg.

Uj termékek kifejlesztése szintén fontos a piaci részesedés megtartasaban,
novelésében, mivel ma mar tdbb mint 40000 féle élelmiszer talalhatd a
boltok polcain, és a versenytarsak folyamatosan bovitik termékeik korét. Az
egészségtudatos  taplalkozasnak megfelelé  termékek iranti  igény
novekedését figyelembe véve egészségvédé hatdsu alkoté anyagokat
tartalmazé keksz kifejlesztése folyik az édesipari cég k6zremikodésével.

A termelési  koltségek  csOkkentése a  hatékonysdgot  fokozo
munkaszervezéssel is elérheté. Modern elemzési eljarassal azonositott
irdnyokban javasoltuk mdédositani a stéipari konzorciumi tag gyartasi

- sz
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A fiiszerpaprikagyartas minéségalapu
hatékonysagnovelése a szegedi Rubin Kft-nél

Dr. Markovics Erzsébet', Koncsek Arnold? és Zsikai Andras?

! Szegedi Tudoményegyetem, Mérnoki Kar, Elelmiszermérnoki Intézet,
’Rubin Kft.

A dolgozat a Rubin Kft fiiszerpaprika-6rl6 technoldgiai vonalan végrehajtott
teljesitményndvelé modositdsok mikrobioldgiai stabilitdsra gyakorolt
hatasat elemzi.

Az EU-hoz csatlakozasunk a paprikaérlemények kereskedelmében és
mindségi kovetelményeiben fontos valtozasokat hozott. A jobb piaci
lehetéségek egyuttal magasabb mingségi kdvetelményeket is kovetelnek.
Eletbevagoan fontossa valt a jo minéségi fiiszerpaprika-6rlemények
gazdasagosabb elsallitasa.

Tovébbszeletel6-gép vonalba allitasaval ndvelheté volt a csiradlé-gép és az
6rl6 malomsor teljesitménye. A tovabbszeletelt fiszerpaprika feldolgozésat
hasonlitottuk 6ssze a hagyoményos, szaritouizembdl kikerilt, csak hosszanti
szeletelt paprika feldolgozasaval, az 6sszehasonlitast a g6z6s csiracsokkentd
berendezésen és a malmon valé viselkedésben vizsgéalva.

Négyféle kilonb6z6 minéségti flaszerpaprikat szeletelt széritott és
tovabbszeletelt szaritott formaban vizsgaltunk. A 8 kilénbdzé mintat egy
hosszabb és egy révidebb hékezelési idével csiratlanitottuk. Osszesen 16
gyartasi minta vett részt a 3 ismétléses kisérletben. Mértik a 3 technoldgiai
berendezés (tovabbszeletel6-gép, g6z6s csiracsokkentd gép, 6rliémalom-sor)
teljesitményét. Mértik a mintdk viztartalmat és mikrobiologiai tisztasagéat
(Enterobacteriaceae, E-coli, penész, ¢sszcsira-szam, coliform-szam). Végll
szamoltuk az 1 Oréara es6 energiafogyasztast és az 1 kg paprikadrlemény
el6allitas energiaigényét.

A tovébbszeletel6-gép 10 kg-mal tébb anyagot dolgozott fel 6ranként a gépi
szedésu féltermekbosl. A csiratlanitd berendezés teljesitményére leginkabb
az elbapritottsdg mértéke volt hatdssal. Tovabb szeletelve a félterméket 45-
50 kg-mal nétt meg a termékatbocsatd képesseg oOranként. A gyorsabb
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csigafordulat 20 kg-mal névelte meg a teljesitményt a lassu jarathoz képest.
A tovabbszeletelt anyagokbdl a hagyomdanyosan elékészitett termékekkel
szemben egy Ora alatt atlag 37 kg-mal toébb 6rleményt lehetett gyartani. A
malomkapacitasra a hékezelési id6 nem volt ilyen nagy hatassal. A révidebb
hokezelési idével kezelt mintaknal csupan 6 kg-mal nétt meg az 6rlésor
teljesitménye. A csiratlanitas sordn a tovabbszeletel6-gépen el6zéleg
atengedett termékek nedvességtartalma nagyobb mértékben valtozott, mint a
nem tovabbszeletelteké. Legkevésbé a csak szeletelt félterméknek gyors
csigafordulaton nétt a viztartalma (+3,3%), legjobban a tovabbszeletelt
anyag lasst csigajarat mellett nedvesedett (+5,16%). A mikrobioldgiai
tisztasadg a hosszu hékezelési id6vel csiratlanitott tovabbszeletelt anyagnal
lett a legjobb. Tovabbszeletelt anyaggal dolgozva atlagosan 8,6%-al tébb
energiat hasznélunk fel 6ranként. Ez a tobbletenergia azonban 26,5%-o0s (37
kg) tobblet &rlemény-kihozatalban hasznosul, mikézben megmarad a
kifogastalan mikrobioldgiai allapot és a fajlagos (1 kg paprika 6érleményre
szamitott) energiafelhasznalas 17,3%-al csdkken.

A téma jelentésége

» A fliszerpaprika 6érlemény kedvelt fliszerndveny,
a hazai és a kulfoldi piacokon egyarant.

* Az Eu-hoz csatlakozva a k6z0s piacon a magyar
termel6k, gyartok hatranyba keriltek.
A piaci poziciok javitdsa, megtartasa

&4

koltségtakarékosabb elballitast kovetel.

* A nodvekvd mindségi igényekre (csiraszam,
szinezeéktartalom) a technologiai
valtoztatasoknal figyelemmel kell lenni.
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A dolgozat célkitlizése

A szegedi Rubin Paprikafeldolgozo Kit.
dérleménygyarté technoldgiajaban

+ a feldolgozasra keriil6 paprikaanyag
meéretcsokkentésének

e @s a csiracsokkentd berendezés fordulatszama
novelésének

» termékkihozatalra, energiaigényre és a
termékminéségre gyakorolt hatasait vizsgalni.

A flszerpaprika (Capsicum Annum varietas Longum)
6rlemény élelmezési fontossaga

* A magyar konyha legjelentésebb
flszere, kivalo iz, illat, zamat és
aroma tulajdonsagai miatt.

 Gazdag forrasaa C, A E ésa
kalonféle B vitaminoknak, vas
forras, zsirjaban a tébbszorésen
telitetlen zsirsavak dominalnak,
fehérje- és rost forras (USDA,
2004.).

e Szinanyagai révén (kapszantin,
kapszorubin, B karotin) az ételek
szinezéseére egyre szélesebb
kdrben hasznaljak.

42
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Alapdérlemény gyartdsanak menete

Beérkezés

1-1,5cm * 6-8 cm
szeletelt szaritott paprika

Tarolas
zsékokban, szellés
helyen

Tovabbszeletelés

késes szeletelégép

Csiracsokkentés
egyedi, csigas géppel 102°C-0s

gobzzel
lassu fordulaton
gyors
D fordulat
orlés 2z
4> Homogenizalas Raktarozas

Kisérleti anyagok, modszerek

e Gorzsa kézi: Szegedi 20-as |. 0. kézi szedési flszerpaprika

e Gorzsa gépi: Kalocsai 622-es Il. 0. gépi szedésu flszerpaprika

e Vajdasagi kézi: Martis Commerce HS-2 I. 0. kézi szedési paprika
¢ Vajdasagi gépi: Martis Commerce HS-3 Il. 0. gépi szedési paprika

Mérések: harom parhuzamosban

* A gépek feldolgozasi teljesitményének mérése
1. Szeletelégép
2. Csiracsokkent6berendezés (kisebb és nagyobb fordulaton)
3. Malomsor

e Viztartalommeérés (Scaltec SMO-01)

* Mikrobioldgiai allapot vizsgalata (4/1998 EuM rendelet, vevéi igények)
Salmonella (kilsd labor)
Enterobacterieceae (MSZ ISO 7402:1990)
E-coli (Cromocult Coliform agar)
Penészek (MSZ ISO 7954:1999)
Osszcsira (MSZ 1SO 4833:2003)
Coliformok (Cromocult Coliform agar)

« Villamos energia felhasznalasi igény szamitasa
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Az apritottsag és csigafordulat kdlcsénhatasa

Viztartalom,%

9.7

9.3

8.9

Eredeti Tovabbszeletelt

Mikrobiolégiai allapot alakulasa
¢ Salmonella : minden minta negativ
¢ E. coli: minden minta negativ
« Enterobacteriaceae

Enterobacteriaceae szamok
melétt dtlag [Qutdn nagy atlag  [Qutén kicsi atlag

1,2E+03
1,1E+03
1,0E+03 -
9,0E+02 -
8,0E+02 -
7,0E+02
6,0E+02 -
5,0E+02 -
4,0E+02 4
3,0E+02 -
2,0E+02 -
1,0E+02 - i—r\
0,0E+00 - T T T T T T T

LassU LassU LassU LassU Gyors Gyors Gyors Gyors

Gorzsa Gorzsa Vajdasagi vajdasagi Gorzsa Gorzsa Vajdasagi Vajdasai

kézi gépi kézi gépi kézi gépi kézi gépi
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Penészek alakulasa

Penészszamok
Wel6tt atlag [@utan nagy atlag Outan kicsi atlag
7,0E+02
6,0E+02 T T
5,0E+02
4 ,0E+02
3,0E+02
2,0E+02
1,0E+02
0,0E+00 -
Lassu Lassu LassU Lassu Gyors Gyors Gyors Gyors
Gorzsa Gorzsa  Vajdasagi \ajdasagi Gorzsa Gorzsa  Vajdasagi Vajdasai
kézi gépi kézi gépi kézi gépi kézi gépi
e Osszes csiraszam alakulasa
Osszcsiraszamok
Wel6tt atlag Wutén nagy atlag [utén kicsi atlag
1,0E+07
1,0E+06
1,0E+05 -
1,0E+04
1,0E+03
1,0E+02
Lassu Lassu Lassu Lassu Gyors Gyors Gyors Gyors
Gorzsa  Gorzsa Vajdasdgi vajdasdgi Gorzsa  Gorzsa Vajdasagi Vajdasai
kézi gépi kézi gépi kézi gépi kézi gépi
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* Coliformok alakulasa

Weldtt dtlag @ utan nagy atlag Dutan kicsi atlag

1,E+04

1,E+03 -

1,E+02 A

1,E+01 ~

LassU Lasst Lassu LassU Gyors Gyors Gyors Gyors
Gorzsa  Gorzsa Vajdasdgi \ajdasdgi Gorzsa  Gorzsa Vajdasagi Vajdasai
kézi gépi kézi gépi kézi gépi kézi gépi

Osszefoglalas

» A szegedi Rubin Kft. az Unids piacon val6 helytallas
érdekében teljesitményndveld technoldgiai valtoztatasra
kényszertilt.

» A gazdasagossagi €s minbségi igenyek egyiittes
figyelembevételével valosult meg a fejlesztés.

» Az alap6rlemény-gyarto sorba éllitott szeletel6gép és a
csiracsokkent6 berendezeés fordulatszamanak
megduplazasaval koéltségmegtakaritas érhet6 el. Az 1 kg
6rolt paprikara es6 energia ~16,6%-al csokkenthetd, a vonal
teljesitmenye ~31%-al névelheté meg, ami 42,8 kg-val tdbb
termeéket jelenthet oranként.

» A termékek viztartalma és mikrobioldgiai allapota
maximalisan kielégiti az el6irdsokat. Specialis, szigorubb
vevoi igények esetén a lassubb jaratu csiracsokkentést kell
valasztani (teljesitmény: +14,9%, kihozatal:+ 37 kg/éra)
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Elelmiszerek és csomagol6anyagainak vizsgalata a
TUV SUD KERMI Kft.-ben

Siivegesné Varadi Gabriella és Dr. Kiss Judit
TUV SUD KERMI Kft.

A TUV SUD KERMI Kft. elédje az 1995-ben létrehozott allami tulajdond
KERMI Mingségellenérzé és Szolgaltatd Kft. volt, amelynek f6 feladatat a
fogyasztasi cikkek vizsgalata és ellenérzése képezte. Jelenleg a tarsasag -
2005-ben torténé privatizalasa révén - a vilag harmadik legnagyobb
vizsgalo, tanlsité szervezetéhez, a TUV SUD csoporthoz, azon belil a TUV
SUD Product Service GmbH-hoz tartozik.

A cég - TUV SUD KERMI Kft. néven - a fogyasztasi cikkek
forgalmazodinak, importéreinek, gyartoinak és kereskedoéinek széleskora
szolgdltatast nyQjt. Tapasztalt munkatarsaink az MSZ EN ISO/IEC
17025:2005 szerint akkreditalt laboratériumokban, az 1420-as szamon
notifikalt szervezetként, végzik vizsgalati, szakért6i, valamint tanusitasi
tevékenységuket.

A TUV SUD KERMI Kft. az évente megpalyazhaté Magyar Termék Nagydij
egyik meghirdetdje és vizsgald bazisa.

A Vegyi-, Elelmiszeripari és Kérnyezetvédelmi Szakag Laboratériumunkban
érzékszervi, fizikai, kémiai és mikrobioldgiai vizsgalatokat végziink, melyek
az élelmiszereken Kivil Kiterjednek kozmetikai, héaztartasvegyipari
termékek, festékek, jatékok, keramiak és textilidk vizsgalatara.

Az élelmiszerek hagyomanyosan vizsgalt jellemzéi mellett egyre nagyobb
igény meriil fel egyes, kulénleges értéket add paramétereinek
meghatarozasara pl. vitaminok, 4&svanyi anyagok, zsirsavisszetétel
meghatarozasara. Természetesen az éelelmiszerek vegyi szennyezettségének
ellenérzése, pl. toxikus fémtartalma, valamint adalékanyagainak
meghatarozasa is egyre nagyobb hangsulyt kap vizsgalataink soran.

Az élelmiszerek vegyi szennyez6 forrasai kozé tartozhatnak - nem kedvezé
esetben az élelmiszerek csomagol6anyagai, melyek kémiai vizsgélatara
fokozddo igény merilt fel az utébbi idében. Az élelmiszer vizsgalatokhoz
hasonl6an ezen a terlileten is egyre alacsonyabb analitikai kimutatasi
hatarértékek elérése sziikséges.

Laboratériumunk, a jaték kémiai vizsgalatokban szerzett tapasztalatait
hasznositva, készilt fel és vezette be az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe keruilé miianyag targyak és csomagoldanyagok vizsgalatat.
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A klimavaltozéas lehetséges hatasai az élelmiszer-
biztonsagra, avagy az elelmiszerlanc
»Kellemetlen igazsagai”

Tamasi Margit

Fejér Megyei MeZOgazdasagl Szakigazgatasi Hivatal
Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségugyi lgazgatosag

Vilagszerte egyre tobb jel mutat arra, hogy a kdvetkez6 évtizedekben
globalis éghajlat-valtozasra kell felkésziilnie a Fold lakossaganak. A
valamennyi féldrészen megfigyelheté viharok, hurrikdnok, sarlavindk és a
szokatlan évszak-eltolddasok mar nem csupan a tuddésokat toltik el komoly
aggodalommal.

A sirgeté nemzetkdzi politikai 6sszefogéas célja, hogy mind a kdrnyezeti,
mind a  gazdasagi kovetkezményeket — mérséklé  valtozéasokat,
kompromisszumokat kényszeritsenek ki a legnagyobb ipari hatalmak
részérél. Az EurOpai Bizottsdg kezdeményezésére kiiszobdn all egy Uj,
globalis éghajlat-valtozasi megallapodads, ami a 2012-ben lejar6 Kiotoi
Egyezmény helyébe Iéphet.

A gazdasag, igy az élelmiszerlanc szerepl6i szaméra is komoly feladat a
varhatd valtozasok, kockazati tényezék kezelése, illetve az ezekre valo
felkészilés.

Ezen tanulméany az aldbbi szintek vérhat6 fébb kihivasainak targyalasan
keresztil kinal lehetséges alternativdkat a feltételezhet6 problémék
feloldésara:

o Bioszféra, kdrnyezetvédelem és a gazdasag szintje:
— az éghajlat-valtozasok és a terméteriletet;
— az éghajlat-valtozas és az éléhelyek
— atermészetes allatdllomany létszdma, 0sszetétele;
— az allatok vandorlasa, uj természetes éléhelyet keresve;

— andvényzet atalakulasa;
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— az ivoOviz-bazis és az ivoviz-készlet problematikéja;
— fokoz6d6 migraci6 a Fold lakossaganak viszonylataban;
o Nemzetk6zi turizmus szintje:
- jarvanyvédelmi kockazatok;
- élelmiszer-biztonségi veszélyek,
o Az élévilag kockazati tényezdinek szintje:
- Novényegészségligyi veszélyek;
- allategészséglgyi veszélyek;
- human-egészségugyi kockazatok;
e Elelmiszerlanc szintje:
- agrarium;
- élelmiszer-elsallitas;
- élelmiszer-forgalmazas, -kereslet valtozasa;
A Fold lakoinak, igy Eurdpa és hazank lakossagéanak is fel kell készilnie a
rovid tavu id6jarasi ingadozés kezelésére, valamint a hosszl tdva valtozasok

kockéazat-menedzsmentjére az élelmiszerlanc biztonsaganak mindenkori
elérése érdekében.
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