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Jellemzo élelmiszeripari problémak

* Viszonylag nagy kapacitasu, folyamatos és

szakaszos gyarto vonalak
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nagy energia és vizfelhasznalas;
rendkivil magas, hirtelen megnétt

energia arak, novekvo viz arak;

nem (pontosan) ismert energia és viz

fogyasztasi adatok berendezésekre, vonalakra;

becsult koltségek, altalaban kontrolling adatok alapjan aranyositva; den BRI @
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Az energia-felhasznalas csokkentése a
termelési folyamatok optimalizalasaval

* A digitalis megoldasok alkalmazasa az élelmiszer-feldolgozasban szamos
lehetGséget kinal az energia-megtakaritasra.

* A legfontosabb lépések:
» Az Gzem atvilagitdsa az energia-
felhasznalasi veszteségforrasok, az okok,
a beavatkozasi pontok meghatarozasara;
» Adatgydijtés, adatsz(irés, adatelemzés;
» A megoldds azonositdsa, megtervezése;
» A megoldds kidolgozasa, tesztelése,

modositasa, a személyzet oktatasa;

food and drink innovation

» A megoldas bevezetése.
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Modszeres megkozelités a technoldgiai, miikodtetési
energiafelhasznalas csokkentésére

* A Campden-i megoldas: a rendelkezésre allé lean

modszerek élelmiszer-iparra adaptalt alkalmazasa.

FISHBONE DIAGRAM

e Afelhasznalonak nem kell ismeretlen fogalmakat - ' ,
megtanulnia, ismert élelmiszeripari mddszereket . b uu4
kombinalunk kénnyen értheté modon veszteseg N
csokkentd, hatékonysag novel6 modszerekkel. 2 CAA “>

e Tobb elemz6 és hatékonysag novel6 modszer

kombinalt, céliranyos hasznalata.
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Adatgyljtés, adatelemzeés:
Vezetékbontas nélkuli

gazmeérorendszer kifejlesztése
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, Vezetékbontas nélkili” gazmérd és adatgy(jté rendszer kifejlesztése és telepitése
egy sutdipari vallalatnal,

» lehet6vé teszi az egyedi fogyasztok gdzenergia fogyasztasdnak tavoli
feligyeletét,

» folyamatos adatgydjtést tesz lehetévé — azonnali megtakaritdsi lehetéségeket
azonositottunk,

» Arendszer ,O6ntanuldsra” képes — egyre pontosabb.
Kiterjeszthetd az elektromos fogyasztokra is!

Tovabbi megtakaritadsi lehetdségeket kinal — technologia optimalizalas.

5 Campden BRI e
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A kiépitett rendszer

e |ehet6éve teszi az egyedi fogyasztok gazenergia fogyasztasanak tavoli
feligyeletét — rendeleti kovetelmények / szakreferensi feladat.

» A szlikségtelen fogyasztdsok azonositdsa.
» A bekapcsoltsdg kéltségeinek elemzése.

» A nem megfelel6 berendezés bedllitdsok azonositdsa (pl.: kemence égdéfej).

* Lehet6ség a termékbe épilé fajlagos energia mennyiség/ koltség mértékének
pontosabb meghatarozasara

5 Campden BRI e
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1. Demonstraltuk, hogy melyik lehet a jobb gyakorlat a gazenergia felhasznalas, igy
a koltségek szempontjabal:
* Lekapcsolni a kemencéket éjszakara és felfliteni a termeléshez,

vagy
 Folyamatosan azonos hémérsékleten tartani 6ket,

vagy akar
e Optimum meghatarozasa.

Campden BRI Q
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A kemencék felflitésének/ lekapcsolasanak gyakorlata
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1 teszt alapjan a lekapcsolds jelentés megtakaritasi lehet6ség, kozel 1 millié forint/hd
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2 Allandé, eddig nem ismert/rejtett fogyasztok
azonositasa

* Az egyik Gzemnél akkor is mértink egy allando fogyasztast, amikor az ott levé keét
kemence egyike sem volt bekapcsolva

 Elvileg minden ismert fogyasztot mértink, beleértve a gazzsamolyt és a feketén

sugarzo eszkozoket

° 4 7 3/ 40X s . s 7 ee . s \\/\/ 5 U
Allandd 3 m3/6ras fogyasztas, ami még éjjel is fennallt. jgé
 Ha ezt a fogyasztast megsziintetjuk: kL

- 14 6ra * 30 nap * 3 m3/ éra * 300 forint/ m3= 400 000 Ft/hd,
* 747 forint/m3 =943 000 Ft/ho

9 Campden BRI e




3. A termékbe beépiilo fajlagos energia-koltség
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e Termék: 126 darab 1 kg-s kenyér
e Gazar (forint / kobméter): 300 forint /747forint

» Atlagos energiakdltség: 7,52 forint/db/ 18,62 Ft/db

Campden BRI e
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A magyar EIT Food Hub/ Campden BRI
Magyarorszag 2022. évi rendezvényei

Kerekasztal beszélgetés az élelmiszeripar UHG kibocsatasarél (2022. junius 30.),

Adatmenedzser képzés: a digitdlis megolddsok alkalmazdasa az élelmiszeriparban (2022. szeptember 7-8-9.)

Workshop az élelmiszeripar sikeres innovacids megoldasairol (2022. szeptember 22.)

Workshop, oktatas egyetemistaknak a fenntarthato és egészséges taplalkozasrol (2022. oktober 26., BGE)

Awareness Day - EIT Food projektek Magyarorszagon — Kerekasztal beszélgetés az Energia hatékonysag novelésérdl
(2022. november 24)Rubin Wellness Hotel

Ikozzunk rendezvényeinken!
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Fébb tevékenységek: EIT FOOd
* Innovacios projektek

e Oktatasi programok

e Start-upok, vallalkozasok tamogatasa

EIT Food North-West

e Népszer(isit6 programok Reading, UK
P
A magyarorszagi EIT Food tevékenységeket a EIT Food West & HQ

Leuven, Belgium

Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft.,
a magyarorszagi EIT Food HUB
és
Innovacios Network Partnere, a
PANNON Pro Innovacids Szolgaltato Kft.

Co-funded by th
European Union

szervezl. ' EIT Food North-East Georgia and
Warsaw, Poland Armenia
[ 1
@ Food Campden BRI ‘g _, PPIS “
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Stratégiai célok az élelmiszeripar innovacids- és
versenyképességének novelésére

A fogyasztdi bizalom Fogyasztokozpontu, 6sszekapcsolt Oktatas, bevonas, innovacio és
megerdsitése élelmiszerrendszer kiépitése el6relépés
olyan intelligens élelmiszerrendszer digitélis élelmiszer-ellatasi haldzat kialakitdsa  glelmiszeripari ismeretek biztositasa hallgaték,
|étrehozasa, ami mindenki szamara a fogyasztokkal és az iparral egyenrangu vallalkozdk és szakemberek szdmdra haladd
befogadhatd és megbizhatd partnerként képzési programokon keresztdl

A fogyaszto altal értékesnek tartott A fenntarthatdsag novelése az Az €lelmiszeripari

vallalkozasok és az innovacio

élelmiszerek el6allitasa az egészséges eroforrasok kezelésével o
taplalkozas jegyében korkoros bioldgiai alapu gazdasagot létrehozd segitese
: . . az innovacié tamogatasa és
megfelels fogyasztdi tajékoztatads és fenntarthatd megoldasok kidolgozasa 8

el6mozditasa a vallalkozasok minden

személyes taplalkozasi dontések hozasa .
szakaszaban

i RN Co-funded by the
(eit ) Food IMPROVING FOOD TOGETHER S . opcan Union
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EIT Food Open Innovation Call 2023

5. Digital Traceability

Challenge 2: Develop modelling and forecasting methods to enhance supply
chain management

a. 5.2.a Build digital systems to increase coordination of supply chain
operators as well as demand/supply modelling and forecasting

b. 5.2.b Create models to improve processing efficiency (including energy
and waste reduction)

c. 5.2.c Develop technologies to evaluate and track product shelf-lives
to reduce food waste

Co-funded by the
European Union

( eit ) Food
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Food Solutions DIG-IT program 2021

* Egy Hackathonhoz hasonlo verseny egyetemi hallgatok csapatai szamara
- innovativ projektotletiikkel valds élelmiszeripari probléma megoldasa a
digitalizacio és az Ipar4.0 nyujtotta lehet6ségek felhasznalasaval.

* A 24 vagy 48 6ra helyett 1 év van az otletek megvaldsitasaig!

* Koordinator: a Cambridge-i Egyetem

Magyarorszagrol 2 csapat vett részt, mindkett6 a Szegedi Tudomanyegyetemr6l. A nemzetkozi
verseny 1. és 2. helyét nyerték el.

 Campden BRI Magyarorszag mentorként tamogatta a résztevd csapatokat

e 2022.-ben a téma ,Reuse2Recreate Food”, 3 magyar csapat, a koordinator a Campden BRI Magyarorszag

m~ I ]
Campden BRIQ
@Food
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Példa: Az energia-felhasznalas csokkentése

a termeléstervezés segitségével

* A nagy kapacitasu, folyamatos feldolgozé vonalaknal barmely
eltérés az optimalis kapacitas kihasznalastol veszteségeket okoz

A termékvaltas, atallitas, takaritas
allasidét novel —ha elkertlhet6 vagy
csokkenthet6 élelmiszerbiztonsagi,
higiéniai hatranyok (allergén,
mikroba szaporodas, valtozatos
vevoi igények ki nem szolgalasa)
nélkul — csokkenti az energia-
felhasznalast, munkaidé veszteséget,
javitja a hatékonysagot
PrO4Bake

‘ eit ) Food
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PrO4Bake: Energia-megtakaritas a stitbiparban mesterséges
intelligenciaval (MI) tamogatott termelés tervezéssel

e Széles termékkor Fontos az optimadlis termelés
* Klilonbdzé gyartasi folyamatok: tervezes.

eltéro elokeszitési idé,
-$L eltérd siitesi idg,
& allergén takaritasok, atallitasi

idok.
Ha a termelés litemezését pusztan a Hosszabb dsszes termelési idé.
tapasztalatok és az emberi atlato- } Nagyobb energia- fogyasztas.
képesséq alapjan tervezik meg Alacsonyabb berendezés

kapacitas kihasznadlas.

Campden BRI @_

food and drink innovation
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A Pro4Bake termeléstervezo szoftver

* A mesterséges intelligenciaval optimalizalni =
lehet a termeléstervezést — a napi
termelési tervet rovidebb idd alatt lehet
legyartani, mint a hagyomanyos tervezéssel |

— csokken az energia-felhasznalas,
csokkennek az allasidok.

* A Ml-vel olyan bonyolult 0sszefliiggések is

-,(-"".J ) i = | M
- = ‘P ;““N &
nagy és osszetett adatallomanyok is elemezhetdk, amelyre az emberi agy

ilyen rovid id6 alatt mar nem képes. @
Campden BRIQ Y

felismerhetd6k és figyelembe vehetdk, olyan

* Nem az embernek kell meghataroznia az 6sszefliggés algoritmusat.

¢ Optimalizalni lehet a teljes termelési id6 szerint.
@ Food

18
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A termeléstervez6 modul hasznalata
Optimalizalt termelési tervek - Eredmeények
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Varhato eredmények

* Csokken a teljes gyartasi id6 -20%- 25%
* Csokken az energia-felhasznalas -10% -15%
e Csokken a karbantartasi koltség - 7% -10%

* A termeléstervezést a fogyasztoi igény elbre jelzb szoftver
modullal kombinaltan is lehet alkalmazni
* Mas élelmiszer-feldolgozasi tevekenységekre is adaptalhato,

mas a megrendeld altal kijelolt szempontok szerint is lehet
optimalizalni

food and drink innovation

Co-funded by the
European Union
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ENOUGH: Az liveghazhatasu gazok ENOUGH
kibocsatasanak csokkentése Europa élelmiszer-

ellatasaban 2050-ig

 H2020 projekt

* Ujtechnoldgiai megoldasok dsszegy(ijtése az liveghdaz hatasu gazok kibocsatasanak,
kozvetve az energia fogyasztas csokkentésére — az élelmiszer-feldolgozast targyald
feladatot a Campden BRI M. vezeti

 Uj Gzleti modellek kidolgozasa a hatékonyabb energia-felhaszndalds 6sztdnzésére: - lizing és
bérlés alapu modellek.

» A h(ités és h6kezelés mint szolgéaltatas.
» Energia-megtakaritasi biztositasi modellek. A

»z energia-hatékonysag (hités, h6kezelés) mint szolgaltatas.

This project has received funding from the European Union’s Horizon 2020 21 C den BRI 0
research and innovation program under grant agrement N° 101036588 ama::__::?lj_ -



ENOUGH: J6 gyakorlat megoldasok ENOUGH

e J e EUROPEAN FOOD CHAIN SUPPLY

demonst ra’CIOJa TO REDUCE GHG EMISSIONS BY 2050

» Thermal integration at a yoghurt producer using a high-temperature heat pump
(HTHP) to upgrade waste heat from a refrigeration plant, UK

» High temperature heat pump supplying a cleaning in place (CIP) system in a
dairy by utilizing waste heat, Austria

» Optimization of energy flows at a dairy for energy efficiency improvement,
Norway

» Absorption-compression heat pump with ammonia-water mixture as natural
working fluid for 150°C steam production

This project has received funding from the European Union’s Horizon 2020 29 C den BRI o
research and innovation program under grant agreement N° 101036588 ampl ._..En ation



https://enough-emissions.eu/demonstrator/150c-steam-production-heat-pump/

Kovetkeztetések

* Az élelmiszer-feldolgozasi technologia optimalizalasaban szamos kihasznalatlan
energia —megtakaritasi lehetéség van.

e Kulonosen jol hasznalhatok a folyamat-szabalyozasi és digitalizaciés modszerek.

Campden BRI Q_

food and drink innovation
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Koszonom a figyelmet!

dr. Seb6k Andras

ta nécsadé food and drink innovation

n E-mail: a.sebok@campdenkht.com Co-funded by the

<l Fooo European Union
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