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eKlimavaltozas
*Népességrobbanas
eVilagpolitikai
valtozasok
eSzabadkereskedelmi
megallapodasok
*Feltorekvd piacok

eBizalmi valsagban az
élelmiszeripar

eRegionalizacids igény
*Népegészségligyi
problémak
eFogyasztasi trendek

¢ Fenntarthato
élelmiszerellatas

eFenntarthato étrend

eFenntarthato
novekedés

eTudatos fogyasztas

eElelmezésbiztonsag
e\Versenyképesség

eEgyensuly megtaldlasa a
gazdasagos miikodés, a

kdrnyezet iranti felel&s
magatartas és a

tarsadalmi elfogadottsag

kozott

e Versenyképesség: az
el6relatas és az
alkalmazkodas
képessége?

e Korkoros gazdasag

e Csomagolasi hulladékok

e Elelmiszerpazarlds

e Szarmazasi hely jelolés

® Problémas 6sszetevik

e Szennyez6anyagok,
maradvanyok

e GMO &
csucstechnologia?

e Tapértékjelolés

e HFSS, ultra-processed
food: reformulacio

® Reputdcio javitasa,
bizalom helyredllitasa




Mit jelent a fenntarthato elelmiszer-

erteklanc fejlesztes?
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Nemzetkozi kihivasok- hazai valaszok?

=

A fejlesztési stratégiak kialakitasa soran a nemzetkozi

tendenciak elemzése és figyelembe vétele életbevago £
fontossagu.

0 A fenntarthato élelmiszerellatas hazai tavlatainak
elemzésére lenne szliikség, az élelmiszergazdasag
szamara ebben rejld potencialok és sziikséges fejlesztési
iranyok meghatarozasa érdekében.

A vallalatoknak sajat stratégiajuk megalkotasahoz
megvalosithato, hosszutavu, kiszamithatd, holisztikus
nemzeti fejlesztési politikara lenne sziiksége, a fejlesztési
_iranyok konzekvens képviseletével.

Az élelmiszergyartads, azon belll is az iparszeri
élelmiszer-eldallitas image-ének javitasa kiemelt k6zos
feladat. A fenntarthatd étrend megvaldsitasa olyan
tarsadalmi feladat, amely ,nyitott flleket” igényel a
fogyaszto részérdl. Ennek elérése nehéz feladat!




Tavasszal elindult a fogyasztoknak szolo kommunikacios

;e sz programunk ,Hello Food” cimmel a facebook-on és a
1989 hellofoodblog.hu weboldalon
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Cél: a feldolgozott élelmiszerek iranti bizalom helyreélll'tésa

A mara kialakult ellenérzéseket nem lehet tények és adatok kozlésével eIIensuIyozneD
ennél sokkal dsszetettebb kommunikacios modszerekre van sziikség.

Ehhez mindenek elott meg kell érteni a fogyasztok dontései mogott huzodo
mechanizmusokat. Parbeszéddel és szemeélyesseggel kell megszolitani a fogyasztokat.
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Concept and framework
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KOoszonom a figyelmet!

reka.szollosi@elelmiszeripar

.hu

www.elelmiszeripar.hu
www. hellofoodblog.hu
https://www.facebook.com/feszhellofood/ fesz
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