ELELMISZERVIZSGALATI
KOZLEMENYEK

Journal of Food Investigations

Mitteilungen iiber Lebensmitteluntersuchungen

Tartalombol:

Vizsgalati moédszerek gabonafélék
csirazottsaganak meghatarozasara

Besugarzas kimutatasa élelmiszerekben

Az élelmiszer-szabalyozas aktualis feladatai az
Eurdpai Unidhoz vald csatlakozas eldtt

Fogyasztoi elvarasok és a kdrnyezetvédelem
kilonds tekintettel a gyimolcs- és zoldségfélékre

T4jékoztatd az élelmiszer adalékanyagokrél

XLIV. kotet 1998. 2. fiizet




Szerkeszti a szerkesztobizottsdg:

Hollo Jdnos, a szerkeszt&bizottsdg elnoke

Molnar Pdl, f6szerkesztd

Boross Ferenc, miszaki szerkesztd

Biacs Péter
Ducsay Tamads
Farkas J6zsef
Gasztonyi Kédlman
Gyaraky Zoltan

Lasztity Radomir
Racz Endre

Sas Barnabds
Simon Dezsdéné
Sohar Péalné

A folyoirat kiaddsdt a kovetkezd intézmények tdmogatjdk:

Eurépai Mindségligyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag

Foldmtvelésligyi Minisztérium

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet

ARVIT Hitdipari Rt., Gyo6r
BABOLNA Baromfi Békéscsaba Kft.
BABOLNA Baromfi Gyér Kft.
Balatonboglari Borgazdasagi Rt.
Borsodi Sorgyar Rt.

CERBONA Rt.

CEREOL Magyarorszag Novényolajipari Rt.
COMPACK Douwe Egberts Rt.
DELHUS Rt.

Dohler-Szilas Kft.

DREHER Sorgyérak Rt.

Heinz Kecskeméti Konzervgyar Rt.
Kabai Cukorgyar Rt.

KAGE Rt., Kalocsa

Magyar Cukor Rt. Pet6hdzi Cukorgyara
Magyar Cukor Rt. Sarvari Cukorgyéra
Nestlé Hungaria Kft., Szerencs
SIO ECKES Kft.

STOLLWERCK Budapest Kft.
Székesfehérvari HitSipari Rt.
Szolnoki Cukorgyéar Rt.

Szerkeszt6ség: 1022 Budapest, Herman Otté at 15.
Kiadja a Q & M Kft., 1021 Budapest, Hivosvolgyi ut 157.
Késziilt a Possum Lap- és Konyvkiadé nyomd4jdban, Felelds vezets: Varnagy Laszlo
Megjelenik 800 példdnyban. El6fizetési dij egy évre: 800 Ft + AFA és postazasi
koltségek. Az eléfizetési dij 256 oldal arét tartalmazza.

Index: 26212

Minden jog fenntartva!
A kiad¢ irdsbeli hozz4djaruldsa nélkiil tilos a kiadvdny barmilyen eljardssal
torténd sokszorositdsa, masoldsa, illetve az igy eldallitott masolatok terjesztése.

EMKZAH 31/1-64
HU ISSN 0422-9576



Elelmiszervizsgalati
Kozlemények

TARTALOM

Salgd Andras, Lasztity Radomir és Varga Janos: Vizsgalati
modszerek gabonafélék csirdzottsaganak meghatarozasara ................. 67

Horvatovich Péter, Farkas J6zsef: Besugarzds hatdsara zsirsavakbol
keletkez6 2-alkil-ciklobutanonok kimutatdsa ..........cccccccceeeeeeeeenennnnnnn. 75

Banati Didna: Az élelmiszer-szabalyozas aktuélis feladatai az Eurdpai
Uni6hoz vald csatlakozads elOtt ........coeveeieiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee e 82

Genevieve Bruynseels: Fogyaszt6i elvardsok és a kornyezetvédelem

kiilonos tekintettel a gyiimolcs- €s zoldségfélékre ..........cevvvrrrnnnnnnnnn. 93
Sohar Pélné: T4jékoztatd az élelmiszer adalékanyagokrol ........................ 102
Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése ............ 105
A KEKI - Elelmiszer Mingségiigyi Informéciés Centrum hirei ................ 118
Hazai 1apSzemle ........ooovmiiiiiiiiiiiie e 126
Kulfoldi 1apSZemle ........ueeiieeiiiiiiiiiiiiieeeee e 127
ReNdEZVENYNAPLAT ..eevuiiiiieeiiiieiiiiiiiee e e e e e e e eeeeees 129

XLIV. kotet 1998. 2. fiizet




CONTENTS

Salgd, A., Lasztity, R. and Varga, J.: Methods for Determination of
SProuting 0f GIraInS ........uceeeeeeeiiiiiiiiiiiiee et e e et e e 67

Horvatovich, P. and Farkas, J.: Detection of 2-Alkyl-cyclobutanones
Formed from Fatty Acids by Irradiation ..........cccoeeevvviiiniiiiiiinneeeninnnnn.. 75

Banati, D.: Current Tasks of Food Regulation Before the Access to
European UniOn .......ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiee et e e e e 82

Bruynseels G.: Consumer Expectations and Environment in Relation
to Fruits and Vegetables ......cooouuuuiiiiiiiiiiiiiii e, 93

Sohar, J.: Information on Food AdditiVES .......coeuvieniiiiiniiiiiiiiieeieieeenn, 102

INHALT

Salgd, A., Lasztity, R. and Varga, J.: Untersuchungsmethoden zur
Bestimmung der Keimung von Getreidearten ............ccccccvvvvvviceneeeennnn. 67

Horvatovich, P. and Farkas, J.: Nachweis der durch Bestrahlung aus
Fettsduren entstehenden 2-Alkyl-Cyklobutanonen ............................. 75

Banati, D.: Aktuelle Aufgaben des Lebensmittelrechts vor dem
Beitritt in die Europédische Union .............cooviiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeene 82

Bruynseels G.: Verbrauchererwartungen und Umweltschutz unter
besonderer Riicksicht auf Obst und Gemuise ...........cccouuvuiiieririeiieinnnnn. 93

Sohar, J.: Information iiber die Lebensmittelzusatzsoffe ...........ccoccouvenee. 102



Vizsgalati modszerek gabonafélék
csirazottsaganak meghatarozasara
Salgo Andrds, Ldsztity Radomir és Varga Jdnos

BME Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék, Budapest
Erkezett: 1998. janudr 15.

A novényi eredetd élelmi nyersanyagok mindségét, technoldgiai
felhaszndlhat6sdgat, az azokbodl készithetd termékek tulajdonsdgait dontGen
meghatdrozza azok aktudlis fizioldgiai 4llapota, valamint a fizioldgiai
allapot varhato véaltozasai. Egy sor vizsgdld moddszer és technoldgiai
mivelet szolgdl ezen fizioldgiai dllapot meghatdrozdsdra, befolydsoldséra,
illetve stabilizalédsara.

A gabonafélék mindségét, beltartalmi és funkciondlis tulajdonsdgaikon
tal, két fontos fiziologiai jellemzs6: a csirdzOképesség €s a csirdzottsag
mértéke hatdrozza meg dontSen. Az elSbbi tulajdonsdg a termesztés
hatékonysaga, a vdrhaté hozamok (ndvénytermesztés), illetve a gabondk
hatékony technoldgiai felhaszndldsa (pl. maléta-eldallitds €s sorgyartds)
szempontjabol fontos.

A gabonafélék (buza, 4&rpa, kukorica) csirdzottsagdnak mértéke
meghatdrozza a nyersanyag potencidlis technoldgiai értékét, felhasznal-
hatésagat, valamint siit6- és édesipari termékek, extrudalt készitmények,
tésztafélék, sor- és szeszipari termékek, keményitd elddllités,
takarmanygydartds stb. varhaté6 min&ségét.

A gabonaszemek esetén mért specidlis csirdzottsdg, az aratds eldtti
csirazds folyamataként fordulhat el6. Ez a folyamatsor a hazai éghajlati
viszonyok mellett ritkdn okoz mindségi problémakat a termesztdk, tarolast
végzdk, feldolgozok szamadra, de az 1997. évi aratds sordn kifejezetten
erls, teriiletileg nagy valtozékonysdgot mutatd és jelentés gazdasagi
kdrokat okozo csirdzdasi folyamatok (pre-harvest sprouting) voltak
megfigyelhetdk.

Mindezen dinamikus fizioldgiai valtozdsok gyors kimutatdsdhoz jelentds

P yd

gazdaségi érdek flizddik.

Jelen dolgozat célja, azon vizsgadlati modszerek kritikai bemutatasa,
amelyek alkalmasak a gabonafélék csirdzottsdgdnak meghatdrozdsdra. A
kritikai bemutatds azért sziikséges, mert bar ezen vizsgdld eljardsok az
utébbi 25 évben jelentds fejlédést mutattak, tobb szempontbdl nem
alkalmasak a széles kord ipari bevezetésre, €s a gyakorlati bevezetést
bizonyos koriilmények is gatoljak.
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Ilyen koriilmények, illetve szempontok a moddszerek nem kielégitd
specifikussdga, az egyszerd kivitelezhetG6ség problémdi a helyszini
vizsgdlatok (un. field tesztek) sordn, a mérés gyorsasdgaval ¢és
megbizhatésdgdval kapcsolatos kifogdsok, valamint mdés alkalmazdsi
nehézségek voltak.

Kozleményiinkben 4attekintést adunk a csirdzottsdg mérésére alkalmas
modszerekrdl, de kiemelten és részletesen c¢sak azon technikakkal
foglalkozunk, amelyek a fenti szempontokat kielégitik és vdarhatéan
széleskorden terjedni fognak a kozeljovében, mint pl. a gyors
viszkoanalizdtoros technika, a kozeli infravords spektroszkdpiai eljardsok
€s az immunkémiai mérédmodszerek.

A csirazottsag mérésére alkalmas vizsgalo modszerek

A csirdzdsi folyamat kimutatdsdra, kovetésére, illetve a csirdzottsag
mértékének meghatdrozdsara tobb, alapelveiben kiilonb6z6 csoportba
sorolhatd mérési moddszer alkalmas, melyek koziil a legfontosabbak a
kovetkezGk:

1., Szemrevételezés, vizualis meghatéarozas.

2., Kémiai mdédszerek, amelyek az aktivdlodott hidrolitikus enzimek
bontastermékeit mérik.

3., Funkciondlis vizsgalati médszerek, amelyek a végfelhaszndldst imitdljak.

4., Viszkozimetrids alapelven mikodd mérési eljarasok.

5., Kozeli infravoros (NIR) spektroszkopiai vizsgalati médszerek.

6., Immunkémiai mdodszerek.

Az egyes modszerek elemzésére itt részletesen nem tériink ki, de
foglalkozunk a  haszndalati  szempontbdl  konnyen  kivitelezhetd
perspektivikus médszerek részleteivel.

1. A vizualis moédszerek olyan egyszerlen kivitelezhet§ szabvanyos
eljarasok, amikor statisztikailag értékeljiik a gabonatétel csirdzottsdgdanak
mértékét, a csirdzott vagy csirdzdasi jeleket mutatd (duzzadt, héjfelhasadt)
szemek ardnydt. Amennyiben a csirdzott szemek ardnya meghalad bizonyos
aranyt (0,5-1%), nagy a valdszinlisége a tétel magas amilolitikus
aktivitdsanak, a mindséghibanak.

2. A kémiai médszerek esetében az enzimes bontas soran szabadda valo
végcsoportok szdmdt szinreakcidval, illetve a haszndlt szubsztratum
festékkots (festékeleresztd, kibocsdtd) vagy fényszordsi tulajdonsdgainak
megviltozasat kovetjiik nyomon.
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Szinreakcion alapulé moédszerek a kovetkezok:
- malt6z-szdm meghatarozds (1);
- joddal torténd szinreakcio (2);
- dinitro-szalicilsavas mdédszer (3);
- kdlium-ferricianidos eljaras (4);
- Anthron médszer (5).

Az un. Ektachem eljaras, egy tobbrétegli szdrazszubsztratumos vizsgalo
moddszer (6), ahol az amildzok aktivitdsat 10 perces 40 °C-on végzett
emésztéssel mutatjuk ki.

Hasonl6 alapelven mikodik az un. Ceralpha kolorimetrids modszer,
amely helyszini vizsgélatra j0l hasznélhato.

Egy sor kolorimetrids enzimes mddszer keriilt kidolgozdsra, a protedzok,
az oxidoreduktdazok, a nukledzok, a lipdzok aktivitdsanak mérésére (7).

Fényszoras mérésén alapulé6 médszerekhez sorolhato
e a nefelometrids mérés szabvanyos eljarasa (AACC 2207) (8), valamint

e a kinetikus mikrotitrdciés aktivitds meghatdarozds, ahol 20 pl enzim és
250 pl B-hatardextrin szuszpenzid 37 °C-on mérhetd turbiditdscsokke-
nését detektaljuk 340 nm hulldmhosszon (9).

Festékkotésen, illetve festék-felszabaditason alapulo
méromodszerek:

A Phadebas klinikai gyors tesztmddszer adapticidja (10) sordn az enzim
a keményits-festék matrixbol szabaditja fel a vizoldhato festéket
ellendrzott, pufferelt feltételek mellett.

Ugyanezen elven alapul az Gin. Amylazyme (vagy Megazyme) eljards is
(11).

A reakciotermékek detektalasanak fluorimetrias modszerei a
kovetkezok:

- B-hatardextrin-antranildt bontds kovetése fluorimetrids médszerrel (12).
- Malt6z-meghatarozas glilk6z NADH fluoreszcens modszer segitségével (13).

3. Az n. funkcionalis mérési eljardsok koziil a kovetkezd technikdkat
alkalmazzuk:

- Siitési proba, probacip6 vizsgdlata, bélzettulajdonsdgok (pl. ragacsossag,
rugalmassdag, textura, bélzetszin) meghatarozasa.

- Gazképzd tulajdonsdagok mérése.
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Ezen vizsgdlo eljarasok rendkiviil lassiak, pontatlanok és csak kozvetett
informéciét nyujté modszerek.

4. Viszkozimetrias alapelvld aktivitdsmérési eljardsok korébe a
kovetkez@k tartoznak:

A viszkozimetrids eljardsok sordn a liszt-viz szuszpenzid, esetleg a tészta
viszkozitdsdnak valtozdsat, illetve annak hdéfok-fiiggését elemezziik, és a
viszkozitas valtozasokbol kovetkeztetiink a hidrolitikus hatasokra,
csirdzottsagra.

A Hagberg-Perten féle esésszam-meghatdrozds (14) és az amilogrifos
(viszkografos) méréstechnika (15) széleskdrden alkalmazott szabvanyos
eljaras.

Az es6golyds és penetrométeres vizsgdlé eljardsok (16) elsdsorban
lassisdguk, viszonylagos pontatlansaguk és a késziilékigényesség miatt
nem terjedtek el széleskorten.

A gyakorlati mindsités szempontjidbol egyre szélesebb korben keriil
alkalmazdsra a viszkozimetrids alapelvd méréstechnika, az un. gyors,
rotdcios viszkoanalizatoros (RVA=rapid visco analyzer) eljards. Az RVA
eljards sordn a gabona-Orlemény vagy liszt (3-5 g) és viz (25 cm?)
szuszpenzidjdnak viszkozitdsat hatarozzuk meg egy eldre definidlt héfok-
profil segitségével (50-100 °C tartomdny). Az id6 fiiggvényében
folyamatosan mérjiikk a szuszpenzidé viszkozitdsdt egy propelleres
keverGelem segitségével é€s a viszkozitdsprofil adatokbdl szamitjuk az tn.
keverési szamot. A keverési szam szoros pozitiv korrelaciét mutat a
Hagberg-féle esési szammal:

Keverési szdm = Hagberg-féle esési szdm — 9 / 2,92

A viszkozitas-h6fokprofil elemzésével egy sor tovdbbi reoldgiai és
technoldgiai jellemzd is meghatarozhato.

A szuszpenzidt tartalmazé fémkiivetta és a keverSelem egyardnt
eldobhat6 kiviteld, a késziilék szoftvervezérelt és 3-12 perc alatt kivaléan
reprodukalhaté viszkozitas-id6-hdmérséklet jelsorozatot szolgaltat.

A technika a csirdzottsag mértékének meghatiarozdsa mellett kivaldan
alkalmas bdarmely, viszkozitdsvaltozdssal jaré folyamatsor érzékeny
kovetésére, illetve elemzésére (17, 18, 19).

5. A kozeli infravoros spektroszkopia reflexiés (NIR) és transzmisszios
(NIT) valtozatait kozel tiz éve probaljdk alkalmazni gabonafélék
csirdzottsdgdnak mérésére. Osborne és mtsai (20), valamint Williams (21)
egyardnt azt taldltdk, hogy a Hagberg-féle esési szam csak gyenge
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korreldaci6 mellett (R=0,5-0,8) és nagy hibdval (SEP, a meghatdrozas
hibgja, 35-50 mp a 60-260 mp értéktartomdnyban) mérhet6 a NIR
spektrumok alapjdn. A reflexiés méréstechnika valamivel pontosabb
eredményeket (R=0,88 és SEP=35 mp) szolgdltat, mint az O6rlés nélkiili
transzmisszidés modszer (R=0,76 és SEP=45 mp).

A csirdzottsdg mértékének referenciaértékeként haszndlhatjuk:
e az o-amilaz enzimaktivitas értéket,

e az amildzok okozta, keményitSérendszer komplex véltozdsait leiro,
viszkozimetrias modszerek adatait (esési szam, keverési szam),
valamint

e a csirdzottsdg bioldgiai mddszerrel mért adatait.
Az el6bbi két esetben a NIR moddszerrel elérhet6 mérési pontossag

statisztikai adatait az 1. tabldzat foglalja dssze (22).

1. tablazat: NIR kalibraciok statisztikai eredményei kiilonféle
referencia modszerek alkalmazasa esetén

Arpa Buza
Referencia modszer R SEP |Tartoman R SEP |Tartoman
y y
o-amilaz aktivitas 0,795 1,63 0,08-6,81 0,829 1,19 0,07-6,42

Esési szam (Hagberg) 0,810 68,1 60-388 0,786 63,3 60-340
Keverési szam (RVA) 0,796 115,3 8-533 0,857 45,0 20-262

Az eredmények azt jelzik, hogy az alkalmazott referencia moddszerek
korlatozott érzékenysége és/vagy a NIR spektrumokban taldlhaté
informdcidk vagy azok hidnya miatt a csirdzoképesség csak korlatozott
pontossaggal hatdrozhaté6 meg NIR-NIT mddszerekkel.

Hasonld pontossdgot tudunk elérni, ha bioldgiai referencia modszereket
alkalmazunk. Arpa és buza csirdzdsa esetén, a 0-96 Ords csirdzasi

/////

spektroszkdpiai modszerrel becsiilni (23).

A NIR-NIT moddszerekkel jelenleg elérhetd pontossdg csak tdjékoztatd,
irdnyad6 min6ségi adatok nyerésére nyujt lehetdséget, ami a gabondk gyors
mindségi osztdlybasoroldsdt nagyban segitheti.

Mivel ez a méréstechnika a beltartalmi és funkciondlis tulajdonsagok
gyors, roncsoldsmentes meghatdrozasara lizemi viszonyok mellett

széleskoriden alkalmazott, varhat6 a tovdbbi intenziv mddszerfejlesztés a
csirdzottsdg mérésének tekintetében is.
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6. Az immunkémiai alapelvii eljarasok kozott a kovetkezS technikdkat
hasznalhatjuk a megnovekedett a-amildz enzimaktivitds meghatarozasdra:
- Immunhisztokémiai eljarasok (24),
- Multiphor izoelektromos fékuszdldsos technika (25, 26),
- ELISA (enzyme-linked immunosorbent assay) mddszer.
Széleskord gyakorlati alkalmazds szempontjabol Skerritt €s mtsai (27)

s

legujabb fejlesztést ELISA eljardsa a leginkdbb figyelemre mélto.

A csirdzds sordn aktivdlodé és szintetizdl6dé amildz izoenzimek
szelektiv kimutatdsit szolgéljdk a kidolgozott vizsgdld eljardsok.

Az alacsonyabb (savasabb) izoelektromos ponttal (pl) rendelkez6 amilaz
1zoenzimek szerepe elsGsorban a magfejl6dés sordn jelentds, a csirdzas
sordn ezen izoenzimek viszonylag kisebb jelentdségliek. A csirdzasi
folyamatban a magasabb pl értékkel biré (pI=6,0-6,2) izoenzimek jatszanak
dontd szerepet.

Magas pl értékkel bir6 izoenzimeket nyertek és tisztitottak affinitas-
kromatografids modszerrel, majd a tisztitott enzim egerekbe torténd
befecskendezésével monoklondlis antitesteket termeltettek.

Parhuzamosan magas €s alacsony pl értékkel biré amildz izoenzimek
tisztitott keverékével poliklonalis antitesteket termeltettek nyulakkal.

A termeltetett monoklondlis és poliklondlis antitesteket peroxidaz
enzimmel jelolve haszndlhatjuk az immunkémiai vizsgdlatokban.

Az aktivitasmérés sordn a gabonadrleménybdl késziilt extraktumot (0,6 g
O6rlemény + 6 ml 0,5 %-os NaCl) reagaltatjuk a peroxiddzjelolt antitesttel,
amit a vizsgdld polisztirol kémcsé faldn stabilizdlunk. 5 perc (magas pl,
monoklonadlis), illetve 10 perc (magas+alacsony pl, poliklondlis) reakci6idd
utdn a felesleget a kémcs6bo6l kimossuk és a kotott antitest mennyiségét -
szinreakcio segitségével - 450 nm hullamhosszon mérjiik. A fotometrias
reakcié detektdldasat szemmel vagy egyszer, hordozhaté6 fotométerrel
végezhetjiik. A mérés kivitelezésének teljes idGsziikséglete monoklondlis
technika esetén 15, poliklonalis esetben 8 perc.

A gyorsabb mérési eljards els6sorban a helyi, terménydatvételkori mérés
esetén sziikséges. Mindkét modszer specifikus, érzékeny, konnyen
kivitelezhetd, nem igényel labor felszerelést (teszt-készlet valtozatban is
elkészithetd).

Az ELISA eljaras mindkét valtozata (mono- €s poliklondlis) szoros
korrelaciét mutat (R=0,90-0,92) az esési szdm (Hagberg) adatokkal, de
csak az aktiv enzimeket detektdlja.
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A gyors, olcsé (néhdny dollar/mérés), helyben végezhets, egyszerd
meghatdrozds 1) lehetdséget nyudjt a teriiletileg nagy valtozékonysdgot
mutatd csirdzottsdg szelektiv kimutatdsara, az aratdsi €és atvételi minGség
ellendrzésére.
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Vizsgalati modszerek gabonafélék csirazottsaganak
meghatarozasara
Salgo Andrds, Ldsztity Radomir és Varga Jdanos

A gabona mindség szerinti dtvétele szempontjdbdl alapvets jelentdségi, hogy
olyan gyors, megbizhatd, egyszertien kivitelezhet6 moddszerek terjedjenek el,
amelyekkel lehet6ség szerint az aratdskor, gyorsan, a helyszinen megbizhaté
adatokhoz juthatunk a csirdzottsagrol. Az 4ltalanosan hasznalt Hagberg-féle
esési szdm mérés mellett, illetve helyett a sokkal gyorsabb, roncsoldsmentes
kozeli infravoros spektroszkdpiai modszerek vagy az aratds helyszinén végezhetd
specifikus immunkémiai eljardasok (ELISA modszerek) intenziv terjedése
varhat6. Ezen eljarasok gyorsasaguk mellett alacsony koltségigénytek. A
helyszini vizsgédlatok céljara ugyancsak alkalmas a nagyobb beruhdzds igényd
gyors viszkozimetrids, uUn. RVA eljards, amely a feldolgoz6i teriileten
tobbfunkcidésan hasznédlhato ki.

Methods for Determination of Sprouting of Grains
Salgo, A., Ldsztity, R. and Varga, J.

In daily practice of grain growers, processors and quality controllers as
well as in the receipt of grains, the spreading of fast, reliable, simple
measuring methods capable to provide reliable data on sprouting quickly in
the field at harvest is of basic importance. Besides or instead of the
generally used Hagberg falling number, intensive spreading of much faster
near infrared spectroscopic methods or specific immunochemical
procedures (ELISA methods) is expectable. These procedures are fast and
at the same time low cost. The fast viscosimetric procedure called RVA
with a multifunctional use on processing field demanding a larger
investment is also applicable for on the spot investigations.

Untersuchungsmethoden zur Bestimmung der
Keimung von Getreidearten
Salgo, A., Ldsztity, R. und Varga, J.

Fiir die Bewertung der Qualitdt des Getreides ist es von grundlegender
Bedeutung, daB solche zuverldssige und einfach durchfiihrbare
Schnellmethoden verbreitet angewandt werden, mit denen bei der Ernte, je
nach Moglichkeit am Ort, schnell zuverldssige Daten iiber die Keimung
erhalten werden konnen. Neben bzw. anstelle der Messung der allgemein
verwendeten Fallzahl nach Hagberg ist die intensive Verbreitung der
wesentlich schnelleren zerstdorungfreien spektroskopischen Methoden im
nahen Infrarotbereich oder der am Ernteort durchfiihrbaren spezifischen
immunchemischen Verfahren (ELISA-Methoden) zu erwarten. Diese
Verfahren sind neben ihrer Schnelligkeit auch ziemlich kostengiinstig. Fiir
die Untersuchungen am Ort ist das viskosimetrische Schnellverfahren , das
sogenannte RVA-Verfahren ebenfalls geeignet, das zwar mit einem
grofBeren Investitionsbedarf verbunden ist, aber im Verarbeitungsbereich
fiir mehrere Funktionen eingesetzt werden kann.
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Besugarzas hatasara zsirsavakboél keletkezo
2-alkil-ciklobutanonok kimutatasa
Horvatovich Péter és Farkas Jozsef

Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem
Erkezett: 1997. december 29.

Elelmiszereknek ionizdlé sugdrzdssal — gyorsitott elektronokkal vagy
gamma sugdrzassal (°°Co, ''Cs) — torténd kezelése fizikai tartdsitdsi
moddszer, mely szdmos eldnnyel rendelkezik a tobbi tartdsitdsi modszerrel
szemben. Az alkalmazott doézist6l fiiggden a besugdrzédsos kezelésnek a

kovetkezd hatdsai vannak:
e gitolja a burgonya és a voroshagyma tdrolds alatti csirdzdsat,

e kdrositja a raktari rovarkartevdket és az élelmiszerekkel kozvetithetd
parazitédkat,

o késlelteti egyes gyiimolcsok utéérési folyamatait,

e clpusztitja az élelmiszerekkel kdzvetithetd sporat nem képzd patogén
baktériumokat, valamint

e csokkenti a fliszerek és mas szdaraz adalékanyagok €16 csiraszamat,

e blansirozassal és gyorsfagyasztassal kombindlva steril élelmiszerek
elddllitasat teszi lehetdvé kereskedelmi méretben.

A sugarzas az €10 sejtekre kis részben kozvetleniil, de féként a viz
radiolitikus termékein keresztiil hat és a sejt DNS dllomédnyat roncsolja,
mely a sejt elhaldsat eredményezi (Von Sonntag 1987). Ennek eredménye-
ként besugdrzds hatdsdra jelent6sen megnovekszik az élelmiszerek
mikrobiolégia biztonsdga, kiilondsen mds tartdsitdsi eljarassal kombindlva
(pl. hékezelés) alkalmazva. Miota a FAO/WHO/IAEA Egyesitett Szakérté
Bizottsdga megdllapitotta a modszer toxicitdsi szempontbdl valod
artalmatlansdgiat (Anon 1981), 37 orszdg fogadta el ezt az eljarést
tartositdsi kezelésként. Azonban a fogyasztok megfeleld tdjékoztatdsa €s a
kereskedelem ellendrzése érdekében, valamint azért, mert egyes orszdgok
(pl. Németorszag) nem engedélyezik az élelmiszerek besugarzasat, sziikség
van specifikus és érzékeny detektdldsi modszerek kifejlesztésére.

2-alkil-ciklobutanonok a besugarzottsag marker vegyiiletei

A besugarzottsdg kimutatdsdra jelenleg szamos fizikai, kémiai és
mikrobioldgiai mdédszer ismeretes (Rahman er al. 1995, Stevenson et al.
1992, Anon 1995, Raffi er al. 1989), melyek koziil négy moddszert
szabvanyositott az Eurdpai Unié (Raffi et al. 1993). Ezen kodzlemény a
legigéretesebbnek mutatkozé kémiai moddszert, a 2-alkil-ciklobutanonok

2z pe

kiilonbozd moddszerekkel torténd kimutatasat ismerteti.
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Az igéretesnek mutatkozd kémiai mddszerek koziil ketté a trigliceridek
radiolizis termékeinek, a specifikusan keletkez6 illékony szénhidrogének
(Bergaenzle et al. 1994) és a 2-alkil-ciklobutanonok kimutatasan alapul. A
2-alkil-ciklobutanonokat el§szor LeTellier és Nawar (1972) mutatta ki nagy
dézissal (60 kGy) besugarzott tiszta trigliceridekbdl. Ezek a vegyiiletek a
trigliceridek  zsirsav  részébdl keletkeznek a  trigliceridek észter
csoportjdnak az észter oxigén €s az karbonil csoportja kozotti kotése
felbomlédséaval (1. dbra). A 2-alkil-ciklobutanonok a trigliceridek radioliti-
kus termékei koziil az egyediili gylrds vegyiiletek, melyek szénatom szdma
megegyezik a prekurzor zsirsav szénatom szamaval és az alkil lanc a gytrd
2 helyzetd szénatomjahoz kapcsolddik. A keletkezett 2-alkil-ciklo-
butanonok tiikrozik az adott élelmiszer zsirsav 0sszetételét és nem fiiggnek
a prekurzor zsirsav telitetlen vagy telitett voltatél. 1 és 8 kGy kozotti
tartomdnyban — melyet a legelterjedtebben alkalmaznak a gyakorlatban — a
keletkezett 2-alkil-ciklobutanon mennyisége linearisan véaltozik az elnyelt
dézissal (Rahman et al. 1996). Viszont jelenleg nem ismert ezen linearitds
mértékének fliggése a besugdrzds koriilményeit6l (pl. hdmérséklet,
atmoszféra, az élelmiszerben levd antioxidansok). Mivel a 2-alkil-ciklo-
butanonok mennyisége kis mértékben valtozik a tdrolds és a hdkezelés
hatdsdra, ezért a mdédszer a besugdrzds doézisdnak hozzdvetSleges
megdllapitasara alkalmas.

H,C—O—C—(CHp)p-2—CH
2? () ’ H_(CHz)n-5—CHs H (CHan-s—CHz
Hzf—O—CO_Rl nﬁ?J' H([T ﬁ?f‘"iﬁ:H
H,C—0—CO—R; 0—C_ CH, ofC, CH,

besugrzas  Hz CH; . M e

(_e' ) H?_O_CO_ Rl H?_O_CO_R]_

—_— =

HZC—O—CO— R2 H2C_O_CO_R2

}y
Hz$—OH ?Hg—(CHz)n-6—CH3
Hﬁ:—O—CO— R, + cH

HC—0—CO—R,  O7C\ H
2

diglicerid 2-alkil-ciklobutanon

1. abra: A 2-alkil-ciklobutanonok keletkezésének mechanizmusa
(LeTellier & Nawar, 1972)

Jelenleg tugy latszik, hogy a 2-alkil-ciklobutanonok kizdrélag csak
besugdrzds hatdsdra keletkeznek és ezért URP-nek (Unique Radiolytic
Product) nevezhetdk, mivel viszonylag hosszi tdrolds esetén sem
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szenvednek jelentds, bomldst kivdlté markerei az ionizdlé sugarkezelésnek
(Stevenson 1992). Ezen vegyiiletek a besugdrzds kovetd miveletek utdn
(pl. hokezelés, fagyasztva szaritds) is kimutathatok é€s mennyiségiik csak
kis mennyiségben csdkken (Crone et al. 1992). Mivel nem besugdrzott
¢lelmiszerekben nem fordulnak eld, nincs a moddszernek ,,alapvonala”,
ellentétben a specifikusan keletkez6 szénhidrogének kimutatasdval. A
modszer masik elénye a szénhidrogének vizsgilataval szemben, hogy mig a
szénhidrogének bekeriilhetnek az élelmiszerekbe (pl. a csomagoléanyagbdl
diffuzidoval), addig a 2-alkil-ciklobutanonok esetén nem kell ettSl tartani
(Lembke et al. 1995).

Kiilonb6z6é kimutatasi eljarasok

A 2-alkil-ciklobutanon élelmiszerekbdl torténd kimutatdsdra alkalmas
analitikai moédszert eldszor 1990-ben Stevenson és munkatdrsai irtak le
(Stevenson ef al. 1990), mely megegyezik a jelenleg érvényben levd
Eurépai Uniés szabvannyal (ldsd késGbb). A moddszer elterjedését és mas
modszer fejlesztését nagyban gatolta a megfeleld standardok hidnya, melyet
szintetikus uton torténd elddllitdssal oldottak meg (Boyd et al. 1991). A
modszert f6leg nagy lipidtartalmu élelmiszerek vizsgdlatdra alkalmazték pl.
csirke, marha, sertés, bardny hus, nyers tojds (Crone et al. 1993 ). Az
Eurépai Unié (BCR) (Stevenson et al. 1994b) és a FAO/TIAEA az ADMIT
(Analytical Detection Methods for Irradiaton Treatment of Food)
(Stevenson 1994a) program végrehajtdsa sordn nemzetkdzi laboratériumi
egyiittmikodés keretében vizsgdltdk az eljardst, ami kivdlé eredménnyel
végz6dott és megnyitotta az utat a modszer - az Eurdépai Unid
szabvéanyaként vald - elfogadéséara.

Eurodpai Unié szabvanya szerinti kimutatas modszere

Az eur6pai EN 1785 (Anon., 1997) szabvany szerint a 2-alkil-ciklo-
butanonok analizise harom [épésbsl 4all: az élelmiszer lipidtartalmédnak
szilard-folyadék extrakcidja (hexdnnal torténd Soxhlet extrakcio, 6 oOra), a
2-alkil-ciklobutanonoknak a  lipidtartalomtél  florisil™-en  t6rténd
adszorpciés kromatografids elvdlasztdsa és végiil ezen vegyiileteknek 98 és

112 1onijainak szelektiv GC-MS analizise.

A szabvinyos modszer azonban csak viszonylag nagy 2-alkil-ciklo-
butanon koncentrdcié - nagy doézissal egészben besugiarzott nagy
lipidtartalmu élelmiszerek — esetén alkalmazhat6. Alkalmatlan viszont pl.
készételek kis mennyiségben jelenlevd besugdrzott alapanyagainak vagy
alacsony lipidtartalmu élelmiszerek besugdrzottsaganak kimutatdséra,
melyek besugdrzottsdga ezdltal nem ellendrizhet6. A szabvanyos eljards
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alkalmazdsa gondot okoz a nagyon komplex élelmiszerek esetén is,
valamint hitrdnya, hogy a kimutatdsi modszer sok szerves oldoszer igényel,
igen koltséges, Osszetett €s nagy az 1d8igénye. Ezdltal alkalmatlan
nagyszamu minta gyors analizisére. Az eljards érzékenységének novelése, a
végrehajtds egyszerilsitése, idGigényének csokkentése €s a kimutatdsi hatar
csokkentése érdekében eddig a kovetkez6 kutatdsok valtak ismeretessé:

On-line LC-GC-MS

Rutin analizishez jobban hasznédlhat6, de szintén koltséges, az eredeti
szabvédny szerinti mddszerhez képest gyorsabb és specifikusabb eljarast
dolgoztak ki Meier és munkatdrsai (Meier et al. 1995). A kiilonbség az,
hogy a 2-alkil-ciklobutanonokat az extrahalt lipid tartalomt6l a florisil™-
en torténd elvdlasztds helyett HPLC-vel vizsgdltdk, mely on-line mddon
csatlakozott a GC-MS-hez. A mddszer elénye, hogy gyorsabb, egyszeribb
és kevésbé olddszerigényes, mint a szabvdnyban rogzitett eljaras.

ELISA teszt

Laboratoriumi gyorsteszt kidolgozasa céljabol ELISA teszt kifejlesztését
tizték ki Stevenson és munkatdrsai (Hamilton 1995). Ahhoz, hogy a
modszert megfeleléen lehessen alkalmazni a besugdrzottsdg kimutatdséra,
olyan antitestekre van sziikség, melynek nagy a kereszt-reaktivitdsa az
¢lelmiszerekben legnagyobb mennyiségben el6fordulé zsirsavakbol
képz6dd 2-alkil-ciklobutanonokkal szemben (az oldalldnc hossza legalabb
10, 12 vagy 14 szénatomszamu legyen).

El6szor a rovid oldalldanca (C;, C,, Cs) karbonil végén hordozé
fehérjéhez kapcsolt ciklobutanon szarmazékokhoz hoztak 1étre antitesteket.
Azonban a kiilonb6z6 szarmazékok antitestjeinek kereszt-reaktivitdsa nagy
mértékben fligg az oldallanc hosszatdl és specifikusan hat a ciklobutanon
gylrdre. Mivel a kereszt-reaktivitds nem mutatkozott a magasabb oldalldn-
cu 2-alkil-ciklobutanonokkal, ezért a 10 tagszamu oldalldnccal rendelkezd
szintetizadlt szdrmazékhoz készitettek antitesteket, melynek 73% és 13% a
kereszt-reaktivitdsa a 12 és a 14 szénatomszamu oldallanccal rendelkezd
2-dodecil-ciklobutanonnal és  2-tetradecil-ciklobutanonnal szemben.
Tovabba kimutattdk azt is, hogy igen nagy a kereszt-reaktivitisa a
2-dodecil-ciklobutanonbdl oxigén felvétellel keletkezd laktonnal szemben
(2. abra). Ez azonban elég specifikus a ciklobutanon gytriire, ugyanis nincs
kereszt-reaktivitisa az élelmiszerekben egyik leggyakrabban el6forduld
természetes laktonnal, a C-vitaminnal szemben. Mas természetesen
el6forduld laktonokkal valé interferdlds kivédése azdltal biztositott, hogy
az ELISA teszthez florisil™-en tisztitott extraktumot hasznalnak, melyben
bizonyitottan nincs jelen a laktonokbdl 4116 frakcid.
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2. abra: A 2-dodecil-ciklobutanonokbdl oxigénfelvétellel
keletkez6 lakton

SFE-TLC (off-line) gyorsteszt

Szintén egy egyszeri, a gyakorlatban jol hasznalhatd, specifikus gyorsteszt
kifejlesztését tizték ki célul Rahman €s munkatarsai (Rahman 1996). A Soxhlet
extrakcio €s a florisil™-en torténd tisztitds i1dGigényes lépései helyet a sokkal
szelektivebb CO,-dal torténd szuperkritikus extrakciot hasznéltdk. Ezutdn optimaél-
tdk a 2-alkil-ciklobutanonok gyors kimutatdsat szolgdl6 TLC mddszer hordozé
anyagdt és az eluens Osszetételét. A moddszer nagy el6nye, hogy rendkiviil gyors
(8 ora helyet minddssze kb. 40 percet igényel), egyszerlibb, nem igényel draga
berendezéseket és kevés a toxikus oldészer igénye. A mddszer kidolgozasinal
azonban hidnyzott a szuperkritikus extrakcio szelektivitdsanak optimélasa.

Tovabbi lehetséges modszerek

Tovabbi alternativat jelent a szuperkritikus extrakcié optiméldsa, mely
egyrészt magdban foglalja az extrakcidos paraméterek optimaldsat
szelektivitds szempontjabol, tehat azon hdmérséklet és nyomds megkere-
sését, ahol a 2-alkil-ciklobutanonok a legkevesebb zavar6 komponenssel
nyerhet0k ki, mdsrészt a legjobb hatékonysdgu csapda, valamint a
mikodési paraméterek meghatdrozdsat. Végiil érdemes Osszehasonlitani az
eredeti Soxhlet és a szuperkritikus extrakci6 szelektivitdsat.

A szuperkritikus extrakcid optimdldsa utdn a kimutatdsi hatdr
csokkentése érdekében a 2-alkil-ciklobutanonokat megfelel6 reagenssel,
halogéntartalmu szdrmazékkd célszer( alakitani és - a tomegspektrométeres
detektdlds helyet - a kb. szdzszor, ezerszer érzékenyebb elektronbefogdsos
detektort alkalmazni. Amennyiben sikeriil ezt megvaldsitani, amelyen
jelenleg is faradozunk, ugy a csekély lipidtartalmu élelmiszerek alacsony
dbézisd besugdrzdsa, valamint a készételekben kis mennyiségben jelenlevd
besugdrzott alapanyagok kimutatdsa szintén lehet6vé valik.
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Besugarzas hatasara zsirsavakbol keletkezo
2-alkil-ciklobutanonok kimutatasa
Horvatovich Péter és Farkas Jozsef

A besugarzottsdg kimutatdsara haszndlatos médszerek koziil a szerzok a
2-alkil-ciklobutanonok meghatdrozdsara szolgaldé eljardst ismertetik.
Ertékelik az Eurdpai Uni6o szabvanya szerinti kimutatds mddszerét és az
ismertté valt irdnyokat. A tovabblépés feladatai kdzul kiemelést érdemel a
szuperkritikus extrakcio optimalasa és a kimutatasi hatar csokkentése.

Detection of 2-Alkyl-cyclobutanones Formed from
Fatty Acids by Irradiation
Horvatovich, P. and Farkas, J.

From the methods used for the detection of being irradiated, a procedure
for detection of 2-alkyl cyclobutanones is reported. The detection method
according to the European Union standard and the research directions
published so far are evaluated. From the tasks of further development,
optimisation of the supercritical extraction and the lowering of detection

limit is stressed.

Nachweis der durch Bestrahlung aus Fettsauren
entstehenden 2-Alkyl-Cyklobutanon
Horvatovich P. und Farkas J.

Von den fiir den Nachweis der Bestrahlung verwendeten Methoden wird
das Verfahren zum Nachweis von 2-Alkyl-Cyklobutanon beschrieben. Die
Standardmethode der Europdischer Union und die bekannt gewordenen
Forschungsrichtungen werden diskutiert. Von den Aufgaben der
Weiterentwicklung sind die Optimierung der superkritischen Extraktion

und die Verringerung der Nachweisgrenzen hervorzuheben.
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Az élelmiszer-szabalyozas aktualis feladatai az
Europai Uniohoz valo csatlakozas elott*
Bdndti Didna
Elelmiszerek EU Harmonizédciés Munkacsoport

Foldmitvelésiigyi Minisztérium, Budapest
Erkezett: 1998 februar 22.

Az Eurdpai Unidhoz val6 csatlakozdsunkkal nyitottd valik szdmunkra
egy kozel 500 milli6 fés egységes piac. A magyar export mintegy
kétharmada jelenleg is az EU tagdllamokba irdanyul, hazdnk az agrardgazat
termékeibdl az EU-ban nettd exportdr.

Az Eurdépai Unidhoz val6é csatlakozdsunkkal viszont teljesen nyitotta
vilik a ma még részben védett hazai piac. Mivel az EU egyik legfontosabb
alapelve a termékek és szolgaltatasok szabad aramldsa a Kozosségen beliil,
igy a magyar élelmiszeripar termékei szabadon versenyeznek majd a tobbi
tagdllam &ltal elGallitott és forgalmazott élelmiszerrel. Ennek a kihivdsnak
csak kivdlo mindségl termékekkel felelhetiink meg. A Foldmivelésiigyi
Minisztérium vezetése altal tavaly elfogadott dokumentum ,, A magyar
élelmiszergazdasdg mindségpolitikdja” is ezt a célt szolgdlja [1]. A
mindségpolitikai irdnyelvek végrehajtdsa arra irdnyul, hogy a magyar
¢lelmiszergazdasag mindségi fejlédése biztositsa a magyar termékek
versenyképességét az Eurdpai Unio Egységes Bels6 Piacan.

Magyarorszdg azzal a szdndékkal kototte az Eurdpai Kozosséggel a
Tarsuldsi Szerz6dést, hogy felkésziiljon a csatlakozdsra. A tagsdg azonban
nemcsak a tarsulni kivan6 orszdgok szdndéknyilatkozatatél fiigg, hanem
bizonyos feltételek teljesitésétsl 1s. Az EU-hoz valo csatlakozas tudatos és
folyamatos felkésziilést igényel az élelmiszergazdasdg valamennyi
szerepld§jétdl.

Magyarorszag és az Eurépai Unié kapcsolatainak fejlédése a 90-es
években

1991. december Eurdpai Megallapodas aldirdsa
,,Tarsulasi Szerz6dés”

1993. jinius Eurépai Tandcs dontése a Kozép- és Kelet-Eurdpai
tarsult orszagokrol

1994. februar Eurdpai Megdllapodés hatdlyba 1ép
1994. évi 1. torvény

* Az EOQ MNB Elelmiszer Szakbizottsdg 1998. janudr 15-én megtartott
évnyito iilésén elhangzott el6adéds alapjan.
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1994. aprilis Magyarorszag tagfelvételi kérelmének benyujtasa

P

1996. éprilis-jalius  Kérddiv kidolgozésa
1997. julius Eurdpai Bizottsdg orszagvéleménye *AVIS’
1997. december  Luxemburgi dontés a tdrgyaldsok elkezdésérdl

1998. aprilis Csatlakozdsi tdrgyaldsok kezdete

A minél eredményesebb felkésziilés érdekében elkésziilt ,,A magyar
agrargazdasag EU-csatlakozasi stratégidja” cimd kiadvany, amely a
kulcskérdések egyikeként hatdrozza meg az élelmiszeripari termékek

mindségét, a mindségre vonatkozd elSirdsok 4dtvételét, valamint az ezek
betartdsat ellendrz6 hatdsag felkészitését [2].

A csatlakozdsi tdrgyaldsokra valo felkésziilés keretében — hazank EU-
tagsdganak varhaté idSépontjdig — az FM csatlakozést el6készitd szakmai
munkacsoportjai kidolgozzdk a tarca ,,Akcidterv”’-ét, amely az elkovet-
kezendd évekre tartalmazza a jogharmonizicid, az intézményrendszer, a
tdmogatasi €s statisztikai rendszer, valamint a humdénpolitika terén rink
harulé feladatokat. Az ,Akciéterv”’ részeként az Elelmiszerek EU
Harmonizédciés Munkacsoport szakért6i is meghatdroztik az élelmiszer-
szabdalyozas feladatait, amelyek négy f6bb csoportra oszthatdk:

— a joganyag atvétele;

— a tarsadalom és a gazdasag szereplSinek tajékoztatdsa az atvett és az

atvételre keriil6 jogszabdlyokrol;

— az atvett jogszabalyok bevezetésének és alkalmazasdnak elGsegitése;

— felkésziilés a tagfelvétel utani feladatokra az élelmiszerszabalyozds
teriiletén.

A joganyag, tehat a kotelez6 jogszabdlyok valamint az Onkéntes
szabdlyok (CEN szabvanyok) datvétele j6l halad, az élelmiszer-
jogharmonizdcié Magyarorszdgon jelentd6s eredményeket ért el. Az Eurdpai
Bizottsdg 1997. juliusdban kiadott Gn. orszdgvéleményében (,,Avis”) is a
kiemelkedden sikeres szakteriiletek ko6zé sorolta az élelmiszer-
szabdlyozast.

Természetesen szamos tovabbi teendd var rdnk, hiszen csatlakozédsunk
idépontjaig az EU teljes joganyagdt, a kozosségi vivmanyokként szdmon
tartott un. ,,acquis communautaire”-t 4t kell venniink. A jogszabdlyok minél
gyorsabb harmonizdldsdval az ipar szerepl6i szdmadra szeretnénk megfeleld
atmeneti idészakot biztositani az alkalmazkoddshoz az EU-csatlakozasig.

A tarsadalom és a gazdasdg szerepldinek informdldsa is szdmos feladatot
r6 rank, hiszen informédci6és kiadvadnyok készitésével, konferencidk,
szeminariumok, tanfolyamok szervezésével, illetve ezek tdmogatdsdval
szeretnénk segiteni az élelmiszergazdasdg szereplSinek és a jovendd
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szakemberek felkésziilését. Fontos feladatnak tartjuk a fogyasztdk
tdjékoztatdsat 1s, hiszen a fogyasztok érdekeinek — elsGsorban
egészségiiknek — védelme az EU-ban is az egyik legfontosabb alapelv.
Tehat kiemelt feladatnak tekintendd

— az élelmiszerel6allitok;

— a forgalmazodk;

— a fogyasztok;

— a szakirdnyu felsG- és kozépfoku oktatdsban résztvevdk;

— a médidk és a fogyasztovédelmi szervezetek;
ismereteinek bdvitése.

A szabdlyok végrehajtidsdnak segitése a hatdosagi élelmiszerellendrzés
szakembereinek egyik legfontosabb feladata. Ahhoz, hogy a fogyasztok €és
az élelmiszereldallitok érdekeinek megfeleld jogszabdlyokat alkothassunk
és azok kell6képpen érvényesiiljenek is a gyakorlatban, szdmtalan egyéb
teendd var rédnk az élelmiszerek mindségének és biztonsdganak javitdsa
terén.

A mindségpolitikai irdnyelvek kozott szerepel az is, hogy dllami
segitséget igényel a mindségiligyi ismeretek bdvitése és kiilondsen a
mindségiigyi rendszerek bevezetése, amihez egyes ipardgakban a Jo
Higiéniai Gyakorlat (GHP) kidolgozédsa 1s tartozik. Népszertsiteni kell a
szakdgazati, illetve a teriileti elven szervez6dd onkéntes mindségellendrzé
rendszerek 1étrehozdsat.

A novényi eredetd élelmiszereket el6allito kis- és kozépvallalkozasokndl
€s mezOgazdasagi iizemekben HACCP minta-projektek inditdsa varhato. Az

P

allati eredetd élelmiszereket eldallité kis- és kozépvallalkozdsoknél

folytatodik ez a munka. Az élelmiszereldallitok szdmdara varhatéan tovabbi
palyazati lehetdségek nyilnak a HACCP rendszer megvaldsitdsdhoz.

Szintén a végrehajtast, az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eldirdsok
érvényesiilését szolgdlja, hogy a Népjoléti és a Foldmidvelésiigyi
Minisztérium  szakért6inek, valamint a tudomédny képviselSinek
részvételével megalakult az ,Elelmiszerbiztonsdgi Tandcsadé Testiilet”,
amely a magyar élelmiszerbiztonsagi helyzet felmérését tervezi. Az eddig
elért eredmények, a nehézségek és a tennivaldk ismeretében kidolgozzik
majd a magyar ,Elelmiszerbiztonsdgi Politikd”-t és meghatdrozzdk a
feladatok végrehajtasdanak menetrendjét is.

Egyik fontos jovObeni feladatunk lesz az eredetvédelmi ¢és
terméktanisitdsi rendszer létrehozdsa, a kérelmek elGkészitését segitd
tandcsad6i hédlozat kiépitése és képzése. Az élelmiszerek foldrajzi
jelzésének  és  eredet-megjelolésének  rendszere, valamint azok
megfeleldségének €s kiilonleges tulajdonsdgdnak tantusitdsa nagy
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lehet&séget kindl az in. Hungaricumok megfelel6 védelme szdmadra is. Az
EU ezen rendszereiben regisztralt élelmiszerek védetté nyilvanitidsa igen
jelentds piaci értéké valhat.

A kozelmultban jelent meg a foldmuivelésiigyi miniszter 1/1998 (1. 12.)
FM szdmu rendelete a kivdld6 mindségli és hagyomdnyos kiilonleges
tulajdonsdgi élelmiszerek megfelel6ségének tanusitdsdrél. A rendelet
értelmében kivalé mindségl az az élelmiszer, amelynek egy vagy tobb
mindségi jellemzG8je a vonatkozd jogszabdlyokban, tovdbba a Magyar
Elelmiszerkonyv el8irdsaiban és irdnyelveiben el§irtndl lényegesen jobb.
Az ¢élelmiszerek kivdl6 mindségének és hagyomdnyos kiilonleges
tulajdonsdgdnak tanusitdsat az adott élelmiszer elddllitdja vagy az
eldallitok csoportja kérheti. A kérelmeket a Magyar KozOsségi
Agrarmarketing Centrum Ko6zhaszni Tarsasdgnak (AMC) kell majd
benyujtani, amely a rendszer titkdrsdgi, adminisztraciés, pénziigyi és
marketing feladatait fogja elldtni. A munka szakmai részét a
foldmdvelésiigyi miniszter 4ltal létrehozott 15 tagi Elelmiszer Tantsitési
Szakbizottsdg végzi.

Az élelmiszerek eredet-megjelolésének ¢és  foldrajzi  jelzésének
védelmérsl sz6l6 magyar rendelet még elfogadasra var (ami idGkozben
megjelent — a szerk.). Az EU egyes tagdllamaiban, f6ként a mediterran
orszdgokban mdr évtizedek 6ta mikodik hasonld rendszer. Az 1992-ben
kiadott EU rendelet alapjdn a K6z6sség szintjén pedig mar tobb mint 450
élelmiszert regisztraltak és részesitettek ezdltal védelemben.

A szabdlyozast €s végrehajtast segitheti az egységes termék monitoring
rendszerek kialakitdsa is.

A tagsdg utdni id&szakra vald felkésziilés érdekében szeretnénk elérni
magyar megfigyel6k részvételét az EU Bizottsagokban és az élelmiszer-
szabalyozas teriiletén mikodé munkacsoportokban. Tervezziikk ezen
bizottsdgok tevékenységének részletes megismerését és folyamatos nyomon
kovetését. Legfontosabb feladat az Elelmiszertudoméanyi Bizottsdg (SCF)
és az Elelmiszer Tanicsadé Bizottsig mikodésének, munkaanyagainak
megismerése lesz. Sziikséges lesz az SCF Munkacsoportok iilésein
résztvevd és az EU szabdlyozdsba teljes jogu tagként bekapcsolddoéd
személyek kivalasztdsa és felkészitése.

A valtozasok figyelemmel kisérése azért is rendkiviil fontos, mert a
kozelmultban jelent6sen atszervezték a Tudomdanyos Bizottsagok
mikodését, a szakért6k kivalasztdsdnak rendjét. A BSE-botranyt valamint
az O157:H7 E. coli okozta haldlos élelmiszer-mérgezéseket kovetden az
eurdépai polgirok bizalmukat vesztették a Kozosség egyes, a fogyasztok
védelmét szolgald intézkedéseiben. Az Eurdpai Parlament is jelentls
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atalakitdsokat szorgalmazott, s ennek kdovetkeztében sor keriilt a jogalkotdsi
folyamat, a tudomdnyos el6készitd és értelmez6 munka, valamint az
ellendrzés szétvilasztdsdra. Az élelmiszerszabdlyozds teriiletén tovabbra is
az Eurdpai Bizottsag Ipari Foéigazgatdésaganak (DG III.) feladata a
legszélesebb kord, de fontos feladatot 14t el a Mez&gazdasdg (DG VI.) és a
Fogyasztovédelmi (DG XXIV.) FGigazgatdsag is.

A jogalkotas tehdt a III. és a VI. FGigazgatosag feladata, a feliigyelet és
ellendrzés pedig a XXIV. FoGigazgatosagé. A XXIV. Fdigazgatdosiaghoz
keriilt az Elelmiszertudoményi Bizottsdg (SCF) és valamennyi munkabi-
zottsdgédnak Titkdrsdga is. A Tudomdnyos Bizottsdg feladata nem valtozik,
tovabbra is objektiv, fliggetlen szakértdi, tandcsadoi testiiletként mikodik.
A XXIV. Foéigazgatosag pedig csak a titkarsdgi feladatokat latja el. A
bizottsdg (SCF) tagjainak felvételi rendjét 1is megvaltoztattdk a
kézelmultban, hogy még inkdbb biztosithaté legyen a tagok — hazdjuk poli-

2L 2

tikai nézeteitl8l és gazdasagi érdekétdl fliggetlen — véleménynyilvanitasa.

A fentiekben emlitetteken kiviil a csatlakozésra torténd felkésziilés sordn
munkacsoportunk kidolgozta a szakteriiletiinket érint§, Un. pozicids
dokumentumokat, valamint szdmos javaslatot terjesztett eld a
Mez6gazdasag és az Ipar Eurdpai Integrdcidés Tarcakdzi Bizottsdgoknak
(EITB) a targyalasi stratégia kidolgozdsahoz, a prioritdisok megha-
tdrozdsdhoz. Szdmos mads tervezet késziil az ,,acquis communautaire”, azaz
a kozosségi joganyag atvételére vonatkozdan, amelyek az EU 4ltal a
Csatlakozasi Partnerség keretében elvart Nemzeti Program részét képezik
majd.

Az élelmiszerekrSl sz616 1995. évi XC. torvény minGségi feltételekrdl
sz616 II. fejezetének 11. §-a eldirja, hogy az élelmiszer-eldallité szdmdéra az
élelmiszerek kémiai, fizikai, mikrobioldogiai és érzékszervi jellemzdire
vonatkozd eldirdsok betartdsa kotelez6. Ezen elGirdsok részben a torvény
27. §-dnak felhatalmazdsa alapjdn sziiletett kormdny-, illetve miniszteri
rendeletek formdjidban, részben a Magyar Elelmiszerkonyv keretében
1épnek hatélyba.

A torvény, illetve a végrehajtasarol szolo 1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM
egyiittes rendelet teljes egészében datvette az Eurdépai Kozosségek
élelmiszerek jelolésérdl és reklamozdasardl, az élelmiszerek ellendrzésére
szolgdlé mintavételi és vizsgdlati modszerek alkalmazdsardl, hatdsagi
ellendrzésérdl, valamint azzal kapcsolatos kiegészitd intézkedéseirdl és az
élelmiszerek tételazonositd jelolésérdl sz616 jogszabdlyait.

Az Elelmiszertorvény 13. §-a kimondja, hogy a Magyar Elelmiszerkdnyv
(Codex Alimentarius Hungaricus) a nyers és feldolgozott élelmiszerekre
vonatkoz6 kotelezd elSirdsok é€s ajanlott irdnyelvek gydjteménye [3]. Az
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Elelmiszertorvény végrehajtidsi rendeletének 10. §-a elSirja, hogy az
élelmiszerel6dllitonak olyan mindségbiztositdsi, valamint bioldgiai,
mikrobiolégiai, kémiai, fizikai veszélyelemzd és -elharitd rendszereket —
Veszélyelemzés Kritikus Szabdlyozasi Pontok (HACCP) — vagy ezek egyes
elemeit  kell alkalmaznia, amelyek biztositjdk az  élelmiszer
kozegészségiigyi, élelmiszerhigiéniai €s mindségi megfeleldségét.

A Magyar Elelmiszerkonyv I. kotete tartalmazza az 1-2-18/1993 szamd
»A Veszélyelemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszerének
alkalmazdsa” cimid eldirdst, amely a FAO/WHO Codex Alimentarius
CAC/GL 18/1993 szamu Irdnyelve alapjan késziilt. A HACCP rendszer az
¢lelmiszer-biztonsdgréol valé gondoskodds érdekében meghatdrozza a
jellemzd veszélyeket és a szabdlyozasukra szolgdlé megel6zd intézke-
déseket, amelyek az els6dleges (agrar) termeléstSl a végsd fogyasztasig — a
teljes élelmiszerlanc valamennyi szakaszdban — alkalmazhatdk. Ez segitheti
a hatosagi élelmiszerellendrzést és az élelmiszer biztonsaga irdnti bizalom
novelésével eldmozdithatja a nemzetkdzi kereskedelmet. A HACCP
alkalmazdsa Osszehangolhaté a mindségbiztositdsi, példdul az ISO 9000
szabvanysorozat szerinti, rendszerek megvaldsitdsdval, ami a legel6nyo-
sebb modszer az élelmiszerbiztonsag novelésére.

Az el6irdas, amely 1997. januar 1-én 1épett hatdlyba a fogalommeg-
hatdrozdsokon tul ismerteti a rendszer hét alapelvét, azok alkalmazdsat,
valamint meghatdrozza az alapelvek megvaldsitisdhoz elvégzendd
feladatokat.

Az Europar Kozosségek 93/43 szamu irdnyelve meghatdrozza az
élelmiszerhigiénia &ltaldnos szabdlyait és az élelmiszerellendrzés egyes
feladatait. A jogszabdly szerint az élelmiszerhigiénia mindazokat az
intézkedéseket jelenti, amelyek az élelmiszerbiztonsdg garantdldasa és
megtartdsa érdekében sziikségesek. Az elbirds az elsGdleges termelési
folyamat kivételével az élelmiszerelGdllitds egészére, annak minden
szakaszara vonatkozik. A Ko0z0sségi jogszabdly el6irja, hogy az
¢lelmiszerelfallitoknak tevékenységiik soran gondoskodni kell arrdl, hogy
az élelmiszerbiztonsdg elGsegitése érdekében megfelel6 moddszereket
alkalmazzanak ¢és valdsitsanak meg a Veszélyelemzés Kritikus
Szabdlyozasi Pontok (HACCP) rendszer alapelveinek megfelelGen, amit a

ad

hazai élelmiszerszabalyozds az el6z8ek szerint mar teljes mértékben 4dtvett.

A tagédllamoknak szorgalmazniuk kell tovidbba az egyes ipardgak
specidlis higiéniai utmutatéinak kialakitdsdt, amelyek alkalmazdsa

onkéntes. A késGbbiekben pedig arra keriilhet sor, hogy az Allandé
Elelmiszer Bizottsdg égisze alatt konzulticiét folytassanak a tagdllamok és
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az Eurdépai Bizottsdg az élelmiszerhigiéniai utmutaték eurdpai szintd
tovabbfejlesztésérdl és harmonizédlasarol.

A 93/43/EGK szamu direktiva azt is tartalmazza, hogy a tagallamok
kotelesek az ISO EN 9000-es eurOpai szabvanysorozat alkalmazasat
ajanlani az élelmiszergazdasdg szerepl6i szdmdra. Viszont megtarthatnak és
bevezethetnek olyan orszdgos higiéniai elGirdsokat is, amelyek sokkal
konkrétabbak, mint ez a jogszabaly. Az emlitett irdnyelv elGirdsainak
végrehajtasat is a 89/39/EEC szamu Kozosségi rendelkezés szerint kell
ellendrizni. A jelenleg hatdlyban 1évé 3/1989. (IIl. 12.) MEM-SZEM
rendeletet a jovGben felvalthatja egy 4j higiéniai rendelet, amely ezt az EU
irdnyelvet veszi at.

Az eddig bemutatott horizontdlis jellegl, tehidt minden élelmiszerre
érvényes Kozosségi jogszabdly mellett 1éteznek un. vertikélis, tehdt egyes
termékekre vonatkozé higiéniai el6irdsok is. Els6sorban néhdny
élelmiszerhigiéniai szempontbdl kiilondsen veszélyes termékre dolgoztak ki
ilyen szabdlyozdst. Tobbek kozott friss huas, baromfihds, hustermékek,
daralt hds és huskészitmény, nyudlhis, vad- és tenyésztett vadhus, hal,
kagyld, tojds és tojastermékek, békacomb stb. esetében 1éteznek az EU-ban
vertikdlis higiéniai direktivak. Ezeket a jogszabalyokat Osszehangolat-
lansdguk miatt rengeteg kritika éri, ezért atdolgozdasuk jelenleg is folyik az
Eurépai Bizottsdg illetékes F@igazgatésdgain. Hazdnkban az Allategész-
ségligyi Szabdlyzatban a 41/1997. (V. 28.) FM rendelet vette at az emlitett
vertikalis irdnyelvek legfontosabb rendelkezéseit.

Az Eurd6pai Bizottsdg igen hosszu és széles kord szakmai konzultaciot
kovetéen meghatdrozta az eurdpai élelmiszerszabdlyozds fébb elveit,
kidolgozta a jelenlegi szabdlyozas korszerdsitésének tervét, amelyet Zold
Konyv (Green Paper) ciml dokumentumédban adott kdzre. A vitaanyag
szerint a jovo évezred szabdlyozdsianak egyik legfontosabb alapelve az
egészségvédelem, ami még az druk Kozosségen beliilli szabad mozgdsdnak
elvét is megel6zi. A Zold Konyvvel egyiitt a Bizottsdg bemutatta ,,A
fogyasztok egészségvédelme és az élelmiszer-biztonsdg” (Consumer Health
and Food Safety) cimd vitaanyagat 1s. A XXIV. Fdigazgatosag vezetlje,
Bonino asszony irdnyitdsdval Osszedllitott jelentésben ismertették az
elGbbiekben emlitett Elelmiszertudomanyi Bizottsdg (SCF) mellett tavaly
junius 6ta mikodd Irdnyitd Bizottsdg (Steering Committee) szerepét is. Az
Irdnyité Bizottsdg fogja koordindlni azon kérdések megvitatdsat, amelyek
tobb tudomdnyos bizottsdg feladatkorébe tartoznak. Eddig nem sok
tapasztalat 4ll rendelkezésre az 1) bizottsig mikodésével kapcsolatban.
Elsé jelent6sebb feladata az Irdnbdl szdrmaz6é nagy aflatoxin tartalmu
piszticia iigy targyaldsa volt. Az Elelmiszertudomdnyi és az
Allategészségiigyi Tudomdnyos Bizottsdgot egyardnt érintd, a fogyaszték
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egészségének  védelmével, az  élelmiszerbiztonsdggal  kapcsolatos
témakorokkel egy uj, kozos albizottsdg foglalkozik majd. ,,A fogyasztdk
egészségvédelme és az élelmiszerbiztonsdg” cimid vitaanyag és a
kozelmultbeli 4atszervezések legfontosabb {izenete tehdt az, hogy a
szabdlyozds és ellen6rzés egész rendszerének a fogyaszték egészségnek
védelmét kell szolgdlnia. Az élelmiszerbiztonsdg garantdldsa a jogalkotdk
és a jogalkalmazok legfontosabb feladatava valt az Eurépai Unidban.

Az élelmiszerbiztonsdg garantdldsdn tdlmenden egyre tobb tagdllam
varja el az élelmiszereldallitoktol a ,kell6 gondossdgot” (due diligence).
Amennyiben az el§allit6 a téle elvarhaté gondossaggal jar el, tehdt mindent
megtesz a biztonsdgos élelmiszer eldallitds érdekében, példdul megfelelGen
hatékony veszélyelemzd és -elharitd rendszert alkalmaz, akkor egy
esetleges veszélyhelyzet esetén enyhébb biintetésre szamithat. Egyre
kevésbé elegendd a jogszabdlyok ismerete és betartdsa, mivel az eldallitok
felel6ssége és a velik szemben A4llitott elvaras folyamatosan né. A
hatéosagoknak, az élelmiszerellen6roknek nem csak az élelmiszerek
rendszeres és folyamatos ellen6rzése révén kell donteniiik egyes termékek
piaci megfeleldségér6l, hanem az eldallitok dltal mikodtetett rendszerek
eredményességérdl is meg kell(ene) bizonyosodniuk. A ,kell6 gondossag”
elvének eldirdsa tehdt az eurdpai élelmiszereldéllitokat egyre tobb dnkéntes
intézkedésre serkenti.

Az Eurdépai Unidhoz val6 csatlakozdsunkat el6készitd egyik legfontosabb
feladatnak, a jogharmonizacionak, érvényesiilni kell a gyakorlatban is, ami
az élelmiszereldallitok felelGssége, s ehhez a jogszabalyok és azok
valtozdsdnak pontos, naprakész ismerete sziikséges. Folyamatosan nyomon
kell kdvetniink az Eurépai Unid élelmiszer-szabalyozdsat, mivel az egyes
jogszabalyokat rendszeresen feliilvizsgdljak, egyszerGsitik, ésszerdsitik, a
hasonlé rendelkezéseket (példdaul a vertikdlis higiéniai irdnyelveket és

ps

egyes termékspecifikus eldirdsokat) 6sszehangoljdk. Az Eurdpai Bizottsdg
mar 1985-ben célul tdzte ki a jogalkotd munka egyszer(sitését. Ezen
torekvést az  Edinburghban megtartott csucsértekezlet 1992-ben
megerQsitette.  Azota az  egyes  FOigazgatosidgok  folyamatosan

feliilvizsgdljdk a hozz4djuk tartozé joganyagokat.

Ennek jegyében hatdrozta el az Eurdpai Bizottsdg Ipari Féigazgatosaga
hét vertikdlis irdnyelv atdolgozdsit, egyszerlsitését. Az irdnyelveket
tobbnyire rendeletekkel, tehat valtoztatas nélkiil d4tveendd és alkalmazando
szabdlyokkal véltjdk fel, hogy elkeriilhetd legyen az egyes rendelkezések
tagorszdgonként eltérd értelmezése. Bar 4dltaldban elényben részesitik a
horizontalis szabdlyozdst, bizonyos esetekben sziikségszerdi az egyes
termékekre és termékcsoportokra vonatkozd jogszabalyok megalkotasa.
Ilyen fontos és feliilvizsgdlat alatt 4ll6 eldirdsok a mézre, a kakad- és

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2 89



csokolddétermékekre, a cukortermékekre, a gylimolcslevekre és hasonlé
termékekre, a tartdsitott tejre, a kavé- és cikdriakivonatra, valamint a
gyimolcsdzsemre, zselére, lekvarra és cukrozott gesztenyekrémre
vonatkoz6 rendelkezések. A Bizottsagnak a 7 vertikdlis irdnyelv
moédositdsara vonatkozé javaslata COM(95) 722 szdmon mdar a Parlament,
illetve a Tandcs elé keriilt, azonban a varhaté moédositdsok, egyeztetések
miatt az 4j rendelkezések megjelentetése legalabb 2 €vig tart majd.

Hazénkban a Magyar Elelmiszerkonyv I. kotete veszi at az el6zGekben
emlitett irdnyelveket. Kakad és csokolddétermékek esetében példaul -
ellentétben a Kozosségi szabdlyozdssal — a kakadvajon kiviil legfeljebb
3 % egyéb specidlis novényi zsiradék felhaszndldsa is megengedett. Az
1-3-73/241 szamu el8irds szerint ez az eltérés hazank EU-tagsdgaig
maradhat érvényben. Tudomdsunk van azonban arrél, hogy a Eurdpai
Bizottsdg javaslatot tett az Eurdpai Parlamentnek a ndvényi zsiradék
felhaszndldsanak engedélyezésére 5 % mennyiségben, de a dontés a nagy
érdekellentétek miatt évek o6ta huzodik. 1997. november elején az Eurdpai
Parlament tdmogatta egyes novényi zsirok max. 5 % mennyiségben torténd
hozzdaddsat csokolddétermékekhez. Ha a kozeli jov6ben sem sziiletik meg
a végsG dontés, akkor viszont lesz esélyiik dtmeneti szabalyozasunk
megtartasat kérelmezni a targyaldsok soran.

Az emlitett hét vertikalis direktiva koziil a Tanacs 74/409/EGK szamu, a
mézrdl sz616 irdnyelve is varhatéan moédositdsra keriil majd. Az Eurdpai
Bizottsdg illetékes Fdigazgatosdga tavaly julius és szeptember kozott
elkészitette modositasi javaslatait, amelyek az Eurdpai Parlamenthez
keriiltek véleményezésre. Els6ként a Parlament szakbizottsdgai targyaljak
meg a javaslatokat, amit azutdn egy javaslattevd képviseld terjeszt a
Plenaris Ulés elé. Erre 1998 elején keriil sor és, ha a Parlament is egyetért
a modositd javaslatokkal, akkor az Egységes Bels§ Piaci Tanécs 1is
megvitatja azokat. A modositd javaslatok kozott szerepel, hogy el6nyben
kell részesiteni a rendelet form4jaban torténd szabdlyozdst az irdnyelvvel
szemben. Az Uj jogszabdlyban csak a minimdalis mindségi kovetelményeket
kell meghatarozni. A javaslattevGk egységes vizsgdlati modszerek
fejlesztését is sziikségesnek tartjdk, valamint az import termékeken a
szdrmazési hely (orszdg) megjelolését. Felmeriilt a szigoribb szabdlyozas
lehet6sége is, amit azonban a tagallamok szintjén célszeri megoldani.

Az Eurdpai Bizottsdg Ipari Fdéigazgatosaga altal elSkészitett
jogszabdlyok koziil folyamatos vitdk kereszttiizében 4ll az Eurépai Tandécs
¢s a Parlament kozos, 258/97/EK szamu rendelete az 1) élelmiszerekrdl,
els6sorban a termékek jelolése miatt. A rendelet megjelenése eldtt is
engedélyezték mar a genetikailag modositott (GM) termékek — mint pl. a
kukorica és a szdéja — forgalmazdsat. A legels6 GM termékek piacra
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keriilésével egyidejlileg langoltak fel a vitdk, és azdta szorgalmazzdk a
fogyasztok egyesiiletei ezen termékek részletes jelolését, feliratozasit. A
kérdés legalabb annyira érzelmi toltetd, mint tudomdnyos megalapo-
zottsdgu, azonban az Eurdpai Bizottsdg az élelmiszerjog megalkotdsa soran
nem hagyhatja figyelmen kiviil a fogyaszték igényeit, amint az az eurdpai
élelmiszerszabdlyozds alapelveit tartalmazé ,,Z6ld Konyv” vitdja sordn is
nyilvdnvaléva valt. Az Allandé Elelmiszer Bizottsdgra var annak eldontése,
hogy milyen kritériumok alapjan tekinthetd egy élelmiszer genetikailag
mddositottnak.

A III. FGigazgatdsag aktudlis feladatai k6zé tartozik még ,,A kiillonleges
tapldlkozéasi igényt kielégitd élelmiszerek” cimd, 89/398/EGK szdmu
irdnyelv I. mellékletében felsorolt termékek részletes szabalyozdsa. Az
Eurépai Bizottsdg eddig a kovetkezd termékcsoportokra vonatkozdé
irdnyelveket tette k6zzé:

—CsecsemOk tapldalasara szolgald élelmiszerek (Infant formulae).

—Anyatej kiegészit6k és mas tdpszerek (Follow-up milk and other
follow-up foods).
—Bébiételek (Baby foods).

—Energiaszegény vagy csokkentett energiatartalmu élelmiszerek
fogyokirdzok szdmara (Low-energy and energy-reduced foods
intended for weight control).

Jelenleg a ,Diétas ételek kiilonleges orvosi célra” cimid direktivan
dolgoznak az Eurdpai Bizottsdg szakért6i. A Tandcs és a Parlament
egyiittes dontésén milik majd, hogy a FG@igazgatésdg elkésziti-e a
,,Csokkentett natriumtartalma élelmiszerek, beleértve a csokkentett
natriumtartalmd vagy natriumszegény diétds sok”, valamint a
,»Gluténmentes élelmiszerekr6l” sz6l6 jogszabdlyokat is. A nagy izomerd
kifejtését eldsegitd, elsGsorban sportoléknak, testépitéknek, nehéz fizikai
munkit végzOknek szant élelmiszerek, valamint a vitaminnal és/vagy
asvanyi anyaggal dusitott és kiegészitett élelmiszerek részletes eurdpai
szabdlyozdsa a kozeljovében nem véarhato.

Irodalom
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Az élelmiszerszabalyozas aktualis feladatai az Eurdpai
Uniohoz val6 csatlakozas elott
Bandti Didna
A szerz$ attekinti a magyar élelmiszerszabdlyozés jelenlegi helyzetét és
napirenden 1évd feladatait az Eurdpai Unidhoz vald csatlakozas jegyében.
Az érvényes Elelmiszertorvény és az annak alapjan kialakitott élelmiszer-
szabalyozas Magyarorszdgon korszerd, melynek végrehajtiasara elsGsorban
az élelmiszereldallitoknak kell felkésziilni. Felsorolja azokat a feladatokat
is, amelyekkel az Eurépai Bizottsag szakért6i jelenleg foglalkoznak, illetve

még megoldasra varnak.

Current Tasks of Food Regulation before the Access to

European Union
Bdndti, D.

Author reviews the present state of Hungarian food regulation and its
current tasks with regard to access to European Union. Food Law in force
and food regulation developed on its basis in Hungary are modern and
primarily it is the manufacturers who have to prepare for the
implementation. Present and future tasks of the experts of European
Committee are also listed.

Aktuelle Aufgaben des Lebensmittelrechts vor dem
Beitritt in die Européische Union
Bdnati, D.

Verfasser erldutert die gegenwirtige Situation des wungarischen
Lebensmittelrechts und ihre gegenwirtigen Aufgaben auf dem Weg zur
Europédischen Union. Das giiltige Lebensmittelgesetz und die auf dieser
Grundlage bestehende ungarische Lebensmittelregulierung sind modern,
auf deren Anwendung sich in erster Linie die Hersteller vorbereiten
miissen. Auch die Aufgaben werden aufgezdhlt, mit denen sich die
Experten der Europédischen Union gegenwirtig beschiftigen bzw. die noch
auf LOsung warten.
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Fogyasztoi elvarasok és a kornyezetvédelem
kiilonos tekintettel a gyiimolcs- és zoldségfélékre

Genevieve Bruynseels

Customer Service and Environment Managment, Briisszel
Erkezett: 1997. szeptember 15.

A novekedés-serkentSk egyre szélesebb kord haszndlata, a gépesités, az
automatizalds és a termelési technikdk fejlédése, az uj valtozatok és fajtak
kinemesitése, a hOmérséklet és a vizellatas szintjének szabdlyozasa, az 1j
tartdsitdsi technoldgidk, valamint a szallitds feltételeinek javuldsa

e nagyobb termést,

e a termékek jobb eltarthatosdgat, tovabba

o a z0ldség- és gyiimolcsfélék évszaktol fiiggetlen nagy valasztékat
eredményezte.

Az elmult évek sordn azonban egyre inkdbb megjelentek a tiltermelés
negativ hatdsai. Ezek koziil is kiemelkedik a kornyezetvédelem, ami nem
elsGsorban az ,,elsd vasarlo", vagyis a forgalmazo feladata, hanem minden
termeld legfébb kotelessége.

Globélis megkozelitésre és szemléletmdédra van tehdt sziikség a
megeldzés, a termelés, a szallitds, a fogyasztéi kovetelmények, a
mindségligy és az darképzés terén egyarant. Ugyanakkor a koOrnyezet
védelme mordlis kihivést jelent az egész vildg szdmdra. Amikor Eurépa a
tiltermelés gondjdval kiizd, amikor az drutermelés mértéke esetenként
meghaladja a fogyasztast, kiilondsen idGszerd a jovénkre gondolni.

Egy Briisszelben késziilt - nem minden részében publikus - tanulmény [3]
alapjan a mitragydk és novényvéddszerek eldallitisa és felhaszndldsa néhédny
kozép-kelet-eurdpai orszdgban a 90-es évek elsd felét tekintve a kovetkezdk
szerint jellemezhetd:

1. Magyarorszag

Magyarorszdg a mitragydk és a novényvéddszerek egyik legfontosabb
gyartdja. Oroszorszdg és Romédnia mogott a harmadik helyet foglalja el, bar
1990-93 kozott a mitragydk eldallitdsa 70, a novényvédldszerek gyartdsa
pedig 40%-al csokkent.

A jelzett iddészakban a kemikdlidk, de kiilondsen a mdtragydk
felhasznaldsa radikalisan visszaesett, amint azt az 1. tdblazat szemlélteti.
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1. tablazat: Miitragyak felhasznalasa Magyarorszagon [1]

1990 | 1991 | 1992 | 1993 |1994D)

Teljes mitragya felhasznélds

671 196 189 207 300
(ezer tonna)

Az 1 hektar szant6foldre és éveld

Kultdrdra juté felhasznalas (ke/ha)y | 127 | 37 | 38 | 41 | 60

Hatéanyag (%): N 53 71 78 78 91
(sajat becslés) P 19 12 11 11 3
K 28 17 11 11 6

1) Ertékesitési adatokon nyugvé sajat becslés

A mitragya-felhaszndlds meredekebben zuhant lefelé, mint a mezdgaz-
dasagi termelés. Magyardzatul szolgédlhat erre egyrészt a pénzhidny,
masrészt az, hogy egy-két évig minden kdros hatds nélkiil felfiiggeszthetd a
tragyazas.

A kiilonféle mitragyédkat 0sszehasonlitva azt tapasztaljuk, hogy a hosszu
tdva hatdst kifejtd P és K midtrdgydk rovasiara el6nyben részesitették a
gyors hatdsu N hatdéanyagot. 1994-ben némi fellendiilés kovetkezett be a
mitragya-felhaszndlas teriiletén, de a talajok termékenységének
helyredllitdisa mindenképpen hosszabb 1id6t igényel. Figyelembe kell
azonban venni a terméseredmények alakuldsdt és az éghajlati-idGjardsi
tényezOk iranti érzékenységet is.

2. Lengyelorszag

Az 4asvanyi eredetd mitragydk haszndlata alapvetd fontossdgui a lengyel
szdntoOteriiletek 4altaldban véve csekély természetes termékenységének
feljavitasa érdekében (2. tdbldzat). E talajok P- és K-tartalma, valamint
szervesanyag-ellatottsdga igen alacsony, ezért rendszeres utdnpodtldsra
szorul. 1988/89 és 1993/94 kozott az 4svdanyi mitragydk felhaszndldsa —
tiszta NPK hatéanyagban szamitva — 196 kg/ha-r6l 71 kg/ha-ra esett vissza.
Lengyelorszag laza talajai szintén tetemes és folyamatos utdnpotlast
igényelnek mészb6l és magnéziumbodl. A talajok mintegy 60%-a nagyon
savanyu, 47%-a pedig magnéziumhidnnyal kiizd.

1994-ben a peszticidek felhaszndldsa 5%-al csokkent, mik6zben az aktiv kom-
ponensekre vetitve hektaronként atlagban 0,5 kg novényvéddszert juttattak ki,
szemben az el6zd évi 0,47 kg-al. Az 0sszes novényvédldszer-felhasznaldson beliil
1994 elsé negyedévében a herbicidek vezettek 59%-al, mig a fungicidek és az
inszekticidek részardnya 31, illetve 4% volt. A fungicideken beliill névekvs
tendenciat mutat a magvak kezelésére felhasznalt anyagok mennyisége.
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2. tablazat: Miitragyak felhasznalasa (kg/ha szanté)
Lengyelorszagban [2]

Valtozas 88/89-
1988/89 1993/94 93/94 kozott

Mindosszesen:

NPK 195,5 71,1 -64%

CaO 202,2 104,7 -48%
Maganszektor:

NPK 167,8 70,0 -58%

CaO 166,6 101,1 -39%
Szovetkezeti szektor:

NPK 288.,2 80,5 -72%

CaO 321,5 119,4 -63%

3. Romania

Ebben az orszdgban a vizsgdlt id&szakban csak nagyon csekély
mennyiségben haszndltak szervestragyat a talajok termd&képességének
javitasara (3. tablazat). Ennek oka abban keresendd, hogy az allatallomany
a nagy ipari kozpontokban koncentrdlédott, s igy nem tudtdk megoldani az
istdllotragya tdroldsdnak, szdllitdsdnak és felhasznédldsdnak probléma4jat.

3. tablazat: Miitragya felhasznalas ezer tonnaban
(100% aktiv hatéanyag) Romaniaban [3]

1989 1990 1991 1992 1993
Minddsszesen 1378 1103 462 418 385
Nitrogén 778 656 274 258 238
Foszfatok 360 313 145 133 131
Kdalium 240 134 43 27 16

A mitragyakhoz hasonldéan a peszticidek és a herbicidek felhasznéldsa is
csokkent (4. tablazat). Az egyes gazdasdgok kozott ebben az esetben is éles
differencidlédés tapasztalhat6.

4. Cseh Koztarsasag

A mezb&gazdasdggal kapcsolatban a kovetkezG legfontosabb kornyezeti
problémak meriilnek fel: er6zid, a kemikalidk 4ltal torténd vizszennyezés,
valamint az istdllotragya kezelése a nagy dllatstirliségd teriileteken.

A szél- és vizer6zi6 a mezGgazdasdgilag mivelt teriiletek mintegy
egyharmadan pusztitja a talaj felsd rétegét: a nem megfeleld, illetve a nem
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az adott viszonyokhoz alkalmazkodé talajmivelés kovetkeztében a foldek
13%-a kozepesen, 10%-a mérsékelten €s 9%-a siulyosan erodalt. Az er6zid
kovetkezménye a folyok és viztarozok eliszaposoddsa, az 4aradasok, a
felszini vizek tdpanyagban valé felddsuldsa, valamint a talaj term&képes-
ségének romlésa.

4. tablazat: Novényvédoszer-felhasznaldas (tonna) Romaniaban [3]

1989 1990 1991 1992
Mindosszesen 31.153 25.255 19.898 15.134
Inszekticidek
(rovardlészerek) 7.229 5.797 3.921 2.514
Herbicidek
(gyomirtészerek) 7.927 7.567 4.120 4.173
Fungicidek
(gombaslGszerek) 15.997 11.891 11.857 8.447

A mitrigyak és mas kemikdalidk nyakl6 nélkiili haszndlata a talajviz és a
felszini vizek min&ségét egyardnt befolydsolja. A talajvizek mintegy 24 %-
andl nitrdt szennyezddés észlelhetd, ami meghaladja az 50 ppm értéket is.
Igaz, hogy az dtmeneti id6szakban Iényegesen csokkent a miitragydk és més
mezOgazdasdagi kemikdlidk haszndlata, de ez még alapjaban véve nem
érezteti jotékony hatdsat a szennyezettség szintjének alakuldsdban.

5. tablazat: Miitragya felhasznalasa a Cseh Koztarsasagban [3]

1989 1990 1991 1992

Nitrogén 1000 t 418 297 226 187
kg/ha 99 73 57 44

Foszfat 1000 t 269 105 67 50
kg/ha 64 26 17 12

Kalium 1000 t 237 92 55 38
kg/ha 56 23 14 9

Teljes NPK kg/ha 219 122 88 65
Teljes peszticid-felhasznalas 1989=100| 100,0 81,3 57,0 43,2

A mezG- és erdGgazdasdgot sijtd dltalanos probléma a savas csapadék,
amely nagy kdrokat és veszteségeket okoz.
Fogyasztoi elvarasok

Forgalmazoként olyan hatékony marketing politikdt kell kiépiteniink,
amely partnereink valds sziikségletein alapszik. Ebbd6l a szempontbdl az
latszik a legfontosabbnak, hogy megtudjuk: milyen kérdések foglalkoz-
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tatjdk a vasdrldkat, milyen elvdardsaik, igényeik stb. vannak példdaul a
z0ldségek és gylimolcsok mindségével kapcsolatban. A kiillonb6zd
felmérések koziil kiemelt jelent6ségt az FMI, a CIES és a COCA-COLA
altal néhdany évvel ezelStt publikdlt tanulmdny [4], amely kdzleményiink
alapjéul szolgélt.

Azt a kérdést vizsgdlva, hogy a véasarlé szempontjabol mely tényezdk és
kritériumok a leglényegesebbek vagy egyenesen dontéek a szupermarketek
megvalasztasanal, a mindség a masodik helyen 4all, mivel

e legfontosabb az druhdz izléses elrendezése és tisztasdga,

e ez utdn kovetkezik 95%-al a zoldség- €s gyiimolcsfélék mindsége, majd
a fogyasztoi szolgdltatasok (88%), az drak és a reklamok (68%) és igy
tovabb (6. tdblazat).

6. tablazat: Vasarlok értékitélete (%) a szupermarketek

megvalasztasanal
Tiszta, rendes iizlet 99
MindGségi daru (z6ldség-gylimolcs) 95
Széleskord véalaszték 95
Udvarias, bardtsagos személyzet 94
Vildgos elrendezés, konnyd kiigazodas 93
M¢éltanyos/alacsony drak 90
J6 mind6ségi friss hus 90
Fogyaszt6i szolgdltatdsok 88
Gyors pénztari elszdmolas 87
J6 minGségi friss kenyér 84
Elelmiszerek mellett az egyéb aruk nagy valasztéka 80
Parkolasi lehet6ség 77
Specidlis szolgéltatdsok és rekldmozas 68
MinGségi csemegedru 66
Sajét iizleti cimke vagy védjegy 43

Eurépa 16 orszdgédban részletesen felmérték [4], hogy a vdasarlok mit
tartanak a legfontosabbnak élelmiszerek vdsarlasandl. Az orszagonként
mintegy 10000 megkérdezett vdasarlo kerekitett adatait a 7. tablazat
tartalmazza.

A kovetkezd kérdéscsoport arra irdnyult, hogy a vasarlokat és
csaladjaikat mennyire érdekli az élelmiszerek tdpértéke (8. tablazat).

Azok a véasarlék kiilon valaszlehetGségeket kaptak, akik a 8. tédbldzat
,hagyon vagy meglehetdsen” oszlopdban szerepeltek. Arra kellett dnkéntes
jelleggel valaszt adniuk, hogy az élelmiszerek Osszetételével €s tdpanyag-
tartalmédval kapcsolatosan mi érdekli legjobban &ket és csalddjukat.
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7. tablazat: Az élelmiszerek vasarlasat meghatarozé tényezdok
egyes eurdpai orszagokban

Mip6- Ar Vél/asz- Vev§- Kénye- E%Zrenb/

ség % ték szolgélat lem |y41aszolt

% % % % %
Osszesen 46 17 16 8 8 5
Ausztria 46 9 21 12 9 3
Belgium 68 10 5 6 7 3
Dénia 18 19 19 20 15 9
Egyesiilt Kirdlysdg | 51 17 13 7 9 3
Franciaorszag 59 18 6 7 7 3
Gorogorszag 18 39 18 6 12 5
Hollandia 46 13 16 11 7 7
Irorszég 41 26 12 9 9 2
Luxemburg 69 7 6 8 7 2
Németorszag 39 16 23 11 8 4
Norvégia 38 22 20 11 7 2
Olaszorszag 48 12 19 7 5 9
Portugalia 36 34 12 6 10 2
Spanyolorszag 40 26 17 7 6 4
Svéjc 49 6 23 9 9 -
Svédorszig 41 16 16 8 8 10

Az egyes megkérdezett személyek tobbféle valaszt is adhattak.
Csak azok a tételek lettek figyelembe véve, ahol az érdekl6dés meghaladta
az 5%-ot. A feldolgozott adatokat a 9. tabldzat tartalmazza.

Végezetiil a vasarlok a kovetkezd kérdést kaptdk: ,,Az élelmiszerekkel
kapcsolatban On szerint mi jelenti a legnagyobb fenyegetést az
egészségre?” Az egyes megkérdezett személyek tobbféle vélaszt is
kaphattak. Csak azok a jellemzd8k szerepelnek, amire a vdlaszaddk legalabb
5%-a hivatkozott.

Csokkend sorrendben a kovetkezd valaszokat adtak:
e romlas és a kérokozok elé6fordulasa,
o vegyszerek,
e adalékanyagok.

A 10. tablazatban 0sszefoglalt adatok kdzott a szennyezettség (13%) és a
peszticidek (10%) a rangsor kézepén foglaltak helyet.
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8. tablazat: Elelmiszerek tapértékének jelentdsége a vasarlok és
csaladjaik szamara egyes orszagokban

Nagyon Nem
megiehe- | Negvon | MEEEIE | JSEtal | Pl
tosen nem

Olaszorszag 95 52 42 4 1
Daénia 91 36 55 8 1
Gorogorszag 89 53 35 11 —
Svédorszag 89 46 43 11 i
Egyesiilt Kirédlysag 89 43 45 11 *
Belgium 87 54 33 12 1
Spanyolorszag 87 59 28 13 1
Franciaorszag 85 51 34 14 1
Luxemburg 85 48 37 15 1
Németorszag 84 49 35 16 —
Norvégia 84 26 58 15

Svéjc 84 53 31 16

Irorszédg 82 42 40 18 i
Ausztria 81 47 34 19 —
Portugalia 76 38 38 18 6
Hollandia 71 29 42 29 *
Egyesiilt Allamok 95 64 32 4 0
Osszesen 87 48 38 13 1

x 0,5%-nal kevesebb

— Nem szamottevd

A fogyasztéi elvarasok a kovetkezok szerint foglalhatéok ossze a
nagyszamu felmérés alapjan:

A) J6 mindség

B) Az egészséges taplalkozds kovetelményeit kielégitd Osszetétel

C) A mitragyak, a peszticidek és az dllatgydgydszati szermaradvanyok
minél kisebb tartalma

Természetesen nem tévesztenddk szem elSl a gazdasdgossag tényezdi sem.

Mit kell tennie az eléallitoknak, ha ki akarja elégiteni a fogyasztok

elvarasait?

1. Tiintessen fel minél tobb tdjékoztaté adatot az arun.

2. Rendelkezzék minél nagyobb ismeretanyaggal termékei karos és a

fogyasztok altal leginkdabb negativ megitélést osszetevdirdl.

3. Végezzen vagy végeztessen minél tobb laboratdériumi vizsgdlatot, €és
értékelje megfelelden a kapott eredményeket.
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9. tablazat: Elelmiszerek osszetételével és tipanyagtartalmaval
kapcsolatos jellemzok jelentosége a vasarlok szamara

Nagyon vagy
" meglehetdsen
Jellemzo érdekel

%
(Alacsony) zsirtartalom 36
Frisseség/tisztasag/datum feltiintetése 30
Vitamin- és d4svanyi anyag tartalom 26
Tapérték 20
Természetes tdpldlék/alacsony feldolgozottsagi fok 14
(Alacsony) energiatartalom 10
Kémiai adalékok 10
Tartositoszerek 9
Cukortartalom 9
Nyersrost 8
Koleszterin 8
Elelmiszer szinezékek/festés 6

10. tablazat: Az élelmiszerbiztonsagra veszélyes jellemzék
rangsora a vasarléi vélemények alapjan

Romlés/kérokozok el6forduldsa 23
Vegyszerek 19
Adalékanyagok 19
Tartésitészerek 14
Szennyezettség 13
Mesterséges szinezékek 12
Peszticidek/herbicidek 10
Nem megfelel6 csomagolds/konzervalés 10
Hités

A személyi higiénia hidnya

Az lizemek higiéniai szabvanyai

Alapvetd célkitizés, hogy az alapanyag-termeld agridrdgazatnak minél
kevesebb negativ hatdsa legyen a kornyezetre és a termékekre a mitragya,
az allatgydgydszati és novényvéddszerek felhaszndldsdnak szigord korldatok
kozott tartasaval.
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Mire van sziikség egy kovetkezetes gyartmanypolitika kidolgozasahoz?
1. Atfogé tanulményt kell késziteni a vasarldk jelenlegi élelmiszer
fogyasztasarol.
2. Az elemzések eredményeinek gyakorlati alkalmazdsakor figyelembe
kell venni minden érvényes elSirast.

Az ismertetett felmérésekbol levonhato altalanos kovetkeztetések:

a) Fokozottan kell tdmaszkodni a természetes, a bioldgiai és a
kornyezetbardt termesztésre. Erre - kiilonb6zd okok kovetkeztében -
Kozép-Kelet-Eurdpa kiilondsen alkalmassd valt.

b) Nemzeti akcioprogramokat kell kidolgozni az agrar- és Kkertészeti
szakemberek részére, akik megfeleld ellen6rzés mellett hajtsak végre azt
— a természeti és a kornyezeti egyensuly fenntartdsa mellett,
— a hektaronkénti hozam €s profit megtervezésével, valamint
— a kapcsolodo koltség/hozam elemzések elvégzésével.

c) A fenti normdk tekintetében torekedni kell az eurdpai konszenzus
elérésére, hogy az intézkedések és a kontroll elvégzését ne akaddlyozzdk
az orszaghatarok.

d) Hatékony, végrehajthaté és jOl szdmszertsithet6 (mérhetd) ellendrzd

rendszerre van sziikség, mivel a megel§zés legalibb olyan fontos — ha
nem fontosabb —, mint az aktiv védekezés. A prevencidé mindig élvezzen

els6bbséget! E filozdéfia jegyében minden farmer vezessen pontos
feljegyzéseket a mitragyazasrol és készitsen tervet a kartevok elleni
védekezésrdl is.

A gyakorlatban torténd szisztematikus kontroll megszervezése
sziikségszerlien tovdbbra is a hivatalos hatésagok feladata, esetenként
mads partnerekkel (kereskeddk, forgalmazok, export6rok) egyiittmikodve.

Legdlisan elismertté kell tenni — lehetSleg egy hivatalos okmanyban —
az "integrélt és ellendrzott termelés" fogalmat, alaposan koriilhatdrolva a
tartalmat és a konzekvencidkat.

Irodalom
[1] Kozponti Statisztikai Hivatal, 1990-93.
[2] Zalewski személyes kozlése
[3] RIAE-jelentés

[4] FMI, CIES és COCA-COLA tanulménya ,,Eurépai trendek — a fogyasztéi
magatartds és a szupermarket, 1992”
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Tajékoztato az élelmiszer adalékanyagokrol
Sohdr Pdlné

Orszégos Elelmezés- és Tdpldlkozastudomanyi Intézet, Budapest
Erkezett: 1998. jinius 4.

Mir honapokkal ezelStt megjelent €s azdta 1d6r6l idére felbukkan
egy ,a Disseldorfi Egyetem Gyermek Rdédkkutaté Klinikdjanak
kozlése”-ként feltiintetett lista az élelmiszer adalékanyagokrdl, mely
az ugymond ,artalmatlan”, »gyanus”, ,sveszélyes”,
»egészségkarositd” és ,rdkkeltd” csoportba osztva felsorolja ezen
anyagok E-szdmait.

Ez a névtelen adalékanyag-lista nyilvdnval6 hamisitviny, hiszen
nem a hivatkozott egyetemrdl keriilt ki. Ilyen lista ebben vagy ehhez
nagyon hasonlé formdban 20 éve I1étezik és forog kozkézen
Eurépédban, 4ltaldban elismert, j6 nevl egészségiigyi intézetekre,
korhazakra hivatkozva. El6fordult, hogy maga az idézett intézet volt
kénytelen kiilon kozleményben elhatdrolni magat az iligytSl. A
folyamatosan megnyilvdnulé fogyasztéi aggodalmak (érdekl6dé
telefonok, levelek) arra utalnak, hogy sokakat megtéveszt vagy
megzavar a lista tartalma, ezért sziikségesnek tartjuk az aldbbiak
kozlését.

Az élelmiszer adalékanyagok felhasznalasa Magyarorszdgon
ugyanigy mint a fejlett orszdgokban mindeniitt nagyon szigorud
feltételekhez van kotve. Torvény irja el6, hogy csak az adott célra a
népjoléti miniszter 4dltal engedélyezett anyagokat szabad alkalmazni,
melyek a  felhaszndlds szintjén  egészségre  bizonyitottan
artalmatlanok, alkalmazdsuk technolégiailag indokolt és a fogyasztd
érdekeit szolgaljak.

Az antioxidansok a zsirok avasodasit, a zoldségek és gylimolcsok
elszinez8dését gatoljdk. Az emulgedlé anyagok, habképzdk,
stabilizatorok, siriték, zselésit§, sdritd és szilardité anyagok az
¢lelmiszerek kedvezd dallaganak kialakitdsat vagy fenntartdsat
segitik eld. A tartositoszerek késleltetik az élelmiszerek romlésat, a
savanyitészerek novelik az élelmiszerek savassdgit stb. Altaldban
nagyon kevés kell beldliik a kivant hatds eléréséhez, mennyiségiik
az élelmiszerekben ezred-tizezred-résznyi. Legtobbjiik természetes
vagy természetes eredetl, sokszor a természetes anyagokhoz
hasonlé szerkezetd.
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Az E szédmok az ¢élelmiszer adalékanyagok azonositdsara
szolgdlnak, az élelmiszerek cimkéjén a néha hosszu és bonyolult
kémiai elnevezések helyett hasznélatosak.

Mint maguk az élelmiszerek (tej, hal, sz6ja, mogyord, eper stb.),
az élelmiszer adalékanyagok is valthatnak ki ,,allergids tiineteket” a
kiilonosen érzékeny emberekben, akik a fogyaszték néhany
szazalékat teszik ki. Ezért az adalékanyagok jelenlétét az
¢lelmiszerek csomagolisan a fogyasztd tdjékoztatasara
Magyarorszdgon — hasonldan a legtobb fejlett orszdghoz — kotelezd
feltiintetni. R4 kell irni a cimkére az adalékanyag fajtdjat (pl.
antioxidans, tartdsitdoszer) €s a kémiai nevét vagy E szamat.

A magyar élelmiszer adalékanyag eldirdsok Osszhangban vannak
az Eurdpai Unié szabdlyaival és biztositjdk a fogyasztdk
egészségének védelmét. Az ilyen - minden tudomdnyos alapot
nélkiil6z6, hamisitott — listdk bizalmatlanné teszik a fogyasztdkat és
sokat A4rthatnak azoknak a gyartoknak, akiknek a termékeit
»példaként” megemlitik. Nem lehetetlen, hogy éppen a konkurencia
harcok allnak a félrevezetl kozlések terjesztésének a hatterében.

A Ko6zosség kezdetben az élelmiszer adalékanyagok csoportjat
allapitotta meg, €s ezekre a csoportokra jelolt ki szdmokat az
alabbiak szerint:

1. Szinezékek E 100 - E 199.

2. Tartdsitészerek E 200 - E 299.

3. Antioxiddnsok és antioxiddns szinergistdk E 300 - E 499.

4. Emulgealok, stabilizaldk, strit6k és zselésiték E 400 - E 499.

Késébb hasonlé szabdlyokat allitottak fel az élelmiszer
adalékanyagok mds csoportjaira €s szadmokat adtak az egyes
adalékanyagoknak is. Ma mar nem dallapithat6 meg egyértelmien az
E-szdm alapjan az adalékanyag technoldgiai funkcidja (pl. a lizozim
tartositéoszer E-szdma 1105, az antioxiddns hatdsd Onkloridé 512),
mivel hihetetlen mértékben megndétt az élelmiszer eldallitdsban
felhaszndlhaté adalékanyagok szdma és technoldgiai funkcidjuk
sokfélesége.

Az egyes adalékanyag csoportokra kijelolt szamok egy i1d6 utdn
elfogytak, az Ujaknak mar nem lehetett a megadott szdzas kereten
beliil szamot adni. Sok E-szam olyan, kordbban széles korben
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alkalmazott anyag miatt foglalt, amelyek haszndlatdt a mai eldirdsok
mar nem engedik meg. Egyik-maésik élelmiszer adalékanyag tobbféle
hatas elérésére 1s alkalmazhat6 - a kéndioxid példaul tartositoszer €s
antioxidans is - viszont az E-szdm lényegébdl addéddan egy adott
anyag azonositdsdra csak egy szdm haszndalhaté. Ilyen esetekben az
¢lelmiszer adalékanyagot a f6 funkci6janak megfeleld csoportba, igy
a szOban forgd kéndioxidot a tartositoszerek kozé soroltdk be.

Az élelmiszer adalékanyagok E-szadmrendszerének - az egyszeru
€s gyors azonositds lehetdségén tul - az élelmiszerek korrekt
jelolésében i1s fontos szerepe van. A fogyaszt6 megfeleld
tdjékoztatdsa ugyanis megkivanja, hogy a felhaszndlt anyagok,
koztiik az adalékanyagok is, fel legyenek tiintetve az élelmiszer
csomagoldsan.

A bonyolult és sokszor igen hosszu kémiai elnevezések helyett az
E-szdm alkalmazasa j6l bevdalt erre a célra az Eurdpai Kozosség
gyakorlatdban. Ezt a tényt az is bizonyitja, hogy a rendszert az
¢lelmiszer vildgszabvanyokat kidolgozé Codex Alimentarius is
atvette. Az élelmiszer adalékanyagok nemzetkdzi szdmozési
rendszere, az INS (International Numbering System for Food
Additives) az egész vildgon, tehdat Eurdpan kiviil is haszndlatos. Az
INS-szdmok azonosak az E-szamokkal. Az INS-listdn az Eurdpai
Unidban engedélyezett valamennyi adalékanyag megtaldlhatd, de
szerepelnek rajta olyanok is, melyek az Eur6pai Unidéban nem
engedélyezettek.

Az a tény tehdt 6nmagdban, hogy az élelmiszer adalékanyagnak
van E-szdma vagy INS-szdma, nem jelenti automatikusan az anyag
felhasznalhat6sagat!

Fontos tudni, hogy az E-szdmok technoldgiai hatasardl 1étezik egy
magyar nyelvid Osszedllitds, melyet az OETI munkatdrsai
készitettek. Az anyag kiaddsdt a Magyar Elelmiszermingsitd
Tarsasag vallalta és terjeszti a gyartok és felhaszndlok kozott. A
flizet 4ra ezer forint koriili, igy a fogyaszt6 szamdra szinte
elérhetetlen. J6 volna ennek egyszerlsitett valtozatat elkésziteni a
lakossdg szdmadara, ha volna vdallalkoz6 a kiadéasdra, hogy a lakossag
akar ingyen juthasson hozza.
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Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése
Szerkeszti: Osz Csabdné

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdga azt a gyakorlatot
koveti, hogy véleményét, allasfoglalasdt nem csak kozvetleniil a kérdést
felvet6knek kiildi meg, hanem kiadvdnyokban és el6addsokon is terjeszti.

A szakbizottsagok d4ltal tervezett, de még hatdlyba nem Iépett
moédositdsok, pontositdsok, valamint az Elelmiszerkonyv Bizottsdg
Titkarsdga 4ltal kiadott értelmezések, dlldsfoglaldsok nem kotelezd
érvénylek. Azok alkalmazisa, elfogaddsa az adott problémadval
szembekeriil6 ipari szakember, ellen6rz6 hatdsdg felelssége.

A nem kotelezd érvény ellenére az a célszerl, ha ezekben a kérdésekben
az Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdgdhoz fordulé ipari és hatdsdgi
szakemberek — az egységes alkalmazds érdekében - elfogadjak ¢és
alkalmazzdk az értelmezéssel kialakitott dlldsfoglaldsokat.

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Titkarsaga altal kibocsa-
tott értelmezések az 1998. februar 15. — 1998. jialius 15. kozotti
idészakban:

11. Kérdes:

Az ME 2-13 Huskészitmények irdnyelv alkalmazhaté-e a gyorspacoldssal
késziilt termékekre és megnevezésiikre?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv , Huskészitmények” fejezet elkészitésekor a
gyorspacoldsos technoldégia nem volt jellemz6, a pédcolds értelmezésében
sem keriilt ismertetésre a gyorspacolas részletezése.

A husipari technoldgia fejlesztését korldtoznd ha ezen eljards kimaradna
a hidsipari készitmény gyértasbél. Hiszen az ME 2-13/11.4. pont a ,,pacolt
és fiistolt libamell” esetében mar szerepelnek a ,jelleg és iz kialakité
anyagok”, amely a technoldgiai alkalmazdsat bizonyitja.

A fentiek és a fogyasztok kovetkezetes tdjékoztatasdnak igénye miatt a
testtd) megnevezése is sziikséges, igy elfogadhaté pl.: ,,hisvéti fiistolt hatsé
csiilok” megnevezés, mivel ez pontos meghatdrozast tartalmaz. Nem lenne
szerencsés, ha pl. ezt a terméket ,,husvéti fiistolt sertéshus” megnevezéssel
forgalmaznak, hiszen ez a testtd) szdrmazdsra nem utal, mely azonban
szorosan Osszefiigg a minGdséggel (hus, zsirardny).
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A termék megnevezéséhez zardjelben kapcsolddd ,,gyorspacolt”
kifejezéssel a fogyasztdéval tudatni lehet, hogy a termék nem a
hagyomédnyos technoldgidval késziilt, tehdt a fogyasztdk megfeleld
informéciot kapnak a vasarlas eldontéséhez.

Az ME 2-13 korszerlsitésénél a pdcoldsra vonatkozdé korrekcid sorra
keriil.

12. Kérdés:

Az egy gyimolcsb6l késziilt gyimolcsitalok megnevezésében minden
esetben kell-e haszndlni a ,,gytimolcsital” szot?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-98 szami ,,Uditgitalok és gyiimdlcesitalok”
cimd irdnyelvének 5.1.1. pontja szerint az egy gylimolcsbl8l késziilt
termékek esetén a gyiimolcs nevét, valamint a (szénsavas) ital vagy a
(szénsavas) iiditital kifejezést kell feltiintetni. Igy pl. az Almaital
megnevezés hasznalhato.

13. Kérdes:

Hasznédlhaté-e a kenheté huskészitményekhez (ME 2-13/8) a fejhis,
illetve mennyi lehet a bérke és szepardtumhus egylittes mennyisége?

Valasz:

Az ME 2-13 ,Hiskészitmények” irdnyelv , KenhetS hiiskészitmények”
fejezetének termékcsoport leirdsdbdl valoban kimaradt a fejhus felsoroléasa.
E hidny potlasara az iranyelv modositasakor sor keriil.

A bdérke és szepardtumhis egyiittes felhaszndlhat6 mennyiségével
kapcsolatban - a szakbizottsdg elnOkével tortént egyeztetés alapjan - a
kovetkezd allasfoglalas sziiletett:

Amennyiben a gyértani kivdnt terméket a Magyar Elelmiszerkonyv
kenhet6 huskészitményekre vonatkozo6 elbirdsa szerint és megnevezésében
a ,mdjas” sz6 haszndlatdval kivanja gydrtani, illetve forgalmazni, akkor a
bdrke €s szepardtumhus egyiittes mennyisége a 10 %-ot nem haladhatja
meg. Ha a terméket az irdnyelvben megadott kovetelményektSl eltérd
mindségben allitjak eld, akkor megengedett a kérdéses anyagok 10 % feletti
felhaszndldsa is, de a termék megnevezésére nem haszndlhaté olyan sz6
vagy székapcsolat, amely sérti a Magyar Elelmiszerkonyv el&irésait, illetve
a fogyasztot megtévesztheti, ami jelen esetben a ,,majas” sz0.

106 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2



14. Kérdés:

Ha a termék energiatartalma csak plusz informéacioként Kkeriil
feltiintetésre, akkor is sziikséges-e a kcal mértékegység feltiintetése a kJ
utan?

Valasz:

Az élelmiszertorvény végrehajtasdara kiadott 1/1996. (I. 9.) FM-NM-IKM
egyiittes rendelet 27. §. (6) bekezdése 4altalanosan azt mondja ki, hogy
valamennyi mértékegységgel rendelkez6 adatot SI mértékrendszerben kell
megadni és masodik jelolésként alkalmazhaté barmilyen mas mértékrend-
szer.

A hivatkozott rendelet 33. § (6) bekezdése rendelkezik az
energiatartalom feltiintetési elSirdsarol, mely szerint: ,,Az élelmiszerek
energiatartalmat az ME vonatkozé eléirdsanak megfeleléen kell feltiintetni.”

Tehat olyan dontés esetén, hogy az energiatartalmat a sajtok
csomagoléanyagan feltiintetik, akkor azt a ME 1-1-90/496 el&irdsai szerint
kell megtenni.

15. Kérdes:

Milyen kovetelményeknek feleljen meg egy ,Parizer” néven forgalma-
zando termék?

Valasz:

A Parizer a ,,Parizsi” analég elnevezése, tehdt ezzel a névvel csak a
Parizsi kovetelményeinek megfeleld termék forgalmazhaté.

16. Kérdeés:

Az ME 2-13 ,Huskészitmények” irdnyelv alkalmazasa sordn megéllapi-
tasra keriilt, hogy a gyorsfagyasztott baromfivagdalt egyes felhaszndlhat6
anyagai (14.2. pont, kenyér, paniranyag) és az A.10. pont korlatozo
eldirdsai a szénhidrattartalom vonatkozdsdban egymdsnak ellentmondanak.
Hogyan kell figyelembe venni a vagdalt termékeknél a paniranyaggal bevitt
szénhidrat mennyiséget?

Valasz:

Az irdnyelv moddositdsakor keriil majd pontositdsra, kiegészitésre a
paniranyaggal bevitt szénhidrdt mennyisége. A modositasig az eddigi
engedélyek alapjdn meghatarozott értékek alapul vétele elfogadhato.
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17. Kérdés:

Karotinnal szinezett tojdsos szdraztésztdk megnevezésében kell-e
szerepeltetni a szinezékre torténd utaldst, pl. a karotinnal késziilt 4 tojasos
apro tészta esetében?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-85 ,Szdraztészta” irdnyelve 6.1. pontja
rendelkezik a szdraztészta megnevezésérdl. A termékben 1€vs - az érvényes
szabdlyozdsnak megfelel6 mennyiségdi - adalékanyag, jelen esetben
szinezék, jelenlétét csak a termék elGallitdsahoz felhaszndlt anyagok
felsoroldsandl kell feltiintetni, a megnevezésben nem.

18. Kérdes:

A jelleg- és izkialakité anyagok A.9. pont szerinti felhasznaldsa az ME 2-13
,Huskészitmények™ iranyelv 11.1. ,Fiistolt nyers vagy fiistolt fott vagy
langolt, darabolt vagy kot6zott comb vagy lapocka csont és csiilok nélkiil”,
11.2. ,Fiistolt nyers comb vagy lapocka csonttal és csiilokkel”, és a 11.3.
,Flstolt nyers vagy fiistolt f6tt vagy langolt tarja csont nélkiil” termékek
vonatkozdsdban engedélyezettek-e a pacolasi technologidhoz?

Valasz:

A szakbizottsag elnokével tortént egyeztetés szerint a kérdésben
hivatkozott termékekhez is haszndlhaték egyéb jelleg- és izkialakité
anyagok az A.9. szerint. A kiinduldsi anyagokndl torténd felsorolds az
irdnyelv modositdsakor pontositasra keriil.

19. Kérdes:

A Magyar Elelmiszerkonyv irdnyelveinek a Mez8gazdasagi és
Elelmezésiigyi FErtesitében torténd kozzététele, valamint az egyes
irdnyelvek 4ltaldnos elGirdsainak jelolés pontja (jelen megkeresésében
konkrétan az ME 1-33 irdnyelv Altalanos eldirdsok 7. pontja) a kovetkezdk

szerint fogalmaz:

»-... az 1ranyelv meghirdetését megel6zGen megrendelt vagy elGkészitett
és a jelolési eldirdsoknak megfelel6 csomagoldéanyagok a kozzétételt
kovetd 2 évig haszndlhatdk fel.”

Helyes-e az a gyartéi értelmezés, mely szerint az ME irdnyelveit nem
vagy csak részben kielégit§, az ME-ben foglalt megnevezéssel elGallitott
élelmiszerek a kordbbi, hatésdgilag jovdahagyott gyartméanylap szerinti
Osszetétellel gyarthatok még 2 évig?
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Valasz:

ps

A gydrt6i értelmezés nem fogadhaté el. Az Elelmiszerkonyv elGirdsai a
termékekre a hatdlybalépés, illetve kozzététel napjaval valnak érvényessé.

Azokban az esetben, amikor a kovetelményrendszer teljesitése a termékre
vonatkozéan csak egy tdvolabbi id6ponttdl lehetséges, akkor a
hatdlybaléptetés, illetve kozzététel késGbbre csiszik.

P

Példaként szolgdl a gyiimolcslevekre vonatkozé ME 1-3-93/77 elGirds
1999. december 31-i hatdlybaléptetése, tovabbd az ME 2-81 , SiitSipari
termékek” irdnyelv ,,Kenyerek” fejezetének végén emlitett mondat, amely
szerint a kenyerek tomegére vonatkoz6 elSirdst a kozzétételt kovets fél év
elteltével kell alkalmazni.

Az irdnyelvek, el6irdasok meghirdetésekor a csomagoléanyagok
felhaszndlhatosagara vonatkoz6 engedmény az uj elGirdsnak nem megfeleld
jelolésre vonatkozik és annak érdekében tortént, hogy a gyartoknak
elegendd 1d6 4lljon rendelkezésre a meglévs, illetve elGkészitett
csomagoléanyagok felhaszndlasara.

20. Keérdeés:

A magas C vitamin tartalmd gyimolcsok felhaszndldsaval késziilt
gyliimolcslevek, illetve gylimolcsnektarok csomagoldsan fel szabad-e
tiintetni ,,C vitaminban gazdag” feliratot?

Valasz:

Amint az a megkeresésében is emlitve van, a gylimdlcslevek és -nektarok
gyartasdhoz felhasznalt egyes gylimolcsalapanyagok koztudottan magas C
vitamin tartalmuak. Olyan 4llitdsok kiemelése a csomagoléanyagon, ami a
termék eredendl sajatossdga, az élelmiszertorvény elbirasaival iitkozik.
Ezen tdl kérdésként vetddhet fel, hogy mikor tekinthetiink egy élelmiszert
példéaul vitaminban gazdagnak?

Tekintettel a fentiekre a ,,C vitaminban gazdag” felirat alkalmazasaval
nem lehet egyetérteni. A felirat valtoztatdsa - a csomagoldoanyag készletek
figyelembevételével - a hatésdggal kozosen elfogadott id6pontig bizonydra
végrehajthato.

21. Keérdés:

Szeléntartalmd kenyér - amely nem tartozik az 1/1996. (I. 9.) FM-NM-
IKM rendelet 8. sz. melléklet 4. pont hatdlya alda (nem kiilonleges
taplalkozéasi i1gényt kielégitd termék) - esetében milyen engedélyezési
eljarast kell lefolytatni?
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Valasz:

Az ilyen - a gyartd éaltal ,komplettaltnak” nevezett - termékek enge-
délyezése - miutdn a hozzdadott vitamin és/vagy dsvanyi anyag mennyisége
a napi ajanlott bevitel egyharmaddt nem haladja meg - dj termékként az
dllomdsok feladata. Az engedélyez6 munkidt a Magyar Elelmiszerkdnyv
Bizottsdg 4ltaldnos szabdlyozdssal nem tudja segiteni, mivel ilyen
szabdlyozast - a folyamatosan felmeriil6 igények ellenére - sem az EU, sem
a FAO/WHO Codex Alimentarius eddig nem tudott elfogadtatni. Ennek
els6dleges oka a tudomdanyos kérdések tisztdzatlansdga.

Jelenleg a kovetkezd dllasfoglalds, illetve tanacs adhato:

1. A Magyar Elelmiszerkonyvben egyedi megnevezéssel és termékleirassal
meghatarozott élelmiszerekhez csak a rogzitett anyagok hasznélhatok.
Ezeket tehat nem szabad ,.komplettalni”.

2. Az egyedi megnevezéssel és termékleirdssal nem szabalyozott
élelmiszerekhez — élelmezés-egészségiligyi megfontolasokat is figyelem-
be véve — vitamin és/vagy asvanyi anyag hozzdadast (amennyiben az
egyszeri alkalommal fogyasztott élelmiszerben 1év6 mennyisé€g a napi
ajanlott bevitel 1/3-4t nem haladja meg) az 4lloméasok engedélyez-
hetnek.

Az élelmezés-egészségiigyl megfontoldsnak arra kell kitérnie, hogy ne
fordulhasson el6 olyan helyzet, melyben az adott vitamin/asvanyi anyag
fogyasztds tullépi az ajanlott napi bevitel értékét. Ez ugy fordulhat elg,
hogy az egy termékhez hozzdadott mennyiség ugyan csak toredéke az
ajanlottnak, de az adott terméket igen nagy mennyiségben fogyasztjik,
vagy az adott vitamint/asvanyi anyagot tobb termékhez is adagoljék.

Az 1igy engedélyezett termékek jelolésénél célszerlinek latszik a
kovetkezd gyakorlat kialakitdsa:

2.1.Ha az egyszeri alkalommal fogyasztott élelmiszerekben 1évd vitamin
és/vagy asvanyi anyag mennyiség az ajanlott napi bevitel 1/6-at nem
haladja meg, a hozzdaddsra csak az OsszetevOk felsoroldsdban kell
utalni.

2.2.Ha az egyszeri alkalommal fogyasztott élelmiszerekben 1évd vitamin
és/vagy asvanyil anyag mennyiség az ajanlott napi bevitel 1/6-at
meghaladja, de az élelmiszer nem mindsiil kiilonleges tapldalkozési
1igényt kielégitdnek, a termék megnevezésében (pl. szelénes kenyér)
vagy a megnevezéshez kapcsoldddan kell a hozzdadésra utalni.
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22. Kérdéskor:

Kérdés: Varhaté-e a baromfihus-pépre vonatkozé kovetelmények megha-
tarozasa?

Vdlasz: Nem, ezt a szerzddéses kapcsolatokban kell rendezni.

Kérdés: A baromfihis-pép bedolgozédsa a ,baromfihisos” jelz6vel
elldtott hdskészitményekbe ,,nem szabdlyozott Osszetételével” a 10%-os
korlat ala esik-e?

Vdlasz: 1gen, a 10 %-os korlatozdas erre is vonatkozik.

Kérdés: Engedélyezett-e a huskészitmények eldallitdsdndl a keményitd
bedolgozdsa a max. 2% szénhidrattartalomra vonatkoztatott értékhatarig?

Vilasz: Nem engedélyezett. A Magyar Elelmiszerkonyv , Huskészitmé-
nyek” irdnyelvérdl kiadott 1. szdmu értelmezés azt kivanta kifejezni, hogy
egyediil csak szénhidrattartalmd anyagok felhaszndldsdra nincs lehetdség.
Az irdnyelv vonatkoz6 része — annak mdédositdsakor — egyértelmivé lesz.

23. Keérdes:

Nevezhet§-e ,,Félfehér kenyérliszt BL 112”-nek az a termék, melynek
hamutartalma 0,79%, szine a jellegmintdndl vildgosabb, korpdzottsdga a
jellegmintédndl kevésbé korpézott.

Valasz:

A szakbizottsdg egyértelmi allaspontja, hogy - bar nincs a liszteknél a
hamutartalomra minimum kovetelmény - a fenti jellemz8kkel bird termék
nem nevezhetd6 BL 112-nek, hiszen a lisztek megnevezésének egyik
Osszetevdje a hamutartalom értéke.

Amennyiben a siitdiparnak vagy a fogyasztoknak az irdnyelvben rogzitett
paraméterekt6l eltér6 mindségli termékre van igénye, Ugy az a szerzo-
désben, illetve a gydrtmanylapban el6irt egyedi paraméterekkel és az Elel-
miszerkonyvben meghatirozottaktol eltérd megnevezéssel forgalmazhaté.

24. Keérdés:

Az ME 5210 irdnyelv alapjan a vendéglatéipari jégkrémek esetében
hogyan kell értelmezni a fagylaltra vonatkozé 1/1983.(I1.1.) EiM-BkM
egyiittes rendelet III. fejezet 1. bekezdésben foglaltakat?

,A hagyomdnyos modon (keverdgépes fagyasztdssal) fagyasztott
fagylaltot -8 és-14°C kozott, de ennél hidegebb homérsékleten is legfeljebb
72 ordn dt szabad tdrolni.”
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Valasz:

A mindségmegdrzési id6 fogalmit és meghatdrozdsit az Elelmiszer-
torvény és végrehajtdsi rendelete szabdlyozza, ami a gyarté hatdskorébe
utalja annak megdllapitdsat. Ennek megfelelen az ,,iij” min8ségmeglrzési
idGtartamokat a gyartd — taroldsi kisérletekkel — bizonyitva hatdrozza meg.

Az ME 5210 irdnyelv 6.2.2. pontja szerint a vendéglatéipari jégkrémekre
meg kell adni a felbontott, adagoldsra el6készitett, -14°C-on tdrolt termék
mindségmeglrzési idGtartamat is, az el6z6ekben megfogalmazottak szerint.
A vendéglatéipari jégkrém mindségmegérzési idotartamara a fagylaltra

vonatkoz6 jogszabdlyi el8irds nem vonatkoztathatd.

Az irdnyelv 4.3. pontjdban szerepl6 megjegyzés a vendéglatdipari
jégkrémek -14°C-on torténé kezelésére vonatkozdan a fagylaltra vonatkoz6
jogszabdly higiéniai eldirasainak betartdsat irja eld.

25. Keérdes:

A termékek megnevezésében €s a kapcsoldodo jelolésben idegen nyelvd
szoveg alkalmazhat6-e?

Valasz:

Az élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény és végrehajtdasdra kiadott
1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM rendelet egyértelmiien fogalmaz a termék
jelolését, megnevezését illetGen:

Torvény 18. § (1): A belfoldi forgalomba keriil6 élelmiszer csomago-
lasdn jol olvashatéan, magyar nyelven, kozérthetd mdodon kell feltiintetni a
fogyasztok tdjékoztatdsdhoz és az ellendrzéshez sziikséges adatokat.

Vhr. 27. § (1): Az élelmiszer megnevezése legyen elegendéen pontos
ahhoz, hogy tdjékoztasson az élelmiszer valddi jellegérdl és tegye lehetGvé
megkiilonboztetését olyan termékektSl, amellyel 6sszetéveszthetd.

Az el6z6k szellemében 4dltaldnossdgban az mondhaté el, hogyha van a
terméknek egyértelmd magyar neve, akkor tovdbbi idegen nyelvd
fantdzianevek, reklamjelolések haszndlata megengedhet6. Annak megité-
1ése, hogy a gyartd dltal haszndlni kiviant megnevezés mennyire tekinthetd
a magyar nyelv részének, azt az egyedi termékengedélyeztetés sordn az
engedélyezé Allomds itélje meg.

A szoban forgd termékek jelolésében a pizza, a spagetti, a tortellini, a
ravioli, a lasagne szavak a magyar nyelvhaszndlatban is elterjedtek,
hasonléan a capuccin6éhoz vagy a hamburgerhez.
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A termékek izesitésére, tipusvdlasztékdra vonatkozd ,reklamjelolések”
olasz nyelven mar kozel sem olyan kozérthet6ek. Természetesen az olasz
nyelvi megjelenités nem kifogdsolhaté, ha a megfelel6 magyar nyelvd
szoveg is megjelenik az olasszal azonos mdédon, hogy a fogyasztdé szdmadra
egyértelmd legyen, hogy mit vasdrol pl. a ,,Spagetti Ciocara” termékkel.

26. Kérdeés:

Gyéarthaté és forgalmazhat6-e olyan termék, amely nem sorolhaté be a
Magyar Elelmiszerkényvben meghatdrozott termékekhez, illetve a termék-
csoportokhoz?

Konkrétan: Gyarthaté-e olyan termék amely nem sorolhaté be a Magyar
Elelmiszerkb’nyv ,Huskészitmények” irdnyelvének ,,Kenhetd huskészitmé-
nyek” fejezetébe? Gydrthatd, illetve forgalmazhaté-e ,,PIZZA sonka” néven
az a termék, amely mindségi paraméterei alapjan nem sorolhaté be a
Magyar Elelmiszerkonyv 2-13/12 , Hiskészitmények” irdnyelvének
,Formdban vagy bélben f&tt pacolt husok” fejezetébe?

Valasz:

Természetesen igen, a gyartmanylapban eldirt mindségi paraméterekkel,
az Elelmiszertorvény és az Elelmiszerkonyv el8irdsait nem sérté megneve-
zéssel.

Az élelmiszerkdonyvi szabdlyozds célja tobbek kozott az, hogy a nagy
tomegben elGallitott, tobb gyarté daltal azonos megnevezéssel forgalomba
hozott termékek mindségét rogzitse és ezzel védje a fogyasztok érdekeit, a
gyartok kozott pedig tisztességes versenyhelyzetet teremtsen. Az
élelmiszerkonyvi szabdlyozds nem vallalhatja és nem is vdllalja fel a teljes
kordséget. Ezdltal az iparnak lehet6sége van a folyamatos miszaki -
technikai fejl6dés kovetkeztében megsziiletd — 1) termékek piacra vitelére
anélkiil, hogy az élelmiszerkdnyvi el8irasokba bele kellene azokat
erészakolni, tovdbbd egy-egy kisebb réteget érintd vagy egyedi fogyasztdi
igények kielégitésére is.

Valasz a konkrét kérdésekre: Az dltalinos elveknek megfelelGen a
gyartmanylapban rogzitett egyedi paraméterekkel — az Elelmiszerkonyvben
meghatdrozottaktol eltér6 megnevezéssel — a termékek gydrthatéok ¢és
forgalmazhaték. A termék megnevezésére azonban sem az elképzelt
,»Pulykamajas”, illetve ,,PIZZA Sonka” név nem hasznédlhat6. Hasznalhato
barmilyen més név, amely kifejezi a termék jellegét és nem téveszthetd
ossze az Elelmiszerkonyvben leirt majas, illetve sonka termékekkel.
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28. Kérdés:

Hdékezelt hiuskészitményekhez milyen %-ban haszndlhat6 fel sertésvérbdl
késziilt - mintegy 96 % fehérjetartalmu - proteinkészitmény? A kérdéses
készitmény rendelkezik OETI szakvéleménnyel, valamint egy szakértsi
vélemény szerint aminosav Osszetétele alapjan fehérjebioldgiai értéke
kdzepes mindségl husfehérjével megegyezdnek tekinthetd.

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-13 szami ,,Hiskészitményekre” vonatkozd
irdnyelve nem tér ki konkrétan 4llati eredetd fehérjekészitmények
felhaszndlhat6sdgara, de a husipari melléktermékek (8.2.) kozé a jelzett
készitmény mindségileg besorolhaté és igy felhasznaldsa nem kifogasol-
hato.

Az irdnyelv 10.3. pontja szerint az A.8.2. és az A.8.3. csoportban
megnevezett anyagokat a termék nevének megvaltoztatdsa nélkiil maximum
10 %-ban szabad felhaszndlni. Hasonldé ardnyban megengedhetd a
proteinkészimény hasznalata is, amelynél a termék fehérjetartalmat is
figyelembe kell venni. Ennek megfeleléen a 96 %-os fehérjetartalmu
készitmény 2 %-ban tervezett felhaszndldsa nem kifogédsolhato.

29. Keérdés:

Feltiintetetd-e az élelmiszerek mindségmeglrzési idGtartamdanak lejarati
diatuma a nap/hénap/év sorrendben?

Valasz:

A hazai eldallitasi €s forgalmazasi €lelmiszerek minGségmegdrzési ideje
feltiintetésének szabdlyait az Elelmiszertorvény végrehajtisi rendeletének
28. § (1) bekezdése rogziti, amely szerint:

»Az élelmiszer mindségmeglrzési idGtartamédnak lejirati datumét a
fogyasztd szdmadra kozérthetéen, az egyéb azonosité kddjelektdl
megkiilonboztethetd modon, elkiilonitetten kell megadni. A ditumot az
év/ho/nap legalabb két arab szamjegyt feltiintetésével kell megadni.”

30. Kérdés:

Szojatermékeken a fogyasztok kell6 informdécidkkal valo elldtasanak
érdekében feltiintethet6-e a termék koleszterin- €s gluténmentessége,
valamint a szdja génkezeletlen voltdra torténd utalds? Glutén- és tejcukor-
-mentesség deklardlhat6-e a csomagoléanyagon? Koleszterinmentes felirat
alkalmazhat6-e a fagylalttolcsér megnevezésében? Hokezeléssel tartositott
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z0ldbors6 és zoldbab konzervek jelolésében a ,tartésitészert nem
tartalmaz” vagy ,,tartositoszer nélkiil” felirat feltiintethet6-e?

Valasz:

Az ¢élelmiszerek csomagoldsdn a negativ 4allitdsok szerepeltetése,
valamint azon anyagoktol valé6 mentesség hangsulyozdsa, amit az
élelmiszer eredendSen vagy az alkalmazott technoldgia sajdtossdgéabdl
kovetkez8en nem tartalmaz, nem célszerd.

Nem fogadhatdk el a megkeresésekben foglaltak, mert azok feltiintetése a
fogyasztot félrevezetheti, elindithat egy véget nem érd folyamatot, amely
zavarokat kelthet és tisztességtelen versenyhez vezethet.

Figyelembe kell venni azt is, hogy ezen 4llitdsok ellenGrzése nehézkes.
Igy jelen ismereteink és az el6z6 megfontoldsok alapjan az
Elelmiszertorvény szellemének és elirdsainak megfelelen az élelmiszer
tulajdonsédgai, Osszetétele, a megszokott Osszetételt6l valé eltérése, a
kezelésekre torténd utalds és nem valaminek a hidnya biztositja a
fogyasztok megfeleld tdjékoztatasat.

Amennyiben az eldallitani kivant élelmiszer a kiilonleges tdplalkozasi
igényt kielégitd élelmiszerek kategdéridjadba tartozik, akkor a termékeket az
Elelmiszertorvény végrehajtdsi rendeletének 13.§ (1) pontja alapjin az
OETI 4ltal kell engedélyeztetni.

31. Kérdés:

Ugyanazon anyagnormdaval és gyartastechnoldogidval gyartott termék
kétféle néven forgalmazhato-e?

Valasz:

A fogyaszték megfeleld tdjékoztatdsa és az Elelmiszertorvényben
megfogalmazott elvardsoknak megfelel6en ugyanazon termék kétféle néven
nem forgalmazhat6. Ellentmond ez a felvetés a Vhr. 27. § (2) bekezdé-
sének, amely elGirja, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv irdnyelveiben
szabalyozott élelmiszereket csak a rogzitett megnevezéssel szabad
forgalmazni. A kérdéses termék az Elelmiszerkonyv irdnyelvében
szabdlyozott lesz, igy ugyanazzal a mindségi paraméterekkel rendelkezd
terméket nem szabad mdés névvel is forgalmazni.

32. Kérdés-valasz:

Az élelmiszer-forgalmazdas rendjér6l szolo 1/1997. (I.17.) rendelet 9. § (2)
pontja szerint mentesiilnek az egységar feltiintetési kotelezettség aldl a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-1-75/106 szdmi elSirdsban meghatdrozott
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csomagolédsi egységekben forgalmazott élelmiszerek. Ez a mentesség
vonatkozik a hatdriddig alkalmazhat6é csomagolasi egységekre is.

33. Kérdés:

A csomagolt kenyerek esetében milyen tomegegységek engedhet6k meg?

Valasz:

Egyértelmd vdalaszt az 1998. édprilis 15-én megtartott SiitSipari termékek
szakbizottsdg iilésérdl késziilt jegyz6konyvben foglalt dlldspont adhat. E
szerint a szakbizottsdg elfogadta az ME 2-81/01 ,Kenyerek” 1.1. pont a
kenyér leirasa alabbiak szerinti pontositasdt, illetve médositasat:

»A kenyér dontd részben gabonadrleményekbdl tésztakészitéssel, alaki-
tdssal, lazitdssal (beleértve az extruzidt is), majd siitéssel eldallitott
élelmiszer. Tomege - az elGdllité altal csomagolt termék kivételével - 250 g-

al oszthato, de legalabb 500 gramm.”

A médositdsnak az Elelmiszerkényvbe valé dtvezetésére és a Magyar
Elelmiszerkonyv Bizottsdg 4ltali j6vahagydsdra csak a tobbi médositdssal
egyiitt az irdnyelv kb. 2 éves haszndlatiat kovetSen keriil majd sor.

34. Kérdés:

a) ,,Kiilonleges novényi olaj” felirat haszndlhat6é-e a fagylalttdolcsér
Osszetevlinek felsorolasanal?

b) Tekinthetd-e kiilonleges tdpldlkozdsi igényt kielégit6 élelmiszernek a
kérdéses fagylalttdlcsér?

Valasz:

a.) A vélasz egyértelmien nem, csak a ,,ndovényi olaj” szdOsszetétel
hasznélhatd.

Az Elelmiszertorvény végrehajtdsi rendeletének 27. § (1) szerint ,,az
élelmiszer megnevezése legyen elegend6en pontos ahhoz, hogy
tajékoztasson az élelmiszer valddi jellegérdl és lehetdvé tegye megkiilon-
boztetését olyan termékektSl, amellyel osszetéveszthetd.”

Megnevezésként a Magyar Elelmiszerkonyv el@irdsaiban és irdnyel-
veiben szabdlyozott termékekre az ott megadott nevek haszndlhaték és
ezeket a neveket kell a cimkéken a termék OsszetevSinek felsoroldsdnadl is
feltiintetni. Ezek a megnevezések semmiféle mindségre utalé jelzGvel
(extra, kiilonleges stb.) nem egészithetdk ki.
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b) Az Elelmiszertérvény 2. § 17) pontja a kovetkezSk szerint fogalmazza
meg a kiilonleges tdplalkozasi igényeket kielégitd élelmiszert: ,,...olyan
élelmiszer, amely specidlis 0Osszetétele, illet6leg kiilonleges gyartdsi
eljardsa  miatt  kiilonbozik az  altaldnos fogyasztdsra  hasznalt
élelmiszerektsl, ezdltal olyan személyek igényeit elégiti ki, akik
emésztésiik, anyagcseréjiik, fizioldgiai dallapotuk és életkoruk miatt az
altalanostdl eltérd élelmiszert igényelnek™.

Ezek szerint a fagylalttdlcsér nem sorolhat6 ezen termékek kozé.

35. Kerdeés:

a) Tejszinhab-p6tl6 por megnevezéssel forgalmazhaté-e egy termék,
amely semmilyen tejtermék OsszetevSt nem tartalmaz?

b) Gyorsfagyasztott termékek esetében a csomagoldanyagon a fagyasztas
el6tti Osszetételi sorrendet vagy pedig a fagyasztds utdni tomeg szerinti
Osszetételi sorrendet kell feltiintetni?

Valasz:

a) A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1898/87 szdmi elSirdsa a tej és
tejtermékek megnevezésének védelmérdl kimondja, hogy a tejszin szé csak
tejtermékre alkalmazhaté. Igy az emlitett termékre a tejszinhab-p6tlé por
megnevezés nem haszndlhato.

b) Az Elelmiszertorvény végrehajtisi rendelete 30. § (4) bekezdésének

e) pontja szerint az élelmiszer elGdllitdsdhoz felhaszndlt anyagok felsoro-
lasat a receptura szerinti csokkend sorrendben kell feltiintetni.

36. Kerdeés:

Hogyan kell figyelembe venni a szeszesitalok alkoholtartalmdnak megen-
gedett eltérését?

Valasz:

Az ME 1-3-1576/89 szamiu ,,Szeszesitalok” elGirds és az ME 2-91 ,Egyes
szeszesitalok” irdnyelvben az alkoholtartalomra vonatkozé értékek
minimumértékek.

Az irdnyelv 4.1. pontja szerint az alkoholtartalom mért értéke a
feltiintetett névleges (minimum) értéktél legfeljebb = 0,3 % (V/V)-kal
térhet el, tehat pl. a 37,5%-os alkoholtartalmu ,,Kiilonleges palinka” mért
alkoholtartalma 37,2 % és 37,8% (V/V) kozott megfeleld.
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

11/98 London - A gyakori ételmérgezések fokozott 6vatossagot
indokolnak a nyers hisokkal kapcsolatban

,2univerzalis oOvatossagot” kovetel a Brit Orvosok Szovetsége (BMA)
minden nyers husokkal végzett élelmiszeripari mivelet tekintetében. A
BMA szerint a fogyasztoknak és az élelmiszeripari iizemeknek minden hust
ugy kell kezelniiik, foznilik és feldolgozniuk, mintha az potencidlisan
fert6zott lenne kérokozokkal €s mas, betegséget kivalto
mikroszervezetekkel. A fokozott élelmiszer-biztonsdg érdekében a BMA
rendkiviil fontosnak tartja a fogyasztok széleskord tajékoztatidsat — lehetSleg
a termékek cimkéjén — az élelmiszermérgezések kockazatardl, valamint a
biztonsdgos taroldsrol és f6zési 1d6kr6l. Az orvosok kovetelését
aldtdmasztja, hogy a brit kormény kordntsem fordit elegendd figyelmet az
élelmiszer-biztonsdgra; ennek tudhaté be, hogy 1997-ben nem kevesebb,
mint egymilli6 ember szenvedett ételmérgezést az Egyesiilt Kirdlysagban, s
koziilik 200-an meghaltak. Bar a brit Alsohdz illetékes Bizottsaga
rémhirterjesztéssel vddolja a BMA-t, az kitart kovetelése mellett, miszerint
a fogyaszték védelme érdekében feltétleniil sziikség lenne a Mez8gazdasagi
Minisztérium érdekeitsl fiiggetlen Elelmiszer Bizottsag feldllitdséra.
Tekintettel a helyes taplalkozas betegség-megelézésben jatszott nagy
szerepére, az élelmiszer-biztonsdg mellett a kormdnynak a tdpldlkozési
viszonyok javitdsdra is nagyobb gondot kell forditania. (World Food
Regulation Review, 1998. februdr, 11. oldal)

12/98 OECD - Politikai reformokra van sziikség a kornyezetre
nehezedé nyomas csokkentéséhez

A novekvd peszticid-haszndlat okozta kdrnyezeti veszélyekre hivatkozva az
OECD jelentése kormdanyzati szintd reformokat siirget a politika és a
jogalkotds teriiletén a kornyezet védelme és a jelenlegi trendek megforditdsa
érdekében. Az utdobbi idében a fejlett orszdgokban élénk vita bontakozott ki
a peszticidek alkalmazasdval kapcsolatban: a vegyipari és a mez&gazdasagi
lobby ugyanis ragaszkodik a ndovényvédd szerek haszndlatdhoz mondvén,
hogy azok a korokozok és a kartevlk elpusztitdsdval magasabb szinten
stabilizaljadk a hozamokat, csdokkentve ezdltal a termelés koltségeit é€s
novelve a jovedelmet. Ezzel szemben dllnak a kornyezetvéddk és a
bioélelmiszerek termeldi, akik azzal érvelnek, hogy a toxikus hatdsu
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peszticidek maradvdnyai sudlyosan kdrositjdk az emberek egészségét,
veszélyeztetik a Fold 6zonrétegét €s a bioldgiai sokféleség ellen hatnak. ,, A
mezOgazdasdg, a peszticidek és a kornyezet: valasziuton a politika” cimd
OECD-tanulmany felhivja a figyelmet az 6nmérsékletre és a vegyszermentes
alternativdk 4ltal kindlt Ilehet6ségek jobb kihaszndldsdra. Ehhez qj
szemléletd mezdgazdasdgi politikdra, intézményi reformokra és alternativ
technologidk kifejlesztésére van sziikség. (World Food Regulation Review,
1998. februar, 10-11. oldal)

13/98 USA - Pétlolagos koltségvetési forrasok az
élelmiszerbiztonsagra

Az 1999-es pénziigyi évben Clinton elndk 71 millié dollar pétldlagos forrds
jovahagyasat fogja kérni a Kongresszustdol az élelmiszerbiztonsagi
programok finanszirozdsdra. Ezzel az 6sszeggel egyiitt nem kevesebb, mint
817 milli6 dolldr all majd a Mez6gazdasdgi Minisztérium (USDA), az
Elelmiszer és Gy6gyszer Hivatal (FDA), valamint a betegségek ellenérzését
€s megeldzését szolgdldo kozpontok részére. A megnovelt koltségvetési
juttatdsok nem annyira a kiilfoldon végzett ellen6rz6 tevékenység
megerdsitését, mint inkdbb a hazai élelmiszerbiztonsdgi programok
szigoritdsat szolgaljak. Igy példdul az USDA tobb pénzt fordithat a his- és
baromfiipari vizsgédlatok elvégzésére, az FDA szamara pedig lehetové vialik
legaldbb 60 4j szakember foglalkoztatdsa a zoldség és gylimdlcs ellendrzése
teriiletén. Az élelmiszeripar rendkiviil pozitivan reagdlt a bejelentésre
hangoztatva, hogy az élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos dontéseket
tudomdnyos oldalrél is megbizhatéan ald kell tamasztani. (World Food
Regulation Review, 1998. februar, 13-14. oldal)

14/98 London - Szakértdi panel fogja vizsgalni az étrendi
kiegészitok vitamin- és asvanyi anyag tartalmat

Az Egyesiilt Kirdlysdgban forgalmazott étrendi kiegésziték donts tobbsége
élelmiszernek mindgsiil, s mint ilyen, az 1990. évi Elelmiszerbiztonsagi
Torvény A4ltaldnos rendelkezéseinek hatdlya ald esik. Az étrendi
kiegészitdkben felhaszndlt vitaminok és dsvanyi anyagok maximadlis szintje
jelenleg nincs szigoruan szabalyozva; az egyetlen kikotés az, hogy nem
lehetnek veszélyesek az emberek egészségére. Ezen a helyzeten kivan
véaltoztatni Jeff Rooker miniszter, aki 1997. december 18-dn bejelentette:
olyan szakértdi csoport felallitdsat tervezi, amely daltaldnos alapelveket
allapitana meg az élelmiszertdorvény alapjan forgalmazott étrendi
kiegészitdk vitamin- €s &asvdnyil anyag tartalmdnak maximaélis szintjeire
vonatkozdan. A rendelkezésre 4ll6 tudomédnyos informdacidk alapjdn az uj
szakértdi csoport feladatai k6zé tartozna az is, hogy konkrét ajanlasokat
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tegyen az emlitett felsd hatarértékekre. (World Food Regulation Review,
1998. februar, 12-13. oldal)

15/98 EU - Amerikai tejiizemek tanuasitasa europai szabvanyok
szerint

Az Allatorvosi Allandé Bizottsdg dontése alapjan az Eurépai Unié tobb mint
250 amerikai tejlizemet tanusitott az eurdpai egészségiigyi szabvédnyok
szerint, lehetévé téve ezdltal a tejtermékek Egyesiilt Allamokbél torténd
behozatalanak toretlen folytatasat. Az EU-ba irdnyuldé amerikai tejtermék-
export éves szinten meghaladja a 30 milli6 dollart. Az érintett tejiizemek
eurdpai jovahagydsa pozitiv hatdst gyakorol tobbek kozott a fagylalt, a tejpor,
a joghurt és a sajt kivitelére. Az 1997. 4aprilisdban megkotott EU-USA
megallapodds értelmében az Egyesiilt Allamok negyedévenként aktualizdlja a
jovéahagyott tejiizemek jegyzékét, melynek alapjdn az Eurdpai Unid tantusitja
az Ujonnan elGterjesztett lizemeket is. A tanudsitds alapjdul szolgdld két
legfontosabb eurdpai norma eldirja, hogy az 1 ml nyerstejben levd szomatikus
sejtek €s baktériumok szama nem haladhatja meg a 400 ezret, illetve a 100
ezret. (World Food Regulation Review, 1998. februér, 6. oldal)

16/98 USA - Uj torvény az FDA tevékenységének korszeriisitésérél
Clinton elndk 1997. november 21-én aldirdsdval torvényerSre emelte az
Elelmiszer és Gy6gyszer Hivatal Modernizéldsi Torvényt (FDAMA), melynek
legtobb rendelkezése 90 napon beliil hatdlyba Iépett. Az 1) torvény szamos
vonatkozdsban moddositja az élelmiszerek, a gyodgyszerek és az orvosi
eszk6z6k  szabdlyozdsit az  Egyesiilt  Allamokban. Az FDAMA
kozéppontjdban azonban kétség kiviil az élelmiszerszabdlyozas all, ami azért
1s nagy jelent6ségli, mivel az utdbbi id6ben szdmos ellentmondas
halmozddott fel ezen a teriileten. A két legfontosabb véltozés, hogy ezentil az
élelmiszergyartok udjfajta egészségiigyr és a tdpértékre vonatkozd
megdllapitasokat tehetnek termékeikkel kapcsolatban, illetve, hogy jelentds
modosulas kovetkezik  be egyes kozvetett élelmiszer-adalékok
forgalmazdsdnak engedélyezési eljarasdban. Mindezek a véltoztatisok
mérfoldkovet jelentenek az FDA eddig hagyomdnyosnak szamito
tevékenységi korét illetéen. (World Food Regulation Review, 1998. februar,
21-24. oldal)

17/98 USA - Valéban veszélyt jelent-e a higany a terhes anyak
szamara?

A Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) altal nemrégiben publikélt tanulmany

szerint a higannyal szennyezett halak fogyasztasa veszélyt jelenthet a

sziil6képes koru ndk mintegy 3%-a szdméira. Az EPA 4ltal kidolgozott
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referencia doézis szerint naponta minddssze 0,1 milligramm per
testsulykilogramm higany elfogyasztdsa nem jelent veszélyt, holott az
Egészségligylr Vilagszervezet (WHO) vonatkoz6 irdnyelveiben ennek az
értéknek az Otszordse szerepel. Az EPA szerint azonban legérzékenyebb a
higanyra a méhmagzat, ezaltal a gyerekeknél kiilonféle motorikus vagy
beszédbeli hidnyossdgok I1éphetnek fel. Az 1idézett EPA-tanulméany
megallapitasait sokan vitatjdk, mondvan, hogy nincs konkrét, tudoményosan
aldtamasztott Osszefiiggés az anya halfogyasztdsa és a magzat
higanymérgezése kozott. (World Food Regulation Review, 1998. februar,
27-28. oldal)

18/98 EU - Kotelezd lesz az egységarak feltiintetése az
élelmiszereken

Az Eurépa Parlament 1997. december 16-4n d4lddsdt adta arra az
egyszerilsitett irdnyelv-tervezetre, amely egységes kovetelményrendszert
fogalmaz meg az egységarak élelmiszereken valo feltiintetéséhez a fogyasztok
tajékoztatasa érdekében. Nem lesz azonban kotelez6 az egységar feltiintetése,
ha az megegyezik az értékesitési arral, pl. literes palackok, 1 kg-os csomagok
vagy egyéb szabvdnyos mennyiségek esetében. A nemzeti valuta mellett az
egységarat Euro-ban is jelolni kell. Az 4j irdnyelv varhatéan 2000 elején 1ép
majd hatdlyba, mintegy 6 éves atmeneti 1ddszakot biztositva a
kiskereskedelmi  egységek szdmdra  sziikséges technikai feltételek
megteremtéséhez. (World Food Regulation Review, 1998. februdr, 7. oldal)

19/98 USA - Kotelez6 lesz a folsav hozzaadasa a siitdipari
termékekhez

1998. janudr 1-én hatdlyba léptek az Elelmiszer és Gyégyszer Hivatal (FDA)
Uj elbirdsai a tej és a tejtermékek zsirtartalmdval, illetve a siitGipari
készitmények folsav-tartalmédval kapcsolatban. A tejtermékek példaul eddig
mentességet élveztek az 1990. évi Tépértékjelolési és Oktatasi Torvény
(NLEA) definici6i alol, de most mar ugyanazok a jelolési kovetelmények
vonatkoznak rédjuk is, mint mds alacsony vagy csokkentett zsirtartalmu
termékekre. Az FDA 4j el6irdsai megkovetelik tovdbbd a dusitott
kenyérféleségek €s mas siitGipari termékek gyartoitdl a folsav hozzaadasat,
mivel a vonatkoz6 tudomdnyos vizsgdlatok megallapitdsai szerint az szerepet
jatszik bizonyos sziiletési rendellenességek megel6zésében. (World Food

Regulation Review, 1998. februar, 14-15. oldal)

20/98 Kereskedelmi dialégus Eurdopa és Amerika kozott
Az tin. Transzatlanti Uzleti Parbeszéd (TABD) elsé konferencidjat Sevilldban
(Spanyolorszag) tartottdk meg 1995. novemberében az USA és az Eurdpai
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Unié hatésdgainak kezdeményezésére a két vildgrész kozotti kereskedelem
fejlesztése céljabol. A TABD tevékenysége fokuszcsoportok munkdjan
keresztiil valosul meg, amelyek a megvitatott kérdésekben konszenzus
elérésére torekednek. Az 4dltaluk kidolgozott ajdnldsok olyan akcidk
megtételére Osztonzik a kormdnyokat, amelyek el8segitik a transzatlanti
iizleti kapcsolatok fejlédését. Igy az elmilt néhdny évben egyezmények
sziilettek a koOlcsonos elismerési rendszerekrdl, az informacidtechnikarol,
valamint a vamegyiittm(ikodésr6l. A madsodik (Chicago, 1996), majd a
harmadik konferencidn (Réma, 1997. november) egyre inkdbb elGtérbe
keriiltek a biotechnoldgiai kérdések, illetve az azokkal kapcsolatos
€lelmiszerbiztonsagi kritériumok. A fogyasztok magas szintld védelme csakis
a szabdlyozds 0Osszehangoldsdn keresztiil valdsulhat meg. Az el6zd év
folyaman az érintett ipari csoportok bevondsdval sikeriilt kidolgozni a
biotechnoldgia utjan eldallitott élelmiszerek transzatlanti kereskedelmének
alapelveit a kovetkezdk szerint:
e a termelSk kozotti kapcsolatok meghatdrozasa és a jogi szabdalyozas
id6kereteinek megdllapitdsa;
e kompatibilis el6irdsok és az adatok kdlcsonos elismerése;
e az élelmiszerbiztonsdgra vonatkozé informacidk teljes atlathatésaga;

e a biztonsdggal kapcsolatos felmérések és értékelések egyenértéklisége és
kolcsonos elfogadasa.
A TABD a jovGben a transzatlanti egyiittmikodés tovabbi kereskedelmi

partnerekre torténd kiterjesztésére torekszik. (World Food Regulation
Review, 1998. marcius, 26-27. oldal)

21/98 Kina novekvd élelmiszer-kereslete erdosen befolyasolhatja a
vilagpiac alakulasat

A Gazdasiagi Egyiittmtikodési és Fejlesztési Szervezet (OECD) jelentése
ramutat, hogy az orszag gazdasdganak élénkitését célzd latvanyos és gyors
piaci valtozasok ellenére a kinai mez6gazdasigi dgazat még nem érett a
teljeskord arliberalizaciéra. Az OECD szakértGi azt a kérdést is vizsgaltak,
milyen mértékig lesz Kina az élelmiszertermelést tekintve Onelldté az
elottiink 4llé 1-2 évtized sordn. Az orszdg hatalmas és egyre novekvd
lakossaga ugyanis a vilag Ossznépességének 22%-at teszi ki. Ezzel szemben
Kina a Fold mez8gazdasdgilag mivelhetd teriiletének minddssze 7%-aval
rendelkezik. Varhatd, hogy a népesség szambeli ndvekedése és a gazdasagi
reformoknak tulajdonithaté magasabb jovedelmek miatt gyorsan emelkedik
majd az élelmiszerek €s az allati takarmanyok (elsGsorban gabonafélék) iranti
kereslet, mig az urbanizici6é kovetkeztében tovabb csokken a mezdgazdasagi
teriillet. Mindennek komoly kihatdsa lehet a vildgpiacra is: Kina ma igen

122 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 44, 1998/2



jelentds mennyiségben importdl hust és haldszati termékeket, tovédbba
feldolgozott zoldség- és gyiimolcsféléket. Ehhez emelkedd gabona-behozatal
tarsul, ami évi 50 milli6 tonna koriil fog stabilizalodni. Tovabbi vizsgalodast
igényel, hogy a fogyasztds szerkezetének valtozdsa milyen hatdssal lesz az
elkovetkezendd  évtizedek  vildgméretd  élelmiszer  termelésére  és
forgalmazasara. (World Food Regulation Review, 1998. marcius, 3-4. oldal)

22/98 Dania — Az G4j termékdij alapjat a csomagolas silya és
kornyezetbarat jellege képezi majd

Az 1998. évi koltségvetés vitdja sordn a ddn képvisel6k tobbsége egyetértett
azzal a javaslattal, hogy a javak kiskereskedelmi csomagoldsara kivetett adok
és 1illetékek legyenek sulyardnyosak, ugyanakkor maradéktalanul vegyék
figyelembe a felhaszndlt anyagok kornyezetbarat jellegét ¢és az
Ujrahasznosithatésdgot is. A javaslat jelenleg még megvitatds alatt all, de a
dén parlament varhatdan a tavaszi iilésszak sordn, legkésébb 1998. jinius 5-ig
elfogadja azt. A jelenlegi, kizdr6lag a volumen szerint megallapitott
termékdijakkal szemben figyelemreméltd Ujitds lenne, hogy ezentudl a sdlyt és
a kornyezetbarit jelleget egyiittesen értékelnék. Ez a rendelkezés évente
mintegy 460 ezer tonna kiskereskedelmi csomagoléanyagot érintene (ma ez a
mennyiség alig 100 ezer tonnat tesz ki), ugyanakkor mentességet élveznének
a tejtermékek és a gydgyszerek csomagoldsai, valamint a javak szallitdsaval
Osszefliggd csomagolds. Tovabbra is érvényben maradndnak a mai
visszagydjtési és Ujrafelhaszndldsi rendszerek. A {6 hangsily a
kornyezetbardt anyagok minél szélesebb kord elterjesztésén van, s ezt a célt
szolgdlja a jelenleg még kialakitds alatt 4116 kornyezeti életciklus indexek
jegyzéke is. (World Food Regulation Review, 1998. marcius, 4-5. oldal)

23/98 USA - Szorosabb egyiittmiikodés az EU-val
élelmiszerbiztonsagi kérdésekben

Sulyos vitdkat provokéltak az Egyesiilt Allamok és az Eurépai Unié6
kapcsolatait illetéen azok az amerikai részr6l hangoztatott kijelentések
miszerint az EU élelmiszerbiztonsdgi el6irdsai nem annyira a tudoméanyos
tényeken, mint inkdbb aktudlpolitikai megfontoldsokon alapulnak. Ennek
kapcsdn Donald Kursch, az USA helyettes eurdpai nagykdvete 1998. januér
26-an annak a véleményének adott hangot, miszerint a kétoldald
kereskedelem elémozditdsa érdekében szorosabb egyiittmikodésre van
sziikség az élelmiszerbiztonsdggal Osszefliggd kérdések megolddsa terén. A
biztonsdgi eldirdsok megszigoritdsa azonban dollarmillidrdok kiesését
jelentheti a kereskedelemben; igy példdul az 4dllategészségiigyi szabvanyok
kolcsonos elismerése konnyen ahhoz vezethet, hogy az EU korldtozni fogja az

amerikai hudsimportot mindaddig, amig Washington nem szigoritja meg a
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vagohidakkal szemben tdmasztott higiéniai kovetelményeket. Donald Kursch
azonban garancidkat kapott Briisszelt6l arra, hogy az EU a mindkét fél
szdméra egyarant elfogadhaté kompromisszumokat helyezi el6térbe. (World
Food Regulation Review, 1998. marcius, 15-16. oldal)

24/98 London — Fehér Konyv egy fiiggetlen hivatal létrehozasaroél

A fogyasztéi bizalom helyreallitisara a Mez6gazdasdgi, Halaszati és
Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF) Fehér Konyvet adott ki, amely javasolja
egy fiiggetlen Elelmiszer Hivatal 1étrehozédsat legkésdbb 1 éven beliil. Bér a
finanszirozdssal  kapcsolatban  felmeriiltek  bizonyos aggalyok, az
élelmiszeripar képviseldi tdmogatdasukrdl biztositottdk a javaslatot. A Fehér
Konyv a kovetkezGk szerint hatdrozza meg az Elelmiszer Hivatal alapvetd
céljat: a kozegészségligy védelme az élelmiszerek vonatkozasdban. Ennek
érdekében a Hivatal minden elfogultsagtdél mentesen, a legujabb tudomdanyos
eredmények fényében értékeli az élelmiszerszabvanyokat a biztonsag
szempontjabdl, majd ennek alapjan — az adott kockédzati tényezdkkel ardnyban
all6 — dontéseket hoz €s intézkedéseket kezdeményez. A specidlis szektor
érdekeltségektSl mindenkor fiiggetleniil cselekszik. A Hivatal dontéshozatali
mechanizmusa teljesen nyilt, 4tlathaté6 ¢és konzultativ jellegd lesz;
tevékenységét hatékonyan és koltségtakarékosan végzi. A jol megalapozott
fogyasztolr dontések eldsegitésére folyamatosan tdjékoztatja a kozvéleményt.
(World Food Regulation Review, 1998. marcius, 18-19. oldal)

25/98 USA - Szigorodnak a hudsiizemek élelmiszerbiztonsagi
kovetelményei

A Mezégazdasagi Minisztérium (USDA) Elelmiszerbiztonsagi és Ellen6rzé
Szolgédlata (FSIS) 1998. janudr 12-én javaslatot tett néhdny kordbbi elSiras
konszoliddlaséara, amelyek a huasfeldolgozo6 iizemek feliigyeletét szabalyozzak.
Az USDA-tanusitvany  felfiiggesztése vagy  visszavondsa ugyanis
gyakorlatilag egyenértékd intézkedésnek mindsiil az adott lizem bezarasaval
mindaddig, amig a kockazati tényezdket el nem haritjdk. A konszolidalassal
egyidejlleg a FSIS javaslatot tett a feltételek szigoritdsara és a minisztérium

hataskorének kibdvitésére is: igy példaul — tekintettel az utdbbi i1ddk
veszedelmes ételmérgezéseire — a tanusitvdny a jovOben mar akkor is

visszavonhatd lesz, ha a husiizemek nem végzik el a sziikséges vizsgdlatokat
az E. coli baktériumok kimutatdsara. (World Food Regulation Review, 1998.
marcius, 13. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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A Budapesti Miiszaki Egyetem
Vegyészmérnoki Kara 1998.
oktdberétdl ismét elinditja az

ELELMISZERMINOSITO SZAKMERNOKI| KEPZESET.

A kétéves oktatasi programot azoknak a korabban végzett élelmiszeripari szakembe-
reknek ajanljuk, akik az eddig megszerzett ismeretek bévitésével kivannak megfelelni a
folyamatosan valtozo szakmai kovetelményeknek az élelmiszervizsgalati, valamint a
élelmiszertermeléshez és forgalmazashoz kapcsolodd minéségugyi, élelmiszer-

biztonsagi és jogi teriileteken. Az oktatas elemei a kbvetkezék:

- Korszerli élelmiszervizsgalati modszerek (a mintaelbkészitéstél a miiszeres analitikaig)

- Mikrobiologiai vizsgalati médszerek

- Min6ségbiztositas, élelmiszerbiztonsag

- Gyorsvizsgalati modszerek az élelmiszeripari min6ségbiztositasban

- Az élelmiszertermelés jogi szabalyozasa, szabvanyositas, EU harmonizéacioé

- Erzékszervi vizsgélati modszerek

- A matematikai statisztika alkalmazasa az élelmiszerminésitésben

- Az élelmiszerelballitas aktualis problémai (genetikusan modositott
élelmiszerek,funkcionalis élelmiszerek, stb.)

Az oktatasi program felépitése modularis jelleg, igy az alaptargyak elvégzése mellett

lehet6ség nyilik a konkrét érdeklédési teriletnek megfelelé targyak anyaganak sulyo-

zasara, illetve kiegészitd ismereteket ad6é tananyagok elsajatitasara. A szakmérnoki

tanfolyam heti 12 dras elfoglaltsagot jelent a résztvevOkkel egyeztetett idébeosz-

tasban. A képzés szakmeérnoki értekezés elkészitésével és allamvizsga letételével zarul.

Jelentkezési hatarid6:1998. szeptember 10. A tanfolyam dija: 79 000 Ft/félév.

Erdekl8dni és jelentkezni a kdvetkezd cimen lehet:
Dr. Tomoskozi Sandor docens,
BME Biokémiai és EIeImiszertechnoIégiai Tanszék,
1111 Budapest, Miiegyetem rkp. 3.,
Tel.: (06-1) 463 1419, fax: (06-1) 463 3855
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Helyreigazitds: Az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények szakfolydirat 1998/1
fiizetének 16. oldaldn megjelent tdabldzat a kovetezok szerint modosul:

Szakagazat / Vallalat neve Telephelye slzsé%-* HACCP
TALATETL ReSand Kocathol
ZALATE] Rt. Zalaegerszeg 9002

1998.07.01. utan a ZALATEJ Rt. név PANNONTE]J Rt. névre valtozott.
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HAZAI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Boross Ferenc

Boros Ilona: Cukor korvizsgalatok a magyar cukoripari laboratériumokban
Cukoripar, 51 (1998) 1, 19-24

Biacs Péter K., Fekete Jend: Elelmiszerek karotinoid szinanyagai I. és II.
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 3, 81-84 és 4, 113-114

Sarvariné Lakatos Eva: A mézek hat6sagi ellendrzésének tapasztalatai,
kiilonds tekintettel a hamisitasokra
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 4, 103-106

Mirkus Ferenc, Kapitany J6zsef, Daood Hussein: Flszerpaprika-
Orlemény szinezG6anyag-stabilitdsdra hatd tényezdk vizsgdlata,
figyelemmel a német piaci igényekre
Elelmezési Ipar, 52 (1998) 4, 107-110

Honikel, K.O., Arneth, W.: A his és tojds koleszterintartalma
A hus, (1997) 3, 127-131

Lésztity Radomir: Korszer(d élelmiszeranalitikai médszerek
Konzervijsag, (1998) 1, 4-8

Tabajdiné Pintér Vera, Kovacsné Domjan Hajnalka, Fadbidn Attila:
Korszerd mikrobioldgiai vizsgédlati modszerek az
élelmiszerellendrzésben
Konzervuajsdg, (1998) 1, 11-14

Stefanovitsné Béanyai Eva, Barath Erng, Kerepesi 11diké, Kiss Marta,
Lakatos Zsuzsa: Novénytoxinok azonositdsa bioldgiai
modszerekkel
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 15-18

Héthelyi Eva, Csekd Istvdn, Grosz Miklés, Mark Gergely, Palinkas
Janos: Mentha speciesek illoolaj GC vizsgélata
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 24-29

Hadnagy Andras: Szinrendszerezés kritikus pontjai és aktualitdsa az
ipari szinmérés gyakorlataban 1. és II.
Olaj, Szappan, Kozmetika, 47 (1998) 1, 34-39 és 2, 84-90

Kovacs Miklésné: LisztminGség alakuldsa 1997. évben
Pékmester, 8 (1998) 1, 10-13
Siitdipar, 45 (1998) 1, 8-11

Racz Endre: A termékek megfelel6ségének, kivalo és kiilonleges
tulajdonsdgdnak tanusitdsa
Szeszipar, 46 (1998) 1, 12-16
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

NEMOTO, S. & LEHOTAY, S. J.: Tobb herbicid elemzése szdjaban
nyomas alatti folyadék extrakcioval és Kkapillaris elektroforézissel
(Analysis of Multiple Herbicides Using Pressurized Liquid Extraction and
Capillary Electrophoresis)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 6, 2190-2199

A szdjiban altaldnosan hasznalt ndovényvédd szerek koziil tobbet nehéz
kivonni, izoldlni és mennyiségileg mérni a komplex szdja matrixban,
alacsony koncentraciok mellett. Az egyes herbicidek mérésének tipikus
moédszere a szarmazékképzés utidni GC vagy HPLC meghatdrozéas. Jelen
vizsgalat sordan hat poldros herbicid elemzésére dolgoztak ki modszert nyomas
alatti folyadék extrakcidval és kapillaris elektroforézissel (CE). A CE
elemzésnél 4,75 pH-ju, 50 mM acetdt futtaté puffer alkalmas volt a vizsgalt
hat herbicid elvdlasztdsdra egy 75 um belsd atmérdjd 83 cm kapillarison, 30
perc alatt, 17 kV alkalmazott fesziilts€g mellett. Bels6 standardként
klorszurfuront hasznaltak, a detektdlds 240 nm-en UV-ben tortént
nagyérzékenységli optikai celldban. Tobbféle mintaelSkészitési eljarast
hasonlitottak Ossze, beleértve a folyadék-folyadék extrakciot, gélpermeacios
kromatografiat, félpreparativ HPLC-t és szilardfdzisu ext-rakciot, tobb allo €és
mozgd fazis kombindcidjaval. A megengedett hatar-értéken a hatbdl négy
herbicid hatdrozhat6 meg a moddszerrel, az atlagos visszanyerés 71 %, a
relativ szérds 11 % volt. Magasabb koncentraciék mellett mindegyik herbicid
esetén 70 %-nal nagyobb volt a visszanyerés 10 %-nal kisebb relativ RSD
mellett, kivételt képezett az acifluorfen, melynek visszanyerése jobban szort.

GONZALEZ, J., JAMIN, E., REMAUD, G., MARTIN, Y.-L., MARTIN, G.
G. & MARTIN, M. L. : Citromlevek és -sliritmények eredetiségének
meghatarozasa kombinalt tobbizotéopos megkozelitéssel, SNIF-NMR és
IRMS mddszerrel (Authentication of Lemon Juices and Concentrates by a
Combined Multi-isotope Approach Using SNIF-NMR and IRMS)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 6, 2200-2205

Moddszert kozolnek a citromsav természetes deutérium-eloszlasdnak mérésére
SNIF-NMR eljdrassal. Trietil-citrat formdjdban végzik a ‘H NMR mérést. A
moédszer alkalmas citromlé hamisitdsdnak kimutatdsdra, az exogén citromsav
azonositdsa révén. A teljes analitikai séma a kovetkez6: a citromlé
elvédlasztasa és tisztitdsa citromlébdl vagy slritménybdl preparativ  HPLC
modszerrel, majd trietil-citrat elGdllitasa. Emellett elvégezhet6 a cukrok,
citromsav és L-almasav '°C tartalmdnak meghatdrozasa is.
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Elelmiszeripari minéségi eléirasok EU adatbankja

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet keretében mukods, vilagbanki
tdmogatassal létesiilt Elelmiszer Minéségiigyi Informaciés Centrum
(ELMINFO) 7 éve all a hazai élelmiszereldéllitok és mas szervezetek
rendelkezésére. Ezt a naprakész szolgaltatast az teszi lehetéve, hogy
hagyomanyos informéacidgyljtemény és a legmodernebb szamitdgépes
adatbazisok formdjaban rendelkezésre all a hazai és az Eurépai Unid
élelmiszerszabalyozasara vonatkozo jogi elbirasok teljes szovege (CELEX
adatbazis). Evente aktualizalt formaban késziil el az EU mezégazdasagi és
élelmiszeripari direktivainak magyar nyelvli cimjegyzéke az Official Journal
rendszeres figyelése altal.

A KEKI-ELMINFO 1993 ota rendelkezik az IFIS (Nemzetkdzi Elelmiszer
Informaciés Szolgélat) altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer Tudomany és
Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmaz6 CD ROM-al, amely a vilag
legnagyobb és legelterjedtebben hasznalt informacios forrasa az élelmiszer-
tudomany és a -technoldgia tertletén.

Elelmiszeripari alap- és adalékanyagok adatbazisa (IngrID) is megtalalhaté
a Centrumban. Az érdeklédbk ezaltal az élelmiszeripari alap- és
adalékanyagok gyartdinak, forgalmazoéinak és szallitdinak részletes adatait
kaphatjak meg, amelyek jol hasznalhatok a min0ség és ar szempontjabdl
legkedvezdbb beszallitok kivalasztasahoz.

Az élelmiszertermékek biztos piaci sikerének egyik eléfeltétele a fogyasztoi
igények pontos ismerete. Ennek érdekében a KEKI ELMINFO és a Kémiai
Analitikai Osztaly az Eurdpai Min0ségugyi Szervezet Magyar Nemzeti
Bizottsagaval (EOQ MNB) egyuttmiikodve lehetGséget biztosit az érzékszervi
biralok képzésére, alkalmassaguk megallapitasara, valamint megfeleld
vizsgaeredmény esetén az alkalmassagot tanusité oklevél kiadasara.
Korszer( érzékszervi birélati és szamitastechnikai hatérrel (PSA, SENSOREX
programok) rendelkezésre allunk élelmiszerek szakeértéi érzékszervi
mindsitésére, valamint termékek fogyasztoi kedveltségének felmérésére.

Varjuk érdeklodé megkeresését.

1536 Budapest, Pf:393. KEKI-ELMINFO  Tel: 356 5082
Fax: 274 1005
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idépont / helyszin Rendezd
Best Practice Food 1998. augusztus 26-27. IQPC Ltd.

Manufacturing

London/Anglia

Fax: 00441714307301

The 112" AOAC International
Annual Muting & Exposition

1998. szeptember 13-17.
Montreal/Kanada

AOAC International
Fax: 001301-9247089

Nemzetkdzi Szimpozium
,Energia és Elelmiszeripar”

1998. szeptember 14-16.
Budapest

METE Titkérdsg
Fax: 214 6692

Nemzetkozi Kertészeti,
Tajépitészeti és

Elelmiszertudomanyi Szimp6zium

1998. szeptember 16-18.
Budapest

KEE Elelmiszeripari
Kar, Dékani Hivatal
1518 Budapest, Pf.: 53.

VII. Nemzetkozi Szimp6zium

Az €élelmiszerallergia

immunoldgiai, kémiai és klinikai

problémai”

1998. oktober 4-7.
Taormina/Olaszorszag

Scientific Secretariat in
Milano
Fax: 00/39/2/64442027

3" Annual International Ernit Juice

1998. oktober 14-15

Foodnews Co.

Conference Amszterdam/Hollandia Fax: 00440892527758
3" Karlsruhe Nutrition Symposium 1998. oktéber 18-20.  Volker Gaukel
/ EU Congress Karlsruhe/Németorszag Fax: 00497216625111

”Better and Safer Food”

”Research and Developement in

Food”

1998. oktdber 26-28.
Boston/USA

R&DA
Fax: 0012104938036

,Burépai MinGséghét

Magyarorszagon, 1998”

1998. november 2-4.
Budapest

EOQ MNB
Fax: 2128803

FOODAPEST

1998. november 24-27.
Budapest

HUNGEXPO Rt.
Fax: 2636098

” Applications of Modelling as an
Innovative Technology in the Agri-

Food-Chain”

1998. november 29-
-december 2.
Wageningen/Hollandia

MODEL-IT
c/o JAC/SOCC
Fax: 0031317418552

,»Agri-food Antibodies”

1999. mércius 14-17
Norwich/Anglia

Institute of Food

Research
Fax: 00441603507723

”IFU-50 years of global fruit juice

progress”

1999. marcius 15-19.
Périzs/Franciaorszag

IFU
Fax: 0033153219588




@\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"

A UNICAM Magyarorszag Kft. az alabbi cégek
kizarolagos képviseletéet latja el:

UNICAM (Anglia)
e UV/lathato spektrofotométerek
e atomabszorpcios spektrométerek
e laboratoriumi és ipari gazkromatografok

MATTSON (USA)

e Fourier transzformacios infravoros spektrométerek
e Infravorés mikroszkoépok és egyéb kiegészitdk
e Automata kdzeli infravords alapanyag azonosito rendszer

HUNTERLAB (USA)

e Hordozhatd és laboratériumi szinmérd készulékek

EUROGLAS (Hollandia)

e Teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-tartalom meg-
hatarozo rendszerek, automata vizanalitikai fotométerek

KNAUER (Németorszag)
e Kompakt és nagy megbizhatdésagu preparativ és analitikai
HPLC rendszerek és kiegészitok
e HPLC oszlopok teljes dokumentéacioval
e Szemi-mikro és kolloid ozmométerek

THERMO JARRELL ASH (USA)

¢ ICP rendszerek
A fenti témakban szakembereink készséggel allnak rendelkezésukre!

Teljeskord 1ISO 9001 mindsites!
@
Kizarélagos képviselet:
UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Kdszeg u. 29.
Tel: 220 9236 ¢ Fax: 221 5531

AAS #: ICP s UV/VIS = GC = HPLC = FTIR s TOC/AOX # Szinmérdk




