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A mikotoxin analitika jelenlegi helyzete és
fejlodési iranyai
Ldsztity Radomir

Budapesti Miiszaki Egyetem, Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék
Erkezett: 1996. januar 15.

B4ir a mikotoxinokat termeld penészek okozta emberi A4llati
megbetegedések mar évszdzadok oOta i1smertek, ezek tudomdnyos
alapossdgi és részletes felderitése az utdbbi évtizedek kutatdsainak
eredménye. Allattenyészt()’k, allatorvosok, mikrobiolégusok, biolégusok,
biokémikusok, vegyészek munkdja nyomdn ma méar pontosabb képiink van
a mikotoxiko6zisok tiineteirdl, fizioldgiai, gazdasdgi hatasairél a
mikotoxinokat termeld mikroorganizmusokrél, a mikotoxin képzd&dés
biokémidjardl, a mikotoxinok mindségi és mennyiségi meghatdrozdsinak
modszereirdl.

A mikotoxin kutatdsok zOme ugyan a takarmanyvizsgalatokhoz és az
allattenyésztéshez kotddik, bar egy sor kérdés még nem tisztazott,
kétségtelen, hogy élelmiszeripari, human-egészségiigyi jelentdségét sem
lehet figyelmen kiviil hagyni. Utébbi tobbek kozott sziikségessé teszi
megfeleld elGirdsok megtételét a mikotoxinok még megengedhetd
hatarértékével és ennek meghatdrozasara, illetve kimutatdsdra alkalmas
ellen6rzd, analitikai médszerekkel kapcsolatban. El6bbivel kapcsolatos az
a tény, hogy a kutatdsok jelentékeny részét képezik azok a munkdk,
amelyek a mikotoxin analitika fejlesztését célozzak.

Altalanos megfontolasok

Az élelmiszer-egészségiligyi elSirdsok dllandé szigorodédsa egyre
érzékenyebb moddszereket 1igényel az egyre kisebb megengedett
hatarértékek miatt. Az élelmiszeranalitika egészében véve sikeresen
birkézott meg az elébbiekben vézolt kihivdsokkal. Igy ma mdr nem ritka a
nanogram, pikogram s&t femtogram mennyiségli komponensek
meghatdrozésa. Ugyanakkor egyre vildgosabb lesz minden
é¢lelmiszeranalitikus szdmdéra, hogy a kimutatasi hatar csokkentése egyiitt
jar a meghatdrozds pontossdgdnak a romldsdval. Hasonldé helyzetbe
jutunk, mint amit a fizikdban Heisenberg fejtett ki ¢és az
élelmiszeranalitika szadmara Schuller €s Stephany fogalmazott meg [1]. Az
egyre kisebb és kisebb koncentrici6 mérése egyre romld pontossdggal,
megbizhatésdggal parosul.
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Az el6zGekben vazolt problémdk mellett az ilyen kis mennyiségek
vizsgdlatdndl nagyon megnovekszik a megfelel6 mintavétel szerepe. A
kontamindnsok az élelmiszerekben nagyon ritkdn vannak egyenletesen
eloszolva. Igy a legnagyobb statisztikus hiba az egyes tételek élelmiszer-
egészségligyi megitélésében éppen a mintavételb6l szdrmazhat. Erre
vezethetdk vissza azok az erdfeszitések, hogy matematikai-statisztikailag
j6l megalapozott mintavételi tervek keriiljenek alkalmazasra. Tobb
nemzetkozi szervezet, els6sorban a FAO/WHO Codex Alimentarius
Commission dolgozott ki ajdnldsokat ilyen célra. Végsd soron ezekben
arra torekednek, hogy - még elviselhetd koltség mellett - elfogadhaté
statisztikai biztonsdgot nyujtsanak az élelmiszerfogyasztoknak, mivel az
abszolut biztonsaghoz egy-egy tétel minden egyedét meg kellene
vizsgdlni. Igy minden mintavételi terv bizonyos kockdzattal jir arra
nézve, hogy hibds tételt jonak fogadjanak el (a fogyasztd kockézata),
illetve megfeleld tételt hibdsnak mindsitsenek (a gyartd kockdzata). Az
egyes mintavételi terveket jelleggdrbével (operating characteristic curve-
OC curve) szoktdk jellemezni, amely a tétel megfelel6 mindsitésének
valdszinliségét abrdzolja a megengedett hatarérték kornyezetében.

A mintavételt kovetd mintael6készités f6 problémdja az a
meghatdarozni kivadnt komponens izoldldsdnak, koncentrdldsdnak és
tisztitdsdnak megolddsa oly moddon, amely biztositja, hogy az adott
vegyiilet teljes mennyiségét meghatdrozhassuk. Sajnos - kiilondsen a
szerves vegyiiletek esetében - mindig el6fordulnak veszteségek a minta-
el6készités sordn. Igy a megbizhaté mennyiségi meghatdrozds egyik
feltétele a kinyerési szédzalék pontos ismerete. El6bbi meghatdrozasa
érdekében az a szokdsos eljardsi méd, hogy a meghatdrozand6 vegyiilet
ismert mennyiségét adagoljdk a mintdhoz és ennek visszanyerési
szazalékat 4llapitjdk meg. Az eljardsndl feltételezziik, hogy a mintdban
eredetileg jelenlévs vegyiiletet ugyanolyan ardnyban nyerhetjiik ki, mint a
hozzdadott mennyiséget. Ezt a feltételezést csak bizonyos fenntartdssal
fogadhatjuk el. A bioldgiai eredetl vegyiilet matrixban lehet jelen,
sokszor intracelluldrisan, ami eltér6 viselkedést eredményezhet a
hozzaadott standard oldattal szemben.

Az analitikai gyakorlatban altaldban az alkalmazott mdédszert akkor
tekintik megbizhaténak, ha a kovetkezG feltételek teljesiilnek:
e a mddszer j6l reprodukélhatd,
e a visszanyerési szdzalék magas, megkozeliti a 100 %-ot,
e A visszanyerési szdzalék széles tartomdnyban azonos,

e a visszanyerés mértéke valtozik a standard oldat hozz4addsa utdan
eltelt idével.
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Az el6z6ekben vazolt problémédk miatt a mikrogram/kg koncentracié
tartomdnyban nem ritkdk a 30-40 %-o0s sz6érdsok sem.

A mikotoxin analitika modszerei

Mintaelokészités

A mikotoxinok kivondsdnak leggyakoribb moddja az olddészerek
alkalmazdsdn alapul. Az olddszer mindségét elsGsorban a mikotoxin és a
matrix jellegre hatdrozza meg. Az egyes toxinok polaritdsa jelentdsen
eltérg lehet. Igy példdul az igen gyakori Fusarium toxinok koziil jelents
polaritdsd a nivalenol és a moniliformin, mig inkdbb apolédros jellegl a
zearalenon. A haszndlt olddészerek skdldja széles, metanol, kloroform,
aceton, diklor-metan, acetonitril, etilacetat, hexdn valamint ezek vizes
elegyei egyardnt el6fordulnak [1, 2]. A torzsoldatok készitéséhez ajanlott
oldészerekrdl és koncentracidkrol az 1. tdbldzat ad attekintést. Meg kell
azonban jegyezni, hogy a optimdlis oldészerekkel, illetve azok
kombindacidival kapcsolatban az egyes kutatok véleménye nem teljesen
egyez6. Igy példdaul Mayer és tarsai [3] az aceton-viz elegyet
kedvezSbbnek tartjdk az aflatoxinok kivondsdra, mint egyes mads
oldészerkombinécidkat.

1. tablazat: A torzsoldatok készitéséhez ajanlott
oldoszerek és koncentraciok [2]

Mikotoxin Oldészer KOI:;E:;?CIO
aflatoxinok benzol-acetonitril 98+2 8-10
citrinin kloroform 100
deoxinivalenol aceton-metanol 2+1 300
diacetoxiszcirpenol kloroform 500
ochratoxin A benzol 40
patulin kloroform 10
rubratoxin B acetonitril 1000
szterigmatocisztin benzol 10
T2-toxin kloroform 500
zearalenon benzol 100

Ujabb keletd a gyorsitott oldészeres extrakcié (accelerated solvent
extractio-ASE) alkalmazdsa. Ilyen esetben nagyobb nyomas (max. 12-20
at.) és magasabb hdmérséklet mellett végzik. Az eljards el6nye a kis
oldészer fogyasztds (10 g-os minta 15-30 ml olddszerrel extrahdlhatd) és
a rovidebb 1ddsziikséglet (10-15 perc).
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Az oldoszeres extrakcidval kapott oldat legtdobbszor tisztitdsra
(clean-up) és koncentrdldsra szorul. A rutinvizsgédlathoz ma is elterjedten
haszndlatos vékonyrétegkromatografias (TLC) eljarasok esetében
megfeleld lehet az egyszerd folyadék-folyadék megoszlasos tisztités.
Azonban sokszor a kell6 hatékonysdg hidnya mellett az egyes esetekben
el6fordulé emulzioképzddés is problémat okozhat [4]. Elkeriilése gyakran
okozhat nehézségeket, bar egyes esetekben példdul aflatoxin
meghatarozasndl NaCl oldat adagolasaval megakadalyozhato [5]. A
fazisszétvalast centrifugdldssal meg lehet gyorsitani, ami viszont
eldsegitheti ezen eljards alkalmazdésat.

Egyes tujabb kozlemények [6, 7] arra utalnak, hogy centrifugdldssal
kombindalt folyadék-folyadék megoszlasi eljardssal is olyan jo tisztitas
érhetd el, amelyik kromatografias meghatarozasndl is alkalmazhaté.

Az oszlopkromatografids tisztitds elsGsorban szilikagél és florisil
felhaszndldséaval jelenleg is a leggyakoribb. Ezek szerepelnek a legtdbb, a
harom legfontosabb mikotoxincsoport (aflatoxinok, fuzariotoxinok,
ochratoxinok) meghatarozasara szolgdlé hivatalos mddszerekben. Egyes
esetekben keverék adszorbenseket is alkalmaznak (pl. trichotecén toxinok
esetében szén és aluminium-oxid kombindciot, esetleg milgyantdval
kiegészitve) [8,9].

A szilard fazisd extrakcids (solid phase extraction-SPE) eljards az
ujabb irdnyzatok kozé tartozik. Eldnyiik elsdsorban a kis olddszer
felhaszndlds és a kedvezd visszanyerési ardny. ElsGsorban a normal és
reverz fazisdi (C8, C18) és ciano (CN) oszlopok haszndlata terjedt el.
Segitségiikkel az old6szerigény sokszor a harmincadira csokkenthetd és
az egész tisztitasi procedura lerdvidithetd [4]. Bizonyos esetekben
azonban tobb oszlop haszndlata is sziikséges, ami drdgitja az eljardst [10].

Az SPE alkalmazasanak példajaként emlitem meg a tej aflatoxin M1
tartalmdnak vizsgdlatat [4]. A higitott tejet (vagy feloldott tejport) Sep
Pack C18 oszlopon engedik 4t, a toxint acetonitril-viz eleggyel eludljék.
Az eludtumbdl diklor-metdnnal vonjdk ki az aflatoxin Ml-et. A diklor-
-metdnos oldatot Sep Pack Silica oszlopra viszik fel és dietiléterrel
eludljdk a toxint. Ez az eljards a kordbbi AOAC mddszerrel szemben
harmincadannyi olddszert igényel és a tisztitdsi eljards a kordbbi fél
nappal szemben 30 percre rovidiil.

A gélpermedciéos modszerek (gel permeation clean-up-GPC) jol
automatizalhaték. Tobbek kozott zearalenon és ochratoxin esetében
keriiltek alkalmazasra [6, 11].
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Az utobbi idészak egyik legjelentésebb fejleménye az immuntechnika
egyre boviil6 alkalmazidsa az élelmiszeranalitikdban és 1igy a
mikotoxinanalizisben is. Magédban a tisztitdsi folyamatban el6nyds a
monoklonalis antitestek haszndlata, mivel nagy feleslegben kell azokat
alkalmazni a kivant vegyililet teljes mértékdi és gyors megkotése
érdekében. A monoklondlis antitestek Kohler és Milstein [12] felfedezése
nyomdn ma mdir nagy mennyiségben allithaték eld. Az immuntechnika
alapvetd eldnye abban rejlik, hogy a specifikus antitestek még bonyolult
keverékéb6l is nagy szelektivitdssal és affinitdssal tudjdk a
meghatdrozandé molekuldkat megkotni. Igy az egész meghatdrozasi
folyamat lerdvidithet6 és megbizhatébba tehet6. Magukat az antitesteket
lehet direkt meghatdrozdsokhoz felhaszndlni, de alkalmazhatdk a tisztitasi
folyamatban is. Utébbi esetben az antitestet immobilizdlni kell valamilyen
hordozén, hogy a célmolekuldk megkotése utdn az egyéb komponenseket
el lehessen tdvolitani, majd végiil az antitest-célmolekula komplexet
megbontva a célmolekuldt meghatdrozni. Fd6leg a kutatdsban nyilik
lehet6ség ezzel a technikdval molekuldk azonositdséra is.

Az immunoaffinitdson alapulé clean-up procedura egyik legismertebb
példdja az aflatoxinok meghatdrozdsdval kapcsolatos [13, 14, 15]. A
sephar6zon kotott antiaflatoxin antitesteket tartalmazd oszlopon engedik
at a tisztitandd oldatot. A megkotott aflatoxint eludlva azt vagy
természetes fluoreszcencidja alapjan florisilhez kotve vagy HPLC- és
technikdval  hatdrozzdk  meg mennyiségileg. Mindkét  eljaras
megbizhatosdgat ellendrizték [16]. Ami az érzékenységet illeti, Mortimer
€s tarsai [17] tejmintakbdl 20 pg/l koncentraciot is ki tudtak mutatni ilyen
eljarassal. A rogzitett antitestet tartalmazé oszlopok elénye a
regenerdlhatésdg, hatranyuk a hosszu dtmosési, eludldsi id6. Immunoaffin
oszlopokat egy sor vegyiiletre dolgoztak ki, tobbek kozott ochratoxin-A-
rais [18].

A hosszu atfolyasi 1d6k elkeriilése érdekében dolgoztdk ki az
antitestek membranhoz kotését. Tobbek kozott Pestka és mtsai [19] irnak
le egy eljardst, amelyben monoklondlis antitestek nitrocelluléz
membrdnon vannak rogzitve.

Ami e teriileten a jové lehetdségeit illeti, azok kétirdnytdak. Egyrészt
lehetséges az antitestek mindségének ¢és természetének vdaltoztatésa,
masrészt az alkalmazds technikdja is fejleszthet6. A rekombindns
antitestek alkalmazdsa szélesitheti a csoport meghatdrozdsra alkalmas
immunanalitikai moédszerek tardt, tovdbbd lehet8ség nyilik nem vizes
oldatokbdl is a célmolekuldk megkotésére.
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Mennyiségi és mindségi meghatarozas

A mikotoxin analitika kezdeti fazisdban domindlé TLC moddszerek
(normdl és reverz fdzisiak egyardnt) mdig megtartottdk jelentdségiiket.
Ezt mutatja a megjelend kézlemények nagy szdma és az a tény, hogy a
hazai és nemzetkozi szabvéanyok is sokszor ilyen eljardsokat ajanlanak [2,
5,20 ,21]. Ez jellemzd a hazai publikdcidkra is [2, 83, 84, 85]. A mddszer
elterjedtségét viszonylagos egyszerilisége, illetve olcsésdga és kielégits
specifikussdga indokolja. Megfelel6ek a fluoreszcencens sajatsagok,
illetve szinreakcidé esetén a mennyiségi meghatidrozds is jol megoldott.
Megjelent a nagyhatékonysagu HPTLC technika is a mikotoxin
analizisben [29]. Bar egyes szerz8k [4] ajdnljdk a kétdimenziés TLC nem
terjedt el a gyakorlatban.

A géazkromatografia az 1980-as években kezdett egyre nagyobb
szerephez jutni a mikotoxin analitikdban. KiilonOsen a trichotecén toxinok
gazkromatografidas meghatarozasanak van széleskord irodalma [1, 22, 23,
24, 25, 26, 86]. A meghatdrozds szdrmazékképzés révén valdsul meg,
els6sorban szililezéssel vagy acilezéssel. Lehetséges az észterek lugos
hidrolizise ¢és alkoholld alakitisa, majd trifluor-ecetsav-anhidriddel
szarmazékok képzése ¢és azok kromatografalasa [27]. Detektédlasra
elektronbefogdsos detektor vagy tomegspektrométer szolgdl. Az AOAC
hivatalos mddszere elektronbefogdsos detektorral és heptafluoro-borat
szarmazékkal dolgozik [28].

Napjainkra a toltott oszlopos technikat jelents részben felvaltotta a
kapillaris gazkromatogréfia, els6sorban a fokozatosan szigorodo eldirdsok
miatt, amelyek igen kicsiny koncentrdcidok kimutatdsdt igényelték. Egy
sor mikotoxin meghatdrozdsra szolgdlé mddszert irtak le, beleértve a
toxinok fiziologiai hatédsaval, metabolizmusdval kapcsolatos
vizsgalatokat, amelyek sordn egyes metabolitok is meghatdrozésra
keriiltek [30-39].

A nagymiszeres analitikai eljardsok koziil a gdzkromatografia (és
kombinacidéi) mellett nagyhatékonysagu (intenziv) folyadékkromatografia
(HPLC) jutott a legnagyobb szerephez a mikotoxin vizsgédlatban [40-48,
62]. Kiilonosen akkor elényds a haszndlata, ha az adott mikotoxin
kozvetleniil detektdlhaté6 UV detektorral vagy j6l hasznosithaté
fluoreszcencidval rendelkezik. Ezért nem véletlen, hogy az els6k kozott
az aflatoxinok vizsgalatinal kezdték alkalmazni [41]. A zearalenon és
szarmazékai szintén meghatdrozhaték ilyen technikéval. A
deoxinivalenol, illetve nivalenol mérésére forditott fazisiu (C8, CI18)
oszlopot, metanol-viz vagy acetonitril-viz elegyeket haszndlnak
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izokratikus vagy gradiens moddszerrel. A detektdlds UV-detektorral
végezhetd [42]. A reduktiv elektrokémiai detektdlds irodalmi forrasok
szerint nagyobb érzékenységu [43]. Egyes kozlemények szerint [44] a T-
2, illetve HT-2 is meghatdrozhaté6 UV-detektorral 200 nm-en, Scott [45]
azonban nem taldlta a mdédszert megfelelének gabonavizsgdlatok sordn.
Az ochratoxinra fruoreszcencids detektalasos HPLC ¢és reverz fazisu
HPLC (RP-HPLC) mdédszerek ismeretesek [46-48].

A detektalassal kapcsolatos nehézségek miatt fokozddo figyelem
fordul a jol detektdlhat6 szdrmazékok képzésére akar az oszlopra vitel
eldtt (pre-column derivatization) [49-51], akdr az oszlopos elvdlasztas
utén [52]. Igy péld4dul mind az A- mind a B-csoportba tartozé trihotecének
p-nitro-benzoatjai jol detektalhatok UV-fényben 254 nm-en [53, 54] vagy
a difenil-indenon-szulfonil-észterek 278 nm-en [55]. Oszlop el6tti (pre-
column) derivatizdacié antracén-9-karbonil-kloriddal nagyérzékenységi
(kb. 100 femtomol) detektalast tesz lehet6vé deoxinivalenol és T-2 toxin
esetében [56] fluoreszcens detektdldssal. Post-column derivatizacids
moédszer ismert a B-tipusd tichotecének HPLC- és meghatdrozédséara is
[57]. Kombindlhat6 a HPLC tomegspektrometridval is [58, 59].

Alkalmaztak post-column derivatizaciét aflatoxinra is [60]. Az egyéb
mikotoxinok koziill megemlithet6 a nyolcvanas évek végén elGszor
kimutatott fumonisin, amelynek meghatarozasa leggyakrabban az
ugyancsak nagyérzékenységdi HPLC-vel oldhaté meg [63, 64]
ortoftdlaldehides derivatizdcid és fluoreszcens detektdlds utdn.

A mikotoxin analitika legijabb és nagy perspektivdkat igérG irdnyzat
az immunkémiai technika felhaszndldsa [66]. A specifikus antitestek
hasznédlata - mint az a mintael6készités soran alkalmazott tisztitasi
eljarasokkal kapcsolatban réviden mar emlitve - lehetdvé teszi a rendkiviil
szelektiv elvdlasztast és ezt kovetSen az igen érzékeny és a megbizhato
mennyiségi meghatdrozdst. Az ilyen tipusi modszerek gyors terjedését jol
bizonyitja, hogy a gyakran alkalmazott ELISA technika (enzyme-linked
immunosorbent assay) kivételezéséhez mar egy sor kit késziilt és keriilt
kereskedelmi forgalomba kiilonb6z46 kiilfoldi cégek és hazai gyartok révén
[65].

ELISA moédszerrel torténd aflatoxin, ochratoxin, deoxinivalenol
meghatdrozdsokrél szdmolt be tobbek kozott Mayer és tdrsai [67]
vizsgdlva egyes kitek haszndlhatésdgat. A gabonamintdkat apritds utdn
aceton-viz (70-30) eleggyel extrahdltdk, majd az extraktot telitett NaCl-
oldattal és diklor-metdnnal kezelték. Centrifugdlds utdn a szerves
fazisokat egyesitve mérdedényben feltdltotték diklér-metdnnal (25 ml-es
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edény). A meghatdrozdsokhoz 5 ml mennyiséget paroltak be szérazra.
Szerves oldoészerrel (metanol, diklér-metdn, aceton) torténé ujraoldés
majd a vizes pufferoldatos kezelés utdn végezhetd el kitek segitségével a
mennyiségi meghatdrozds. Egészében véve a moddszereket jol
alkalmazhatdknak talaltdk. Az aflatoxin és az ochratoxin-A esetében nem
megfeleld visszanyerési ardnyokat taldltak. Ezért javasoljdk, hogy ilyen
kitek felhaszndldsa esetén megfelel6 matrixokkal kalibraldst végezzenek.
Ochratoxin esetében tdl magas (120-130 %) visszanyerési ardnyok
addédtak vélhetSen keresztreakcidok és aspecifikus inhibicié kdovetkeztében.

A minél gyorsabb analizis és a kontamindciora vonatkoz6 informéci6
olyan id6ében torténd beszerzés, amikor még megfeleld intézkedéseket
lehet hozni a tovabbi kontamindcidé elkeriilésére vagy a kontaminalt
termék forgalombahozataldnak megakaddlyozdsdra, 0sztonzi az un. real
time modszerek kialakitdsat [69]. Ilyen gyors és viszonylag egyszerd
modszer a membrdnhoz kotott specifikus antitestek hasznalata. Ezeknél a
teszteknél nylon membrdnhoz vannak kovalensen kotve az antitestek €s
ugy aktivdlva, hogy a folyékony mintdbdél kozvetleniil kotik meg a
célmolekuldkat. A stacionér EIA (enzyme immunofiltration assay)
technika mellett hasznalatos a dinamikus ELIFA (enzyme-linked
immunofiltration assay) eljarés is. Egy sor tesztet dolgoztak ki kiilonb6z6
mikotoxinokra, mint az aflatoxin B1, zearalenon, fumonisin B1 [70],
trichotecének, aflatoxinok, ochratoxin-A, [71], 15-acetil-deoxinivalenol
[72], T-2 toxin [69]. El6nye lehet az immunkémiai eljardsoknak, hogy
lehetové tehetik tobb komponens egyideji meghatarozdsat is (computer-
assisted multianalyte system-CAMAS) [71, 73].

Radio-immune assay (RIA) eljardsok is ismeretesek. igy példdul
14C-jelzett ochratoxin alkalmazdésat irjdk le [4]. A vegyiiletet izokumarin
€s jelzett béta-alanin kapcsolasaval allitjdk el6 [74].

Végiil a lehetséges modszerek koziil meg kell emliteni a bioteszteket
1s. Ezek klasszikus formajat képezik a csirke embrid teszt ¢és
trichotecénekre a nyul (egér) bdrszovet teszt [75], tovdbbd az djabban
vizsgdlt mikotoxinok okozta fiziolégiai véltozdsok kovetése [76, T7].
El6bbiek viszonylagosan magas ara és koriilményessége forditotta a
figyelmet a soféreg (Artemia salina), illetve a Tetrahymena pyriformis
felé, amelyek toxinérzékenysége a bioldgiai tesztek alapjat képezi [78-
82]. Kiilonosen a soféreg tesztet haszndljak elég széleskdrtien mind
kiilf61don, mind Magyarorszagon is.
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A mikotoxin analitika jelenlegi helyzete és fejlodési
iranyai
Ldsztity Radomir

Béar a vékonyrétegkromatografids modszerek alkalmazasa a mikotoxin
analitikdban 4altaldnosan elterjedt, a szigorodd eldirdsok egyre inkabb
sziikségessé teszik ujabb nagy érzékenységli midszeres vizsgdlatok
bevezetését. Ezek koziil els6sorban a gdzkromatogréifia (kapillaris GC),
valamint a HPLC (RP-HPLC) alkalmazasa boviilt. A legujabb irdnyzat az
immunkémiai modszereket részesiti elényben nagymértékd
specifikussdga, érzékenysége és viszonylagos olcsdésdga miatt. A bioldgiai
tesztek elterjedése meglehetdsen korldtozott.

Status and Current Trends of Mycotoxin Analysis
Ladsztity, R

Although the application of thin layer chromatographic methods in
mycotoxin analysis is widespread, the more and more strict regulations
necessitate the introduction of new instrumental methods of high
sensitivity. Among these the application of gas chromatography (capillary
GC) as well as HPLC (RP-HPLC) is mainly broadened. The latest trend
prefers immunochemical methods for their sensitivity and relatively low
cost. The application of biological tests is rather limited.

Der gegenwiirtige Stand der Mykotoxinanalytik und
ihre Entwicklungstrends
Radomir Ldsztity

Obwohl die Anwendung der diinnschichtchromatographischen
Methoden in der Mykotoxinanalytik allgemein verbreitet ist, wird der
Einsatz von moderneren Instrumentalmethoden mit hoher Empfindlichkeit
durch die strenger werdenden Vorschriften immer mehr erforderlich. Von
diesen werden in erster Linie die Gaschromatographie (Kapillar-GC) und
die HPLC (RP-HPLC) immer mehr angewandt. Vor allen Dingen werden
die immunchemischen Methoden wegen ihrer Spezifitdt, Empfindlichkeit
und verhidltnismédfBig giinstigen Preislage bevorzugt. Die Verbreitung der
biologischen Tests ist ziemlich begrenzt.
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Az ij Magyar Elelmiszertorvény
Molndr Pdl és Varkonyi Gdbor

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1966. marcius 11.

Hosszu, tobb éves elSkészitd munka utdn 1995 6szén a Parlament
j6vdhagyta az dj Elelmiszertorvényt. Ez a nagyjelentSségl elérelépés
kovetkezett egyrészt az Eurdpai Unidhoz valé csatlakozdsi torekvé-
seinkbl8l (jogharmonizédcid), masrészt a ndlunk 1is fejl6désnek indulod
piacgazdasdg kovetelményeibdl.

Nem csoda tehat, hogy szakmai és "laikus" korokben egyardnt nagy
varakozdssal tekintettek az 4j, imméar eurdpai szintd élelmiszerszaba-
lyozdas elé. E nagy varakozdast és a torvényben foglaltak djszertisége miatti
kétségteleniil meglevd szorongdst egyardnt tiikrozte az EOQ MNB téli
egynapos tovibbképz6 rendezvényei irdnt megnyilvanulé, minden
elézetes varakozdst felilmuilo érdekl6dés.

A rendezvényeken elhangzottakat is felhaszndlva — a teljesség igénye
nélkiil — a k6zleményben 6sszefoglaléan bemutatjuk az Elelmiszertorvény
el6zményeit, sziikségességét, szerkezeti felépitését és f6bb rendelkezéseit
annak érdekében, hogy rairanyitsuk a figyelmet az Elelmiszertorvény
legfontosabb tdjszerd vonatkozdsaira és elGsegitsiik mielSbbi széleskord
alkalmaz4sat.

Rovid torténeti attekintés

Mar hosszabb ideje folyik és 2-3 éven beliill varhatéan be is
fejez6dik a magyar agrdripari szektor jogi szabdlyozdsdnak teljes
megujitdsa. Mivel az élelmiszerek sajdtos természete (emberi fogyasztédsra
hasznéljak O&ket, ezdltal a legkdzvetlenebbiil befolydsoljdk az emberek
egészségét) kiilonleges figyelmet és jogi elbirdldast igényel, mar igen
régen — a kozépkorban és azeldtt is —szigoru intézkedésekre keriilt sor
mindenek elStt a mindség garantdldsa és az egészségvédelem érdekében.
A 19. szdzad kozepétdl kezdve azutdn a fejlett eurdpai orszdgok egyre-
mésra fogadtdk el az élelmiszerekkel kapcsolatos torvényeket. Igy példaul
az elsé osztrdk Elelmiszertorvényt a magyar Orszdggytdlés méar 1895.
december 6-4n szentesitette, s ezzel — Anglia, Ausztria és Németorszag
utdn — hazdnk igen el6keld helyet mondhatott magdénak az élelmiszer-
torvénykezés teriiletén. Azonban még ez a korai torvény sem volt minden
el6zmény nélkiil, ugyanis az 1876. évi XIV. tc. mar rendelkezett bizonyos
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kozegészségiligyi kérdésekrdl és az 1893. évi XXIII. tc. megtiltotta a
mesterséges borok készitését és forgalomba hozatalat.

Ezutdn viszonylag hosszabb ideig nem tortént ndlunk Iényeges
fejlemény e téren, majd az Elelmiszerekrél sz616 1976. évi IV. Torvény
igy fogalmazott:

"A Magyar Népkoztdrsasdgban alapveté kovetelmény, hogy az
élelmiszereket jo mindségben, megfelelé mennyiségben és kelld
vdlasztékban dllitsdk eld, s hogy ezt a tevékenységet a tdrsadalom
sziikségleteivel oOsszhangban, a tudomdny és a miiszaki fejlodés
eredményeinek felhaszndldsdval végezzék. E cél eléréséhez az dllam
biztositja mindazokat a feltételeket, amelyek az élelmiszer-termelés
rendszeres — a tobbi népgazdasdgi dgazattal osszehangolt -
fejlesztése iitjan eldsegitik a lakossdg egészséges, korszerii
tapldlkozdsdt és a kivitel bévitését."

Figyelemre mélt6 ez a szemléletbeli fejl6dés, az élet azonban itt sem
allt meg. A nyolcvanas évek masodik felében felgyorsult a tudomanyos—
technikai fejlédés, de bizonyos gazdasdgi—tarsadalmi vdaltozédsok is
megindultak. Az elvardsok és a kovetelmények szigoroddsa oda vezetett,
hogy a Mez6gazdasdgi és Elelmezésiigyi Minisztériumban méar 1987-ben
megkezdédtek egy uj Elelmiszertorvény elSkészitési munkdlatai. Ez
azonban kiilonb6zd praktikus és kényelmi szempontok miatt mégsem
sziiletett meg, hanem az 1988. évi IV. Torvény, illetve az annak
végrehajtdsara kiadott 10/1988. (VI.30.) MEM-SZEM sz. egyiittes
rendelet csupdn mdodositotta az 1976. évi torvényt.

A nyolcvanas és kilencvenes évek forduldéjdn a rendszervdaltdssal
gyokeres és mélyrehaté valtozdsok kovetkeztek be Kozép—Kelet—
Eurépaban, igy Magyarorszdgon is. Uj politikdink kozéppontjéba
prioritdsként keriilt be a fejlett nyugati integracidhoz vald kozeledés,
illetve a minél gyorsabb csatlakozds kovetelménye. Hazai piacainkon
ugyancsak alaposan megvaltozott a helyzet: a kereskedelem gyors
liberalizdldsa kovetkeztében a kiilfoldi termékek tomkelege jelent meg
piacainkon, amelyekkel a magyar 4ru csakis a megfelel6 mindségi €s
beltartalmi igények kielégitése ttjan veheti fel a versenyt (hatvdnyozottan
érvényes természetesen ez a megallapitds a kiilfoldi piacokon).

Hatalmas kihivést jelent tehdt az Eurépai Unidhoz vald csatlakozdsi
szandékunk. Az 1991. december 16-dn a Visegrddi orszagokkal — igy
hazinkkal 1s — aldirt Eurdépai Megallapodas tobbek kozott célul tlizi ki az
ij, harmonizdlé jogszabdlyok, politikdk és gyakorlatok kialakitdasat,
amelyek alapjat képezhetik Magyarorszdg integrdldddsahoz. Hasonlo
kovetelményt fogalmaz meg az Eurdpai Tandcs dltal 1994 decemberében
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elfogadott Fehér Konyv is, amely a tdarsult orszdgok szdmadra ajanldsokat
fogalmaz meg az EU Egységes Bels6 Piacdba torténd integrdlddas
el6készitéséhez, kiilonos tekintettel a jogharmonizécidra.

Ilyen feltételek €s elvarasok kozepette fogadtak el és 1996. januar 1-
én léptették hatdlyba az dj magyar Elelmiszertdrvényt és egyiittes
végrehajtdsi rendeletét, tovabbd a Magyar Elelmiszerkonyv 81 el6irdsat.
A Vhr. 40. §-a konkrétan hivatkozik az Eurépai Megadllapodas
kihirdetésérdl szo6lé 1994. évi 1. Torvényre kimondva, hogy jelen
rendelkezések elsGsorban az EU jogszabalyaihoz val6 kozelitést célozzék.
Egyuttal tételesen felsorolja azon ko6zosségi jogszabdlyokat is, melyek

pas

el6irdsait a Torvény teljes egészében dtveszi (honositja):

a) A Tandcs 112/79/EGK irdnyelve az élelmiszerek jelolésérdl ¢és
rekldmozdsardl, tovdbba ennek 1995. december 1-ig megjelent mddosi-
tasai;

b) A Tanacs 591/85/EGK iranyelve az élelmiszerek ellenSrzésére szolgalo
mintavételi és vizsgdlati médszerek alkalmazéasardl;

c) A Tandcs 397/89/EGK. irdnyelve az élelmiszerek hatdsdgi ellendr-
z€sérdl;

d)A Tandcs 99/93/EGK szirdnyelve az élelmiszerek hatésdgi ellendrzé-
sével kapcsolatos kiegészitd intézkedésekrdl;

e) A Tanédcs 396/89/EGK. irdanyelve az élelmiszerek tételazonosito jelolé-
sérol, tovabba ennek 1995. december 1-1g megjelent modositasai.

Az 04j élelmiszertorvény sziikségessége

Az élelmiszer-torvénykezés dj alapokra helyezését — ami az 1996.
janudr 1-én életbe 1épS 1dj Elelmiszertorvényben csdcsosodik ki —
alapjdban véve tehat két dolog tette rendkiviil iddszerlivé: egyrészt az
Eurdpai Megallapodadsban jogerGre emelt csatlakozési szdndékunk a fejlett
nyugati gazdasdgi integraci6hoz, mdasrészt pedig a hazai piac gyors és
strukturdlt fejlédése. Alig egy évtizeddel ezelStt ugyanis mintegy
Ootezerféle élelmiszert lehetett megvadsdrolni a hazai boltokban, ezek
szama azonban madra mintegy meghétszerez6dott. Iddékdzben uj
kovetelmények, elvardsok és 1j fogyasztdi igények jelentek meg, ezért a
most életbe 1épett jogszabdly mintegy vdlasztévonalat képez a magyar
¢lelmiszereldallitas €s -forgalmazas torténetében. Elég ha csak arra
utalunk itt, hogy a kordbbi szabalyozds els6sorban a mennyiségi
feltételekhez kivéant jogi hétteret nyudjtani, most viszont egyértelmien a
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fogyaszté6 szdmdra alapvetd jelent6ségli mindség keriilt elStérbe. A
fogyasztovédelem oldalardl torténd megkozelités feler6sodése mellett itt a
piac funkcidjdnak felértékel6dése 1is tetten érhets, hiszen "szocidlis
piacgazdasag" kiépitése a cél. Az élelmiszereldallitok és -feldolgozok
mellett a mostani torvény az élelmiszerforgalmazdkat is igen kozvetleniil
megszolitja azzal, hogy — a mindségen keresztiil — az d4ru piaci
megfelelségét és biztonsdgat helyezi a kozéppontba. A forgalmazodnak is
felelnie kell tehat az &ltala forgalmazott termék jo minGségéért (Vhr.
19.§), ami természetszerlileg maga utdn vonja a neki beszallité gyartdk
szigorubb ellend6rzését (ez torténhet laboratériumi vizsgdlattal,
szemrevételezéssel, de a beszalliték helyszini ellendrzésével vagy az ISO
9000 szerinti mindsités eldirdsdval). Az ezdaltal szinte kulcsfigurava
el6lépett forgalmazo feleldsségének jelentés bdviilése megfeleld alapul
szolgdl a fogyasztok érdekeinek hatékonyabb védelméhez.

A torvény alapvetden véltoztatni kivdn azon az 4llapoton, hogy —
konkrét érdekképviselet hijdn — a fogyaszté6 meglehetdsen kiszolgéltatott
helyzetben van. Ehhez megfelel6 intézményi hatteret biztosit a mar 5
évvel ezeldtt létrejott Fogyasztovédelmi Fdéfeliigyelség, amely 1995
0szét6l kezdve — bizonyos szempontbdl — a KERMI jogutdédjaként is
tevékenykedik. Feladatkorének ldtvdnyos bdviilésén beliil tovédbbra is
els6dleges a vasarlo érdekeinek hatékony védelme a gyartéokkal és a
forgalmazdékkal szemben. Sok minden milik természetesen magdn a
fogyaszton is, akinek meg kell tanulnia élni a torvényadta lehetdségekkel.
Ez mas szavakkal azt jelenti, hogy a vasarlonak mindig pontosan tudnia
kell, milyen elvarédsai lehetnek az adott élelmiszerekkel szemben, mivel
csak igy tudja sajat érdekeit érvényesitve leghatékonyabban "befektetni" a
pénzét. Nem véletlen, hogy az Elelmiszertorvény olyan nagy hangsilyt
helyez a termékek kiszerelésére €s csomagolasara, valamint a fogyasztdk
tdjékoztatdsdra. A jovOben az élelmiszer és a csomagoldanyag szerves
egységet képez, lehet6vé téve a fogyasztok szdmadra alapvetd fontossdgu
tdjékoztato jelolés elhelyezését.

A torvény alapgondolata tehdat roviden igy foglalhaté Ossze: a
fogyasztok érdekeinek és egészségének védelme, a kornyezetvédelem,
valamint a tisztességes piaci verseny garantdldsaval az daruk szabad
dramldsdnak el6segitése nemzetkdzi viszonylatban is.

Nem hagyhaté figyelmen kiviil ugyanakkor, hogy a torvényben,
illetve annak végrehajtdsi rendeletében foglalt djszerd kovetelmények
megvaldsitdsa tetemes koltséggel jar, hiszen tobb mint harmincezer-féle,
egyre ndovekvd szamu darucikkr6l van sz6. Nem lesz egyszerd dolog
példaul a torvény 4ltal eldirt cimkék legyartdsa és haszndlata. Hasonld,
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egyelére fel sem mérhetd koltségekkel jar majd a megfeleld
mindségbiztositdsi rendszerek fokozatos kiépitése (Vhr. 10.§), ami
viszont valoban sziikséges az élelmiszerek higiéniai és kozegészségligyi
megfelel6ségének garantdldsdhoz, valamint a mindségi szinvonal
ingadozdsdnak csokkentéséhez.

Az élelmiszer-biztonsag és az élelmiszer-mindség
kiemelt jelentdsége

Kapcsolddva az Elelmiszertérvény mar idézett 4. §-ahoz, a Vhr. 10. §-a
a kovetkezoket irja eld:

"Az élelmiszer-elddllitas folyamatdban az elddllitonak olyan
mindségbiztositdsi rendszereket — MSZ EN ISO 9000 szabvdnysorozat
— vagy ezek egyes elemeit, illetve bioldgiai-, mikrobiolégiai-, kémiai-
, fizikai veszély elemzd és elhdrito rendszereket — Veszély Elemzés,
Kritikus Ellendrzési Pontok (HACCP) — vagy ezek egyes elemeit kell
alkalmaznia, amelyek biztositjdk az élelmiszer kozegészségiigyi,
élelmiszerhigiéniai és mindségi megfeleldségét."”

Itt némi félreértésre adhat okot, hogy a torvény értelmezd
rendelkezései (2. §) pontosan meghatdrozzdk az élelmiszer-minGség és
-higiénia fogalmat (21-22. pont), de kétségek kozott hagyjak a
jogalkalmazdét a kozegészségiigyi megfeleldséget illetéen (bar erre tobb
alkalommal is taldlunk hivatkozast). Més forrdsbol vett definicié alapjan
a kozegészségiigy fogalomkorébe tartozik minden olyan tevékenység,
amely az ember jarvdnyos, élelmiszer-eredeti €s koOrnyezeti eredetd
betegségeinek megeldzését, lekiizdését szolgdlja.

Az élelmiszerek kettds kovetelményrendszernek valé szigorud
megfeleltetése nemzetkdzi és hazai szakmai korokben egyardnt elfogadott.
Ezek az élelmiszer-biztonsdg (food safety) €s az élelmiszer-mindség (food
quality) fogalmdba tartozé kovetelmények, melyek nem csak magdra az
élelmiszerre vonatkoznak, hanem azokra a feltételekre is, melyek kozott
az eldallités, feldolgozas és a forgalmazds végbemegy.

Szakmai meghatdrozds szerint a tdgabban értelmezett élelmiszer-mi-
ndségen beliil az élelmiszer-biztonsag azt jelenti, hogy mentes az
é¢lelmiszer a korokozo és az ételmérgezést okozd baktériumoktdl, azok
toxinjaitél, tovdbbd mds, az egészségre karos maradékanyagoktdl
(residuumok). Az élelmiszer-biztonsdg alapvetSen hatdsdgi kategoria,
tekintettel az  ételmérgezések  kozegészségiigyi  kihatdsaira. Az
Elelmiszertorvény 25. §-a részletesen szabalyozza azokat a szigoru
intézkedéseket (birsdg, mikodési engedély visszavondsa, gyanus
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élelmiszer-készletek megsemmisitése, tovabbi elddllitds megtiltdsa),
amelyeket az ellen6rzé hatésdgnak joga és kotelessége megtenni ilyen
jellegd hiba gyanuja esetén a fogyasztdok védelmében.

A szikebben értelmezett élelmiszer-mindség fogalmdn azt értjik,
hogy az adott élelmiszer Osszetétele, beltartalma, érzékszervi
tulajdonsdgai, csomagoldsa és jelolése megfelel-e a vonatkozé
eldirdsoknak és a jogos fogyasztoi elvardsoknak, alkalmassd téve a
terméket az emberek meghatdrozott igényeinek kielégitésére. Mint ilyen,
a mindség inkabb piaci kategoria, hiszen nem mikodhet hosszu ideig az

az élelmiszer-el64allité, akinek termékeit a fogyaszt6 — a nem megfeleld
tulajdonsdgok miatt — nem hajland6é megvdésdrolni.

Az élelmiszerek biztonsdgéval, illetve mindségével 0sszefiiggésben a
torvény végrehajtdsi rendelete a HACCP rendszerre és az ISO 9000
szabvanysorozatra hivja fel a figyelmet. A mindségbiztositdsnak
természetesen léteznek tovabbi fejlettebb modszerei is, amelyek az utébbi
id6ben figyelmet keltettek a hazai élelmiszer-gyartok korében. Ide
tartozik a TQM (Teljeskord Mindségiranyitds), a benchmarking
(0sszehasonlité miszaki szintmérés), a self-assessment (Onértékelés) stb.
Az eurdpai gyakorlatban azonban leginkdbb az ISO 9000 szabvinysorozat
alkalmazdsa terjedt el, ami j6 kiinduldsi alap lehet a fejlettebb rendszerek
gyakorlati bevezetéséhez.

Az egészségiigyl biztonsdgot novel6 HACCP rendszer alkalmazasat
az élelmiszerek higiénidjarél szolo 43/93/EGK sz. Tandcsi Irdnyelv
kotelez6vé teszi a potencidlis egészségligyi veszélyt hordoz6 termékeknél.
Virhaté, hogy az Elelmiszertérvény 27. § (7) bekezdésben foglalt
felhatalmazas alapjan kiaddsra keriil6 élelmiszer-higiéniai rendelettel
megvaldésul az  emlitett direktiva  honositdsa, ami a  hazai
élelmiszereldallitok korében a HACCP rendszer irdnt méir most
megmutatkoz6 érdekl6dést tovabb noveli.

Az ij Elelmiszertorvény célja és szerkezeti felépitése

Az élelmiszerekrSl szo6léo 1995. évi XC. torvény "célja, hogy
meghatdrozza a kozfogyasztdsra szdnt nyers, félkész vagy feldolgozott
élelmiszerek elddllitasanak, forgalomba hozataldnak feltételeit oly
modon, hogy biztositsa a fogyasztok egészségének, érdekeinek, valamint a
piaci verseny tisztasdgdnak védelmét és segitse e termékek orszdgok
kozotti szabad dramldsdt’".

A torvény fenti, bevezetd célmeghatdrozdsa nem mds, mint az
Eurdpai Unid tobbszor is deklaralt élelmiszerszabalyozasi filoz6fidjanak
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atvétele. Ennek komoly gyakorlati jelentésége lehet, ha meggondoljuk,
hogy az élelmiszer-el6allitds mennyire bonyolult, sokrétd tevékenység,
amit minden részletében természetesen soha nem lehet szabdlyozni. Igy
viszont esetenként nehéz, de mindenképpen 6nallé dontéshozatal elé keriil
a jogalkalmaz6: elsésorban az élelmiszerek elddllitéja, azutdn a hatdsagi
ellen6rzés, de jogvita esetén a birdsdg is. A torvény betlijének és tételes
eldirdsainak ismerete mellett tehat elengedhetetleniil fontos a tdorvény
szellemének magunkéva tétele is, mert csak ez motivalhatja kell6képpen
cselekedeteinket.

1996 elején az Eurdépai MinGségiligyi Szervezet Magyar Nemzeti
Bizottsdga (EOQ MNB) és a Ko6zponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet
(KEKI) Elelmiszer Mindségiigyi Informdiciés Centruma Budapesten,
illetve mas tarsszervezOvel (f6ként a teriiletileg illetékes Megyei
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzé Allomdssal) egyiittmikodve
tobb vidéki nagyvarosban szdmos egynapos szakmai tovabbképzést
rendezett az 4j Elelmiszertorvény és végrehajtasi rendelete ismertetésére,
amit Dr. Récz Endre (FM Elelmiszeripari Fosztdly) irdnyitdsdval és
kozremikodésével a torvény kidolgozdsdban aktivan részt vallaldk
tartottak. A szakemberek részér6l megmutatkozd nagy érdeklddés jol
jelezte az érintettek fogaddkészségét, de azt is, hogy az alkalmazas
szempontjabol melyek a leginkdbb problémds teriiletek. Tapasztalataink
szerint hasznos lehet az Elelmiszertdrvény fejezetei és mellékletei
cimeinek felsoroldsa a kovetkezd8k szerint:

— Célmeghatdrozds — Altaldnos és értelmezé rendelkezések

— Az élelmiszerek el6allitasdnak altalanos feltételei

— Mindségi feltételek — Magyar Elelmiszerkényv

— A forgalomba hozatal feltételei

— A csomagolds — A fogyasztok tdjékoztatdsa

— A hat6sagi ellendrzés

— Hatdsagi intézkedések — Mindségvédelmi birsag
Mellékletek:

1. Az élelmiszer-eld4llito hely 1étesitési engedély kérelem tartalma
. Gyartmanylap
. Az adalékanyag felhasznéldsi és gyartdsi engedély kérelem tartalma

RS SEROS I O]

. Mos6 (beleértve a tisztito-, suroldszereket is) és/vagy fertGtlenitGszerek
felhasznélasi engedély kérelem tartalma

. Az élelmiszertechnoldgiai segédanyag felhaszndlasi engedély kérelem tartalma
. Az élelmiszer-elGallito hely iranyitdja részére eldirt képesités
. Az élelmiszer-higiéniai €s mindségbiztositdsi minimumvizsga feltételei

0 J N W

. A kiilonleges tapldlkozasi igényt kielégit6 élelmiszerek tipusai és kovetelményei
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9. A makro- és mikroelemek felnéttek szadméra fogyasztdsra ajanlott napi mennyisége
mg-ban
10. A kiilonleges taplalkozasi igényt kielégits élelmiszer el6allitasi engedély kérelem
tartalma
11. Az 1j élelmiszer gyartdsi engedély kérelem tartalma
12. Elelmiszer ioniz4l6 energidval valé kezelési engedély kérelem tartalma

13. Az élelmiszerrel érintkezG anyag €s csomagoldanyag felhasznédlasi engedély
kérelem tartalma

14. Az 10niz4l6 energidval kezelt élelmiszerek nemzetkozi jele

15. Viz, koncentrélt anyagok, egyes keverékek felhasznélt anyagként valé
feltiintetésének szabalyai

16. Az élelmiszer eléallitdsahoz felhasznalt anyagok felsoroldsandl a hasznélhat6
gyljténevek

Fel kell még hivni a figyelmet arra is, hogy a Vegyes és zard
rendelkezésekben foglalt felhatalmazdsok (27. §) alapjdn a vendéglatasi,
kozétkeztetési és forgalmazdsi szféra részletes eldirdsait kiilon rendeletek
fogjdk majd szabalyozni.

Az dj Magyar Elelmiszertorvény és az EU szabalyozas

Az EU-konformités megvaldsuldsdnak kérdésére elsé
megkozelitésben - az el6z6ekben részletesen elmondottak alapjdn - igenld
vilasz adhat6. Jobban végiggondolva azonban mar nem lehet a kérdést
ilyen egyértelmien megvalaszolni. Az Eurdpai Unid kozOsségi szintjén
ugyanis nem létezik egységes élelmiszertdorvény! A kordbbi részletekbe
mend vertikdlis eldirdsok szerepét is egyre inkdbb az 4dtfogd, keretjellegi
horizontalis  jogszabalyok (irdnyelvek, hatarozatok) veszik  at.
Természetiikb6l eredden ezek az eldirdsok inkdbb csak 4ltaldnosabb
szabdlyozdst adnak meg, mintegy utat mutatva a tagdllamok szdméra a
konkrét tartalommal val6é kitoltéshez a honositds sordn a nemzeti

élelmiszer-torvénykezés kialakitasanal.

Ha viszont az egyes orszdgok nemzeti élelmiszertorvényeit vessziik
szemiigyre, a kovetkezdket allapithatjuk meg:

— A f6 hangsily az élelmiszer-forgalmazasra esik. Altaldban szigordan
el6irjdk, hogy a piacra keriil6 termékeknek milyen tulajdonsdgokkal
kell rendelkezniiik, tobbnyire a gyartéra bizva, hogyan 4llit el§ ilyen
élelmiszereket (vagyis kis tulzassal ilizemen beliill azt csindl a gyarto
amit akar, csak a végtermék legyen megfeleld).

— Ebbdl kovetkezik, hogy ezek a nemzeti élelmiszertdrvények csak igen
érintSlegesen szabdlyozzak az elGdllitas koriilményeit. Ez aldl csupan a
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szigord egészségvédelmi eldirdsok jelentenek kivételt. Nem vonatkozik
azonban a jogszabaly az iizemben dolgozok szakképzettségére, igy
példaul nem 1irjdk el6 a kotelezd oktatdst €s a minimumvizsga
letételének kotelezettségét sem.

Joval egyszeribbek az engedélyezéssel kapcsolatos eldirdsok is,
amelyek ugyancsak elsGsorban a kozegészségiigy védelmére Osszpon-
tositanak. Az lizemek létesitéséhez vagy az uj termékek elddllitdsdhoz
altalaban nem kell kiilon engedély, de ismeretlen tOobbnyire a

kozpontilag elSirt gydrtmanylap fogalma is.

Az 6sszpontositdsbél kitdinik, hogy az dj magyar Elelmiszertorvény

sokkal részletesebben szabalyoz, mint a fejlett orszdgok hasonlo eldirésai,
aminek indokai a kovetkezdk szerint foglalhaték Ossze:

Hazdnk ma még a piacgazdasag kiépitésének kezdeti szakaszaban tart,
melybSl kovetkezGen hidnyzik példdul az élelmiszer-eldalliték
hosszabb tavu elkotelezettsége és motivacidja, ami a gyorsan valtozd,
kiforratlan szabédlyozds mellett nem is mindig véarhaté el.

Alig  kildbalva a  tervgazdélkodas tobb évtizedes "atyai
gondoskoddsdbol”, eléggé erStlen még a piaci kényszer: nem tudatosult
kell6képpen az elddllitokban, hogy mindenek el6tt a fogyasztdi
elvarasokat sziikséges kielégiteniiik, kiilonben az iizleti élet kegyetlen
torvényeinek megfeleléen kiszorulnak a piacrdl.

A fogyasztéi érdekvédelem mellett gyengék az élelmiszer-eldallitok
érdekérvényesitési lehet6ségei is. Senki sem tudja szakmailag
konkrétan megfogalmazni, mi az ipar érdeke. E téren leginkabb taldn az
Elelmiszer Feldolgozék Orszdgos Szovetsége (EFOSZ) jar eldl, de 6k
sem képviselik az egész magyar élelmiszereldallitést.

Fentiekbdl kovetkez6en még ma is meghatiroz6 szempont nédlunk a
tekintélyelviség, vagyis az engedélyek és a "papir" tisztelete. A
tudatossdg minden oldalu érvényre juttatdsa alighanem még hosszabb
atmeneti id6szakot igényel.

Nem elhanyagolhaté szempont végiil a piaci verseny tisztasdganak
védelme. Most a kényszersziilte, gyakran rovid életd vdallalkozdsok
id6szakaban kiilondsen nagy sziikség van a tisztességes gyartok,
valamint a kozegészségiigy fokozott védelmére. Ilyen értelemben nem
nélkiilozhet6k a bonyolult ellendrzési €s engedélyezési eljarasok vagy
példaul a kell6 szakmai ismeretek megkovetelése.

Az ij Elelmiszertorvény kovetkezetlenségei, megoldatlan
elemei
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I.A torvény hatdlya a kozfogyasztdsra szdant élelmiszerek ¢és
dohdnytermékek, illetve adalékanyagok elGallitdsdra és forgalmazdsara,
tovabba az ezzel foglalkozo természetes és jogi személyekre terjed ki
(1. §). Ez a megfogalmazds igy meglehetGsen leegyszerisiti a valos élet
realitdsait, hiszen az emlitett teriilet nem szigetelhetd el hermetikusan a
gazdasdg tobbi szektoratdl. Ennek fondksdgdt a jogalkotd is érzi,
amikor a tovdbbiakban igy fogalmaz:

"E torvény rendelkezéseit a bor, a sor, a szesz, a szeszes ital, a
fiiszerpaprika, a kdvé, dohdnytermékek és a palackozott dsvdnyviz
eldallitdsa és  forgalmazdsa vonatkozdsdban a kiilon
jogszabdlyokban foglalt eltérésekkel kell alkalmazni."

Fentiek alapjan a 27. § felhatalmazdst ad a Korménynak, a
foldmdvelésiigyi miniszternek, a népjoléti miniszternek, valamint az
ipari és kereskedelmi miniszternek — esetenként mds tdrcak
vezetGjének is — az emlitett "kiilon jogszabdlyok" kidolgozdséara (pl.
élelmiszer-kereskedelem, vendéglatds és kozétkeztetés teriiletén). Igy
az élelmiszerszabdlyozds terén tulajdonképpen — hasonléan az EU
gyakorlatdhoz — az un. kett0s szabdlyozas elve jut érvényre.

2. Nincs kell 6sszhang az Elelmiszertorvény és a vele csak tdvolabbrél
kapcsol6dé, de tovdbbra is hatdlyos jogszabdlyok kozott. Igy példdul a
20/1982. (X.12.) IpM sz. rendelet részletesen szabdlyozza a
telephelyek engedélyezési rendjét, amit — "élelmiszer-el6allité hely"
megnevezés alatt — az ) torvény is leszabdalyoz.

3. A fogalommeghatarozdsok hidnyosak és nem mindig kovetkezetesek.
Az egész Elelmiszertorvényen végigvonul a kbzegészségiigyi, minGségi
és élelmiszerhigiéniai feltételeknek valé megfeleldség kovetelménye,
am az ¢értelmezd rendelkezések kozott nincsenek  pontosan
megfogalmazva a legfontosabb fogalmak A mindség meghatdrozasara a
torvény datveszi az ISO szabvanyok definici6jat, ami azonban tuil
altaldnos: nem deriil ki példdul, hogyan viszonyul az az élelmiszer-
higiénia egyébként igen Ilényeges fogalmahoz. Ezek a pontatlan
lehatarolasok nem segitik eld i1gazdn a "szakmai szekértdborok", a
mérnokok, a human- és az allatorvosok stb. kozott fellelhetd ellentétek
feloldasat és nem jarulnak hozzd a kivédnatos és ésszerd
feladatmegosztds, illetve egyiittmikodés feltételeinek kialakitdsdhoz
sem.

4. Erintetlen maradt a hatésdgi ellenérzés intézményrendszere, bar az (j
torvénytdl sokan Uj szervezeti keret megteremtését vartdk. Itt is
egyértelmten az Eurépai Unid szabdlyozdsat koveti a torvény, ugyanis
csak a hatdsagi ellen6rzés feladatait €s jogositvanyait tartalmazza. Az
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EU természetesen a hatdsdgi ellendrzés szervezeti megvaldsitdsat mar
az egyes tagdllamokra bizza. E szemlélet mogott az a meggondolés
rejlik, hogy a tradiciondlisan kialakult nemzeti szervezetek széttorése
és egységes kozosségi séma létrehozédsa karosan érintené a hatékony
mikodést. Inkdbb a mar meglevé nemzeti szervezetek egységes
szinvonalra valé felfejlesztésére van sziikség. Ennek az igénynek az uj
Elelmiszertorvény nem felel meg, mert a kérdést lényegében
megvalaszolatlanul hagyja, hogy Magyarorszdgon milyen szervezeti
keretek fejlesztése lenne kivdnatos. Igy tehdt a 22. § nem nevezi meg
konkrétan a hatdésdgi ellen6rzést végzd intézményeket, hanem a
feladatok szerint differencidl, nyitva hagyva a kaput az esetleges
késdbbi szervezeti valtozasok elott.

. Végezetiil még egy "aprdosdg": az dllami—hatdsagi szerepvallalas — az
engedélyezés és az ellen6rzés — koltségei kovetkezetesen a gyartot
terhelik (illetékek, téritésmentes mintavétel stb.). Itt esetenként
indokolt lenne egyértelmien elhatdrolni, hogy az adott hatésagi akcio a
vallalatok kezdeményezésére vagy az ellenOrzést végz4 intézmények
igénye alapjan jott létre. A hatdsdgi ellendrzések sordn elvégzett
vizsgdlatok viszont &ltaldban téritésmentesek (24. §). Ha azonban a
vizsgdlt élelmiszer az eldirt, illetéleg a jelolésében deklaralt
jellemzdket nem elégiti ki, akkor az eldallité vagy a hiba okozdja (a
kereskedelemben) koteles megtériteni a vizsgdlat és a mintavétel
koltségeit.

Az ij Elelmiszertorvény lényeges djdonsagai

. Az 1j Elelmiszertorvény szervesen illeszkedik az Eurépai Unié-s
tagsagunkat el6készitd jogharmonizéicids intézkedések soraba. Mivel ez
a torekvés szabja meg az egész jogalkotéi munka keretét, az
Elelmiszertorvény is tobb helyen sz6 szerint dtveszi az EU-ban
elfogadott meghatdrozasokat (ldsd 2. §: Ertelmezd rendelkezések). A
Vhr. 10. §-a — az élelmiszerek higiéniajarol szo6lo 43/93/EGK sz.
direktiva szellemében — a magyar élelmiszer-eldédllitok szdmadra is
kotelez6vé teszi valamilyen hatékony mindségbiztositasi rendszer
(MSZ EN ISO 9000 szabvéinysorozat, HACCP rendszer, dnértékelés,
benchmarking stb.) alkalmazasat, ami kétségkiviil forradalmi
eldrelépést jelent a magyar élelmiszergazdasdg szdmadra.

. Ugyancsak a mindségi kovetelmények teljesitésének fontossdgat, s
ezen keresztiil a fogyasztor érdekek védelmét szolgdlja az a
rendelkezés, miszerint az ellen6rz6 hatésdg 20.000-t61 1 millié forintig
terjed6 mindségvédelmi birsdgot szabhat ki abban az esetben, ha az
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élelmiszer nem felel meg az eldirt, illetve jelolt minGségi jellemzGoknek
vagy ha az egészségre kdros anyagokat tartalmaz (26. §). Kiilonleges
figyelmet érdemel a Vhr. kapcsol6dé 39. §-a, miszerint az ellendrzések
eredményeir6l a médiumokon keresztiil a fogyasztok széles korét is
tdjékoztatni kell.

3. Az Elelmiszertorvény VII. fejezete — azéltal, hogy hatdlyon kiviil
helyez, illetve moddosit néhdny kordbbi jogszabdlyt, tovabba
felhatalmazdast ad a kapcsolddd szakteriiletek jogi szabdlyozdsdra —
pontosan rendezi viszonyat vagy alapot ad a rendezésre a
tarstorvényekkel és rendeletekkel (élelmiszer-higiénia, vendéglatis €s
kozétkeztetés, a foldrajzi jelzések és az eredet-megjelolések oltalma, a
kiilonleges tulajdonsdgok tantsitdsa stb.). Mar megtett, nagy l1épésként
értelmezhet6 ebbe az irdnyba, hogy az 1. § a torvény hatdlya ald vonja
a dohanytermékeket €s a dohany adalékanyagokat is.

4. A torvény 13. §-a vildgosan rogziti a Magyar Elelmiszerkonyv jogi
statuszat, mikor azt "a nyers és feldolgozott élelmiszerekre vonatkozo
kotelezd eldirdsok és ajdnlott irdnyelvek gyiijteményeként” definidlja.
Az Elelmiszerkonyv szintén a jogharmonizéacié hatékony eszkdze lehet,
mivel szinte sz6 szerint honositja az érvényes EU ko6zosségi
jogszabdlyokat. Vezetése a Foldmivelésiigyi Minisztérium feladata.

5. A jovében feldolgozott élelmiszer a fogyasztok részére kizardlag
kereskedelmi tevékenység, vendéglatds és kozétkeztetés keretében
értékesithets (15. §). Erre a latsz6lag magatdl értet6d6 megdllapitdsra
hazai viszonyaink ko6zott sajnos nagyon is sziikség van, mivel az
engedély nélkiili, ellendrizetlen arusitds nem csak a fogyasztok
érdekeit és egészségét, hanem a piaci verseny tisztasagat is sérti. Fenti
rendelkezés megteremti a jogi alapot az ilyen cselekmények
megeldzésére €s felszdmolasara.

6. Természetes elvards, hogy a vasarlénak minden sziikséges
informacioval rendelkeznie kell ahhoz, hogy sajat pénzéért a neki
leginkdbb megfelel6 termékhez vagy szolgdltatidshoz jusson hozzd (ez a
tisztességes kereskedelem érdeke is). Csak iidvozolni lehet tehét, hogy
az Elelmiszertorvény 19. §-a — illetve a végrehajtdsi rendelet —
részletesen és egyértelmien szabdlyozza, hogy altalaban mit kell
tartalmaznia az élelmiszerek jelolésének. A tovabbi szabdlyokrdl a
Magyar Elelmiszerkonyv megfeleld lapjai, illetve kibocsdjtdsukig a
vonatkozo6 termékszabvanyok rendelkeznek.

7. Végezetiil - a teljesség igénye nélkiil - megemlithetd néhdny konkrét uj
rendelkezés:

— A piacok rendjérdl sz6l6 35/1995. sz. Korméanyrendelet 4. §-a
megengedi, hogy kistermel6k szabadon d&rusithassdk termékeiket a
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piacon. Ezzel szemben az uj Elelmiszertorvény mar nem ismeri a
mezoégazdasagi Kkistermelé fogalmat! A 2. § 7. bekezdés szerint
élelmiszer-el§allité mindenki, aki élelmiszer-elGéllitdsi tevékenységet
folytat. Kétségtelen, hogy a versenysemlegességet és a fogyasztd
érdekvédelmét leginkdbb az ilyen egységes szabdlyozds segiti eld,
melynek végrehajtédsa, illetve betartatisa azonban nem egyszerd.

— A fogyasztoi érdekvédelem szem elStt tartdsaval a Vhr. 11. §-a
elrendeli, hogy az élelmiszer-elGéllitas folyamatiban résztveveo
valamennyi személynek — a munkdba 1épést kovetd 2 honapon belil —
"kozegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai, mindségbiztositasi és
kornyezetvédelmi minimumvizsgat kell tennie." Ennek 4&ltalanos
feltételeir6l a Vhr. 7. sz. melléklete rendelkezik. Egységes oktatasi
anyag azonban nem létezik, mivel azt mindig az adott véllalatnak kell
eldontenie, hogy dolgozdéinak milyen konkrét ismeretekre van
sziikségiik.

— Bar Nyugat-Eur6pdban mar régota az érdeklédés homlokterében all az
élelmiszerek besugdrzdssal torténd tartdsitdsa, Magyarorszigon ez a
teriilet eddig még nem volt megnyugtatéan szabdlyozva. Most a 7. §
kimondja, hogy az élelmiszerek ionizdlé energiaval valé kezeléséhez
engedélyre van sziikség (ez aldl csak egyes zoldség- és fliszernovények
kaphatnak felmentést, ldsd: Vhr. 15. §). Az engedélyt a népjoléti
miniszter egyetértésével a foldmdvelésiigyi miniszter adja ki. A
besugdrzds azonban nem helyettesitheti a Helyes Gyartdsi Gyakorlatot
(GMP), vagyis a gondos nyersanyag-kezelést, feldolgozast és tarolast.

Az élelmiszerek eldallitasanak és forgalomba
hozatalanak altalanos feltételei

A hatésagi élelmiszer-ellendrzés

Alapdokumentumként kezelhetd6 az  Eurdépai Tandcsnak az
élelmiszerek hivatalos ellen6rzésérdl szolé 397/89/EGK sz. irdnyelve,
amely kimondja:

"Minden tagorszdgnak gondoskodnia kell dllampolgdrai
egészségének ¢és gazdasdgi érdekeinek védelmérdol. Ittt  az
egészségvédelemnek feltétlen prioritdsa van, s ebben az értelemben
sziikséges a hivatalos élelmiszer-ellendrzést egységesiteni és
hatékonyabbd tenni."

Az eldéallitott élelmiszerek biztonsdgos voltit és mindségét
els6sorban természetesen maga a gyartd koteles ellendrizni. (11. §). A
sajat bels6 mindségellendrzés keretében a sziikséges vizsgdlatokat
elvégezheti a vdllalati laboratériumban, de felkérhet erre mads, alkalmas
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laboratériumot is. Az élelmiszerldnc tovdbbi szakaszdban a forgalmazd is
koteles folyamatosan meggy6z8dni az 4ltala forgalmazott daru jé
mindségérdl (gyakran szintén laboratoriumi vizsgdlat utjan).

A mégoly gondos belsG feliigyeleti rendszer sem teheti azonban
feleslegessé a j0l megszervezett hatosagi ellendrzést, amelyet a kdvetkezd
szervezetek bonyolitanak le (22. §):

a)a kozegészségiigyi, jarvanyligyi és egészségvédelmi feladatokat ellato
Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgdlat (ANTSZ),

b)a fogyaszté érdekeinek védelmét elsGsorban szem eldtt tartd
Fogyasztovédelmi Feliigyel6ség, valamint

c)a teriiletileg illetékes Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellendrzé
Allomés (AEEA).

A torvény azonban nem nevezi meg pontosan az emlitett

szervezeteket. Ez a rugalmas megkozelités megkonnyitheti az el6re nem

lathaté  jovdébeli szervezeti  vdaltoztatdsokat, amelyek egyébként
torvénymaodositast igényelnének.

A torvény és a végrehajtdsi rendelet igen részletesen szabdlyozza a
kiilonbdz6 engedélyezéseket, amit még részletesen ismertetiink, valamint
a mintavétel modjat, koriilményeit és a mintdk laboratériumi vizsgdlatat.
Az eddigi gyakorlat szerint a hatésdgi mintavétel téritésmentes (24. §), és
az ellenGrzott intézmény kérésére ellenmintdt kell venni. A mintavételr6l
a helyszinen jegyz6konyv késziil.

A szabdlysértésekrdl szolo 1968. évi I. Torvény alapjan a hatosagi
élelmiszer-ellendrzést végzé szervezetek koziil a Fogyasztovédelmi
FeliigyelGség és az ANTSZ kozvetleniil jogosult szabalysértési birsiag
kiszabdsdra, mig az Allomdsnak az illetékes szabdlysértési hatésagnal kell
azt kezdeményeznie. Helyszini birsagot azonban mindegyik hatdsdgi
ellen6rz6 szerv jogosult kiszabni. Az élelmiszerellen6rz6 hatdsdg

alkalmazza a mindségvédelmi birsagot (26. §), ami — mint hatdsagi
szankciondldsi lehetdség — eddig még egyetlen jogszabdalyban sem

szerepelt. Az élelmiszer-ellen6rz6 hatosag akkor ¢élhet ezzel a
lehet6séggel, ha megallapitja, hogy az eldallitott vagy forgalomba hozott
élelmiszer nem felel meg az eldirt, illetve a jelolt mindségi jellemzdknek.
Ugyanez a helyzet akkor is, ha valamely élelmiszer az engedélyezett
szintet meghaladé mértékben tartalmaz az emberi egészségre kdaros
anyagokat. Ilyen esetekben viszont ki is kell szabni a mindségvédelmi
birsdgot, hiszen itt az Elelmiszertorvény nem feltételes, hanem kijelentd
modban fogalmaz.
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Szintén nagyon lényeges az, hogy a torvény nyilvdnossdgot biztosit a
feltart hidnyossdgok és azok elkdvetdinek leleplezésére. A Vhr. 39. § (4)
bekezdés igy rendelkezik:

"Az élelmiszer-ellendrzé hatosdgok az dltaluk végzett ellendrzések
tapasztalatairol rendszeresen tdjékoztatjdk egymdst, az éves
jelentéseket egymdsnak megkiildik. Az élelmiszer-ellendrzés sordn
feltdrt, az élelmiszer-fogyasztok széles korét érintd tapasztalataikrol
a fogyasztokat a hirkozlo  szerveken  keresztiil esetenként
tdjékoztatjdk."

Ez kemény biintetés, mert nem igényel kiilondsebb indoklést,
mennyire ellehetetleniil a fogyaszték korében az az élelmiszergyarto,
melynek hibds termékét a médiumok kipellengérezik. A hazai
piacgazdasag jelenlegi helyzetében is egy ilyen negativ rekldm konnyen
végzetessé valhat. Az emlitett passzus ugyanakkor az ellen6rz6 hatdsag €s
a publikdlé szdmadra is jogi garancidt nyujt a hitelrontds vagy mdas cimen
torténd megtdmadtatés ellen.

Bédrmilyen pozitiv és el6remutaté is azonban e téren a jelenlegi
Elelmiszertorvény, gyakorlati szempontbél mégis nagyon indokolt lenne
egy kiilon jogszabdly megalkotdsa a mindségellendrzésre vonatkozdan.

Az élelmiszereldallitassal kapcsolatos hatéosagi engedélyezés az

27 2

Az élelmiszerek elddllitdsdaval és magukkal az élelmiszerekkel
kapcsolatban az dj Elelmiszertorvény tobbféle engedélyezési eljdrast és
kotelezettséget ismer, amelyek a kovetkez8k szerint csoportosithatok:

7 2

a) ¢lelmiszer-el64llité hely 1étesitésének engedélyezése,

b) mikoddési engedély kiadésa,

27 2

c) az élelmiszerek eldallitdsahoz felhasznalt, illetve az élelmiszerekkel
kozvetlen kapcsolatba keriil6 anyagok engedélyezése,

d) az élelmiszer-termelésben foglalkoztatott személyekre vonatkozo
el6irdsok érvényesitése, valamint

e) a kiilonleges tdpldlkozasi igényeket kielégitd és az 1j élelmiszerekkel,
illetve az djszerd technoldgiai eljardsokkal (pl. ionizdldé energia)
kapcsolatos engedélyek kiadasa.

A felsorolt engedélyek megszerzésének, ill. az engedélyezési eljiras
lefolytatdsdnak kozos sajdtsdga, hogy a kérelmeket — a megfeleld
dokumentacidoval egyiitt — 4ltaldban a teriiletileg illetékes megyei vagy
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févarosi Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenérz6 Alloméashoz (a
tovdbbiakban: Allomés), mint illetékes hatésdghoz kell benyijtani. Az
engedély kiaddsdval vagy éppen megtagaddsdval kapcsolatos dontését
azonban az Allomds sohasem o©nalléan hozza meg, hanem hivatalbdl
kikéri és figyelembe veszi a tobbi hatésdg (Allami Népegészségiigyi és
Tisztiorvosi Szolgalat, Kornyezetvédelmi Foéfeliigyeldség,
Természetvédelmi Igazgatdsdgok stb.) szakvéleményét is. Kivételt
képeznek ilyen szempontbdl az élelmiszer adalékanyagok, a mosé- és
fertdtlenitdszerek, valamint az uj technolégiai segédanyagok, mert azok
felhasznadlasat az Orszdgos Elelmezés és Taplalkozdstudoményi Intézet
(OETI) engedélyezi. A tarshatésdgok szakvéleményének beszerzése
azonban ebben az esetben sem maradhat el.

ij élelmiszer-el6allitéo helyek létesitésével, illetve miikodésével
kapcsolatos engedélyek

Egy uj élelmiszer-eldallité hely létesitéséhez természetszerilileg sok
olyan engedély elGzetes beszerzésére van sziikség, amely nem képezi a
jelen Elelmiszertorvény tdrgyat (véllalkozdsi engedély, telepengedély,
épitési engedély, viziigyi és tlizvédelmi engedély stb.). Ezek beszerzését
mas érvényes jogszabalyok irjak el6. A konkrét l1étesitési engedély irant
azonban mar az Elelmiszertorvény 3.§-a rendelkezik elSirva, hogy j
élelmiszer-el§allité hely kizdrélag a teriiletileg illetékes Allomads
engedélye alapjdn létesithet6. A mdar meglevd élelmiszer-eldallité hely
atalakitasa is lehet 1étesitési engedélykoteles, ha a termelési—koOrnyezeti
feltételek (helyiség, gépi eszkozok, miszaki technoldgidk) olyan alapvetd
véiltozdson mennek keresztiil, amelyek 1ényegesen befolydsoljdk az addigi
kornyezetvédelmi, kozegészségligyi és élelmiszer-higiéniai feltételeket. A
torvény azonban nem ad egyértelmd utmutatdst arra nézve, hogy mely
atalakitas az, amely mar kimeriti a  "feltételek 1ényeges
megvaltoztatdsdnak" fogalmdt. Bdarmilyen bizonytalansdg felmeriilése
esetén leghelyesebb, ha az el6allité elGzetesen kikéri az engedélyezd
hatosagok véleményét.

Lényeges a prébagyartas fogalmanak alkalmazisa. A Vhr. 4.§-a
szerint a 30 napndl semmiképpen nem hosszabb idGtartamu probagyartds
— amelyhez nem kell kiilon midkodési engedélyt kérni — a receptira
bevezetésére, tovabba a technoldgia, valamint a berendezések
kiprobalasara szolgald tevékenységként értelmezhet6. A probagyartas

soran keletkezd élelmiszerek hasznositasakor — a torvény szellemének
megfeleléen — a  gazdasdgi érdekek  mellett elsGsorban a

fogyasztovédelemre kell tekintettel lenni. Mivel az ilyen élelmiszerek
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forgalomba hozatala alapvetéen a gyartméanylap (Vhr. 2. sz. melléklet)
Allomés 4ltal torténd jovahagydsdat tételezi fel, csak a viszonylag
hosszabb mindségmegdrzési ideji €élelmiszerek keriilhetnek a fogyasztdk
elé. Ez azt is jelenti, hogy az érvényes szabdlyozds nem teszi lehetdvé a
probagyartds sordn elddllitott, de élelmezésiigyi szempontbdl gyorsan,
roml6 termékek forgalomba hozatalat, mert ezeknél nincs 1d6 a sziikséges

vizsgalatok és az engedélyezési eljards elvégzésére).

Az Elelmiszertorvény fentebb idézett 3. §-a az élelmiszer-elGallité
tevékenységet kizar6lag mikodési engedéllyel rendelkezd és a 1étesitési
engedély alapjdn kialakitott el6allité helyen teszi lehetdvé. A milkodési
engedély kiaddsakor a hat6sdg elsGsorban azt ellendrzi, hogy az eldallito
valoban teljesitette-e a létesitési engedélyben eldirt feltételeket. Taldn
ennél is Iényegesebb szempont azonban annak vizsgdlata, hogy a gyartds

sordan elddllitott élelmiszer mennyiben felel meg a torvény altal eldirt
mindségi, kozegészségiigyi és higéniai kovetelményeknek.

A milkodési engedély megadédsa, majd az adott élelmiszer egész
gyartdsi ciklusa alatt egészen kiilonleges szerep harul a gyartmanylapra.
Ez a dokumentum {rja le ugyanis a lehet6 legpontosabban az eldallitott
terméket (megnevezés, Osszetétel, adalékanyag felhaszndlds, mindségi
jellemz6k és érzékszervi tulajdonsdgok, mindségmegdrzési idGtartam),
valamint az élelmiszer-eldéllito fébb adatait (név, cim, telephely). A
gydrtmdnylap adja az alapot ahhoz, hogy a termék minGsége a folyamatos
gyartds sordn se romoljon le, ,legjobb esetben” is csal6édédst okozva a
fogyasztoknak. A késdbbi hatdsagi ellen6rzéseknek is alapdokumentuma a
gyartmanylap, ugyanis a jovahagyast koOvet6en az abban foglaltak

betartdsa a gyarté szamaéara kotelezévé valik.

Az élelmiszerek eldallitasaval és a felhasznalt anyagokkal kapcsolatos
engedélyek

Az Elelmiszertorvény 4. §-a elgirja:

"Elelmiszer elédllitdsdhoz nyersanyagként csak olyan novényi, dllati,

dsvdnyi eredetii anyagot, illetéleg ivovizet és dsvdnyvizet lehet
felhaszndlni, amely az emberi egészségre nem kdros és az eldirtaknak
megfeleld mindségii élelmiszer elodllitdsdra alkalmas."

A fenti el6irds annak biztositdsdra irdnyul, hogy az elGdallitott
é¢lelmiszer mindenben megfeleljen a kozegészségligyi, az élelmiszer-
higiéniai és a mindségiigyi kovetelményeknek. Ugyanezt kell szem eldtt
tartani az élelmiszerek tarolasa €s szallitasa, valamint az alkalmazott
miszaki—technoldgiai eljardsok megvalasztdsa sordn is. A felhaszndldsra
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keriil6 adalékanyagokat ¢és technoldgiai segédanyagokat, moséd- ¢és
fert6tlenitdszereket, valamint csomagoldanyagokat elzetesen
engedélyeztetni kell. A felhasznalasi engedélyeket a népjoléti miniszter
adja ki, a torvény dltal meghatdrozott esetekben konzultdlva a
foldmidvelésiigyi  miniszterrel, valamint a koOrnyezetvédelmi ¢és
teriiletfejlesztési miniszterrel is.

A fogyasztok egészség- és érdekvédelmének egyik legsarkalatosabb
pontjat képezik az adalékanyagok, amelyeket — a tudomany és a technika
fejl6désével parhuzamosan — egyre Kkiterjedtebben alkalmaznak az
é¢lelmiszeriparban. A jogos aggdlyok eloszlatdsdra az Eurdépai Unid igen
részletesen szabdlyozta az adalékanyagok felhaszndldsdt, s ez a
szabdlyozas az ujabb és ujabb tudomanyos eredmények kovetkeztében
gyakran moddosul. A hazai fogyaszték kielégitéd biztonsdgédnak
megteremtése ¢€és a jogharmonizdcié elGsegitése érdekében az Uj
Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé elGirdsai
igyekeztek maradéktalanul 4dtvenni az EU-szabédlyozdst. Igy az
egészségligyi kritériumok figyelembe vételén tilmenden a toérvény
kimondja, hogy még a tudomédny mai 4lldsa szerint veszélytelennek tartott
adalékanyagokat is csak indokolt esetben és csak olyan mennyiségben
szabad felhaszndlni, ami a kivant hatds eléréséhez feltétleniil sziikséges.
Természetesen tilos minden olyan alkalmazds, amely a fogyasztét az
élelmiszer jellegével kapcsolatosan félrevezetheti.

Az élelmiszer-adalékok felhaszndldsdnak &ltaldnos feltételei kozott
meg kell emlitenlink a nyugati szakirodalombdl ismert in. megengedhetd
napi bevitelt (ADI érték). Tépldlkozdsa sordn ugyanis a fogyasztd
ugyanazt az adalékanyagot tobbféle élelmiszer formdjdban is beviheti
szervezetébe. Igaz, hogy az egyes élelmiszerekben levé meghatdrozott
adalékanyag mennyisége egészségiligyi szempontbdl nem kéros, de a tdbb,
kiilonféle forrdsbol elfogyasztott mennyiség immar tullépheti a
megengedett hatdrértéket. Példaul a benzoesav, ha minden élelmiszerben
csak d4rtalmatlan mennyiségben lenne is jelen, a naponta 0Osszesen
elfogyasztott volumen kumuldléodva tOobbszorosét tehetné ki az ADI
értéknek. Mivel a viszonylag liberdlis szabdlyozas kovetkeztében ez a
kérdés egyre nagyobb jelentSségre tesz szert, az EU tagdllamok kiilon
monitoring szolgédlatot hoztak Ilétre a probléma kezelésére. Hasonlo
szabalyozas vagy Onszervez8dés Magyarorszdgon is indokolt lenne.
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A személyekre vonatkozo eléirasok

27 2

Az élelmiszer-el6allitds folyamatdban a sziikséges személyi és targyi
feltételek Dbiztositdsa — hasonléan a vonatkozd kozegészségiigyi,
élelmiszer-higiéniai, minGségbiztositdsi és kornyezetvédelemi szabdlyok
betartdsdhoz — a gyarté kotelessége. Az élelmiszer-el$éllitas teriiletén
foglalkoztatott dolgozdk munkakori alkalmassdgaval mdr a moddositott
4/1981. (II1.31.) EiiM sz. rendelet is foglalkozott el6irvan, hogy csakis
érvényes egészségiigyi konyv birtokdban lehet munkédba 4llni. Az
egészségligyi konyvet az eldirt vizsgdlatok alapjdn a hédziorvos vagy az
tizemorvos allitja ki. Bizonyos betegségek, illetve a munkaviszony tartds
szlineteltetése az egészségiigyl konyv megujitasat teszik sziikségessé. A
személyi higiénia legmesszebbmend betartdsa természetesen minden
dolgoz6 alapvetd kotelessége.

Az 1j Elelmiszertorvény tobb tekintetben is tdlmutat a kordbbi
szabdlyozason, amikor igy fogalmaz (5. §):

"Elelmiszer-elddllitdssal kizdrdlag olyan személy foglalkozhat,
akinek egészségi dllapota megfelel a munkakérére megdllapitott
kovetelményeknek és aki rendelkezik a sziikséges szakképesitéssel
vagy  kozegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai, mindségiigyi ¢és
kornyezetvédelmi alapismeretekkel."

Az utobbi években szerzett negativ tapasztalatok alapjin
mindenképpen indokolt annak eldirdsa, hogy legaldbb egy személy, a
termelés irdnyitéja valamilyen szakirdnyd képesitéssel rendelkezzék. A
Vhr. 6. sz. melléklete pontosan el6irja az egyes élelmiszer-eldallitéd
tevékenységi korokhoz megkovetelt minimélis képesitést. Vannak olyan
tevékenységek (pl. husfeldolgozas, siit6- és malomipar), ahol a rendelet
"szakma mestere" mindsitést tesz kotelez6vé. A mestervizsgiat a
tevékenység megkezdésétdl szamitott 5 éven beliil kell letenni, addig a

szakirdnynak megfeleld szakmunkas képesités is elfogadhato.

A sziikséges ismeretek megszerzésének kotelezettsége természetesen
nem csak a termelésiranyitokra vonatkozik. A Vhr. 11. §-a eldirja, hogy
az élelmiszer-el6dllitds folyamatdban résztvevd minden személynek —
amennyiben szakirdnyu végzettséggel nem rendelkezik — a munkdaba
l1épést kovetd 2 honapon beliil kozegészségligyi, élelmiszer-higiéniai,
mindségbiztositdsi és kornyezetvédelmi minimumvizsgat kell tennie. A
minimumvizsgdt megel6z6 3—8 6rds felkészit§ oktatds megszervezéséért
¢s lebonyolitdsdért az élelmiszer-el6allité (munkdltatd) a felelGs. A

rendelet 7. sz. melléklete meghatdarozza az oktatdsi anyag atfogo
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tematikdjat, melynek konkrét ismeretekkel valé kitoltése a vizsgdra
kotelezett személyek adott munkakori sajidtossdgainak figyelembe-
vételével valésul meg. Az oktatdsi anyagot az Allomds és az ANTSZ
hagyja jéva, ezaltal egyszersmind az oktatdst is engedélyezve. A
tanfolyam elvégzését és az elGirt vizsga sikeres letételét az Allomds és az
ANTSZ 4ltal kiadott bizonyitvany igazolja. Ha a munkavégzés idGtartama
az 5 évet meghaladja, az érintetteknek — az eredeti tematika szerint —
tovabbképzd tanfolyamon kell részt venniiik, melynek megszervezése a
munkdltatd feladata.

Az Gj és a kiilonleges élelmiszerek, valamint az 4j technolégiak
engedélyezése

A torvény 6. §-a szerint "a kiilonleges tdpldlkozdsi igényeket
kielégito élelmiszer és az uj élelmiszer csak engedéllyel dllithato eld". Az
el6bbi esetben a népjoléti miniszter, az utdbbi esetben pedig a
foldmivelésiigyi miniszter adja ki az engedélyt. A kiilonleges tdpldlkozasi
igényt kielégit6 élelmiszereknek természetszertileg az  4ltaldnos
fogyasztdsra szolgdld élelmiszerekkel szemben tdmasztott
kovetelményeket is ki kell elégiteniiik kiilonos tekintettel arra, hogy
azokat tobbnyire az dtlagostdl eltérd egészségi dllapoti emberek
fogyasztjak. A kiilonleges taplalkozasi 1igényt kielégit6 élelmiszerek f6bb
tipusait és azok kovetelményeit a rendelet 8. sz. melléklete tartalmazza.

A gyartdsi engedélyek kiaddsa minden esetben a gyartmdanylap
elfogadasat, illetve hatdrozatban torténd jovahagydsat jelenti. Egy
kordbban mar elGallitott élelmiszer ) terméknek mindsiil (s mint ilyen,
ujbol  engedélykoteles) akkor, ha  jovdhagyott gyadrtménylapja

meghatdrozott pontjaihoz viszonyitva (Vhr. 16. §) valtozdas torténik.

Itt vilagosan kiilonbséget kell tenniink az dj élelmiszer és az uj
termék fogalma kozott. Az 4j Elelmiszertorvény értelmezése szerint (2. §
16., 1ll. 18. bekezdés) uj élelmiszernek tekintendé az a belf6ldon még
kozfogyasztdsra nem keriilt élelmiszer, amely 4j érzékszervi, Osszetételi
vagy tépldlkozasi jellemz6kkel rendelkezik. Ez a véltozds uj, azel6tt ilyen
célra nem alkalmazott alap- és segédanyagok felhaszndldsdnak, a
korabbiaktol eltérd gyartési eljardsoknak, valamint a 1ényegesen modosult
Osszetételnek lehet a kovetkezménye. Ezzel szemben u4j terméknek
mindsiill minden olyan é&lelmiszer, amelyet valamely adott belfoldi
élelmiszer-el64dllité az adott helyen, Osszetételben és/vagy kiszerelésben
eddig még nem dllitott eld. Uj termék lehet tovdbbd az az ismert
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élelmiszer is, amelyet kordbban az adott kiilfoldi el6allit6tél adott
Osszetételben, illetve csomagoldsban eddig még nem hoztak be az
orszagba. Az 4j termék fogalma tehdt szélesebb kord az 4j élelmiszernél,
hiszen barmely hagyomdnyos vagy kozismert, jogilag megfelelGen
szabdlyozott élelmiszer is Uj terméknek mindsiilhet, ha egy adott gyarto
el6szor kezd foglalkozni annak eldéllitdsdval. A moddositott Osszetétel,
vagy egyszerlien a csomagolds moédjanak megvéltoztatdsa is — a torvény
értelmében — 1Uj termék létrejottéhez vezet.

Itt azonban a Vhr. 2. sz. melléklete némi engedményt tesz amikor
kimondja, hogy a gyartmdnylapon feltiintetett 6sszetevék mennyiségeinek
viltozdsa — amennyiben az kizdrdlag a felhaszndlt anyagok természetes
Osszetételi és érzékszervi ingadozasainak ellensilyozdsdra torténik — nem
tekintendd a korabbitol eltérd Osszetételnek, s igy ezekben az esetekben
nem beszéliink 4j termékrdl.

Fentieknek megfelel6en kiilonbség mutatkozik az engedélyezési

eljardasban is. Az Uj élelmiszer elddllitdsat — a népjoléti miniszter
egyetértésével — a foldmilvelésliigyi miniszter engedélyezi (6. §). Az

engedélyezés irdanti kérelmet a teriiletileg illetékes Allomdshoz kell
benyujtani a gyartmdnylap, a vizsgalati moddszerre vonatkozd eldirds,
valamint megfeleld mennyiségd minta csatoldsdval. Az Alloméds az OETI
szakvéleményét is beszerzi.

Az uj termék elddllitdsdnak engedélyezése értelemszertien sokkal
egyszeribb. Itt ugyanis a gyartds megkezdéséhez elegendd, ha az uj
termék gyartmanylapjat az Allomds hatdrozatban hagyja jéva (9. §). A
jévdhagydshoz az Allomds megkoveteli az adtok valédisdgdt bizonyité
mérési eredmények dokumentédldsat, vagy maga végez vizsgalatokat.

Kiilonleges jelent6ségénél és rossz értelemben vett "népszertiségénél”
fogva ismételten néhdny gondolat erejéig kiilon kell foglalkoznunk az
élelmiszerek besugdrzasdval (az Eurépai Unié vonatkozé direktivdjdban —
éppen a fogyasztok ellenérzésének lekiizdésére ujabban "az ionizdlo
energidval valé kezelés" kifejezés szerepel). Az Elelmiszertorvény 7. §-a
a besugarzast egyértelmien a foldmivelésiigyi miniszter engedélyéhez
koti, amelyet a népjoléti miniszterrel egyetértésben ad ki. Igazodva az EU
legtobb  tagorszdgaban folytatott gyakorlathoz (az élelmiszerek
besugdrzdsdnak egységes koOzosségi szabdlyozdsa még mindig varat
magaral), egyes szaritott z0ldségfélék és flszerek meghatarozott dézisu
kezelését — bejelentési kotelezettség mellett — engedély nélkiil is el lehet
végezni.
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A Magyar Elelmiszerkonyyv
A torvény 13. §-a kimondja:

"A Magyar Elelmiszerkonyv (Codex Alimentarius Hungaricus) a
nyers- és feldolgozott élelmiszerekre vonatkozo kotelezd eldirdsok és
ajanlott irdnyelvek gyiijteménye. A Magyar Elelmiszerkinyvy
vezetésének feladatait a Foldmiivelésiigyi Minisztérium ldtja el."

A Magyar Elelmiszerkényv Osszedllitisa és rendszeres gondozdsa
egyaltalin nem nevezhetd uj koncepcidnak, mivel az lassan mar 2
évtizedes maulttal rendelkezik. A gondolat el6szor az 1976. évi 1IV.
Torvényben meriilt fel ("Az élelmiszerek mindségére és elddllitdsuk
médjdra vonatkozé fébb adatokat ... a Magyar Elelmiszerkonyvben kell
rogziteni."). Szakmai  korokben sor keriilt figyelemre mélto
kezdeményezésekre, de igazi, hasznalhato, eurdpai szintd
Elelmiszerkdnyv nem jott 1étre. Ennek oka abban keresendd, hogy magyar
viszonyok kozott tulajdonképpen nem is nagyon volt sziikség
Elelmiszerkonyvre, mivel a konkrét szabdlyozds a szabvdnyokra épiilt.
Osszeurépai szinti élelmiszerkdnyv viszont nem létezik, legfeljebb a
FAO/WHO Codex Alimentarius tolt be 1gazi nemzetkdzi funkciot.

1994-ben ndlunk is fordulat kdvetkezett be, amit alapvetSen 2 uj
tényezd tett lehet6vé. Egyrészt torvényerdre emelkedett az Eurdpai
Unidhoz valé tarsuldsi, majd csatlakozdsi szdndékunk (1dsd: 1994. évi I.
Torvény), ami maga utdn vonja a szabdlyozorendszeriink atalakitdsat (ezt
ajdnlja a Bizottsdg 1995 mdjusdban a tarsult tagok szdmadra kiadott Fehér
Konyve is); masrészt szabvanyallomanyunk is elavultta valt.

Mindezeket figyelembevéve a 6/1994. (IV.30.) sz. Kormanyrendelet
"eldirasok és iranyelvek gytijteményeként'" definidlta a Magyar
Elelmiszerkonyvet, egyszersmind rogzitve annak jogi hatdlydt és
szerkezeti felépitését is (e szabdlyozéast az dj Elelmiszertorvény teljes
egészében atvette). Létrejott a kidolgozas feladatdval megbizott, 15
tagb6l 4116 Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg, amely a tudomény, a
gazdasdg, a fogyasztéi érdekvédelmi szervezetek, valamint az illetékes
féhatésdgok képviseldit tomoriti (13. §).

Az Eurépai Unié irdnyelveinek honositdsaval datvett kotelezd
(tobbnyire horizontalis, kevésbé termékspecifikus) eldirdsokat az
Elelmiszerkonyv I. kotete tartalmazza. Ezek koziil 81 rendelkezés mér
elkésziilt és a 40/1995. (XI.16.) FM sz. rendelet 1996. januar 1-tSl
hatadlyba 1s 1éptette azokat. Ezen elGirdsok a Magyar Szabvanyligyi
Testiilet konyvesboltjaban megvasarolhatdok. Az egyes eldirdasok kiilonallo
lapok formdjdban jelentek meg, amelyek minden esetben hivatkoznak az
atvett k6zosségi jogszabdlyra vagy egyéb (pl. FAO/WHO) dokumentumra.
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Ez a munka most indult el, igy 1996-ban és 1997-ben szamos tovédbbi
kotelezd érvényi eldirds megjelenésére lehet szamitani.

A TII. kotet tartalmazza majd a nemzetkdzi szervezetek ajanldsai és a
hazai adottsagok figyelembevételével késziilt ajanlott termékleirdsokat,
melyek alkalmazdsa nem kotelezd. A fejlett orszagok gyakorlata azonban
azt mutatja, hogy sajit jol felfogott érdekében minden gyartoé igyekszik
betartani az Elelmiszerkonyv irdnyelveit, mivel a gazdasdg, a piac, a
fogyasztovédelem és a birdi itélkezés egyardnt irdnyadé dokumentumnak
tekinti azokat. A végrehajtasi rendelet is tobb alkalommal hivatkozik a
Magyar Elelmiszerkényvre, pl. az egyes druk megnevezésével
kapcsolatban.

A 1III. kotet a Hivatalos Elelmiszervizsgédlati Médszergydjtemény,
amely atveszi az EU jogszabdlyok alapjan késziilt kotelezS eldirdasokat, az
ajanlott MSZ EN szabvanyokat, tovabba az egyéb hazai és nemzetkozi (pl.
ISO) szabvanyokat, illetve az e célra kidolgozott irdnyelveket. E
megbizhatd és egységesen hasznalt modszerek teszik majd hatékonyabba
az élelmiszer-ellendrzést. Az eldirt egyeztetések alapjdn természetesen
lehet6ség lesz majd folyamatosan az uj mddszerek felvételére is.

A konzultaciok soran felmeriilt legfontosabb kérdések

Egy-egy tovdbbképzd rendezvényen semmi nem mutatja jobban a
jelenlevdk érdekl6dését a téma irdnt, mint a sok észrevétel €s reagdlas,
amely az el6adasok elhangzédsa utdni konzulticion meriil fel. A
kovetkez6kben csoportositva, 6sszevont formaban igyeksziink kdzreadni a
legtipikusabbnak tekinthetd hozzdszo6ldsokat, mivel az a torvényalkotdk
szamdra is utmutatdsként szolgalhat a tovabblépés, azaz egy esetlegesen
sziikségessé valo modositds irdnyédban.

Szamos probléma meriilt fel az élelmiszerek jelolésével kapcsolatban.
Itt alapelvként érvényes, hogy a csomagoldéanyagon vagy a cimkén
feltiintetett informdci6 soha, a legkisebb mértékben sem tévesztheti meg a
fogyasztot (igy példaul nem szolgalhat a hamisitas vagy a rossz mindség
elleplezésére, de nem adhat okot alaptalan illizidk keltésére sem). Ez az
intézkedés nem csak a fogyaszté6 védelmét, hanem a tisztességes piaci
versenyt is szolgélja. Ide tartozik, hogy bar a termék brutté6 €s nettd
tomege egyarant feltiintethet6 — kiilfoldon altaldban ez a gyakorlat —, de a
fogyaszté érdeke elsGsorban a netté6 tomeg ismeretét koveteli meg (19. §
(1) c¢) pont). Ett6l a torvény csak bizonyos specidlis esetekben hajlandé
eltekinteni (pl. a jelentds térfogat- vagy tomegveszteséget szenvedd
é¢lelmiszereknél, lasd: Vhr. 27. § (12) bekezdés). Nincs kotelezettség
ugyanakkor az ar feltiintetésére a gyarto altal.
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A fokozott kozegészségligyi veszélyforrast jelents, az Osszetételiik
miatt mikrobioldgiai vagy mas okbodl gyorsan romld, ezért a mindségiik
meglrzéséhez 0-10°C kozotti taroldsi hdmérsékletet igényld élelmiszerek
esetében a ,,fogyaszthatd” felirat és a honap.nap megjelolésével a datum
szerepel (Vhr. 28. § (3) bekezdés). A Vhr. 33. § (2) bekezdés értelmében

a "hidtve" kifejezés 0 és +5°C kozotti homérsékletet jelent.

A telephelyen beliili gyartévonal-dthelyezés is lehet milkodési
engedélykoteles, ha egyidejlleg 1ényeges valtozasok kovetkeznek be (pl.
uj gép bedllitdsa, mas technoldgiai rendszer alkalmazésa stb.). Ezt a Vhr.
2. § (2) bekezdése irja eld.

Egy konkrét kérdésre vdlaszolva a mosé- és fertStlenitdszerek
hatésdgi engedélyezését (a mindsitd okirat kidllitdsat) végzé OETI
képviseldje megerQsitette, hogy az engedélyezési eljaras alapelvei
megfelelnek az EU érvényes gyakorlatanak.

Az importdlt alap- és nyersanyagokat, adalékokat és technoldgiai
segédanyagokat az OETI-vel akkor is meg kell vizsgdltatni, ha azokat a
hazai élelmiszer-el6allité tovabbfeldolgozas céljara hozza be az orszagba.
Ha azonban az import folyamatosan ugyanattdél a kiilfoldi szallitotol
torténik, akkor elegendd 3 évenként elvégezni a vizsgdlatot. Ilyen
szempontb6l a csomagolds (pl. a tanksor palackozédsa) is gydartdsnak
szamit.

A kérdések ¢és felszolaldsok sordn ismételten szoba keriilt a
gydrtmdnylap. Tekintettel arra, hogy a gydartds, az engedélyezés és a
hatésdgi ellen6rzés legfontosabb alapdokumentuméir6l van sz6, a
gydrtmdnylapon kizardlag a tényleges, valds értékeket szabad és kell
feltiintetni. Itt altalaban nem beszélhetiink tdréshatarr6l. A Vhr. 2. sz.
mellékletének 5. pontja kizdrélag a felhaszndlt anyagok természetes
Osszetételi €s érzékszervi ingadozdsdnak ellensulyozdsdra engedi meg a
komponensek mennyiségi valtozasait. A megadott Osszetevdk tipusatol a
gyartds sordn nem szabad eltérni.

Nem mindig egyértelmd az 4j termék értelmezése sem. Elképzelhetd
példaul, hogy a grafikdn végrehajtott viszonylag jelentéktelen promécids
jellegd véltozds is megtévesztheti a fogyasztot, hiszen a promdcid
esetenként a csokkent mindség elleplezésére szolgdlhat. Ilyen esetben
ajanlatos a konzultiaci6 az engedélyezd hatésdggal.

Felhasznalt irodalom

1. Racz Endre: Az élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény, a
végrehajtdsdra kiadott FM—NM-IKM egyiittes rendelet és kommentarja.
Eurépai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsdg, Budapest, 1996.
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2. Rdcz Endre: A Magyar Elelmiszerkonyv miltja, jelene, jovéje.
Elelmiszervizsgdlati Kozlemények, 41 (1995) 1, 7-33.

3. Bir6 Géza: Elelmiszer-biztonsdg, élelmiszer-mingség.
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 2, 44—46.

4. Meghétszerez3dott az élelmiszer-kinalat — az dj Elelmiszertorvény
elsGsorban a vasdrlot védi
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 2, 60.

Az 4j magyar Elelmiszertorvény
Molndr Pdl és Vdarkonyi Gdbor

Az 1995-ben elfogadott dj magyar Elelmiszertorvény jelentds
elérelépés az Eurdpai Unid elGirdsaival folyé jogharmonizacidé terén. A
kozlemény Osszefoglalé jelleggel ismerteti az dj Elelmiszertorvény
strukturdjit, fobb eldirdsait és az alkalmazasra valé felkésziilés fobb
feladatait.

The new Hungarian Food Act
Molnadr, P. and Vdrkonyi, G.

The new Hungarian Food Act approved in 1995 is a significant step
towards the harmonisation with the EU regulations. The publication
describes summarised the structure and the main regulations of the new
Food Act as well as the most important tasks for the preparations of its
application.

Das neue ungarische Lebensmittelgesetz
Molndr, P. und Vdrkonyi, G.

Das 1995 bestdtigte neue ungarische Lebensmittelgesetz ist ein
wesentlicher Fortschritt auf dem Gebiet der Rechtsharmonisierung mit
den betreffenden Vorschriften der Europédischen Union. In der Publikation
werden die Struktur und die wichtigeren Regelungen des neuen
Lebensmittelgesetzes sowie die Aufgaben der Vorbereitung zur
Einfiihrung erléutert.
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Takarmanyok aminosav osszetételének

meghatarozasa GC-MS modszerrel
Murdnszky Géza

Borsod-Abatij-Zemplén megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer
Ellen6rzé Allomds Ko6zponti Laboratériuma, Miskolc
Erkezett: 1995. szeptember 8.

ponyd

A takarmdnyok mindsitése sordn nagy jelent6ségl a benniik 1évé
fehérjék aminosav Osszetételének ismerete. Erre a célra leggyakrabban a
j6l automatizdlhaté ioncserés kromatogréafiat alkalmazzdk (aminosav
analizatorok). Mivel ezek a berendezések célmilszerek - és viszonylag
dragdk -, haszndlatuk csak nagyszdmu minta esetén gazdasdgos. Emiatt
régéta megfogalmazddott az igény aminosavak dltaldnos célu
kromatografids modszerekkel (GC, HPLC) torténd meghatdrozdsara.
Sajnos az aminosavak kémiai tulajdonsdgaik miatt kozvetleniil nem
gazkromatografdlhatéak, kiilonbozd szdrmazékaik viszont méar igen. A
szarmazékképzés ardnylag hosszadalmas és munka-, valamint
vegyszerigényes 1épései miatt azonban a moddszer mégsem valt
elterjedtté. Ennek ellenére, mivel az aminosavak meghatdrozdsanak
igénye felmeriilt, laboratériumunkban 1995. janudrjdban célul tdztiik ki
aminosavak GC vagy GC-MS mérésének megvaldsitdsit.

Szabad aminosavak szdarmazékképzés wutdni gizkromatografids
mérésével tobb szerzd foglalkozott. Mar egy 1968-ban megjelent
Osszefoglal6 munkdban [1] taldlunk mddszereket aminosavak GC
mérésére N-trifluor-acetil-, dinitro-fenil-, fenil-tiohidantoin- szarmazé-
kokon keresztiil. Mas szerz6k a trimetil-szilil-, N-butil-trifluor-acetil-,
N-tiokarbonil-propil szarmazékokat vizsgaltdk [2, 3, 4]. A publikalt
eljardsok kozos hatrdnya a tobblépéses, hosszi és kiméletlen
szarmazékképzés. A TMS-észterek elddllitdsdhoz példdul a N, alatt
beszaritott mintat minimalisan 2,5 6ran at 150 °C-os olajfiird6-ben kell
tartani, egyes aminosavak (glutaminsav, arginin, lizin, hisztidin,
triptofdn, cisztein) esetén a mintat 4 6ran 4t kell 135 °C-on reagdltatni.
A szarmazékképzés Kkivitelezésénél jelentds eldrelépés volt az
MTBSTFA (N-metil-N-(terc-butil-dimetil-szilil)-trifluor-acetamid)
felhaszndldsa, amellyel egy lépésben, 75 "C-on, 30 perc alatt standard
aminosav-elegybdl 22 fehérje-aminosav N(O)-terc-butil-dimetil-szilil
szarmazékat (TBDMS) 4llitottdk eld, majd a szarmazékokat 60mx0,35
mm DB1 kolonndn kromatografdltdk ¢és tomegspektrumuk alapjin
azonositottak [5].
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A gazkromatogrdfids mérések tovdbbi hdtrdnya a mérés
1d6igényessége. Megfelel6 elvdlasztdshoz minimum 45-60 perces
felvételek voltak sziikségesek.

Mivel az irodalomban takarmanyok aminosav-0sszetételének
meghatdrozédsdra GC-re alkalmas el6készitési médszert nem taldltunk, a
megoldandé feladat két részbdl allt: egyrészt a takarmédnyok vizsgélatédra
megfeleld el6készitési-tisztitasi és szarmazékképzési modszer, masrészt
kisebb 1d8igényl gazkromatografids eljaréds kifejlesztése.

Kisérleti rész

Felhasznalt anyagok:

aminosav standard elegy (Sigma A-9656)
nor-Leucin (belsd st.) (Sigma N-8513)
L-cisztin (Aldrich C-12,200-9)
L-lizin (Aldrich 16,971-4)
L-metionin (Aldrich 15, 169-5)

N-metil-N-(terc-butil-dimetilszilil)-trifluor-acetamid (MTBSTFA )
(Aldrich 24,205-5)

Trietil-amin (TEA) (Aldrich 23.962-3)
cc.HClI (Fluka)
Diklér-metan (Merck)
C18 250 mg SPE - cartridge (BST)
N2, 99,5% (SIAD)
He, 5.5 (STAD)
bideszt. (ionmentes) viz
Eszkozok:
vizflrdd, szaritészekrény, rotadeszt, anal. mérleg 0,1mg pontossdggal,
homogenizald,

ampulldk, min. 15 cm3 térfogattal,

zarhato , kupos mikro-reakcidedények , 200-1000 pl
Hamilton-fecskenddk, 10, 25, 50 ul

mikropipettdk 50-1000 pl

vakuumszivattyu, szird €s savelnyeletd rendszerrel
gazkromatograf, tomegszelektiv detektorral (HP 5890 GC+5971 MSD)

Mintaelokésztés:

A homogenizdlt mintab6l ampulldba 100-150 mg-ot mériink be. A
mintdhoz 10 cm3 6 mélos HCIl-at adunk, az ampullédt leforrasztjuk és 24
6rara 105 °C-os szaritészekrénybe tessziik.
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Lehttés utdn a hidrolizatumot rotadeszten 50-55 °C-on vdkuumban
olajosra paroljuk. A bepdrldst 2x20 cm? vizzel megismételjiik, majd az
olajszerd mintat 0,1 molos HCl-val 25 cm3-es mér6lombikba mossuk és
feltoltjiilk. A takarmdny hidrolizdtum ebben az allapotban még erGsen
szennyezett, szdrmazékképzésre nem alkalmas, ezért az oldatot 3-3 cm?
metanolla,] majd deszt. vizzel kondiciondlt C18 SFE kolonndn engedjiik
at. A szennyezOk a cartridge-on maradnak, az aminosavak nem kot6dnek
meg. A megtisztitott oldatb6l a varhaté aminosav-tartalomtol fiiggden
200-500 pl-t kénikus fioldba mériink, hozzdmérjiik a nor-leucin belsé
standardot (alternativ megolddsként a belsé standard a hidrolizis elGtt is
hozzdadhaté a mintdhoz) és 50 OC-os vizfiirdén N, dramban szdrazra
paroljuk. A bepérlast 2x0,5 cm3 CH,Cl,-nal megismételjiik .

A szaraz anyaghoz 20 pl MTBSTFA-t majd 4 pl TEA-t mériink, a
csovet szorosan lezdrjuk és 40 percre 85 ~C-os széritészekrénybe
tessziik. Lehtités utdn minél hamardbb végrehajtjuk a GC-MS mérést.

Kalibraciés gorbe felvételéhez aminosav standardokbdl éllitottunk
O0ssze sorozatot, melyeket a mintdkkal azonos médon készitettiink eld.

GC-MS paraméterek :
kolonna : HP Ultra-2 25mx0.2 mm
vivogaz : He, fejnyomas 35 kPa
injektor : 250 °C
detektor: 285 °C (MSD)
termosztit: programozott, 70-280 0C, a felvétel ideje 22 perc

Eredmények, értékelés

Méréseink sordn a takarmdnymintdk hidrolizisét az 4altalanosan
haszndlt savas hidrolizissel hajtottuk végre. A mddszer jellegébdl
adédéan az eltérés a szarmazékképzés miatt beiktatott szilard fazisu
extrakcios tisztitasi 1épés, amellyel a hidrolizdtum szennyez8anyagait az
aminosavak mell6l eltdvolitjuk. A megfeleléen megtisztitott oldat,
valamint az injektdldsra keriil6 minta igy szintelen, 4atlatsz6 és a GC-MS
felvételek alapjdn csaknem teljesen tiszta aminosav-elegy. Az
el6készitési 1épések soran gondosan iigyelni kell a hdémérsékletek
tartasdra, a bepdrldasndl a minél teljesebb vizmentesitésre, valamint az
oxigén tavoltartdsdra.

Géazkromatografids vizsgdlatainkat az [5]-ben leirt DB1 kolonndhoz
leginkdbb hasonld, rendelkezésre 4ll6 50mx0.2 mm HP-1 kolonnéval
kezdtiik. Standard aminosav-elegyb6l kiindulva tOomegspektrumuk
alapjan azonositani tudtuk a 22 aminosavat, ugyanakkor a mérés ideje

s 22
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300 °C-ra kellett emelni. Ezért megvizsgéltuk a 25 m-es Ultra-2 kolonna
lehet6ségeit, és a fenti paraméterek mellett standard aminosav-elegybdl
az 1. abran l4athaté kromatogramot kaptuk.

abundancia T
1361
1887, 19
9003 17
1008 TT4H1236 14 84
H e )
I Jw.m 15,18 199
LI JIH_L ”UL J

U300 1000 11,00 1200 12,00 14,00 15,00 1800 17,00 1800 1800 idG.perc

1l.abra Standard aminosav-elegy totdl-ion kromatogramja (TIC)

A kromatogramon 8,87 perces retencios idével az alanin, 10,08
percnél a belsd standard nor-leucin, végiil 280 ©C hédmérsékleten,19,92
percnél a cisztin eludlédik.

Kovetkezd 1épés a takarmdny-hidrolizdtum vizsgdlata.

takarmanyminta

aminoasaw atandard
ele gy

2. abra Takarmanyminta aminosavkomponenseinek TIC-ja

A 2. 4abran a j6 Osszehasonlithatésag kedvéért az 1. d&brédn
bemutatott standard-elegy kromatogramjiat 180° -kal leforgatva
helyeztiik el. Lathaté, hogy a mintdban az aminosav-szdrmazékok
mellett csak néhdny més szennyezd komponens taldlhato.
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A kozlemény elkészitésének idépontjdig - bar a kromatogramon
lathat6 Osszes aminosav mennyiségileg mérhet6 - hidrom komponens
metionin, lizin és cisztin kvantitativ meghatdrozdasat végeztik el.
Mennyiségi méréshez a GC-MS késziilék SIM (Selected Ion Monitoring)
lizemmodjat haszndljuk, azaz csak bizonyos ionokat figyeliink, ezzel az
érzékenység ¢és a szelektivitds megnd, ¢és a kromatogram is
attekinthetébb (3. dbra).

17_RO8SC.D

950 10.00 1050 11.00 1150 1200 1250 12,00 1350 14.00
17 608D

s

350 1000 1050 11.00 11.50 1200 1250 13.00 1350 14.00

3. abra Takarmdnymintdrdl késziilt SCAN és SIM kromatogram részlete

A SIM moédban késziilt kromatogramok alkalmasak a metionin, lizin
€s cisztin mennyiségi meghatdrozdsdra. A 4. dbra egy aminosav
kalibrdciés standard kromatogramot, az 5. dbra példaképpen a metionin
kalibrdacios gorbét mutatja be.

Response Ratio melionin
abund. Lys
Met i
.3
nor-Leu
ISTD |
0m
Cys
1945
0 L L L R L LN L
00 0 W 1800 16m 0 0 1 5 g
ldO, perc Amount Ratio

4.abra Aminosav kalibraciés kromatogram 5. abra Metionin kalibracié
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A kidolgozott moddszerrel elvégeztiik néhdny takarmdny, illetve
tdpszer aminosav tartalmdnak meghatdrozdsat az emlitett hdrom
aminosavra, és a kapott eredményeket  Osszevetettik  més
laboratériumban miik6dé aminosav analizatorral kapott eredményekkel.
Az kapott adatokat az 1. tdbldzat mutatja.

1. tablazat: Takarmany és tap aminosav vizsgalati eredmények

Nev et | * [apott] 2% ['mert | |kapo] 2% | ‘mért | [xapo] 2
félint,br,ind, 0,334 | 0,007 1,196 | 0,083 0,280 [ 0,004
int,br,nev, 0,340 { 0,031 1,020 { 0,100 0,285 | 0,005
HT br,nev, 0,267 | 0,004 0,837 (0,034 0,281 {0,002
brindI, 0,253 (0,247 10,24 | +5,2 10,770 0,694 [ 0,73 | +5,5(0,227 {0,001 | 0,22 | +3,2
HT malac 0,233(0,091 (0,24 | -3,1 |0,661|0,018 0,53 [+12,5(/0,227|0,028 0,20 | +13
OMMI korvizsgdlat tdpszett 0,47 10,025 (0,451 | +4,2 [ 1,78 |0,024|1,746| +1,9/0,34 [0,016(0,342| -0.9

A tabldazat a metionin, lizin és cisztin eredményeket tartalmazza. A
"mért" oszlop a sajat eredményeket, a "kapott" a mds laborok altal mért

" n

ismert adatokat, az "s" az értékek szdérasdt (n=3), a "A%" pedig a kapott
illetve a mért értékek %-os eltérését mutatja.

A tablazat adataibdél lathatdé, hogy a GC-MS és az aminosav-
analizédtorral mért értékek jol megegyeznek.”

Irodalom
. Blackburn, S.: Amino Acid Determination , Marcel Dekker 1968.
. Gehrke and Leimer: J. Chromatogr, 5§57, 219 (1971)
. Gehrke, Kuo and Zumwelt: J. Chromatogr., 57, 209 (1971)
. Vincent and Kirksey: J. AOAC, V56, No. 1 (1973)
. Woo, K.L.; Chang, D.K.: J, Chromatogr, 638, 97-107 (1993)

N B~ W D =

Az alkalmazott szdrmazékképzés mar régdta ismert, de a draga,
kényes reagens és a nem megfelel6 reprodukédlhat6sdg miatt nem
tudott elterjedni. A kozolt tablazatban a szdzalékos szoras dtlaga 16 %
€s két esetben meghaladja a 90 %-ot. Az aminosav-analizatoros
értékekkel vald 6sszevetésnél a hiba dtlagosan 5 % és két esetben tobb
mint 10 %. A GC-MS mint mlszer és mint technika drdgdbb az
aminosav-analizdtornal.
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Takarmanyok aminosav osszetételének meghatarozasa
GC-MS modszerrel
Murdnszky Géza

A takarmdnyok aminosavkomponenseinek mérésére mddszer kidolgozdsa
volt a cél a szokdsos savas uton eldéllitott hidrolizdtum szildrd féazisa
extrakcidoval torténd tisztitdsdn keresztiil. Az irodalomban taldlt
eljarasokat tovabbfejlesztve megvalosult az aminosavak N-(O)-TBDMS
szdrmazékainak eldéllitdsa és nor-leucin belsé standard mellett GC-MS
modszerrel torténd mennyiségi meghatdrozasuk 20 perces felvételi idGvel.
Jelenleg a metionin, lizin és cisztin mérése végezhetd el, de a lehetdség
adott valamennyi aminosav mérésére. A kapott eredmények jol egyeznek

az ioncserés kromatogréafidval mért értékekkel.

Determination of Amino Acid Composition of Feeds by
GC-MS Method
Murdnszky, G.

A method was elaborated for the measurement of amino acid components of
feeds by a solid phase extraction as a clean-up of the usual acidic hydrolizate.
Having improved the literature procedures, the N-(O)-TBDMS derivatives of
amino acids were prepared and quantitatively measured by a GC-MS method
with a run time of 20 minutes using nor-leucine as an internal standard. At
present, methionine, lysine and cystine are measured but it is also possible to
determine all the amino acids. Results are in good agreement with the values
given by ion exchange chromatography.

Bestimmung der Aminosiaurezusammensetzung von
Futtermitteln mit der GC-MS-Methode
Murdnszky, G.

Das Ziel war, eine Methode zur Messung der Aminosdurekomponenten von
Futtermitteln iiber die Reingung des iiblicherweise auf dem saueren Wege
mittels Extraktion aus der fester Phase hergestellten Hydrolysats zu
erarbeiten. Durch die Weiterentwicklung der Literaturmethoden konnten die
Herstellung der N-(O)-TBDMS-Derivate der Animosduren und ihre
quantitative Bestimmung mit der GC-MS-Methode unter Nutzung von Nor-
Leucin als innerer Standard und mit einer Aufnahmezeit von 20 min realisiert
werden. Gegenwirtig kann die Messung von Methionin, Lysin und Cystin
durchgefiihrt werden, aber die Moglichkeit ist gegeben, alle Aminosduren zu
bestimmen. Die erhaltenen Ergebnisse stimmen mit den mittels
Ionenaustauschchromatograph gemessenen Daten gut iiberein.
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Mindségbiztositas a kozétkeztetésben
Bent Egberg Mikkelsen!, Anne Lassen!, Ken Jensen?

I Orszdgos Elelmiszer Hivatal, Sgborg, Dénia
2 Husipari Féiskola, Roskolde, Dénia

A déaniai kozétkeztetésben egyre nagyobb érdekl6dés mutatkozik a
minGségbiztositds irdnt. Ezt az irdnyzatot mind jobban elmélyiti a minGség,
valamint az elért minGség dokumentdldsa irdnti novekvd igény, illetve a
szerzG8déses élelmiszer beszdllitok kozotti verseny kiélezGdése. Az ilyen
irdnyd fejl6désre tovabbi magyarédzattal szolgdl a néhdany évvel ezelGtt
elfogadott EU higiéniai direktiva, amelyet a tagdllamoknak 4t kell iiltetniiik
nemzeti jogrendjiikbe. A vonatkozé dan nemzeti jogszabdly 1996. janudr 1-én
lépett hatdlyba, bevezetvén az Onellendrzés fogalmat. Ez mas szavakkal
kifejezve annyit jelent, hogy az ellen6rzés felel6ssége a hatésdgokrdl egyre
inkdbb 4attevddik az élelmiszerelGdllitokra. Az Onellen6rzési koncepcid a
kovetkezd két £f6 kotelezettséget réja a gyartokra:

1)A HACCP rendszer eldirdsainak megfelel6en gondoskodni kell a
Kritikus Szabalyozdsi Pontok (CCPs) azonositdsarol é€s azok allandoé
megfigyelésérdl (1asd: 1. dbra).

2) Olyan dokumentdlési rendszert kell kialakitani, ami igazolja, hogy a gyartok
eleget tesznek mas elGirdsoknak is (pl. élelmiszerek jelolése, tomeg-
ellendrzés). A kozétkeztetést végzGkre nézve azonban ez nem kotelezd, mivel
6k - a din élelmiszerjog szerint - kiskereskedGknek mingsiilnek.

a) Azon pontok és folyamatok azonositdsa, amelyek kockazatot
jelentenek az élelmiszerek biztonsdga szempontjdbdl, illetve
amelyeket lehetséges kontroll alatt tartani és megfigyelni. Ezeket
a pontokat és folyamatokat kritikus szabdlyozdsi pontoknak
nevezik.

b) Hatékony megfigyeld (monitoring) eljardsok kialakitasa az
el6z6ekben meghatdrozott kritikus szabdlyozdsi pontokra.

c) Amennyiben a monitoring rendszer hibdt vagy eltérést észlel a
CCPs vonatkozasaban, akkor azok kikiiszobolése érdekében
korrekcios 1épéseket kell eszkdzdlni.

d) A kritikus szabdlyozédsi pontok, illetve azok monitoring
rendszerének kiértékelése szabdlyos 1d6kdzonként.

1. Abra: A HACCP alapelve az 6nszabdlyozas

Az Onellendrzési koncepcié mindségiigyi eszkdzok és koncepciodk,
valamint a vonatkozdé irdnyelv gyakorlati végrehajtdsdnak elémozditdsa
érdekében a Déan Tépldlkozdastudomanyi Taérsasdg (@Dkonomaforeningen)
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szerz6déses alapon felkérte az Elelmezési Kozpontot, hogy dolgozzon ki
olyan mindségbiztositdsi eszkdzoket, amelyeket a tagsdg is tud alkalmazni
sajat konyh4jan. A Tapldlkoz4dstudomanyi Tarsasdg tagjai kozé tartoznak a
koérhazi kantinok, a mozgd konyhdk, valamint az id8sek hédzi étkeztetését
végz6 szolgéltatdsok. Az Elelmezési Kozpont nem vesz részt a
torvényhozdsi munkdban, hanem kutatds-fejlesztési konzultativ szervként
mikodik.

Az  tobbnyire  allami/tarsadalmi  szervezetként —milkodd  dan
kozétkeztetés egyre élesebb versenyre kényszeriil a maganszféra
véallalataival. A fogyasztok megnyeréséért folytatott harcban feltétleniil
versenyelényre szdmithat az a konyha, amely minéségbiztositédsi
rendszereket alkalmaz.

De nem csupan a mindség az egyetlen kihivas, amellyel a kozétkeztetés
szemben taldlja magat. A kozétkeztetés ugyanis egyre parancsoldobb
sziikségletként jelentkezik a kornyezeti mindség, illetve a foglalkozés-
egészségiigyi helyzet javitdsa, amelyet a fogyasztok, a hatdsdgok, az
alkalmazottak €és a vezetés mindinkdbb megkovetel a konyhdktdl. Az érintett
vallalatok nagyobb része 1995 tavaszatol részt vesz az EU odnkéntes
kornyezet-menedzsment és auditdldsi programjaban (EMAS), valamint a BS
7750 bevezetésének el6készitésében.

A kornyezetvédelmi menedzsment rendszerek (EMS) kialakitdsa — akar
az EMAS, akar a BS 7750 keretében torténik — sok tekintetben hasonlit a
minGségbiztositisi eszkozok és rendszerek kifejlesztéséhez. Eppen ezért a
mindségbiztositasi (QA) rendszereket nem idd&szakos feladatnak kell
tekinteni, hanem az EMS rendszerek  késSbbi  létrehozasanak
kiindulépontjaként.

Vizsgalati modszerek

Négy nagy konyhdt vdlasztottak ki a QA kialakitdsdra. Egy felszolgdlo
(Cook Serve) és egy fagyasztasos (Cook Chill) konyhat felkértek arra, hogy
az 1d6- és a hdmérsékleti tényezdre koncentrdljanak. A két nagy konyha
folyamatdbrdjat a 2. és a 3. dbra szemlélteti. A harmadik konyhdnak az
adagok nagysdagara, a negyediknek pedig a receptek kontrolljara kellett
Osszpontositania a figyelmét. Ez a kozlemény azonban csak részben
foglalkozik az id6/hémérséklet projekttel.

A konyhdk létrehoztdk a sajat belsé munkacsoportjukat és a kutatdk
szaktandcsadokként tevékenykedtek. A konyhdkat felkérték, hogy
kovessék a 4. 4brdn lathat6, Deming 4ltal javasolt ciklus 1épéseit
(tervezés, végrehajtas, ellenOrzés, korrekcio).
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. a problémdk meghatdrozdsa

. célkitlizés

.a sziikséges adatok megszerzésének mddja

.javaslatok a problémdk megoldédséra

. korrekci6

.szabdlyozds és az eredmények hosszutavi hasznositdsa

AN N B~ W=~

4. abra: Az eszkozok fejlesztésének 1épcsifokai

A problémdk, valamint a mindségbiztositdsi rendszer megvaldsitasi
lehetdségeinek feltérképezése érdekében meginterjuvoltdk az alkalmazottakat.

Eredmények és kovetkeztetések

Altaldban véve a felmérések lehetévé tették a tanulmdnyozott
folyamatokba val6 jobb betekintést. A felszereléssel kapcsolatos mérések
néhdny eredményét a mellékelt dbrak szemléltetik. Az 5. dbra tanusaga
szerint a tejhlit6ben mért hdmérséklet jelentds ingadozast mutatott a 4°C
célhémérséklet koril. A hdtoraktar 1éghdmérsékletének valtozasait
mutatja a 6. dbra. Néhdny esetben a felszolgdlé konyhdn tdl alacsony volt
a hoémérséklet (7. dabra), a fagyasztidsos konyhdn pedig tdl magas
hémérsékleteket mérték (8. dbra).
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7. abra 8. abra
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A hémérsékleti és az id6értékek (TT) pontosabb ellenGrzése céljabol
a konyhdk sajat kritérium- és szabvanyrendszert &llapitottak meg. A
szabvanyok ebben az esetben a gyakorisdgot jelzik egy-egy ellendrzési
periddusra vonatkozdoan. A kovetkezd d4brdk erre mutatnak be néhéany
példat. Igy a 9. dbra szemlélteti a felszolgdlé konyha elhagydsakor
érvényes hdmérsékleti kritériumokat és szabvanyokat.

Homérséklet a konyha elhagyasakor
Etelek Kritériumok Szabvanyok
Burgonya min. 70°C 90%
Piiré min. 70°C 95%
Martas min. 85°C 95 %
Tejes martés min. 80°C 90%
Leves min. 85°C 95 %
Péarolt marhahus min. 85°C 95%
Alapozé ételek min. 70°C 90%
Daralt hus min. 70°C 90%
Zabkasa min. 75°C 95%
"@llebrgd" zabkasa min. 80°C 95%
9. abra

A 10. 4dbra szemlélteti a hokezelés, illetve a fagyasztds kritériumait
€s szabvanyait egy fagyasztasos konyhan.

Munkafolyamat Kritériumok Szabvanyok

Elddllitds és fagyasztds

Hdékezelés
(kivéve az egyedi Min. 75°C 95%
adagok céljara szant
egész huis és tojas)

65-r61 5°C-ra hités
kevesebb, mint 2 dOra 90%

Fagyasztas
alatt

10. abra

A 11. abra a berendezések hdmérsékletét szemlélteti.
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Berendezés Kritériumok Szabvanyok

Tdrolds

Hidtékamra (szendvicsek) 2-5°C 95%

Hit6kamra

Tej és 3-5°C

Vegyes 3-5°C 95%

Hit6kamra

Gyiimolcs 7-9°C

Z06ldség 4-6°C 95%

Hit6kamra 2-4°C 95%

Fagyasztva tarolés Max. -18°C 95%
11. dbra

Annak biztositdsdra, hogy a TT kontroll rendszerek megfelelGen,
rutinszerien mikodjenek, kézikonyveket és ragasztécimkéket alakitottak
ki.

A 12. abra a kézikodnyv szerkezeti felépitését mutatja.

A homérséklet-kontroll kézikonyve
Tartalomjegyzék

1. Homérséklet-kontroll kritériumok és szabvanyok

2. A hdmérdk/érzékeldk elhelyezése

3. A hdmérdk felhasznaloi kézikonyve

4. A hémérséklet-kontroll és a vele kapcsolatos teenddk terve

5. Ures tirlapok

6. Eltérések és korrekcids 1épések

7. A h6mérdk ellenGrzése

8. Kitoltott drlapok

12. abra

A munkafolyamat kiértékelését célzo felmérések alapjan a kovetkezo
tapasztalatok szlrhetdk le:

¢ Legfontosabb mozzanat a dontéshozatal. A vezet6nek alaposan 4t kell
gondolnia a QA projektet, mielStt belevdgna. Nem elég csak annyit tudni,
hogy "Javitani akarjuk a mindséget". Figyelembe kell venni, hogy a
rendszer-orientdlt munkéra épiilé QA koncepcio6 a kiviilallok szdméra nagyon
elvontnak tdnhet, ami feltétleniil sziikségessé teszi a jol definialt kifejezések
hasznélatat.

O A vezetés elkotelezettségét leginkabb a kovetkezd intézkedések bizonyithatjik:
— vilagos, egyértelmd minGségiigyi politika kidolgozasa és
— elegendd id6 biztositasa a projektben résztvevd alkalmazottak szdmdra személyen-
ként és évente hozzavetSlegesen 100 dorara van sziikség a kezdeti szakaszban.
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¢ Az informéciddramlds biztositisa. A QA projektet minden dolgozdénak
ismernie kell, nem csupdn azoknak, akik tevllegesen részt vesznek benne.
Erdemes lehet tdjékoztatni a véllalaton kiviildllokat is (iigyfelek, vdsarlok,
szallitok, kozvélemény stb.). Tartsuk szem el6tt, hogy a QA munka nem arra
irdnyul. hogy barkit elmarasztalds érjen kordbbi vagy jelenlegi hibdiért,
hanem arra, hogy a jovében ne fordulhassanak el hibak.

¢ Fontos tudni, hogy a QA tevékenység sokkal inkdbb folyamat, s mint ilyen,
kevésbé viseli el az 1d6beli korldtozdasokat. Egy bizonyos litemezésre
azonban sziikség lehet: célszerli el6bb egy mintaprojektet inditani, majd
annak befejezése utdn johet a gyakorlati megvaldsitds. A projekt szerkezete
megkonnyiti kiviildllo személyek, példaul szaktandcsaddk bevondsit, illetve
a menet kozbeni moddositasok végrehajtisat. Lehetségessé valik a gyorsan
megoldhatd, rendkiviil jol definidlt problémékkal valé6 munka, ami késébb —
sikerélményként — hozzijarulhat a megfeleld team-munka fenntartisahoz.

¢ A folyamatszer megkozelités nem korldtozédhat csak a minGségiigyi
munkdra. A rendszerorientdlt munkamddszer ugyanis kivadlé alkalmat teremt
a Kornyezeti Menedzsment Rendszerekkel, illetve a Foglalkozés-
egészségligyi Menedzsment Rendszerekkel valé egyiittmikodésre. Minden
valoszinlség szerint ezek a kiilonféle menedzsment rendszerek a jovGben
integralodni fognak. A jovGbeli tevékenység szempontjdbol sem k6zombos
tehit, ha a rendszerorientdlt munkamoddszerek szilardan meghonosodnak a
vallalatnal.

0 Gondosan iigyelni kell a szaktandcsadék és mds kiviildllé személyek
alkalmazdsara, mivel a mintaprojekt végeztével eltdvozvan hajlamosak
magukkal vinni a know-how-t. Eppen ezért alaposan meg kell fontolni,
hogyan menthet6 at a mar egyszer megszerzett know-how a késGbbi QA
tevékenységbe.

¢ Soha ne jelentsiik ki elére, hogy a cél egy tanusitott QA rendszer
megvaldsitdsa. Ez ugyanis tdl nagy feladat lenne kiilondsen az olyan kisebb
véllalatok szdmdra, mint amilyenek a kozétkeztetés teriiletén mikodnek. Az
ISO szabvéanyok alapelvei azonban jelentdsen megkonnyithetik a tantsitds
késGbbi id6pontban torténd megszerzését.

¢ Keriiljiik el a legmodernebb technika alkalmazdsat. A korszerd, de rendkiviil
bonyolult midszerek altaldban nem valnak be a mérési gyakorlatban. Ezeket
egyébként is szamitogépekhez kell hozzédkapcsolni, ami tovdbbi hibaforrdst
jelenthet. Egyszerd, rutinszerlden alkalmazhatd eszkdzoOkre és utasitdsokra
van tehat sziikség. Habar mi a legmodernebb technikai eszkézoket
alkalmaztuk ebben a projektben, mégis ugy taldltuk, hogy a mindennapi
haszndlatra elegendd a kézi h6méré és az egyszer( regisztracios Grlap is.

0 Végezetiil érdemes néhdany sz6ét szélni a QA rendszerek jellegérdl. Az ISO
szabvanyok és a HACCP egyarant megemlitik a korrekcids intézkedések
sziikségességét, ha valami rossz irdanyban halad. Az EMAS és a BS 7750 is
hangsilyosan kezeli a korrekcids igényt. Ezért véleménylink szerint be kell
épiteni ezeket a QA rendszerbe. Igy ugyanis a hibdk megel6zését szolgdld
preventiv jelleg keriil inkabb el6térbe az utdlagos korrekciok helyett.
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EuroResidue III. Konferencia
»Allatgydgyaszati szermaradvanyok
élelmiszerekben”

Az EuroResidue I és II Konferenciat 1990-ben és 1993-ban tartottak
Hollandidban az 4allatgydgyszerek maradvanyaival kapcsolatos 0Osszes
témakorben, kiilonos tekintettel a kiilonbozd analitikai technikdk ujabb
fejlédésére és alkalmazédsdra. Az Elelmiszervegyészek Munkabizottsdga
(WPFC) elhatdrozta, hogy 1996-ben egy harmadik EuroResidue
Konferenciat szervez, ismét Hollandiaban.

Az ER III targykore szélesebb volt mint 1990-ben és 1993-ban
annak eredményeképpen, hogy egyiittmikodés jott 1étre az Eurdpai
Koz6sség Szermaradvany Referencia Laboratériumaival (CRL) és C.
Van Peteghem professzorral, aki 1988-ban, 1990-ben, 1992-ben és 1994-
ben megszervezte az anabolikus szerek Ghent Konferencidjat. Ezuttal
foglalkoztak az anabolikus szteroidokkal és mas novekedésserkentSkkel
¢s sok figyelmet forditottak a mindségbiztositasra az ellen6rzési
rendszerekben. Az utdobbi teriilettel tobb eldadd foglalkozott mind az
Eurépai Ko6z6sségbdl, mind a Szermaradvany Referencia
Laboratériumokbél. Ezen feliil az Egyesiilt Allamokbél és Kanadabél is
szakembereket hivtak meg, hogy ismertessék a tengerentili
szermaradvany-ellen8rzés tervezésének és végrehajtdsdnak modszereit és
eredményeit.

A Konferencia Tudomdényos Bizottsdgdhoz kozel 200
el6adédsjavaslatot nyujtottak be, amelybdl 165 keriilt be a programba
ordlis vagy poszter el6adds formédjdban. 45 elbadast szenteltek az
anabolikus szteroidoknak, a kortikoszteroidoknak és a béta-anta-
gonistdknak. Az el6addsok nagy része azonban a baktériumellenes
szerekkel foglalkozott. Mint mdas konferencidkon is, nagy figyelmet
forditottak a farmakokinetikai vonatkozdsokra is. Az el6adasok jelentls
része hangsilyozta, hogy az EuroResidue konferencidk olyan férumot
jelentenek, ahol az dallatgydgydszati szermaradvanyokkal kapcsolatos
minden téma megvitathaté és alapos informacidcserére nyilik lehetdség.

A Konferencidat, amely 388 résztvevst vonzott eurdpai €s mads
orszdgokbodl, Erica Terpstra asszony, Hollandia Egészéségiligyi, JOléti és
Sport minisztere nyitotta meg. Hangsulyozta a nemzetkdzi

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 42, 1996/2 135



egylittmikodés sziikségességét a kozegészség-védelemben, melyhez az
EuroResidue konferencidk is hozzajarulnak.

A konferenciara arnyékot vetett Dr. Nel Haagsma haldla, aki az
EuroResidue konferencidk mozgatdéja volt. Egyperces néma csenddel
emlékeztek ra.

Hét meghivott el6add volt a kovetkezd témakordokben: Mikroba-
ellenes szerek: a szlrési és 1gazold moddszerek Osszekapcsoldsi
starégidja; Ujabb vivmadnyok egyes novekedésgyorsité anyagok
maradvanyainak ellendrzése teriiletén; In vitro rendszerek alkalmazdsa
metabolizmus és biztonsdg vizsgdlatokban; MS-MS alkalmazasok ¢és
tentativ mindségi kritériumok; Kotott szermaradvanyok - felszabaditasuk
matrixokbol és elemzési moddszerek; Bioszenzorok és lehetséges
alkalmazdsaik; Gyodgyszermaradvidnyok elemzése halakban. Tovdbbd a
programban szerepelt egy plendris workshop a validdlasrol és az
Onellen6rz6 rendszerekr6l. Az ezekr6l a megbeszélésekrdl késziilt
jelentések a Konferencia-kiadvany fiiggelékeként keriilnek kozlésre.

Megéllapodtak abban, hogy a kovetkezd EuroResidue Konferenciat
2000-ben rendezik, ismét Hollandidban, és hogy a WPFC kozremikodik
a Ghent Konferencidn is, amelyet 1998-ban Briisszelben kivdnnak
megtartani. Szintén megdllapodtak arrél is, hogy az EuroResidue
konferencidkat felvaltva tartjdk a Ghent konferencidkkal, minden
masodik évben. A Konferencia kiadvanya (ISBN 90-6159-023-X), amely
Osszesen ezer oldalt kitevd, két kotetbdl all egy olyan dokumentum,
amely részletes informdciét szolgdltat az dllati eredetd élelmiszerek
allatgydgydszati szermaradvédnyaival kapcsolatos szdmos témakorben.
Az ER III 0Osszes el6adédsat tartalmazza szerz§ ¢és targymutatdval,
valamint a programmal egyiitt. Az elGaddasokat abc sorrendben
rendezték, de az attekinthet6ség érdekében kilenc kategdridba besorolva.

A kiadvany példanyair 125 Hfl + 15 Hfl postakoltség ellenében
megrendelhet8k, mely Osszeget a RABO Bankhoz, De Bilt, Hollandia,
(szamlaszam 30.83.85,217, A. Ruiter nevére, Proceedings EuroResidue
megjeloléssel), kell adtutalni. Az Osszeg beérkezése utdn a kiadvényt
postan kiildik meg a kiilon levélben megjelolt cimre. Korldtozott
szamban még kaphaté az EuroResidue II. konferencia kiadvédnyai is, 75
Hfl 4ron.

A. Ruiter

136 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 42, 1996/2



AWPFC javaslatai az élelmiszerkémia
felsofoku oktatasara

Az Elelmiszervegyészek Munkabizottsiga (WPFC) egyike az Eurépai
Vegyész Tarsasdgok Szovetségéhez (FECS) tartoz6 munkacsoportoknak.
Jelenleg 23 eurdpai orszdg kiildotter vesznek részt a WPFC-ben, amely igy
mintegy 9000, az Eurdépai Unié tagdllamaiban, illetve az azon kiviili
orszdgokban - tobbek kozott a kozép-kelet-eurépai régidban — €16
élelmiszervegyészt reprezental.

A WPFC egyik alapvetd célja az, hogy javaslatot tegyen az
élelmiszervegyészek egész Eurdpdban érvényes, harmonizdlt szakképzésére.
A WPFC altal szdmos eurdpai orszdgban elvégzett felmérések tandsiaga
szerint az élelmiszervegyészek képzése terén rendkiviili szervezetlenség
tapasztalhatd €s jelentds kiilonbségek vannak még az egyes EU-tagdllamok
kozott is. Ez a nagyfokd strukturdlatlansdg nyilvdnvaléan nem csak az
Eurdpaban érvényes tantervekkel kapcsolatos egyetértés, hanem sok esetben
magénak a konzulticiénak a hidnydra vezethetd vissza. Eppen ezért a WPFC,
mint az élelmiszervegyészek multinaciondlis szervezete sziikségesnek tartja
egy olyan javaslat el&terjesztését, amely alapjat képezheti az EU
hat6ésdgaival, a nemzeti élelmiszervegyészeti testiiletekkel, valamint az
érintett fels6foku intézményekkel folytatandé parbeszédnek.

Tekintettel arra, hogy az élelmiszervegyészet egyre nagyobb jelentGségre
tesz szert, nem lehet eléggé hangsilyozni a képzett szakemberek irdnti
novekvd igényt. Az élelmiszervegyészek kulcspoziciét todltenek be az
¢lelmiszerek ellendrzése és feliigyelete terén, mivel dontd mértékben képesek
tenni a fogyasztok egészségének megdvasdért a taplalékbol €s mas hasonlo
forrdsokbdl szarmaz6 kockédzati tényezSkkel szemben. Ezt tdmasztja ald az
élelmiszerek hatdsdgi ellendrzésérdl szo6l6 89/397/EC  szdmu Tandécsi
Direktiva is, amelyben el6irjdk, hogy az EU-tagdllamok nemzeti hatdsdgai
rendelkezzenek elegendd szamu és megfeleléen képzett, tapasztalt
szakemberrel az élelmiszervegyészet, valamint a kapcsoléd6é tudomdnydgak
teriiletén.

Els6 1épésként a WPFC néhdny definiciot fogalmazott meg arra
vonatkozdan, hogy — Osszevetve a hasonlithatd élelmiszer-tudomédnyokkal —
konkrétan mely szakteriiletek tartoznak az élelmiszervegyészet korébe.

Ezt kovetéen a WPFC irdnyelveket dolgozott ki az élelmiszervegyészek
egyetemi szintld oktatdsdnak alapkovetelményeir6l. Ezek az irdnyelvek
hivatottak biztositani a megfelel6 tudomdanyos hatteret minden olyan
szakember szdmadra, aki kémiai mddszerek segitségével végzi az élelmiszerek
¢s egyéb mintdk analizisét. Az irdnyelvek tehdt a vonatkozé EC Tandcsi
Direktiva szellemében meghatdrozzdk a hatdsagi ellendrzéshez, valamint az

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 42, 1996/2 137



élelmiszeripari feldolgozd tevékenységhez sziikséges szakismeretek kovetel-
ményeit.

Végezetiil a WPFC részletesebben is bemutatja azt az igen széles
tevékenységi kort, amelyet az élelmiszervegyészek lathatnak el, ha
szakképzettségiik 6sszhangban 4ll a kialakitott irdnyelvekkel.

A WPFC ismételten hangsulyozza az élelmiszervegyészek képzésével
kapcsolatos tantervek eurdpai szintd harmonizdldsanak, illetve a szakképzés
egységes €s magas szinvonalra valé emelésének sziikségességét, hogy ily
modon Eurdpa valamennyi orszdgéban létrejohessen egy szildrd tudomanyos
vegyészeti bazis a fogyasztok egészségének védelmére.

Definiciok

Az élelmiszervegyészet igen fontos részét képezi a csak hozzave-
t6legesen meghatarozott "élelmiszertudomanynak"”, amely tobbek kozott
magaban foglalja az élelmiszerfizikat, az élelmiszer-mikrobiolégidt, az
€¢lelmiszerhigiéniat és az Aaruismeretet is. Az élelmiszer-technoldogiat
altaldban kiilon diszciplinaként kezelik "élelmiszertudomdny ¢é&s -
technolégia”" néven. A tédpldlkozdstudomdny bar igen sok szdllal
kapcsolddik az élelmiszertudomédnyhoz, mégsem szerves része annak.

Az élelmiszervegyészeten beliil a kovetkezd kiemelt teriileteket
kiilonboztetjiik meg:

e anyersanyagok €s a feldolgozott élelmiszerek tulajdonsédgai;
o ¢élelmiszerek Osszetétele, valamint makro- és mikrokomponenseri;

e az Osszetételben és a tulajdonsdgokban bekdvetkezd valtozdsok a
gyartds, az el6készités és a tdrolds sordn, valamint ezen véltozdsok
mérésére szolgdlé moddszerek, illetve a nemkivdnatos folyamatok
késleltetésének vagy megel6zésének eszkozei;

o az élelmiszerek mindségének és biztonsaganak értékelése, beleértve a
tdpanyagtartalmat €s az érzékszervi tulajdonsagokat is;

o« az élelmiszerek makro- és mikrodsszetételének, tovidbbd a veszélyes
vagy egyéb szempontbdl nemkivdnatos komponensek meghatdrozédsat
szolgdl6 analitikai médszerek;

o élelmiszerjog a kozegészségiigy védelmének ¢és a tisztességes
kereskedelem védelmére.

A fentiek alapjdn a kovetkezd definicid javasolhato elfogadésra:

Az élelmiszervegyészet az a tudomdnydg, amely a kozegészségiigy
védelme ¢érdekében az élelmiszerek, 1illetve azok komponensei
Osszetételével, szerkezetével é€s sajdtossagaival, az élelmiszerekben
végbemend kémiai és biokémiai vdaltozdsok értelmezésével, tovabbd a
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nemkivanatos szennyezOdések és mas mikrodsszetevék elemzésével
foglalkozik.

Iranyelvek az élelmiszervegyészek oktatasanak
tantervéhez

Az 0nédllé élelmiszervegyész stidium minimadalis iddigényét a
WPFC 2 év alapfoku és 2 év fels6foku tanulmanyokban, valamint a
szakdolgozat elkészitésére biztositott legalabb fél évben hatdrozza meg,
ami Osszesen legaldbb 4 és fél évet tesz ki.

Az alapfoki tanulmanyok kozé tartozik az elméleti és az alapos
gyakorlati képzés dltaldnos, szervetlen, szerves és biokémidbdl,
kiegészitve a fizikai, matematikai, statisztikai és bioldgiai ismeretek
oktatdsdval. Az élelmiszervegyészeten beliil kiemelten kell kezelni az
analitikai kémiat. Amikor csak lehetséges, a vazolt alapképzés legyen
szoros Osszhangban az adott egyetemen tanulé kémia szakos hallgaték
tantervével. Igy a hallgaténak csak az elsé 2 év utian kell eldontenie,
hogy vegyészetre vagy élelmiszervegyészetre kivan-e szakosodni.

A szakositott tanulmanyok 2 éve alatt a tanterv egyrészt az
é¢lelmiszeranalizis komplex vegyiileteket, illetve nyomelemeket vizsgdlo
jellegére, masrészt pedig a kapcsolédd hatartudomdnyok az oktatdsba
valé bevondsara fektesse a f6 hangsulyt, hogy minél szélesebb kord

7 2

ismeretekkel ruhdzza fel a jovd élelmiszervegyészeit.

Az O6raszam megosztiasdra az elméleti és gyakorlati oktatds egyes
diszciplinai kozott a WPFC a kovetkezd javaslatot teszi:

eléadasok | gyakorlatok

élelmiszerkémia, élelmiszer-biokémia,

élelmiszerek kémiai vizsgélata, érzékszervi 60 % 70 %
vizsgélatok stb.
élelmiszermikrobioldgia 20 % 10 %
élelmiszertoxikologia, taplalkozastudoman
ol iszertoxi gia, tdp zastu y 5 10 %
élelmiszertorvénykezés és jogi szabdlyozas

10 % -
Slelmiszertechnoldgiai alapi tek,
élelmiszertechnoldgiai alapismerete 5 10 %

specidlis érdekl6dési teriilet

A szakképzettség (egyetemi, diploma) megszerzésének feltétele
tovibba - a lehetéleg tudomdnyos kisérleti munkdn alapuld -
szakdolgozat elkészitése fél év alatt.

Molndr Pdl
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A Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd elGirasai

A foldmtvelésiligyi miniszter 40/1995 sz. rendelete szerint

A Magyar Elelmiszerkdnyv hatdlyba léptetett és a fenti rendelet alapjdn
kotelezGen alkalmazand6 81 elSirds a tobb éve folyd és még évekig tartd
munkédnak az els6 eredményei, melynek célja a magyar jogi
szabadlyozasnak - az Eurdpai Unio elGirdsai atvételét is magdban foglalo
- korszeriisitése. E korszerdsitésben a Magyar Elelmiszerkényvnek
fontos szerepe van. A Magyar Elelmiszerkonyv céljat, feladatait és
kidolgozési rendszerét az élelmiszerekrdl sz6l6 1995. évi XC. torvény
szabdlyozza. Eszerint a Magyar Elelmiszerkonyv - melyet a Magyar

Elelmiszerkonyv Bizottsdg dolgoz ki - hdrom kotetbdl 4ll:

I. Kotete olyan elGirdsokat tartalmaz, melyek az Eurdpai Unid
élelmiszer mindségi direktivai atvételével késziilnek. Ezek alkalmazasa
minden Magyarorszidgon eldallitott, 1illetve forgalomba kerild
élelmiszerre kotelezd.

Az elGirasok szamozasaban:

—az els§ szam jelzi az Elelmiszerkonyv kotetének szdmdt (az
el6irasok tehat 1-el kezdddnek,

—a masodik szdm az elb6irds tipusdra utal (1l-es é&ltaldnos, 2-es
egészségvédelem, 3-as termékleirds, 4-es friss zoldség-gyiimolcs)
—a harmadik szdmcsoport az Eurdpai Uniot6l dtvett direktivdjanak

azonositd szdma.

e

A kovetkezOkben felsorolt hatdlyos elGirdsokat megel6zéen 1992-ben és
1993-ban a Foldmdvelésiigyi Minisztérium a jelenlegiekkel azonos
formdban 62 el6irdst mar publikdlt, melyek az akkori jogszabdlyokbdl
kovetkezen nem voltak kotelezSek. Ezek a korabbi eldirdsok és a KEKI
dltal koordinalt hattértanulmanyok (melyek a KEKI-t61 kozvetleniil
beszerezhetdk) csak tdjékoztatd szakmai anyagoknak tekinthetdk.

Il. Kotete az egyes termékekre - termékcsoportokra vonatkozo
iranyelveket tartalmazza. Ezek célja, hogy a sok tekintetben mar elavult
magyar élelmiszer termékszabvanyokat kivéltva, a fejlett eurdpai
orszdgokkal azonos formdban (tehdt nem szabvdnyban, hanem
Elelmiszerkonyv  formdjdban) szabédlyozzdak azon  élelmiszerek
mindségét, melyek EU szinten nem szabdlyozottak, de a magyar
fogyasztok szadmara fontosak.

Az els6 irdnyelvek megjelenése (huskészitmények, siitdipari termékek,
édesipari termékek, tartositott z0ldség-gyiimolcs termékek,
novényolajok) 1996 mdasodik felében varhato.
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III. Kotete a Hivatalos Elelmiszervizsgdlati Médszergydjtemény, amely
a késdbbiek sordn A4tvett vagy kidolgozott vizsgédlati mddszereket
tartalmazza.

A jelenleg érvényes és 1996.janudr 1-t6l kotelezGen alkalmazando elGirdasok
cimét a vonatkozo6 rendelet alapjan a kovetkezdOk szerint tessziik k6zzé:

Iranyadé6 kozosségi

Jele Cime jogszabaly sziama
/EGK

1-1-87/250 Az élelmiszerek alkoholtartalmanak 87/250
jelolése

1-1-90/496 Az élelmiszerek tapértékének jelolése 90/496

1-3-1898/87 A tej és tejtermékek megnevezésének 1898/87, 95/1
védelme

1-1-75/106 Egyes élelmiszerek egyedi fogyasztoi 75/106, 80/232, 78/891,
csomagoldsara megengedett 79/1005, 85/10, 87/356, 88/316,
tomeg/térfogat értékek 86/96, 89/676

1-1-76/211 Az egyedi fogyasztoi csomagoldsu 76/211, 75/106, 71/316, 78/891
élelmiszerek nett6 tomegének-
térfogatanak ellendrzési modszerei

1-2-89/107 Az élelmiszerekhez engedélyezett 89/107, 94/34
adalékanyagok altaldnos elGirdsai

1-2-81/712 Egyes élelmiszer adalékanyagok 81/712
tisztasdgi kritériumainak ellendrzésére
szolgdlo vizsgdlati modszerek

1-2-65/66 Az élelmiszerekhez engedélyezett 65/66, 76/463, 86/604, 67/428
tartdsitészerek tisztasagi kovetelményei

1-2-67/427 A citrusfélék feliileti kezelésére hasznalt 67/427
anyagok és vizsgalati modszereik

1-2-78/664 Az élelmiszerekben felhasznalhat6 78/664, 82/712
antioxiddns hatdsid anyagok tisztasagi
kritériumai

1-2-78/663 Az élelmiszerekben felhasznalhat6 78/663, 82/504, 90/612, 92/4
emulgedtorok, stabilizatorok, sdrits €s
zseléz$ anyagok tisztasdgi kritériumai

1-2-88/388 Az élelmiszerekben hasznalhat6 88/388, 91/71
aromaanyagok és az eldallitasukra
szolgal6 nyersanyagok

1-2-88/344 Az élelmiszerek eléllitdsa sordn 88/344, 92/115, 94/52
felhasznalhat6 extrakcids oldoszerek

1-2-78/358 A szaharin felhasznaldsa 78/358
élelmiszerekben és édesitd tablettdkban

1-2-89/109 Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien 89/109, 80/590

érintkezésbe keriil§ anyagok és targyak
mindségi kovetelményei
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1-2-78/142

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe keriil$ vinil-klorid
monomert tartalmazé anyagokkal és
targyakkal szemben tdmasztott mindségi
kovetelmények

78/142

1-2-80/766

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe keriil§ anyagok és targyak
vinil-klorid monomer tartalmanak
meghatdrozasa

80/766

1-2-81/432

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe keriil anyagokbol és
targyakbdl az élelmiszerekbe kiold6do
vinil-klorid mennyiségének
meghatarozdsa

81/432

1-2-82/711

Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriilo
mianyagok és mianyag targyak
komponenseinek kioldédasi vizsgalatai

82/711, 85/572, 93/8

1-2-90/128

Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriils
mianyagok és mianyag targyak
mindségi kovetelményei

90/128, 92/39, 93/9, 95/3

1-2-93/10

Az €lelmiszerrel érintkezésbe keriilé
regeneralt cellulozfilmek

93/10, 93/111

1-2-84/500

Az élelmiszerekkel kozvetleniil
érintkezésbe keriil§ kerdmiatargyak

84/500

1-1-89/398

A kiilonleges taplalkozasi célokra
késziilt élelmiszerek

89/398

1-3-89/108

A gyorsfagyasztott élelmiszerek

89/109

1-2-106/1983

Ionizalo energiaval kezelt élelmiszerek

1-2-19/1979

Az élelmiszer besugarzasi
létesitményének ajanlott mikodési
szabdlyzata

1-3-92/1

A gyorsfagyasztott élelmiszerek

/////

hémérsékletének ellenbrzése

92/1

1-3-92/2

A gyorsfagyasztott élelmiszerek
hémérsékletének hivatalos ellendrzésére
vonatkoz6 mintavételi eljards és
vizsgalati modszer

92/2

1-3-76/621

Az étolajokban, zsirokban, valamint
hozzéaadott étolajat és zsirt tartalmazo
élelmiszerekben megengedett erukasav-
tartalom

76/621

3-1-80/891

Etolaj, étkezési zsir, valamint ezek
hozzédadédséval késziilt élelmiszerek
erukasav-tartalmanak meghatarozédsa

80/891

3-1-79/796

A cukortermékek vizsgélati mddszerei

791796

3-1-1265/69

A cukor f6 mindségi jellemz8inek
vizsgalati médszerei

1265/59
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1-3-93/77 Gyiimolcslevek és hasonl6 termékek**  93/77
3-1-79/1066 A kdvékivonatok és cikdriakivonatok 79/1066
Osszetételének ellendrzési modszerei
1-3-91/321 Csecsemdk és kisdedek szamara késziilt 91/321
speciélis tdpszerek
3-1-558/93 Feldolgozott zoldség- éps 558/93
gylimolcstermékek vizben oldhat6
szdrazanyag-tartalmanak meghatdrozdsa
3-1-90/515 Referencia modszerek kivélasztisa 90/515
toxikus nehézfém- és arzén-tartalom
meghatarozdsara
3-1-1583/89  Egyes, sertéshiisbol késziilt termékek 1583-89
hus- és zsirtartalmédnak meghatirozdsa
3-1-79/1067  Sfritett tej és tejporfélék vizsgélata 79/1067
3-1-87/524 Stritett tej és tejporfélék mintavételi 87/524
modszerei
1-3-83/417 Az étkezési kazeinek és kazeindtok 83-417
(laktoproteinek) dsszetételérdl és
jelolésérsl
3-1/86/424 Az étkezési kazeinek és kazeindtok 86/424
mintavételi modszerei
3-1-85/503 Etkezési kazeinek és kazeindtok 85/503
vizsgélata
3-1-690/92 Referencia modszer a juhsajtokban 1év6  690/92
tehéntej-kazein kimutatdsara
1-3-1576/89  Szeszes italok 1576/89, 3773/89, 1759/90,
3207/90, 1014/90, 3750/90,
1180/91, 1781/91, 2009/92,
3280/92, 3458/92
3-1-76/766 Az etil-alkohol-viz elegyek 76/766
alkoholtartalménak meghatdrozdsidhoz
sziikséges tablazat
1-3-1536/92  Tonhal- és bonitokonzervek 1536/92
1-3-103/76 A friss és jegelt tengeri haltermékek 103/76, 273/81, 3166/82,
mindségi eljardsai 3250/83, 3396/85, 3856/87,
3940/87, 33/89, 1935/93
1-3-2136/89  Szardiniakonzervek 2136/89
1-3-104/76 Egyes rakfélék mindségi elSirdsai 104/76, 3575/83, 3118/85,
3940/87, 4213/88, 3162/91,
1300/95
1-3-3703/85 A friss és jegelt tengeri halak mindségi ~ 3703/85, 3506/89

elSirdsainak alkalmazasi szabdlyai

1-4-23/62/2/1

Karfiol mindsége *

23/62, 211/66, 1035/72

1-4-58/62/1/3

Z06ldborsé mingsége *

58/1962, 2213/83, 899/87,
1591/87, 1730/87, 920/89
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1-4-58/62/1/4 Zobldbab mindsége *

58/1962, 2213/83, 899/87,
1591/87, 1730/87, 920/89

1-4-58/62/1/6  Artics6ka minGsége

58/1962, 2213/83, 899/87,
1591/87, 1730/87, 920/89

1-4-10/65 Fokhagyma minGsége *

10/65, 918/78

1-4-1292/81/1 Poréhagyma mindsége

1292/81, 1076/89

1-4-1292/81/2 Tojasgyiimdlcs (padlizsan) mindsége

1292/81

1-4-1292/81/3 Cukkini mindsége

1292/81

1-4-2213/83/1 Voroshagyma mindsége *

2213/83, 1654/87

1-4-2213/83/2 Hajtatott (witlool) cikoria mindsége

2213/83, 1872/91

1-4-778/83 Paradicsom mindsége *

778/83, 408/90, 1657/92

1-4-899/87/1 Cseresznye €s meggy mindsége *

899/87

1-4-899/87/2  Szamdca minGsége *

899/87, 3594/89, 1435/91

1-4-1591/87/1 Fejeskaposzta és kelkdposzta mindsége
k

1591/87

1-4-1591/87/2 Bimbdskel mindsége 1591/87
1-4-1591/87/3 Halvanyitozeller mindsége 1591/87
1-4-1591/87/4 Paraj minGsége 1591/87
1-4-1591/87/5 Szilva mindsége 1591/87

1-4-1730/87  CsemegeszSl6 mindsége *

1730/87, 93/91, 291/91,
1675/92

1-4-79/88/1 Fejes salata, fodros endiviasalata,
szélesleveld endiviasalata mindsége *

79/88, 2323/88

1-4-79/88/2  Etkezési paprika minGsége

79/88, 1967/90

1-4-1677/88  Uborka minlsége * 1677/88
1-4-920/89/1  Sargarépa minGsége 920/89, 293/92
1-4-920/89/2  Citrus gylimolcsok mindsége 920/89

1-4-920/89/3  Alma és korte mindsége *

920/89, 3375/89, 421/90,
487/90, 1763/90, 3544/90,
292/92, 3185/92, 2611/93

1-4-410/90 Kiwi mindsége

410/90, 305/92

1-4-3596/90  Oszibarack és nektarin mindsége *

3596/90, 1107/91, 1169/93

1-4-1108/91  Kajszi minGsége * 1108/91
1-4-454/92 Sparga mingsége * 454/92
1-4-2257/94  Bananok mindsége 2257/94

* A megjelolt termékeldirdsok a 22/1993. (VIL.1.) FM és 51/1994. (VIII.19.)
FM rendeletek alapjdan az Eurdpai Uni6 tagallamaiba torténd export esetén

mar 1996. januar 1. el6tt hatdlyba 1éptek.

ye

%  Hatalybalépés az Eurdpai Uniohoz vald csatlakozaskor, de legkésébb 1999.

december 31-én.
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

25/96 USA — Konyv az emberi hormonhaztartast megzavaré vegyi
anyagokrol

Mircius 18-dn jelent meg az Egyesiilt Allamokban "Az ellopott jovénk”
cimd konyv, melynek el8szavat nem kisebb személyiség irta, mint Al
Gore alelndk. A szintetikus vegyi anyagoknak az emberi szervezet
hormonhdztartdsdra gyakorolt hatdsat taglalé mivet az alelndk az 1962-
ben kiadott "Csendes tavasz" cimid konyvhoéz hasonlitotta, amely az
akkor haszndlatos peszticidek (pl. DDT) kapcsdn el6szor emelt sz6t a
tudatos kornyezetvédelem mellett. "Az ellopott jovdnk" szerzG1 szerint
egyel6re nehéz megjdésolni, hogy a széles korben forgalmazott mintegy
huszezer szintetikus vegyszer koziil hdnynak lehet a hormonhdaztartast
bomlasztd alattomos hatdsa. Tudomédnyos kutatok adataira hivatkoznak,
akik eddig mar legkevesebb 50 olyan, a kornyezetben tobbnyire
mindeniitt jelenlevd szintetikus vegyi anyagot azonositottak, amely igy
vagy ugy befolydsolja az emberi belsd elvdlasztdsi rendszert. Ide
tartoznak a poliklér-bifenilek, a dioxinok és 135-féle furdn. Az amerikai
mezdgazdasdgban legszélesebb korben alkalmazott atrazin nevd
gyomirtészer is gatolja a hormonok milkodését. Mindezek a kéros
hatdsok a szexudlis fejlédés zavaraiban, magatartési
rendellenességekben és a  reproduktiv  szervek  problémadiban
nyilvdnulhatnak meg. A szerz6k optimistdn tekintenek a jovo elé, bizva
benne, hogy konyviik felrdzza a kozvéleményt és hozzdjarul majd a
kielégit6 megolddsok miel6bbi kidolgozdsdhoz. Bar a kritika tdlzottnak
tartja a konyvben vazolt veszélyt, a Kdornyezetvédelmi Hivatal (EPA) is
nagy jelentdséget tulajdonit a figyelemfelhivasnak, az intenzivebb
kutatémunka megkezdésének és a kornyezetet leginkdbb szennyezd
vegyszerek betiltdsdnak. (World Food Regulation Review, 1996. mdjus,
24-25. oldal)

26/96 USA - Reformtervezet az FDA tevékenységének
tovabbfejlesztésére

A Képvisel6hdz Kereskedelmi Bizottsdgdnak tagjai maéarcius 27-én -—
harom kiilondll6 toérvényjavaslat formdjaban - végre nyilvdnossdgra
hoztik régdéta vart reformtervezetiiket a gyogyszerek, az orvosi
miszerek és az élelmiszer adalékok Elelmiszer és Gydgyszer Hatésag

s s

(FDA) altal torténd jovdhagydsdnak korszer(sitésére. A reform tobbek
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kozott megkovetelné, hogy az FDA évente részletes jelentést terjesszen
a Kongresszus elé, tovdbba, hogy az illetékessége ald tartozo
termékekkel kapcsolatos jovdahagydsi jogkort dtadhassa az daltala
akkreditdlt més hatésdgoknak. Ma az FDA mikodése tialsdgosan
nehézkes és biirokratikus, mivel altalaban "az ellendrok ellendreinek
ellendrzése" a jellemz6. A tOrvényhozdk szerint a kiiszobondllo
reformok nem gyengitenék az FDA biztonsdgi szabvdnyait, viszont
lehetévé tennék az engedélyezési folyamat racionalizdldséat, csokkentve
az atfutdsi 1d6t. Az élelmiszerek vonatkozdsdban a legfontosabb valtozas
az lenne, hogy az adalékanyagok, a szinezékek és az allatgyogyészati
szerek esetében a Delaney Clause un. "zér0 kockazati szabvanyat" az
elhanyagolhaté kockdzat szabvdnya véltand fel (jelenleg ugyanis tilos
jovahagyni barmily adalékot, ha az emberekben vagy dllatokban rakkeltd
hatdsunak bizonyul, tekintet nélkiil a kockdzat nagysdgédra). A javaslat
torvényerdre emelkedése esetén az FDA koteles lenne 180 napon beliil
kidolgozni az 1j szabvdny kritériumait. A reform kiterjedne az
élelmiszerek jelolésére is. (World Food Regulation Review, 1996.
majus, 12-13. oldal)

27/96 EU — Napirenden az édesitészerek uj szabalyozasa

Ugy néz ki, nem kell sokdig varni az édesit§szerek haszndlataval
kapcsolatos kozosségi jogszabdlyok korszerlsitésére: a Bizottsdg
javaslatait ugyanis maéarcius 12-én az Eurdpai Parlament minden
észrevétel nélkiil jovahagyta, igy azok rovidesen a Miniszteri Tandcs elé
keriilnek, ahol a 15 tagédllam nemzeti kormdnyai véleményezhetik
azokat. A kordbbi, még 1994-ben kelt irdnyelv az engedélyezett
édesitészerek pozitiv listdjat tartalmazta, felsorolva azon élelmiszereket
1s, amelyekben azok - meghatarozott feltételek mellett -
felhasznédlhatok. A  pozitiv listdin nem szereplé édesitdszerek
alkalmazédsa egyértelmden tilos volt. A Bizottsdg sziikségesnek tartotta
kiilon is hangsdlyozni, hogy a mostani tervezet nem tartalmaz uj
édesitészereket, de nem kivdnja megvdaltoztatni a felhaszndléds feltételeit
sem. Az egyetlen modositds az, hogy a mar eddig is engedélyezett
édesitdszerek haszndlatdt 4j élelmiszer-kategdridkra is kiterjesztenék. A
direktiva-tervezet tovabbi technikai jellegd valtoztatdsokat is tartalmaz.
(World Food Regulation Review, 1996. méjus, 5. oldal)

28/96 EU — Engedélyezték egy genetikailag modositott széjabab
forgalmazasat

Példaértékd lehet az a dontés, amellyel a briisszeli Bizottsdg aprilis 3-d4n
szabad utat engedélyezett egy genetikailag mddositott széjabab Eurdpai
Unién beliili forgalmazdsdhoz. A herbicid-rezisztens szdjafajtit a
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MONSANTO amerikai mamutvallalat fejlesztette ki és szabadalmaztatta.
Az Egyesiilt Kirdlysdg most jogot szerzett arra, hogy a MONSANTO
részére engedélyezze a szobanforgd szdjabab kezelését az importalas
folyamatdban, a tdrolds eldtt és utdn, valamint a kiilonféle termékekké
(sz6jaolaj, allati takarmdny) val6 dtalakitds alatt. A széja EU-ba vald
behozatala kizdar6lag tovéabbfeldolgozds céljabol  torténhet, 1igy
termesztésére Eur6paban nem keriil sor. Bar a Bizottsdg idézett dontése
fordulépontot jelenthet a biotechnoldgiai ipar szempontjabdl, mégsem
taldlkozott egyértelmd helyesléssel a tagdllamok kormédnyai és a
kornyezetvéds szervezetek részérdl. Kiilonosen a skandindv orszagok
hidnyoljak a hosszutavu egészségiligyi €s kornyezeti kockdzatok kimeritd
tanulmédnyozdsdra irdnyuldé vizsgdlatokat. (World Food Regulation
Review, 1996. m4jus, 27. oldal)

29/96 Uj-Zéland: 1998-t6l 6kocimkét kaphatnak a kérnyezetbarat
élelmiszerek

1996. marcius 26-d4n Wellingtonban kezdetét vette a Project 98 Trust,
melynek feladata az élelmiszerek tervezett okocimkéjével kapcsolatos
feltételek kidolgozdsa. A Nemzetkozi Szabvanyligyi Szervezet varhatdan
az év masodik fekében adja ki az ISO 14001 szadmu Oonkéntes szabvanyt a
kornyezeti menedzsment rendszerekr6l. Az uj-zélandi kezdeményezés
viszont mdir most igyekszik tovdbb 1épni: a leghamarabb 1998-ban
kiaddsra keriil6 élelmiszer-0kocimkét azok a véllalatok nyerhetik el,
amelyek tulteljesitik az ISO 14001 kovetelményeit. Hasonld szisztéma
van érvényben az Eurdopai Unioban 1is: az 1836/93 szdmu rendelet
lehetévé teszi, hogy az élelmiszergazdasdagi vdllalatok onkéntesen részt
vehessenek egy kozosségi szintd kornyezeti menedzsment és audit
rendszerben (EMAS). Az  uj-zélandi  projekt 1is tandsitott
kornyezetvédelmi szabvanyokra épiil, kiilonds tekintettel az élelmiszerek
életciklusdra és eltarthatésdgdra. (World Food Regulation Review, 1996.
majus, 9. oldal)

30/96 London — Felmérés késziilt a tejben levd peszticid
maradvanyokrol

A kormdny daprilis 2-4n nyilvdnossdgra hozta éves jelentését a tejben
taldlhaté6 peszticid maradvidnyokrdl. Az orszdgos felmérés tandsdga
szerint idén sincs nagyobb eltérés a kordbbi évek tapasztalatihoz képest,
de a linddn maradvdnyai nagyobb mennyiségben fordultak els. A
Mez6gazdasagi, Haldszati és FElelmezésiigyi Minisztérium (MAFF)
szakértGi szerint nem kell tartani semmilyen egészségiigyi veszélytdl,
hiszen az Osszesen analizdlt 216 tejminta koziil a linddn csak 9-ben
haladta meg a Maximédlis Maradvany Szintet (MRL). Angela Browning, a
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MAFF parlamenti titkdra megerdsitette: a fogyaszték ugyan semmilyen
kockdzatnak nincsenek kitéve, de a jovOben fokozott megfigyeld
programok alkalmazédsdra van sziikség. A Peszticid Tandcsadd Testiilet
is annak a véleményének adott hangot, hogy a linddn tovabbi
felhasznédldsa a mezGgazdasdg teriiletén nem veszélyezteti a fogyasztdk
biztonsdgat. (World Food Regulation Review, 1996. mdajus, 11. oldal)

31/96 Moszkva — Folytatédik a baromfi behozatal az USA-bél

1996. marcius 16-an orosz részr6l megtiltottdk az amerikai baromfi
behozatalat, mivel nem tartottak megfelel6nek a kisérd
allategészségiigyi dokumentéaciot. Kiilondsen azt nehezményezték, hogy
a szalmonella-tesztek nincsenek Osszhangban a vonatkoz6é orosz
szabvanyokkal. Marcius végén azonban megéllapodads sziiletett a
baromfihis-szédllitmadnyok feldjitdsar6l azzal a megkotéssel, hogy az
USA Mezbgazdasdgi Minisztériuma ) bizonyitvdnyok kiadédsédval
garantdlja az orosz allategészségiigyi kovetelményeknek valod
megfelelGséget. Az orosz fél viszont ennek fejében kilatasba helyezte uj
importengedélyek kiaddsat. (World Food Regulation Review, 1996.
majus, 10-11. oldal)

32/96 USA - Uj technolégia a vagott marhak Kkiilsé
szennyezddéseinek eltavolitasara

A Mezbgazdasagi Minisztérium (USDA) marcius 27-én elfogadott egy
Uij, magas hdmérséklettel kombindlt vikuumos technolégidt, amelyet a
levagott szarvasmarhdk testének kiilsé feliiletén levd, nagyobb
kiterjedési  szennyezO6dések eltdvolitdsdra haszndlhatnak fel a
vagohidak. Az lizemi probak sordn az j modszer sokkal hatékonyabbnak
bizonyult, mint az eddig alkalmazott fizikai eljarasok (pl. késsel torténd
levakards), ezdltal jelent6sen hozzdjarul az élelmiszerek biztonsdgdnak
javitasdhoz. A tobbi, alternativ mddszer (kléros vizzel, szerves
savakkal, natriumfoszfattal és mas mikrobaold szerekkel vald kezelés)
kevésbé alkalmas a nagyobb kiterjedésd, iiriilék vagy takarmanyok daltal
okozott kiilsé szennyezddések eltdvolitdsdra, igy az 4j, forrd vizes vagy
gbz0léses eljaras jol kiegésziti azokat. Az 1innovdcié szervesen
illeszkedik az USDA Elelmiszer Biztonsdgi és Ellenérzé Szolgélata
(FSIS) hosszabb tavi higiéniai stratégidjaba. (World Food Regulation
Review, 1996. m4jus, 15-16. oldal)

33/96 Japan — Az importalt marhahison ezentil fel kell tiintetni a
szarmazasi orszagot

A japin kormany 1996. aprilis 2-4n rendeleti uton kotelezte az
élelmiszer nagy- és kiskereskedSket arra, hogy minden importdlt
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marhahtson tiintessék fel a szdrmazdsi orszdgot a BSE (szarvasmarhdk
szivacsos agysorvadasa) altal felzaklatott kedélyek megnyugtatdsdra. A
Mez6gazdaséagi, Erdészeti €s Haldszati Minisztérium (MAFF) korabbi
direktivdja csak onkéntes alapon és csak a kiskereskeddk (husboltok,
szupermarketek) részére irta eld a szdrmazdsi orszdg vagy a vagas
helyének feltiintetését. A mostani rendelkezés sokkal szigorubb:
tekintettel a marhahus-fogyasztds igymond "idG6leges" csOkkenésére, a
csomagoldson is megkoveteli az elGirt jelolést. Tovdbbra is hatdlyban
marad az a kovetelmény, miszerint a japdn marhahidson a
kiskeresked6knek fel kell tiintetniiik a "hazai" sz6t — ett6l azonban a
jovoben esetleg eltekintenek. A Nagy-Britanniabol 1952 ota fenndllo
marhahds-behozatali tilalmat most kiterjesztették Eszak-Irorszdgra is.
(World Food Regulation Review, 1996. méjus, 6. oldal)

34/96 EU — Modositottak az aromas borkészitményekre vonatkozé
eldirasokat

Az Eurdpai Parlament 1996. marcius 14-én — az Eurdpai Bizottsag
javaslatdra — mdédositdsokat fogadott el egy 1991. évi, az aromds borok,
aromds borkészitmények ¢és aromds borkoktélok meghatdrozasardl,
leirdsdr6l és  kiszerelésér6l sz6l6 rendelethez. A  modositas
egyértelmibbé teszi az Eurdpai Unid szeszes italokkal kapcsolatos
torvényi szabdlyozdsat, de kikiiszobdl bizonyos kordbbi hidnyossdgokat
is (pl. megtiltja egyes készitmények vizzel valé higitasat). A
modositdsoknak kiilonleges aktualitdst ad, hogy az EU-ban a fogyasztds
1994-ben egyediil az aromas borokbdl 2,1 millié6 hektolitert tett ki, az
export értéke pedig meghaladta a 65 milli6 dollart. Behozatalra
gyakorlatilag nem is keriilt sor. (World Food Regulation Review, 1996.
majus, 5. Oldal)

35/96 Hollandia biiszke lehet jol megszervezett agrar mindségiigyi
programjara

Hollandia az elsé olyan tagdllam az Eurépai Unidéban, amely kiilon
mindségiligyi programot hirdetett meg a mez6gazdasdgi termékek és az
¢lelmiszerek biztonsdgdnak és mindségi szintjének javitdsa érdekében.
Jacob van Klaveren projekt menedzser elmondotta, hogy a program
hatdlyba 1épése 6ta eddig kétszer adtak ki jelentést: 1994-ben és 1995
decemberében. Ezdltal sikeriilt felhivniuk a koézvélemény, valamint a
kiilkereskedelmi szervezetek figyelmét a program eredményeire ¢és
atfogo jellegére. Igaz, hogy madas orszigokban 1is folytatnak helyi
megfigyel6 (monitoring) programokat, az viszont egyediil a holland
rendszerre jellemzd, hogy a legfontosabb termékekre vonatkozd, elsd
kézb8l szdarmaz6é informacidkat széles korben publikdljak. A
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Mez8gazdasdgi Termékek Mindségiigyi Programjat a holland kormény és
a szaktdrca még 1992-ben hozta 1é€tre az aldbbi célbol:
— a meglevé egyéb monitoring programok sordn nyert mérési
eredmények Osszesitése,
— az adatok szamitogépes feldolgozdsa diagramok €s abrak form4jaban,
— széleskord publikalas, tovabba
— az agribusiness szektor fokozott részvételének eldmozditasa az
élelmiszer-biztonsdgért felelds konzultativ testiiletek munkdjdban.
Midra a program mar a legnagyobb mez6gazdasdgi adatbankot mondhatja
magédénak. Az élelmiszerek mindségével kapcsolatban nagytomegd és
megbizhaté informécidra van sziikség, mert csak igy mérhetdk le
megfeleléen a korabbi intézkedések eredményei, de az 1d6ékdzben
felmeriilt problémdkrél is miel6bb tdjékozodni kell. (World Food
Regulation Review, 1996. 4prilis, 25. oldal)

36/96 EU - Egyértelmiien meg kell jelolni a genetikailag modositott
élelmiszereket

Az Eur6pai Parlament Kornyezet- €és Fogyasztovédelmi, valamint
Kozegészségiigyi Bizottsdga 1996. februdr 21-én sz6tobbséggel
jovdhagyta azt a kovetelményt, miszerint az olyan Udjszerd
¢lelmiszereket, mint a genetikailag modositott paradicsom
félreérthetetlen és egyértelmd jeloléssel kell ellatni. Az el6zményekhez
tartozik, hogy a Miniszteri Tandcs tavaly oktéberben dlldsfoglaldst adott
ki az ujszerd élelmiszerek és élelmiszer-osszetevdk jelolésérsl és
forgalmazdsdrol szo6l6 rendelettervezet sziikségességér6l. Ez az
allasfoglalds azonban nem tér ki a genetikailag moddositott
alkotorészeket tartalmazd élelmiszerek kiilon jelolési kovetelményeire.
A parlamenti bizottsdg mostani dontése rosszallast valthat ki az Egyesiilt
Allamok részérél is, mivel az amerikai szakért6k szerint a genetikailag
modositott, uUjszerd élelmiszerek kiilon jelolése sziikségtelen, de a
gyakorlati megvaldsithatosdgot is kérdésesnek tartjdk. A parlament
felkérte az Eurépai Bizottsdgot, hogy kiilén tanulmédnyban védzolja fel az
iz, az 1illat vagy az eltarthatésdg javitisa érdekében genetikailag
modositott készitmények dltal okozott potencidlis egészségligyi
veszélyeket. (World Food Regulation Review, 1996. aprilis, 3. oldal)

37/96 USA - A zsirok inkabb rakkelté hatasiak, mint a vegyi
anyagok

Az Orszagos Kutatdsi Tandcs (NRC) 1996. februdar 15-1 jelentése
megdllapitja: az élelmiszerekben taldlhatd szintetikus vagy természetes
vegyi anyagok kevesebb kockdzatot jelentenek a rdkbetegség kialakuldsa
szempontjab6l, mint az alkoholok, a zsirok és a tulsdgosan magas
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energiatartalom. A természetben el6fordulé rakkeltd vegyi anyagok 2
éve tartd tanulmédnyozdsa azonban még nem szolgéltathatott elegendd
informdaciot a végs6é kovetkeztetés levonasahoz. Az emberi egészségre
gyakorolt hatds szempontjdbdl figyelmet érdemld tény, hogy az emlitett
anyagok  tobbnyire kis  koncentriciéban  fordulnak el6 az
élelmiszerekben. A joveObeli vizsgdlatok targyat az étrend és a
riakbetegség kozotti kapcsolat tisztdzdsa fogja képezni. Igy példdul
tovabbi kutatdst igényel a rdk ellen védelmet jelentd élelmiszerek
hatdsmechanizmusdnak tanulmédnyozdsa, valamint a zsirok és a magas
energiatartalmi egyéb komponensek rdakkelt6 hatdsdnak feltarésa.
Tokéletesebb moddszerekre 1s sziikség van az egyes vegyl anyagok
rakkelt6 aktivitdsdnak minél gyorsabb kimutatdsdhoz, illetve az emberi
sejtekben végbemend folyamatok megjelenitéséhez. (World Food
Regulation Review, 1996. aprilis, 12-13. oldal)

38/96 OECD - Tovabbra is szamolni kell a csernobili katasztrofa
kozvetett kornyezeti hatasaival

A Gazdasdgi Egyiittm(ikodési és Fejlesztési Szervezet (OECD)
Atomenergia Ugynoksége februdar 10-i jelentésében arra hivja fel a
figyelmet, hogy az 1986 dprilisdban tortént csernobili katasztr6fa nem
az emberek egészségére gyakorol kozvetlen hatdst, hanem a
mez&gazdasdagi termelésre, az élelmiszerekre és a kdrnyezetre. A sériilt
reaktort koriilvevd véddpajzs meggyengiilése, illetve a hulladékanyagok
nem szakszerd tdroldsa a radioaktiv szennyez6dés dllandd kockazatdnak
veszélyét hordozza ma is. Szakért6i vélemények szerint azonban egy
Uijabb baleset hatdsa jéval kisebb teriiletre korldtozédna, mint 10 évvel
ezel6tt. A  kozelben tdrolt radioaktiv  hulladékok elsGsorban
stronciummal szennyezhetik a talajvizet, ami az i1voviz min8ségét is
karosan érintheti. Az 1986-0s katasztrofa legf6bb tanulsdaga az, hogy a
radioaktiv sugdrzds és szennyezddés nem tiszteli az orszdghatdrokat.
(World Food Regulation Review, 1996. aprilis, 7. oldal)

39/96 London — Valoban talzott méretd a brit élelmiszerek
csomagolasa?

A Gazdasagi és Kornyezeti Fejlesztés Kozpontja (CEED) felmérést
végzett annak kideritésére, hogy milyen szerepet jatszik az élelmiszerek
csomagoldsa a vésdrldsra irdnyuld fogyaszt6éi dontések meghozataldnal.
Bar a brit fogyasztok gyakran panaszkodnak az élelmiszerek tulzott
csomagoldsa  miatt, valasztdasaikat legtobbszor a  csomagolds
tetszetdssége motivalja. A koltségek minimalizdldsdt szem eldStt tartd
vdallalati torekvések is a tilcsomagolds ellen hatnak. A tanulmény birdlja
a kormdanyt, mivel az szerinte — a jogi szabdlyozdson és az addkon
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keresztiill — tdlsdgosan is Osztonzi a hulladékok csdkkentését és az
ujrafelhaszndlast. Ennek aldtdmasztdsdra azonban nem  d4llnak
rendelkezésre pontos adatok a kodrnyezetszennyezés mértékét illetGen.
(World Food Regulation Review, 1996. 4prilis, 8-9. oldal)

40/96 Moszkva — Vamhaboru késziil az USA-val?

Ronald H. Brown kereskedelmi miniszter reményét fejezte ki, hogy az
Egyesiilt Allamok és Oroszorszdg targyaldsos uton rendezni tudja
nézeteltéréseit. A heves vitakat az valtotta ki, hogy Moszkva az
amerikai baromfihds behozataldnak tilalmat tervezi, amellett magasabb
vamokat és kvdtdkat kivdn megdllapitani mas termékekre. Kordbban az
USA Mez6gazdasdgi Minisztériuma éles hangu levélben tiltakozott a
tervezett intézkedések ellen, kildtdsba helyezve a baromfitenyésztési
egylittmikodés felmonddsat, valamint Oroszorszdg Vildgkereskedelmi
Szervezethez vald csatlakozdsanak  késleltetését. (World Food
Regulation Review, 1996. aprilis, 7-8. oldal)

41/96 EU - Kiterjesztik a novekedési hormonok hasznalatanak
tilalmat

A Mez6gazdasdgi Miniszterek Tandcsa 1996. februdr 26-4n ugy dontott,
hogy a nodvekedési hormonok husmarhdban vald felhaszndldsdnak
tilalmat kiterjeszti a [-agoniszt hormonokra is, amelyeket jelenleg
terdpids célokra alkalmaznak az Eurdpai Uni6 tagdllamaiban, de tul sok
visszaélés fordul eld. A tilalom azonban nem vonatkozik a luxus
haziallatokra, tovabbad a lovakra. A dontéssel varhatéan a
Vildgkereskedelmi Szervezet (WTO) 1is egyetért majd, kiilonds
tekintettel arra, hogy a B-agonisztok haszndlatit az USA-ban is tiltjak.
(World Food Regulation Review, 1996. 4prilis, 3-4. oldal)

42/96 USA — A herbicid-rezisztenciaért felelés gén atment a
gyomnovénybe is

A Nature kozlése szerint a természetes fajhibridizdci6 kovetkeztében
visszdjira fordult az a genetikai manipulacid, melynek révén a repcét
rezisztenssé kivdntidk tenni a széles korben herbicidként hasznélt
glufozindt-ammoéniummal szemben. A repce wugyanis szant6foldi
koriilmények kozott spontdn keresztezGdik a hozza rendszertanilag igen
hasonld, szintén a Brassica nemzetségbe tartozd egyik keresztesvirdgu
gyomnovénnyel (Brassica campestris). A keresztez6dés sordn olyan
szaporoddOképes egyedek jottek 1étre, amelyek tartalmazzédk a herbicid-
rezisztencidért felel6s mesterséges gént 1is, sO6t természetes uton
atorokitik azt az utéodokba. (World Food Regulation Review, 1996.
aprilis, 15. oldal)
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43/96 London — Dicséretet érdemel a brit élelmiszerjelolési gyakorlat

1996. februar végén Pdrizsban keriilt megrendezésre az élelmiszer- és
italkészitményeket el6allito vallalatok termékeinek kidllitasa, ahol
els6sorban a cimkézés-jelolés exportban betdltott kiemelt szerepét
kivantdk kidomboritani. Angela Browning, brit élelmezési miniszter
igen elismerden sz6lt a vallalatok és az "Elelmiszer Britanniab6l" (FFB)
elnevezési szervezet ezirdnyu erdfeszitéseir6l. Mint mondotta: az 6sszes
eladott élelmiszer koziil minden harmadik privat vdllalati cimkét visel.
Az elmult évben az FFB kivdl6 munkat végzett, mivel ezernél is tobb
brit vallalat vette igénybe exportfejlesztési szolgéltatdsait. (World Food
Regulation Review, 1996. aprilis, 10-11. oldal)

44/96 EU — Engedélyezték a genetikailag mdédositott repcemag
forgalmazasat

Néhany tagdllam tiltakozdsa ellenére az Eurdpai Bizottsdg dlddséat adta a
genetikai modositds utjdn herbicid-rezisztenssé tett svéd repcemag
forgalmazédsara. E biotechnoldgiai precedens-teremt6 jovahagyas
lehetévé teszi a belga Plant Genetic Systems vdallalat szdmdra, hogy a
nem élelmezési céld repcemagot szabadon forgalmazza az Eurépai Unid
egész teriiletén. A vallalatot nem kotelezték arra, hogy az aru cimkéjén
feltiintesse a  genetikai modositds tényét. Egyes tagallamok
kornyezetvéddi er6sen aggddnak amiatt, hogy a repce — természetes dton
keresztezddve a keresztesvirdgid gyomnovényekkel — a mdédositott gének
atadasaval  Dbeldthatatlan, s jorészt még teljesen ismeretlen
kovetkezményeket okozhat hosszabb tavon. Az USA-szakért6k viszont
nem tartjdk veszélyesnek ezt a 220/90 szdmu irdnyelven alapulé dontést
kornyezetvédelmi szempontb6l. (World Food Regulation Review, 1996.
aprilis, 23. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelheték.
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HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Boross Ferenc

Aubrecht Erzsébet, Gelencsér Eva, Gyebroczki Jozsef, Varadi Mdria: A

kereskedelmi forgalomban kaphatd élelmiszerek glutén tartalma
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 4, 112-115

Salgdé Andrés, Nagy Jozsef és Boros Ilona: A kézeli infravords (NIR)
spektroszkdpia cukoripari alkalmazési lehet6ségei
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 5, 142-145

Kerekes Laszl6: Az enzimimmun-analitika alkalmazdsdnak lehet&ségei
az élelmiszervizsgalatokban
Elelmezési Ipar, 50 (1996) 5, 146-150

Boross Ilona et al.: Az 1994-es kampédnyban Magyarorszdgon gyéartott

cukor mindsége az Eurdpai Unid pontozdsi rendszere alapjan
Cukoripar, 48 (1995) 4, 142-145

Boros Ilona és Dr. Tegze Judit: Az 6lom-acetdtos és aluminium-
szulfatos derités 0sszehasonlitaisa VENEMA korvizsgalattal
Cukoripar, 69 (1996) 1, 15-17

Az élelmiszertermekek biztos piaci sikerének egyik
eléfeltétele a fogyasztdi igények pontos ismerete

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet Elelmiszer
Mindéséegugyi Informaciés Centruma és Kémiai Analitikai
Osztalya az Europai Minéségugyi Szervezet Magyar
Nemzeti Bizottsagaval egyuttmikddve (EOQ MNB) Uj
szolgaltatasként lehetéséget biztosit érzékszervi biralok
alkalmassagi képzeésere, vizsgaztatasara. Rendelkezésre
allunk élelmiszerek szakértéi érzékszervi mindésitéseére,
valamint termékek fogyasztdi kedveltségének felmére-
sere korszer( érzekszervi biralati és szamitastechnikai
hattérrel (PSA, SENSOREX programok).

Az optimalis érzéekszervi minéség a gyartmanyfejlesztés
meghatarozo6 sikertényezébje.

Varjuk érdekl6dé megkereséseét.

1537 Budapest, Pf. 393. KEKI-ELMINFO  Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

P. R. BELJAARS, R. VAN DIJK, E. BISSCHOP & W.M.
SPIEGELENBERG: Szabad glutaminsav folyadékkromatografias
meghatarozasa levesekben, hustermékekben és Kkinai ételekben:
laboratériumi korvizsgalat (Liquid Chromatographic Determination of
Free Glutamic Acid in Soup, Meat Product, and Chinese Food:
Interlaboratory Study)

J. AOAC 79 (1996) 3, 697-702

Laboratoriumi korvizsgédlatot végeztek szabad glutaminsav folyadék-
kromatografids meghatdrozdsdara levesekben, hustermékekben és kinai
ételekben. A homogenizdlt élelmiszer mintdkat forré vizzel extrahaltdk,
szlrték ¢és higitottdk. Alikvot részeit N,N-dimetil-2-merkapto-etil-
-ammonium-kloriddal (DMMAC) és o-ftalaldehiddel (OPA) kezelték,
hogy a glutaminsavat stabil fluoreszcens komplexxé alakitsdk. A
folyadékkromatografids elvdlasztdsra forditott fazisi Cjg oszlopon keriil
sor acetonitril - foszfat puffer (pH 7) - viz (80+180+740) mozgd
fazissal, mig a glutaminsav csucsot fluorometridsan mérték (gerjesztés
340 nm, emisszi6 389 és/vagy 440 nm). Bels6 standardként homo-
ciszteinsavat haszndltak. 12 laboratérium 12 mintdt vizsgdlt meg 0,3-1,3
suly % glutaminsav tartomdnyban, (ebbdl hat parhuzamos minta volt, de
nem jelolték). Az egyik résztvevd labor eredményeit kiesGként kezelték
és elhagytdk. Az ismételhet6ség relativ szordasa (RSDy) 1,3 és 4,5 %
kozott, mig a reprodukdlhatésdg relativ szérdsa (RSDR) 4,1 és 7,1 %
kozott valtozott. A glutaminsav hat koncentrdcidszinten meghatarozott
atlagos visszanyerése 101,5 % volt (98-106 %).

Toth Tiborné (Budapest)

D. LEFIER, R. GRAPPIN & S. POCHET: Zsir, fehérje és laktoz
meghatarozasa nyerstejben Fourier transzform infravoros
spektroszkdpiaval valamint hagyomanyos sziir6-alapu tejanali-
zatorral (Determination of Fat, Protein, and Lactose in Raw Milk by
Fourier Transform Infrared Spectroscopy and by Analysis with a
Conventional Filter-Based Milk Analyzer)

J. AOAC 79 (1996) 3, 711-717

Tizhénapos id&szak alatt, hat vizsgdlatsorozattal Osszehasonlitottdk a
zsiradék, a nyersfehérje (CP), a valddi fehérje (TP) és laktéz meghatdrozas
pontossagat  Fourier transzform infravords  spektroszkdpidval  és
hagyomédnyos szir0 alapu tejanalizatorral. Minden vizsgalatsorban 30
elegytej mintat gydjtottek 15 eurdpai orszagbdl és 11, nyerstejkompo-
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nensekbll 0Osszedllitott mintdt is elemeztek. Amikor a kalibrdciét a
komponensekbdl 0sszedllitott mintdkkal végezték, a szordas a zsirra, CP-re,
TP-re és laktézra 0,050, 0,048, 0,035 és 0,076 g/100 g volt a szilrds
muszeren, valamint 0,047, 0,046, 0,042 és 0,065 a FTIR miszeren. Ha az
egyes vizsgédlatok kaibrdci6éi helyett egyetlen kalibrdciét végeztek, a
pontossdg szordsa a szlrGs miszer esetén zsirnal, CP-nél, TP-nél és
lakt6zndl 0,130, 0,119, 0,121 és 0,083, mig a FTIR miszerrel 0,082, 0,053,
0,044 és 0,064 g/100g-ra nétt. Mivel a FTIR miszer a tej Osszetételére
tobb szinképi informdciét ad, mint a sz@rés miszer, a kiilonb6zd
évszakokban gy(djtott tejmintak egyetlen kalibraciéval végzett FTIT
elemzése pontosabb. Ha a komponensekbdl Osszedllitott tej ugy késziil,
hogy a zsir, nyersfehérje, valddi fehérje és laktéz mennyisége kozott nincs
korrelacid, akkor az ezzel késziilt kalibracié robusztusabb mint ha eredeti
elegytejmintdkkal kalibralnak, kiilonosen akkor, ha szokatlan Osszetételd
tejeket kell elemezni.

Toth Tiborné (Budapest)

LI, B.W.: Cukrok, keményit6 és 6ssz diétas rost meghatdarozasa egyes
nagy mennyiséghben fogyasztott élelmiszerekben (Determination of
Sugars, Starches, and Total ZDietary Fiber in Selected High-
Consumption Foods)

J. AOAC 79 (1996) 3, 718-723

Cukrok, keményit6 és az Osszes diétds rost mérésére 0,5 g liofilezett
mintdban vagy 0,5 g szdrazanyagot tartalmaz6 nedves mintdban dltalanos
sémat dolgoztak ki. A két részre osztott mintabdl a szabad cukrokat 80
%  metanollal  extrahaljak, trimetilszilil-oximma vagy  -éterré
szarmazékoljdk és mennyiségi mérését gadzkromatografidsan végzik. A
80 % metanollal végzett extrakci6 maradékiat amiloglukoziddz acetat
pufferes oldatdval inkubaljak. A hidrolizdtumot lecentrifugdljdk és két
egyenld térfogatd mintat kivesznek glukéz géizkromatografias
meghatdrozdsdhoz. A keményitStartalmat tigy szdmoljdk ki, hogy a mért
glukéz (g/100g) koncentraciét 0,9-cel szorozzdk. A visszamarado
hidrolizatumot 4 tf 95 % etanollal higitjdk, szobahdmérsékleten 1 Ora
hosszat 4allni hagyjadk majd Celite szlrési segédanyaggal toltott
iivegszlrén  dtszlirik. A  szdrazanyag sdlydt a  visszamarado
nyersfehérjével és hamuval korrigdljak és az igy kapott értéket fogadjdk
el a minta Osszes diétds rosttartalmaként. A Mez6gazdasdgi Kutatdsi
Szolgalat T4panyag adatgydjt6 laboratéoriuma altal kivalasztott, nagy
volumenben fogyasztott élelmiszerek szénhidrdat frakcidit elemezték és
az igy nyert adatokat Osszevetették az ipari laborok daltal kiilénbozd
modszerekkel kapott értékekkel.

Toth Tiborné (Budapest)
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N. H. LOW: Gyiimolcslé eredetiség meghatiarozasa Kkapillaris
gazkromatografias modszerrel, langionizacios detektorral
(Determination of Fruit Juice Authenticity by Capillary Gas
Chromatography with Flame Ionization Detection)

J. AOAC 79 (1996) 3, 724-737

Kapillaris gazkromatografids modszert  dolgoztak ki magas
fruktéztartalmu szirup és répa- vagy ndd-alapu invertcukor alma- vagy
narancsléhez torténd hozzdaddsdnak kimutatdsdra. Szdazhuszonhdrom
tiszta almalevet és hatvan tiszta narancslevet elemeztek, melyek a vildg
f6 termelési Ovezeteit képviselték. Az olcsé édesitdszerekre jellemzd
ujjlenyomat oligoszacharidokat nem tudtdk kimutatni (csudcsteriiletiik
1000-nél kisebb wvolt) tiszta alma- vagy narancslében. Tiz mintat
szandékosan hamisitottak az egyes édesitdszerekkel 5, 10 és 15 %-os
szinten. A kimutatdsi hatdr mindhdrom fenti édesitdszerre 5 % volt.

Toth Tiborné (Budapest)

M. R. PHILO, S. M. JICKELLS & L. CASTLE: A migracids
hatarértékek vizsgalata: 1,2-, 1,3- és 1,4-dihidroxibenzolok folyadék-
kromatografias meghatdrozasa élelmiszert szimuldlé oldészerekben
(Testing for Compliance with Migration Limits: Determination of 1,2-,
1,3- and 1,4-Dihidroxibenzene in Food-Simulating Solvents by Liquid
Chromatography)

JLAOAC 79 (1996) 3, 746-750.

Hatdsagi ellendrzési célokra modszert dolgoztak ki 1,2-, 1,3- és 1,4-dihid-
roxi-benzol  mtanyag monomerek mennyiségi meghatdrozédsara
élelmiszert szimuldlé old6szerekben. Az alkalmazott médszer folyadék-
kromatografids, UV detektdldssal, a belsd standard 2-metil-1,3-dihid-
roxi-benzol. Ismételhet6ségi, stabilitasi és migréacios teszteket végeztek.
A kimutatdsi hatdr a hdrom fenolra vizes és zsiros élelmiszert szimuldlé
oldészerekben 0,03-0,40 mg/kg volt. Az ismételhetdség relativ szdérdsa a
vegyiiletek migracios hatarértékeinél (1,2-dihidroxi-
-benzol 6 mg/kg, 1,3-dihidroxi-benzol 2,4 mg/kg és 1,4-dihidroxi-
-benzol 0,6 mg/kg) 0,8 és 4,8 % kozott mozgott a vizsgdlt élelmiszer-
modellekben. A moddszert alkalmaztik egy 1,4-dihidroxi-benzolbdl
késziilt kereskedelmi  poliéter-keton minta  vizsgalatira. Nem
tapasztaltak a polimerbdl eredd zavard hatdst, igy a mdédszer alkalmas a
fenti hirom monomer migraciés vizsgdlatdra.

Toth Tiborné (Budapest)
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FENG, P.: Gyors moédszerek sziikségessége korokozé mikrobak
azonositiasara élelmiszerekben (Emergence of Rapid Methods for
Identifying Microbial Pathyogens in Foods)

JLAOAC 79 (1996) 3, 809-812.

A hagyomédnyos mikrobiologiai moddszereknek i1ddigényes dusitasi
1épéseket kell alkalmazniuk az élelmiszerek €16 baktériumsejtjeinek
tenyésztésére. A technoldgia gyors fejl6désével azonban viszonylag
rovid 1d§ alatt tobb ugynevezett gyorsmddszert vezettek be az
é¢lelmiszer-mikrobioldgia teriiletén. A baktériumok azonositdshoz
haszndlt tenyésztési modszereket korszerlsitették vagy automatizdltdk a
vizsgdlati 1d6, munka és anyagkoltség csokkentése érdekében. Az
é¢lelmiszerekben el6forduld baktériumok génszekvencidjanak meghaté-
rozdsara nukleinsav alapu méréseket, a korokozo6 baktériumok €s toxinok
kimutatdsdra antitest alapi meghatdrozdsokat végeznek. Az élelmiszer-
elemzés bonyolultsdga azonban nagy kihivdst jelent ¢és a
gyorsmodszereket gondosan vizsgdlni kell, miel6tt rutin elemzéshez
hasznaljak.

Toth Tiborné (Budapest)

VAGHELA, M. N. & KILARA, A.: Savé fehérjekoncentratum habzasi
és emulgealé tulajdonsagai a lipidosszetétel fiiggvényében (Foaming
and Emulsifying Properties of Whey Protein Concentrates as Affected by
Lipid Composition)

J.Food Sci. 61 (1996) 2, 275-280.

A 35 % illetve 75 % fehérjét tartalmazd liofilezett savéfehérje-koncent-
ratumot ugy 4allitottdk eld, hogy a savéot kalcium-kloriddal és hdvel
el6kezelték. Ezeknek a mintidknak és a kereskedelemben kaphato
savofehérje-koncentratumoknak meghatdroztdk a {68 komponenseit,
valamint lipid és foszfolipid osztdlyait, monoacil-glicerin és szabad
zsirsav-osszetételét. Vizsgdltidk e fehérje-koncentratumok oldhatésdgat,
termikus, habzdsi €s emulgedld tulajdonsédgait. Az elGkezelés novelte a
kalcium és foszfor tartalmat, valamint csOkkentette az Osszes tobbi
denaturaldddsi entalpiat és a hdmérsékletet. A habképzd kapacitds és az
emulzidstabilitds sem valtozott, de a habstabilitds megndtt, az emulgeélo
kapacitds pedig csOkkent. Egészében véve, a kisérleti mintdk Osszes
lipid tartalma és lipid osztdlyai tdl kis mennyiségben voltak jelen ahhoz,
hogy a fehérjekoncentratumok feliileti tulajdonsdagait befolydsoljak.

Toth Tiborné (Budapest)
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J. BAUTISTA, I. HERNANDEZ-PINZON, M. ALAIZ, J. PARRADO &
F. MILLAN: Aromas aminosavakat kis koncentraciéoban tartalmazé
kismolekulasilyd napraforgé fehérje hidrolizatumok (Low Molecular
Weight Sunflower Protein Hydrolysate with Low Concentration in
Aromatic Amino Acids)

J. Agr.Food Chem. 44 (1966) 4, 967-971.

Modszert irnak le nagy Fischer szamu (a Val+Lau+lle molardnya a
Tyr+Phe-hoz) kismolekulasulyd hidrolizatumok eldallitasara. Kis
polifenol tartalmu napraforgd fehérje koncentrdtumot pH-sztatban
kerdzzal hidrolizdltak 16,5 % hidrolizisfokig. A hidrolizdtumot
ultraszlréssel frakcionaltak, 30000 és 5000 vagasi értékd
membranokkal. Vizsgaltdk a kapott frakcidk molakulasily-eloszlasat és
aminosav-0Osszetételét. A legnagyobb Fischer értékd frakcidt aktindzzal
kezelték majd Sephadex G-15 oszlopon kromatografaltdk, igy az aromds
aminosavak koncentrdcidja lényegesen csdokkent. Az ilyen peptidek nagy
dietetikai jelentGséguiek.

Toth Tiborné (Budapest)

S. R. RADOVIC, V. R. MAKSIMOVIC & E. I. VARKONIJI-GASIC:

Hajdinamag tartalékfehérjéjének jellemzése (Characterization of
Buckwheet Seed Storage Protein)

J. Agr.Food Chem. 44 (1966) 4, 972-974.

A hajdinamag {6 tartalékfehérjéje a 13S globulin. Szachar6z slrilség
gradienssel elvdlasztva a hajdina fehérjét, egy uj kisebb mennyiségben
jelenlevd tartalékfehérjét taldltak. A 13S és az 4j fehérje kétdimenzids
gélelektroforézis vizsgdlata kimutatta, hogy a 13S globulin leguminra
emlékeztetd, az uj fehérje pedig vicilin szerd tartalék fehérje. A hajdina
fehérje 33 %-a a 13S globulin, mig az uj tartalék fehérje 6,6 %-ot tesz
ki.

Toth Tiborné (Budapest)

N. KIM, R. HAGINOYA & I. KARUBE: Amperometrias ti tipusu
L-laktat szenzor jellemzése ¢és alkalmazasa élelmiszerekben
(Characterization and Food Application of an Amperometric Needle-
Type L-Lactate Sensor)

J.Food Sci., 61 (1996) 2, 286-290.

Az élelmiszeriparban egyre nagyobb az igény bioszenzorokra, mivel ezek
pontosak, gyorsak és hatékonyak. Haromrétegdi membran rendszerrel,
laktat-oxiddz bioldgiai komponenssel egy td-tipusu L-laktdt szenzort
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készitettek. A szenzor optimélis pH-ja 9-10 koril volt, optimaélis
hémérséklete 45 °C. A detektorvdlasz (dram) 40 napon 4t stabil volt és
specifikus az L-tejsavra. A szenzor pontos L-laktdt eredményeket
szolgéltatott tobbek kozott joghurtban, hasonléan a spektrofotometrids
L-laktat enzimkészlethez.

Toth Tiborné (Budapest)

HERAEUS
Tanusitott mindségiranyitasi rendszer

A W.C. HERAEUS Kémiai Osztalydnak PRECIOUS METAL CHEMICALS
termékvonala elnyerte a DIN-EN-1SO 9002 szerinti tandsitast, valamint
az EQNet oklevelét. A Német MinGség Tanusito Testilet (DQS) ezzel a
bizonyitvAnnyal tanusitjia a mindségbiztositds céljat szolgélo
mindségirdnyitasi rendszer meglétét a termelés, a szerelés és a
fenntartas teruletén.

A PRECIOUS METAL CHEMICALS termékvonal auditalt (ellendrzott)
szektorai a gQyartds, a toltes, a tarolds, az értekesites, a
mindségiranyitas, illetve az osztaly és a részleg vezetese. Mint Brigitte
Juenkersfeld, a Kémiai Reszleg mindseégiranyitasi felelése ramutatott:
az audit kiterjedt a személyzetre, a kdzponti elemzésre, a vegyi anyagok
beszerzésére, a kereskedelmi, forgalmazasi, csomagolasi és szallitasi
szektorra, valamint a RECYCLING termékvonalra is.

A PRECIOUS METAL CHEMICALS leginkdbb aktiv a katalizatorok, az
anodgyartas, a rakellenes gyogyszerek, a feliletek lemezboritasa terén,
tovabba a katalitikus konvertereknek a gépjarmdipar szamaéra torténd
gyartasaban, valamint a kutatas-fejlesztési tevékenységben. A tanusitas
elnyerése még hangsulyozottabba teszi a W.C. HERAEUS arra irdnyulo
erdfeszitéseit, hogy a fogyasztokat a gazdasagos és megbizhato,
pontosan a specialis igényekhez alakitott termékekkel lassa el.

W.C. Heraeus GmbH

Produktlinie Edelmetallchemikalien
Heraeusstr. 12-14

D-63450 Hanau

Tel.: 0049 6181/35-5255

Fax: 0049 6181/35-772
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Megnevezés Idopont / helyszin Rendezé
FOOD MICRO’96 1996. 08. 27-30. "FOOD MICRO’96"
Titkarsag

"Technoldgia, biztonsag,
stabilitds"
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1027 Budapest
Csalogény u. 23-25.
Tel.: 2121667, Fax.: 2122623

110. AOAC Nemzetkozi
Konferencia és Kiallitas

1996. 09. 08-12.

Orlando/Florida/USA

AOAC International
481 N. Frederie Av., Suite 500
Gaithersburg, MD 20877-2417

Nemzetkozi 1996. 09. 11-13. %S%Eura Contor

. ; £ od urope
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D-60395 Frankfurt/M.

Mindségbiztositas
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laboratériumokban

1996. 09. 15-17.
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Portugalia

Prof. José Empis
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Lisszabon/Portugalia
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Fax: 0035/1/17160901
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1996. 09. 24-26.
Interlaken/Svéjc

Dr. Reto Battaglia
Migros Laboratories
Ziirich/Svajc

Tel: 0041/1/2773140
Fax: 0041/1/2773170

Kémiai reakciok
élelmiszerekben III.

1996. 09. 25-27.
Prdga/Csehorszag

Prof. Jiri Davidek
Institute of Chemieal
Technology
Praga/Csehorszag
Fax: 0042/2/3119990

Magyarorszagi Tanusitott
Cégek III.
Nemzeti Konferencidja

1996. 09. 26-27.
Si6fok

ISO 9000 Forum Titikdrasga
Fax: 06/25-311-240

Nemzetkozi Konferencia
Kozép- és Kelet-Eurdpai

Elelmiszer- és Italipararél

1996. 10. 14-15.
Briisszel/Belgium

Management Centre Europe
Briisszel/Belgium

Fax: 0032/2/5432120

Fax: 0032/2/5432400

I. Eurdpai Kozétkeztetési

1996. 11. 07-08.

Management Centre Europe
Fax.: 00/32/2543-2400

Konferencia Briisszel/Belgium

V. Magyar Min&ségi Hét  1996. 11. 10-15. MMT Titkarsag
Budapest Fax: 218 0267
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Fax: 00/44/171/824-8030




A UNICAM Magyarorszag Kft. az alabbi
cégek kizarolagos keépviseletéet latja el:

UNICAM Ltd., UK

eatomabszorpcié spektrométerek
eUV/lathato spektrométerek

egazkromatografok

MATTSON Instruments, USA

eFourier transzformacios infravordos spektromeéterek

Thermo Cappillary Electrophoresis, USA

eKapillaris elektroforézis rendszerek

HunterLab, USA

eSzinmérd készilékek

EUROGLAS B.V., NL

edssz-szerves halogén és kén analizal6 rendszerek
(AOX, POX, EOX, TOX)

Teljeskord 1ISO 9001 mindsites!
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Kizarbélagos képviselet:

UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183 4569 ¢ Fax: 221 9051
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