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75 éves Hollo Janos

Az  Elelmiszervizsgdlati  Kozlemények  Szerkeszt6  Bizottsdganak,
szerzdinek, lektorainak és mindenekelStt olvasdéinak nevében nagy
tisztelettel koszontjiik Hollo Janos akadémikust, aki 1994. augusztus 20-an
tinnepelte 75. sziiletésnapjat. A koszontés és az elismerd szavak mellett egy
ilyen sziiletésnap alkalmat ad a kivdld6 magyar tuddés munkdssdganak
méltatdsdra és a visszatekintésre.

Prof. dr. Holl6 Jdnos 1941-ben szerezte meg vegyészmérndki oklevelét a
Budapesti Miszaki Egyetemen. Utdna kiilonb6z6 vegyipari iizemekben
tizemi- €s kutatomérnokként dolgozott. 1948-t61 a Budapesti Sorgyar
Malata- és Soriizemének miiszaki igazgatdjaként tevékenykedett.

1947-ben szerzett miszaki doktori fokozatot, majd 1950-ben a Miszaki
Egyetem magdntandrrd avatta. 1952-t61 a BME Mez6gazdasiagi Kémiai
Technoldgiai Tanszékének vezetdje €s tobb cikluson at (1955-57 és 1963-
72) a Vegyészmérnoki Kar dékdnja. 1952-1990-ig tartdé professzori dlldsa
mellett - jelenleg is - az MTA Kozponti Kémiai Kutaté Intézetének
Igazgatdja.

Holl6 professzor a magyar élelmiszerkutatds nemzetkozileg is legismertebb
és legmegbecsiiltebb alakja. Tudomdnyos kutatds, a tudomdanyszervezés és
a felsGoktatds teriiletén egyarant kimagaslé életmivet mondhat magéaénak.
Tobb szdz publikdciéja van, szdmos mérnok-generdcidkat neveld
tankdonyvnek és egyetemi jegyzetnek a szerzdje.

Nemzetkozileg ismert és nagyrabecsiilt szertedgazd kutatdsi teriilete az
élelmiszer- és a bioldgiai iparok mérnoki problémaira terjed ki, kezdve az
alapanyagok kémiai és fizikai tulajdonsdgaitdl, az ipari enzimek elméleti és
gyakorlati problémadin keresztiil az alkalmazott midveleti folyamatokig.
Oktatdsi munkéjaban vezetése alatt fejlesztették ki Eurépdaban els6k kozott a
vegyészmérnok képzésben a féliizemi oktatdst, valamint a mérnoki szemlélet
kialakitdsdhoz elengedhetetleniil sziikséges gyartervezési gyakorlatokat.

Hollé Jdnos a Magyar Elelmezésipari Tudomédnyos Egyesiilet Alapité
Fétitkara, késGbb tarselndke, elndke volt 1990-ig. Jelenleg a Szervezet
tiszteletbeli elnoke. Egy évtizede elndke az MTA Elelmiszertudomanyi
Komplex  Bizottsignak és  szerkeszt6je az  Acta  Alimantéria
szakfolyodiratnak, elndke az Elelmiszervizsgélati Kozlemények
szakfolydirat Szerkeszt6 Bizottsdgdnak. Ezen kiviil tobb hazai és kiilfoldi
folydirat szerkesztd bizottsdgénak tagja.

Nemzetk6zi tudomdnyszervezdi tevékenységét tobb kiilfoldi szervezetben
betoltott elndki tisztsége és tagsdga igazolja. Tudomanyos munkassagéért
szamos magas hazai és nemzetkozi elismerésben részesiilt.

A gratuldlo és elismerd szavakkal egyiitt kivdnunk Hollé professzor urnak
erdt, egészséget és hosszu, tovdbbi sikerekben gazdag életet.

Molndr Pdl
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A DSC-termoanalitikai médszer néhany

élelmiszertudomanyi alkalmazasa
Farkas Jozsef

Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem Ht3- és Allatitermék
Technoldgiai Tanszéke, Budapest
Erkezett: 1994. marcius 31.

A differencidl scanning kalorimetria (DSC-mddszer) olyan
termoanalitikai technika, amely anyagatalakulasi folyamatok
h6dramanak (a mintaban bekdvetkez6 hdenergia-fejlédés vagy -
elnyel6dés sebességének) a mérését teszi lehet6vé a hdmérséklet, ill. az
1d6 fliggvényében. A mért hddram az 4talakuldsi folyamat endoterm
vagy exoterm voltdnak, ill. a h6kapacitds viltozdsdnak a fiiggvénye.

Tanszékiink 1991. végén jutott hozza egy SETARAM gyartmanyu
DSC-mikrokaloriméterhez. A DSC-mikrokalorimeterekkel megvaldsithato
vizsgdlat a DSC-technika nagyérzékenységi, igen csekély hdarammal jaréd
folyamatok mérésére kidolgozott véltozata. Mintatartdja viszonylag nagy, 1
cm3 térfogati. Ezért igen alkalmas hig oldatok, élelmiszerek vagy més
bioldgiai anyagok termoanalitikai vizsgalatéra. Késziilékiink
0 és kozel 100 °C kozotti h6mérséklettartomanyon beliil dolgozik

— idGében linedrisan valtoz6 hédmérséklet-program szerint melegitve

vagy hitve, illetSleg

— alland6 hémérsékleten tartva és az 1d6 fiiggvényében vizsgalva a
mint4t.

A vizsgdlando6 €s az inert (referencia) mintat vagy hermetikusan zéart
(gdz-zard) mintatartoban ("batch"-iizemmod) vagy olyan mintatartoban
mérik, amelybe a vizsgdlat mindenkori hdémérsékletének megfeleld
hémérsékletd gdz vagy folyadék vezethetd be a mérés kozben ("flow"-
tizemmoéd). A mintatartok a vizsgdlathoz egy nagy pontossdggal
hdmérséklet-szabdlyozott kalorimetrids mérdcella belsejébe vannak
siillyesztve, amivel egy jol szabdlyozhaté termikus ellendlldson
keresztiil egy stacioner 4llapotd, homogén hdémérsékletd, nagy
hékapacitasu termosztat ("kemence") van kapcsolatban. A termosztit és
a mintatartok kozott azonos termikus ellendlldsu hdvezetd elemek
vannak.

A DSC késziilék mikodésére jellemzG, hogy a vizsgdlandd minta és
a referencia h6mérséklete a mérés teljes ideje alatt egyenlé. Amennyiben
adott d4talakulds soran a minta hdelnyeldként viselkedik, a segéd

fatdellendllas egy, a hdmérséklet-kiilonbséggel vezérelt differencidl-
erdsitd segitségével elektromos energidt ko6zol a mintdval olyan
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mértékben, hogy a minta és a referencia-cella hdmérséklete minden
idépontban megegyezzék. Exoterm atalakulds esetén a referencia-oldat
felé torténik ugyanigy elektromos energia kozlés. Ez a kompenzacids
héfluxus elektromos teljesitményként mérhetd és regisztrdlhaté a

programozott  hdmérséklet (ill. az i1d6) fliggvényében. Az
entalpiavaltozds, valamint az atalakulds(ok)hoz tartozo, jellemzd
hdmérsékletek ilymdodon meghatarozhatok. A kaloriméterhez

mikroszamitogép van kapcsolva az adatfeldolgozas és a
hédmérsékletprogramoz6 irdnyitdsa végett.

Alkalmazasi lehet6ségek

A DSC-, ill. a mikro-DSC-technika sokirdnyud alkalmazasi
lehetoséget igér az élelmiszertudomdanyi diszciplindk teriiletén is.
Kvalitativ és kvantitativ moddon, s érzékenyen vizsgdlhatok vele az
élelmiszer-osszetevGk kiilonféle hészinezetd 4talakuldsi folyamatainak
(pl.  zsiradékok  olvaddsa, fehérjék  denaturdcidéja, keményitd
elcsirizesedése, atkristidlyosoddsi, aggregaldédasi vagy bomlasi, ill.
oxidacios folyamatok) h6dramai. Izoterm iizemmoddot haszndlva mdd van
pl. mikrobatenyészetek anyagcsere-aktivitdsdnak (hd&termelésének)
mérésére a kornyezeti tényez8k fliggvényében. Az élelmiszer-mintdk
lényegében el6készités nélkiil, eredeti fizikai dllapotukban vizsgalhatok,
a mikrobapopuldcidkban végbemend, hddramot eredményezd folyamatok
ép, feltdaratlan sejtek szuszpenzidval (is) vizsgdlhatdk, tehdt a mérés "in
vivo" jellegli. Emellett a méréssel hdkezelési technolégidk mintegy
modellezhet8k, s un. "real-time", azaz a vizsgdland6é valtozéssal
egyidejd mérés valdsithaté meg.

E kozleményben csupdn néhdny példat tudok az érdeklddés
felkeltése végett felvillantani az elmult, mintegy két évnyi "tanuldsi
idészakunkban" végzett, ill. megkezdett, eddig csupdn a "batch" tipusu
(zart mintatartds) tdjékozodo vizsgalataink koziil.

Elelmiszerek és adalékanyagok DSC-vizsgalata

Tapasztalataink szerint a mikro-DSC mddszer jol bevalik
élelmiszerfehérjék hé okozta 4talakuldsi folyamatai vizsgdlatdra. Az 1.
dbra egyik diagramja példdul egy intakt sertéskaraj minta termogramjat
mutatja, melyen j6l elkiiloniilnek a lipidek 40 °C alatti olvadasi és a f6bb
husfehérjék 50 és 80 °C kozotti hdmérséklettartomdnyban észlelhetd
denaturdciés endoterm folyamatai. Az utdébbiakat illetéen, az itt 55 °C
koriili vallszakasszal jelzett dtalakulds a miozin, az 57 és 70 °C kozotti,
komplex csucs a kotdszoveti és a szarkoplazma-fehérjék egyméstdl nem
jol elkiiloniilé denaturacidos folyamatait, a 76 °C-ndl mutatkozd csucs
pedig az aktin denaturdcidjiat mutatja (MA & HARWALKAR, 1991). Az
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1. dbra masik gorbéje tojasfehérje DSC-termogramja. Az ezen 63 °C
koril mutatkozé csucs koalbumin, a 82 °C koriili az ovalbumin
atalakuldsa, mig az ezzel a csuccsal atlapol6dé jelek irodalmi adatok
szerint feltehet6leg a lizozim, az ovomukoid, a globulin vagy az avidin
atalakuldsat jelzik (DONOVAN et al., 1975). Ilyen, ¢és ezekhez
hasonldoan nagy fehérjekoncentracioju, komplex élelmiszermintdk DSC-
termogramjainak értelmezésénél tekintettel kell lenni arra is, hogy ilyen
esetekben a DSC-mérés valdjdban a fehérjedenaturdcidhoz sziikséges
aktivaciés energia endoterm jelének és az ellentétes hdszinezetd,
aggregdlodasi-koaguldloddsi exoterm  folyamatoknak az ereddjét
regisztrdlja. A koaguldlédds tényét bizonyitotta, hogy a visszah(tott és
ujra felmelegitett mintdkban mar nem jelentkezett endoterm jel, mutatva
a fehérjedenaturdcio irreverzibilis voltat.

SERTESKARAJ

HOFLUXUS

2mw

L 1 | I L 1 1 ! {
10 20 30 40 50 60 70 80 90 *C

1.abra: Sertéskaraj és tojasfehérje DSC-termogramjai

Erdekes osszehasonlitani csirkemell- és csirkecomb-mintik azonos
koriilmények kozott felvett DSC-termogramjait (2. dbra). A
csirkemellbdl szdarmaz6 izomszovet - kiilfoldi vizsgdlatok (KIJOWSKI
¢s MAST, 1988) eredményeivel Osszhangban - legaldbb 0t endoterm
folyamatra utalé termogrammot mutatott és a miozin és az aktin
denaturéicidja mintegy
3-3 °C-kal kisebb homérsékleten jelentkezett, mint a sertéskaraj
vizsgdlata esetén. A csirkecomb izomszovetébdl vett minta termogramja
altal mutatott atalakuldsi folyamatok csicshé6mérsékletei koziil csupédn a
61 °C koriili esik egybe a csirkemell-izomszdveténél is €szlelhet6ével €s
erdteljes endoterm jel reprezentdl egy 57 °C koril legnagyobb
sebességgel zajlott dtalakulast.
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~<—ENDOT.

CSIRKEMELL

HOFLUXUS

I mW

CSIRKECOMB

] | | | | i ] 1 |
10 20 30 40 50 60 70 80 90 °C

2.abra: Csirkemell- és csirkecomb-izomszovetek fehérjedenaturacids
DSC-termogramjai

Egy, a kiilonb6zd foszfatoknak a vizkot6s-képességre gyakorolt
hatasdval kapcsolatos, tanszéki diplomamunka keretében Csapd Judit és
Simon Anna vizsgdltdk sovany sertéscombbol készitett modell huspép
DSC termogramjait a hidsra szdmitva 0,3 %-nyi ndtrium-pirofoszfat
és/vagy 2 %-nyi pacso adagoldsdnak a fiiggvényében. Mint a kovetkezd
dbra mutatja, a séadagolads (azaz az ionerdsség novelése) csokkentette a
husfehérjék denaturdcidos hdmérsékletét, kiilondsen nagymértékben a
legh6tir6bb komponensét, az aktinét és a denaturdcidos folyamat
entalpidjat (3. dbra). Ha a pacson kiviil pirofoszfat is volt a hdspépben,
az a termogram tanusdga szerint a fehérjék, kiilonosen a h6érzékenyebb
komponensek hdstabilitdsdnak novekedését eredményezte a megnovelt

ionerdsségl mintdban is.

Egy maésik, kiilonféle krioprotektiv anyagok fagyasztott huspépek
vizkot6képességére gyakorolt hatdsdaval foglalkozé diplomamunka
keretében Incze Zoltan mérnodkjelolt és Simon Anna végeztek mikro-
DSC méréseket Tanszékiinkon. A sovany sertéscombbol (pH 5,95)
készitett, fagyasztott hispép kezdeti és 6 hdénapos, -20 °C-on végzett
tdroldsa utdni termogramjait mutatja a kovetkez6 dbra (4. dbra).
Szembetliind a hddenaturdcidos entalpia csdokkenése, ami a husfehérjék
fagyasztva taroldsa kozbeni részleges denaturaciojat jelzi. A
krioprotektiv adalékanyagok a fagyasztva tdrolds alatti denaturdciét jol
mérhetSen lassitottdk. A "krioprotektdns" szachardz-szorbit elegy a
véaltozdast csak kissé mérsékelte.
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SERTESHUSPEP

ENDQT.

[y
]
>
0
I
U
2 |
I
2% PACSO
1 mw
i 2% PACSO
03%PIROFOSZFAT
i 1 1 i | I | | 1
20 30 40 50 60 70 80 90 100 °C

3.abra: Piacs6 és Na-pirofoszfat adagoldsanak hatdsa sertéshispép
fehérjedenaturdciés DSC-termogramjaira

FAGYASZTOTT SERTESHUSPEP

SZACHAROZ:SZORBIT

HOFLUXUS

0 HONAP
1 mW

! 1 ! f ! I L 1 1
20 30 40 50 60 70 80 90 100 °C

4.abra: A fehérjedenaturdciés endoterm csucsok teriiletének
(a hddenaturacids entalpidnak) csdkkenése sertéshuspép fagyasztva
tdroldsdnak hataséra

Jol tanulmdnyozhato a DSC-technikéaval a keményito
elcsirizesedésének hémérsékleti karakterisztikdja 1s, amit a
kukoricakeményit6 és a waxy kukorica keményitSje, ill. a buzaliszt és
feketebors-6rlemény vizes tomény szuszpenzidival készitett

termogrammok Osszehasonlitisa mutat (5. dbra).
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ENDOT.

FEKETEBORS

HOFLUXUS

KUKORICA~
KEMENYITO
1 1 1 1 1 1 1

30 40 50 60 70 80 90 °C

S.abra: Kiilonbo6z§ eredeti keményitSk elcsirizesedésének
DSC-termogramjai

Mikrobilogiai alapozd kutatomunkankhoz kapcsolodé mikro-DSC
vizsgdlatainkb6l els6ként a baktériumszuszpenzidk programozott
hékezelése kdzbeni valtozdsok termogramjait emlitem meg. Ezek koziil a
Konzervipari Kutaté Intézettel egylittmikddésben végzett vizsgdlatok,
amelyek Mohacsiné Farkas Csilla folyamatban 1év6 doktori téméjanak
részét  képezik és a  vegetativ  baktériumsejtek  hdépusztuldsi
mechanizmusa tanulmédnyozasdra irdanyulnak, felkeltették hasonld
témaval foglalkoz6 angliai kutatdintézetek egyiittmikodési készségét is.
Példaként legyen szabad bemutatni a Bacillus cereus T tOrzs és egy
Listeria monocytogenes torzs sejtjei pufferolt tomény szuspenzidinak
DSC-termogramjait (6. és 7. abra). E termogrammok egyik
jellegzetessége, hogy a torzsre jellemz6 vitdlis h6mérséklettartomdnyban
exoterm jelet kapunk exogén tdpanyagot gyakorlatilag nem tartalmazo
szuszpenddld kozegben is, valdszinilleg endogén oxidativ anyagcsere-
folyamatokra wutalva (6. &abra). A legkisebb letdlis hdmérséklethez
kozeledve és azt tdllépve endoterm jelek sorozata jelentkezik. Ezek
koziil a parhuzamos élGcsiraszdmvizsgalatok eredményei szerint,
amilyeneket a Listeria-vizsgéalatokrdl készitett abrdan (7. 4dbra) jeloltiink
be, a baktériumpopulacié tilnyomo tobbségének hdpusztulasaval az elsd
denaturdciés endoterm esik egybe. Az angliai vizsgdlatok (ANDERSON
et al., 1991; MACKEY et al., 1991) alapjan ez nagy valdszinlséggel a
30 S ililepedési dlland6ju riboszéma alegység hddenaturdcidjat jelenti. A
vegetativ baktériumsejtek legh6érzékenyebb életfontossdgu alkoto-
részeinek ezek a ribonukleo-proteid részecskék latszanak. Figyelemre
méltd, hogy a poszt-mortem folyamatok kozott, 80 és 90 °C kozotti
endoterm csuccsal jelentkezik az az 4talakulds, amely a hdkezelt,
visszahltott szuszpenzid ismételt "felfdtésekor" felvett termogrammon
is ujra észlelhet6. Ez, az irreverzibilis fehérjedenaturdciods
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folyamatokkal ellentétben reverzibilis valtozdst jelz6 csucs valdszindleg
a DNS "olvadasat" reprezentalja (MILES et al., 1986).

ENDOT.

B.cereus T vegetativ

HOFLUXUS
]

masodik felf(ités

01 mw

1 | | 1 1 ' { 1 1 1
10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 °C

6.abra: Bacillus cereus T vegetativ sejtjei szuszpenzidéjanak DSC-
termogramjai az els6é és a masodik "felfdtéskor"

Listeria monocytogenes

<«——ENDOT.
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7.abra: Listeria monocytogenes szuszpenzidéjanak DSC-termogramja az

els6é (1) és a masodik (2) "felfdtéskor", a szaggatott gdrbe az
€¢lécsiraszam-csdokkenés hdmérséklet-fliggését mutatja

Hasonloképpen érdekes lehetdséget igér a DSC-technika a kdzismerten
hétird baktériumspordk hdéinaktivdldsa, valamint a besugdrzds hdéérzékenyitd
hatdsa mechanizmusdnak a tanulmanyozdsara. Ehhez a miszeriinkkel
vizsgdlhaté hémérséklet-tartomédny korldtozott volta miatt viszonylag nem
tilzottan hdrezisztens, Bacillus cereus T spordkat valasztottunk. Az Andrassy

Evdval egyiitt végzett ilyen, tdjékoz6dé vizsgédlatainkbél illusztraciéképpen
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kiragadom azt, amelyik kezeletlen, valamint 3 kGy gamma sugarddzissal
elézetesen besugdrzott sporapopulacié tdmény szuszpenzidinak termogramjait
mutatja (8. dbra). E spdérdk esetén a vegetativ sejtekénél mintegy 30 °C-kal
nagyobb hémérsékleten, 80 és 90 °C kozott kezdddik meg vizes szuszpenzidban
a hlpusztulds. Ezzel az altalunk vizsgdlt hdmérséklettartomdnyon beliil az
egyik legnagyobb csucsot adé endoterm folyamat van szinkronban. A 60 és 80
°C kozotti endoterm véltozdsok lehetnek kapcsolatban a spdérdk hdéaktivédldsa
néven ismeretes, szubletdlis, a spoOracsirdzast lehetdvé tevd, valdszinileg
fehérjedenaturdcios jellegl folyamattal (BELLIVEAU et al., 1991).

404 Bacillus cereus T i

1 } I ! Il I

30 40 50 60 70 80 90 o 100

8.abra: Bacillus cereus T spordk besugarozatlan (0 kGy) és sugarkezelt
(3 kGy) szuszpenzidinak DSC-termogramjai.

A besugdrzott sporapopuldacioban hdékezelés kozbeni élGcsiraszam-
vizsgélatokkal észlelhetd, megnovekedett héérzékenység a termogrammon az
endoterm folyamatok jelének kisebb hdmérsékletre eltoléddsaban nyilvanul
meg. Ezt a h6érzékenyedést valdszintileg a besugdrzott spordk protoplasztjanak
bizonyos mérvi rehidraticiéja okozza, ami a spdéramagot koriilvevo
peptidoglikdn réteg, az un. kortex sugdrkdrosoddsa kovetkeztében csokkent

ozmoregulacids képessége miatt megy végbe.

Utolsoként megemlitend6 példa a mikroorganizmusok tenyészeteinek
izotermikus izemmoddban végzett DSC-vizsgalata. A kovetkez6 dbra (9. dbra)
egyik diagramja Streptococcus bovis tenyészet 35 °C homérsékleten, zart
mintatartoban végzett inkubédcidja sordn mért exoterm jelét mutatja. A szemi-
anaerob vizsgalati koriilmények kozott jol szaporodd sztreptokokkuszok
tenyészetének Gauss-gorbeszer termogramja valdszinidleg arra utal, hogy jol
észlelhetd  lappangasi szakasz utdn a tenyészet anyagcsere-aktivitisa a
"szabdlyos" szigmoid szaporoddsi gorbe szerint képz6d6 biomassza
gyarapodasaval egyiittjar6 hoéfejlodésben is megnyilvanul, ahol a termogram
maximumdénak idGpontja feltehetSleg a szaporoddsi gorbe inflexids pontjdhoz
tartoz6 idSponttal esik egybe. Egy Bacillus cereus inokulummal oltott masik
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tenyészet gyorsan meginduld, de hamar "szaggatottd" valdé termogramja a
szaporoddshoz nem megfelel6 koriilményekre és a folytatddé inkubécid sordn
mar denaturicids, bomlasi folyamatokra utal.

mw
0.2 -
=
?—5 Streptococcus bovis
¥ 2
= iJ
201
i
)
T
tapoldat
ol o P
/-' \/¢~B.cerws
1 1 1 I
5 10 15 20 h

9.4bra: A hé6fluxus valtozdsa Bacillus cereus és Streptococcus bovis
sejtjeivel beoltott és a beoltatlan tdpoldatban az izoterm (35 °C
hémérsékletl) inkubédcidé idGtartamdnak a fliggvényében.
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A DSC termoanalitikai médszer néhany

élelmiszertudomanyi alkalmazasa
Farkas J.

A kozlemény ismerteti a SETARAM gyartmidnyd mikro-DSC késziilék
jellemzdit és mikodésmodjat. Az elvégzett tdjékozodo vizsgdlatok kiterjedtek
tobbek kozott sertés- és csirke-izomszovetek, huspépek és tojas fehérjéinek
kiilonféle fizikai és kémiai behatdsok dltal befolydsolt hddenaturacids

folyamatainak tanulmédnyozaséra, valamint kiilonb6z6 keményitSk
elcsirizesedése hémérséklet-karakterisztikdjanak meghatdrozdasara. A

mikrobioldgiai alapozé kutatdsokhoz kapcsoléodéan a DSC modszer hasznos
eszkdoznek bizonyult a baktériumsejtek hSpusztuldsi mechanizmusédnak, ill. a
besugarzott baktériumspordk megndvekedett héérzékenysége mibenlétének,
izoterm  {izemmddban  pedig  mikrobatenyészeteknek az  inkubdcids
koriilményektdl fiiggd hdtermelése €s annak kinetikdja tanulményozdsdhoz.

Several Food Scientific Applications of DSC-Ther-
moanalytical Method
Farkas, J.

The paper outlines the characteristics and performance of a SETARAM micro-
DSC equipment. The exploratory examinations performed covered among
others the study of thermal denaturation processes of pork and chicken muscle
tissues, meat pulp and different egg white proteins influenced by different
physical and chemical impacts as well as the determination of temperature-
characteristics of gelatinisation of several starches. In connection with
microbiological basic research, DSC method proved to be a useful tool in
studying the mechanism of thermal destruction of bacterial cells, the nature of
enhanced heat sensitivity of irradiated bacterial spores, while in isotherm mode
it renders possible to investigate the heat production and kinetics of microbial
cultures depending on incubation circumstances.

Einige lebensmittelwissenschaftliche Anwendungs-
moglichkeiten der thermoanalytischen DSC-Methode
Farkas, J.

Die Kennwerte und die Funktionsweise des Micro-DSC-Geridtes vom Typ
SETARAM werden beschrieben. Die durchgefiihrten Untersuchungen
erstrecken sich u. a. auf das Studium der durch verschiedene physikalische und
chemische  Faktoren  beeinfluliten =~ Wirmedenaturationsprozesse  der
EiweiBlstoffe von Schweine- und Gefliigelmuskelgeweben, Fleischpasteten und
Eiern sowie auf die Bestimmung der Temperaturcharakteristik der
Verkleisterung von verschiedener Stdrke. Die mit der mikrobiologischen
Grundlagenforschung verbundene DSC-Methode erwies sich als niitzliches
Mittel zum Studium des Wirmeabstétungsmechanismus von Bakterienzellen,
des Wesens der erhohten Wirmeempfindlichkeit von  bestrahlten
Bakteriensporen sowie der von den Inkubationsbedingungen abhingigen
Wirmeproduktion der Mikrobenziichtungen und deren Kinetik.
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Dihidroxi-aceton mérése bioszenzorral
Szabé Erika, Addnyiné Kisbocskoi Nora, Vdradi Mdria

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1994. jdlius 4.

A dihidroxi-acetont (DHA) az élelmiszeripar mint aromafokozo6t és
antioxiddnst haszndlja fel, a kozmetikai ipar pedig, mint mesterséges
barnité szert. Meghatdrozasara tobb modszer ismert. Az egyik
legelterjedtebb moddszer a Schoorl-féle redukdld cukor meghatarozas,
melynél alkalmazott reakcié azonban nem szelektiv. A vékonyréteg
kromatografids eljards a DHA kvalitativ meghatdrozédsdra alkalmas.
Géazkromatografids és folyadékkromatogrdfias meghatdrozdssal mind
kvalitativ, mind pedig kvantitativ elemzések végezhetdk. Rutin
analitikai célokra az enzimes-tesztcsomagot alkalmazzdk leginkdbb.
Ezek a médszerek azonban dragdk, munka- és idéigényesek.

Célul tdztik ki gyors, rutin moédszer kidolgozdsit a DHA
meghatdrozdsara, amely mind sorozatmérések elvégzésére, mind
fermentacios folyamatok nyomon-kovetésére alkalmas.

Az utdobbi években a rogzitett enzimek analitikai alkalmazésa uj
lehet&ségeket nyitott. El&térbe keriiltek a bioszenzor kutatdsok és
alkalmazasok (Scheller, Schubert, 1992).

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézetben mar tobb éve
foglalkozunk  bioszenzorok  kutatasdval. Az  elmult években
gylimolcslevekbdl glikoz (Varadi és mtsai. 1994), fermentlébsl maltdz
(Varadi és mtsai. 1993) és kiilonb6z6 tipusi sormintdkbdl alkohol
meghatdrozdsdra alkalmas enzimcelldat fejlesztettiink ki. Jelen
kutatdsaink a galakt6zoxiddz enzim alkalmazasan alapuld szenzorok
kifejlesztésére irdnyulnak.

A galaktozoxidaz (EC.1.1.3.9.) a széles specifitdsu enzimek kozé
tartozik. Az é&ltala katalizdlt reakcié sordn a szubsztrdton 1évé primer
alkohol csoport aldehid csoporttd alakul, mikdozben H,0, keletkezik az
alabbi reakci6 szerint:

galaktézoxidaz

RCHzOH + 02

> RCHO + H202

Az enzim szubsztritja a galaktéz és a galaktéz tartalmu
szénhidratokon kiviil az aceton, dihidroxi-aceton, glicerin és a
glicerinaldehid lehet.

A galaktézoxidaz 4altal katalizdlt oxiddci6 mechanizmusa nem
teljesen ismert folyamat. Whittaker (1988) azonositott egy nem
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fémtartalmd, aminosavakat tartalmazé gyokot az enzimben. Véleménye
szerint ez az enzimgydk az enzimben a Cu II - Cu I atalakulast
katalizalja.

Schumacher és mtsai. (1994) galaktoz-szenzorral galaktdz, laktoz,
melibiéz, raffinéz, keményité és dihidroxi-aceton mérésérdl szamoltak
be. Az altaluk készitett galaktéz mérd bioszenzorral, melynél platina
elektrodon rogzitették a két féligateresztd membran kozé zart galaktdz-
oxidazt, a dihidroxi-acetonra kaptak a legnagyobb liatszolagos aktivitas
értéket (mintegy 5,99-szer nagyobbat, mint galaktdéz esetén).

Lundbick és Olsson (1985) rogzitett enzimmel t6ltdtt oszloppal
elemezték a dihidroxi-aceton mérésének lehet§ségét. Vizsgdlataik sordn
tanulmdnyoztak a galaktéz, raffin6z és dihidroxi-aceton szubsztrat
hatdasdra kapott amperometrids jel nagysédgat.

Jelen kozleményiinkben az un. vékonyréteg enzimcellan alapuld
DHA mérésre alkalmas bioszenzor kifejlesztésérdl szamolunk be.

Felhasznalt anyagok és eszkozok
Anyagok

Galaktézoxiddz (EC. 1.1.3.9., 110 unit/mg liofilizéalt por) (Sigma)
A tobbi vegyszer kereskedelemben kaphatd, a.l.t. tisztasagu volt.

A DHA méré enzimcella felépitése

MérGrendszeriink kialakitdsakor Varadi és mtsai (1993) Altal
publikdlt malt6zmérd bioszenzort vettiik alapul.

A puffertaroléo edénybdl a megfeleld Osszetételd és pH-ju puffert
miianyag csOvezetéken keresztiil perisztaltikus pumpa (Minipuls 3,
Gilson) tovédbbitotta a vékonyrétegcelldba, melyben kifeszitett
fehérjemembranon (sertésvékonybél) glutaraldehiddel rogzitettiik a
sziikséges mennyiségl galakt6z-oxiddz enzimet. Az enzimreakcidhoz
sziikséges hdmérsékletet termosztdt biztositotta. A standardokat és a
fermentleveket egy 20 pupl-es mintahurokkal rendelkezd injektoron
(Rheodyne) keresztiil juttattuk a rendszerbe. Az enzimreakcidé sordn
termel6dé H,0, mennyiségét amperometrids cellaval - mely egy Pt-szal
mérdelektrodbol, Ag/AgCl  referencia  elektrodbol  és Pt-csé
segédelektr6dbdl 4llt - hatdroztuk meg. Az itt kapott amperometrids
aram nagysagat polarograf (Universal Polarograph OH-105, Radelkis)
mérte és regisztrdlta.

Referencia médszerként a DHA-t glicerinkindzzal ATP jelenlétében
reagaltatva NADH fotometrids mérésére visszavezetve hatdroztuk meg
340 nm-en (Glicerin UV-tesztcsomag, Boehringer, UV-VIS fotométer,
Pye Unicam SP6-550).
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EREDMENYEK ES ERTEKELESUK

1. A DHA mérés optimalasa

1.1 Puffer pH-janak hatisa a DHA mérésére

Az optimdlis pH kivdlasztdsdhoz Michaelis-féle foszfat pufferbdl
készitettiink kiilonboz6 pH-ju pufferoldatokat (Analitikai kézikonyv,
1987). A méréseket 5,0; 5,5; 6,0; 6,3; 6,6; 6,8; 7,0; 7,2; 7,4 pH-ju
oldatokkal végeztiik.

A kisérletekhez 0,05; 0,10; 0,25; 0,50; 0,75; 1,00 mmol

22

0,31 ml/perc-re a termosztdt hdmérsékletét pedig 30°C-ra 4llitottuk be.
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1. 4bra: Az amperometrids jel pH fiiggése

Az 1. abran lathat6, hogy 5,0; 5,5 és 6,0-os pH-ju pufferoldatok
alkalmazédsakor valamennyi standard esetén igen kicsi amperometrids
jeleket kaptunk. 6,3 pH-t6l a kapott amperometrids jelek nagysédga
novekszik, majd 6,8-as pH-tol ismételt csdokkenés tapasztalhato. Az
amperometrids jel nagysdga, és a standardok kozotti linearitds a 6,6 pH-
ju foszfat puffer haszndlata sordn volt a legjobb (a 6,6-os pH-ju
Michaelis puffer 5,442 g/l KH,PO,-et és 4,752 g/l Na,HPO,-2H,0O-t
tartalmazott).

1.2. Pufferkoncentracio hatasa a DHA mérésére

A rendszer mikodését befolydsoldo tényezOk kozil a puffer
koncentrdcié hatdsdnak vizsgdlatdt indokoltnak tartottuk, mivel ez
befolydsolhatja az enzim aktivitdsat ¢és hatdst gyakorolhat az
amperometrids mérésekre is.
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A vizsgdlatokhoz 10-szeres toménységd, 6,6-os pH-ju Michaelis-
féle foszfat puffert készitettiink, melybdl 5, 10, 15, 20, 30, 40 %-os
puffer oldatokat higitva végeztiik a kisérleteket. Az oldatok pH-jat
minden esetben 6,6-ra dllitottuk be. Az dramldsi sebesség 0,31 ml/perc,
a hédmérséklet 30 °C volt. Az amperometrids jeleket 0,10; 0,25; 0,50;
0,75; 1,00; mmol koncentraci6ju DHA standardokat haszndlva mértiik.

A 2. 4brdn megfigyelhetd, hogy az 5-10 és 30-40 %-os foszfat
puffert alkalmazva az amperometrids jelek igen kicsik. A jelek nagysaga
10-30  %-os puffer koncentricié kozott jelentSésen ndtt. Az
amperometrids jel a legmagasabb értékét 15 %-os pufferkoncentrdciénal
érte el, és itt a standardok kozotti linearitds is megfeleld.

Aramer8sség, pA
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2. abra: Az amperometrids jel fliiggése a foszfat puffer koncentraciéjatél
1.3. Homérséklet hatasa a DHA mérésére

A hdémérséklet enzimcelldra gyakorolt hatdsdnak vizsgdlatit az
enzimreakcié hdmérsékletfiiggése tette indokolttd. A vizsgdlatokat a
kovetkezd hdmérsékleteken végeztik el: 15; 20; 24; 27; 32; 37; 42;
450C. A mérésekhez 0,31 ml/perc dramlédsi sebességet és 6,6-os pH-ju
foszfat puffert haszndltunk, melynek koncentrdciéja 15 % volt. Az
optimalis enzimmuikodéshez sziikséges hémérséklet érték
kivalasztasdhoz 0,1; 0,2; 0,4; 0,6; 0,8; 1,0 mmol koncentriciéju DHA
standardokat injektdltunk a rendszerbe. A hdémérsékleti hatdrok
kivalasztdsakor szem eld6tt kellett tartanunk, hogy a 45°C feletti
hémérséklet az enzim inaktivdloddsdahoz vezethet.

Az elvégzett kisérletek sordn az amperometrids jel maximalis értékét
32 és 45°C kozott érte el (3. dbra). 37, 42 és 45°C hdémérsékleteken
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azonban a jel csak 0,6 mmol DHA standard koncentrdcidig lineéris, 0,8 és
1,0 mmol DHA koncentrdaciondl mar telitési gorbéhez hasonldan letorik.
Ezért valasztasunk a 32°C-ra esett, ahol a standardok kozotti linearitas is
megfelel6. A vékonyrétegcella 32°C-on val6 temperdldsat indokolja az is,
hogy ezen a hd&mérsékleten kevésbé kell szdmolnunk a pufferoldat
buborékosodasaval és az enzimfehérjék inaktivdlodasaval.
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3. abra: Az amperometrids jel h6mérsékletfiiggése

1.4. Az aramlasi sebesség optimalasa

Az optimdalis dramldsi sebesség meghatdrozdsat a kovetkezd
aramlédsi sebességértékek beallitdsa mellett végeztik el: 0,25; 0,31;
0,36; 0,42; 0,48; 0,54; 0,59 ml/perc. Minden sebesség értéknél 3
standard (0,50; 0,75; 1,00 mmol koncentrdciéji) injektdldsakor mértiik
az amperometrids jel nagysagat.

Az optimélis dramldsi sebesség kivdlasztasakor figyelembe kellett
venniink, hogy lassubb dramlds esetén a minta tobb 1ddt tolt a cellaban,
tobb  enzim-szubsztrat  4talakuldsra  van  lehetdség. Nagyobb
amperometrids jeleket kaptunk, amelyek szélesek és lassu lefutdstak
voltak, emiatt az 6rdnként mérhetd mintdk szdma is igen kevés (10-15).
Ezzel szemben a tulsdgosan nagy dramldsi sebességnél az enzim-
szubsztrat  kapcsolat  létrejottének, a termék  keletkezésének
valészinlisége az igen rovid tartézkoddsi id6 miatt csokken, az enzim
lemosddasa a vékonyrétegr6l megndhet. Az igy kapott amperometrids
jelek kicsik, a csucsok keskenyek, hatarozott lefutdsuak, ezdltal tobb
minta elemzésére nyilik lehetdség.
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Méréseink sordn arra torekedtiink, hogy a kapott jel nagysdga és az
Ordnként injektdlhaté mintidk szdma egyardnt optimadlis legyen. Ezeket a
kovetelményeket figyelembe véve a 0,36 ml/perc dramldsi sebességnél
kaptunk megfelel$ értékeket. (30 minta/6ra).

1.5. Mikroelemek hatasa a DHA mérésére

Egyes 4ltaldnosan 1étfontossdginak és ¢élettanilag kedvezének
tekintett mikroelemek hatédst gyakorolhatnak a galaktézoxiddz enzimre
¢s annak mikodésére, ezdltal befolydsolhatjdk a kapott eredményeket.

A méréseket az optimalisnak taldlt koriilmények kozott végeztiik el.
A pufferhez egyenként 0,1 mg/l koncentraciéban Co II; Zn II; Cu II;
Ca II; Mn II; Sn IV; Fe III; Mo VI; Mg II; Se Il sékat adtunk és mértiik
a DHA standardsor injektdldsakor kapott amperometrids jelek nagysdgat.
A Fe; Mg és a Se esetében enzimaktivitdst noveld, mig a Co; Zn; Ca és a
Mn esetén enzimaktivitast csokkentd hatast tapasztaltunk.

A tovéabbiakban vizsgaltuk, hogy a Fe-t; Mg-ot és a Se-t kiilonb6z6
koncentrdciéban, illetve ezeket kombindlva adva a foszfatpufferhez
hogyan befolyédsoljdk a kapott jel nagysdgit. Eredményeink alapjén a
legnagyobb jelet akkor kaptuk, amikor 0,1 mg/l Se-t és 0,1 mg/l Mg-t
egylittesen adtunk a pufferoldathoz. Az igy kapott amperometrids jelek
nagysdga meghaladja azokat az értékeket, amelyeket akkor kaptunk,
amikor a két fém hatédsat kiilon-kiilon vizsgéltuk.

2. A DHA mérés statisztikai értékelése

Stabilitds vizsgdlatot végeztiink, hogy az optimdlisnak taldlt
paramétereket alkalmazva megdllapitsuk, az 1,0 mmol-os standardot
tobbszor egymds utdn injektdlva hogyan véltozik az amperometrids jel
nagysaga a foszfat puffert, illetve a mikroelemekkel (0,1 mg/l Mg és
0,1 mg/l Se) kiegészitett puffert alkalmazva. A kapott eredményeket az
1. tdblazat tartalmazza.

1. tablazat: Az amperometrias jel nagysaganak és szorasanak
valtozasa a pufferhez adott mikroelemek hatasara.

Mintasza Atlag, Széras, Szazalékos
m (pA) (pA) szoras (%)
Foszfat puffer 11 31,86 0,96 3,01
Foszfat puffer 17 37.59 0.66 1.76
+ Mg + Se

Megéllapithat6, hogy a 0,1 mg/l Se-t és a Mg-ot tartalmazd
pufferoldat nemcsak az amperometrids jel nagysdgdt, hanem a cella
stabilitdsdt is megnoveli.
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Az d4ltalunk készitett vékonyrétegcelldk kb. 1000 minta mérésére
voltak alkalmasak, ez id§ alatt az aktivitdsuk az eredetinek mintegy
40 %-ara csokkent. Standard oldatok rendszeres mérésével azonban az
ebbdl eredd hiba kikiiszobolhetd.

3. Galakt6zoxidaz cella aktivitasa egyéb szénhidratokkal
szemben

Mint azt a bevezetésben emlitettiik, a galakt6zoxiddz enzim széles
specificitdsu enzim, nem szelektiv a DHA-ra. Ezért az optimaélis
paraméterek bedllitdsa wutdn azt vizsgdltuk, hogy a kiilonbozd
szénhidratokat milyen aktivitassal bontja a galakt6zoxiddz enzim.

A vizsgdlatokhoz a kovetkezd szénhidrdatokbol - galaktéz, laktdz,
raffin6z, glicerin - készitett 0,50 mmol és 1,00 mmol-t tartalmazé
standard oldatokat alkalmaztunk.

Méréseink sordn a DHA konverziéjat 100 %-nak tekintettiik, és a
tovabbi szubsztratok aktivitdsat ehhez viszonyitottuk. Kisérleteink
alapjan a galakt6éz aktivitdsa 23,3 %, a lakt6zé 4,7 %, a raffin6z¢é 15,8 %
és a gliceriné 1,6 % volt. Ennek alapjdn megéllapithat6, hogy a DHA
mérést a galakt6z jelentdsen befolydsolnd, tovdbba a laktdéz és raffindz
1s zavard hatédst okozhat, a vizsgdlt fermentdcioban azonban a szdban
forg6 szénhidrdtok nincsenek jelen a fermentlében.

4. DHA fermentacios mintak mérése bioszenzorral

Az optimalis paraméterek megdallapitdsa utdn a szenzort alkalmaztuk
a KEKI Biomérnoki Osztilydn foly6 Gluconobacter oxidans
fermentacidja soran termelddd dihidroxi-aceton meghatarozasara.

A Gluconobacter oxidans torzsek képesek kiilonb6z8 vegyiiletek
parcidlis oxidéacidjara. A szorbitb6l szorbdzt, gliik6zbol gliikonsavat,
etanolb6l ecetsavat, glicerinbdl dihidroxi-acetont fermentdlnak. Ez
utébbi  tulajdonsdgat felhaszndlva fejlesztették ki a glicerinbdl
fermentacios uton megvaldsuld dihidroxi-aceton eldallitast (Vereckey és
mtsai, 1993).

A DHA fermentacio két 1épésben tortént. Az elsd 1épésben direkt
fermentdcidval eldéllitottdk a sziikséges sejttomeget. A mdsodik
fermentacios lépésben a nem szaporodd sejttomeg, mint glicerin-
dehidrogenédz enzimhordoz6 segiti a kivdnt reakcidt. A szubsztratgatlas
kikiiszobolése céljabol a masodik fermentacidos 1épcsdt rataplalasos
technikédval végezték.

A biomassza eldallitasanal ATCC 621 Gluconobacter oxidans
torzset  haszndaltak fel. A  tdpoldat 5%  glicerinbdl, 0,5%
élesztdextraktbol, 0,1% KH,PO,-bdl késziilt.

A bioszenzoros mérésekhez a fermentdci6 mdasodik lépcs6jének
tizedik O6rdjatél vettiink mintdkat. Ez esetben ugyanis méar nem kellett
szamolnunk a glicerin zavard hatdsdval. A mintdk DHA tartalmat
enzimes-fotometrids modszerrel is megvizsgdltuk. Eredményeink a
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4. 4bran lathatok. 38 fermentdcidés mintit megmérve, a két mérés
O0sszehasonlitdsakor 0,997-es korreldaciét kaptunk. Ez az érték azt jelzi,
hogy a bioszenzoros mérés a fotometrids mérésekkel jol egyezd
eredményeket adott, tehdt alkalmas annak kivaltdséra.

bioszenzor, mg/l

120,

100

Mérések szama: 38
Korrelacios koef. :0,997
y=0,42+1,01x

I I
0 20 40 60 80 100 120 140

fotom etria, m g/l

3. abra: A bioszenzoros és az enzimes fotometrids mérési eredmények
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Dihidroxi-aceton mérése bioszenzorral
Szabo E., Addnyiné Kisbocskoi N., Vdaradi M.

Jelenlegi kutatdsaink sordn kifejlesztettiink egy, a dihidroxi-aceton mérésére
alkalmas bioszenzort, mely igen alkalmas eszk&z rutin analitikai feladatok
megolddsara. A  bioszenzor egy vékonyrétegcellabél - melyben
galaktézoxiddz enzimet rogzitettiink - és egy, az enzimreakcidé sordn
keletkezd hidrogénperoxid mérésére alkalmas amperometrids cellabol épiilt
fel. A mérGcelldt folyamatosan 4ramlé rendszerben alkalmaztuk, igy
lehet6ség nyilt akar sorozatmérések elvégzésére, akir pedig fermentédcids
folyamatok nyomonkovetésére. A szenzor dihidroxi-acetonra valé nagyfoku
érzékenysége lehetdvé tette, hogy az optimdlis paraméterek meghatdrozdsa
utin DHA mérésre haszndljuk a KEKI Biomérnoki Osztdlydn folyé
fermentacids kutatdsi munkdk alkalméval. Referencia mddszerként enzimes
fotometrids méréseket végeztiink. A kapott 0,997-es korreldcidé igazolja,
hogy a bioszenzoros mérések eredményei jOl megfelelnek a fotometrids
mérésekkor kapott értékeknek, tehat alkalmas annak kivaltdsdra.

Determination of Dihydroxyacetone by Biosensor
Szabo, E., Addnyiné Kisbocskoi, N., Vdradi, M.

In our recent research a Dbiosensor was developed determining
dihydroxyacetone, which has proved to be very suitable for solving analytical
problems. The biosensor consists of a thin layer cell with immobilized
galactose oxidase, and an amperometric cell to determine the hydrogen
peroxide produced. The high sensitivity for dihydroxyacetone made its use
possible in fermentation processes also investigated in Central Food Research
Institute. As a reference method we used enzymatic analysis. The correlation of
0.997 proves that the results given by the biosensor agree with those given by
the reference method, so that method can be replaced by our new one.

Dihydroxyacetonemessung mit Biosensor
Szabo, E., Addnyiné Kisbocskoi, N., Vdradi, M.

Wihrend unserer Forschungsarbeit wurde ein Biosensor fiir die Messung von
Dihydroxyacetone entwickelt, der geeignet ist Routinanalysen durchzufiihren.
Der Biosensor besteht aus einer Diinnschichtzelle, in der Galaktoseoxidase-
Enzym befestigt ist, und aus einer amperometrischen Zelle, welche geeignet ist,
das widhrend der Enzymreaktion entstehende Hydrogenperoxid zu messen. Die
MelBzelle wurde in einem FIA System verwendet, so konnten sowohl
Serienmessungen durchgefiihrt, als auch Fermentationsprozesse kontrolliert
werden. Die hohe Sensibilitit des Sensors dem DHA gegeniiber machte es
moglich, dal wir ihn nach Bestimmung der optimalen Parameter zur Messung
von DHA verwenden, bei unseren Forschungen in der Fermentation im
Zentralinstitut fiir Lebensmittelforschung. Als Referenzenmethode wurden
enzym-fotometrische Messungen durchgefiihrt. Wir haben eine Korrelation von
0,997 erhalten, die bestitigt, da} der Biosensor geeignet ist, die fotometrische
MeBmethode abzuldsen.
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Objektiv és muszeres vizsgalaton alapulo
ij nyerstejmindsité rendszer
Horvdth Zoltdn és Molndrné Dobai Ildiko

Tejellendrzési Feliigyelet, Budapest
Erkezett: 1994. dprilis 20.

A 16/1992 (V.26.) FM-NM egyiittes rendelet eldirja, hogy a feldol-
gozasra szant lizemi elegytejet havonta legaldbb hdrom alkalommal, a
vonatkoz6 MSZ 3698 Termeldi Nyerstej Szabvany kdovetelményei szerint
mindsiteni kell a kijelolt Nyerstej MinGsit6 Laboratériumban. Ha a
fogyaszthatésdg szempontjai Ugy kivdnjdk, az elbirdlds érdekében a
Tejellendrzési Feliigyelet, amit a hivatkozott rendelettel hoztak létre,
kezdeményezheti a gyakoribb mindsitést is.

Az arkonzekvens mindségi osztdlyba sorolds kizar6lag a
Tejellendrzési Feliigyelet altal kijelolt laboratériumban, az altala hite-
lesitett laboratérium vizsgdlati bizonyitvdnya alapjdn végezhets el. A
hitelesitésre azért van sziikség, mert a laboratériumi vizsgdlati
eredmények egyben a hatdsdgi eljardst megalapozd tanusitvanyok is. A
vizsgdlatot végz4 laboratériumok nincsenek hatdsdgi jogkorrel
felruhdzva. Emiatt rendkiviil fontosak a Nyerstej MinGsit6 Labora-
toriumok kijelolésénél azok a szempontok, melyek garantdljdk a
megbizhatd vizsgalati eredményeket. Ezek a kovetkezok:

1. A vizsgalatndl a nyugat-eurdpai vizsgalati modszerek keriiljenek
alkalmazésba.

2. A vizsgalat objektiv, milszeres eljdrdssal torténjen.
3. A vizsgalatok gyorsan elvégezhetlk legyenek.

4. A vizsgélati eredmények nyilvdntartdsa és rogzitése egyszerd €s
megbizhato legyen.

5. A személyzet felkésziiltsége, gyakorlottsdga és felelGssége
megfelelS legyen.

Mindezek biztositdsdnak céljabol a targyi és személyi feltételek, a
vizsgalati médszerek, vizsgalatok, belsd ellendrzés rendjének részletezése a
laboratériumi kézikonyvben keriilt rogzitésre.

Jelelnleg Magyarorszagon a fentieknek a Magyar Tejgazdasagi Kisérleti
Intézet (MTKI) altal lizemeltetett Nyerstej Mindsit6 Laboratériumok felelnek
meg. A laboratoriumokat 1980-ban kezdték telepiteni, Veszprém - Debrecen -
Szekszard és Budapest varosokban. A laboratérium elhelyezésének az volt a
célja, hogy minél rovidebb 1d§ alatt az elegytejminta feldolgozédsra keriiljon
€s az orszdgos elhelyezkedésiik j6 megkozelitést tegyen lehetdvé. 1992 évtol
a Tejellendrzési Feliigyelet hataskorébe tartozik a laboratériumok rendszeres
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feliigyeleti ellenGrzése és a vizsgdlati bizonylatok hitelesitése. Hataskorébe
tartozik tovabba a laboratériumok és az dllomasok kozotti informaciédramlés
irdnyitdsa, és a nem megfelel6 mindségl elegytejeknél a kezdeményezni
azoknak a termelSknek és forgalmazdoknak a figyelmeztetését, felfiiggesztését
az Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomasokon keresztiil, ahol a
vizsgdalatok alapjdn erre sziikség van.

Rendkiviil Iényeges a rendszer miikodése szempontjdbdl a megfeleld
mintavétel!

Az lizemi elegytejet a kiképzett mintavevdk, a termelSk jelenlétében
veszik. A mintavétel id&pontja titkos, illetve a feldolgozdkkal kotott
termelési szerzG6désben rogzitik, a mintavétel idejét (nem a napot, hanem az
iddszakot pl. 16-20-a kozott) azaz azt az idSpontot amikor az ilizemi
elegytejet elszdllitjdk és az elszallitdsra kész elegytejbSl mintdt vesznek. Erre
azért van sziikség, hogy a termeld vagy megbizottja a mintavételnél jelen
lehessen. Itt kell megemliteniink a konzervaldssal kapcsolatos véleményiinket.
Ismeretes, hogy a 4-5 °C-ra leh(tott tej 4 - 8 oOrdn beliill megkezdett la-
boratériumi vizsgdlata konzervdldszer nélkiil is korrekt eredményt ad.
Magyarorszagon kettds biztositds van, egyrészt a minta hdtve szallitdsa 8 °C
alatt torténik, masrészt konzervaldszert alkalmazunk. Erre a célra kordbban a
mikrobioldgiai  vizsgdlatra vett mintdndl borsavas konzervaldszert
alkalmaztak. A mintavételi helyek novekedésével, illetve az egytartdlyos
mintavételezéssel a bdrsavas konzervaldszer helyett egy 4j konzervaldszer
alkalmazdsara keriilt sor. Erre azért volt sziikség, mert a bodrsavas
konzervaldoszer 20 °C-on jol rogziti az Osszcsiraszamot és a sejtszamot, de
zavarja a zsir- és fehérjetartalom infravords abszorbcids elven torténd
meghatdrozdsat. Ezért egy olyan konzervdldszer bevezetése valt sziikségessé,
amely a nyerstej minGsitésben alkalmazott vizsgdlati mdédszerek egyikének
hib4jat sem noveli, és igy a komplex mindsités egy mintdbdl is elvégezhetd.
Erre alkalmas Ropp H. és Minch S. DMZ 39 1984-ben megjelent
modszerleirasa, 1illetve ennek moddositott valtozata, amit az MTKI
munkatdrsai dolgoztak ki 1991 évben.

Roviden a komponensek hatdsmechanizmusarél, illetve a korrigalt
komponensek alkalmazdsdnak a jelentGségérdl.

A Nitriumazid (NaN;) 20 mg / 100 cm® tej koncentracié felett bak-
tericid, alatta bakteriosztatikus. A citokrom rendszert blokkolja és igy
elsGsorban az aerob Gram negativ csirdk élettevékenységét, szaporodasit
géatolja. A Bronopol (2-bromo-2-nitro-1,3-propdndiol) a sejtlégzésben és ener-
giacserében szerepet jatsz6 dehidrogendzok aktivitdsat gatlé anyag, amely 3
mg / 100 cm® koncentracié felett baktericid, alatta bakteriosztatikus. A
Furacin (5-nitr6-2-furaldehid-szemikarbazon) is a dehidrogénezd
enzimrendszerek mikodését gatolja é€s a staphilococcusokkal és entero-
coccusokkal szemben kiilondsen hatdsos, mig 0,07 mg / 100 cm?® tejkoncent-
rdcidéban bakteriosztatikus hatésua.
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A Rapp és Miinch 4ltal leirt Osszetételben az egyes komponensek
koncentricidja a tejben a kovetkezo volt:

Néatriumazid 12,0 mg/100 cm?
Bronopol 0,7 mg/100 cm?
Furacin 0,07 mg/100 cm?

A tejben alkalmazott konzervédldszer-komponensek koncentracidjandl a
Rapp ¢és Miinkchen nyomén leirt Osszetételt vették figyelembe. Az
alkalmazott Natriumazid-Bronopol-Furacin konzervédldszer kivdl6an alkalmas
az Osszes csiraszdm, sejtszdm ¢és beltartalom rogzitésére, de az daltaluk
javasolt koncentraciondl a gditléanyag és a fagydspont csak feltételesen
vizsgdlhat6. A konzervédldszer esetenként gatlast okozott a fagyaspontot pedig
0,005 °C-al csokkentette. Tovdbbi kisérletek vdltak sziikségessé részben a
még jobb koncentricio beallitasa és a tejekben
8-10 °C taroldsi homérséklet mellett legalabb 30 6rdig bakteriosztatikus hatas
elérése érdekében, ami alkalmas a tej csiraszdmdnak, valamint avval
parhuzamosan a sejtszam és a beltartalom rogzitésére. A gatldanyag-vizsgalat
a teszt-baktériumok szaporodasat, savtermelését nem befolydsolja, nem
gétolja. A tejjel izotonids, a fagydspontot nem valtoztatja meg.

A vizsgdlati eredmények szerint moddositott Natriumazid-Bronopol-
Furacin Osszetételd konzervdldszer 0,9 cm® konzervdlészer / 100 cm® tej
aranyban 8 - 10 °C tarolasi hdmérsékleten 32 o6rdig garantdlja a tej eredeti
jellemzGinek meglrzését. A tovabbi kisérletek 0,9 cm® / 110 cm?® és a
0,9 c¢m?/90 cm’® konzervalészer - tejardnyokkal elvégzett kisérletek azt
bizonyitottdk, hogy ezek a koncentricido-kiilonbségek a konzervalas
hatasfokat nem befolydsoljdk. A 32 6rdig tarolt mintdk ilyen ardnyok mellett
1s megdrizték eredeti allapotukat, a 48 Ords tdrolds utdn viszont néhdny
jellemzénél eltérést dllapitottak meg (MTKI 1991. marc.).Osszegezve a
moédositott  Natriumazid-Bronopol-Furacin  Osszetételd  konzervaldszer
0,9 cm®/ 100 c¢cm’® tej ardnyban £10 % tej mennyiség eltérésével) maximum
8 = 1 °C hdémérsékleten, 32 oraig alkalmas a tej mindsitése kapcsan
szamitdsba jovd jellemzGk, (Osszcsiraszdm, szomatikus sejtszdm, gatléanyag,
fagyaspont, zsirtartalom, fehérjetartalom) megdrzésére, stabilizdldsara.

Az elegytej mintavételét az MSZ ISO 707 "Tej és termékek mintavételi
modszerel" cimi szabvany eldirdsa alapjan végezziik, melynek részletezésétol
ezen a helyen eltekintiink. A mintdk kdédszdmokkal vannak elldtva, amit
el6zetesen a Nyerstej Mindsit6 Laboratériumok a termeld és a mintavevik
rendelkezésére bocsatanak, és amelyek alapjan keriill sor a mintdk
feldolgozaséara is. A mintdk azonositdsara szolgdld kddszamos - vonalkodos -
cimkét a mintavétel befejezése utdn a helyszinen ragasztjik fel.

A mintavételt egy 3 példdnyos jegyz6konyv rogziti, amit a termeld és a
mintavevd kozosen toltenek ki. A mintaszallitast is kiséri egy jegyzOkonyv,

amit a gépkocsivezetGk toltenek ki koOzOsen az lizem szolgalatos
mivezetdjével.
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A mintdk laboratoriumi feldolgozasa el6tt meg kell gy6z6dni azok

ps

azonosithatésdgarol, sértetlenségérdl és az elfirt mintamennyiségrél. Az
ellen6rzés utdn a mintdkat laboratériumi szadmmal 1atjdk el. A szamitogépes
vagy manudlis azonositdst kdvetGen a buktatdssal egyenl@sitett, majd a
felbontott 10 °C alatti hGmérsékletd mintakat az alabbi sorrendben dolgozzik

fel:

- O0sszcsiraszam - Petrifosszal

- gatléanyag - Delvotest Multi SP-vel

- fagyaspont - termisztoros krioszképpal

- pH és savfok - szabvany szerint

- szomatikus sejtszam - Fossomatic 90-nel

- beltartalom - Milcoscon 134 A/B- késziilékekkel

- fizikai tisztasag - tisztasdgi korong szliréses modszerrel

A vizsgalatok rendje a kovetkezd: A + 10 °C alatti hédmérsékletd
flakon mintdabdl vett részt a Petrifoss 104 kaccsal kétszeri leoltdssal
feldolgozza. Ezt kovetSen a mintdbol 0,1 cm’-t kell kivenni és a
Delvotest celldiba adagolni. A géatléanyag el6készitése utdn a még hideg
tejbdl a krioszkép kiivettdjaba adagolunk 2-2 cm’-t, majd a mintdkat a
feldogozasig +2 és +8 °C kozotti hdmérsékleten taroljuk.

1. Petrifoss. A Thompson kacs elven mikodd berendezésnél a gyarto
altal hitelesitett kacs alkalmazhaté. A berendezés a lemezdntést
automatikusan végzi. A kacs 4altal kivett minta petricsészébe vald
bejutdsdndl 45 £ 2 °C-os Ringer oldatot haszndlunk, melynek mennyi-
sége 1-1,5 cm?®. A tdptalaj h6mérséklete ugyancsak 45 + 2 °C mennyi-
sége 10-12 cm®. A kacs és a szonda leszaritdsat 0,3 bar nyomdsu steril
levegbvel 2-3 mp alatt végezziik. A keverés id6tartama (intenzitdsatol
fliggden) 4-6 masodperc. A kacs meriilési mélysége 0,5 cm - 0,6 cm
legyen, a kacs meriilési sebessége 2 sec lefelé, ugyanannyi felfelé. A
miszer ismétlési pontossdgdanak (precision), illetve taldlati (accuracy)
pontossdgdnak ellendrzése igen fontos.

2. A mikrobaszam meghatarozasa. Ez elektronikus (video) elven
alapul6é telepszdmlalassal torténik, azaz Biomatikkal (Biomatic),
illetve Image Analyserrel. A telepszamldlo berendezés sotét hatterd
megvildgitott alappal, megfeleld nagyitdsu nagyitdlencsével, illetve
digitalis szdmlaloval van ellatva. A leszdmolds el6tt a mdszert
kalibrdlni kell. A kalibrdlds a Biomatik esetében az erre a célra
rendszeresitett teszt-lemezzel torténik. Az érzékenység bedllitdsnél a
teriileti  korrekciot figyelembe veszik. A Image  Analyser
kalibrdldsahoz egy kb. 80-120 telepet tartalmazé lemezt kell
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vizudlisan leszdmolni és a mlszer érzékenységét erre kell bedllitani. A
kalibréaciot sziikség szerint, de legalabb 6ranként ismételni kell.

. A mintdbdl ezt kovetSen a Delvotest mdédszerrel végezziik a tejidegen
anyag meghatarozast Bacillus Stearothermofilus  varrietas
callidolactis C 953-b6l. A mintab6l 0,1 cm’-t kell kivenni és a
Delvotest cellaiba adagolni. A lezart Delvotestet - a jobb
értékelhet6ség érdekében - 30 percre javasoljdk hdtdben tarolni, majd
csak ezutdn inkubdljuk 64 =1 °C-ra. Az inkubéciés id6 minimum 2,5
Ora. Adott esetben (pl. a kontroll még nem egyértelmien sdrga) az
inkubdcid 3 6rdig meghosszabbithato.

Az értékelést a kovetkezOk szerint végezzik: A sdrga szin a
gitléanyag hidnydra, a sarga és lila szin kozotti atmenet 0,003 - 0,006
NE cm?® penicillin valészind jelenlétére, a lila szin a gdtléanyag
hatarozott jelenlétére utal.

. A tejidegen viztartalom meghatdarozasa a tej fagydspontjanak
mérésébdl indul ki. A tej fagydspontja egy dllandé standard érték: 0,520
°C, amit jelenleg elfogadnak. Ha a minta fagydspontja ettél eltér, akkor
egy egyszeri matematikai mivelettel kiszdmithaté annak viztartalma a
miszerrel mért érték alapjén. A miszeres vizsgdlat a fagydspont
termisztoros krioszképos miszerrel valé meghatdrozdsat jelenti. A
tilhdtott vizsgédlandé tejmintdban a kikristdlyosodédst rezgéskeltéssel
meginditjuk és az dlland6sult hémérsékletet a termisztoros miszer
kijelz6jén leolvassuk. A krioszképos mddszernél a miszer eltérése 0,06
°C lehet. A miszert dlland6 fagyaspontd oldatokkal dgy 4llitjuk be, hogy
a leolvasott fagydspont-értékek a kalibrdlé oldat fagydspontjaval
azonosak legyenek.

. A tej titralhat6é savassagat, illetve pH-jat az MSZ 3707-81 szabvany
szerint hatdrozzdk meg, amit kdvetden a minta felmelegithets és a
tovabbi vizsgdlatok elvégezhetdk.

. A szomatikus sejtszam miszeres meghatarozasa. Ezen vizsgdlatnak
a tej higiéniai minGsitésében, illetve ellen6rz6 moddszerként a
tégygyulladdsok elleni védekezésben nagy jelent6sége van. A mddszer
elve, hogy a tejben taldlhaté6 szomatikus sejtek specidlis fluoreszcens
festékkel szelektiven festhetdk és ultraibolya fénysugarzdssal jellemzd
hulldmhosszi fénykibocsatasra késztethetdk. A specidlis késziilék a
szelektiven megfestett ¢és fluoreszkdld fényt kibocsdtd sejteket
automatikusan szamldlja. A mintdkat a vizsgalat el6tt 40 =5 °C
hémérsékletre melegitjiik. A kijelolt megjelend eredményeket 1000-rel
szorozva megkapjuk a cm’-enkénti szomatikus sejtszamot.
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A miszer napi ellendrzése a kovetkez6kbdl all:
a) ,,0”-pont ellendrzése
b) elektronikus ellendrzés

c) ismert sejtszdmd minta visszamérése (10 % eltérés
elfogadott).

A tovabbi ellendrzd vizsgalatok az ismétlési pontossdg ellendrzésére,
a sejtszdm taldlati pontossdgdanak ellendrzésére, illetve a mikroszko-
pos moédszerrel torténd sejtszdm meghatdrozdsdra irdnyulnak.

Végiil a beltartalom paramétereit mérik az infravords abszorpcids elven
mukodds miuszerek, jelen esetben Milkoscan 134 A/B késziilékkel. A modszer
elve, hogy a tej kiilonbozd alkotorészei az infravords fényt, illetve annak
energidjat a rajuk jellemz6 hulldmhosszon, a koncentracioval aranyosan
elnyelik. A mérendd komponensre jellemz6 ismert energidju fénysugarat
keresztiil bocsatva, a fénysugar intenzitds-csokkenésébdl kovetkeztethetiink a
tejben levo Osszetevd mennyiségére.

A késziiléket pl. a zsirtartalom esetén a Rose-Gottlieb eljardsra
kalibrdlva, az eredményt g/ 100 g-ban, ha a Gerber eljarasra, akkor a g/ 100 g
illetve g / 100 cm®-ben kapjuk. Azonos mintdbél megismételt mérés esetén
2 és 6 % zsirtartalom kozott 0,030 g / 100 cm® eltérés megengedett. Ha az
eltérés ennél nagyobb, akkor meg kell ismételni a vizsgdlatot. Két
laboratérium esetében 0,06 g / 100 cm? eltérés lehetséges.

A vizsgalati eredmény a miszeren kozvetleniil leolvashatd.
A miuszer ellenérzése két részbdl tevddik 0Ossze, dekadonkénti, illetve
havonkénti ellendrzd vizsgalatbol, amely 4ll:

- a,,0”-pont ellenGrzésébdl;

- az ismert beltartalmi minta ellen6rzésébdl F,P,L. programokkal
(zsir, fehérje, cukor);

- az ismétlési pontossdg ellendrzése dekdadonként, ami a relativ
szOordasérték meghatdrozasat jelenti.

A szorasérték zsir, fehérje, laktdéz esetében 2 és 6 % kozotti tar-
tomanyban +0,02 %, a relativ szérds maximum 0,5 % lehet. Amennyiben a
szOras a fenti értéket meghaladja szervizhez kell fordulni.

Havi ellen6rz6 vizsgalathoz tartozik a taldlati pontossdg ellenGrzése.
Ennek alapja a kontrollminta dont§d moddszerrel mért értékeinek, illetve a
miszer altal mért értékeknek az Osszevetése. A miszer pontossdga akkor
megfeleld, ha a valds €s a mért értékek eltérése egyik csatorna esetében sem
haladhatja meg a 0,1 %-ot és a korrelacids koefficiens értékei pedig 0,9-nél

204 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/3



nem kisebbek. Amennyiben ezen feltételek nem teljesiilnek, - dltaldban
valamely kiugré érték miatt - a gépkonyv vonatkozé wutasitdsainak
megfeleléen kell megkeresni a hibdkat. Az ellendrzést 0,1 %-ndl kisebb
standard eltérések és 0,9-nél nagyobb korreldcidés koefficiensek esetében
minden esetben a midszerkdnyv 4ltal javasolt kalibrdciés program
lefuttatdsdval kell z4rni. Végiil a maradék mintdbdl a 100 cm?®-es médszerrel
ellendrizziik a tej fizikai tisztasagit az MSZ 12044-84 szerint.

Objektiv és miiszeres vizsgalaton alapulé 4j
nyerstejmindsité rendszer
Horvdth Z. és Molndrné Dobai I.

A Foldmivelési és Népjoléti Minisztérium kozds rendelete altal eldirt
elegytej-vizsgdlatokat objektiv miszeres eljardssal végzik. Ez magdban
foglalja az 6sszcsiraszdm, a gdatléanyag, a fagydspont, a pH és savfok, a
szomatikus sejtszam, a beltartalom és a fizikai tisztasdg meghatdrozdasat.
A nemzetkozi ellendrzési rendszer a bemutatott hazai eljarassal teljes
mértékben megegyezik.

New Method for Qualifying Raw Milk Based upon
Objective and Instrumental Investigations
Horvdth, Z. and Molndr-Dobai, 1.

Investigation of blended milk prescribed by the Ministries of Agri-
culture and of National Welfare are performed with objective instrumen-
tal method. This includes the determination of freezing point, pH and
acid degree, somatic cell number, composition and physical purity . The
international control system totally corresponds to the national
procedure described.

Neues Rohmilchbewertungssystem auf der Grundlage
objektiver instrumentalanalytischer Untersuchungen
Horvadth, Z. und Molndrné Dobai, I.

Die durch die gemeinsame Anordnung des Ministers fiir Agrarwirtschaft
und fiir Volkswohlstand vorgeschriebene Rohmilchuntersuchungen werden
mit objektiven instrumentalanalytischen Verfahren durchgefiihrt. Diese
beinhalten die Bestimmung der Gesamtkeimzahl, der Hemmstoffe, des
Gefrierpunktes, des pH und Siduregrades, der Anzahl der somatischen
Zellen, der chemischen Zusammensetzung und der physikalischen Reinheit.
Das vorgestellte wungarische Verfahren entspricht volkommen dem
internationalen Bewertungssystem fiir Rohmilch.
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Beszamolo a Codex Alimentarius Analitikai és
Mintavételi Bizottsag XIX. iilésérol

A Bizottsdg XIX. iilésén, amelyet 1994. madrcius 21-25 kozott tartottak
meg, 33 orszdgbodl és 8 nemzetkdzi szervezetbdl 83 kiildott €s megfigyeld
vett részt. A FAO/WHO Titkdrsagot Dr. A. W. Randell, G. O. Baptist és
Dr. Y. Yamada képviselte. Az iilést Dr. Biacs Péter, a Bizottsdg elndke
vezette, a Bizottsdg titkdri tisztét Dr. Molndr P4l toltotte be.

Az iilést megelSzte a nemzetkdzi élelmiszeripari szakdgazati, analitikai
€s minQségligyi szervezetek tandcskozdsa, az un. Inter-Agency Meeting,
amelynek szervez6je a Nemzetk6zi Szabvdanyiigyi Szervezet (ISO) és
vendéglatdja a Magyar Szabvanyligyi Hivatal. E tandcskozas feladata a
Nemzetkozi Szakdgazati és Regiondlis Szabvanyosité Szervezetek
tevékenységének  Osszehangoldsa, a  mintavételi és  analitikai
modszerekre vonatkoz6 fébb irdnyelvek megvitatdsa és javaslatok tétele
a Codex Bizottsdg részére. Az Inter-Agency Meeting jelenlegi
munkdjaban kozponti helyet foglaltak el a laboratériumi vizsgdlatok
mindségbiztositasi kérdései, valamint az un. szabadalmazott "KIT"-
ekkel végezhetd gyorstesztek nemzetkdzi elfogaddsdnak lehetGségei.
Ezek a tesztelési modszerek egyre inkdbb elterjednek a laboratdriumi
gyakorlatban, kedvezd feltételeket nytdjtanak a gyors és megbizhato
vizsgdlatok elvégzéséhez €s lehetOvé teszik a vizsgdlati eredmények
Osszehasonlitdsdt is bizonyos feltételek mellett. Ehhez azonban még az
egységes kovetelmények szerinti hitelesités sziikséges, ami azonban csak
a kozelmultban kezdddott el.

Az Inter-Agency Meetinget kdovetd napon a Codex Bizottsag Analitikai
Munkacsoportja iilésezett. Ezen az {ilésen a Munkabizottsdg tagjai Dr.
W. Horwitz, amerikai szakérté6 vezetésével joval tobb mint 100
élelmiszervizsgdlati mddszert tekintettek dat. A Codex Alimentarius
kiilonb6z6 termékbizottsdgai fogadjdk el az élelmiszerekre vonatkozo
mindségi eldirdsokat, amelyek ellen6rzéséhez megfeleld vizsgdlati
modszert kell rendelni. A Codex Alimentarius Analitikai és Mintavételi
Bizottsdga a Codex Termékbizottsdagok ¢és a tobbi Nemzetkozi
Szervezetek  altal ajdnlott modszerek  kozil vdélasztja ki a
legmegfelelébbet. A  legfontosabb  feltétel, hogy a mddszer
alkalmazhatésagdt és pontossdgat korvizsgdlat bizonyitsa. Fontos
szempont az is, hogy a hasznélt vegyszerek ne legyenek artalmasak a
kornyezetre. Az elfogaddsra benyujtott modszerek koziil az Analitikai
Munkacsoport elmélyiilt munkdval kivdlogatja az elfogadésra
alkalmasakat €s a Codex Alimentarius Fdbizottsdg altal jovdhagyott
kategéridkba sorolja. Az Analitikai Munkabizottsdg eredményességét
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bizonyitja, hogy javaslatait a Codex Alimentarius Analitikai és
Mintavételi Bizottsdga 4ltaldban csekély észrevételezés vagy vita utdn
dontd tobbségében elfogadja. A Codex Bizottsdg ezen az iilésen is -
elfogadva az Analitikai Munkacsoport javaslatait - 95 mddszert hagyott
jova és sorolt be, valamint kimondta, hogy mintegy 35 mddszer
tovabbfejlesztendd.

A Codex Bizottsag XIX. iilésének bdséges napirendjén beliil a
mintavételi eljardsok daltalanos alapelveinek megvitatasa jelentette a
kozponti témat. A Codex Alimentarius Fd&titkdrsdgdnak megbizdsa
alapjan az amerikai Dr. E. Schilling atfogé ¢és rendkiviil alapos
dokumentaciot allitott 6ssze, amely tartalmazza a mintavételi eljardsok
altalanos matematikai-statisztikai alapjait, a kiilonb6z6 mintavételi
terveket és az alkalmazds kiilonb6z6 lehetdségeinek korvonalait. A
résztvevOok az anyagot, amely egyuttal egy torténelmi attekintést is
tartalmaz, elismerd szavakkal fogadtdk el és csak kisebb pontositdsokat,
kiegészitéseket kértek. A mintavételi eljarasok tovabbfejlesztése
érdekében végzett munka azonban ezzel az értékes anyaggal nem
fejez6dik be, hanem attevddik a Termékbizottsdgok tevékenységének
szintjére. A mintavételi eljarasokrol készitett és elfogadott 6sszefoglald
anyag lehet6vé teszi, hogy a termékszabvianyokban 1évé kordbbi
mintavételi eljardsokat az egységes alapelvek alapjan feliilvizsgdljdk,
javaslatokat tegyenek azok tovdbbfejlesztésére, egységesitésére ¢€s
sziikség esetén potoljdk a hidnyz6é mintavételi terveket. A mintavételi
eljarasokrol készitett Osszefoglaldo anyagot a Codex Alimentarius a
kormdnyoknak is meg fogja kiildeni, hogy segitse a nemzeti szinten
foly6 mintavételi szabvanyositast.

A Bizottsdg egyes fontos horizontdlis analitikai moédszerek, mint példdul
¢lelmiszerek nehézfém-tartalmanak meghatdrozdsdhoz sziikséges ham-
vasztds, egységesitése mellett eldszor foglalkozott mélyrehatéan az
¢lelmiszervizsgdlatok mindségbiztositadsdnak kiilonféle megkozeli-
téseivel. Az élelmiszervizsgédlatok mindségbiztositdsdnak koncepcidjat a
IUPAC, az ISO és az AOAC ko6z6s munkacsoportja dolgozta ki. Ezt a
rendkiviil fontos témdt a Codex Bizottsdg azzal a céllal tdzte
napirendjére, hogy megvitassa ¢és elfogaddsra ajédnlja a tagdllamok
kormdnyszerveinek. A dokumentumok koziil kett6 a korvizsgdlatok
szervezéséhez és értékeléséhez ad irdnymutatdst, mégpedig az egyik a
vizsgdlati moédszerek  pontossdgdnak  megédllapitdsédra irdnyulé
korvizsgalatokkal, mig a mésik a vizsgédld laboratériumok jartassdganak
felmérésére iranyuld korvizsgdlatokkal foglalkozik. A korvizsgdlatokhoz
megfelel6 statisztikai értékeld eljarast rendeltek. Ugyancsak a
IUPAC/ISO/AOAC kooperaciéobodl sziiletett a harmadik dokumentum is,
amely az analitikai laboratériumok bels6 mindségbiztositasahoz ad
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javaslatokat. Ezek az eljardsok a laboratoriumi vizsgélati eredmények
megbizhatésdgdnak folyamatos ellen6rzésére irdnyulnak, amelyhez
kiilonféle referencia- és egyéb ellen6rz6 mintdk vizsgdlati eredményeit
haszndljak fel.

Sok més téma mellett Finnorszdg kiildottsége nyudjtott be egy olyan
vitaindité anyagot, amely azt javasolta, hogy a nemzetkdzi kereskedelem
szdmdara dolgozdé élelmiszervizsgdld laboratériumok felkésziiltségének
megitélésekor az EN 45000, illetve az ISO Guide 25 laboratériumi
akkreditdldsra vonatkoz6 kovetelményrendszerét alkalmazzédk. Ezt lenne
sziikséges kiegésziteni a validalt modszerek alkalmazédsdnak és a
jartassdgi korvizsgdlatokban valé rendszeres részvételnek hatdrozott
megkovetelésével, eldirasaval. Ezzel a feladatkdrrel a Codex Export-
Import Bizottsdga is foglalkozik, de mindez szakmai szempontbdl az
Analitikai é€s Mintavételi Bizottsdg tevékenységi korébe tartozik. A
témakor kiemelt fontossdgdra vald tekintettel az anyagot az orszdgoknak
észrevételezésre megkiildik és a témat a kovetkezd bizottsdgi iilésen
napirendre tlizik. Mivel a nemzetkdzi szabvdnyositd szervezetek szintén
foglalkoznak e kérdéssel és készitenek ezzel kapcsolatos dokumentumo-
kat, feltehetGen az Inter-Agency Meeting is fontos szerepet fog jatszani
a laboratoriumi mindségbiztositdsi rendszerekkel szembeni kovetel-
ményrendszerek harmonizdldsdban az élelmiszervizsgdlatok teriiletén.

Emlitést érdemel az a tény, hogy ezen az iilésen a kordbbiakhoz képest
sokkal kezdeményezSbben 1épett fel az Eurdpai Unié kiildottsége, annak
ellenére, hogy az Eurdpai Unid jelenleg csak megfigyel6i statuszban
vesz részt az iiléseken. A tartalmi és mddszertani egyeztetd kérdésekben
vald aktiv részvétel feltehetéen visszavezethet§d a CEN szabvédnyositdsi
tevékenységének jelentds mértékd el6rehaladdsdra is az élelmiszer-
vizsgalati modszerek teriiletén.

A Codex Alimentarius Analitikai és Mintavételi Bizottsdg kovetkezd,
XX. ulésére eldreldthatdlag 1995. novemberében keriil sor. Addig igen
sok munka 4ll az aktiv tagorszdgok, valamint a Romai Titkdrsag eldtt.

Magyarorszag igyekezett ismét j6 hdzigazddja lenni e fontos horizontélis
Codex Bizottsdgnak. Ezt jelképezte Dr. Lovdszi Csaba, FM helyettes
allamtitkar atfogd iidvozlé beszéde, amelyen a jelenlegi magyarorszagi
helyzet bemutatdsa mellett részletesen foglalkozott az élelmiszer-
szabdlyozds nemzetkdzi és nemzeti kérdéseivel. A szakmailag elmélyiilt
munkat az MSZH, az FM, valamint az AOAC és az amerikai delegécio
fogaddsai tették szinessé és jarultak hozzd a Codex szakértdk kozotti
még jobb egylittmikddés tovabbi er6sddéséhez.

Molnar Pdl
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A hatésagi élelmiszerfeliigyelet és - szabalyozas
kiilfoldon
VI. Az élelmiszerimporttal osszefiiggd
mindségellendrzés egyes kérdései Japanban

Japdnban az élelmiszerekre vonatkozé Kozegészségiigyi Torvény
rogziti a legfontosabb hatarértékeket, utmutatist ad az élelmiszer-
importtal foglalkozé kereskedelmi szakemberek szdmdra és rendelkezik
az importalt élelmiszerek élelmiszeregészségiigyi feliigyeletér6l. Az
élelmiszerek vizsgdlataival mar 1878-ban kezdtek el foglalkozni amikor
az élelmiszerszinezékek (anilin, asvanyi szinezGanyagok) haszndalatat
megtiltottdk. 1900-ban lépett életbe az élelmiszerekrdl, italokrdl és
egyéb termékekrll sz6l6 torvény. Ez a torvény képezte az alapjat a
Japanban bevezetett élelmiszeregészségiigyi feliigyeletnek. 1938-ban
hoztidk 1étre az Egészségligyi és Népjoléti Minisztérium Higiéniai
Hivatalat. A II. vildghdboru utdn ez a hatdsdgi munka sok valtozason
ment keresztiil. A hédborit megel6zéen ugyanis nem Ilétezett olyan
torvénykezés, amely egyontetien fedte volna az élelmiszerhigiéniat. Ez
a torvény 1947-ben Kkeriilt jovdhagydsra, amely a koOzegészségiigyi
feligyelet és az élelmiszerrel kapcsolatos miikodési jogositvdnyok
szabdlyozdsdt tartalmazza, valamint létrehozta az ezen a teriileten

m(ikods feliigyeleti szakhatdsdgot, az Egészségiigyi Kézpontot.

A torvény célja és az élelmiszeregészségiigyi feliigyelet
mikodési gyakorlata

A kozegészségligyi helyzet dltaldnos javitdsa érdekében a torvény
egyik célja arra irdnyul, hogy megel6zzon minden bioldgiai, kémiai
vagy fizikai eredeti megbetegedést, kdrosoddst. A torvény nemcsak az
élelmiszerekre vonatkoz6 szabvdnyokkal foglalkozik, hanem vonatkozik
a feldolgozds sordn alkalmazott minden segéd- ¢és adalékanyagra,
valamint miszaki berendezésre is. A torvény ezenkiviil minden olyan
teriiletet lefed, ahol valamilyen termék vagy anyag (pl. gyermekjitékok)

az emberi szervezettel érintkezésbe keriilhet.
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Az 1. 4dbra a japdn élelmiszeregészségiigyi feliigyelet szervezeti

felépitését mutatja.

Egészségiigyi és Népjoléti Minisztérium

esetén stb.

Elelmiszerek, adalékanyagok, jeldlés és csomagolés

1. Fogalommeghatarozdsok, szabvanyok, a
kereskedelmi forgalmazas megtiltasa torvénysértés

2. Jelolési szabvanyok; Forgalom-korldtozas,
amennyiben a szabvinyok nem teljesiilnek.

Bizottsa
«— -

Jelentés készitése

Kérdgiv

' Elelmiszer

Egészségligyi

3. A kémiailag szintetizalt adalékanyagok Egészségiigyi
engedélyezése €s kizdrésa. vizsgalatok
4. Uj termékek kozvetlen értékesitésének megtiltdsa. szintje
5. Elelmezésegészségiigyi szempontbél veszélyes
élelmiszerek forgalmazasdnak betiltasa.
6. Romlott hds forgalmazasdnak betiltdsa. Hatosagi
7. A kéros alkotorészek vizsgdlatara vonatkozo ellentrok
~szabvanyok. I
) Feliigyelet
lUtmutatas TJelentés
Ertesités
Kijelolt kozpontok, egészségiigyi =P |
kozponttal rendelkezd varosok Importélt
élelmiszerek
Egészségiigyi A feldolgozds Termékvizs
| _Kozpont - | higiéniai gdlat vagy
Elelmiszeregész- szabﬁvzaenrill?l cs a vizsgalat
ségligyi hatosdgi . elrendelése
ellen6rok szabvényok
\ 4 A 4

Elelmiszerel§alliték és forgalmazdk

1. Hat6sagi engedélyhez kotott tevékenységek és szamuk
2. Nem engedélyhez kotott tevékenységek

T Egészségligyi irdnyelvek

Egészségligyi instruktorok

T Képzés

Japan Elelmiszerhigiéniai Tarsasag

1. abra: Az élelmiszeregészségiligyi feliigyelet felépitése Japanban
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Elelmiszeregészségiigyi feliigyelet

A hatosagi személyek, akik a helyi Onkormanyzati
élelmiszeregészségiligyr kozpontokban  dolgoznak, ellendrzik az
élelmiszerekre vonatkoz6 szabdlyok és eldirdsok, valamint az
élelmiszerek szakszerd kezelésére vonatkozé elbirdsok betartdsdt. A
hatosagi  személyek a  helyszinen  feliigyelik az  élelmiszer-
adalékanyagok, berendezések, csomagoléanyagok és -szerek stb. helyes
alkalmazdsat. Amennyiben gyand meriil fel, hogy valamely szabélyt
vagy elbéirdst megszegtek, a hatdésdgi személy laboratériumi vizsgdlat
céljabol mintavételt eszkozodlhet. Mivel a hatosagi ellen6rokre nagy
felel6sség harul, ezért szigori kovetelmény, hogy megfeleld
képzettséggel és szakmai gyakorlattal rendelkezzenek. Alkalmazdsuk
feltétele egyetemi fokozat az orvostudomdny, a gydgyszerészet, az
allatorvostudomany, az agrokémia vagy az élelmiszertudomany

teriletén.

Elelmiszerrel kapcsolatos miikodési jogositvanyok

Mivel az élelmiszerek nem megfeleld kezelése miatt a fogyasztokat
egészségiigyi kockdzat fenyegeti, ezért minden olyan tevékenység,
amely az ¢élelmiszerekkel kapcsolatos, elégitsen ki meghatdrozott
élelmezésegészségiigyi feltételeket. Ezek biztositjdk a legkisebb
kockazat szintjét. Ennek megfelelen 1étezik egy engedélyezési eljaras,
amely 34 kiilonb6z6 élelmiszerrel kapcsolatos tevékenységre vonatkozik

pl. éttermek mikodtetése, hisfeldolgozas, tejfeldolgozas.

Az importalt élelmiszerek feliigyelete

A gyors gazdasdgi fejl6dés miatt a kiilfoldrdl szdrmazo élelmiszerek
szdma gyorsan ndtt. Japdn a vildg legnagyobb élelmiszer-importdre lett,
ami azt jelenti, hogy a mennyiség szerinti éves fogyasztds 40%-a, a
tapérték szerinti 50%-a szdrmazik importbol. Az importélt élelmiszerek
feliigyeletét a korményzat latja el. Az Egészségiigyi és Népjoléti
Minisztérium jeloli ki azokat a személyeket, akik Japdn 22 legfontosabb
kikot6jében végzik az import-élelmiszerek ellendrzését. Az ellenGrzési

eljarast a 2. 4bra mutatja.
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Importor

Karantén- Elelmiszeregészségiigyi
vizsgdlat igazolds, termékleiras
Ertesités

Dokumentacié ellenGrzése

Elelmiszervizsgalé Higiéniai Intézet
laboratoriumok laboratoriuma
> Vizsgalat <
t Kezelés, mosas,
l hevités,
vélogatds stb.
Mindsités
¢ Eredmény Eredmény nem
megfeleld megfeleld

v v v

Véamszabdlyoknak Visszairdnyitas Megsemmisités

megfelel§ jovdhagyas

2. abra: Elelmiszerellendrzési eljards a japan karantén dllomédsokon

Az importengedély iranti kérelem

Az az import6r, aki kiilfoldrSl kivdn élelmiszert beszdllitani Japédnba,
koteles  kérelemmel  fordulni az  Egészségiigyi és  Népjoléti
Minisztériumhoz, melynek sordn egy formanyomtatvanyt kell kitolteni és
azt azon a helyen benyujtani, ahol a szallitds bonyolddik. Az eljaras
meggyorsitdsa érdekében a kérelmet jelenleg mar csak 7 nappal a szallitast
megeldzden kell benyujtani. Amennyiben az importSr hiskészitményt vagy
halat kivdn importdlni, abban az esetben a kérvényhez csatolnia kell az
exportdld orszdg kormdnyszerve altal kiallitott bizonylatot. Ugyanez
érvényes az eljardsra akkor is, ha olyan élelmiszeripari terméket kivannak

importdlni, amelyet addig még egyetlen esetben sem importéltak.

A benyuijtandd kérelemhez mellékelt dokumentumok (élelmiszerre
vonatkoz6 gyartdsi, Osszetételi stb. adatok) és a kordbban végzett
vizsgdlatok eredményei alapjdn dontik el, hogy a széllitményt vizsgalat
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ald kell-e vetni vagy sem. Azok a szdllitmanyok, amelyeket nem jeldltek
ki vizsgélatra, kozvetleniil vameljardsra keriilnek, melynek sordn a
sziikséges engedélyeket kiadjak.

Import élelmiszerek mindségvizsgalata

A helyszini ellendrzés sordn a hatdsdgi személyek érzékszervi
vizsgdlatot végeznek (alak, szin, szag, iz), valamint ellenérzik az
élelmiszer jelolését az élelmiszer Osszetételérdl, szdrmazasi helyérdl és
gyartdsi koriilményeir6l szolé tdjékozodas céljabol. Sziikség esetén
mintdk vételére is sor keriilhet, amelyeket azutdn laboratériumban
fizikai, kémiai é€s mikrobioldgiai vizsgdlatoknak vetnek alda. Bizonyos
esetekben a kiilonleges miszeres vizsgadlatokat a Nemzet Higiéniai
Tudomaéanyos Intézetben végzik. Az engedélyeket csak akkor adjdk ki, ha
a vizsgélatok eredményei kedvezdek. Nem megfeleld adatok esetén a
szallitmany visszaszallitdsar6l intézkednek, de kivételes esetben maés
felhasznélésra is sor keriilhet, ujabb hékezelést kaphat, dtvalogatjdk stb.

A rendelkezésre 4ll6 adatok szerint 1989-ben Osszesen 682182
esetben  folyamodtak  engedélyért, 157948 esetben  végeztek
laboratériumi vizsgdlatokat. Az Osszes visszautasitott szdllitmanyok
szdma 996 volt, ami szerint az esetek 0,14%-ban volt tapasztalhaté
valamilyen kifogds. Az importdlt élelmiszerek nagysdgrendjére
vonatkoz6 éves adatokat az 1. tdblazat tartalmazza.

Az élelmiszerimportalas jelenlegi problémai

Az import élelmiszerek feliigyelete az egyik legfontosabb feladat,
amellyel a Japan Egészségiligyl €s Népjoléti Minisztériumnak meg kell
birk6znia. A taplalkozassal kapcsolatban felvet6d6 kérdések tobbsége is
az i1mport élelmiszerekkel fiigg Ossze. Az importilt élelmiszerekkel
kapcsolatban tett intézkedések és a feliigyeleti rendszer tovabbi
valtoztatds elott all. Kiilondsen fontos a megfeleld ellen6rz6 személyzet
biztositasa. Eréfeszitéseket tettek annak érdekében, hogy a
szakszemélyzet szamat noveljék. Az import- feliigyelet hatékonysagédnak
javitasa érdekében tanulmanyok késziilnek a rendszer tokéletesitésének
lehetdségeir6l mind az exportald orszagokra vonatkozdan, mind pedig az
ott mikodo vallalatok szdmara. Vizsgdljdk annak lehetdségét is, hogy
technikai segitséget nyujtsanak a tengerentuli exportdld orszdgok
szamara sajat rendszeriik hatékonysdganak javitdsa érdekében.
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1. tablazat: Az élelmiszer-import szamanak alakulasa Japanban
1955-1989 kozott

Ly ) Import ) Mennyiség Vizsgélatok Eluta}sitésok
kérelmek szama 1000 tonna szama szama
1955 23180 7604 504
1965 94986 12765 679
1975 246507 20775 1634
1976 284846 21552 1182
1977 311957 23300 1205
1978 335085 21991 1163
1979 345462 23262 35603 1088
1980 314177 23108 32622 1066
1981 346711 23057 39026 964
1982 319617 21484 34447 569
1983 334829 21924 38046 469
1984 364227 22465 43142 444
1985 384728 22665 45862 308
1986 477016 22284 68184 558
1987 550568 22055 86479 572
1988 655806 21924 131173 1000
1989 682182 21866 157948 956

Az élelmiszerszabvanyositas és a jelolés jelenlegi helyzete
Japanban

Eddig 24 élelmiszercsoportra alakitottak ki szabvanyokat, mint pl.
az iiditditalokra, husipari termékekre, fagyasztott élelmiszerekre, tej- és
tejipari  termékekre, adalék- ¢és segédanyagokra. A jovSben a
szabvanyositdsi folyamat mindaddig folytatédni fog, amig azt az djabb
termékek és anyagok megjelenése sziikségessé teszi. A tudomanyos és
technoldgiai fejlédéssel egyiitt az adalékanyagokat ismételten meg kell
vizsgdlni, hogy vajon nem kdarosak-e az egészségre. Az 1Uj eredmények
ismeretében mds orszdgokat is bekapcsolnak a kolcsonds tdjékoztatds
rendszerébe. A 347 kémiailag szintetizalt adalékanyag koziil korabban
csak 69-re vonatkozott jelolési kotelezettség. A tobbi esetben azonban
elegendd volt megjeldlni a felhaszndlds céljat anélkiil, hogy az egyes
adalékanyagok megnevezését felsoroltik volna.

A feldolgozott  élelmiszerek  szdmdnak  hatalmas  litemd
megnovekedése miatt sziikségessé valt a nemzetkdzi szabdlyozds és
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nomenklatira bevezetése. Ma amikor a fogyaszt6 igen érdekelt abban,
hogy elkeriilje az egészségére karos élelmi anyagok fogyasztdsat, a

ps

jelolési eldirdsok lehetdvé teszik a pontos és részletes tdjékoztatdst az
élelmiszerben taldlhaté Osszes anyagrdl. Ezért a fogyasztd igényeinek

Py

megfelelS élelmiszerek kozott valogathat.

1988-ban az Elelmiszer Egészségiigyi Bizottsdg azt javasolta, amit a
Egészségiligyi és Népjoléti Minisztérium el is fogadott, hogy minden
egyes adalékanyagot fel kell tiintetni. Ez azt jelenti, hogy a nemzetkd6zi
normdknak megfelel6en mind a 347 kémiailag szintetizalt adalékanyagra
jelolési kotelezettség érvényes. A természetes adalékanyagok szédma
meghaladja az 1000-t, melyekre ugyanilyen médon érvényes a jelolési
kotelezettség. Igy minden adalékanyagot jeldlni kell legaldbb trividlis
névvel, amelyre nemzetkdzi nomenklatira van érvényben. Tekintettel
arra, hogy a felhaszndlds szempontjab6l az adalékanyagok 8 nagy
csoportra  oszthaték  (szinezSanyagok, édesitészerek stb.), az
adalékanyag megnevezése mellett a felhaszndlds céljat is fel kell
tiintetni.

Biotechnolégiai titon eléallitott 4j élelmiszerek megitélése
Japanban

JelentGs fejlédés tapasztalhaté Japdnban a biokémiai tudomdany és
biotechnoldgia teriiletén, ami lehet6vé teszi, hogy az élelmiszereket
dllandé mindségben, roévidebb idd&tartam alatt és hatékonyabb
eljarasokkkal 4llitsdk el6. Ezt a génrekombindcid, a sejtfizids
technol6gia, a bioreaktorok alkalmazédsa ¢és mas biotechnoldgiai
eredmények teszik lehet6vé. Sok eljardst mar ma is alkalmaznak, masok
pedig éppen bevezetés alatt dllnak. Mivel a biotechnoldgia egy teljesen
uj tudomadanyteriilet, ezért  élelmiszeripari alkalmazédsa  nagy
koriiltekintést igényel. Ezért az Egészségiligyi és Népjoléti Minisztérium
létrehozta a Biotechnolégiai Bizottsdgot, amely az Elelmiszer
Egészségiigyi Bizottsdghoz tartozik, azzal a feladattal, hogy
folyamatosan figyelemmel kisérje az ipari alkalmazdst, kezdeményezze
az ujonnan bevezetésre keriil6 eljarasok értékelését. Ezen japdan
intézkedések irdnt a kiilfold nagy érdekl6dést mutat. A besugarzott
élelmiszerekhez hasonléan ezek az 1j élelmiszerek a fogyasztdk
ellendllasdval talalkozhatnak még akkor is, ha tudomédnyosan igazolddik,
hogy nem kérosak. Ezért nagyon fontosnak tekintik, hogy elegendd 1dd
legyen a gondos elemzésekre, hogy a fogyaszté a legteljesebb
biztonsdgban érezhesse magat ezen Uj élelmiszerek fogyasztdsa esetén.

Molndr Pdl
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Ismertetd a Magyarorszagi Gyiimolcsle
Eloallitok Onkéntes Mindségellendrzo
Szervezetének (HFQ) megalapitasarol

Az Eurdpai Unio Gyiimolcs- és Zoldséglé Eldallitoinak Szovetsége
(AIJN) Eurépai Mindségellenérz6 Rendszere (EQCS) alapelveinek
figyelembevételével és vezetSinek ajanldsdra 1994. szeptember 15-én a
Foldmtvelésliigyi Minisztériumban megalakult a "Magyarorszagi
Gyiimolcslé El64lliték Onkéntes Mindségellenérzé Szervezete (HFQ —
Hungarian Fruit Juice Producers’ Voluntary Quality Control
Organization). Hosszas el6készit6 munka eredményeképpen a HFQ-t az
Eurdpai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsaga (EOQ
MNB) Elelmiszer Szakbizottsiganak keretén belil a kovetkezd
véllalatok hoztdk létre:

Dohler-Szilas Kft.

EKO Kft.

Nagykdrosi Konzervgydr Rt.
NAT-FRUITS Kft.

OLYMPOS TOP Elelmiszeripari Kft.
SI10O ECKES Kft.

Szobi Szorp Gyiimolcsfeldolgozo Rt.

A Szervezet f6bb céljai a kdvetkezbk:

— a fogyaszték differencidlt minGségi igényeinek biztonsagos
kielégitése,

— a szabad és tisztességes piaci verseny eldsegitése,

— atagok tdmogatdsa a mindségbiztositdssal Osszefiiggd feladatok
ellatasaban,

— a feldolgozasra keriil§ sdritmények megfeleld mindségének €s a
késztermékek mindségellendrzésének eldsegitése, valamint

— segitségnyujtds a jogtalan tdmadasok elharitdsdban.

Az alapité tagok elfogadtik
— a HFQ Alapszabaélyait,
— a HFQ mikodésének alapelveit,
— a HFQ tagdijfizetési szabdlyzatat.

Az alapité tagok képviselSi alkotjdk az elsd dtmeneti idGszakban a
HFQ Vezetdségét, melynek ugyanazon a napon megtartott elsé iilésén
Dr. Molnir Palt (EOQ MNB) elndknek, Hausz Frigyest (Nagykdrosi
Konzervgyar Rt.) elndkhelyettesnek €s Komaromy Attildné dr.-t (EOQ
MNB) titkarnak valasztottak.
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A tovabbiakban a HFQ rendes tagja lehet minden olyan
Magyarorszagon bejegyzett és mikodd vallalat, szovetkezet, gazdasigi
tarsulds stb., amely gyiimolcslé eldallitasaval és/vagy toltésével, illetve
az ehhez sziikséges félkésztermék elfdllitdsdval, valamint ezen termékek
nagykereskedelmi forgalmazdsdval vagy kozvetitésével foglalkozik és az
EOQ MNB jogi tagja, valamint elfogadja a szervezet jévahagyott

pd

dokumentumaiban foglalt el6irdsokat, hatarozatokat, szabalyokat.

Az alapit6 tagok termékeik megfelel6ségének biztositdsan,
mindségének stabilizdldsdn és rendszeres javitdsdn tdlmenden
onkéntesen felvdllaljak a szervezet dltal felkért fliggetlen szakértSk dltal
végzett rendszeres ilizemellendrzést, a véletlenszerd mintavételt és a
nemzetkozi eldirdsok szerinti szigoru termékvizsgdlatokat. A szervezet
mikodésének elsG i1dbészakaban az eldallitott, 1illetve beszallitott
félkésztermékek ellendrzése kap meghatdroz6 szerepet. A HFQ azonban
a kereskedelmi forgalomban taldlhaté termékek megfigyel6 (monitoring)
ellendrzését is végzi €s tagvallalatait minden esetben, illetve a tagsédgi
viszonnyal nem rendelkezd vdllalatokat csak a nem megfeleld termékek
vizsgdlati eredményeir6l tdjékoztatja. A szervezet a vizsgdlatokat
nemzetkozileg elismert laboratorium 4ltal végezteti. Az Eurdpai
Szervezet 4ltal eldirt kovetelményeknek jelenleg a Kozponti
Elelmiszeripari Kutaté Intézet Gyiimolcslévizsgdlé Laboratériuma felel
meg. A HFQ-rendszerben vald részvétel reklamozédsa csak a HFQ
tagsdgot igazolé oklevél kézhezvétele wutdn és az  oklevél
érvényességének lejartdig lehetséges. Ebben az esetben levélpapiron,
hirdetéseken, rekldmban a kovetkezd szoveg tiintetheté fel: "A

Magyarorszdgi GyilimolcsléelSallitok Onkéntes Mindség Ellendrzé
Szervezetének" tagja.

A fogyaszték szdmdra adott tdjékoztatdsként a HFQ feltiintetése
mellett a "Rendszeresen Ellen6rzott Magyar Termék" emblémadja is
szerepelni fog azokon a termékeken, melyeket a szervezet tagjai a
védjegy haszndlatdra bejelentenek. Mivel a HFQ tagnévsorat a
Vezet6ség  évente  legaldbb  egyszer megkiildi az  Eurépai
Mindségellen6rz6  Rendszer  Titkarsaga, valamint a @ kiilfoldi
tarsszervezetek részére, hosszabb tdvon vdrhaté a tagvéllalatok export
lehet6ségeinek és a kiilpiacokon elérhetd eladdsi ar kedvezd alakuldsa
is.

A nemzeti Onellen6rz6 szervezet megalakuldsaval Magyarorszag
ezen a teriileten egy jelentls 1€pést tett az eurOpai tarsszervezetekhez
valé kozeledés terén é€s harmadik orszdgként elsének késziil az AIIN
Eurdpai Mindségellen6rz6 Rendszerébe vald csatlakozdasra.

Molnar Pdl
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Magyar orszagos és agazati szabvanyok
jegyzéke 1.

Az élelmiszerszabvianyok jegyzékét legutébb a "Elelmiszervizsgélati
Kozlemények" 1992/1 fiizetében jelentettik meg. A szabvidnyjegyzék
Osszedallitdsat akkor 1991. november 30-an zartuk. A szakfolyoirat
el6fizet5it6l tobb elismerd visszajelzést kaptunk a szabvanyjegyzék
kedvezd hasznosithatésdgdra és jo kezelhetGségére vonatkozdan. Ezért
és mivel igen sok valtozdsra (modositéds, kiegészités, visszavonds) keriilt
sor az elmult id6szakban Osszedllitottuk és ismét kozzétessziik az 1994.
janudr 1-én hatdlyos magyar orszagos €s dgazati élelmiszerszabvinyok
jegyzé€két ebben és a kovetkezd fiizetben.

N Elelmiszerek. Elvezeti cikkek

N 0 Altalanos eldirasok

N 00 Fogalmak és jelolések
MSZ 1382-1:1987 Diétas élelmiszerek. Fogalommeghatarozasok

N 02 Tervezési, szamitasi eldirasok

MSZ 1800 T (1990-03) Tartdsitott élelmiszerek altalanos elGirdsai
MSZ 1800:1981 Tartositott €élelmiszerek altalanos miszaki elGirasai

N 09 Vizsgalat. Mindsités. Csomagolas. Megjelolés

N 09/a Altaldnos

MSZ-08-1185:1987 Agar-agar édesipari célra

MSZ-01-10004:1a Elelmiszer-vendéglatéipar. Ettermi szolgdltatdsok mértékének
ellendrzése

MSZ 14484:1985 Citrustermékek illdolaj-tartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 14475-49:1990 Peszticidmaradékok vizsgalata élelmiszerekben. Oxadixil
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-47:1989 Peszticidmaradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Metalaxil
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-46:1987 Peszticidmaradékok vizsgalata élelmiszerekben. Szerves
olddszerek, adszorbensek, segédanyagok tisztitdsi mdédszerei

MSZ 14475-45:1987 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Endoszulfan
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-44:1988 Peszticidmaradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Szerves
foszforsav-észterek meghatarozdasa allati eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-43:1986 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Amitraz
meghatdrozdsa allati eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-42:1986 Peszticid maradékok vizsgalata élelmiszerekben. Iprodion
meghatdrozdsa ndvényi anyagokban

MSZ 14475-41:1986 Peszticid maradékok vizsgélata. Klortalonil meghatdrozasa

MSZ 14475-40:1986 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Cymoxanil
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-39:1986 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Metoxuron
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-38:1985 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Fenarimol
meghatdrozdsa nagy viztartalmu terményekben
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MSZ 14475-37:1985 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Heptenofosz
meghatdrozdsa novényi eredetl élelmiszerekben

MSZ 14475-36:1984 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Triazofosz
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-35:1984 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Karbofuran
meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-34:1984 Peszticid maradékok vizsgalata élelmiszerekben. Metomil
meghatdrozdsa novényi eredetl élelmiszerekben

MSZ 14475-33:1983 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Etilén-
klorhidrin meghatdrozasa

MSZ 14475-32:1983 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Protoat
meghatarozdsa ndvényi anyagokban

MSZ 14475-31:1983 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Vinklozolin
meghatdrozdsa novényi anyagokban

MSZ 14475-30:1983 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Triadimefon
meghatdrozdsa novényi anyagokban

MSZ 14475-29:1982 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Szerves
foszfatészterek meghatdrozdsa gabondban

MSZ 14475-28:1982 Peszticid maradékok vizsgalata élelmiszerekben. Cipermetrin,
deltametrin, permetrin, tetrametrin meghatdrozdsa ndvényi anyagokban

MSZ 14475-27:1982 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Procimidon
meghatdrozdsa novényi anyagokban

MSZ 14475-26:1982 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben.
Karbarilmaradékok meghatdrozdsa névényi mintdkban

MSZ 14475-25:1982 Peszticid maradékok vizsgalata élelmiszerekben. Klorprofam
maradék meghatdrozdsa burgonydban

MSZ 14475-24:1981 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Altaldnos
eléirdsok

MSZ 14475-23:1981 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Tiofanat-
metil meghatarozédsa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-22:1981 Peszticid maradékok vizsgdalata élelmiszerekben. Metil-bromid
maradékok meghatdrozasa

MSZ 14475-21:1981 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Kldrozott
fenoxi-ecetsav szdrmazékok meghatdrozdsa gabonamagvakban és zold
novényi részekben

MSZ 14475-20:1981 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Tiokarbamét
maradékok meghatdrozasa

MSZ 14475-19:1981 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Allati
eredetd élelmiszerek mintavétele

MSZ 14475-18:1980 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. A minta
elokészitése

MSZ 14475-17:1980 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Ftalimid
tipusu fungicidek maradékainak meghatdrozasa novényi eredeti
élelmiszerekben és italokban

MSZ 14475-16:1980 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben.
Ditiokarbamdtok meghatdrozdsa novényi eredetd élelmiszerekben
réztartalmd névényvéddszer maradékok jelenlétében

MSZ 14475-15:1980 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Dikvat és
parakvat maradékok meghatdrozdsa ndvényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-14:1980 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben.
Mez6gazdasdgi termények és novényi termékek mintavétele

MSZ 14475-13:1980 Peszticid maradékok vizsgélata élelmiszerekben. Klormekvat
meghatdrozdsa gabonamagvakban és drleményekben

MSZ 14475-12:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben.
Fogalommeghatdrozas
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MSZ 14475-11:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Tetrametrin
/3,4,5,6-tetrahidro-ftalimidometil-krizanteméat/ maradékok meghatdrozasa
novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-10:1979 Peszticid maradékok vizsgdalata élelmiszerekben. Triazin
tipusu gyomirtoszerek meghatarozdsa ndvényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-9:1979 Peszticid maradékok vizsgalata élelmiszerekben.
Metobromuron maradékainak meghatdrozdsa névényi eredetd
élelmiszerekben

MSZ 14475-8:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Dinitro-
ortokrezol- és dinitroszekbutilfenol-maradékok meghatdrozdsa novényi
eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-7:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben.
Cidnhidrogénszer maradékok meghatarozdsa gazzal kezelt novényi
eredetd élelmiszerekben

MSZ 14475-6:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben.
Foszforhidrogén maradékok meghatdrozésa raktdrozott termékekben

MSZ 14475-5:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Benomyl
maradékok meghatdrozésa kis klorofiltartalmu gyiimolcs- és
zoldségfélékben valamint gabondban

MSZ 14475-3:1979 Peszticid maradékok vizsgdlata élelmiszerekben. Az A’
vizsgalati csoportba tartozo6 foszforsavészterek maradékainak
meghatdrozdsa vékonyréteg-kromatografids eljardssal

MSZ 14475-2:1987 Peszticidmaradékok vizsgalata élelmiszerekben. Klérozott
szénhidrogének meghatdrozasa allati eredetd élelmiszerekben és
novényolajokban

MSZ 14475-1:1987 Peszticidmaradékok vizsgalata élelmiszerekben. Kldorozott
szénhidrogének meghatdrozasa novényi eredetd élelmiszerekben

MSZ 14474-7:1986 Elelmiszerek adalékanyag-tartalmanak vizsgdlata.
Avasodasgatlok meghatdrozéasa nagy hatékonysagu
folyadékkromatografiaval (HPLC)

MSZ 14474-6:1986 Elelmiszerek adalékanyag-tartalmanak vizsgdlata.
Szorbittartalom meghatdarozésa

MSZ 14474-5:1984 Elelmiszerek adalékanyag-tartalmanak vizsgdlata. Kumarin
meghatdrozdsa gazkromatografids médszerrel

MSZ 14474-4:1983 Elelmiszerek adalékanyag-tartalméanak vizsgédlata. Butil-
hidroxi-anizol (BHA) és butil-hidroxi-toluol (BHT) meghatarozasa
gédzkromatografids eljarédssal

MSZ 14474-3:1981 Elelmiszerek adalékanyag-tartalmanak vizsgdlata. A koffein
meghatdarozéasa spektrofotometrids médszerrel

MSZ 14474-2:1981 Elelmiszerek adalékanyag-tartalmédnak vizsgdlata. A ciklamatok
mennyiségi meghatdrozdsa

MSZ 14474-1:1981 Elelmiszerek adalékanyag-tartalménak vizsgdlata. Mesterséges
édesitészerek kimutatdsa

MI 7305:1989 Elelmiszerek csomagoldsanak és megjelolésének pontozasos
mindsitése

MSZ 7304-12:1982 Elelmiszerek érzékszervi vizsgélati médszerei. Szinmegallapité
képesség vizsgalata

MSZ 7304-10:1982 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. A
szagloképesség vizsgalata

MSZ 7304-8:1980 Elelmiszerek érzékszervi vizsgilati médszerei.
Fogalommeghatdrozas

MSZ 7304-7:1980 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. Rangsorolds

MSZ 7304-6:1980 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. Izkiiszobérték
vizsgélata

MSZ 7304-5:1980 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. Kiilonbségek
kimutatdsa
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MSZ 7304-4:1978 Elelmiszerek érzékszervi vizsgdlati médszerei. Erzékszervi
birald, érzékszervi birdlé bizottsag

MSZ 7304-3:1986 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. Altaldnos
eléirdasok

MSZ 7304-2:1977 Elelmiszerek érzékszervi vizsgélati médszerei. E16készit6
helyiség, birdlati helyiség

MSZ 7304-1:1982 Elelmiszerek érzékszervi vizsgalati médszerei. Izlel6képesség
vizsgélata

MSZ 7291:1988 Etkezési széjafehérje nedvességtartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 7290:1988 Etkezési széjafehérje hamutartalmanak meghatdrozasa

MSZ 7289:1988 Etkezési széjafehérje uredzaktivitdsinak meghatdrozdsa

MSZ 7288:1988 Etkezési sz6jafehérje zsirtartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 7287:1988 Etkezési sz6jafehérje vizes szuszpenzidéjanak pH-mérése

MSZ 7286:1988 Etkezési széjafehérje dsszes és vizben 0ld6dé fehérjetartalmanak
meghatdrozdsa

MSZ 7285:1988 Szdjakoncentrdtum nyersrosttartalmdnak meghatarozasa

MSZ 1385:1987 Elelmiszerek és élvezeti cikkek nitrogéntartalmanak
meghatdrozdsa Kjeldahl-féle modszerrel

MSZ 690:1993 A morfintartalom meghatarozdsa étkezési makban

MSZ 337-3:1990 Mikotoxinok meghatdrozasa élelmiszeripari nyersanyagokban €s
élelmiszerekben. Ochratoxin A meghatdrozdsa gabonéban,
gabonadrleményekben és zold kavéban

MSZ 337-2:1985 Mikotoxinok meghatdrozdsa élelmiszeripari nyersanyagokban és
élelmiszerekben. Patulin-meghatarozas

MSZ 337-1:1983 Mikotoxinok meghatdrozasa élelmiszeripari nyersanyagokban €s

élelmiszerekben. Aflatoxin M1 meghatdrozésa tejben és tejtermékekben
MSZ 313:1983 3,4-benzpirén szennyezddés meghatdrozdsa fiistolt élelmiszerekben
MSZ 312:1983 Elelmiszerek fluortartalmanak meghatdrozasa

MSZ 72:1982 Policiklusos aromds szénhidrogén szennyezddések vizsgdalata
élelmiszeripari mindségl paraffinolajokban

MSZ 71:1981 Policiklusos aromas szénhidrogén szennyez6dések vizsgalata
élelmiszeripari minGségl paraffinokban

MSZ ISO 751:1993 Gyiimolcs- és zoldségtermékek vizben oldhatatlan
anyagtartalmdnak meghatdrozéasa

N 09/b Tartositott élelmiszerek vizsgalata

MSZ-08-1498-1:1979 Gyorsfagyasztott termékek vizsgalata. E16f6z0tt zoldségek
enzimaktivitdsdnak vizsgdlata guajakol prébaval

MSZ 21359:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek vizsgdlata. Gyorsfagyasztott
élelmiszerek h6mérsékletének mérése

MSZ 21358:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek vizsgdlata. Gyorsfagyasztott
termékek felengedtetése

MSZ 21357:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek vizsgdlata. Gyorsfagyasztott
termékek f6zési prob4ja

MSZ 20503:1974 Tartositott élelmiszerek. C-vitamin-tartalom meghatarozasa

MSZ 20502:1955 Novényi eredet( tartdsitott élelmiszerek mikroszképos vizsgdlata

MSZ 20499-3:1985 Konzervalt gylimdlcspulpok. Szulfitmentesitéses
mintaelSkészités érzékszervi vizsgalatokhoz

MSZ 20499-2:1985 Konzervélt gyiimolcspulpok. Mintavételi eljards

MSZ 20498:1984 Tartésitott élelmiszerek novényi eredetd szennyezGanyag-
tartalmanak meghatarozésa

MSZ 17618:1983 Tartésitott élelmiszerek dsvanyianyag-tartalmanak
meghatdrozasa

MSZ 17617:1985 Tartésitott élelmiszerek zsirtartalmdnak meghatdrozdsa
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MSZ 17591:1986 Tartésitott élelmiszerek hangyasavtartalmdnak meghatdrozasa
MSZ 17590:1985 Tartositott élelmiszerek pH-értékének meghatarozasa

MSZ 3648:1978 Gyorsfagyasztott zoldségkészitmények alkoholban oldhatatlan
részének meghatdrozéisa

MSZ 3647:1978 Zoldbors6 zsengeség-vizsgdlat finométerrel

MSZ 3641:1976 Hbkezeléssel tartdsitott teljes konzervek tartossagi probaja

MSZ 3636:1986 Tartdsitott élelmiszerek benzoesavtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 3626:1986 Tartésitott élelmiszerek nyersrosttartalmanak meghatdrozéisa

MSZ 3625:1986 Tartdsitott élelmiszerek cukortartalmanak meghatarozédsa

MSZ 3621:1983 Tartositott élelmiszerek kén-dioxid-tartalmdnak meghatarozésa

MSZ 3620:1983 Tartdsitott élelmiszerek etil-alkohol-tartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 3619:1983 Tartdsitott élelmiszerek Osszes savtartalmadnak meghatdrozédsa

MSZ 3618:1985 Tartdsitott élelmiszerek vizsgélata. Kloridtartalom meghatdrozasa

MSZ 3616:1983 Tartdsitott élelmiszerek illésavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 3615:1983 Tartdsitott élelmiszerek nitrit-nitrat-tartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 3612-9:1982 Tartésitott élelmiszerek fémtartalmanak meghatarozésa.
Aluminiumtartalom meghatdrozésa

MSZ 3610:1983 Tartdsitott élelmiszerek Osszes hamutartalmanak és
hamuligossagdnak meghatarozasa

MSZ 3607-3:1982 Tartositott élelmiszerek. A megfovés mértékének meghatarozdsa
érzékszervi vizsgalattal

MSZ 3607-2:1971 Tartositott élelmiszerek. Vizfelveviképesség €s £6z€si idd

meghatdrozéasa
MSZ 3604:1985 Tartositott €élelmiszerek mintainak el6készitése laboratoriumi
vizsgalatokhoz

MSZ 3603:1983 Huskonzervek keményitStartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 3602:1978 Tartdsitott élelmiszerek mintavétele, tételminGsitése

MSZ 1817:1985 Tartodsitott élelmiszerek szorbinsavtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 1804:1989 Citrusalapu gytiimolcslékészitmények latszélagos rosttartalmanak
meghatdrozdsa

MSZ 1801:1989 Tartdsitott élelmiszerek érzékszervi birdlata

MSZ 302-1:1984 MintaelSkészités élelmiszerek fémtartalmanak meghatarozdsahoz.
Nedves roncsolas

MSZ 279-9:1985 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatdrozdsa. Higanytartalom-
meghatdrozas

MSZ 279-7:1984 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatdrozdsa. Kadmiumtartalom-
meghatarozas

MSZ 279-6:1989 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatdrozdsa. Ontartalom
meghatarozdsa

MSZ 279-5:1986 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatdrozdsa. Arzéntartalom
meghatdrozdsa

MSZ 279-4:1987 Elelmiszerek fémtartalmdnak meghatdrozdsa. Réztartalom
meghatdrozéasa

MSZ 279-3:1987 Elelmiszerek fémtartalmédnak meghatdrozasa. Cinktartalom
meghatarozdsa

MSZ 279-2:1983 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatdrozdsa. Vastartalom
meghatarozds

MSZ 279-1:1987 Elelmiszerek fémtartalmanak meghatarozasa. Olomtartalom
meghatdrozdsa

MSZ KGST 2788:1980 Tartositott élelmiszerek nedvességtartalmanak
meghatdrozéasa

MSZ KGST 2787:1980 Tartositott élelmiszerek fehérjetartalmanak meghatdrozésa
Kjeldahl-md6dszerrel

222 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 40, 1994/3



MSZ KGST 2430:1980 Halkonzervek és hal-félkonzervek tisztatomegének és
alkotorészeik tomegaranyanak meghatarozdsa

MSZ KGST 2429:1980 Tartdsitott élelmiszerek szdrazanyag-tartalmanak
meghatarozdsa

MSZ KGST 2428:1980 Tartositott élelmiszerek tisztatomegének €s az alkotorészek
tomegardnydnak meghatdrozdsa

MSZ ISO 7466:1991 Tartésitott élelmiszerek 5-hidroxi-metil-furfurol tartalmanak
meghatdrozéasa

MSZ ISO 6557-2:1990 Tartositott élelmiszerek aszkorbinsav-tartalmanak
meghatarozdsa titrimetrids és spektrometrids modszerrel

MSZ ISO 6557-1:1991 Tartésitott élelmiszerek aszkorbinsav-tartalméanak
meghatdrozdsa fluorometrids modszerrel

N 09/c Zsirok és olajok vizsgalata

MSZ-08-1906:1987 Zsiradékok fiistpontjdnak meghatdrozasa

MSZ-08-1514:1981 Novényolajok kéntartalmanak meghatdrozasa

MSZ 19928:1986 Zsirsavmetilészterek elGdllitdsa gdzkromatografids vizsgélatok
céljara

MSZ 19905:1986 Zsiradékok dilatdcigjanak meghatarozdsa

MSZ 19842:1978 Zsiradékok avasoddsi szamanak meghatdrozasa

MSZ 19833:1981 Zsiradékok keménységének meghatdrozésa

MSZ 19821:1982 Zsiradékok csuszdspontjdnak és differenciaszdmédnak
meghatdrozéasa

MSZ 19817:1985 Finomitott novényi és allati zsiradékok szappantartalmanak
meghatarozdsa

MSZ 19816:1982 Zsiradékok viztartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 15487:1982 Zsirok és olajok cisz, cisz 1,4-pentadién szerkezetd
zsirsavtartalmdnak meghatarozasa

MSZ 15478:1982 Zsirok és olajok izoldlt transz-telitetlen komponenseinek
meghatdrozdsa

MSZ 15477:1981 Zsiradékok Ontartalmédnak meghatarozasa

MSZ 15476:1981 Zsiradékok cinktartalmdnak meghatdrozésa

MSZ 15475:1981 Zsiradékok 6lom- és kadmiumtartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 4684:1993 Zsiradékok fiistpontjanak meghatdrozésa

MSZ 3683:1987 Napraforgdolaj viasztartalmanak meghatarozdasa

MSZ 3668:1984 Zsiradékok A- és B-szdmdnak meghatdrozdsa

MSZ 3649:1985 Zsiradékok természetes szinezdanyag-tartalmadnak meghatdrozéisa
MSZ 3642:1984 Zsiradékok Bémer-szdmanak meghatdarozésa

MSZ 3639:1973 Zsiradékok vizsgalata. Reichert-Meissl-, Polenske- és Kirschner-
szdm meghatdrozdsa

MSZ 3638:1981 Zsiradékok oxidalt zsirsavtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 3635:1982 Zsiradékok antioxiddns-tartalmédnak kimutatasa €s mennyiségi
meghatdrozdsa

MSZ 3633:1981 Zsiradékok savszamanak, szabad zsirsavtartalmanak,
elszappanositdsi szdmanak és észterszamanak meghatdrozésa

MSZ 3632:1983 Zsiradékok el nem szappanosithaté részének meghatdrozasa

MSZ 3631:1980 Zsiradékok zsirolddszerben oldhatatlan részének és szerves
szennyezddésének meghatdrozésa

MSZ 3629:1976 Zsiradékok vizsgélata. Hidroxil-szam és acetil-szam
meghatarozdsa

MSZ 3624:1982 Zsiradékok epihidrin-aldehid tartalmédnak kimutatdsa (Kreiss-féle
préba)

MSZ 3609:1985 Zsiradékok szinének meghatarozdsa

MSZ 3601:1984 Zsiradékok tokoferoltartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ ISO 8420:1993 Zsiradékok poldros komponenseinek meghatdrozasa
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MSZ ISO 8209:1993 Zsiradékok erukasavtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ ISO 7366:1990 Allati és novényi zsirok és olajok 1-monoglicerid- és szabad
glicerin-tartalmanak meghatdrozdsa

MSZ ISO 6885:1992 Zsiradékok anizidinszdménak meghatdrozdsa
MSZ ISO 6884:1993 Zsiradékok hamutartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ ISO 6883:1992 Zsirok és olajok tomegstiriségének meghatdrozdsa
MSZ ISO 6320:1992 Zsiradékok fénytorésmutatéjdnak meghatdrozdsa
MSZ ISO 5555:1993 Allati és novényi zsirok és olajok mintavétele

MSZ ISO 5508:1992 A zsirsavisszetétel meghatdrozasa gazkromatografids
modszerrel

MSZ ISO 3961:1991 Allati és névényi zsirok és olajok jédszdmanak meghatdrozdsa

MSZ ISO 3960:1991 Allati és n6vényi zsirok és olajok peroxidszamanak
meghatdrozdsa

MSZ ISO 3656:1990 Allati és névényi zsirok és olajok
ultraibolyafény-elnyelésének meghatdrozésa
MSZ ISO 935:1992 Zsiradékok és zsirsavak titerének meghatdrozésa

MSZ ISO 934:1993 Zsiradékok viztartalmdnak meghatdrozdsa desztillacids
modszerrel

MSZ ISO 661:1991 Allati és névényi zsirok és olajok vizsgélati mintdinak
el6készitése

N 09/d Mikrobiolégiai vizsgalatok

MSZ 21360-6:1980 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobiolégiai vizsgalata.
Staphylococcus aureus kimutatdsa és szdméanak meghatarozdsa

MSZ 21360-5:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobiolégiai vizsgdlata.
Szalmonelldk kimutatdsa duisitdsi eljardssal

MSZ 21360-4:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata. A
feltételezetten koliform baktériumok és a feltételezetten Escherichia-coli
kimutatdsa és szamanak meghatdrozésa

MSZ 21360-3:1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata. Aerob
mikrobdk szamanak meghatdrozdsa szilard taptalajon

MSZ 21360-2:1984 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Mintavételi eljards és a minta el6készitése

MSZ 21360-1:1983 Gyorsfagyasztott élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata.
Altaldnos el6irdsok

MSZ 3643:1987 Paradicsomkészitmények penészgombaszdamanak meghatdrozas

MSZ 3640-26:1987 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Kvantitativ és szemikvantitativ kozvetlen vizsgdalati gyors modszerek

MSZ 3640-24:1989 Husok és husalapui élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata. A
Campylobacter jejuni kimutatasa

MSZ 3640-23:1985 Hiusok és husalapt élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata. A
Staphylococcus aureus szdmédnak meghatarozdsa szilard tdpkézegen
telepszamlalédssal

MSZ 3640-22:1984 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Penész- és éleszt6szdm meghatdrozdsa

MSZ 3640-21:1983 Hisok és husalapi élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata.
Enterobaktériumok szdmédnak meghatarozdsa szildrd tdpkozegben
telepszamlalédssal

MSZ 3640-20:1982 Hiusok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata. A
feltételezetten Clostridium perfringens baktériumok szamanak
meghatdrozdsa szildrd tédptalajon telepszamlédldssal

MSZ 3640-19:1979 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Escherichia coli szdmanak meghatdrozdsa szilard taptalajban
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MSZ 3640-18:1979 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Koliform baktériumok szamanak meghatdrozasa 309C hémérsékleten
telepszdmldlédssal

MSZ 3640-17:1979 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Koéliform baktériumok szaméanak meghatarozasa 309C hémérsékleten
folyékony téptalajban

MSZ 3640-16:1978 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata. A
mezofil szulfitredukdl6 6sszes klosztridium és klosztridiumspoéra
szdmédnak meghatarozasa

MSZ 3640-15:1977 Husok és husalapi élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdalata.
Botulinumtoxin kimutatdsa

MSZ 3640-14:1976 Hiusok és husalapud élelmiszerek mikrobiolégiai vizsgalata.
Clostridium botulinum kimutatdsa

MSZ 3640-13:1976 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Enterokokkuszok szdmédnak meghatdrozésa

MSZ 3640-12:1979 Husok és husalapui élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Escherichia coli kimutatdsa és szamanak meghatdrozésa folyékony
taptalajbol

MSZ 3640-11:1983 Hiusok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata. A
feltételezetten Clostridium perfringens baktériumok kimutatdsa és
legvaldszintibb szdmédnak (nagysdgrendjének) meghatdrozdsa folyékony
tapkozegben

MSZ 3640-10:1982 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Enterobaktériumok kimutatdsa és legvaldszinlibb szamanak
(nagysdgrendjének) meghatdrozasa folyékony tapkdzegben

MSZ 3640-9:1985 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgdlata. A
Staphylococcus aureus kimutatdsa és legvaldszinlibb szamanak
(nagysdgrendjének) meghatdrozasa folyékony tapkdzegben

MSZ 3640-8:1980 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Szalmonelldk kimutatdsa

MSZ 3640-7:1980 Hiusok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Pseudomonas aeruginosa kimutatdsa és szdmédnak meghatdrozésa

MSZ 3640-6:1984 Hiusok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Bacillus cereusszamanak meghatirozésa

MSZ 3640-5:1981 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata. A
mintavétel dltaldnos eldirdsai

MSZ 3640-4:1986 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Aerob mikrobdk legval6szinlibb szdmédnak meghatdrozdsa folyékony
tapkozegben

MSZ 3640-3:1986 Husok és husalapu élelmiszerek mikrobiol6giai vizsgalata.
Aerob mikrobdk szdmédnak meghatdrozdsa szilard tdpkdzegben,
telepszamlalédssal

MSZ 3640-2:1987 Husok €és husalapu élelmiszerek mikrobiol6giai vizsgdlata.
Altaldnos eldirdasok

MSZ 3640-1:1988 Hiusok és husalapu élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata.
Fogalommeghatdrozasok

MSZ ISO 7218:1993 A mikrobioldgiai vizsgalatok dltaldnos iranyelvei

N 1 Hus- és tejtermék

N 11 His. Haskészitmény

MSZ-08-1129-2:1991 P4colt-fiistolt baromfikészitmények. Csirkekészitmények
MSZ-08-1129-1:1987 Pacolt-fiistolt baromfikészitmények. Pulykamell
MSZ-08-1127:1988 Vorosaru félék. Baromfiparizsi

MSZ-08-1126:1990 Baromfimortadella

MSZ-08-1125:1988 Felvagottfélék. Pulykajava
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MSZ-08-1124:
MSZ-08-1123:

MSZ-08-1122

MSZ-08-1066:
MSZ-08-1065:
MSZ-08-1060:

MSZ-08-1059

MSZ-08-1058:
MSZ-08-1057:

MSZ-08-1056
MSZ-08-1052

MSZ-08-1050:
MSZ-08-1049:
MSZ-08-1047:

MSZ-08-1040

MSZ-08-1039:
MSZ-08-1038:
MSZ-08-1037:

MSZ-08-1036

MSZ-08-1035:
MSZ-08-1034:
MSZ-08-1033:

MSZ-08-1032

1988 Felvagottfélék. Pulykafelvagott

1988 Felvagottfélék. Szarnyas felvagott

:1988 Vorosdru félék. Baromfi-virsli

1991 Kenhetd hiskészitmények. Aranymadjas

1991 Fiistolt szarazkolbasz. Parasztkolbész

1979 Kolbaszkészitmények. Nyers fiistolt kolbasz

:1979 Hékezelt széritott kolbaszfélék. Uttors szarazkolbdsz
1991 Kolbédszkészitmények. Lecsé kolbdsz

1985 Fiistolt szarazkolbasz. Gyulai kolbasz

T (1983-06) Huskészitmények érzékszervi vizsgalata
:1989 Fiistolt szdrazkolbdsz. Makéi csipds kolbdsz

1991 Kolbaszkészitmények. Csemege debreceni

1991 Kolbédszkészitmények. Fiistolt kolbédsz

1989 Fiistolt-nyers, vagy fiistolt-f6tt fehérpecsenye
:1979 Hdokezelt szaritott felvagottfélék. Gocseji felvagott
1989 Fiistolt nyers és fiistolt fétt sertésnyelv

1989 Fiistolt nyers és fiistolt f6tt tarja, csont nélkiil
1971 Fiistolt nyers €s fiistolt-fott sertésfej csont nélkiil
:1979 Felvagottfélék. Dunakanyar felvagott

1980 Fiistolt nyers sertésfarok és sertéslab

1980 Fiistolt nyers bordacsont és hisoscsont

1980 Felvagottfélék. Borzsony felvagott

:1973 Nyers vagy fiistolt b6ros siildd és malac eleje és hatulja,

valamint nyers bdrds (ijévi) malac

MSZ-08-1031
MSZ-08-1025

:1979 Hideg hurkafélék. Bakonyi
:1989 Ko6tozott, béros vagy lehizott sonka és lapocka csont és csiilok

nélkiil (fiistdlt, nyers és fiistolt-f6tt dllapotban)

MSZ-08-1024

:1989 Fiistolt nyers és fiistolt f6tt darabolt comb és lapocka csont és

csiilok nélkiil

MSZ-08-1023

:1981 Fiistolt-nyers boros sonka, illetve fiistolt-nyers bdros lapocka

csonttal és csiilokkel

MSZ-08-1021
MSZ-08-1020
MSZ-08-1019
MSZ-08-1018

MSZ-08-1004:
MSZ-08-1003:
MSZ-08-1002:

MSZ-08-1000

MSZ-08-0999:
MSZ-08-0998:
MSZ-08-0997:
MSZ-08-0996:
MSZ-08-0995:
MSZ-08-0994:
MSZ-08-0993:
MSZ-08-0992:
MSZ-08-0991:

MSZ-08-0990
MSZ-08-0989
MSZ-08-0988
MSZ-08-0987
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:1982 Fiistolt nyers és fiistolt f6tt csontos oldalas
:1982 Fiistolt nyers €s fiistolt f6tt csontos csiilok
:1982 Fiistolt-nyers €s fiistolt-f6tt marhanyelv
:1981 Fiistolt nyers marhaszegy csont nélkiil
1980 Langolt sertéskaraj, tarja és lapocka

1980 Langolt marhahis

1990 Pécolt-fiistolt baromfikészitmény

:1980 Huspdstétomok. Méjsajt

1991 Kendm4djas és soproni ken6madjas

1979 Hideg hurkafélék. Tiiringiai

1991 Hideg hurkafélék. Bacskai hurka

1991 Siitni valé hurkafélék. Véreshurka

1979 Siitnival6 hurkafélék. Tiid6shurka

1991 Siitni val6é hurkafélék. Majashurka

1972 Méjas készitmények. Majkrém, finom méjkrém, extra mdjkrém
1989 Kolbédszkészitmények. Cserkészkolbasz
1980 Kenhet6 huskészitmények. Tomi paradicsomos majkrém
:1973 Didkcsemege

:1979 Hideg hurkafélék. Pdpai és nyelves

:1979 Bdrsajt és véressajt

:1991 Hussajtok. Diszndsajt
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MSZ-08-0986 T (1985-02) Szalonnds hiskészitmények. Somogyi szalonnds
MSZ-08-0986:1981 Szalonnds hiskészitmények. Somogyi szalonnés
MSZ-08-0985:1979 Megyeri paprikas felvagott

MSZ-08-0984:1979 Fiistolt szarazkolbdsz. .6 szdrazkolbdsz
MSZ-08-0983:1979 Fiistolt szarazkolbédsz. Csabai csipds kolbész
MSZ-08-0982:1989 Felvigottak. Mortadella

MSZ-08-0981:1989 Felvagottak. Nyari felvagott

MSZ-08-0980:1989 Felvéagottak. Kedvenc felvigott

MSZ-08-0979:1991 Felvigottak. Soproni felvigott

MSZ-08-0978:1989 Felvagottak. Olasz felvigott

MSZ-08-0977:1989 Felvagottak. Sonkdés felvagott

MSZ-08-0976:1989 Felvéagottak. Vaddsz felvagott

MSZ-08-0975:1989 Felvigottak. Veronai felvagott

MSZ-08-0974:1989 Felvigottak. Csabai felvagott

MSZ-08-0973:1975 Felvagott félék. Lengyel felvagott

MSZ-08-0972:1989 Formdban f6tt pacolt hisok. Szendvicssonka
MSZ-08-0971:1990 Formdban vagy bélben f6tt hiskészitmények. Gépsonka
MSZ-08-0970:1975 Hideg hurkafélék. Gubacsi

MSZ-08-0969 T (1984-10) Formdban f6tt pdcolt hiskészitmények. Siimegi sonka
MSZ-08-0969:1975 Formédban f6tt pacolt hisok. Siimegi sonka
MSZ-08-0968:1984 Vorosaruk. Dunai

MSZ-08-0967:1991 Vorosaruk. Szafaladé

MSZ-08-0966:1991 Vorosaruk. Krinolin

MSZ-08-0965:1991 Vorosaruk. Virsli

MSZ-08-0964-4:1984 Vorosaruk. Vasi parizsi

MSZ-08-0964-3:1984 Vorosaruk. Sajtos parizsi

MSZ-08-0964-2:1984 Vorosaruk. Sertés parizsi

MSZ-08-0964-1:1991 Vorosaruk. Parizsi

MSZ-08-0963 T (1985-02) Szalonnds hiskészitmények. Tisza kolbdsz
MSZ-08-0963:1981 Szalonnas huskészitmények. Tisza kolbasz
MSZ-08-0962:1989 Felvagottak. Zala felvagott

MSZ-08-0961:1976 Felvédgottfélék. Mecsek felviagott

MSZ-08-0960 T (1985-02) Szalonnds hiskészitmények. Fokhagymads szelet
MSZ-08-0960:1981 Szalonnas huskészitmények. Fokhagymas szelet
MSZ-08-0959 T (1985-02) Felvéagottak. Sajtos mortadella
MSZ-08-0959:1976 Felvagottfélék. Sajtos mortadella

MSZ-08-0958:1977 Formaban f6tt pacolt hisok. Magndssajt
MSZ-08-0957:1977 Fétt fiistolt kolbaszkészitmények. Csipds uzsonnakolbdsz
MSZ-08-0956:1977 Formédban {6tt pacolt husok. Sertés nyelvkocka
MSZ-08-0955:1991 Formdban vagy bélben f&tt pdcolt huskészitmények. Rakott

marhanyelv
MSZ-08-0954:1991 Formdban vagy bélben f6tt pdcolt huskészitmények. Rakott
sertésnyelv

MSZ-08-0953:1985 Hdékezelt szaritott hiskészitmények. Nyari turista felvagott
MSZ-08-0952:1976 Hideg hurkafélék. Sertésfej pastétom

MSZ-08-0951:1976 Hideg hurkafélék. Rdba véreshurka

MSZ-08-0950:1976 Hideg hurkafélék. Rdba majashurka

MSZ-08-0948:1991 Formaban vagy bélben f6tt pacolt hiskészitmények. Kapos
sonka

MSZ-08-0947:1991 Gyorsitott érleléssel késziilt félszdraz kolbdaszok. Zalai paprikds
vastag kolbész

MSZ-08-0946:1989 Forméban f6tt pacolt hdsok. Zalai piknik tarja
MSZ-08-0945:1989 Forméban f6tt pacolt hisok. Zalai piknik sonka
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MSZ-08-0944:1989 Huskészitmények mindsitése

MSZ-08-0943:1989 Huskészitmények pontozdsos érzékszervi birdlata
MSZ-08-0938:1981 Szalonnds hidskészitmények. HOT-DOG kolbdsz
MSZ-08-0934:1980 Huispéastétomok. Méjpastétom

MSZ-08-0932-4:
MSZ-08-0932-3:
MSZ-08-0932-2:
MSZ-08-0932-1:
MSZ-08-0931-3:
MSZ-08-0931-2:
MSZ-08-0931-1:
MSZ-08-0930-6:
MSZ-08-0930-5:
MSZ-08-0930-4:
MSZ-08-0930-3:
MSZ-08-0930-2:
MSZ-08-0930-1:

1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.
1978 Szalonnafélék.

Fott kassai, fekete vagy cigdnyszalonna
FG6tt csdszarszalonna

Csécsi vagy fétt szalonna

F6tt erdélyi szalonna

Soézott paprikds teaszalonna
So6zott kenyérszalonna

Sézott parasztszalonna

Fiistolt angolszalonna

Fiistolt szamosujvari szalonna
Fiistolt kolozsvari szalonna
Fiistolt paprikds csemegeszalonna
Fiistolt csemegeszalonna

Fiist6lt kenyérszalonna

MSZ-08-0572:1991 Pacolt-fiistolt pulykaalsécomb

MSZ-08-0570:1989 Kimélé filszerekkel késziilt, specidlis baromfitermék
MSZ-08-0568:1988 Pulykasonka
MSZ 19590:1984 Hus és huskészitmények foszfortartalmanak meghatdrozésa
MSZ 19561:1985 Etkezési sertéstepertd és siilt szalonna 4ltaldnos elGirasai
MSZ 19423:1983 Fistolthisok dltaldnos elGirdsai

MSZ 6989:
MSZ 6938:
MSZ 6936:
MSZ 6935:
MSZ 6934:
MSZ 6933:
MSZ 6931:
MSZ 6925:

el6irasai
MSZ 6917:1978 Szarvasmarha t6kehas altalanos elGirasai

MSZ 6905:1981 Huskészitmények nitrit- €s nitrattartalmdanak kimutatdsa és
meghatdrozdsa

MSZ 5893:1984 Hussajtok altaldnos eldirdsai

MSZ 5891-2:1984 Hurkakészitmények. Hideg hurkafélék altaldnos eldirdsai
MSZ 5891-1:1984 Hurkakészitmények. Siitnivalé hurkafélék dltaldnos elGirdsai
MSZ 5889:1983 Hdikezelt, szaritott hiskészitmények dltaldnos elGirdsai

MSZ 5882:1984 Formaban f6tt pacolt huskészitmények dltalanos elGirasai
MSZ 5877:1984 Huspdstétomok 4dltaldnos elSirdsai

MSZ 5876:1984 Kenhet$ huskészitmények altaldnos eldirdsai

MSZ 5874-10:1980 Huskészitmények vizsgalati modszerei. Polifoszfat-tartalom
kimutatédsa

MSZ 5874-9:1984 Huskészitmények vizsgalati médszerei. L(-)-hidroxiprolin
tartalom meghatarozasa

MSZ 5874-8:1978 Huskészitmények vizsgdlati modszerei. Fehérjetartalom
meghatarozdsa

MSZ 5874-7:1982 Huskészitmények vizsgalati mdédszerei. Kloridtartalom
meghatdrozdsa

MSZ 5874-6:1982 Huskészitmények vizsgdlati médszerei. pH-mérés
MSZ 5874-4:1980 Huskészitmények vizsgalati mddszerei. Szarazanyag- és

viztartalom meghatdrozdsa
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1985 Hus és histermékek fogalommeghatdrozasai

1985 Ipari csomagolasu t6kehusok dltaldnos eldirdsai

1976 Sertés husanak husszéki daraboldsa

1977 Szarvasmarha hisédnak hdsszéki daraboldsa

1985 Szalonnds hiskészitmények altalanos eldirdsai

1981 Juhhts dltalanos eldirdsai

1982 Borjuhis altalanos elGirdsai €s husszéki darabolasa

1977 Szalonna nélkiili és b6ros szalonnds félsertés t6kehus dltaldnos
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MSZ 5874-3:1985 Huskészitmények vizsgdlati médszerei. Hamutartalom
meghatdrozéasa

MSZ 5874-2:1985 Huskészitmények vizsgalati mdédszerei. Zsirtartalom
meghatdrozdsa

MSZ 5874-1:1982 Huskészitmények vizsgdlati moédszerei. KeményitStartalom
meghatdrozdsa

MSZ 5872:1983 Hus €s huskészitmények atvételi elGirdsai
MSZ 5871:1983 Hus és hiskészitmények mintavétele
MSZ 5870:1990 Huskészitmények altaldnos eldirdsai

MSZ 5864:1987 Emlés vagoallatok husdnak hlit6hdzi gyorsfagyasztdsa és
fagyasztva taroldsa

MSZ 5859-3:1980 Szalamifélék. Csemegeszaldmi, turista csemegeszaldmi, csemege
paprikdsszalami

MSZ 5859-2:1979 Szalamifélék. Téliszalami, turista téliszalami

MSZ 5859-1:1978 Szaldmi-félék. Altalanos elGirdsok

MSZ 5857-3:1983 Kolbaszkészitmények. Siitni valé kolbdszfélék dltalanos elGirdsai

MSZ 5857-2:1983 Kolbaszkészitmények. Nyers, flistolt kolbdszfélék dltalanos

el6irasai
MSZ 5857-1:1983 Kolbaszkészitmények. Foétt, fiistolt kolbaszfélék dltalanos
elGirasai

MSZ 5856:1990 Felvagottak 4ltalanos elGirdsai

MSZ 5855:1983 Fiistolt szarazkolbédsz altalanos eldirasai

MSZ 5853:1983 Vorosaruk altaldnos eldirdsai

MSZ 5852-2:1984 Szalonnafélék. Sozott, fiistolt és f6tt sertésszalonna altalanos
el6irdsai

MSZ 5852-1:1984 Szalonnafélék. Nyers sertés olvasztdanyag €s étkezési alapanyag
altaldnos el6irdsai

MSZ 3684:1991 Gyorsitott érlelésd félszaraz kolbdszok dltaldnos eldirasai

MSZ KGST 2680:1980 Hokezeléssel tartositott hus- és husos készitmények szilard
és folyékony alkotdrészeinek és a kiolvadt zsir mennyiségének
meghatarozdsa

N 12 Zsir és belsorészek

MSZ-08-1544:1971 Csontzsir. Ipari

MSZ-08-1135:1988 Nyers mulardkacsa-m4j
MSZ-08-1030:1970 Olvasztani valo sertészsiradék ipari célra
MSZ-08-1026:1970 Ipari olvasztott faggyu

MSZ 5900:1985 Libazsir

MSZ 5897:1985 Nyers libam4j

MSZ KGST 2043:1979 Allati eredetd olvasztott étkezési zsirok

N 13 Huskonzerv és -kivonat, készétel

MSZ-08-1493:1986 Gyorsfagyasztott toltottpaprika paradicsommartasban
MSZ-08-1492:1987 Gyorsfagyasztott bélszinrold
MSZ-08-1491:1976 Gyorsfagyasztott toltottkdposzta
MSZ-08-1455-2:1990 Leveskoncentratumok. Leveskockdk
MSZ-08-1449:1978 Rakott sertésfejhiis fémdobozban
MSZ-08-1448:1978 Szeletelt csaszarhus (Sliced Bacon)
MSZ-08-1447:1978 Dobozolt tarja fémdobozban
MSZ-08-1446:1978 Dobozolt karaj fémdobozban
MSZ-08-1134:1987 Libam4§jtartalmi konzervek
MSZ-08-1133:1987 Baromfivirsli-konzerv

MSZ-08-1132:1987 Solet baromfihussal

MSZ-08-1130:1990 Gyorsfagyasztott, eldsiitott baromfivagdalt
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MSZ-08-1128:1990 Gyorsfagyasztott, panirozott baromfihus

MSZ-08-1121:1991 Hizott libam4j konzerv

MSZ-08-1110:1973 Gyorsfagyasztott kolozsvari kdposzta

MSZ-08-1109:1973 Gyorsfagyasztott székelykdposzta

MSZ-08-1108:1973 Gyorsfagyasztott vese-veld

MSZ-08-1107:1980 Gyorsfagyasztott szalontiidd

MSZ-08-1106:1974 Gyorsfagyasztott pacalporkolt

MSZ-08-1105:1974 Gyorsfagyasztott marhaporkolt

MSZ-08-1104:1974 Gyorsfagyasztott sertésporkolt

MSZ-08-1061-4:1989 Hdékezeléssel tartdsitott, apritott histermékek.
Huspéstétomok

MSZ-08-1061-3:1989 Hdbkezeléssel tartdsitott, apritott histermékek. Hiuskrémek

MSZ-08-1061-2:1989 Hdkezeléssel tartdsitott, apritott histermékek. Daralt
hiskészitmények

MSZ-08-1061-1:1989 Hdbkezeléssel tartdsitott, apritott histermékek. Daralt
szinhiskészitmények

MSZ-08-1055 T (1983-01) Hansdgi sertésfejhis fémdobozban

MSZ-08-1054:1983 Marhanyelv fémdobozban

MSZ-08-1053:1983 Sertésnyelv fémdobozban

MSZ-08-1051:1982 Sonka és lapocka fémdobozban

MSZ-08-0575:1991 Dardlt baromfihds-konzerv

MSZ-08-0574:1991 Baromfiszinhus-konzerv

MSZ-08-0573:1991 Baromfihuskrém és baromfihuspédstétom konzerv

MSZ-08-0567:1989 Gyorsfagyasztott, eldsiitdtt baromfihamburger

MSZ 14466:1987 Gyorsfagyasztott félkész kocsonyahus

MSZ 6903:1977 Gyorsfagyasztott hisos készételek. Altaldnos miszaki elirdsok

MSZ 6902:1986 Gyorsfagyasztott félkész hisos ételek

MSZ 5887:1982 Hdlkezeléssel tartdsitott apritott histermékek dltaldnos elSirdsai

N 14 Belek

MSZ-08-1103:1978 Elelmiszeripari célra szolgalé természetes belek kovetelményei
és vizsgalata
MSZ-08-1101:1973 Természetes nyers, tisztitott é€s kikészitett belek

N 15 Gyogyszeripari allati nyersanyag

MSZ 20556:1955 Koleszterin
N 16 Vagott baromfi. Tojas

MSZ-08-1118:1979 Termeldi tyuktojas

MSZ-08-0569:1988 Sajtos baromfi-toltelékaru

MSZ 7074:1993 Elelmiszer-ipari tojastermékek

MSZ 7029:1989 Baromfiipari termékek pontozasos érzékszervi birdlata
MSZ 7028:1986 Etkezési tojds pontozasos érzékszervi biralata

MSZ 7027:1986 Vigott baromfi pontozdsos érzékszervi birdlata

MSZ 6920-4:1987 Vagott baromfi. Vizsgédlatok

MSZ 6920-3:1986 Vagott baromfi. Mintavétel és minGsités

MSZ 6920-2:1986 Vagott baromfi. Friss-elShiitott és fagyasztott

MSZ 6920-1:1986 Vagott baromfi. Darabolt

MSZ 6824:1992 Etkezési tojds

MSZ 6821:1989 Az étkezési tojds mintavétele, vizsgdlata és mindsitése
MSZ 6081:1990 Baromfihts

MSZ 6015:1988 P4colt és fiistdlt, valamint egyéb baromfiipari termékek
MSZ 6013:1988 Tovéabbfeldolgozott baromfitermékek
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MSZ 917:1987 ]f:lelmiszeripari baromfihispép mintavétele, vizsgédlata, minGsitése
MSZ 910:1987 Elelmiszeripari baromfihuspép altalanos eldirasai

N 17 Tej. Tejtermék

N 17/a Tej. Tejtermék. Vizsgalat

MSZ-08-1261:1988 Ultrapasztérozott kavétejszin
MSZ-08-1257:1980 Tejeskavé
MSZ-08-1249:1986 Cukrozott sdritett tej
MSZ-08-1245-4:1989 [zesitett tejitalok. Kdvés tej
MSZ-08-1245-3:1989 Izesitett tejitalok. Karamellds tej
MSZ-08-1245-2:1989 izesitett tejitalok. Csokolddés tej
MSZ-08-1245-1:1989 {zesitett tejitalok. Kakads tej
MSZ-08-1241-2:1977 Tejpudingok. Vanilids puding
MSZ-08-1241-1:1977 Tejpudingok. Csokoladés puding
MSZ-08-1241:1979 Tejpudingok. Mindségi kovetelmények
MSZ-08-1236:1985 Mokka tejpor
MSZ-08-1231:1987 Presszé tejpor
MSZ-08-1230-2:1985 Izesitett tejszinhabok. Cukrozott tejszinhab
MSZ-08-1230-1:1985 izesitett tejszinhabok 4ltaldnos elGirasai
MSZ-08-1227-5:1982 Izesitett joghurtok. Oszibarackos joghurt
MSZ-08-1227-4:1982 [zesitett joghurtok. Vegyes gyiimdlcsos joghurt
MSZ-08-1227-3:1984 Izesitett joghurtok. Meggyes joghurt
MSZ-08-1227-2:1984 [zesitett joghurtok. Epres joghurt
MSZ-08-1227-1:1984 [zesitett joghurtok. Malnds joghurt
MSZ-08-0360:1975 A tej termelése és kezelése nagylizemi tehenészetekben
MSZ-08-0333:1969 Tejmintavétel a torzskonyvi ellendrzés alatt 4116 tehenek
tejének zsirvizsgdlatdhoz
MSZ-08 KGST 1396:1978 Ipari savkazein. Mindségi kovetelmények

MSZ 21336:
MSZ 12332:
MSZ 12331:
MSZ 12330:
MSZ 12325:
MSZ 12320:
MSZ 12292
MSZ 12274:
MSZ 12273:
MSZ 12272:
MSZ 12259:
MSZ 12258:
MSZ 12257:
MSZ 12254:
MSZ 12253
MSZ 12248:
MSZ 12247:
MSZ 12246:
MSZ 12245
MSZ 12244:
MSZ 12243:
MSZ 12242:

1988 izesitett joghurtok 4ltaldnos elSirdsai

1987 Ipari savkazein oldhatésagi indexének meghatdrozasa
1987 Ipari savkazein szinének meghatdrozasa

1986 Ipari savkazein tisztasdgdnak meghatdrozésa

1982 A tej 0sszes fehérjetartalmanak meghatdrozasa

1985 Nyers tehén- €s juhtej vizsgdlata Mastitest probaval

:1987 Tej és tejtermékek érzékszervi elemz§ vizsgdlata

1985 Termeldi tejszin

1985 Termeldi juhte;j

1986 Kefir

1986 Habtejszin

1986 Joghurt és krémjoghurt

1989 izesitett tejitalok dltaldnos elGirdsai
1985 Pasztorozott és ultrapasztérozott tej

11984 Tejfol

1986 Ipari savkazein szabad savassdgdnak meghatdrozasa
1986 Ipari savkazein hamutartalmanak meghatdrozdsa
1986 Ipari savkazein zsirtartalmdnak meghatarozasa

:1986 Ipari savkazein viztartalmdnak meghatdrozésa

1986 Ipari savkazein laktdztartalmdnak meghatdrozésa
1985 A tejpor tejsav- €s laktdttartalmanak meghatdrozdsa
1985 A tej kalciumtartalmanak meghatarozdsa
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MSZ 12241:1985 A savépor vizsgalati médszerei

MSZ 12240:1985 Ipari savkazein pH-értékének, duzzaddképességének és
fehérjetartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 12068:1986 A tejidegen viztartalom meghatdrozésa

MSZ 12058:1987 Sajt, tejpor és savopor nitrit- €s nitrattartalmanak meghatarozdsa

MSZ 12047:1984 Tejipari alapanyagok és tejtermékek homogénezettségének
vizsgélata

MSZ 12046:1984 Tejpudingok vizsgdlati modszerei

MSZ 12045:1984 Presszo és mokka tejpor vizsgalati modszerei

MSZ 12044:1984 TermelGi nyers tehén- és juhtej fizikai tisztasdgénak ellendrzése

MSZ 9602:1984 Tejszin, savanyu tej-, tejszinkészitmények és izesitett tejtermékek
zsirtartalmanak meghatdrozasa

MSZ 4014:1984 Cukrozott, sdritett tej 6sszes fehérjetartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 3744:1981 A tej szdrazanyag-tartalmdnak meghatdrozésa

MSZ 3743-4:1987 Tej és tejtermékek mikrobioldgiai vizsgdlata. Escherichia coli
vizsgdlata

MSZ 3743-3:1978 Tej és tejtermékek mikrobioldgiai vizsgédlata. Penész és
éleszt6gombaszdm meghatdrozdsa

MSZ 3743-2:1982 Tej és tejtermékek mikrobioldgiai vizsgdlata. Aerob és fakultativ
anaerob mikrobdk (0sszes él6csirdk) szdimdnak meghatdrozasa

MSZ 3743-1:1978 Tej és tejtermékek mikrobioldgiai vizsgdlata. Feltételezetten
kéliform baktériumok szdmdnak és titerének meghatdrozéisa

MSZ 3738:1982 A tej fagydspontjdnak meghatdrozdsa

MSZ 3727-4:1988 Tejfol, tejszin és izesitett tejszinhab vizsgalata. Az
ultrapasztdrozott kdvétejszin hdstabilitdsanak mérése

MSZ 3727-3:1984 Tejfol, tejszin és izesitett tejszinhab vizsgalata. A habtejszin
térfogatnovekedésének, a tejszinhab keménységének és lIéeresztésének
meghatarozdsa

MSZ 3727-2:1985 Tejfol, tejszin és izesitett tejszinhab vizsgalata. A titralhato
savassdg meghatdrozdsa és a plazmasavfok kiszamitdsa

MSZ 3727-1:1985 Tejfol, tejszin és izesitett tejszinhab vizsgalata. A szdrazanyag-
tartalom meghatdrozésa és a zsirmentes szdrazanyag-tartalom kiszamitdsa

MSZ 3726:1985 Tejpor
MSZ 3725:1984 Savanyu tejkészitmények vizsgalati modszerei

MSZ 3723:1984 ElSrecsomagolt tej és tejtermékek tomeg- és térfogat-
ellen6rzésének mddszerei

MSZ 3712:1981 A tej kloridion-tartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 3710:1987 Tej és tejtermékek hokezeltségének vizsgalata

MSZ 3709:1976 Fenotiazin és szdrmazékainak kimutatdsa tejben é€s sajtokban

MSZ 3708:1983 Tejidegen antibakteridlisan haté anyagok kimutatdsa tejben és
juhtejben

MSZ 3707:1981 A tej titrdlhaté savassdgdnak és pH-janak meghatdrozasa

MSZ 3704:1983 A tej refrakciészdmanak meghatdrozasa

MSZ 3703:1982 Tej és izesitett tejitalok zsirtartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 3702:1981 A tej stiriségének meghatarozdasa

MSZ 3701-1:1988 A tej kémiai és fizikai vizsgdlata. A tejcukortartalom
meghatarozdsa

MSZ 3698:1991 Termeldi nyers tej

MSZ 2708-8:1986 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgdlata. A tejpor
tejcukortartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 2708-7:1987 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgalata. A tejpor
fehérjetartalmanak meghatdrozasa
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MSZ 2708-6:1987 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgalata. A tejpor
hamutartalmanak meghatdrozésa

MSZ 2708-5:1987 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgélata. A tejpor
oldhatdsagi indexének meghatarozasa

MSZ 2708-4:1986 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgdlata. Cukrozott
stritett tej szachardztartalménak meghatdrozdsa

MSZ 2708-3:1987 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgalata. Titrdlhato
savassag meghatdrozasa

MSZ 2708-2:1987 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgdlata. Szdrazanyag-,
illetve viztartalom meghatdrozasa

MSZ 2708-1:1986 Stritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgdlata. Zsirtartalom
meghatdrozdsa

MSZ 1101:1981 izesitett tejitalok vizsgalati médszerei

MSZ 190:1983 A nyerstej szomatikus sejtszaimanak meghatdrozasa

MSZ ISO 8262-3:1992 Tejtermékek és tejalapui termékek zsirtartalménak
meghatarozdsa. Weibull-Berntrop-féle gravimetrids modszer

MSZ ISO 8262-2:1993 Tejtermékek és tejalapu termékek zsirtartalmdnak
meghatdrozdsa Weibull-Berntrop-féle gravimetrids mddszerrel.
Fagylaltok és fagylaltkeverékek

MSZ ISO 8262-1:1993 Tejtermékek és tejalapui termékek zsirtartalménak
meghatarozdsa Weibull-Berntrop-féle gravimetrids mddszerrel.
Csecsemdtéapszerek

MSZ ISO 8261:1993 A vizsgdlati mintdk és a higitdsok el6készitése a tej és a
tejtermékek mikrobioldgiai vizsgédlatahoz

MSZ ISO 7208:1991 A f616zott tej, a savo és az ird zsirtartalmadnak meghatdrozésa
gravimetrids modszerrel

MSZ ISO 6730:1992 A pszihotréf mikrobdk szdmdnak meghatdrozasa tejben 6,5 °C-
on, telepszamlaléassal

MSZ ISO 6611:1993 Tej és tejtermékek éleszts- és penészgombaszaméanak
meghatdrozdsa 25 °C-on, telepszamldlassal

MSZ ISO 6610:1993 Tej és tejtermékek 0sszes mikrobaszdméanak meghatdrozasa 30
°C-on telepszamlalassal

MSZ ISO 5542:1991 A tej fehérjetartalmanak meghatdrozdsa amidofekete-
szinezékkotéses eljarassal

MSZ ISO 3595:1991 A ndvényi zsiradék kimutatédsa tejzsirban fitoszterin-acetatos
modszerrel

MSZ ISO 3594:1992 A ndvényi zsiradék kimutatds a tejzsirban a szterinek
gédzkromatografids vizsgalatdval

MSZ ISO 2911:1991 A cukrozott stritett tej szachardztartalmdnak meghatdrozasa
polarimetrids modszerrel

MSZ ISO 2450:1991 A tejszin zsirtartalmdnak meghatdrozdsa gravimetrids
modszerrel

MSZ ISO 1737:1992 A siritett tej és a cukrozott stritett tej zsirtartalménak
meghatdrozdsa gravimetrids modszerrel

MSZ ISO 1211:1991 A tej zsirtartalmanak meghatarozasa gravimetrias modszerrel
MSZ ISO 707:1990 Tej és tejtermékek mintavételi mdédszerei

N 17/b Vaj. Sajt. Taré

MSZ-08-1264:1989 Pal6c gomolya

MSZ-08-1263:1989 Fiistolt sajtszaldmi
MSZ-08-1262-4:1988 Party vajkrémek. Zellerizesitési
MSZ-08-1262-3:1988 Party vajkrémek. Magyaros izesitési
MSZ-08-1262-2:1988 Party vajkrémek. Natuir
MSZ-08-1262-1:1988 Party vajkrémek. Altaldnos elGirdsok
MSZ-08-1260:1987 Pelso Delicat sajt
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MSZ-08-1259:1987 Baranya sajt
MSZ-08-1258:1987 Ormansagi sajt
MSZ-08-1251:1984 Juhtiré
MSZ-08-1244:1979 Fehér sajt
MSZ-08-1240:1985 Etkezési iré
MSZ-08-1235:1988 Vadasz sajt
MSZ-08-1225:1985 Turd rudi
MSZ-08-1223:1988 Aniko sajt
MSZ-08-1221:1989 Vajas marvanysajt
MSZ-08-1220:1989 Teasajt
MSZ-08-1218:1988 Camembert tipusu sajt
MSZ-08-1217:1987 Balaton sajt
MSZ-08-1214:1987 Zalai fiistolt sajt

MSZ-08-1211-24:1990 {zesitett dmlesztett sajtok. Gombds, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-22:1990 Izesitett 6mlesztett sajtok. Boci csipGs paprikds,
krémszerten kenhetd, zsiros 6mlesztett sajt

MSZ-08-1211-21:1989 Izesitett 6mlesztett sajtok. Vikend, krémszerdien kenhetd,
zsiros Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-19:1990 Izesitett 6mlesztett sajtok. Boci tejszines, krémszeriien
kenhetd, zsiros, dmlesztett sajt

MSZ-08-1211-18:1990 Izesitett 6mlesztett sajtok. Boci paprikas, krémszertien
kenhetd, zsiros Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-17:1990 Izesitett dmlesztett sajtok. Frankfurti kolbédszizd, kenhetd,
zsiros, dmlesztett sajt

MSZ-08-1211-16:1990 Izesitett omlesztett sajtok. Kolbdszos, kenhetd, zsiros
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-11:1990 Izesitett 6mlesztett sajtok. Téliszalamis, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-10:1972 [zesitett dmlesztett sajtok. Sonkaizi, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-9:1982 Izesitett dmlesztett sajtok. Sonkds, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-6:1990 [zesitett mlesztett sajtok. Mese, csokolddés, vaghato,
félzsiros, Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-2:1990 Izesitett 5mlesztett sajtok. CsipGspaprikds, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1211-1:1990 izesitett 5mlesztett sajtok. C paprikés, kenhetd, zsiros,
Omlesztett sajt

MSZ-08-1209:1987 Koményes sajt

MSZ-08-1207:1987 Tejszin krémsajt

MSZ-08-1206:1986 Fiistolt sonkasajt

MSZ-08-1205-6:1984 Izesitett krémtirék. Almas krémtdré
MSZ-08-1205-5:1990 Izesitett krémtirék. Citromos krémtiré
MSZ-08-1205-4:1990 Izesitett krémtirék. Narancsos krémtdrd
MSZ-08-1205-2:1990 Izesitett krémtirék. Vanilids krémtiré
MSZ-08-1205-1:1990 Izesitett krémtirék. Mazsolds-vanilids krémtdré
MSZ 21334:1988 [zesitett krémtirdk 4ltaldnos elGirdsai

MSZ 21333:1988 {zesitett, 6mlesztett sajtok dltalanos elSirdsai
MSZ 12299:1989 Parmezan jellegi sajt

MSZ 12291:1989 Palpusztai sajt

MSZ 12288:1989 Omlesztett sajt

MSZ 12286:1988 Mosonmegyei csemegesajt

MSZ 12284:1985 Edami sajt
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MSZ 12282:1987 Mérvanysajt

MSZ 12281:1988 Lajta sajt

MSZ 12280:1987 Trappista sajt

MSZ 12278:1988 Oviri sajt

MSZ 12277:1987 Pannodnia sajt (Ementali tipusi keménysajt)

MSZ 12263:1986 Tehéntiird

MSZ 12189:1987 Koritett krémtird

MSZ 12188:1987 Gomolyatird

MSZ 9609:1990 Vaj

MSZ 3728:1983 Sajt, 0mlesztett sajt €s turd savfokdnak és hidrogén-ion
koncentriacidjanak (pH) meghatdrozasa

MSZ 3724:1983 Omlesztett sajt C-vitamin tartalmdnak meghatdrozédsa

MSZ 2714-3:1989 Sajt, 0mlesztett sajt és tiuré kémiai és fizikai vizsgalata. A
natrium-klorid-tartalom meghatdrozasa

MSZ 2714-2:1989 Sajt, dmlesztett sajt és tird kémiai €s fizikai vizsgdlata. A viz-
és a szdrazanyag-tartalom meghatdrozasa

MSZ 2714-1:1989 Sajt, dmlesztett sajt és tird kémiai €s fizikai vizsgdlata. A
zsirtartalom meghatarozdsa

MSZ 2713-5:1988 A vaj kémiai és fizikai vizsgdlata. Vizeloszlds meghatdrozdsa
indikatorpapirral

MSZ 2713-4:1988 A vaj kémiai és fizikai vizsgalata. A vajszérum hidrogénion-
koncentrdcigjanak meghatdrozdsa

MSZ 2713-3:1988 A vaj kémiai és fizikai vizsgalata. Natrium-klorid-tartalom
meghatdrozéasa

MSZ 2713-2:1988 A vaj kémiai és fizikai vizsgdlata. Zsirmentes szdrazanyag-
tartalom meghatarozasa

MSZ 2713-1:1988 A vaj kémiai és fizikai vizsgdlata. Viztartalom meghatdrozasa

MSZ 189:1983 Vaj és dmlesztett sajt dllomdnydnak meghatdrozdsa penetrométerrel

MSZ 1SO 7328:1993 Tejalapu fagylaltok és fagylaltkeverékek zsirtartalmanak
meghatdrozdsa Rose-Gottlieb-féle gravimetrids modszerrel

MSZ ISO 1735:1993 Sajt és 0mlesztett sajt zsirtartalmdnak meghatdrozasa
gravimetrids modszerrel

N 18 Egyéb hus- és tejipari élelmiszer és miiszaki termék

MSZ-08-1537:1988 Zsirsav ipari célra
MSZ-08-1534:1977 Sztearin

N 2 Hal és haltermék

N 21 Eléhal és hal-féltermékek

MSZ 6885:1975 El6hal
MSZ 197:1982 Feldolgozott friss édesvizi aruhal

N 23 Halkonzerv, pacolt termékek és kivonatok

MSZ-08-1303:1983 Szardellapaszta

MSZ-08-1302:1978 Olajos halak

MSZ-08-1300-3:1991 Péacolthal-készitmények. Halsaldta
MSZ-08-1300-2:1991 Pécolthal-készitmények. Gongydlt hal
MSZ-08-1300-1:1991 Pacolthal-készitmények. Pacolt hal és pacolt hering
MSZ 21345:1979 Pacolt halkészitmények. Altalanos miszaki elGirdsok

N 24 Hiitott és fagyasztott hal és haltermék

MSZ 6886:1977 Friss jegelt hal
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MSZ 198:1982 Fagyasztott édesvizi druhal
MSZ 188:1983 Gyorsfagyasztott, szdlkamentes, édesvizi hal-huskészitmények

N 26 Szaritott, fiistolt hal és haltermék

MSZ-08-1304:1981 Fiistolt hal forro fiistoléssel

N 3 Malom- és siitéipari termékek

N 31 Liszt. Eleszté

MSZ-08-1830:1983 Teljes kidrlést rozsliszt

MSZ-08-1382:1981 Graham liszt

MSZ-08-1355:1973 Buzaliszt paszka eldallitas céljara

MSZ-08-1352:1981 Buzaliszt tésztaipari célra

MSZ-08-1351:1984 Rozsliszt siitipari és egyéb élelmezési célra

MSZ-08-1140:1982 Keményitdgyari célliszt

MSZ-08-0723:1989 Diabetikus lisztkeverékek

MSZ-08-0701:1984 Durum biza 6rlemények ipari célra

MSZ 21175:1988 Szdja és szojatermékek tripszininhibitor-aktivitdsanak
meghatdrozdsa

MSZ 6369-16:1983 Lisztvizsgdlati modszerek. Mikrobioldgiai vizsgalatok

MSZ 6369-15:1982 Lisztvizsgdlati mdédszerek. Nyerszsir és avassdg meghatdrozdsa

MSZ 6369-14:1980 Lisztvizsgdlati médszerek. A tészta gdztermelésének és
gdzvisszatartdsdnak vizsgdlata

MSZ 6369-13:1979 Lisztvizsgdlati mdédszerek. Fehérjetartalom és proteolites
aktivitds meghatdrozasa

MSZ 6369-12:1979 Lisztvizsgdlati médszerek. Nyersrost-, keményits-, dextrin-,
0sszes €s oldhat6 szénhidrat- é€s O0sszes cukortartalom meghatdarozésa

MSZ 6369-11:1987 Lisztvizsgdlati médszerek. A pH, a savfok és a zsirsavszam
meghatarozdisa

MSZ 6369-10:1977 Lisztvizsgdlati médszerek. Uszogspoératartalom meghatdrozdsa

MSZ 6369-9:1977 Lisztvizsgélati médszerek. Amilolites dllapot vizsgélata

MSZ 6369-8:1988 Lisztvizsgélati médszerek. Siitésproba

MSZ 6369-7:1978 Lisztvizsgélati médszerek. Orlési finomsag meghatérozasa

MSZ 6369-6:1988 Lisztvizsgélati modszerek. A vizfelvevs képesség és a siitGipari
érték vizsgalata

MSZ 6369-5:1987 Lisztvizsgalati médszerek. A sikér vizsgalata

MSZ 6369-4:1987 Lisztvizsgélati modszerek. Nedvességtartalom meghatdrozasa

MSZ 6369-3:1987 Lisztvizsgélati médszerek. Hamu- és homoktartalom
meghatarozdsa

MSZ 6369-2:1985 Lisztvizsgédlati mdédszerek. Idegen anyagok kimutatdsa és
meghatarozdsa

MSZ 6369-1:1985 Lisztvizsgélati médszerek. Erzékszervi vizsgalatok, pontozdsos
birdlat és minGsités

MSZ 6336:1970 Buzaliszt siitSipari célra

MSZ 6334:1984 Gabonafélék étkezési 6rleményeinek mintavétele és
tételmindsitése

MSZ 6222:1971 Buzaliszt hdztartdsi célra

N 32 Siit('iipari termék

MSZ-08-1453:1990 Erzsébeti kenyér
MSZ-08-1452:1988 Gabona teljes drleményét tartalmazo péksiitemények
MSZ-08-1451:1986 Francia kenyér
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MSZ-08-1445:
MSZ-08-1442:
MSZ-08-1441:

MSZ-08-1440

MSZ-08-1439:
MSZ-08-1438:
MSZ-08-1437:

MSZ-08-1436

MSZ-08-1432:
MSZ-08-1421:
MSZ-08-1415:

MSZ-08-1408

MSZ-08-1407:
MSZ-08-1403:
MSZ-08-1400:
MSZ-08-1399:
MSZ-08-1397:
MSZ-08-1396:
MSZ-08-1395:
MSZ-08-1394:

MSZ-08-1393

MSZ-08-1391:
MSZ-08-1390:
MSZ-08-1389:
MSZ-08-1387:
MSZ-08-1386:
MSZ-08-1384:

MSZ-08-1383
MSZ-08-1381
MSZ-08-1380
MSZ-08-1379
MSZ-08-1378
MSZ-08-1377
MSZ-08-1376
MSZ-08-1375

1986 Félkész torta

1985 Burgonyakészitményes kenyér

1984 Dunaharaszti vikend kenyér

:1985 Védzsonyi kenyér

1984 Szolnoki szdjés kenyér

1991 Rozslanggal késziilt kenyér

1987 Hazi jellegt kenyér

:1984 Favorit kenyér

1990 Alfoldi kenyér

1983 Kukoricapehellyel késziilt kenyér

1983 Tatai rozsos kenyér

:1983 Rozskenyér, kerek

1991 Fiszeres rozscip6

1991 Soroksari kenyér

1989 Barna kenyerek

1989 Félbarna és biifékenyér

1984 CITOPAN®. Mintavétel és vizsgélat
1981 Habsiitemények

1987 Siit6ipari egyéb fehértermékek

1981 Csemege-kenyér

:1989 A CITOPAN® mingségi kovetelményei
1983 Sospalcika

1987 Paszkadara

1981 Dusité anyagokkal késziilt ropogds ostyalapok
1987 Pédszka kereskedelmi célra

1988 Réteslap

1990 Tart6s kenyér

:1979 Sajtos perec, sajtos ruid és sajtos kavics
:1988 Edesmorzsa

:1980 Leveglkenyér

:1986 Soészegény kenyér

:1986 Szénhhidratszegény zsemle

:1986 Buza teljes 6rleményét tartalmazé kenyerek
:1988 Kétszersiilt

:1988 Fehér kenyér

MSZ-01-30003:1984 Pattogatott kukorica

MSZ 20501-4

:1982 SiitSipari termékek vizsgalati médszerei. Mikrobioldgiai

vizsgalatok

MSZ 20501-3
MSZ 20501-2

:1982 SiitSipari termékek vizsgdlati mdédszerei
:1989 SiitSipari termékek vizsgalati mdédszerei

. Fizikai vizsgalatok
. Erzékszervi

pontozdsos biralat és mindsités

MSZ 20501-1

:1987 SiitSipari termékek vizsgdlati mdédszerei

. Kémiai vizsgélatok

MSZ 20490:1985 Siitdipari terminolégia
MSZ 17674:1986 Morzsa

MSZ 11917-5

:1983 Siitéipari fehértermékek. Omlos és leveles tésztabol késziilt

termékek

MSZ 11917-4
MSZ 11917-3
MSZ 11917-2

:1983 SiitSipari fehértermékek. Vizes tésztdbol késziilt termékek
:1983 Siitéipari fehértermékek. Tejes tésztabol késziilt termékek
:1983 SiitSipari fehértermékek. Tojdssal dusitott tésztdkbdl késziilt

termékek

MSZ 11917-1

:1983 Siit6ipari fehértermékek. Dusitott té€sztabol késziilt termékek

MSZ 11916:1986 A kenyér altaldnos eldirdsai
MSZ 6333:1984 SiitGipari termékek mintavétele és tételmindsitése
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N 34 Hantolt termék

MSZ-08-1831:1983 Teljes olajtartalmu hantolt szdja
MSZ-08-1374:1982 Sarga- és zoldborsoliszt élelmiszeripari célra
MSZ-08-1137:1983 Hantolt 4rpa termékek élelmezési célra
MSZ-08-0722:1988 Barna rizs

MSZ-08-0714:1987 Extrudalt borsoliszt élelmiszeripari célra
MSZ-08-0711:1986 Porkolt széjadrlemény étkezési célra
MSZ-08-0707:1985 Porkolt napraforgdbél étkezési célra
MSZ-01-30006:1987 Puffasztott rizs

MSZ 17615:1984 Hantolt (feles) borsé élelmezési célra

MSZ 15482:1983 Rizs hantoldsi aranydnak és torékenységének meghatarozésa
MSZ 4627:1985 Héntolt rizs

N 35 Tésztafélék

MSZ-08-1505:1987 Gyorsfagyasztott pizza
MSZ-08-1500:1991 Gyorsfagyasztott nudli
MSZ-08-1495:1978 Gyorsfagyasztott galuska
MSZ-08-1444:1985 Izesitett és dusitott szdraztésztak
MSZ-08-0720:1988 Fiirjtojasos szdraztészta

MSZ 21386:1985 Gyorsfagyasztott gombdc

MSZ 20500-4:1987 Szaraztésztdk vizsgédlati moédszerei. Tojdstartalom
meghatdrozéasa

MSZ 20500-3:1985 Széaraztésztik vizsgalati médszerei. Erzékszervi tulajdonsdagok
vizsgalata

MSZ 20500-2:1985 Szdraztésztdk vizsgdlati modszerei. Kémiai vizsgdlatok

MSZ 20500-1:1985 Szdraztésztdk vizsgdlati modszerei. Fizikai vizsgélatok

MSZ 17673:1987 Széaraztésztak mintavétele és mindsitése

MSZ 14467:1980 Gyorsfagyasztott tésztakészitmények altaldnos eldirdsai

MSZ 11919:1985 Szdraztésztik

MSZ-08-1505:1987 Gyorsfagyasztott pizza

MSZ-08-1500:1991 Gyorsfagyasztott nudli

MSZ-08-1495:1978 Gyorsfagyasztott galuska

MSZ-08-1444:1985 Izesitett és dusitott szaraztésztak

MSZ-08-0720:1988 Fiirjtojadsos szaraztészta

MSZ 21386:1985 Gyorsfagyasztott gombdc

MSZ 20500-4:1987 Szaraztésztdk vizsgdlati modszerei. Tojastartalom
meghatdrozdsa

MSZ 20500-3:1985 Szaraztésztak vizsgéalati médszerei. Erzékszervi tulajdonsagok
vizsgalata

MSZ 20500-2:1985 Szdraztésztdk vizsgdlati modszerei. Kémiai vizsgdlatok

MSZ 20500-1:1985 Szdraztésztdk vizsgdlati modszerei. Fizikai vizsgalatok

MSZ 17673:1987 Széaraztésztdk mintavétele és mindsitése

MSZ 14467:1980 Gyorsfagyasztott tésztakészitmények altaldnos elSirdsai

MSZ 11919:1985 Széraztésztak

N 36 Egyéb malomipari termékek

MSZ-08-1832:1983 Teljes olajtartalmu extrudalt széjatermékek étkezési célra
MSZ-08-1373:1982 Buzakorpa emberi fogyasztasra

MSZ-08-1361:1980 Buzacsira étkezési célra

MSZ-08-0725:1989 Gabonaalapu, extrudalt, {zesitett, ropogds csemegék
MSZ-08-0724:1989 Gabonaalapi, extrudalt reggeli ételek
MSZ-08-0719:1987 Porkolt étkezési buzacsira
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MSZ-08-0716:1987 Extrudalt kukoricaérlemények

MSZ-08-0705-8:1989 Eldkevert konyhakész malomipari termékek. Fehérlinzerpor,
tejeskaldcspor és beiglipor

MSZ-08-0705-7:1988 ElSkevert konyhakész malomipari termékek. Krumplis
tésztapor, langospor és krumplipiirépor

MSZ-08-0705-6:1984 ElSkevert konyhakész malomipari termékek. Bécsi panirozé

por
MSZ-08-0705-5:1984 Eldkevert konyhakész malomipari termékek. Parizsi panirozo
por

MSZ-08-0705-4:1984 ElSkevert konyhakész malomipari termékek. Grizgaluskapor

MSZ-08-0705-3:1984 Eldkevert konyhakész malomipari termékek. Fank por

MSZ-08-0705-2:1984 El6kevert konyhakész malomipari termékek. Tejbegriz por

MSZ-08-0705-1:1984 ElSkevert konyhakész malomipari termékek. Altalanos
elSirdsok

MSZ-01-30005:1987 Zabpehely

MSZ 6189:1979 Rizsliszt élelmezési célra

MSZ 6188:1980 Kukorica drlemények élelmezési célra

N 4 Cukor-, keményitd- és édesipari termékek

N 41 Cukor

MSZ-08-1846:1981 Vanillincukor
MSZ-08-1614:1974 SzGl6cukor tabletta
MSZ-08-1401:1979 KeményitScukor (étkezési célra)
MSZ 4795:1988 A cukor miszaki kdvetelményei
MSZ 4794:1988 A cukor atvétele és mintavétele

MSZ 4793-11:1991 Cukorvizsgélatok. A kén-dioxid-, a kenSanyag-, a keményits-
tartalom és a malldsi id6 meghatdrozasa

MSZ 4793-10:1989 Cukorvizsgalatok. Erzékszervi vizsgalatok

MSZ 4793-9:1989 Cukorvizsgalatok. A vizben oldhatatlan anyagok meghatdrozdsa
MSZ 4793-8:1989 Cukorvizsgalatok. A netté tomeg meghatarozdasa

MSZ 4793-7:1989 Cukorvizsgalatok. A szildrdvas-szennyez8dés meghatdrozdsa
MSZ 4793-6:1988 Cukorvizsgdlatok. A szemcseméret-eloszlds meghatdrozdsa
MSZ 4793-5:1986 Cukorvizsgalatok. A redukdldéanyag-tartalom meghatdrozasa
MSZ 4793-4:1986 Cukorvizsgalatok. A szin meghatdrozasa

MSZ 4793-3:1986 Cukorvizsgalatok. A hamutartalom meghatdrozasa

MSZ 4793-2:1986 Cukorvizsgdlatok. A szachardztartalom meghatdrozédsa

MSZ 4793-1:1986 Cukorvizsgalatok. A nedvességtartalom és a szdrazanyagtartalom
meghatdrozéasa

MSZ 4792:1986 A cukor megjeldlése, csomagoldsa, szdllitdsa és tdroldsa

MSZ 4791:1986 Cukoripari terminoldgia

MSZ 3671:1978 Cukor

MSZ 828:1985 A cukor gyartdskozi termékeinek gyors mikrobioldgiai vizsgdlata
MSZ 788:1984 Cukor mikrobiolédgiai vizsgélata

N 42 Edesipari termékek

MSZ-08-1860:1986 Folyékony toltelékd édesipari gylimolcsdesszertek
MSZ-08-1858:1985 Desszert jellegli termékek

MSZ-08-1857:1984 Edesipari termékek mikrobiolégiai vizsgdlata. Mezofil aerob,
mezofil anaerob spéraszdm meghatdrozasa

MSZ-08-1855:1983 Edesipari termékek mikrobiolégiai vizsgalata. Kéliform
baktériumok és Escherichia coli kimutatdsa és szdmdnak meghatdrozasa
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MSZ-08-1854:1984 Edesipari termékek vizsgdlati médszerei. Casson viszkozitds
meghatdrozéasa

MSZ-08-1853:1983 Edesipari termékek vizsgdlati médszerei. Fondankészitmények
szorbinsavtartalmanak meghatdrozésa

MSZ-08-1852:1983 Edesipari termékek mikrobiolégiai vizsgdlata. ElesztSk és
penészek meghatarozasa

MSZ-08-1851:1983 Edesipari termékek mikrobiolégiai vizsgalata. A mintavétel
altalanos eldirasai, mezofil aerob és fakultativ anaerob
mikroorganizmusok meghatarozasa

MSZ-08-1850:1982 Edesipari termékek vizsgalati médszerei. Szacharoz-, glikéz-,
fruktéztartalom meghatdrozasa diabetikus készitményekben

MSZ-08-1848:1982 Kakaobab

MSZ-08-1847:1982 Edesipari termékek vizsgalati médszerei. Fondan
szemcsézettségének meghatarozisa

MSZ-08-1843-2:1982 Edesipari termékek vizsgélati médszerei. Fehérjetartalom
meghatdrozdsa

MSZ-08-1842:1987 Gumicukorkédk

MSZ-08-1841:1981 Siitépor

MSZ-08-1624:1991 Kakadvaj édesipari célra

MSZ-08-1623:1987 Krékertermékek

MSZ-08-1622:1987 Krémporok

MSZ-08-1621:1987 Edesipari tartés krémek

MSZ-08-1620:1986 Edesipari termékek vizsgdlati médszerei. Edesipari aromak
fizikai vizsgdlata

MSZ-08-1429:1982 Ragdgumi

MSZ-08-1420:1990 Idényjellegt és napi figurdk csokolddébodl és csokoladéjellegt
anyagokbdl

MSZ-08-1419:1982 Kakaobab mintavétele és vizsgalata

MSZ-08-1418:1984 Praliné és praliné jellegli masszak

MSZ-08-1417:1983 Bevondmassza

MSZ-08-1411:1984 Marcipan és marcipanjellegl félkésztermékek

MSZ-08-1406:1969 Edesipari készitmények. VédGétel-keksz

MSZ-08-1405:1986 Csokolddés és kakads drazsé

MSZ-08-1404:1983 Siiteményporok

MSZ-08-1353:1985 Buzaliszt édesipari célra

MSZ-08-1279:1980 Cukorszinezék (karamell- é€s kuléroldat)

MSZ-08-1278:1988 Ipari fondan tovdbbfeldolgozas céljara

MSZ-08-1277:1980 Di6bél édesipari célra

MSZ-08-1276:1988 Toltott csokoladé

MSZ-08-1274:1987 Toltott nugat €s toltott nugatdesszert

MSZ-08-1273:1979 Edesipari termékek vizsgdlati médszerei. Bevonatarany
meghatarozdsa

MSZ-08-1270:1979 Edesipari termékek vizsgalati médszerei. Alkoholtartalom
meghatdrozdsa

MSZ-08-1200:1978 Gyiimolcszselé mintavétele €s vizsgalata

MSZ-08-1199:1978 Nugatok mintavétele és vizsgdlata

MSZ-08-1192:1988 Nemes (valddi) nugdtok tovabbfelhaszndlds céljara
MSZ-08-1190:1991 Pudingporok

MSZ-08-1189:1983 Pezsgd €s iiditdital porok

MSZ-08-1184:1988 Nugatok és nugatjellegli édesipari termékek
MSZ-08-1180:1980 Szeszes gyiimdlcsok édesipari felhaszndlds céljara
MSZ-08-1179:1981 Edesipari termékek vizsgalati médszerei. Dilatdcié vizsgdlata
MSZ-08-1178:1985 Martott darabaruk

MSZ-08-1177:1986 Toltott csokolddés darabaru
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MSZ-08-1176:1985 Desszertek

MSZ-08-1175:1988 Azonnal 0ld6do és gyorsan 0ld6do kakadpor-készitmények

MSZ-08-1173:1979 Kakadémassza

MSZ-08-1170:1980 Grillazs

MSZ-08-1169:1986 Athiizott darabaru

MSZ-08-1167:1985 Foldimogyordobél édesipari célra

MSZ-08-1166:1980 Mogyordobél édesipari célra

MSZ-08-1164:1987 Pehelycukorkak

MSZ-08-1163:1990 Folyékony toltelékd cukorkak

MSZ-08-1160:1980 Pektin édesipari célra

MSZ-08-1159:1978 Etkezési zselatin édesipari célra. MinSségi kovetelmények,
mintavétel, vizsgalat

MSZ-08-1158:1987 Zselécukorkdk

MSZ-08-1156:1981 Cukrozott gyiimdlcsok édesipari felhaszndlds céljara

MSZ-08-1153:1978 Edesipari termékek vizsgalati médszerei. Hamutartalom és
hamulugossdg meghatdrozasa

MSZ-08-1152:1978 Edesipari termékek vizsgdlati médszerei. Homoktartalom
meghatarozdsa

MSZ-01-10001:1988 Fagylaltostya

MSZ 21356:1984 Mézes- és mézes jellegl siitemények mintavétele, vizsgélata és
minGsitése

MSZ 21355:1984 Mézes- és mézes jellegl siitemények minGségi kovetelményei

MSZ 21354:1984 Edes teasiitemények

MSZ 21353:1984 So6s teasiitemények

MSZ 21352:1982 Szaloncukor mintavétele, vizsgdlata és mindsitése

MSZ 21300:1989 Kekszek

MSZ 21172:1988 Izesitett csokoladék

MSZ 21171:1988 Dusitott csokolddék

MSZ 20987:1987 Edesipari fogalommeghatdrozdsok

MSZ 20986:1985 Ostydk mintavétele, vizsgalata és minGsitése

MSZ 20983:1984 Karamelldk mintavétele, vizsgdlata és mindsitése

MSZ 20982:1984 Karamelldk mindségi kovetelményei

MSZ 20981:1985 Ostydk mindségi kovetelményei

MSZ 20980:1988 Bevono csokoladémassza

MSZ 20979:1988 Csokoladé

MSZ 20900-5:1989 Edesipari termékek vizsgdlata. A redukéls- és osszes
cukortartalom meghatarozdsa

MSZ 20900-4:1987 If:desipari termékek vizsgdlata. D-szdm meghatdrozésa
MSZ 20900-3:1987 Edesipari termékek vizsgalata. Savtartalom meghatdrozasa
MSZ 20900-2:1987 Edesipari termékek vizsgélata. Zsirtartalom meghatdrozdsa

MSZ 20900-1:1987 Edesipari termékek vizsgalata. Szdritdsi veszteség
meghatdrozdsa

MSZ 20896:1989 Edesipari nyersanyagok és termékek mintavétele és
tételmindsitése

MSZ 20674:1982 Cukréaszati készitmények csomagolédsa, szallitdsa és tdroldsa

MSZ 20673:1982 Cukréaszati termékek mintavétele, vizsgdlata és tételmindsitése

MSZ 20672-2:1981 Cukraszati terminolégia. Edes és sés teasiitemények

MSZ 20672-1:1979 Cukréaszati terminoldgia. Félkésztermékek és siitemények

MSZ 20671:1979 Cukréaszati készitmények altaldanos mindségi kovetelményei

MSZ 20661:1983 Fagylaltstiritmények

MSZ 20644:1989 Fagylaltporok

MSZ 20643:1983 Fagylaltporok és fagylaltsritmények mintavétele, vizsgalata és
mindsitése

MSZ 20640:1988 Csokolddék mintavétele, vizsgdlata és minGsitése
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MSZ 20633-2:1985 Cukordrazsé. Mintavétel, vizsgalat és mindsités
MSZ 20633-1:1985 Cukordrazsé. Mindségi kovetelmények
MSZ 20628-5:1988 Edesipari termékek érzékszervi vizsgdlata. Egyéb készitmények

MSZ 20628-4:1986 Edesipari termékek érzékszervi vizsgdlata. Tartés édesipari
lisztes készitmények

MSZ 20628-3:1986 Edesipari termékek érzékszervi vizsgdlata. Csokolddék,
csokolddés és kakadanyag-tartalmua termékek

MSZ 20628-2:1986 Edesipari termékek érzékszervi vizsgalata. Cukorkak
MSZ 20628-1:1986 Edesipari termékek érzékszervi vizsgdlata. Altaldnos elGirdsok
MSZ 20600:1979 Gesztenyekészitmények

MSZ 9448:1988 Szaloncukor

MSZ 9444:1989 Babapiskota és gyermekpiskota

MSZ 9443:1977 Parfé

MSZ 9442:1988 Fagylalt

MSZ 9441:1982 Fagylalt, jégkrém €s parfé mintavétele és vizsgdlata
MSZ 9440:1982 Toltott keménycukorkak

MSZ 9439:1982 Toltetlen keménycukorkak

MSZ 9438:1982 Keménycukorkdk mintavétele, vizsgdlata és mindsitése
MSZ 9433:1983 Kekszek mintavétele, vizsgdlata és minGsitése

MSZ 50:1982 Jégkrém

N 43 Keményitd €s szorp

MSZ-08-1385:1987 Vitdlis biizaglutin

MSZ-08-1171:1981 Keményitdpor édesipari felhasznélds céljara
MSZ 8856:1984 1zoszorp

MSZ 8800:1983 1zoszorp mikrobioldgiai vizsgédlata

MSZ 8787:1984 KeményitGszorp

MSZ 8784:1984 Bilizakeményitd

MSZ 8783:1984 Burgonyakeményits

MSZ 8782:1984 Kukoricakeményitd

MSZ 8781:1984 Keményit6k mintavétele, vizsgdlata és mindsitése

MSZ ISO 1741:1993 Dextréz. A szdritdsi tomegveszteség meghatdrozdsa. Vakuum-
szaritoszekrényes modszer

N 48 Cukor- és keményitdipari melléktermék

MSZ-08-1402:1986 Melasz

N 5 Gyiimolcs-, zoldségkészitmények, élvezeti cikkek

N 50 Fogalmak, jelolések, altalanos eléirasok

MSZ-01-10011:1980 Burgonyapiiré pehely

MSZ 13620:1972 Felhaszndldsra el6készitett voroshagyma
MSZ 13619:1972 Felhaszndldsra elkészitett nyers leveszoldség
MSZ 13618:1972 Felhaszndlasra el6készitett friss zoldségfélék
MSZ 13617:1972 Friss szeletelt fejeskdposzta

MSZ 13610:1981 Friss (nyers) hdmozott burgonya

MSZ 13609:1981 Friss gyalult f6z6tok

N 51 Szaritott, aszalt gyiimolcs, zoldség, gomba, magbelek

MSZ-08-1856:1985 Barackmagbél édesipari célra
MSZ-08-1459:1980 Széritott zoldségek. Szdritott zoldséglevelek
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MSZ-08-1458:
MSZ-08-1457:
MSZ-08-1456:
MSZ-08-1433:
MSZ-08-1431:
MSZ-08-1313:
MSZ-08-1165
MSZ-08-1157:
MSZ-08-0710:
MSZ-08-0220:
MSZ-08-0198:
MSZ-08-0196:
MSZ-08-0195:
MSZ-08-0194:
MSZ-08-0192:
MSZ-08-0191:
MSZ-08-0176:
MSZ-08-0175:
MSZ-08-0174:
MSZ-08-0173:
MSZ-08-0172:
MSZ-08-0171:
MSZ-08-0152
MSZ-08-0151:
MSZ-08-0115:
MSZ-08-0106:
MSZ-08-0105:
MSZ-08-0102:
MSZ-08-0101:

1980 Szaritott zoldségek. Szdaritott termések

1980 Szaritott zoldségek. Szaritott hagymafélék

1980 Szaritott zoldségek. Szaritott gyokér és gumofélék
1990 Aszalt és szaritott almakészitmények

1990 Aszalt szilvakészitmények

1981 Szaritott zoldségek. Szaritott zoldségkeverék (Julienne)

:1981 Mandulabél édesipari célra

1981 Sé6zott foldimogyord

1986 Di6po6tld. Napraforgdbél és buzacsira keverék
1984 Szaritott sereges tolcsérgomba
1984 Szaritott lila pereszke

1987 Szaritott gylrds tuskdégomba

1987 Szaritott érdesnyeld tinérugombdk
1986 Szaritott fenyStinéru gombak
1988 Gombapor

1986 Szaritott galambgomba

1990 Szaritott mezei szegfligomba

1990 Szaritott kirdlytindru

1979 Szaritott csiperkegombdk

1988 Szaritott nagy 6zldbgombak

1988 Szaritott pofeteggombak

1979 Szaritott sziirke tolcsérgomba

:1982 Szaritott trombitagomba

1990 Szaritott sdrga rékagomba

1987 Termeldi szdritott petrezselyemlevél

1987 Szaritott molyhos tindru és arany tinoru

1987 Szaritott kirdlyvargdnya

1986 Szaritott vorosfoltos csigagomba (csigapereszke)
1986 Szaritott kucsmagombak

MSZ-01-10005:1987 Kokuszreszelék

MSZ 20604:1977 Di6bél

MSZ 16485:1989 Széritott gombdk vizsgdlata és minGsitése

MSZ 13612:1989 Szaritott gombakeverék

MSZ 6347:1984 Széritott vargdnya

MSZ 6199:1977 Mogyordobél

MSZ 6183:1979 Aszalt déligylimolcsok rovarok és atkdk okozta kdrosoddsdnak
vizsgalata

MSZ 6182:1984 Fiige

MSZ 6181:1985 Datolya

MSZ 6179:1985 Mazsola

MSZ 6176:1978 Etkezési magbelek érzékszervi vizsgilata

MSZ 3600:1977 Edes mandulabél

MSZ 3599:1984 Porkolt foldimogyord

N 52 Savanyitott és s6zott gyiimolcs, zoldség, gomba

MSZ-08-1469:

MSZ-08-1443-7:1988 Zoldségek sbs 1ében.
MSZ-08-1443-
MSZ-08-1443-
MSZ-08-1443-4:1990 Zoldségek sbs 1ében.
MSZ-08-1443-
MSZ-08-1443-
MSZ-08-1443-

1980 Sézassal tartdsitott ételizesitd paprikakészitmények
Naturgomba

Fejtett bab

Sparga

Gyokér- és gumdszoldségek
Gyalult tok

Finomfdézelék

Karfiol

6:1990 Zoldségek sos 1ében.
5:1990 Zoldségek soés 1ében.

3:1990 Zoldségek sos 1ében.
2:1990 Zoldségek sos 1ében.
1:1990 Zoldségek sos 1ében.
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MSZ-08-1435-
MSZ-08-1435-
MSZ-08-1435-4:1981 Savanyusdgok.
MSZ-08-1435-
MSZ-08-1435-
MSZ-08-1435-
MSZ-08-1310:
MSZ-08-1280:
MSZ-08-0187:

6:1981 Savanyusdgok.
5:1981 Savanyusagok.

Vegyes savanyusagok

Savanyitott zoldparadicsom készitmények
Céklakészitmények

3:1981 Savanytusdgok. Savanyitott kdposzta készitmények
2:1981 Savanyusdgok. Paprika készitmények

1:1981 Savanyusdgok. Tartositott uborkakészitmények
1989 Tormakészitmények

1989 Paradicsomital

1986 So6zott sdrga rékagomba

MSZ 21342:1981 Zoldségek sés 1ében. Altalanos elSirdsok
MSZ 21341:1987 Savanyusagok altalanos miszaki elGirdsai

N 53

Konzerv, iz, bef6tt, siritmény készétel

MSZ-08-1662:
MSZ-08-1661:
MSZ-08-1660:
MSZ-08-1512:
MSZ-08-1511:
MSZ-08-1510:
MSZ-08-1509:
MSZ-08-1508:
MSZ-08-1507:
MSZ-08-1506:
MSZ-08-1504:
MSZ-08-1503:
MSZ-08-1501:
MSZ-08-1499:
MSZ-08-1497:

1991 Gyorsfagyasztott egész paprika és paradicsom lecséhoz
1991 Gyorsfagyasztott félkész levesek altaldnos elGirdsai
1990 Gyorsfagyasztott karfiol

1990 Gyorsfagyasztott meggy

1990 Gyorsfagyasztott §szibarack

1989 Gyorsfagyasztott piros ribiszke

1989 Gyorsfagyasztott gyalult tok

1984 Gyorsfagyasztott sargarépa kocka

1989 Gyorsfagyasztott gyalult uborka

1989 Gyorsfagyasztott csemege kukorica (csoves)

1987 Gyorsfagyasztott zoldségkeverékek

1986 Gyorsfagyasztott gyiimolcskrémek

1984 Gyorsfagyasztott zoldbab (Zold- és sargahiivelyi)
1990 Gyorsfagyasztott kék szilva

1979 Gyorsfagyasztott egres

MSZ-08-1484-2:1982 Gyorsfagyasztott malnakészitmények. Gyorsfagyasztott
cukrozott gurulés malna

MSZ-08-1484-

1:1982 Gyorsfagyasztott mélnakészitmények. Gyorsfagyasztott

gurulés malna

MSZ-08-1482:
MSZ-08-1468:
MSZ-08-1466:
MSZ-08-1455-
MSZ-08-1450-
MSZ-08-1450-

1979 Gyorsfagyasztott parajkrém

1980 Hékezeléssel tartdsitott paprika stritmények

1978 Zakuszka. Zoldséges paprika paradicsom mdrtasban
1:1988 Leveskoncentratumok. Szaritott leveskészitmények
6:1990 Lekvarfélék. Gyiimodlcssajtok

5:1990 Lekvarfélék. Szilvalekvar

MSZ-08-1450-4:1990 Lekvarfélék. Vegyes gylimdlcsiz

MSZ-08-1450-
MSZ-08-1450-
MSZ-08-1450-
MSZ-08-1319:
MSZ-08-1318:
MSZ-08-1316-
MSZ-08-1316-

3:1990 Lekvarfélék. Izek

2:1990 Lekvarfélék. Dzsem eldob6é csomagoldsban

1:1990 Lekvarfélék. Dzsem

1983 Gyiimdlcspiiré, hdkezeléssel tartdsitott

1990 Almaléstritmény

11:1982 Bef6ttek. Diabetikus beféttek (cukorbetegek részére)
10:1982 Befdttek. Vegyesbefott

MSZ-08-1316-9:1982 Befdttek. Felezett sargabarack befstt
MSZ-08-1316-8:1982 Bef6ttek. Himozott, magozott §szibarack befdtt
MSZ-08-1316-7:1982 Befsttek. Oszibarack befétt, egész
MSZ-08-1316-6:1982 BefSttek. Egresbefdtt

MSZ-08-1316-5:1982 BefdSttek. Ribiszkebef6tt

MSZ-08-1316-4:1982 BefSttek. Szamodca- és méalnabefdtt
MSZ-08-1316-3:1982 BefGttek. Szilvabef6tt
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MSZ-08-1316-2:1982 Befdttek. Cseresznye és meggybefGtt

MSZ-08-1316-1:1982 Bef6ttek. Haimozott, darabolt alma-, korte-, birsbefott
MSZ-08-1315:1982 Paprikaszeletek hagymds paradicsommartdsban (Gogosari)

MSZ-08-1311:1981 Hdékezeléssel tartdsitott csemegekukorica

MSZ-08-0266:1983 Paradicsom. Konzervipari célra készitett paradicsomzuzalék

MSZ-08-0193:1978 Gombaleves kocka

MSZ-08-0186:1976 ElG6tartdsitott gylrds tolcsérgomba (gylrds tuskégomba)

MSZ-08 KGST 733:1977 Konzervélt gyiimdlcspulpok

MSZ-08 KGST 381:1976 Hékezeléssel tartdsitott hdmozott egész paradicsom

MSZ 21385:1984 Gyorsfagyasztott, morzsolt csemegekukorica

MSZ 21380:1979 Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya (Pommes frites)

MSZ 21362:1979 Gyorsfagyasztott zoldborsé

MSZ 21361:1979 Tartésitott élelmiszerek vizsgdlata. Gyorsfagyasztott zoldborsé

szemkeveredésének vizsgdlata
MSZ 21343:1988 Lekvarfélék altaldnos eldirdsai
MSZ 19570:1982 Etelkonzervek éltaldnos miszaki elGirdsai
MSZ 13616:1971 Vargéanya s(ritmény (gomba kivonat)
MSZ 12737:1989 Gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények
MSZ 10184:1989 Hdbkezeléssel tartdsitott gyermekital
MSZ 10180:1983 Hdbkezeléssel tartositott gyermekétel

MSZ 3612-8:1961 Tartésitott élelmiszerek. Ontartalom meghatdrozésa
paradicsomkészitményekben

MSZ 1836:1988 Befdttek altalanos elSirasai

MSZ 1815:1981 Hdbkezeléssel tartésitott zoldbab
MSZ 1814:1983 Hdikezeléssel tartdsitott zoldborsd
MSZ 1812:1979 Tartdsitott lecséd

MSZ 1810:1983 Siritett paradicsomkészitmények

N 54 Gyiimolcslé, szorp

MSZ-08-1314:1982 Tartdsitott gyiimdlcslé ipari felhasznéldsra
MSZ 21344:1989 Szorpok altaldnos eldirdsai

MSZ 1825:1987 Gyiimolcslevek altalanos eldirdsai

MSZ 1813:1989 Citruslékészitmények 4ltaldnos elSirdsai

MSZ KGST 1731:1979 Természetes grapefruitlé

N 55 Fiaszer. Martas

MSZ-08-1471:1988 Fiiszerezett, paradicsomos ételizesitdk
MSZ-08-1470:1980 Tartdsitott majonéz
MSZ-08-0116:1987 TermelSi szurokfd
MSZ-08-0022:1979 Flszerpaprika féltermék mintavétele és vizsgdlata
MSZ-08-0021:1981 Fiszerpaprika féltermék

MSZ 21390:1988 Mustar

MSZ 20691:1975 Filszerek mikroszkdpos vizsgdlata

MSZ 20690:1984 Flszerek szallitdsa €s taroldsa

MSZ 20688:1985 Rozmaring

MSZ 20687:1985 Bazsalikom

MSZ 20659:1976 Filszerek. Kardamom

MSZ 20658:1977 Fliszerek. Kapri

MSZ 20657:1976 Fliszerek. Safrany

MSZ 20656:1986 Gyombér

MSZ 20653:1982 Vanilia

MSZ 20651:1987 Szegfliszeg
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MSZ 20642:1983 Fliszerkomény

MSZ 20641:1986 Koriander

MSZ 20639:1988 Fahé;j

MSZ 20632:1986 Anizs

MSZ 20631:1989 Edeskomény

MSZ 20630:1976 Fiszerek. Csillagos dnizs

MSZ 20625:1983 Filszerek csomagolédsa

MSZ 20622-15:1983 Fiszerek vizsgalata. Vanillintartalom meghatdrozédsa

MSZ 20622-14:1986 Fiszerek vizsgalata. A mustdrmag {zanyagdnak meghatdrozdsa
MSZ 20622-13:1983 Fiszerek vizsgdlata. Piperintartalom meghatdrozdsa

MSZ 20622-12:1981 Fiiszerek vizsgélata. Altaldnos elGirdsok és a tiszta tomeg
meghatdrozdsa

MSZ 20622-11:1981 Fiiszerek vizsgalata. Erzékszervi vizsgalat

MSZ 20622-10:1980 Fiszerek vizsgdlata. KeményitStartalom meghatarozésa
MSZ 20622-9:1979 Fiszerek vizsgalata. Cukortartalom meghatdrozasa

MSZ 20622-8:1979 Fiszerek vizsgdlata. Nyersrosttartalom meghatdrozdsa

MSZ 20622-7:1978 Flszerek vizsgdlata. Vizes, etilalkoholos és éteres kivonat
meghatdrozdsa

MSZ 20622-6:1978 Fiszerek vizsgdalata. Zsirtartalom meghatdrozasa
MSZ 20622-5:1978 Fiszerek vizsgdlata. Il16olaj-tartalom meghatdrozdsa
MSZ 20622-4:1977 Flszerek vizsgdlata. Hamu és homoktartalom meghatdrozasa
MSZ 20622-2:1977 Flszerek vizsgdlata. Viztartalom-meghatdrozas
MSZ 20621:1988 Majoranna

MSZ 20620:1985 Bordkabogyd

MSZ 20618:1986 Fiiszerek 6rlési finomsédga

MSZ 20315:1985 Kurkuma

MSZ 20067:1984 Kakukkfid

MSZ 20047:1984 Borsikaft

MSZ 20021:1984 Téarkony

MSZ 20004:1984 Szurokfd (Origanum)

MSZ 14529:1987 Filszerpaprika-kivonat

MSZ 12661:1984 Fiszerkeverékek minGségi kovetelményei

MSZ 11851:1983 Fiiszerpaprika Srlemény

MSZ 9681-9:1984 Fiiszerpaprika drlemény vizsgdlata. Zsiradéktartalom

meghatarozdsa

MSZ 9681-8:1980 Fiszerpaprika drlemény vizsgdlata. Kapszaicintartalom
meghatdrozdsa

MSZ 9681-7:1978 Fiiszerpaprika 6rlemény vizsgalata. Allati szennyez3dés
vizsgélata

MSZ 9681-6:1978 Fliszerpaprika 6rlemény vizsgdlata. Vasszennyezddés
meghatdrozas

MSZ 9681-5:1976 Fiiszerpaprika 6rlemény vizsgalata. Osszes szinezéktartalom
meghatarozdsa

MSZ 9681-4:1976 Flszerpaprika 6rlemény vizsgdlata. Hamu- és homoktartalom
meghatdrozdsa

MSZ 9681-3:1977 Fliszerpaprika Orlemény vizsgdlata. Viztartalom meghatarozdsa
MSZ 9681-2:1984 Fiiszerpaprika Grlemény vizsgalata. Erzékszervi vizsgalat

MSZ ISO 6577:1993 Szerecsendid és szerecsendif-virdg

MSZ ISO 6576:1991 Babérlevél (egész és 6rolt)

MSZ ISO 3588:1991 Fiszerek és izesit0k Orlési finomsaganak meghatdrozasa kézi
szitalassal

MSZ ISO 2825:1991 Fiszerek €s izesit6k 6rolt elemzési mintainak el6készitése
MSZ ISO 1237:1991 Mustarmag
MSZ ISO 973:1992 Szegtiibors
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MSZ ISO 959-2:1991 A bors altalanos eldirasai. Fehér bors

MSZ ISO 959-1:1991 A bors altalanos elGirasai. Fekete bors

MSZ ISO 948:1992 Fiiszerek mintavétele

MSZ ISO 927:1990 Fiszerek és izesit6k idegenanyag-tartalmédnak meghatdrozasa

N 56 Tea. Kavé. Kakao

MSZ-08-1859 T (1985-08) Cukrozott kakadalapu italporok

MSZ-08-1849:1983 Teaizesitdk

MSZ-08-1425:1984 Kavépotszerek. Cukrozott keverék kavépotlo

MSZ-08-1424:1983 Kavépotszerek. Keverék kavépotlo

MSZ-08-1423:1983 Kavépotszerek. Maldta kavé

MSZ-08-1422:1983 Kavépotszerek. Cikoria kavé

MSZ-08-1191:1982 Cikoéria aszalvany

MSZ 20899:1987 Kavé és kavétermékek fog-alommeghatarozdsai

MSZ 20898:1987 A cikéria inulintartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 20700:1980 Kavéital

MSZ 20699:1986 Azonnal 0ld6do6 kavékészitmények vizsgdlata

MSZ 20698:1985 Azonnal 0ld6dé kdvékészitmények

MSZ 20686 T (1993-01) Kavé

MSZ 20685:1980 Tea fizikai és kémiai vizsgalata

MSZ 20684:1980 Tea érzékszervi vizsgalata teaitalbdl

MSZ 20683:1980 Tea mintavétele és tételmindsitése fogyasztdi csomagolasu
egységeknél

MSZ 20682:1980 Tea mintavétele nagy csomagolasu egységekbdl

MSZ 20681:1981 Porkoltkdvé mintavétele és mindsitése

MSZ 20680:1985 Kavépotszerek altalanos eldirdsai

MSZ 20679:1988 Kavépotszerek és kavékeverékek vizsgdlata

MSZ 20678:1981 Kavépotszerek mintavétele és minGsitése

MSZ 20677:1981 Porkoltkavé vizsgalata

MSZ 20676:1981 Nyerskdvé mintavétele és vizsgalata

MSZ 20662:1981 Porkoltkavé

MSZ 20636:1981 Nyerskavé

MSZ 9435:1983 Kakadpor minGségi kovetelményei

MSZ 9434:1983 Kakadpor mintavétele és vizsgdlata

MSZ 8170:1980 Tea

MSZ ISO 10095:1993 Kavé. A koffeintartalom meghatdrozasa. Nagyhatékonysagu
folyadékkromatografias modszer

MSZ ISO 9768:1991 A tea vizes kivonatdnak meghatdrozdsa

MSZ ISO 6668:1992 A nyerskdvéminta el6készitése érzékszervi vizsgalathoz
MSZ ISO 6666:1993 Kdvémintavevs eszkoz

MSZ ISO 4072:1992 A csomagolt nyerskdvé mintavétele

MSZ ISO 3103:1991 Teaf6zet-készités érzékszervi vizsgdlathoz

MSZ ISO 1578:1991 A vizben oldhat6 teahamu ligossdgédnak meghatdrozdsa
MSZ ISO 1577:1991 A tea savban oldhatatlan hamutartalméanak meghatarozasa

MSZ ISO 1576:1991 A tea vizben oldhato és vizben oldhatatlan hamutartalmanak
meghatdrozdsa

MSZ ISO 1575:1991 A tea Osszes hamutartalmanak meghatdrozasa
MSZ ISO 1573:1991 A tea szaritdsi veszteségének meghatdrozdsa 103°C-on
MSZ ISO 1572:1992 Ismert szdrazanyag-tartalmu 6rolt teaminta készitése
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N 6 Novényolaj-ipari termékek

N 61 Keményitett novényi olaj

MSZ-08-1905:1984 Etelzsir

MSZ-08-1904:1984 Krémzsir

MSZ-08-1903:1984 Tortabevond ételzsir

MSZ-08-1902:1984 Napraforgé ételzsir

MSZ-08-1536:1971 Vegyes és kevert ndvényi €s dllati eredetd ipari zsiradékok
MSZ-08-1523:1979 Keményitett ndvényi olaj ipari célra

MSZ 21363:1984 Etelzsirok élelmiszeripari célra. Altaldnos eldirdsok

MSZ 15611:1991 Zsirbontdé mikroorganizmusok kimutatdsa margarinban

MSZ 15479:1980 Margarin mikrobiolégiai vizsgalata

MSZ 3777:1993 Margarinféleségek altalanos eldirdsai

N 62 Etolaj és ipari olaj

MSZ-08-1909:1990 Sajtolt és hidegen sajtolt ndvényi olajok
MSZ-08-1547:1971 Gyapjufonodolaj

MSZ-08-1546:1971 Szulfondlt ndvényi olajok
MSZ-08-1535:1979 Repceolaj nyers és ipari célra finomitott
MSZ-08-1533:1978 Lenolaj, nyers, nyédlkdtlanitott és ipari célra finomitott
MSZ-08-1532:1979 Nyers szdjaolaj

MSZ-08-1531:1979 Nyers napraforgdolaj

MSZ-08-1530:1977 Palmaolaj nyers és ipari célra finomitott
MSZ-08-1529:1977 Palmamagolaj nyers

MSZ-08-1524:1977 Kokuszolaj nyers €s ipari célra finomitott
MSZ-08-1517:1979 Nyers, csokkentett erukasavtartalmu repceolaj
MSZ-08-1516:1979 Vegyes novényi eredetd ipari olajok

MSZ 19843:1978 Etolaj 4tlatszésdganak vizsgdlata

MSZ 333:1989 Etolaj

N 65 Ill6olaj

MSZ-08-1519:1980 Nyers kukoricacsira-olaj
MSZ 16905:1976 Vad kakukkftiolaj

MSZ 16904:1976 Kerti kakukkftolaj

MSZ 16903:1983 Komldolaj

MSZ 16902:1988 Izsépolaj

MSZ 16901:1983 Angelikagyokér-olaj
MSZ 14539:1976 Bazsalikomolaj

MSZ 14538:1975 Pasztindkolaj

MSZ 14537:1975 Borsikaolaj

MSZ 14536:1973 Voroshagymaolaj

MSZ 14535:1973 Fokhagymaolaj

MSZ 14534:1981 Fenydolajok

MSZ 14533:1988 Petrezselyemmag-olaj
MSZ 14532:1981 Petrezselyem-novényolaj
MSZ 14531:1983 Rémai kamillaolaj

MSZ 14530:1973 Sargarépamagolaj

MSZ 14528:1973 Zellerndvényolaj

MSZ 14527:1973 Lestydngyokérolaj

MSZ 14526:1980 Kapornovényolaj

MSZ 9266:1975 Bordkaolaj
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MSZ 9265:1981 Konyhakoményolaj
MSZ 9264:1981 Edeskoményolaj
MSZ 9262:1981 Kamillaolaj

MSZ 9261:1981 Cickafarkolaj

MSZ 9260-4:1979 Ill6olajok vizsgélata. Osszetétel meghatdrozas
gazkromatografids médszerrel

MSZ 9260-3:1980 Ill6olajok vizsgalata. Kémiai vizsgdlatok
MSZ 9260-2:1980 Ill6olajok vizsgdlata. Fizikai vizsgalatok
MSZ 9260-1:1972 Ill6olajok vizsgalata. Altaldnos vizsgilatok
MSZ 9259:1988 Anizsolaj

MSZ 9256:1980 Kapormagolaj

MSZ 9255:1974 Korianderolaj

MSZ 9254:1980 Angol levendulaolaj

MSZ 9253:1980 Borsosmentaolaj nyers

MSZ 9252:1980 Francia levendulaolaj

MSZ 9251:1977 11160lajok mintavétele, csomagoldsa, megjelolése és taroldsa
MSZ 6767:1983 Fehériiromolaj

MSZ 6766:1972 Téarkony-olaj

MSZ 6765:1983 Orvosizsélya-olaj

MSZ 6764:1980 Muskotdlyzsdlya-olaj

MSZ 6763:1983 Majorannaolaj

MSZ 6762:1975 Kélmosolaj

MSZ 6761:1974 Fodormentaolaj

N 68 Egyéb olajipari termék

MSZ-08-1528:1971 Olein (Elain)
MSZ-08-1525:1990 Novényi foszfatid
MSZ 19810:1984 Novényi foszfatidok vizsgalati mdédszerei

N 69 Vizsgalat. Mindsités. Csomagolas. Megjelolés

MSZ 19900:1982 Extrahalt olajmagdardk oldészermaradvanyanak meghatdrozasa
MSZ 19819:1986 Extrahdlt novényolajok olddszertartalmdnak meghatdrozdsa
MSZ 15485-8:1983 Margarinok vizsgédlata. Az A-vitamin meghatdrozéisa

MSZ 15485-7:1982 Margarinok vizsgdlata. Tartdsitoszer-tartalom meghatdrozasa
MSZ 15485-6:1982 Margarinok vizsgalata. Citromsavtartalom meghatarozdsa
MSZ 15485-5:1980 Margarinok vizsgdlata. Réz- és vastartalom meghatdrozasa
MSZ 15485-4:1980 Margarinok vizsgédlata. Konyhasétartalom meghatdrozasa
MSZ 15485-3:1980 Margarinok vizsgdlata. Viszkozitds meghatdrozdsa

MSZ 15485-2:1980 Margarinok vizsgalata. Penetracié meghatarozasa

MSZ 15485-1:1979 Margarinok vizsgdlata. Nikkeltartalom meghatdrozdsa

N 7 Italok. Szeszipari termékek

N 71 Alkoholmentes ital

MSZ-01-10008:1976 Vendéglatoipari italszolgaltatdsok mértékének ellendrzése.
Alkoholmentes italok

MSZ 21338-4:1980 Alkoholmentes tiditSital. Mikrobioldgiai vizsgdlati médszerek

MSZ 21338-3:1980 Alkoholmentes iiditéital. Fizikai és kémiai vizsgalati
modszerek

MSZ 21338-2:1986 Alkoholmentes iiditéital. Erzékszervi pontozdsos birélat
MSZ 21338-1:1986 Alkoholmentes iiditgital. Altaldnos mdszaki elGirdsok
MSZ 11399 T (1990-03) Palackozott természetes dsvanyviz

MSZ 11399:1981 Palackozott dsvanyviz, gyégyasvanyviz és iditéviz
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MSZ 11373

:1988 Szénsavas ivoviz

MSZ 8808:1980 Szikviz (szédaviz)

N 72 Sor

MSZ 8761-10:1990 Sor. Az alkohol-, az extrakttartalom és az erjedési fok
meghatdrozdsa

MSZ 8761-9:1988 Sor.
MSZ 8761-8:1989 Sor.
MSZ 8761-7:1987 Sor.
MSZ 8761-6:1993 Sor.
MSZ 8761-5:1986 Sor.
MSZ 8761-4:1988 Sor.
MSZ 8761-3:1977 Sor.
MSZ 8761-2:1986 Sor.
MSZ 8761-1:1989 Sor.

Szén-dioxid-tartalom meghatdrozasa
Mikrobioldgiai vizsgdlat

A pH meghatdrozasa

A szin meghatdrozéisa

A tartéssdg meghatdrozdsa
Erzékszervi birdlat

Vizsgélati moédszerek

Mintavétel, tételminGsités

Altaldnos el8irdsok

N 73 Bor, borparlat

MSZ-08-1574:1977 Sdritett must
MSZ-08-1573:1981 SzG416torkoly
MSZ-08-1572:1981 Tartositott sz616must
MSZ-08-1571:1981 Sz816must

MSZ-08-1570:1981 Szeszezett must (Misztella)
MSZ-08-1561:1990 Gyiimdlcspezsgd
MSZ-08-1559:1983 1MT (1988-12) Gyiimolcsborok
MSZ-08-1559:1983 Gyiimdlcsborok

MSZ 21387:1991 Téjbor

MSZ 21384:1981 ElesztShartya alatt érlelt borkiilonlegesség

MSZ 21379:1980 Urmésbor

MSZ 21378:1979 Gydngyoz4b bor

MSZ 21377:1981 Udité jellegli szénsavas bor

MSZ 21376:1984 Palackozott borok altalanos miiszaki elGirasai

MSZ 21375:1988 Csemegebor

MSZ 21374:1988 Fiiszerezett bor

MSZ 21373:1991 Pezsgd

MSZ 21372:1988 Habzdébor

MSZ 21371:1979 Tokaji aszu

MSZ 21370:1979 Tokaji szamorodni

MSZ 21369:1988 Muzedlis bor

MSZ 21368:1991 Mind6ségi bor

MSZ 21366:1991 Asztali bor

MSZ 21365:1983 Kiilonleges min&ségd bor

MSZ 14881:1989 Borok antocianin- és leuko-antocianidin-tartalmanak
meghatdrozéasa

MSZ 14880:1989 Borok aszkorbinsavtartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 14879:1987 Borok kalcium- és magnéziumtartalmadnak meghatarozdsa

MSZ 14878:1987 Borok Osszes foszfortartalmanak meghatarozédsa

MSZ 14859:1992 Borparlat

MSZ 14858:1986 Borok fogalommeghatdrozésai

MSZ 14857:1987 Borpérlat, brandy furfuroltartalménak meghatdrozasa

MSZ 14856:1987 Borparlat, brandy magasabbrend( alkohol-tartalmdnak
meghatdrozéisa

MSZ 14855:1986 Borparlat, brandy észtertartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 14854:1986 Borparlat, brandy metil-alkohol-tartalmdnak meghatdrozdsa
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MSZ 14853:1986 Borparlat, brandy 6sszes savtartalmanak meghatdrozédsa
MSZ 14852:1985 Borpérlatok szabadaldehid-tartalmanak meghatarozasa
MSZ 14849:1979 Borok pH-jdnak meghatdrozésa

MSZ 14848:1979 Vo6ros borok szinintenzitdsanak meghatdrozasa

MSZ 14847:1978 Borok kalciumtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 14846:1978 Borok kdliumtartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 14845:1978 Borok natriumtartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 14844:1975 Borok réztartalmanak meghatdrozasa

MSZ 14843:1985 Borok glukéz- és fruktdztartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 14842:1974 Borvizsgdlatok. Oximetil-furfurol-tartalom meghatdrozasa

MSZ 14841:1973 Borvizsgdlatok. Cukortartalom meghatdrozédsa Schoorl
moddszerrel. (Gyors mddszer)

MSZ 14840:1986 Borok 0sszes vastartalmanak meghatarozdsa

MSZ 14432:1974 Borvizsgdlatok. Kékderités

MSZ 14431:1982 Szines direkttermdk és hibridjeik meghatdrozdsa borokban
MSZ 14430:1989 Borok szorbinsavtartalmédnak meghatarozdsa

MSZ 9678:1989 Brandykészitmények. Altaldnos elirdsok

MSZ 9500:1979 Borok benzoesav-, szalicilsav- és szorbinsavtartalmanak
kimutatasa

MSZ 9499:1984 Borok glicerintartalmédnak meghatarozasa

MSZ 9498:1973 Borvizsgdlatok. Szintetikus szinez8anyagok kimutatdsa borban és
mustban

MSZ 9497:1973 Borvizsgdlatok. Szacharoztartalom meghatarozasa

MSZ 9493:1984 Borok hidrogén-cianidtartalmdnak kimutatdsa és meghatdrozésa
MSZ 9492:1982 Hordés borok taroldsa és szdllitdsa

MSZ 9491:1986 Mustok cukortartalmdnak meghatdrozdsa mustfokmérdvel

MSZ 9489:1978 Borok borkdsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9488:1983 Borok tejsavtartalmdnak meghatdrozésa

MSZ 9480:1985 Borok és brandyk cukortartalmdnak meghatarozédsa Bertrand-
modszerrel

MSZ 9479:1980 Borok cukortartalmdnak meghatdrozdsa Rebelein mdédszerrel
MSZ 9478:1983 Borok metil-alkohol-tartalmédnak meghatdrozasa

MSZ 9477:1987 Borok mangédntartalménak meghatarozdsa

MSZ 9476:1976 Borok kloridtartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 9475:1973 Borvizsgdlatok. Nitrdt- és nitrittartalom kimutatdsa és
meghatarozdsa

MSZ 9474:1980 Borok polifenoltartalmanak meghatdrozasa
MSZ 9473:1987 Borok illésavtartalmdnak meghatdrozdsa
MSZ 9472:1986 Borok 0sszes savtartalmdnak meghatdrozasa
MSZ 9471:1984 Borok hamuligossdgdnak meghatdrozasa
MSZ 9466:1983 Borok almasavtartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 9465:1985 Borok, borparlatok szabad- és 0sszeskénessav-tartalméanak
meghatarozdsa

MSZ 9464:1976 Borok szulfdttartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 9463:1985 Borok extrakttartalmdnak meghatdrozdsa piknométeres modszerrel
MSZ 9462:1981 Borok érzékszervi vizsgalata

MSZ 9461:1988 Borok el6készitése vizsgalatokhoz

MSZ 9460:1988 Borok mintavétele és tételmindsitése

MSZ 9459:1979 Borok hamutartalmdnak meghatdrozdsa

MSZ 9458:1972 Borvizsgalatok. Szesztartalom meghatdrozés leparldssal

MSZ 9457:1982 Borok szesztartalmanak meghatarozasa Malligand-késziilékkel
MSZ 9456:1980 Borok palackallosaganak megdllapitasa

MSZ 9428:1975 Borok citromsavtartalmdnak meghatdrozdsa
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MSZ 9427:1963 Borvizsgalatok. Borostydnkdsav-tartalom meghatdrozasa

N 74 Szesz. Palinka. Likor

MSZ-08-1615:1980 Sésborszesz (Etkezési mindségi)

MSZ-08-1613-13:1988 Pélinkakészitmények. Whisky

MSZ-08-1613-12:1988 Pélinkakészitmények. [zesitett palinka

MSZ-08-1613-11:1988 Palinkakészitmények. Vodka

MSZ-08-1613-10:1988 Pélinkakészitmények. Seprdpalinka

MSZ-08-1613-9:1988 Palinkakészitmények. Rum

MSZ-08-1613-8:1988 Palinkakészitmények. Torkolypalinka

MSZ-08-1613-7:1988 Pélinkakészitmények. Oszibarackpalinka

MSZ-08-1613-6:1988 Pdlinkakészitmények. Vegyesgylimdlcs-palinka

MSZ-08-1613-5:1988 Palinkakészitmények. Bordkapalinka (gin)

MSZ-08-1613-4:1988 Palinkakészitmények. Cseresznye- és meggypéalinka

MSZ-08-1613-3:1988 Pélinkakészitmények. Alma- és kortepalinka

MSZ-08-1613-2:1988 Pélinkakészitmények. Szilvapdlinka

MSZ-08-1613-1:1988 Palinkakészitmények. Barackpalinka

MSZ-08-1601-3:1987 Szesz (etil-alkohol). Viztelenitett szesz

MSZ-08-1601-2:1987 Szesz (etil-alkohol). Finomszesz

MSZ-08-1601-1:1987 Szesz (etil-alkohol). Mintavétel és vizsgdlati modszerek

MSZ-08-1560:1983 1MT (1988-12) Gyiimolcsiirmos (Gyiimdlecsvermut)

MSZ-08-1560:1983 Gyiimolcsiirmos (Gylimdlecsvermut)

MSZ-08-1329-4:1990 Elesztd siité- és erjedésipari célra. Szaritott fajélesztd

MSZ-08-1329-3:1989 Eleszt§ siité- és erjedésipari célra. Szaritott siitGéleszts

MSZ-08-1329-2:1989 Elesztd siit6- és erjedésipari célra. Nedves siit6éleszts

MSZ-08-1329-1:1989 Elesztd siitG- és erjedésipari célra. Altaldnos elGirdsok

MSZ-01-10006:1984 Vendéglatdipari szolgaltatdsok mértékének ellenGrzése.
Alkoholtartalmu italok

MSZ 9680:1987 Lik6rkészitmények dltaldnos miszaki elGirdsai

MSZ 9600:1974 Lik6r- és palinkakészitmények érzékszervi vizsgalata

MSZ 9599:1989 Likdr- és pdlinkakészitmények mintavétele, tételmindsitése

MSZ 9598:1989 Pdlinkakészitmények altalanos eldirdsai

MSZ 9589-27:1985 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. Akroleintartalom
kimutatadsa

MSZ 9589-25:1982 Likor- és palinkakészitmények vizsgalata. Szintetikus
szinez6anyag kimutatdsa és azonos{itdsa

MSZ 9589-24:1981 Likdr- és palinkakészitmények vizsgélata. Szorbinsav- és
benzoesavtartalom kimutatdsa és meghatdrozdsa

MSZ 9589-17:1980 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. Réztartalom
meghatarozdisa

MSZ 9589-15:1981 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. A minta el6készitése
és roncsoldsa fémtartalom meghatarozdsahoz

MSZ 9589-14:1982 Likdr- és palinkakészitmények vizsgalata. Hamutartalom
meghatdrozdsa

MSZ 9589-13:1980 Likdr- és palinkakészitmények vizsgalata. Metilalkohol-
tartalom meghatdrozdsa

MSZ 9589-12:1980 Likér- és pdlinkakészitmények vizsgalata. Osszes cidn-
hidrogéntartalom meghatdrozasa

MSZ 9589-10:1985 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. Kénessavtartalom
meghatarozdsa

MSZ 9589-9:1980 Likor- és palinkakészitmények vizsgdlata. Kozmaolaj-tartalom
meghatdrozdsa

MSZ 9589-7:1991 Likér- és palinkakészitmények vizsgdlata. A furfuroltartalom
meghatdrozéasa
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MSZ 9589-6:1992 Likdr- és palinkakészitmények vizsgalata. Az Osszes
észtertartalom meghatdrozasa

MSZ 9589-5:1993 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. Az dsszes
aldehidtartalom meghatdrozasa

MSZ 9589-4:1980 Likér- és palinkakészitmények vizsgdlata. Cukortartalom
meghatarozdsa

MSZ 9589-3:1991 Likér- és palinkakészitmények vizsgdlata. Az Osszes savtartalom
meghatdrozdsa

MSZ 9589-2:1983 Likdr- és palinkakészitmények vizsgalata. Alkoholtartalom
meghatdrozéasa

MSZ 9589-1:1988 Likdr- és palinkakészitmények vizsgdlata. A szdrazanyag-
tartalom meghatdrozasa

MSZ 9589:1972 Likér- és palinkakészitmények fizikai és vegyi vizsgdlata
MSZ 9552:1986 Denaturalt szesz

N 79 Vizsgalat. Mindsités. Csomagolas. Megjelolés
MSZ 10889-3:1986 Asvéany- és gyégyvizvizsgalat. Kalcium- és magnézium
meghatarozdsa

MSZ 10889-2:1981 A}svény— és gyogyvizvizsgdlat. Metabérsav meghatdrozdsa
MSZ 10889-1:1980 Asvéany- és gydgyvizvizsgélat. Klorid-ion meghatdrozdsa

N 8 Dohany, dohanygyartmanyok

N 80 Fogalmak, jelolések, altalanos eldirasok
MSZ 20563:1987 Dohanyok és dohdnygyartmdnyok terminoldgidja

N 81 Dohany

MSZ-08-1696:1991 A fermentdlt dohdnyok kocsdnytalanitott levélrészei
méretdsszetételének meghatdrozdsa

MSZ-08-1689-7:1990 Fermentédlt dohanyok mindségi kdvetelményei.
Kocsédnytalanitds utdn fermentdlt Virginia tipusi dohdnyok

MSZ-08-1689-6:1990 Fermentédlt dohanyok mindségi kdvetelményei.
Kocsédnytalanitds utdn fermentalt Burley dohdny

MSZ-08-1689-5:1990 Fermentdlt dohanyok mindségi kdvetelményei.
Kocsédnytalanitas utdn fermentalt Havanna dohdny

MSZ-08-1689-4:1990 Fermentdlt dohdnyok mindségi kovetelményei. Havanna
dohény

MSZ-08-1689-3:1990 Fermentédlt dohanyok mindségi kdvetelményei.
Kocsédnytalanitds utdn fermentalt Kalloi és Pallagi sdrga dohédny

MSZ-08-1689-2:1990 Fermentédlt dohanyok mindségi kdvetelményei.
Kocsédnytalanitds utdn fermentalt Kerti dohdny

MSZ-08-1689-1:1990 Fermentalt dohdnyok mindségi kovetelményei. Altaldnos
eléirdasok

MSZ-08-1686:1979 Nyersdohdnyok. Hevesi (Virginia) zolddohdny

MSZ-08-1684:1978 1M (1981) Fermentalt dohdnyok. Mintavétel

MSZ-08-1684:1978 Fermentalt dohanyok. Mintavétel

MSZ-08-1682-6:1989 Szaritas utan bevaltdsra keriil6 nyersdohanyok. Mindségi
kovetelmények. Virginia tipusi dohanyok

MSZ-08-1682-5:1989 Szaritas utan bevaltdasra keriil6 nyersdohdnyok. Mindségi
kovetelmények. Burley dohany

MSZ-08-1682-4:1989 Szaritas utdn bevaltdsra keriild nyersdohdnyok. Mindségi
kovetelmények. Havanna dohany

MSZ-08-1682-3:1989 Szaritds utdn bevaltasra keriilé nyersdohdnyok. Min&ségi
kovetelmények. K4ll6i, Pallagi sdrga dohdny
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MSZ-08-1682-2:1989 Szaritas utdn bevaltdsra keriild nyersdohdnyok. Mindségi
kovetelmények. Kerti dohany

MSZ-08-1682-1:1989 Szaritds utdn bevaltasra keriilé nyersdohdnyok. Min&ségi
kovetelmények

N 82 Cigaretta, szivar

MSZ 20568:1988 A cigaretta érzékszervi vizsgdlata

MSZ 20551:1980 Szivar mintavétele, tételmingsitése

MSZ 20544:1987 A cigaretta mintavétele és tételmindsitése
MSZ 8633:1983 Cigaretta- és pipadohdny

MSZ 8632:1980 Szivar

MSZ 6228:1986 Dohanyfolia-burkolatu szivarka

MSZ 6227:1987 Cigaretta

MSZ ISO 8243:1993 Cigarettak. Mintavételi eljardsok

MSZ ISO 6565:1991 Cigarettdk és filterrudak szivasi ellendllasdanak
fogalommeghatdrozasai és vizsgalati feltételei

MSZ ISO 4387:1993 Cigarettdk. Az Osszes és a nikotinmentes szdraz részecskefdzis
meghatdrozésa rutinanalitikai cigarettaelszivato gép alkalmazasaval

MSZ ISO 3308:1992 Rutinanalitikai cigarettaelszivaté gép fogalommeghatarozdisai
és miikodési kovetelményei

N 89 Vizsgalat. Mindsités. Csomagolas. Megjelolés

MSZ-08-1692:1981 Fermentdlt dohdnyok izzéképességének meghatdrozasa
MSZ-08-1691:1981 Szaritott é€s fermentdlt dohdnyok talajszennyezettségének
meghatarozdsa (Gyors vizsgalati modszer)

MSZ-08-1690:1979 Fermentdlt dohdnyok. Kocsdnyozott dohdnyok nagyméreti
kocsanytartalmanak meghatdrozdsa

MSZ 20549:1986 Dohanygyartméanyok nagyméreti kocsdnytartalménak
meghatdrozdsa

MSZ 20543:1979 Dohanygyartményok szivhatdsdgi tulajdonsdganak és a toltés
mértékének meghatarozéisa

MSZ 20519:1979 Fiistszlir6s dohdnygyartméanyok sztir6hatékonysdgdnak vizsgdlata
MSZ 20517:1977 Dohany és dohdnygyartmanyok kondiciondldsa

MSZ 20513:1984 Dohanygyartméanyok vagatszélességének meghatarozdsa

MSZ 20512:1985 Dohadnyok és dohanygyartmanyok alkaloidjainak meghatdrozasa

MSZ 20511:1975 Dohdnygyartményok por- és aprédohdany-tartalmanak
meghatarozdsa

MSZ 20510:1986 Dohdnyok és dohdanygyartmanyok nedvességtartalmanak
meghatarozdsa

MSZ 20507:1980 Dohany és dohanygyartméanyok homok (s6savban oldhatatlan
hamu) tartalmdnak meghatdrozasa

MSZ 20495-4:1987 Cigarettdk fofiistvizsgalata. Szén-monoxid-tartalom
meghatdrozéasa

MSZ 20495-3:1984 Cigarettdk féfiist vizsgdlata. Katrdnytartalom meghatdrozédsa

MSZ 20495-1:1984 Cigarettdk féfiistvizsgalata. Gépi elszivatds, fiistkondenzdtum
készités €s meghatdarozas

MSZ 20494:1984 Cigaretta-fiistsz(ir§ ventillacioés fokdnak meghatdrozésa

MSZ 9172:1991 Dohanygyartméanyok féfiist kémhatasdnak meghatarozasa

MSZ 8656:1989 Dohanygyartmanyok ég6képességének meghatarozdsa

MSZ ISO 3400:1992 Cigarettak alkaloidtartalmédnak meghatdrozasa
fiistkondenzatumbdl spektrometrids modszerrel
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N 9 Elelmiszeripari adalékok. Ragasztészerek

N 90 Fogalmak, jelolések, altalanos eldirasok

MSZ-08-1168:1975 Edesipari nyersanyagok dltaldnos elGirdsai

N 91 Zamatositok, savak, festékek, tartositok,
egyéb adalék

MSZ-08-1702:1972 Tejsav

MSZ-08-0936:1981 Natrium-nitrit hdisipari célra

MSZ-08-0935:1981 Kalium-nitrdat hdsipari célra

MSZ 20670-6:1984 Elelmiszer-szinezékek és -festékek vizsgalata. Mintavétel

MSZ 20670-5:1983 Elelmiszer-szinezékek és festékek vizsgélata. Szinezéktartalom
meghatarozdsa

MSZ 20670-4:1982 Elelmiszer-szinezékek és -festékek vizsgalata. Kiséréanyagok
meghatdrozdsa mesterséges szinezékekben

MSZ 20670-3:1982 Elelmiszer-szinezékek és -festékek vizsgdlata. Eterben 0ld6dé
rész meghatdrozésa

MSZ 20670-2:1966 Elelmiszer-szinezékek és -festékek vizsgédlata. A természetes
szinezékek és festékek azonositdsa

MSZ 20670-1:1983 Elelmiszer-szinezékek és -festékek vizsgdlata. Vegyi
(szintetikus) dton eldallitott mesterséges, szerves szinezékek azonositdsa

MSZ 20668-1:1979 Szinezett élelmiszerek szinezék- és festéktartalmanak
meghatdrozdsa. Vizben 0ld6doé szintetikus szinezékek meghatarozésa

MSZ 20650:1988 Elelmiszer-szinezékek és -festékek miszaki elSirdsai

MSZ 14476:1986 Elelmiszer-adalékanyagok és- technoldgiai segédanyagok

MSZ 4625:1978 Etkezési ecetsav

MSZ 4624:1978 Etkezési ecetkészitmények mintavétele, tételminGsitése, vizsgdlata

MSZ 4623:1978 Etkezési ecetkészitmények megjeldlése, csomagoldsa,
forgalombahozatala

MSZ 1849:1951 Benzoesavas natrium (Tartositészer)
MSZ 1848:1984 Gyiimolcsecet

MSZ 1847:1984 {zesitett ételecet

MSZ 1846:1978 Eceteszencia

MSZ 1659:1984 Etelecet

N 95 Konyhasé

MSZ-01-10007:1982 1M (1985) Etkezési s6 (ndtrium-klorid)
MSZ-01-10007:1982 Etkezési s6 (natrium-klorid)

N 99 Vizsgalat. Mindsités. Csomagolas. Megjelolés

MSZ 1660:1987 Etkezési ecetkészitmények formaldehidtartalmanak meghatdrozisa
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59/94 GATT - 108 orszag képviseloi tették le a voksot a vilagkeres-
kedelem korlatainak lebontasa mellett

Az Egyesiilt Allamok, az Eurépai Bizottsdg és még tobb mint szdz orszig
képviseld1 lattak el kézjegyilikkel 1994. édprilis 15-én Marokkoban azt a
torténelmi jelent6ségli okméanyt, melynek célja a javak és a szolgdltatdsok
vildgméretd kereskedelmét akaddlyozé vam- és egyéb korldtok lebontdsa,
tovabb4d — a jovd évtSl kezd6dben — egy uj Vilagkereskedelmi Szervezet
(WTO) létrehozasa az Altaldnos Kereskedelmi és Vamtarifa Egyezmény
(GATT) helyett. A megéllapodds aldirdsdval hivatalosan is befejezést nyert
az Uruguay-i Kerekasztalnak nevezett multilaterdlis kereskedelmi
targyalds-sorozat, amely 1986 szeptemberétGl 1993 végéig tartott. Az uj,
durvan 22.000 oldalra terjed6 megallapoddastol azt varjdk, hogy stabilabb,
kiegyensilyozottabb és kiszamithatobb feltételeket teremt egy nyitott
piacokon és tisztességes versenyszabdlyokon alapulé nemzetkozi
kereskedelem szamdara. A kozgazdaszok elGrejelzései szerint 1995-t6l, az

egyezmény hatdlyba [€pését6l kezdGdéen — az egész vildggazdasdgra
vetitve — évente mintegy 2-300 millidrd dolldar tobbletbevételre Ilehet

szamitani, ami — més szavakkal — a Vilag Brutté Termelés (GDP) tobb mint
1%-0s novekedésének felel meg. A GATT Titkarsaga 4ltal kiadott
tanulméany szerzd6i ugy vélik, hogy 2005-re az éves nyereség szintje 235
millidrd dollar koriil fog stabilizdlédni. Mindezek a gazdasdgi elénydk a
globdlis vamtarifdk mintegy 40%-os atlagos csdokkenésének, illetve az igy
el6allo uj vildggazdasagi helyzet stabilizdléddsanak tulajdonithaték majd.
A most alairt egyezmény rendelkezései igen széles korre terjednek ki,
ugymint: a mezdgazdasidg és a szolgdltatdsi szféra (e két szektorra eddig
még soha nem dolgoztak ki vildgkereskedelmi jellegi eldirdsokat!),
textilidk és  ruhdzat, szubvencidk, antidomping, garancidk, a
kereskedelemmel kapcsolatos beruhdzasok, valamint a vitds kérdések
kezelése. Az Uruguay-i Kerekasztal kereskedelmi tdrgyaldsain résztvevd
124 orszdg és az FEurdpai Kozosség automatikusan tagja lesz az Uj
Vilagkereskedelmi Szervezetnek. 21 tovdbbi orszdg — koztiikk Oroszorszag
és Kina — kérte felvételét a WTO-ba, amelynek hatdskore és felelGssége
megegyezik a Nemzetkdozi Valuta Alapéval és a Vildgbankéval. 1994.
aprilis 15-én egyébként a kovetkezd 5, az Uruguay-i Kerekasztal
kereskedelmi megbeszélésein egyeztetett dokumentumot irhattdk ald a
résztvevlk: 1) Az Uruguay-i Kerekasztal Multilaterdlis Kereskedelmi
Targyaldsai eredményeit rogzité Végsd Hatdrozat, 2) A Vildgkereskedelmi
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Szervezet Alapité Egyezménye, 3) Megéllapodds a kormdanyszintd
felvasarldsokrol, 4) Nemzetkozi Tejgazdasdgi Megidllapodas, és 35)
Nemzetkozi Marhahtus Egyezmény. (World Food Regulation Review, 1994.
mdjus, 5-6. old.)

60/94 EU - Nyelvhasznalat az élelmiszerek jelolésében

1993 végén az Eurdpai Bizottsdg — az un. Peeters-iigy kapcsan (OJ No C
345, December 23, 1993, p.3.) — értelmez6 kommiinikét fogadott el az
élelmiszerek Eurdépai Unidén beliili forgalmazasaval 0Osszefliggd
nyelvhaszndlatr6l. A kommiinikében a Bizottsdg rendkiviil figyelemre
mélté megkiilonboztetést tesz "a konnyen érthetéd nyelv, valamint a
konnyen érthetd szavak és kifejezések" kozott. Ez a megdllapitas két
kiilonféle jelolés egyiittes meglétét tételezi fel: egyrészt az értékesitd
tagdllam hivatalos nyelvén, madsrészt az egyéb nyelvekbdl A4tvett,
"konnyen érthetd" kifejezésekbdl alkotott nyelven {irt jeldlések
haszndlatdt torvényesiti a cimkézésben. Igy példdul "konnyen
érthetdnek" mindsiilnek azok a kifejezések, amelyek:

a)a fogyasztok szamara altaldnosan ismertek;

b)lefordithatatlanok az értékesitd tagdllam hivatalos nyelvére, illetve

nincsen ott megfeleldjiik;

c)a leirds hasonldsdgdanak koszonhetSen megérthetdk.
Mindamellett nem felejthetd el a tobb nyelven torténd jelolés sem,
amelynél a kovetkezd kovetelményeket kell szem elStt tartani:

a)a kotelez6en feltiintetésre keriil6 informaciénak minden nyelven
szO0rol széra azonosnak kell lennie;
b)a tobbnyelvi jelolések nagyobb térigénye pl. a csomagoldéanyagon
nem mehet a konnyd olvashatdésag rovasara;
c)a fogyasztd félrevezetésének még a lehetdsége sem meriilhet fel.
Az  Eurépai Unién beliil a tobbnyelvd jelolés latszik a
legalkalmasabbnak arra, hogy a véasdrlot megfeleld informdacidval ldssa
el, amellett a termeldk szdmadara is a lehet6 leggazdasdgosabb megoldas
abban az esetben, ha tobb tagdllamba, vagy ha olyan orszédgba
exportdlnak, ahol tobb hivatalos nyelv van. A konnyd érthet8ség
kovetelménye azonban mindenkor fonnall! (A cikkben foglalt
valamennyi megallapitds Luis Gonzdlez Vaqué, az Eurdpai Bizottsdg
XV. Féigazgatéosdga munkatdrsdnak magdnvéleményét tiikrozi.) (World
Food Regulation Review, 1994. méjus, 16-17. old.)

61/94 London - 1995-ben lépnek érvénybe az 4j tapérték-jelolési
eldirasok

Az ¢élelmiszerek tapértékének jelolésére vonatkozd uj szabdlyokat
terjesztettek 1994. mdarcius 28-4n az Egyesiilt Kirdlysdg parlamentje elé,
amelyek varhatéan 1995. marcius 1-én 1épnek majd hatdlyba. Az uj
eléirdsok célja kettds: egyrészt a fogyasztok jobb tdjékoztatdsa a
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megvasarolni szdndékozott élelmiszerek Osszetételérdl, lehetévé téve
szdmukra az okszerd vdlasztdast; mdasrészt az egységes rendelkezések
nagy segitséget jelentenek az élelmiszeripar szdmdra is a termékek
cimkéjének helyes kialakitdsdhoz. Az emlitett 4j eléirdsok modositjdk az
1984. évi Elelmiszer Jelolési Szabalyzatot, és egyben végrehajtjik az
EK Tépérték Jelolési Irdanyelvet (lasd: 90/496/EGK szdmu Tandcsi
Direktiva). Nem valik ugyan kotelez6vé a tapérték-jelolés, de ahol ezzel
kapcsolatos informdcioét tiintetnek fel, ott feltétleniil az eléirt format kell
alkalmazni. Kotelezd a tapérték-jelolés abban az esetben, ha az adott
élelmiszer sajdtossdgaira vonatkozdan kiilonféle megdallapitasokat
tesznek (pl. "alacsony zsirtartalmu", "magas rosttartalom"). Az uj
szabdlyok életbe 1éptetését kovetden eldszor csak az energia-, a fehérje-,
a szénhidréat- és a zsirtartalmat kell majd feltiintetni. 1995 oktdéberétsl
kezd6dben azonban mar sokkal részletesebb informacidra lesz sziikség,
beleértve a cukor-, a telitett zsirsav-, a rost- és a natrium tartalmat is,
s6t ugyancsak lehet6ség nyilik az egyes vitamin- és dsvdnyi anyag
komponensek  feltiintetésére. @A  Mez6gazdasdgi, Halédszati és
Elelmezésiigyi Minisztériumtél (MAFF) kapott tdjékoztatds szerint az
élelmiszergyartok nagy része — a kormany 0sztonzésének megfeleléen —
mar magaéva tette az 1) eldirdsokat. Az egységes értelmezés
megkonnyitése érdekében a MAFF irdnyelveket adott ki a gyartdk, a
kiskereskeddk és a fogyasztok részére, amelyek megrendelhetdk. (World
Food Regulation Review, 1994. majus, 8. old.)

62/94 Az USDA vitara bocsatja a HACCP-rendszer hus- és
baromfiipari alkalmazasat

Az USA Mez6gazdasdgi Minisztériumdnak (USDA) egyik vezetd
tisztvisel§je kijelentette, hogy a HACCP-rendszer alkalmazédsdnak
kotelezové tételével kapcsolatban nincsenek eldzetesen irdsba foglalt
javaslatok, hanem a his- és baromfiipar képviseldinek széleskord
kozremtikodésére szamitanak. Patricia Jensen, az USDA {igyvezetd
titkdra 1994. marcius 30-4n egy kerekasztal-konferencidn beszélt, ahol a
HACCP-rendszer minden, szdvetségi szinten felliigyelt vagohidon és
egyéb hus- és baromfifeldolgozé {izemben vald kotelezd bevezetésérdl
volt sz6. A rizik6faktorok elbzetes felmérésére, illetve azok
kikiiszobolésére irdnyuld6 HACCP-rendszert mintegy 20 évvel ezeldtt — a
NASA-val egyiittmikodve — a Pillsbury Company fejlesztette ki. Ma mar
széles korben alkalmazzdk az élelmiszer-feldolgozéds teriiletén a
fogyasztd biztonsdga érdekében. Mike Espy mezdgazdasdgi miniszter
igen nagy hangsulyt fektet a HACCP-rendszer kidolgozdsdra a hus- és
baromfiiparban. Ennek {6 oka, hogy 1993 janudrjaban, mikor atvette
hivataldat, egy E. coli fert6zés 4 gyermek haldldt okozta az Egyesiilt
Allamokban. Egydltaldin nem tekinthet§ kielégitének tehdt a jelenlegi
ellendrzési gyakorlat, ami féként az érzékszervi vizsgdlatokon (kiilsd
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megjelenés, iz, illat) alapul, és nem veszi kell6en figyelembe a
baktériumos szennyezddést. Az USDA ezért kiemelten kezeli a hus- és
baromfiipar feliigyeleti rendszerének HACCP alapon  torténd
Ujjaszervezését. A marciusi kerekasztal megbeszélésen 33-an vettek
részt, koztiik a tudomdnyos szervezetek, az érdekvédelmi csoportok, a
kozegészségligyi hatdésdgok, a hus- é€s baromfiipar, valamint a szovetségi
€s a helyi kormanyok képviseldi. A kovetkez6 fontosabb témédkat
vitattdk meg: a program jovdhagydsa, szakképzés és tantdsitds, a
hatékonysdg mérése, valamint a HACCP és a mostani feliigyeleti
rendszer Osszefliggése. Kiemelt helyet kapott a HACCP oktatdsa az
orszadg valamennyi egyetemén. (World Food Regulation Review, 1994.
majus, 12. old.)

63/94 USA - Biztonsagosnak talaltak a genetikailag modositott
paradicsomot

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié6 (FDA) szakértéi 1994.
aprilis elején bejelentették, hogy vizsgalataik tanusdga szerint a
genetikailag modositott Flavr Savr paradicsom ugyanolyan biztonsigos,
mint a hagyomdnyos fajtdk. A Flavr Savr paradicsom — ami a zamatat €s
érett dllapotdt hosszabb ideig megl6rzi — az elsd olyan élelmiszer, amely
teljes egészében az FDA a biotechnoldgiai eljarasokkal eldallitott
termékekre vonatkozd uj engedélyezése szerint valésul meg. Eszerint
minden genetikai vagy egyéb hasonld manipuldcidk utjdn elddllitott
élelmiszerre ugyanazok a biztonsagi szabvanyok vonatkoznak, mint a
konvenciondlis készitményekre. A Flavr Savr paradicsom értékelésére
alkalmazott FDA-mdédszer azért érdemel kiilonos figyelmet, mivel a
genetikailag moédositott élelmiszerekre vonatkozé pontozdsos rendszer
most van kialakitds alatt. (World Food Regulation Review, 1994. méijus,

20-21. old.)

64/94 Az A-vitamin és a B-karotin hatastalannak bizonyult a rakos
megbetegedésekkel szemben

Egy nagy figyelemmel kisért finnorszdgi orvosi kutatéprogram
eredményei azt a meghokkentd kovetkeztetést latszanak aldtdmasztani,
miszerint az A-vitamin és a [-karotin fokozott fogyasztidsa sokkal
inkdbb noveli a rdk kockédzatdt, mintsem csdkkentené azt. A tekintélyes
New England Orvosi Kozlonyben d4prilis 14-én publikdlt tanulmény
szerint a kutatdk nagyobb gyakorisdggal taldlkoztak tiidérakkal és
sz€liitéssel azon személyek korében, akik rendszeres kiegészitGként
fogyasztottdk az A-vitamint és a [-karotint, mint a csak placebét
(k6zombos latszatgydgyszert) szedd kontroll csoportndl. Az USA
Nemzeti Onkoldgiai Intézete és a Finn Kozegészségiigyi Intézet altal
kozosen végzett kutatds az antioxidansok rdkellenes hatdsdnak
kimutatdsdara irdnyult, kiilonos tekintettel az erds dohdnyos férfiak
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tidérdkos megbetegedéseinek csokkentésére. (World Food Regulation
Review, 1994. m4ijus, 9-10. old.)

65/94 Uj-Zéland: Megtartotta alakulé iilését az élelmiszeripar ij
érdekképviseleti szervezete

Februar 23-4n Wellingtonban megtartotta elsd hivatalos (iilését az
"Elelmiszeripari Férum", ahol a termeléstél és feldolgozastél kezdve a
kiskereskedelmen keresztiil egészen a vendéglatdiparig az élelmiszer-
dgazat valamennyi szektora képviseltette magit. A megbeszélések
kozéppontjdban az élelmiszerszabvanyok Ausztralidval valé
harmonizdldsa 4llt, valamint az a kérdés, hogyan befolydsolja ez az 1j-
zélandi élelmiszeripar fejl6dését. A téma nagy jelentGsége aldtamasztja
az "Elelmiszeripari Férum" azon tdrekvését, hogy fokozottan vonjik be
a kozos élelmiszerszabvanyok kidolgozédsdba. Megtargyaltdk ezen kiviil
az élelmiszer torvényhozdassal, valamint a rendelkezések végrehajtdsanak
finanszirozdsdval kapcsolatos kérdéseket is. (World Food Regulation
Review, 1994. m4jus, 8. old.)

66/94 USA - Megkovetelheto-e torvényesen a BST-kezelés cimkén
valo feltiintetése?

Howard B. Dean, Vermont korményzdja é&prilis 13-dn aldirta azt a
torvényjavaslatot, amely megkoveteli a BST ndvekedési hormonnal valé
kezelés feltiintetését azon termékek cimkéjén, amelyeket ilyen
hormonnal kezelt tehenekt6l szdrmazé tej felhasznédldsdval készitettek és
a kiskereskedelem forgalomba hozott. Az aldirdst megel6z6
sajtokonferencidn sokan kétségbe vontdk a szobanforgd torvényjavaslat
alkotmédnyos voltat. (World Food Regulation Review, 1994. majus, 22.
old.)

67/94 USA - Bevezetésre keriil az élelmiszerek tapértékének ujfajta
jelolése

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) 1994. mdjus 2-4dn
hatalmas kampéanyt inditott el az 1) téapérték-jelolési elbirdsok
széleskord megismertetése €s népszerlisitése érdekében. Az 1990. évi
Tapérték Jelolési Torvény értelmében minden, méjus 8-a utdn eldallitott
és az Egyesiilt Allamok teriiletén forgalomba hozott élelmiszert uj
cimkével kell ellatni. El6zetes becslések szerint mintegy 300 millio
feldolgozott élelmiszer-készitmény esik az Uj rendelkezések hatdlya ala
és az druk dudjracimkézése nem kevesebb, mint 2 millidrd dollar
tobbletkoltséget jelent az élelmiszeripar szdmdra. A kozegészségiigyi
célokkal indokolt 4j cimke lehet6ve teszi, hogy a fogyasztok végre teljes
mértékben tudatdban legyenek annak, mit is fogyasztanak. Az 4j cimkén
fel kell tiintetni az adott kiszerelési egység teljes zsir-, telitett zsir-,
koleszterin-, natrium-, teljes szénhidrdt- és emészthetd rosttartalmat
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grammban, illetve milligrammban. Emellett szdzalékosan jelolni kell az
emlitett komponensek 2000 kaldrids napi étrendre vetitett megoszlédsi
értékeit is ("napi %"), ami azt mutatja, hogy valamely tdpanyag ajanlott
napi sziikségletének hdny szédzalékat fedezi az illet6 élelmiszer
elfogyasztdsa. Ha példdul a teljes zsirtartalom napi értéke 5% vagy
annél kevesebb, akkor az adott élelmiszer zsirszegénynek mindsiil, és a
fogyaszt6 més forrdsbol fedezheti napi zsirsziikségletének fennmarado
részét, illetve Dbatran fogyaszthat zsirban sokkal gazdagabb
élelmiszereket is anélkiil, hogy aggddnia kéne a tdlzott zsirfogyasztds
miatt. Ha azonban valamely élelmiszer az ajanlott napi zsirfelvétel 50%-
at nyujtja, akkor mir a fogyasztonak igen koriiltekintéen kell
Osszedllitania egészséges napi étrendjét. A cimkén feltiintetésre keriil
tovabbd az adott egység teljes kaldriatartalma, illetve — azon beliil — a
zsirtartalombodl szarmaztatott kaldéria-mennyiség; a grammban kifejezett
cukor- és fehérjetartalom; valamint az A és a C vitamin, tovabba a
kalcium és a vas szdzalékos értékei, amelyek ugyancsak az ajanlott napi
fogyasztashoz viszonyitott részardnyt fejezik ki. A cimke fejrészén
meghatdrozzdk az adott kiszerelési egység méretét, méghozzad nem csak
metrikusan (legtobbsz6r grammban), hanem hagyomdanyos "hdztartasi
mértékben" is (pl. fél csésze, 1 ev6kandlnyi, stb.). Feltiintetik tovabba,
hogy egy-egy nagyobb gyljt6csomagban - pl. konténerben — hédny
kisebb kiszerelési egység taldlhat6. Amerikai megfigyel6k kiilonos
jelent8séget tulajdonitanak a szdzalékos napi értékek bevezetésének, ami
mindenki szdmdra elérhetdvé teszi az egészséges tapldlkozast. (World
Food Regulation Review, 1994. jinius, 18-19. oldal)

68/94 USA - Az élelmiszer-biztonsagi rendelkezések reformjat célzo,
1994. aprilis 26-i torvényjavaslat

A Clinton-adminisztrdcié egy, mar régodta vart torvényjavaslatot
készitett el6 a peszticidekkel és az élelmiszer-biztonsdggal foglalkozé
el6irdsok megreformédldsdra, ami lényegét tekintve nem nagyon
kilonbozik a tavaly &sszel korvonalazott reform-elképzelésektsl. A
torvényjavaslat szigoru, kozegészségiligyi szempontbdl megalapozott
szabvany kialakitdsat siirgeti, az élelmiszerekben taldlhaté peszticid

maradvianyok  mennyiségének  torvényes  korldtozasara. Ezt a
kovetelményt Carol Browner, a Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA)
munkatarsa az é¢lelmiszer-adalékanyagok kiiszobértékeinek

megéllapitdsdval azonos horderejlinek nevezte. Az Gj torvényjavaslatban
visszatiikroz6dnek a  peszticideket gyarté  ipar, valamint a
kornyezetvédelmi csoportok homlokegyenest ellenkezd érdekei.
Hajlando6sdg mutatkozik ugyanis a Delaney Clause hatalyon kiviil
helyezésére (a Szovetségi Elelmiszer, Gyégyszer ¢és Kozmetikum
Torvénynek ez az a sokat vitatott rendelkezése, amely megtiltja a
rakkeltd anyagok jelenlétét a feldolgozott élelmiszerekben). Masrészt az
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élelmiszerekben levd peszticid maradvanyok torvényes korldtainak
megdllapitdsdanél a javaslat figyelmen kiviil hagyja a novényvéddszerek
alkalmazédsdval kapcsolatos kozgazdasdgi megfontoldsokat, ami viszont
— az iparral szemben — a kornyezetvédSk szdmadra adott gesztusként
értékelhets. (World Food Regulation Review, 1994. janius, 20-22. oldal)

69/94 London - MAFF-jelentés az élelmiszerek feliigyeletének kémiai
vonatkozasairoél

A Mezb6gazdasdgi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF)
1994. é&prilis 19-én kozzétette az élelmiszerek kémiai jellemzdinek
feliigyeletével foglalkoz6 operativ csoport éves jelentését. A tobb
kiilonallo részre osztott dokumentum igen széles teriiletet oOlel fel:
természetes mérgezd anyagok, az €lelmiszerek megbizhatdsdga, étrendi
hatdsok, szennyezddések, tovabba peszticid- és dllatgydgydszati
szermaradvidnyok. Megtaldlhaté ezen kiviil a jelentésben az operativ
csoport egyes teamjei 4altal vezetett ellendrzési tevékenységek ¢és
kutatdsi projektek rovid leirdsa, valamint a f6ébb célkitizések is. Az
élelmiszer-feliigyelet gyakorldsa révén a MAFF azt kivdnja biztositani,
hogy a vevdk tapldlé, hatésdagilag ellendrzott és megbizhaté
élelmiszereket fogyaszthassanak. Ennek megfeleléen a kémiai
biztonsdggal Osszefiiggd potencidlis problémak feltardsa és értékelése
els6sorban mintavétel és elemzés utjan torténik. Az emlitett kiadvany
(ara: £11,50) az alabbi cimen szerezhetd be: HMSO Publications Centre,
PO Box 276, London SW8 5DT, tel: 071-873-9090, ISBN 0 11 242970 X
(World Food Regulation Review, 1994. junius, 7-8. oldal)

70/94 Hollandia - A miniszter nincs elragadtatva az 4j Eurépai
Csomagolasi Direktivatol

Hans Alders holland kdrnyezetvédelmi miniszter csalédottsdganak adott
hangot amiatt, hogy az Eur6pai Parlament &ltal mdjus 4-én elfogadott, a
csomagolasrol €s a csomagoldsi hulladékokrdl sz6l6 direktiva nem veszi
figyelembe a hasonld témdji holland eldirdsok szigoribb célkitizéseit.
Az 1991 juniusdban elfogadott holland dn. Csomagoldsi Egyezmény
ugyanis 2000-re a csomagolasi hulladék jelentds csokkentését irdnyozza
el6 részben ujrahasznositds, részben pedig preventiv intézkedések altal.
Az ipar bele 1is egyezett abba, hogy az 1Uj csomagoldanyagok
felhasznédldsa 2000-ben ugyanolyan nagysdagui, vagy még inkdbb 10%-kal
kevesebb lesz, mint 1986-ban volt. Alders most rendkiviil sajndlatosnak
tartja, hogy az 0j eurdpai irdnyelv egyéltaldn nem beszél prevenciorol,
és az ujrahasznositds ardnyat is 25-45%-ban hatdrozza meg, szemben a
holland 60%-o0s eldiranyzattal. Julian Carroll, az Eurépai Csomagoldsi
€s Kornyezetvédelmi szervezet (EUROPEN) foéigazgatdja viszont
ramutatott arra, hogy az uj direktiva elsddleges célja a tagdllamok
csomagoldssal kapcsolatos el6irdsainak harmonizdldsa, mert a belsd piac
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csak igy funkciondlhat megfeleléen. (World Food Regulation Review,
1994. jinius, 6. oldal)

71/94 London - Uj élelmiszeripari kutatdsi programot finansziroz a
MAFF

Az élelmiszeripar technoldgiai bazisdnak megerdsitésére az Egyesiilt
Kirdlysdg kormdnya 194. 4prilis 27-én 0j kutatdsi programot hirdetett
meg. A MezGgazdasdgi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium
(MAFF) altal kordbban finanszirozott kutatdsi program olyan jol
sikeriilt, hogy az elkdvetkezendd 5 év folyamdan tovdbbi 7 milli6 font
rendelkezésére  bocsatasat tervezik. Michael Jack, a MAFF
allamminisztere bejelentette, hogy ez az uj terv, a ,Magas
Feldolgozottsdgi és Higiénikus Elelmiszerek ElSdllitdsdnak Programja”
els6sorban a versenyképességet és a hatékonysdgot ndvel6 modern
technol6gidk (szenzorok, robotok, automatizdlds) alkalmazdsédra irdnyul.
A konkrét kutatdsi teriiletek kijelolése magatél az ipartél jOvo
kezdeményezések ¢és javaslatok alapjdn torténik majd. A legfébb
célkitizések — hatékonyabb feldolgozds, jobb mindség, tapldlobb és
biztonsdgosabb termékek, kevesebb hulladék, alacsonyabb d4rak -
elérését az a jO egylittmikddés biztositja, amely az emlitett évek sordn
alakult ki a MAFF és az iparag kozott az 1986-ban inditott un. LINK
program keretében. (World Food Regulation Review, 1994. jdnius, 23.
oldal)

72/94 London - A miniszter asszony elégedett az ij higiéniai
eldirasokkal

A Brit Baromfi Szovetség éves kozgydlésén Gillian Shephard
mezdgazdasdgi miniszter 6rommel jelentette be, hogy 1994. méjus 1-én
hatdlyba 1ép az 1976. évi Baromfihds Higiéniai Szabdlyzatot felvalté uj
eldirdscsomag, amely a baromfin kiviil a tenyésztett szarnyas vad, valamint
a héazinyul husara is vonatkozik. Az 1) rendelkezések bevezetésével sor
keriil a 91/495/EEC, valamint a 92/116/EEC szamud Tanacsi Direktivak
€s mds rendszer szerint végzik a vagas eldtti ellendrzést is. A filiggetlen
ellendrok jelenlegi monopolhelyzetével szemben most eldszor nyilik majd
alkalom arra, hogy az un. post-mortem vizsgdlatokat a vigéhid megfelelGen
képzett alkalmazottjai is végrahajthassdk. A legfontosabb kévetelmény az
eddigi feliigyeleti rendszer vilagosabba, atlathatobba tétele anélkiil, hogy
az a termékbiztonsdg és igy a kozegészségiigy rovdsdra menne. (World
Food Regulation Review, 1994. junius, 6-7. oldal)

73/94 London - Jelentés a természetes toxinokrol

Az "Elelmiszer Feliigyeleti Jelentések” cimid sorozat 42. szdmaként a
Mez6gazdasagi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF)
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tanulmdnyt jelentetett meg az élelmiszerekben természetes koriilmények
kozott el6forduld toxikus anyagokrdl. Még az eddigi, hasonld targyu
jelentések kizardlag a mikotoxinokkal foglalkoztak, a mostani
tanulmédny hdrom kiilonb6zd teriiletre terjed ki: 1) a kiilonféle kagylo
megbetegedéseket okozd vizi biotoxinok, 2) a pirrolizidin és mas
novényi alkaloidak, végiil 3) a feldolgozéas sordn keletkez6 etilkarbamat
szennyez8dés. Ez utébbival kapcsolatban a MAFF hangsulyozza, hogy
az etilkarbamdt a szeszes italok és mds élelmiszerek (kenyér, sajt,
joghurt) eldéllitdsanak erjesztési fdazisdban keletkezik. A kiadvany
eredeti cime: "Naturally Occurring Toxicants in Food", Food
Surveillance Paper No. 42, d4ra: £8.50, megrendelhet6: HMSO
Publications Centre, PO Box 276, London SW8 5DT (tel: 071-873-909).
(World Food Regulation Review, 1994. jinius, 7. oldal)

74/94 Elelmiszeripar és jelolés - vannak még megoldandé problémak

Bernard A. de Vet, a WFRR Tanédcsado Testiiletének tagja, az
UNILEVER Elelmiszer Osztilydnak kiilsé kapcsolatokért felelGs
vezetdje részletes tanulmanyban foglalkozik a cimkézés-jelolés harmas
funkcidjdval, ugymint: 1) tdjékoztatds a fogyasztd részére, 2) vonzo
megjelenés, €és 3) szerves kapcsolat az informacid-feldolgozasi
rendszerekkel, ami biztositja az dallandd tovéabbfejlesztés lehetdségét.
Mindez természetesen nem csak a fogyasztd, hanem az élelmiszer-
gyartok szemszogébdl is rendkiviili jelentdséggel bir. A szerzd szerint
ugyanis "dontd fontossdgi a fogyasztok meghallgatdsa, és elvardsaik
megértése". Kiilon figyelmet kell szentelni a félrevezetd jelolések
elkeriilésének, illetve a tdpanyagtartalommal és az étrendi hatdsokkal
kapcsolatos, helytdll6 informdciék maradéktalan feltiintetésének
(konkrét példaval alatdmasztva). Ami a biotechnoldégia és a jelolés
kapcsolatat illeti, a f6 feladat az, hogy a kozvéleménnyel elfogadtassuk
a genetikai manipuldcidk szerepét az élelmiszerek elddllitdsdban, azaz a
varhaté el6nydk hangsilyozédsdval kifogni a szelet a vélt vagy valddi
kockdzatokat hangoztatok vitorldjabol. Ezt nagymértékben elGsegiti,
hogy az Eurdpai Unio ujszerd élelmiszerekkel kapcsolatos szabdlyozasa
éppen a biztonsdg kérdését helyezi elStérbe. (World Food Regulation
Review, 1994. jilius, 19-21. oldal)

75/94 EU - Nincs végsé megallapodas a csomagolasi direktiva
vonatkozasaban

A Kornyezetvédelmi  Miniszterek  Tandcsdnak  juinius elején
Luxemburgban megtartott értekezletén Belgium - Németorszdggal,
Dénidval ¢és Hollandidval kozosen - megakaddlyozta a javasolt
csomagolasi direktivaval kapcsolatos egyetértés 1étrejottét. Belgium
ugyanis visszautasitotta az Eurdpai Parlament altal az elGterjesztett
irdnyelv 15. cikkelyéhez tett mddositds elfogaddsat, amely korldtozta
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volna a kozgazdasagi eszkozok alkalmazdsdnak lehet6ségét a direktiva
célkitizéseinek (pl. ujrafelhaszndlds) el6mozditasa érdekében. Jacques
Santkin belga koOrnyezetvédelmi miniszter kijelentette, hogy orszdga
fenntartja magdnak a jogot sajat kornyezeti addk kivetésére a
csomagolasi hulladékanyagok tekintetében. Ezzel a megéllapitdssal
Belgium és Luxemburg is csatlakozott azokhoz az orszdgokhoz, amelyek
kezdettdl fogva ellenezték az uj csomagolasi direktivat. A héattérben az a
félelem huizédik meg, hogy a direktiva konnyen alddshatnd azt a
torékeny kompromisszumot, amit a Tandcsnak 1993 decemberében a
kereskedelem €és a kornyezetvédd csoportok kozott sikeriilt elérnie.
(World Food Regulation Review, 1994. julius, 17-18. oldal)

76/94 USA - A GATT-megallapodas nem megy az élelmiszer-
biztonsag rovasara

Az Egyesiilt Allamok Kereskedelmi Hivatala 4ltal jinius 9-én kiadott
jelentés hangsulyozza, hogy az Uruguay-i Kerekasztal Targyaldsokon
sziiletett multilaterdlis kereskedelmi megéllapodads tovabbra is lehetdvé
teszi a magasszint élelmiszer-biztonsdgi szabvdnyok fenntartdsdt. Az
idézett jelentés, melynek kidolgozdsaban tobbek kozott az Elelmiszer és
Gyodgyszer Adminisztracié (FDA), a Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) és
a MezGgazdasagi Minisztérium (USDA) munkatdrsai is részt vettek, a
megkotott megdllapodédssal kapcsolatban kiilon kiemeli a kovetkezdket:

—az USA a jovében sem kényszeriil rd arra, hogy alacsonyabb szintd
nemzetkozi élelmiszer-biztonsdgi szabvdnyokat fogadjon el;

— tovabbra is lehet8ség lesz az olyan élelmiszerek behozataldnak
megakaddlyozéasdra, amelyeket az USA hatdsdgai nem tartanak
biztonsdgosnak;

— lehet6vé valik az USA tagdllamai szdmdra, hogy akér szigoribb
élelmiszer-biztonsagi szabvanyokat is kialakithassanak, mint a
szovetségi kormany.

A szébanforgé megéllapodds, amelyet az Altalinos Kereskedelmi és
Véamtarifa Egyezmény (GATT) égisze alatt tobb mint hét éven keresztiil
folytatott tdrgyalds-sorozat befejezéseként decemberben kotottek meg, a
nemzetkozi kereskedelem szabdlyozdsara egy 1) Vilagkereskedelmi
Szervezetet hoz létre. A megdllapoddst dprilis 15-én Marokkdéban tobb
mint szdz orszdg irta ald. (World Food Regulation Review, 1994. jilius,
9. oldal)

77/94 USA - Egy konkrét biliniigy rairanyitja a figyelmet a
laboratériumokkal kapcsolatos jogalkalmazas hianyossagaira

Februdr 25-én egy szovetségi birdsdg 5 év bortonbiintetésre itélte Don
Allen Craven tesztlaboratérium-tulajdonost (Austin, Texas), miutdn
blindsnek taldltatott a vallalatok szdmara végzett, a peszticid
maradvanyokkal kapcsolatos vizsgdlati erdmények meghamisitasdban,
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illetve a nyomozds akadédlyozdsdban. A per el6készitése és lefolytatdsa
sordn azonban szdmos, a jelenlegi jogi szabdlyozédssal 0Osszefiiggd
problémdra deriilt fény. Igy példdul — habdr a sziikséges vizsgdlatokat
szerz6dés alapjan kiils6 laboratériumok végzik a megbizé fizikai
hatdskorén kivil —, mégis, a jelenleg érvényes szdvetségi torvények
értelmében végsd soron a megbizd viseli az anyagi és jogi felelGsséget,
ha az elvégzett tesztvizsgdlatok nem felenek meg maradéktalanul a Jo
Laboratériumi Gyakorlat (GLP) kovetelményeinek. A GLP alapjat
viszont azok a szovetségi jogszabdlyokban eldirt eljardsok képezik,
amelyek szerint tesztvizsgalatokat kell végezni ahhoz, hogy a
Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) elbirdlhassa a peszticid
maradvanyokkal kapcsolatos kovetelményeket, illetve az emberi
egészségre €és a kornyezetre vonatkoz6é  dltaldnos  biztonsdgi
szempontokat. Tovabbi jelent6s probléma, hogy a Szovetségi Rovar-,
Gomba- ¢és Ragcsdlo-6l6szer Torvény (FIFRA) értelmében a jogi
el6irdsok elsd alkalommal to6rtén6 megsértése esetén csak a
regisztraldasért folyamoddkat, vagy a megbizdkat szankciondljak, mig
maguk a laboratériumok csupdn figyelmeztetésben részesiilnek. (World
Food Regulation Review, 1994. julius, 22-26. oldal)

78/94 USA - Véget ért a genetikailag modositott paradicsom
kalvariaja

A Calgene Inc. 4ltal genetikai tdton eldéllitott Flavr Savr paradicsom
szovetségi szintd feliilvizsgdldsdnak befejeztével az Elelmiszer és
Gyogyszer Adminisztracié (FDA) 1994. m4djus 23-an kiadott hivatalos
jelentése leszogezi: "az Uj termék ugyanolyan biztonsdgos, mint barmely
mds, hagyomédnyos moddon elddllitott paradicsom". A jelentéshez
csatoltdk az FDA-nek a Calgene-hez intézett levelét 1is, amely
jovahagyja a Flavr Savr paradicsom kereskedelmi forgalmazasat. A
paradicsom genetikai moddositdsdat a Calgene annak idején azért
kezdeményezte, hogy csokkenthets legyen a poligalakturonédz szintje (ez
a természetes enzim végzi a sejtfalat alkotd pektin lebontasat). Ezaltal
lehetdvé valik, hogy leszedés elGtt a paradicsom tovibb érjen a sajat
tovén, de izét is hosszabb ideig megtartja. Figyelemre méltd, hogy az
FDA bejelentésével egyidejlleg elfogadtak egy olyan eldirdst, amely a
paradicsomban engedélyezi egy indikdtor gén 4ltal kodolt enzim
felhaszndlasit. A témaval kapcsolatban tovabbi informdacié szerezhetd be
az aldbbi cimen: Linda S. Kahl, Center for Food Safety and Applied
Nutrition (HFS-206) FDA, 200 C St. S.W., Washington, D.C. 20204

(World Food Regulation Review, 1994. jilius, 10. oldal)

79/94 USA - Mi szamit "friss'" baromfinak?

Az Egyesiilt Allamok Mez6gazdasdgi Minisztériuma (USDA) a
kovetkez6képpen definidlja a friss baromfi-készitményeket: olyan
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termékek, amelyeket 0-40 Fahrenheit hdmérsékleten tartanak. Ezzel
kapcsolatban 1994. junius 16-d4n két képvisel6hdzi albizottsdg
torvényhoz6i is birdltdk az USDA-t, mivel az idézett definicié szerint a
cimkén "friss" szoval illethet6k azok a baromfi-készitmények is,
amelyeket mélyfagyasztott 4llapotban nagy tavolsagokra szallitottak,
majd értékesités eldtt felolvasztottak. (World Food Regulation Review,
1994. jilius, 27. oldal)

80/94 EU - Az Eurdpai Parlament elutasitotta a Bizottsag
bioélelmiszerekkel kapcsolatos tervezetét

1994. aprilis 19-én az Europai Parlament elutasitotta azt a bizottsagi
tervezetet, amely engedélyezte volna a "bioélelmiszer" elnevezés
hasznédlatdit a cimkén, ha egy feldolgozott élelmiszer 70%-ndl tobb
bioélelmiszert tartalmaz. Az elutasitds anndl inkdbb meglepsd, mivel a
Bizottsdg szakért6i kordbban mar egyezségre jutottak a Parlament
Mez6gazdasdgi Bizottsdgdval, azzal a szervvel, amely feliigyelte volna a
jelzett élelmiszerek "biocimkéjét" olyan kikotéssel, hogy pontosan
feltiintetésre keriil a bioélelmiszer tényleges szdzalékos ardnya. Mégsem
kell attdl tartani, hogy a parlamenti elutasitds perdontd hatdst gyakorolna
a bioélelmiszerek jelolésével kapcsolatos végsd szabdlyozds kialakitdsdara.
A Bizottsdg szébanforgé javaslata ugyanis mdar A4tment az eld6irt
konzultacios fazison, és az Eurdpai Parlamentnek csupdn véleményezési
joga van. A végs6 szot az EU Miniszteri Tandcsa mondja majd ki. A
bizottsdgi javaslat egyébként azdltal moddositand a bioélelmiszerek
eldéllitasdra és jelolésére vonatkozd, 1991. évi kozodsségi szabdlyozdst,
hogy a mostani 95% helyett mar a legaldbb 70% bioterméket tartalmazo
é¢lelmiszerek is bioélelmiszereknek mindsiilnének, s ez megjelenhetne a
cimkéjiikon is. Az alkotdérészek jegyzéke mellett, attél elkiilonitve,
feltiintetnék tovdbba a biotermelés mddjara utald jelzéseket. (World Food
Regulation Review, 1994. jilius, 5-6. oldal)

81/94 EU - Vita az Eurdpai Parlamentben a csomagoléanyag-
direktivarol

A csomagoldsi hulladékok visszanyerésére vonatkozd, sokat vitatott és
ellentmondédsosnak tartott tervezet egy Iépéssel kozelebb keriilt a
hivatalos elfogaddshoz, miutdn 1994. mdjus 4-én az Eurdpai
Parlamentben madsodszor is zd6ld wutat kapott. A direktiva-tervezet
értelmében az Eurdpai Unié orszdgainak a bevezetést kovetd 5 éven
beliil a sdly szerint szamitott 6sszes csomagoldanyaguk 50-65%-4at kell
visszanyerniiik, illetve 25-45%-at ismét visszavezetniiik a termelési
folyamatba. (World Food Regulation Review, 1994. junius, 16. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelhetdk.
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FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az IFIS
(Nemzetk6ézi Elelmiszer Informéaciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb es
legelterjedtebben  hasznalt informéaciés forrasa az
élelmiszer-tudoméany és a -technologia teriletén.

Varjuk érdeklodd megkereséseét.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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Szerkeszti: Toth Tiborné

Lobinski, R., Szpunar-Lobinska, J., Adams, F. C., Teissedre P-L. &
Cabanis, J.-C.: Szerves oO6lomvegyiiletek fajtainak meghatarozasa
borban kapillaris gazkromatografias / mikrohullimmal indukalt
plazma atomemissziéos spektrometrias modszerrel (Speciation
Analysis of Organolead Compounds in Wine by Capillary Gas
Chromatography/ Microwawe-Induced-Plasma Atomic Emission
Spectrometry)

J. AOAC. 76 (1993), 1262-1267.

Modszert dolgoztak ki az ionos szerves 6lomvegyiiletek fajtdinak meg-
hatdrozdsdra borban. Az elemzendd anyagokat dietil-ditiokarbamaét
komplex forméjaban extrahdltdk hexdnba és Grignard reagenssel propil
szarmazékot A4llitottak el6. A szarmazékolt extraktumot kapilldaris
gazkromatografids / mikrohullimmal indukélt plazma atomemisszids
spektrometrids mddszerrel elemezték. A kiilonb6z3d visszanyerés és jel
fokozds korrekcioba vétele céljabol standard addiciés moddszert
alkalmaztak. Dél-Franciaorszagbo6l szarmaz6 vords, rozé és fehér
borokat vizsgdltak. A mindenben megtaldlhat6 fajta a trimetil-6lom volt.
Az ipari korzetek kozelében termelt sz816b6l eldallitott borokban az
etil-6lom szdrmazék is magasabb koncentracioban volt jelen. Az 6lom-
trimetil és Olom-trietil koncentrdaciéjat a borban Osszehasonlitottdk az
es6vizben ¢és a bortermeld vidékek novényi nedveiben taldlhaté
koncentrdcidokkal. A metil- és az etil vegyiilet ardnya a borokban sokkal
nagyobb, mint a 1égkdrbdl kivalt mintakban.

Toth Tiborné (Budapest)

X. ZHANG, G.H. BRUSEWITZ, S.\M. HUSLIG & M.W. SMITH: A fa
ontozésének hatasa oOszibarack keménységére tarolas soran (Peach
Firmness during Storage as Affected by Tree Irrigation Schedules)

J. Food Quality 16 (1993) 3, 151-161

A szerzG8k kiilonb6z6 fadntdzési programtervek betartisa mellett termelt
O0szibarack keménységének valtozasat tanulmédnyoztdk a tdrolas sordn. A
gylimolcs keménységére mért paraméterekben nem taldltak szignifikdns
kiilonbséget a kiilonboz6 ontdzési koriilmények hatdsdra. Az érettebb
gylimdlcsok puhdbbak voltak az egész tarolasi id6 alatt. A kevésbé érett
gylimolcsok esetében a mért paraméterek értékei jobban valtoztak a
tarolds alatt. A gylimolcsok dtlag keménysége csak kevéssé valtozott a
tdrolds elsd kilenc napja alatt, majd ezutdn az Gszibarackok gyorsan
puhulni kezdtek.

Sassné Kiss Agnes (Budapest)
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Vitali, M., Leoni, V., Chiavarini, S. & Cremisini, O. : 2-Etil-1-hexanol
szennyezés meghatarozasa ivovizben. (Determination of 2-Ethyl-1-
-Hexanol as Contaminant in Drinking Water)

J.AOAC Int. 76 (1993), 1133-1137

A 2-etil-hexanol a di-2-etilhexil-ftalat és di-2-etilhexil-adipat PVC
lagyitok szintéziséhez haszndlt toxikus vegyiilet, ami a PVC-bdl és a
vele érintkezd anyagokbol esetenként kimutathatd. Az eljaras lényege az
ill16 vegyiiletek kihajtdsa, aktiv szénnel toltott cs6ben adszorbedltatdsa,
olddszeres leoldésa és gazkromatogréafids-tomegspektrometrids
azonositdsa. A mennyiségi méréshez langionizdciés detektorral
felszerelt gazkromatografot hasznaltak.

Toth Tiborné (Budapest)

Kaminski, J., Atwal, A.S. & Mahadevan, S.: Formaldehid
meghatdrozasa friss és Kkereskedelemben kaphaté tejben
folyadékkromatografias médszerrel ( Determination of Formaldehyde
in Fresh and Retail Milk by Liquid Chromatography)

J.LAOAC Int. 76 (1993), 1010-1013

Kvantitativ folyadékkromatogrdafids moddszert irnak le formaldehid
mérésére tejben. Az aldehid szarmazékolédsit 2,4-dinitrofenil-
hidrazonnal (2,4-DNPH) végzik. 2 ml tejet, 4 ml hexdnt és 2 ml 2,4-
DNPH  oldatot egy csavaros kupakos c¢sében 30  percig
szobahdmérsékleten méagneses keverdvel kevertetnek. Az emulgedlddott
elegyet 3-5 mm Celite rétegen atszlrik és 3-szor 4 ml hexdnnal mossék.
Az elvalasztott szerves réteget 3 x 5 ml vizzel mossak. A szerves fazist
elvalasztjak, bepdroljdk és a maradékot acetonitrilben oldjdk. A mintat
Lichrosorb RP8 10V oszlopon acetonitril-viz (40:70) mozgé6fazissal
kromatografaljak, 345 nm-re allitott UV detektorral.
A hozzdadott formaldehid (0,1 pg/ml) atlagos visszanyerése 89,9 + 3,9 %, a
becsiilt kimutatasi hatir 9 ppb. A mérést ezutdn friss és kereskedelmi
forgalomban levé 2 %-os zsirtartalmu tejjel végezték el, amiben rendre
0,027 1illetve 0,164 mg/kg formaldehidet mértek. Tobb, tejben
formaldehid mérésére haszndalt moddszert Osszehasonlitottak. Az 1j
modszert ezeknél kényelmesebbnek és érzékenyebbnek taldltak.

Toth Tiborné (Budapest)

Daft, J. L.: Egyes élelmiszerek metil-bromid tartalmanak
meghatarozasa goztér technikaval ( Methyl Bromid Determination in
Selected Foods by Headspace Technique)

J.AOAC Int. 76 (1993), 1083-1091

A metil-bromid toxikus fiistoldszer mérésére alkalmas
gazkromatografids géztér elemzési modszert vizsgaltak 63 flszerféle, 83
gabonaalapu szaritott vagy erGsen filszerezett készétel, 30 szaritott
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gylimolcs és 38 olajtartalmu élelmiszer (olajosmagvak, étolajok,
salataontetek) esetében.
Toth Tiborné (Budapest)

Sieber, R.: Indokolt-e a koleszterin eltavolitasa allati eredeti
élelmiszerekbdl? (Cholesterol Removal From Animal Food: Can It Be
Justified?)

Lebensm.- Wiss. u. -Technol., 26 ,(1993), 375-387.

A fiatal életkorban fellépd korondrids szivbetegség indikdtorai koziil a
magas vérszérum koleszterin kockazati tényezd, de nem kivalté ok. A
szivkoszoruér megbetegedés okozta  haldlozds  visszaszoritdsdra
kidolgozott stratégidk része a plazmdban az Osszes és kis sdrlségi
lipoprotein és koleszterin szint csokkentése, amit az étrendben az 6sszes
és telitett zsir valamint a koleszterin bevitel redukdldsdval kivdnnak
elérni. Az utobbi években tobb moddszert fejlesztettek ki az dltaldnosan
fogyasztott élelmiszerek koleszterinszintjének csdkkentésére. Ezek
lehetnek bioldgiaiak (mikroorganizmusokkal, enzimekkel), kémiaiak
(szildrd-folyadék extrakcio, extrakcio szerves oldodszerrel,
komplexképzés) vagy fizikai eljardsok (desztillacié, kristdlyosités,
szuperkritikus fluid extrakcid). Bar ezekkel az eljarasokkal az 4llati
eredetd élelmiszerek, elsGsorban tejtermékek koleszterinszint
csokkentése technikailag megoldhaté, viszont a tdpanyaggal bevitt
koleszterin viszonylag kevéssé befolydsolja a magas plazma koleszterin
szintet, igy valdszinlileg tudomdnyosan nem igazolhatdé, és nem is
kifizet6dd.

Toth Tiborné (Budapest)

Pylypiw, H.M.: Gyors gazkromatografias modszer gyiimolcsokben és
zoldségekben szerves klor és szerves foszfat peszticidek kimu-
tatasara (Rapid Gas Chromatographic Method for the Multiresidue
Screening of Fruits and Vegetables for Organochlorine and
Organophosphate Pesticides)

J.LAOAC. 76 (1993), 1369-1373

Gyors és megbizhaté mddszert dolgoztak ki peszticidek meghatarozaséra
gylimoOlcsdkben és zoldségekben . 100 g mintdt 200 ml petroléter és 200
ml 2-propanol elegyével extrahdlnak Az extraktot 4-szer mossdk, kétszer
vizes ndtrium-szulfattal, kétszer 350 ml desztilldlt vizzel, majd 15 g
vizmentes natrium-szulfdton szdaritjak. A kiszaritott extraktot kapillaris
gazkromatografias modszerrel, szelektiv szerves klor és szerves foszfor
detektdldassal elemzik. A mddszerrel els6sorban apoldris peszticidek
hatdrozhatok meg, a visszanyerés 81-114 % kozott van, a kimutatdsi
hatar dtlagosan 10 ppb mindkét detektorra.

Toth Tiborné (Budapest)
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P. TUITEMWONG, L.E. ERICKSON, D.Y.C. FUNG, C.S.SETSER and
S.K. PERNG: Vizgdézbevezetéssel hidrotermalis koriilmények kozott
fozott szojatej alapu fagyasztott és nem fagyasztott sz6ja joghurtok
érzékszervi vizsgalata (Sensory Analysis of Soy Yogurt and Frosen Soy
Yogurt Produced from Rapid Hydration Hydrothermal Cooked Soy
Milk.)

J. Food Quality 16 (1993) 3, 16 223-239

A szerz6k érzékszervi vizsgalatot végeztek vizgdzbevezetéssel
hidrotermédlis koriilmények kozott f6zott szdjate] alapu fagyasztott és
gylimolcspiirével aromdsitott, valamint nem fagyasztott eper/bandn
pliirével aromdsitott szdja joghurtokkal. A termékeket ot tagbol allo
szakképzett birdlo bizottsag vizsgalta. Emellett 195 vasarléval 9 pontos
érzékszervi skildn fogyasztoi elfogaddasi tesztet végeztek. A vasarlok
korében a fagyasztott joghurt kedveltebb volt a nem fagyasztottndl. A
szakértd bizottsag értékelése szerint az érzékszervi definicidkra (bab-iz,
krétaszerd jelleg, utdéiz, édesség, homogenitds, szdjban valé
olvadékonysdg) adott pontok alapjan az aromdsitott szdja joghurtok
érzékszervi tulajdonsagai kozelebb alltak a kereskedelmi joghurtokhoz,
mint a nem aromaésitott széja joghurté.

Sassné Kiss Agnes (Budapest)

M.ROZBEH, N. KALCHAYANAND, R.A. FIELD, M.C. JOHNSON B.
RAY: Bio-tartésitoszerek hatasa a fagyasztott vakuum csomagolt
marhahids baktérium szintjére (The Influence of Biopreservatives on
the Bacterial Level of Refrigerated Vacuum Packaged Beef).

J. Food Safety 13 (1993) 2, 99-111

A szerz6k Pediocin AcH (1 400 NE/g), nisin (1 400 NE/g) Nisaplin (500
NE/g), Microgard™ (2%) ill. Na-laktat (2%) adagolds mellett vizsgdltdk a
fagyasztott vdkuumcsomagolt marhahus mikrobidlis  jellemzdit.
Tanulmdnyoztdk tovdbba a biotartdsitds elStti szénmonoxid kezelés hatdsat
a hids szinére. A Pediocin AcH, nisin és Nisaplin antibakterialis
tulajdonsdgokat mutatott a Leuconostoc beoltdssal szemben. Az 0Osszes
biotartésitészer a viakuumcsomagolt marhahisban a baktérium populédciét
lg,o 6/g értéken beliil tartotta 3°C-on 8 hétig. A laktdt a bizonyult a
leghatdsosabbnak, mig a Microgard™ a legkevésbé hatdsosnak az alacsony
baktériumszint megdérzésében a 8 hetes tdrolds folyamdn. A friss marhahus
szine a 60 percig 10 % CO + 90 % N,-nel végzett kezelés utdn 3 °C-on 4
hétig 4alland6é maradt, mig a 100 % CO kezelés a marhahts piros szinét a
vidkuumban csomagolt termék esetén nyolc hétig megtartotta.

Sassné Kiss Agnes (Budapest)

272 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/3



RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Id6épont / helyszin Rendezé
FOOD INGREDIENTS EUROPE 1994. 10. 4-6. F; Europe Team
Elelmiszeradalék kiallitds és . Expoconsult B. V.
London/Anglia

konferencia

Fax: 0031346573811

,,J0 Laboratériumi Gyakorlat”
(GLP)

1994. 11. 07-09.

The Center for Professional
Advancement

Amsterdam/Hollandia g+ 0031/20/6202136
,Kihivds és lehetdség: az Eurdpai  1994.11.22. EOQ MNB, Dr. Molnar Pl
Uni6 mez&gazdasagi és Szeged/Magyarorszdg 1536 Budapest, Pf.: 393.

élelmiszeripari politikaja”

Fax: 274 1005

FOODAPEST

1994.11.23.-26.

Budapest/Magyarorsza
g

METE
1361 Budapest, Pf.:5.
Akadémia u. 1-3.

,,Biomarkers” az élelmiszer -
kémiai rizikdelemzésben

1995. 03. 01-03.
Norwich/Anglia

CSL Food Science
Laboratory

Dr. Helen Crews

Fax: 0044/603/501123

ICC Jubileumi konferencia
"A ceredlidk szerepe a JOvO
taplalkozdsaban"

1995. 05. 22-25.

Bécs/Ausztria

ICC Jubilee Conference,
Vienna,

ICC Secretariat General,
A-2320 Schwechat

P. O. Box 77, Austria

AGRI-FOOD QUALITY’95
Lehetségek €s kihivasok

1995. 06. 25-28.
Norwich/Anglia

University of East England
Dr. R. Fenwick
Fax: 0044603507723

IX. IUFOST
Elelmiszertudoményi és
-technoldgiai Vilagkongresszus

1995.07.27.-08.04.

Budapest/Magyarorsza
g

METE

Dr. Hernadi Zoltan
1361 Budapest, Pf.:5.
Akadémia u. 1-3.

XIX. Nemzetkozi
Hitéstudomanyi Kongresszus

1995. 08. 20-25.
Héga/Hollandia

"19"™ Congress IIR/ITF 1995"
Atttention Mr. C. J. A.
Cieremans

Van Wassenhovenstraat 10
NL-3264 AS Nieuw
Beijerland, Hollandia

EURO FOOD CHEM VIIL
Az analitikai élelmiszerkémia
jelenlegi helyzete és trendjei

1995.09.18-20.

Bécs/Ausztria

Austrian Working Party on
Food Chemistry c/o
Interconvention

A-1043 Wien Friedrichstr. 7
Ausztria

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 40, 1994/3

273



@\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"
CRYSTAL 300

Kapillaris UVIVIS
Elektroforézis —DIODE ARRAY
Rendszer FLUORESCENCE

MASS-SPECTROMETER

e Modularis rendszerd

e Flexibilis

e Minden tipusu
detektorral
kompatibilis

e Tovabbfejleszthetd

e 4 vagy 48 termosz-
talt mintahely
(4-40 °C)

e Elektromigréaciés
vagy dinamikus
kompresszios
automata
mintaadagolas

e A nagyfesziltség és
a kompresszio
szabalyozhato

e Kapillaris
termosztalas

e Autamata | TP
reverzibilis polaritas : B
csere lehetdsége

e Automata puffer
oldat csere opcidja

e WINDOWS alapu,
multifunkciés
szoftver vezérlés és
adatkezelés

"CRYSTAL 300

A UNICAM magyarorszagi képviselete a cég teljes analitikai mlszervalasztékat forgalmazza:
AAS % UV/VIS % FTIR #% ICP % GC % GC-MS #% LC # CE
A cég teljeskodrd ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!
Kizarolagos képviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183-4569 / Fax: 164-0336



