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Modszerek nyomelemek meghatarozasahoz

Greber P., Heppler Ch., Hodel Ch., Lang H. R., Mauser R.,
Reust J.B, Seltner H.D.*

Analytik F + E, Sandoz AG., Basel

A nyomelem-analizis jelentdsége

A nyomelemek meghatdrozdsa, kiilonésen a nehézfémeké,

nagyjelentdségl mind a gydgyszeriparban, mind az élelmiszeriparban. A
nyomelemek analizisének igénye harom kiilonbdz6 okbdl jelentkezik.

1.

Mindéségbiztositas

Ilyenkor 4ltaldban koncentrdcido-hatarértékre vizsgdlunk. Péld4ul a
maximéalisan megengedett 20 pg/kg nehézfém-6sszkoncentracid
szokédsos megdllapitdsa valamely gydgyszeripari termékben [1].

. Termékoptimalas
Ehhez csoporthoz tartozik példdul — az eldbb emlitett hatarérték
értelmében - meghatdrozott fém tdvollétének vizsgdlata, amely

katalizdtor-méregként a termelési folyamat akaddlyozdja vagy akar
meghiusitdoja lehet. Ide tartoznak azok a meghatarozdsok is,
amelyeknél nem csupdn a kiiszobérték tullépése, de a tényleges
koncentrdaci6érték is érdekes. Példdul a pallddiumkatalizédtor
ujrafeldolgozdsakor a fémmennyiség fiiggvénye a visszavételi ar.

. Hatasmechanizmus

A nyomelemeknek a definicidé szerint befolydsuk van a fizioldgiai
folyamatokra. Kovetkezésképpen az 4j gydgyszeripari termék
kifejleszt6je a nyomelemek mennyiségével is foglalkozik, mivel ez a
hatdsmechanizmusban jelentés szerephez juthat. Md4s szempont
példdaul a proteinek ismert interakcidja fémekkel, amelyek bizonyos
koriilmények kozott a proteinek kivdnatos reakciéjat zavarhatjdk. A
mindségbiztositdsi szempontokkal szemben a hatdsmechanizmus
szempontjabol végzett vizsgdlatakor mindig a nyomelemek valds
koncentrdcidja a lényeges.

Ezideig 4ltaldban az elemek Osszkoncentrdcidjat hatdroztdk meg. Az

utobbi 1dében valt érdekessé az elem oxidacidéfoka, 1lletve kotési

a

llapotdnak fajtdja. Ez a kérdésfelvetés mind a hdrom elSbb targyalt

szempontbdl fontos lehet.

*

Gerber P. ¢és tarsai (Sandoz AG, Postfach, CH-4002 Basel)
kozleménye "Methoden =zur Elementspurenbestimmung" cimmel a
"Swiss Food" szakfolydirat XI évfolyama 12/1989. szdmdban jelent
meg és amelyet Szarvas Tibor forditdsdban, a kiadd engedélyével
tesziink kozzé.
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Nyomelemek analizise napjainkban

A mintak eredete (matrixok)

Hosszd id6én 4t a mintamdtrix féleg szerves eredetd volt. Kivételt
képeztek egyes szervetlen hatéanyagok (pl. kalciumsdk) és bizonyos, a
gyogyszeriparban hagyomdnyosan alkalmazott segédanyagok (pl.
talkum). A jelenlegi helyzetet tekintve meg kell dllapitanunk, hogy a
nyomelem-analikai laboratérium minden elképzelhetd matrix mintdjadnak
vizsgalataval szembekeriil (1. tabldzat).

1. tablazat:
A mintdk anyaga és f6bb el6fordulésa

A mintdk anyaga (matrix) Eléfordulasa

kis moltomegid szerves vegyililetek | gydgyszerhatdsd anyagok

peptidek, fehérjék gyOgyhatasu anyagok

polimerek gyogyszerészeti segédanyagok,
csomagold anyagok

zsirok, olajok gyogyszerészeti segédanyagok

szervetlen mintdk gyogyszerészeti segédanyagok,
vegyszerek

élelmiszerek tapldlékok

szennyviz kornyezetvédelem

szennyezett levegd kornyezetvédelem

salakok kornyezetvédelem

szinezékek festékek

A hatéanyagok korében az utdbbi id6ben a nagy molekulatomegd
szerves anyagok (fehérjék, peptidek) alkalmazdsédnak novekedése dlla-
pithat6 meg. Nagy valtozatossdg mutatkozik a segéd- és az adalék-
anyagok korében, ujabban gyakran élelmiszerek (zsirok, olajok stb.) és
mianyagok (pl. polimerek) vivGéanyagként haszndlatosak. Az analizist
végz6 kutatdcsoporthoz a gydgyszergydrtds sordn nagy valtozatossdgban
a legkiilonfélébb matrixok (pl. vegyszerek, szinezékek) keriilnek. Végiil
nem maradhat emlités nélkiil a mintdk nagymértékd novekedése a
kornyezet korébsl, ami természetesen egészen mdas jellegd
mintacsoportot képez (pl. szennyviz, salak). Altaldban iparaganként
legaldabb egy moddszerfejlesztsd, specidlis laboratériumnak kellene
miikodnie, amely az Osszes el6fordulé mdatrixban — lehetéleg — minden
elemet meg tud hatdrozni.
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Koncentraciotartomany

Mivel a kiilonb6zé matrixok altaldban igen széles tartomdnyra terjednek
ki, a meghatdrozand6é koncentracidétartomany is tobb nagysdgrendet foglal
magaba. A nyomelemek meghatarozdsa — a IUPAC definicidja szerint [2] — a
100 pg/g-nal kisebb koncentrdciora vonatkozik. Valamely elemzés esetén az
elérhetd kimutathatésdgi hatdr — a IUPAC definicidja szerint — fiigg a mért
koncentrdciotél és a vakérték szordsatdl. Ennek nagysdga nem csupdn a
késziiléktol fiigg, hanem a szennyezddésektdl is. Amennyiben a mintaban
mért mennyiség az elemzéskor azonos nagysdgrendd, mint a vakprobaé, akkor
aktudlis kontamindciés nehézséggel taldlkozunk. Nyomelemzés alatt ennek
megfeleléen a kovetkezd hdrom helyzetet kell értentink:

-nyomelemzés alapesetét, a valojaban kis relativ koncentriciot

(a IUPAC definici6 szerint <100 pg/g);
- mikroanalitikat, vagyis csekély (milligrammnyi) mintamennyiséget;
-valamennyi elem analitikdjat széles ug/g tartomanyban.

Az elemzések fajtai

Hosszu ideig az volt a gyakorlat, hogy az elemek csoportjdnak
Osszmenyiségét kellett meghatdrozni, mint az példdul a legtobb
gyogyszerkonyvben (pl. [1]) a nehézfémekre el6 van irva. Olyan
esetekben, amikor a meghatdrozott feladat konnyen végrehajthaté6 (mint
pl. a klorid térfogatos meghatdrozdsa), az elemek egyiittes
meghatdrozdsitol eltértek. Az utobbi idében jelentds eltolédas mutatkozik
a specialis analitika i1rdnydba, azaz a vizsgidlandd elem szelektiv
meghatdrozdsara, a kotési-, illetve az oxidaciés dllapot megismerésére. A
szelektiv analizis mind a technoldgiai koriilményekre (példdul eltérd
reakcioképesség), mind a biztonsdgtechnikai szempontokra (eltérd
toxicitas, 1ill. rakkeltd hatds) vonatkozdéan jelent6s. Bar a szelektiv
analizis rdaforditdsa dltaldban joval nagyobb, mint az elemek egyiittesének
meghatdrozésaé, bizonyos rutinalkalmazédsok is indokoltnak
bizonyulhatnak. Ilyen példaul a viz felhasznaldsakor a krom (III) és a
krom (VI) eldirt hatarértékeinek ellendérzése. Ebben az esetben van
értelme a szelektiv analizisnek, mert csak igy mutathaté ki, hogy az eldirt
feltételeket valdban betartjdk. Ha ezzel szemben egyiittes analizist
végeznek, a vizet meg kellene tisztitani, minthogy ebben az esetben a
krom 0Osszkoncentrdcidja lenne a dontd, ami nagyobb a krom (VI)
hatarértékénél. A hatdé- és a segédanyagok analizisekor ezzel szemben
jelenleg szelektiv elemzést csak néhdny egyedi esetben végeznek. Itt
azonban az elemzések bovitésével kell szdmolni €s nem csupidn a mindig
szigorubb eldirasok miatt. Az USA-ban az FDA-szabalyozas Delaney [3]
melléklete el6irja az élelmiszerek, kozmetikumok ¢és gydgyszer-
készitmények rakkeltd anyagtdl valé mentességét.
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Eldvizsgalatok

Ha valamelyik laboratérium csak rutinmintdkat vizsgdl, akkor az
elemzés végrehajtdsa igen egyszerlen szervezhet§, mert a minta
koncentrdcidja szempontjdbol a minta Osszes jellemz6i és varhato
értékei ismertek. Az ilyen természetd minta egyetlen nehézsége a
szennyezések jelenléte. A hato- és a segédanyagokban levé nehézfém
meghatdrozdsdnak alapeljardsa a legtobb gydgyszerkdonyv szerint (pl.
[1]) a feltards és azt kovetden fémszulfid csapadék képezése, valamint
Osszehasonlité mintaként egy 20 pg/g-os 6lomoldat alkalmazédsa. Ha
érzékenyebb és szelektivebb miszeres analitikai eljardst kivannak
alkalmazni, akkor mar nem egyiittesen, 6sszevontan hatdrozzdk meg a
nehézfémeket, hanem a minta egyes elemeinek koncentrdcidit mérik.
Ekkor azonban el kell donteni, hogy mely elemeket kell analizalni annak
érdekében, hogy a gydgyszerkdnyv modszerének megfeleld eredményhez
jussanak. Az egyik lehet6ség, hogy csak egy vagy két elemet hatdroznak
meg és ezek koncentridcidja alapjdn az egyiittes értéket extrapoldljédk.
Misik sz€éls6 eset lenne az Osszes nehézfémet, i1ll. elemet egyedileg
meghatdarozni, amelyek a szulfidlecsapas feltételei mellett csapadékot
adnak.

Sokkal Osszetettebb a feladat, ha az a cél, hogy ismeretlen mintdk
gazdasdgos nyomelem-meghatirozasat a vazolt széles spektrumban
végrehajtsuk. A klasszikus felépités, amelyben az egyes laboratériumok
eljardsok szerint — esetleg adminisztrativ okokbdl elvédlasztva — tagoltak
¢s elszigetelten a mintdt egymdssal parhuzamosan dolgozzdk fel,
tudomanyos és gazdasdgossdgi szempontbdl egyardnt kedvezdltlen. A
komplex fejlesztési feladatok megolddasa érdekében, a nyomelemzd
laboratérium legyen az elemzGkésziilékek megfeleld széles spektrumadval
felszerelve, és a laboratdorium kialakitdsdra is komoly hangsulyt kell
fektetni (pl. tiszta helyiség Ilétesitése vagy mdas a kontamindciot
akadélyoz6 intézkedések).

A hatékonysdg és az ismeretlen madatrix Osszetevéinek pontos
meghatdrozédsa érdekében optimadlis technikat kell alkalmazni. Az elsé
1€pés ezért az eldvizsgalat, melynek célja: a matrix Osszetételérdl és az
Osszetev8k koncentrdcio-tartomdnyairdl a sziikséges informaciok gyors
beszerezése. A mddszerek, amelyek az ilyenfajta mérésekhez igen
alkalmasak: az elementdranalitikai meghatarozdsok, az energia-
diszperziv in-situ rontgenfluoreszcencia-analizis €s a gradiens-elicion
alapulé ionkromatogrdafia. E hdrom mddszer kombindcidéja révén igen
rovid 1d6é alatt teljes informdciét kaphatunk a mintdk mindségi

Osszetételérdl. Az ehhez sziikséges eljaras messzemenden
automatizalhato.
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Az elGvizsgalatok modszereirdl a 2.

tdbldzat nyujt attekintést.

Nyilvanvalo, hogy az ilyen elGzetes analizisek (drdga miszerekkel és
képzett szakemberek alkalmazdsaval) koltségesek.

2. tablazat:

Mddszerek a mintamatrix jellemzésére €s az Osszetevdk

koncentriacidtartomédnydnak megdllapitisahoz

Meghataro- [Koncentracié| Minta- |Idésziik-
Modszer zando -tartomany \mennyiség| séglet | Megjegyzés
osszetevd [ng/gl [mg] [perc]

Elementar- C,H, N 1000 2 2 roncsolt
analizis 0] 1000 2 20 roncsolt
Rontgenflu- Z>13 >50 500 2-10 roncsolés-

oreszcencia (> Al) mentes

"klasszikus" > 100 100 5 roncsolt
Tonkroma- hat anion
toorafia szélesebb

g tartomany > 100 100 25 roncsolt
(30 anion)

Az eredmények pontossaga
Az analitikdban dontd jelent6ségli a megbizhatésdg, ami az

eredmény pontossdgdra enged kovetkeztetni. Ismeretes, hogy abszolut
pontossdgu eredmény nem létezik. Hogy mennyire gazdasdgos az igen
pontos eredmény feltételeinek biztositdsa, az igen nehezen becsiilhetd.
Csak a néhdny ismertté valt eset vehetd alapul annak vizsgdlatdra, hogy
milyen nagy a hibas eredmény koltségvonzata. Példdk sora mutatja,
hogy a hidnyos eldvizsgdlat automatikusan hamis eredményhez vezet,
amit a kovetkez6kben mutatunk be: Hasonld mintdk kis sorozatdndl
hidrid-atomabszorpciés eljardssal szelént hatdroztak meg, ahol a
koncentrdci6 megéllapitdsdra hitelesithetd egyenes szolgdlt. Ha tovabbi
mintat vizsgalnak és azt az egyszerliség kedvéért a sorozathoz csatoljik
és ez a minta, a szokdsos sorozattal szemben nikkel vagy citrat
szennyez8dést tartalmaz, akkor ez automatikusan hamis eredményre
vezet a szelén meghatdrozasanal.

Ilyen interferencia felismerése kizdrdlag az elemzési eredmények
alapjdn igen nehéz, mivel ez a hatds erdsitve vagy gyengitve és csak
kombinacidoként jelentkezhet (1. 4bra). A rontgenfluoreszcencids és
ionkromatogréafias eldvizsgalatok ezzel szemben erre az interferencia
lehetdségre azonnal felhivjdk a figyelmet, ezért a hitelesitd sorozatot

ennek megfelelden kell alkalmazni.
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1. abra: Az interferdl6 anyagok (nikkel, ill. citrdt) befolydsa az atomab-
szorpcids-spektrofotometridban 10 ppb szelén(IV) meghatdrozdsa esetén
(R. Bye, Analyst, 110 [1985], kissé megvéltoztatva)

Az O0lomnyomok meghatdrozdsat gyakran inverz voltametrikusan
végzik. Ezek a mérések hamis eredményt szolgédltathatnak, ha a mintdk
ont is tartalmaznak. Ebben az esetben ilyen interferenciahatdst standard-
addiciés technikdval (amit 1igen gyakran a matrix illeszkedés
hitelesitéséhez alkalmaznak) nem lehet kikiiszobdlni. A rodntgen-
fluoreszcencia spektrum viszont azonnal felhivhatja a figyelmet az
interferencia lehetdségére.

A felesleges és a nem megfelel6 analitikai 1épések elkeriilése

A fejlesztd laboratériumokban 1is vannak bizonyos szabvany
eljarasok, amelyeket szokds szerint alkalmaznak a feladatok
megoldasara. Példa erre a szélesebb nyomelemtartomdny nehézfémeinek
meghatdrozdsdhoz a salétromsav-kénsav-elegyes nyilt feltdrdssal végzett
mintael8készités. A kalciumtartalmd mintdk ekkor nehezen old6dé
szulfiatot képeznek, ami csak a feltdrdst kovetden észlelhets. Ezzel a
helytelen mintakezeléssel nem csupan 1d6t és munkat veszitiink, de
bekovetkezhet az is, hogy a felesleges mintafelhaszndlds meghiusitja a
pontos meghatdrozast. Az eldzetes elemzés alkalmazdsa itt is a hibés
1€pésektdl 6vhat meg.

Az alkalmazott eljarasok

A kovetkezGkben dttekintést nyudjtunk a bdzeli Sandoz AG
nyomelemanalitikai laboratériumédban haszndlatos mdédszerekrdl és azok
alkalmazdési korérdl.

Mintaelokészités feltarasos modszerekkel

A kovetkezS8kben feltdrdasos moddszerként azokat az eljardsokat
értjik, melyeknél a mintamatrixot oxidacidés uton roncsolva, oldott
alakba wvissziik. A targyalt mddszerek dattekintését a 3. tdbldzat
tartalmazza.
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3. tablazat:
Attekintés a feltarasi modszerekrdl €s azok alkalmazasi korérdl

Rendszer Jellemzés M",lta' Matrix |Tartomany| Reagensek
szam
Nyitott .y . sok HNOg3,
rendszer automatizalhat6 8 SZerves makro H,SO4, H,05
Buechi levegd, e es sok HNOj,
Digest visszafolyas 6 kulonfele makro H,SOy4

Trace-O- | IR-€getes, 1 | kiilonféle | mikro | kevés HNO;

Mat oxigén

nagynyomadsu 1 ez . tetszés szerint,
HPA hokezeles | © | Kulonfele Jmikro 4G Yeves
Mikrohul- Wsem makro / | HySO4 nélkiil,

. zart 12 szervetlen : )
lamok mikro kevés reagens
H;I?;i%pliaAZ_ oxigénplazma 1 mui?%ii()k’ mikro | kevés HNOj
Kézi Kjeldahl- 1 g sok HNOs3,
feltards [lombik/gdzlang| | | Kulonfele |makro ) poh "y0,

Jollehet a feltdrasi eljaraskor koltséges modszereket haszndlunk,
ennek alkalmazdsa a meghatdrozds sordn Ilényeges eldny, illetve
elkeriilhetetlen.  Szilard  mintaeljardsok  (példdul a  grafitcsd-
atomabszorpciés vagy a neutronaktivdciés analizis) a szokdsos
esetekben ritkdn alkalmazhat6éak, mivel komplikdlt, nem automatizdlhato6
mintabeviteli technikat igényelnek, rosszul hitelesithet6ek vagy nem
egykonnyen hozzaférhetSek. Kevés kivétellel az elemzendd mintdt oldott
allapotba kell hozni, amit oldéds, extrakci6 vagy éppen feltdrds utjén
lehet elérni. Csupdn feltdrdssal lehet biztossd tenni, hogy a
szennyez8dések, amelyek elemi alakban fordulnak eld, oldatba
keriilhessenek. El6nyds, hogy egyuttal a szerves maéatrixkomponensek
hatdsa kikiiszobol6dik, mivel ezek teljesen oxiddlédnak.

Nyitott, nedves feltaras

Alapelv: 100 ml-es Kjeldahl-kvarclombikba legfeljebb 1 g mintdt mériink be és
savval mintegy 4 O6ran 4t 220 °C-on hevitjiik. A hékezelés sordn a mintdhoz
oxidacids segédanyagként hidrogénperoxidot adunk.

Késziilék: Schreiber és munkatarsai [4] feltir0 rendszere 8 mintaedénnyel,
automatikus h&fokszabdlyozéssal és ellendrzott reagens adagolédssal. Hasonlo
rendszer manapsdg kereskedelemben kaphatdo (példaul VAO Knapp és
m.tarsai [5] szerinti).

Feltételek: Kiilonféle savkeverékek (példdaul 1 ml kénsav és 9 ml salétromsav
"normdl" mintdkhoz, kalciumtartalmu mintdk esetén perklorsavas feltaras);
kiilonféle héfokprogramok.
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Alkalmazds: Nehézfém-meghatirozdsok a nagyobb nyomelemtartomédnyban
lang-atomabszorpcioval vagy dusitds utdn rontgen fluoreszcenciaval; alkali-
és alkalifoldfém-meghatarozds lang-atomabszorpcidéval. FdGleg szerves
matrixok esetén kivéve a polimereket vagy a fehérjéket, peptideket.

Elony: Egyszert, automatizalhat6 €s gazdasdgos eljaras, a napi feladatok 90 %-
aban kielégitd.

Hatrany: A nyitott feltirds miatt vegyifiilkében kell végrehajtani (ahol a
szokdsos laboratériumi levegé nagy mennyiségben cirkuldl) a minta
szennyezOdése elkeriilhetetlen. Ilyen eljarasok csak a nagyobb nyomelem
tartomdnyban alkalmasak, amelyeknél bizonyos elemek kontaminacids
problémdi felléphetnek. Viszont felléphet az ill6 elemek vesztesége. A
savkeverékes feltirds nem teljes, ami példaul a (vizsgalt) csatlakozo
elektrokémiai meghatdrozdas esetén tapasztalhat6é. Ilyen rendszerekben a
perklorsavas feltaras nem jelentéktelen biztonsdgi kockazattal jar.

Nyitott, nedves feltaras visszafoly6 hiitéssel

Alapelv: mint az el6bbi eljardsé, természetesen visszafolyd hitéssel
kiegészitve.

Késziilék: Buechi Digester 405, Buechi AG, Flawil, CH. Feltételek: 100 mg
minta, savkeverék az elGbbiek szerint, h6fok 170 °C, idStartam 3,5 Ora.

Alkalmazds: higanymeghatdrozds a legtobb mintaméatrix esetén hideggdz
atomabszorpcidval.

El6ny: Veszteségmentes, mivel visszafogd hitdvel dolgozik.

Hétrany: Nyitott rendszer, természetesen higany kevésbé fordul eld mindeniitt,
mint bizonyos mads fémek, amib4l kovetkezik, hogy kiviilr6l csekélyebb
szennyezOdési veszély adodhat. A konstrukcid alapjan a keresztkontaminacio
lehetésége nagyon nagy. A viszonylag kis h&fok miatt a feltirds igen
hosszadalmas. A (jobb oxidacids tulajdonsdgu) klor/perklorsav-keverékkel
dolgozva a megfeleld biztonsdgi intézkedésekre iigyelni kell.

Nyitott, nedves folysavas feltaras
Alapelv: Folysavadagolds mellett hevitett minta esetén szilicium-tetrafluorid
képzddik €s azt el kell szivatni.

Késziilék: FatSlapon teflon f6z8pohar.

Feltételek: 500 mg minta, folysav részletenkénti adagoldsa, hevités
beszéaradasig.

Alkalmazds: Sziliciumtartalmd mintdk nehézfém meghatdrozdsdhoz lang-
atomabszorpcidval vagy a gravimetrids szilicium meghatarozashoz.

El6ny: A szilicium eltavolitdsa lehetséges.

Hatrany: Kézi feltards, hosszu ideig tart (részben napokig), a nyitott feltards
sz€ls6séges kontamindcids veszéllyel, veszélyes munkafolyamat (folysav).

Zart, nagy homérsékletii - nagynyomasu - nedves feltaras
Alapelv: A mintat savval, nagy hdmérsékleten €s nyomdson tarjuk fel.

Késziilék: Knapp szerinti [6] HPA nagynyomdasi hamvaszté, A. PAAR KG,
Graz, A.
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Feltételek: < 500 mg-nyi minta 3 ml salétromsavval, 300 °C, < 3 éra.

Alkalmazds: Nehézfém - meghatdrozasok a kisebb nyomelem tartomédnyban
grafitcs6 - atomabszorpcioval vagy elektroanalitikai eljarassal. A
mintamdatrixok széles tartomdnyéban, fehérjék és peptidek esetén is.

El6ny: A zart rendszer csekély szennyezddési lehetdséggel jar, a nagy nyom4s -
nagy homérsékletd feltételek mellett a salétromsav oxidaloképessége
Onmagédban igen jelentds €és a hidrogénperoxid adagoldsa nem sziikséges.
Perklorsav alkalmazasa (példdul az elektrokémiai meghatirozashoz) veszély
nélkiil lehetséges. Igen csekély mintamennyiség elégséges.

Hatrany: A befogaddoképesség nyolc mintdra korldtozoédik. A késziilék
viszonylag hosszu lehtlési 1d6t igényel. A beruhazasi koltség nagy.

Zart nedves feltaras mikrohullama hevitéssel
Alapelv: A minta feltdrdsa savval, kis-k6zepes nyomdson végezhetd.

Késziilék: CEM MDS-81, CEM Corporation, NC, USA
Feltételek: < 500 mg minta 5 ml salétromsavval, < 30 perc

Alkalmazds: Nehézfém-meghatdrozasok kozepes és csekély nyomelem
tartomdnyban, szilikattartalmi mintdk, szervetlen mintik. Ezt kodvetden a
meghatdrozds grafitcsé- vagy lang atomabszorpcidval végezhetd

El6ny: A hd&energia optimélis kihaszndldsa gyakorlatilag zart rendszerben,
csekély kontamindcidval, igen gyorsan (< 30 perc).

Hatrany: Nem teljes a feltards, ezért példdul nem alkalmas elektroanalitikai
eljardshoz €s hidridtechnikds atomabszorpcids - spektroszképidhoz. Nagyobb
nyomasu edényzettel a technika javithato.

Nyitott feltaras oxigénplazmaban visszafolyé hiitéssel
Alapelv: A minta hamvasztasa "hideg" (100 °C koriili) oxigénplazméban és
ehhez csatlakoz6an a hamu 4tvitele savas kivondshoz.

Késziilék: CPA-1, A. PAAR KG, Graz, A.
Feltételek: < 1 g mintamennyiség, savak Wahl-féle visszafolyatassal

Alkalmazds: Kisérleti szakasz. Nehézfémek - meghatdrozdsa a csekély
nyomelem-tartomdnyban mianyagok, olajok és matrixok esetén grafitcso-
atomabszorpcids vagy elektrokémiai eljarasokkal.

El6ny: Kiilondsen alkalmas nehezen feltarhat6 maétrixok, mint pl. mianyagok
esetében. "Tetszés szerinti" savak haszndlata esetén elektrokémiai eljarasok
is alkalmazhatéak.

Hatrany: A késziilék egyes mintdk feltdrdsdra alkalmas, ezért csak csekély
teljesitOképességgel rendelkezik, igy draga. Csak kiilonleges esetekben vagy
referencia-késziilékként haszndlhatd.

Nyitott feltaras oxigénaramban visszafolyo hiitéssel

Alapelv: A minta hamvasztdsa IR-sugarakkal végzett szdritds utdn
oxigéndramban és azt kovetden a hamu atvitele savas kivondsra.

Késziilék: VAE Trace-O-Mat, A. PAAR KG, Graz, A.

Feltételek: <500 mg mintamennyiség tablettdvd préselve, savak Wahl-féle
visszafolyatdssal.
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Alkalmazds: Nehézfémmeghatdrozdsok a csekély nyomelem-tartomédnyban,
grafitcsG-atomabszorpcids vagy elektroanalitikai eljarés.

El6ny: Kiilonosen alkalmas kis mintamennyiségekre. "Tetszés szerinti" savak
haszndlata esetén elektrokémiai eljardshoz alkalmas.

Hatrany: A késziilék egyes mintdk feltardsara van kialakitva, ezért csak csekély
teljesitGképességgel alkalmazhat6. Kiilonleges esetekben vagy referencia-
késziilékként hasznalhato.

A feltir6 moddszerek Osszehasonlitisa vildgossd teszi, hogy
altalanos feltdrds, amely barmely tetszés szerinti matrix és tetszés
szerinti technikdhoz alkalmazhatd, nem létezik. Epp igy kevéssé létezik
teljesen automatizalt feltdré rendszer, és a kozeljovében sem vdarhaté
valtozéds. Ezdaltal érthetd, hogy egy igen széles tartomdnyban mikodés
laboratérium minta-el6készitd technikdjdnak beruhdzdsa rendkiviil nagy.
A meglév6é technika optimalis alkalmazédsa, amely csak megfeleld
el6zetes elemzés alapjan lehetséges, azért dontd, hogy az analizis
feltételeit elfogadhaté keretek kozott tartsa.

Egyéb minta-elokészité technikak
A  felsorolt minta-el6készit6  technikdk egyéb el6készits
eljarasokkal is kombindlhatdk. Ezek gyakorlatilag a kémiai tevékenység
teljes spektrumat 4tfoghatjak, mint példdul a derivatizalas 1épéseit, a
desztillaciot stb.-t. Egyértelmd, hogy ezeket a technikdkat is meg kell
vizsgdlni az optimadlis eljdras kialakitdsdhoz.

Minta-elokészités ionkromatografiahoz

Szildrd minta esetén az elsé 1épés dltaldban az extrakcio
kivitelezése pl. vizzel. Ehhez csatlakoz6éan a mintdt automatizalt on-
line-mintael8készitd rendszerbe injektaljak (2. dbra). El6szor itt érjiik el
a szerves matrix részleges elvdlasztdsat adszorpcié utjan. Az elemzendd
anyagot nagy kapacitdsi, erds ioncseréldvel bekoncentrdljuk, ahol a
matrix A4tdramlik. Végiill az elemzend6 anyagot ellenkez6 irdnyban
eludljuk az elvalasztdo rendszerbl8l. Ez az eljards igen széleskoOriden
alkalmazhato és teljesen automatizalt.

Minta-eldkészités specialis analizisre

A minta-el6készités nehézsége specidlis elemzés esetén abban a
torekvésben rejlik, hogy a vizsgdlandé anyagot kémiailag véltozatlan
alakban kellene mérni. Idedlisak lennének ezért azok a vizsgdlati
eljarasok, amelyek minta-el6készitést nem 1igényelnek. A minta-
el6készités a meghatdrozandé anyag szelektiv elvdlasztisdbdél vagy a
matrix elvdlasztasdbol 4ll. Mindkét esetben biztositani kell, hogy a
kémiai egyensiulyok ne tolddjanak el a megfelel6 kimutatdst azonban
csak 1gen nehezen lehet szolgdltatni. A specidlis analizis esetén
elengedhetetlen, hogy az elemzd szoros kapcsolatban legyen a
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megbizdval, mivel a mintavétel helyén — az adott koriilmények kozott —
a mintat stabilizdlni kell. Sokszor elévizsgdlat is sziikséges ahhoz, hogy
a nem stabil kiilonleges anyag 1ilyen természetd meghatdrozdasa
egyéaltaldn egydltaldan elvégezhets-e, illetve van-e annak értelme.

cc
— -
—
P2
E W

L —
s1 s2 sC D

2. dbra: MintaelGkészit6-rendszer ionkromatografidhoz
S=minta; P;=mintapumpa; PC=az els6 elGkészit6 fokozat (példdul a matrix
adszorptiv elvdlasztdsa C1g oszlopon): CC=madsodik elGkészit§ fokozat (maradék
métrix elvdlasztdsa és az elemzendd bekoncentrdldsa); E=eluens; Pr=eluenspumpa;
Si=elboszlop; Sp=elvdlasztd oszlop; D=¢Erzékeld(k); W=hulladék

PL  PC
- |

-

Mérési modszerek

Atomabszorpcios-spektrometria - Langtechnika

Alkalmazds: Nehézfém-meghatdrozdsok nagyobb nyomelem-tartomanyban
(ug/g a mérboldatra vonatkoztatva), nehézfém-meghatirozdsok extrém
koncentracioviszonyok esetén az egyes OsszetevOkre nézve, alkdli- és
alkalifoldfém-meghatarozasok.

El6ny: Viszonylag érzéketlen a nem teljesen roncsolt matrixra, amig ezzel
lényeges viszkozitdseltérés nem jar. A mérési mivelet gyors, egy elemre
automatizalhato.

Hatrany: Egyes elemek meghatdrozadsara alkalmazhato, mig tobb elemre csak
koltségesen automatizédlhatd.

Atomabszorpcios spektrometria - Grafitcso-technika
Alkalmazds: Nehézfém meghatdrozdsok a kisebb nyomelem-tartomédnyban
(ng/g és ezalatti koncentricio, a mérdoldatra szamitva).

El6ny: A megadott koncentriaciotartomédnyban jelenleg a legaltalanosabb
modszer nyomelemek meghatarozasara, a szilard test elemzése is lehetséges.

Hétrany: Egyes elemek meghatdrozdsa, mig tobb elemre csak koltségesen
automatizdalhat6. Igen érzékeny az interferencidra. A meghatarozas igen
1ddigényes. Kontamindciét megakadédlyoz6 intézkedések (tiszta tértechnikai
intézkedések) sziikségesek, mivel az optimalis tlizemnek csekély
koncentracidtartomanyban kell dolgoznia.
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Atomabszorpcios spektrometria - Hideggéz (hidrid-)technika
Alkalmazdas: Higany, arzén és szelén meghatdrozdsa a ng tartomanyban.

El6ny: Igen érzékeny modszer, amely az elemek ritka el6forduldsa alapjan
kontaminacidra nem hajlamos.

Hétrdny: Interferencidra (més fémekkel és matrixdsszetevékkel 1s) igen
érzékeny. Csak koltségesen automatizdlhat6. A mérés végrehajtdsa sok 1dot
igényel.

Rontgenfluoreszcens-spektrometria

Alkalmazas: Félmennyiségi, roncsolasmentes sokelemanalizis (> 13 rendszamu
elemekre, aluminiumra) a kozepes pg/g-tartomanyig. Mennyiségi
nehézfémmeghatdrozds (a mintdra vonatkoztatott) ug/g-tartomanyban
dusitédsi eljarassal.

El6ny: Gyors, valddi szimultdn, sokelemes mddszer. Kiemelten alkalmas
eldzetes analizisre.

Hatrany: Nagy alap-beruhdzdsi koltségek. Nyomanalitikai moédszerként csak
dusitési eljarassal alkalmas.

Voltametria / polarografia

Alkalmazas: Nehézfémanalizis a ng/g-t6l a ug/g-tartomdnyban (a mérdoldatra
vonatkoztatva). Specidlis analizis [példaul a krom (III/VI)]. Toxikus anionok
elemzése (szulfit, cianid stb.).

El6ny: Legnagyobb érzékenység, kiilonosen a toxikus nehézfémekre
vonatkozéan. Igen altaldnosan alkalmazhat6 mind kationokra, mind
anionokra. A polarogrifia az ionkromatografidval egyiitt — szemben a
spektroszkopos modszerekkel — lehetdvé teszi a specidlis analizist elGzetes
elvalasztas nélkiil.

Hatrany: ErGsen interferenciafiiggd és iddigényes.

Ionkromatografia
Alkalmazas: Anionanalitika a csekély nyomelemek tartomdnyédban. ElGzetes
analitikai (félkvantitativ) médszerként alkalmas a kisérleti szakaszban.

El6ny: Mddszer igen sok ionra. Lehet6ség gradienseluciora elézetes analitikai
modszerként (30-Ionen-Scan). Alkalmas kationokra és cukoranalizisre is.

Hatrany: A vélaszjel-feltételek a jol illeszkedd kalibraciotol fiiggenek; a
standard addicids modszer alkalmazasa sziikséges.

Egyéb moédszerek

Az idézett mdodszerspektrummal az ismertetett analitikai tartomény lefedhetd.
Az egyéb modszerek (pl. a titrimetrids eljardsok) gyakorlatilag kizardlag
segédmodszerekként (pl. kalibrdl6 oldatok beallitasara) alkalmazhatdak.
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Validalasi intézkedések
az analitikai eredmény helyességének biztositasahoz

Minden analitikai laboratérium szdmdra nagyjelentdségd az
eredmények  helyességének  biztositésa. Ehhez a  kovetkezd
kovetelményeknek kell teljesiilnitik:

« megfelelGen kvalifikalt személyzet;

e jOo miszeres analitikai berendezkedés;

« megfeleld laboratériumi berendezkedés, kivaltképpen kontaminéciot
csokkentd (a tiszta helyiség technikdjit nyujtd) intézkedések;

o analitikai stratégia, amely az analitikai eszkdzok optimaélis
alkalmazasat teszi lehet§vé;

o 1ddkeret, amely lehet6vé teszi az analizis gondos végrehajtasat;

o a kontrollmérések modjdnak és gyakorisagdnak terve.

Tulajdonképpen magatol értet6dd kovetelmény a megbizhaté misze-
res analitikai berendezkedés és az analizis végrehajtisdhoz bdségesen
elegendd6 1dG, ami tovdbbi indokldst nem igényel. A miszeres felszerelést
természetesen ugy kell megvalasztani, hogy az ne csak az analitika mi-
niméalis kovetelményét elégitse ki, hanem valamennyi vizsgdlati feladatra
alapvetden filiggetlen eljards is rendelkezésre dlljon. A nyomelemek ana-
litikdjdban fontos kovetelmény (a tiszta helyiség technikdjit biztosito)
kontaminaciot csdkkentd intézkedések betartdasa. Fontos megvaldsitani
ezt, mert az ilyen intézkedések 1ényegesek az eredmények helyességének
biztositdsdhoz, hogy ily mddon a szennyezd6dések befolydsa kizdrhato
legyen. Ilyen behatdsok — megfeleld intézkedések nélkiil — rendkiviil
nehezen allapithatok meg, mivel azok az Osszetevdk koncentrdcidit mind
a novelés, mind a csokkentés irdnydba befolydsolhatjdk [7]. A kontami-
naciot csokkentd intézkedések feltétlen sziikségesek a feladat megfeleld
végrehajtdsdhoz. A tulajdonképpeni méréstechnika teljes végrehajtasa
extrém tiszta helyiség felté- ng
telei mellett (példdul a 7n
Class-100-Clean-Beuches) 300
értelmetlen, ha példdul a hi-
gitdsi folyamathoz olyan
anyagokat kell felhaszndlni, 200
melyeket helyhidny miatt
normdl laborlevegén tarol- qq
tak. Ha a mintdt normal la-
boratériumi levegdn kell ta-
rolni, mar igen rovid té-

3. abra: Kontamindcié normal

roldsi 1d6 alatt is jelentds laboratériumi levegében
kontaminacié léphet fel, Cink-jel (inverz voltametrikus meghatdrozas):
amit a 3. 4bra mutat. a) Class-100 tiszta helyiség feltételei melletti tarol4s;

b) normal laboratériumban tarolt
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Az elemzési stratégia jelentségére, a célzott eldzetes elemzés
alkalmazédsdnak értelmére méar kordbban utaltunk. Végil még a
kontrollmérések tervezett végrehajtisanak sziikségességével
foglalkozunk. A kontrollmérések a kiilonféle egyedi intézkedések egész
sordbdl dllnak. A szokdsos 1épések a mérési tartomdnyban a rendszer
valaszfeltételeinek vizsgdlatdbol és a reprodukdlhatésdag ellendrzésébdl
allnak. Kiegészitésiil gyakran referencia- vagy standard-anyagok
vizsgdlata szolgdll. Ha a mintdk sokfélesége oly nagy, mint a tdrgyalt
esetben, 1ilyen referenciaanyagok egydltalin nem vagy nem kell§
mértékben dllnak rendelkezésre. Ilyenkor elkeriilhetetlen, hogy
megvizsgaljuk belsd referencia elddllitasat (ami természetesen megfeleld
berendezkedést is igényel, példdul homogenizdlds lehet&ségét). Ehhez a
koncentrdci6-meghatdrozds moddszerét megerdsitve, a standard addicids
eljarassal kell végrehajtani. Ez jobb illeszkedést nyujt, mint tisztdn a
kalibracios eljards alkalmazdsa. E modszerrel analdg eljards a
visszataldldsi hédnyados mértékének meghatdrozdsa. Végil az
eredményeket mindig - a koncentrdcié-meghatdrozdst is - teljesen
fiiggetlen moddszerrel felil kell vizsgdlni. Ehhez nagymiszerek
beszerzése sziikséges, amelyek csekély 1id6beli leterhelésiik miatt rosszul
kihasznédltnak ldtszanak. Ehhez jarul a személyek fokozott
igénybevétele, hogy tobb technikdt kell ismerniiik és ezeket az
eredményeket — kiilonosen az el6zetes analizis eredményeit — alaposan
értékelni kell. Végiil a korvizsgalatokban vald részvétel és a tobbi
laboratériummal valé Osszehasonlitds lehetdsége tovabbi 1épést jelent,
ami a munka mindségi megitélését szolgdlja. Mar ezeknek a kiilonféle
ellendrz6 vizsgédlatoknak a rovid emlitése is mutatja, milyen nagy ezen
intézkedések spektruma. A gazdasdgos nyomelem-analizis szamdra ezért
elkeriilhetetlen a vizsgdlati terv kidolgozdsa, hogy ezdltal ezeket a
"kiegészitd" raforditdsokat megfeleld hatarok kozott lehessen tartani. Az
ellendrz6 vizsgdlatok — sziikségszerien — az Osszes raforditds legaldabb
25 %-at teszik Kki.

Kovetkeztetések

A korszeri nyomelem-analizis eredményei kivdlo szakemberek
intenziv team-munkdjanak eredménye, részben egyiittmikodve a
megbizdoval. Csupdn a modszerek elég széles spektrumanak optimalis
alkalmazédsa és a részeredmények Osszességét tekintetbe vevs értékelés
hozhatja azokat az eredményeket, amelyek az analizis eredményeinek
helyességéhez, megbizhatésdgdhoz vezetnek. A nyomelem analizis ezért
mindig koltséges munka. Fokozottan igaz Nernst megdéllapitédsa:

"Az a minta, amelyet nem ismeriink, nem éri meg,
hogy elemzésre keriiljon".
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A kiegészités:

"Csak a gondos analizis, amely nagymértékii pontossdaggal és megbiz-
hatosdggal rendelkezik, éri meg, hogy végrehajtdsra keriiljon".
Ehhez azonban mindig szem elStt kell tartani a kérdésfeltevést. A
helyesség nagy mértéke alatt nem feltétleniil értiink extrém pontossdgot.
A mindenkor sziikséges pontossdgot a megbizo 4ltal kell definidlni.
Altaldban az eredmény nagy pontossdganél tobbre kell tartani a helyesség

megfelel6 mértékét.
Sajnos mindenkor egyszeriibb hamis eredményt nagy pontossdggal elérni,
mint azt kimutatni, hogy az eredmény nagy valosziniiséggel helyes.

A jovében a nyomelemek analitikdja még jobban az elGvizsgalatok
irdnydba tolédik el. Dont6 1€pés lenne szakértSi rendszer 1étrehozdsa, hogy az
el6zetes analizis eredményeinek értékelése megvaldsuljon és az az azt kovetd
elemzési modszerre tegyen javaslatot. Szamos valddi tobbelem-mddszer keriil
bevezetésre, mert csak igy lehet a komplex interferencidkat biztonsagossan
felismeri. Ilyen eljardsokat nyudjt a voltametria [8] és az atomabszorpcids
spektrometria [9, 10]. Végiil is a Sandoz AG kutaté-fejleszt6 nyomelem
analitikai laboratériuma rendelkezik a jelenleg elfogadott teszttekkel.

Az analitikai eljardasoknak — 1idedlis esetben — nem lenne
mintaeldvizsgdlati 1épésekre sziikségiik. Ebbe az irdnyba tarté fejlesztés
a lézerablacios tomegspektroszképos érzékelSk alkalmazdsa. JelentGs
fejlesztési lehet6ség van a feltards modszereiben. A tendencidk itt a
teljesen automatizilt on-line-atfolydsi rendszer irdnydaba, illetve a
mintaedényzet kozvetlen feltdrdsra valé alkalmazédsdban latszik.

Irodalom
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Italaink aluminium tartalmarol
Nagy Enikd és Jobst Kdazmér

Pécsi Orvostudanyi Egyetem, Klinikai Kémiai Intézet, Pécs
Erkezett: 1993. februdr 5.

Bar az aluminium (Al) karos bioldgiai hatdsdra az elsd adatok
mintegy szdz éve felhivtdk a figyelmet, az erdteljes ilyen irdnyud kutatds
csak a II. vildghdborut kévetden indult meg. A magas bauxit-tartalmu
Guam szigeti talajon €16 6slakossdgndl leirt klinikai kép és az extrém Al
felhalmoz6ddas nagyban emlékeztetett az Alzheimer-korban leirt
analitikai adatokra és idegrendszeri tiinetekre. Ekkor keriilt az Al az
intenziv orvosbioldgiai kutatdsok eldterébe.

Roviddel azt kovetden irtdk le az elsd milvesekezelt betegeknél a
szérum-foszfat megkotésére alkalmazott Al sok szoveti lerakddésat
kisér6 oszteomaldcidt és demencidt. Ma elfogadott, hogy az Al a
szervezet szdmdra nem indifferens elem.

Véletlen 1inicidlta rendszeres Al vizsgdlatainkat. Dializalt
vesebetegek szérum Al szintjének rutin vizsgélata sordn egy mintdban
gyantsan emelkedett szérum Al értéket mérve deriilt fény ennek okéra,
az Al-al szennyezett vizre. Ez vetette fel annak gondolatat,
megvizsgaljuk a hazai hdztartasokban elterjedt aluminiumbdl késziilt
edényekbdl a kioldddéast és az italok Al-tartalmat. Pozitiv eredmény
esetén az 1igy felvett Al bizonyos alapbetegségeknél madsodlagos
patolégias elviltozdsok kialakuldsdhoz vezethet.

Vizsgalati anyag és modszer

A magyar Alufix-Lucullus gyartmdnyud, héztartasi-f6zési célra
forgalmazott aluminium edényeket /ldbos, fazék/ vettiik vizsgdlat ala.
Ugyszintén az Autéfelszerelés és Tomegcikk ISz. MEIE gyar aluminium
hazi eszpressz6 kavéf6z6jét, valamint a Lehel gyar /Jaszberény/
orszagunkban elterjedt szodavizkészit6 aluminium autoszifonjat.
Osszehasonlité kontroll méréseket zoméanc, teflonbevonatd és iiveg
/Rasotherm, Jena/ edényekben végeztiink. Oldészerként Pécs varos
halézati vizvezeték vizét, ioncserélt vizet, 2%-os ecetsavat és 2,2%-0s
zsirtartalmu tejet /Mecsektej, Pécs/ vettiink. A kiilonb6z8 edényekben
100 ml "oldészert" minden esetben 15 percig forraltunk, majd lehtlés

utdn végeztiik el az Al meghatdrozast.

Megvizsgdltuk az aluminium dobozokban forgalmazott, +4 - +25°C-
on tarolt német gydrtmdnyu Lipton citromos idit6 teat és Coca Colat,

202 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 39, 1993/3



valamint az Al félidval bélelt papir dobozos Garden gyartmanyd magyar
rostos korte, Fruit Family-t és német gydrtmanyud rostos almaitalokat.

Az Al meghatarozast Varian Spektra AA 20 atomabszorbcids
késziilékhez kapcsolt GTA-96-0s grafitkemencés atomizdlé késziilékkel
végeztiik. Valamennyi mintdt mianyag edényekben dolgoztuk fel.
Eredményeinket pg/l-ben adjuk meg.

Eredmények, kovetkeztetés

Az 1. tdbldzat a forraldsi vizsgédlatok eredményét foglalja 6ssze. Az
egyes oszlopok bal oldali szdmsora az Al koncentrdciét pg/l-ben tiinteti
fel, a jobboldali az alapértékhez viszonyitott emelkedés nagysédgat
"szorosat" jelzi. Meglep6 volt, hogy az aluminium edényekben forralt
vizzel (pl. teaf6zés) milyen jelentds mennyiségd Al olddédik ki.

1. tablazat
Forraldskor kiold6d6 aluminium mennyiségei

Oldatok Alapérték Edény fajtak
ng/l Aluminium Teflon Zomanc
Csapviz 4,8 586 120x 7.1  1.5x 594  12x
Ioncserélt viz 0.7 279 398x 1.8 2.5x 29.1 41x
2% Ecetsav-oldat 1.9 1797  945x 18 9.5x | 431 227x
Tej 17.8 1920 108x 25 1.4x 32 1.8x

Magyarorszagon nem egy ételt kifejezetten savas nyersanyagbol
készitenek (pl. séska, paradicsom, savanyd kdposzta), amit esetenként
0rdkon 4t f6znek. Ha ez aluminium edényben torténik, amint azt a tej
forralasara kordabban eldszeretettel ajanlottdk (nem ég le), a pH 7.0-s
tejjel, csakigy mint a savanyu toltott kdposztdval, a lakossag nem Kkis
mértékben fogyaszthat aluminiumot is, ami semmiképp sem kivdnatos. A
hdzi, un. eszpressz6 aluminium kdavéf6z6bdl kioldodo Al-értékeket a 2.
tdblazatban, mig a Lehel gyartmédnyd aluminium szifonban készitett
sz0daviz Al-tartalmat a 3. tdbldazatban tiintettiik fel. Mindkét tablazat
jelentds Al emelkedést mutat a vizsgdlt mintdkban.

2. tablazat
Kavéfdzéskor kioldodo aluminium mennyisége

Edényfajtak
Oldatok Teflonedény Aluminium kavéf6zo
ng/l ng/l
Csapviz 7.1 175 25x
Kavé 30.9 306 10x
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3. tablazat
Szodavizkészitéskor kioldodé aluminium mennyisége

Alapérték Szifon fajtak
pg/l Csehszlovak liveg Magyar LEHEL
aluminium
4.8 6.6 1.4x 368 T7x

MeglepS volt az egyes iiditditalokban mért extrém magas Al-érték
(4. tablazat).

4. tablazat
Udit6italokban mért aluminium mennyisége

ITALFAJTAK Aluminium-koncentracio

ng/l
Lipton citromos iidit§ tea 1800
Almalé (német) 53
BB sz0616 (magyar) 437
Heyho alma (magyar) 511
Garden korte (magyar) 910
Fruit Family (magyar) 550
Coca Cola 70

Vizsgdlati eredményeink kozlésének célja nem pdanik-, hanem
figyelemfelkeltés. Részben hasonlé eredményeket taldltunk a vonatkozo
szakirodalomban is.

Fontos élettani-kérélettani adat, hogy a jol funkciondlé vese — sok
egyéb salakanyag mellett — az é&tellel-itallal bevitt és felszivodott
aluminiumot a vizelettel kivalasztja (az Al mintegy 90%-t a széklettel
iritjik ki). Problémat a beszikiilt vesemikodés kovetkeztében
retinedl6d6, igy mdésodlagosan esetenként lerak6dé Al okozhat. Ujabb
vizsgdlati eredmények szerint Alzheimer-kér esetében is az Al
masodlagosan halmozo6dik fel a kozponti idegrendszerben. Ezért ugy
gondoljuk, hogy az ismert vesebetegsében szenveddk €s az "egészséges"
id6s egyének is keriiljék az Al-tartalmd italok és az Al-edényekben
készitett, fGleg savanyu ételek rendszeres fogyasztdsat.

Irodalommal a szerz6k készségesen dllnak az érdekl6ddk
rendelkezésére.
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Italaink aluminium tartalmarol
Nagy Eniko és Jobst Kdazmér

A szerzd8k vizsgdaltdk egyes italok aluminiumtartalmat. Megdllapitottak,
hogy az aluminium edényekben 1év6 italok aluminium-tartalma
forralaskor és tdroldskor jelentésen megemelkedett. Igen nagy egyes
tiditéitalaink aluminium-tartalma 1is. Ez a tdpldlkozasfizioldgiailag
kedvezdtlen jelenség kiilondosen egyes betegségek esetén ¢és 1dds
emberek szdmdra hétranyos.

About the Aluminium Content of Our Drinks
Nagy, E. and Jobst, K.

The aluminium content of several beverages was studied. It was
concluded, that the aluminium content of beverages kept in aluminium
dishes significantly grew under boiling and storage. The aluminium
content of some soft drinks was also very high. This phenomenon,
disadvantageous from the point of view of nutrition physiology is
especially detrimental for elderly people and in special illnesses.

Uber den Aluminium-Gehalt in Getrinken
Nagy, E. und Jobst, K.

Verfasser haben den Aluminium-Gehalt einzelner Getrinke untersucht.
Es wurde festgestellt, da der Aluminium-Gehalt der in Alu-Gefédflen
befindlichen Getrinke beim Sieden und Lagern wesentlich anstieg. Der
Aluminium-Gehalt verschiedener Erfrischungsgetrinke liegt ebenfalls
ziemlich hoch. Diese erndhrungsphysiologisch ungiinstige Erscheinung
ist insbesondere im Falle einzelner Krankheiten und fiir alte Menschen
nachteilig.
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Benzoesav és szorbinsav egymas melletti
meghatarozasa nagynyomasu folyadékkromatograffal

Nagy Erzsébet és Gosztonyi Etelka

Hajdd-Bihar megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomds,
Debrecen

Erkezett:1992. szeptember 5.

Az élelmiszeriparban a legelterjedtebben alkalmazott tartositészer a
benzoesav €s a szorbinsav. Nem toxikus hatasuak, mivel nem halmozdd-
nak fel a szervezetben. A benzoesav hippursavva alakulva iiril ki, mig a
szorbinsav bioldgiai oxidacié sordn széndioxidra és vizre bomlik.

A benzoesavat altalanosabban alkalmazzak, mint a szorbinsavat, mi-
vel nincs kedvezGtlen izmdédosité hatdsa, mely korlatoznd felhaszndlési
lehetdségeit. Ezért egyre gyakrabban a szorbinsav kisebb koncentrédcidja
mellett benzoesavat is felhaszndl az ipar az élelmiszer-termékek tartdsi-
tdsdra. Ez a jelenség egyuttal magdban hordozza a két tartdsitészer
egymds melletti meghatdrozdsdnak problémdjiat. Ehhez kapcsolédik még
az élelmiszereknek, mint matrix anyagoknak az Osszetettsége (zsir, fe-
hérje, szénhidrat, aroma és szinanyagok), melyek ugyancsak nehézséget
okoznak a kvantitativ meghatidrozdskor. A tartdsitdészerek egymadstol és a
termékekben 1év6 egyéb anyagoktol torténd elvélasztasara legcélszeribb
a nagynyomdsu folyadékkromatografot (HPLC) alkalmazni. A korabbi
mérések elsdsorban titrimetridn, kolorimetridn és spektrofotometridn
[1-6] alapultak. Az els6 probdlkozdsok az egymds melletti
meghatdrozdsra a derivativ spektrofotometrids médszerek voltak [7, 8].
Ezt kovette a gazkromatografia [6, 9], majd a nagynyomdsu
folyadékkromatogrdafia. A HPLC-nek az élelmiszer-analitikdban valé
térhoditdsa lehet6vé teszi annak rutinszerd alkalmazisat. Ezt tobb
kozlemény is igazolja [3, 11-16].

Intézetiinkben HPLC-s moddszert dolgoztunk ki benzoesav és
szorbinsav egymds melletti meghatdrozdsdra, mivel a rutinszertien alkal-
mazott UV spektrofotometrids moddszerek [4, 5, 10] az élelmiszer
matrixok zavard hatdsai miatt nem specifikusak.

Anyagok és modszerek
1.Késziilék

A meghatdrozdsokat Waters nagynyomdsu folyadékkromatograffal
végeztiik, Waters 490 E programozhat6, valtoztathaté6 hullaimhosszu UV
detektorral. Az azonositas Waters 994 tipusu diddasoros UV detektorral
tortént az anyagok UV spektruma alapjan. A kiértékelést Baseline 810-
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es programmal, teriilet alatti integrdldssal végeztiik. A benzoesavat 230
nm-en, a szorbinsavat 262 nm-en mértiik.

Elvélasztasra Radial Pak TM Cig 8x100 mm-es, 4 pm-es szemcseméretld
kolonndt haszndltunk. Az injektdlt mennyiség minden esetben 20 pl volt. Az
eluens 0,0185 M nétrium-acetat pH 4,5 puffer : acetonitril 70:30 ardnyu elegye
volt. A pH-t ecetsavval dllitottuk be. A mobil fazist 0,45 um porusatmérdjd
szUr6n szUrtiik, majd ultrahangos késziiléken 5 percig buborékmentesitettiik.
Az eluens dramlési sebessége 1 cm3/perc volt.

2. Anyagok és reagensek

A benzoesav, a szorbinsav és a natrium-acatdit MERCK mindségtek,
a kénsav a foszforsav, a natrium-hidroxid, a vizmentes natrium-szulfat,
a kdlium-hexaciano-ferrat(Il), a kristdlyos cink-szulfdt Reanal alt.
mindséglek, a petroléter 30-40 °C Carlo Erba, az acetonitril RS per
HPLC Carlo Erba mindségtiek voltak.

Desztillalt vizként ioncserélés utdni livegkésziilékbdl desztillalt vi-
zet hasznéltunk.

Carrez 1. oldat: 15 g kdlium-[hexaciano-ferrdt(Il)]-ot 100 cm3-es
mérSlombikba deszt. vizben feloldunk, majd jelig toltjiik.

Carrez II. oldat: 30 g kristalyos cink-szulfdatot oldunk fel 100 cm3-
es mérGlombikba deszt. vizzel és jelig toltjiik.

A folyadék-szilard extrakciéhoz SPE Cig (250 mg) BST mintaels-
készit6 oszlopokat hasznéltunk.

3. Standard oldatok készitése

Folyadék-folyadék extrakcio

100 mg benzoesavnak megfelel6 mennyiségl néatrium-benzodtot, il-
letve 100 mg szorbinsavat oldunk 100 cm3-es mérédlombikba desztillalt
vizzel és jelig toltjiik. Razotodlcsérbe pipettdzunk ebbdl a torzsoldatbol 50 cm3-t,
majd hozzdadunk 2 cm3 Carrez I. és 2 cm3 Carrez II. oldatot. Allni
hagyjuk 30 percig, majd megsavanyitjuk 2 cm3 20%-os foszforsavval és
2x40 cm3 dietil-éterrel extrahaljuk. Az éteres extraktumokat
Osszegydjtjiik kb. 10 g vizmentes natrium-szulfaton megszaritjuk. Redds
szlirdpapiron keresztiil gomblombikba szlrjiik. A vizmentes ndatrium-
szulfatot még 2x10 cm3 éterrel dtmossuk és azt is a gdomblombikba
szlrjik. Vdkuumban, 40°-on 2-3 cm3-re beparoljuk. Kb. 5 cm3
acetonitrilt adunk hozza és folytatjuk a beparlast 2-3 cm3-re. A
maradékot eluenssel 50 cm3-es mér6lombikba mossuk at és jelig toltjiik.
A kalibrdciéhoz ebbdl a torzsoldatbdl eluenssel higitva készitjiik az
oldatokat benzoesav esetében 0-300 pg/cm3, szorbinsav esetében 0-75 pg/cm3
koncentricié-tartomanyban.
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Szilard-folyadék extrakcio

100 cm3-es mér6lombikba bemériink 100 mg benzoesavnak megfeleld
mennyiségl natrium-benzoatot vagy szorbinsavat, melyet 30 cm3 desztillalt
vizben feloldunk. Hozzdadunk 2 cm3 Carrez I. és 2 cm3 Carrez II. oldatot
és jelig toltjiik desztillalt vizzel. Az SPE Cig oszlopot aktivdljuk 5 cm3
acetonitrillel, majd 10 cm3 1 v/v %-os foszforsavval. Az dramlas sebessége
I cm3/perc legyen. Vigyazva, hogy a szorbens nedves dllapotban maradjon
ugyancsak 1 cm3/perc sebességgel dtbocsédtjuk a kolonndn 2 ¢cm3 1 mg/cm3
foszforsavval megsavanyitunk. Mossuk 5 cm3 1%-os foszforsav oldattal,
majd 0.25 cm3 6 mM-os ndtrium-hidroxiddal. Az organikus savakat 2 cm3
6 mM-os ndatrium-hidroxiddal eludljuk egy 5 cm3-es mér6lombikba. Az
eludtumot 2-3 csepp 85%-os foszforsavval megsavanyitjuk (pH 1-2), majd
eluenssel jelig toltjiik. Az igy kapott standard torzsoldatb6l mobil fazissal
higitva készitjiik a kalibracids sor oldatait.

4. Mintaextrakcios eljarasok
Folyadék-folyadék extrakcio

10 g mustar vagy 10 g légszaraz diabetikus kenyér mintat desztil-
lalt vizzel elszuszpenddlunk és 100 cm3-es mér6lombikba mosunk. Fe-
nolftalein indikdtor mellett 1 M-o0s nétrium-hidroxiddal enyhén
megligositjuk. Hozzdadunk 2 cm3 Carrez 1. és 2 cm3 Carrez II. oldatot,
majd jol Osszerdzzuk és desztillalt vizzel jelig toltjiik.

Az oldatot allni hagyjuk 30 percig, majd Erlenmeyer lombikba szir-
jik redds sztr6papiron keresztiil. 50 cm3 szlrletet egy rdzoétdlcsérbe
pipettdzunk, megsavanyitjuk 2 cm3 20%-os foszforsavval és extrahdljuk
kétszer 40 cm3 dietil-éterrel. Az éteres extraktokat 6sszegydjtjiik, szarit-
juk 10 g vizmentes ndtrium-szulfaton. Redds szlrOpapiron keresztiil
gdomblombikba szlrjiik. A vizmentes ndtrium-szulfdtot még 2x10 cm3
éterrel d&tmossuk és azt is a gdmblombikba szlrjiik. Vadkuumban 40°C-on
2-3 cm3-re beparoljuk. Kb. 5 cm3 acetonitrilt adunk hozzd és folytatjuk a
beparldst 2-3 cm3-re. A maradékot eluenssel 10 cm3-es mér6lombikba
mossuk és jelig toltjiik. A savtartalomtodl fiiggéen higitast készitiink.

Szilard-folyadék extrakcio

10 g mustar vagy 10 g légszaraz diabetikus kenyér mintat desztil-
lalt vizzel elszuszpenddlunk és 100 cm3-es mér6lombikba mosunk. Fe-
nolftalein indikdtor mellett 1 M-o0s nétrium-hidroxiddal enyhén
megligositjuk. Hozzdadunk 2 cm3 Carrez 1. és 2 cm3 Carrez II. oldatot,
majd jol Osszerdazzuk és desztillalt vizzel jelig toltjik. Az oldatot allni
hagyjuk 30 percig, majd Erlenmeyer lombikba szilrjiik redds szlrOpapi-
ron keresztiil. A sztrletbdl 0,45 um szlrén megszlriink 3-4 cm3-t, mely-
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bdl 2 cm3-t 1-2 csepp 85 %-os foszforsavval megsavanyitunk és 5 cm3-re
higitunk desztilldlt vizzel. Ezutdn a teljes mennyiséget az elGkészitett
oszlopra vissziik. A szerves savak az oszlop felsd részében kotddnek
meg az adszorbensen.

Mossuk az oszlopot 5 cm3 1 v/v %-os foszforsav oldattal, majd
0,25 cm3 6 mM-os natrium-hidroxiddal, melyeket elontiink.

Egyik oldat sem tartalmazott benzoesavat vagy szorbinsavat. A
szerves savak eludldsdt 2 cm3 6 mM-os ndtrium-hidroxiddal végeztiik.
Az eludtumot 5 cm3-es mérdlombikba szedtiik, savanyitottuk 1-2 csepp
85 %-os foszforsavval és eluenssel jelig toltottiik. EbbSl az oldatbol
készitettiik a higitdst, melybdl injektaltunk a késziilékbe.

Az SPE Cig oszlopot ismételten eludlva 2 cm3 6 mM-os nédtrium-
-hidroxiddal nem tartalmazott meghatdrozand6 anyagot.

Eredmények

Az élelmiszerek tartdsitdsdra felhaszndlt benzoesav és szorbinsav
egymds  melletti  meghatdrozdsdt dolgoztuk ki  nagynyomadsu
folyadékkromatografra.

A moddszer kifejlesztését az tette indokolttd, hogy dj termékként be-
vezetésre keriil6 mustdr benzoesav és diabetikus kenyér szorbinsav tar-
talmat - az MSZ szabvanyok alapjdn spektrofotometridsan meghatdrozva
- a maximdlisan engedélyezett érték folott taldltuk, a szerves savakkal
interferdlé egyéb kisérd anyagok jelenléte miatt. Elsé 1épésként a
kromatografids szétvdlasztdst tdztiik ki célul, majd pedig a hosszu
el6készitési milveletek lerdviditését. A kromatografids elvdlasztdsra
felhaszndlt eluens pH-jdnak, szerves olddszer tartalmanak, valamint
puffer koncentriacidjadnak véltoztatdsdval a kordbban mir megadott mobil
fazist taldltuk a legmegfelel6bbnek.

Viszonylag rovid id6 alatt kromatografidsan szétvdlaszthatd volt a
benzoesav és a szorbinsav. A benzoesav retencids ideje 3,2 percnek, a
szorbinsavé 4,2 percnek adddott. A benzoesavat 1 pg injektalt
mennyiség esetén (n=5) +2,1 %, mig a szorbinsavat (n=5) £3,4 % relativ
standard deviédcidval tudtuk meghatdrozni. A benzoesav kalibricids egyenese
0-300 pg/cm3, a szorbinsavé 0-75 pg/cm3 tartomdnyban linedris volt. A
kimutatdsi hatdr benzoesav esetében 0,2 pg/cm3, szorbinsavndl
0,1 pg/cm3 volt 3:1 jel/zaj ardnynaAl.
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1. abra: Ipg injektdlt tartésitészer standardok HPLC-s kromatogramja
€¢s UV spektrumai. Jelolések: 1 - benzoesav, 2 - szorbinsav

Szilard-folyadék extrakcional, SPE C;g oszlopot haszndlva vizes
minta tisztitdsdra és dusitdsdra sziikséges, hogy olyan vizzel elegyedd
szerves oldoészert haszndljunk, mely az eluens rendszerrel is
kompatibilis. Esetiinkben ez az acetonitril volt. Viz helyett 1 %-os
foszforsav oldatot alkalmaztunk, mely segitette a benzoesav és a
szorbinsav megkot8dését az oszlopon és egyuttal eltdvolitotta a savban
0ld6do interferdld anyagokat. A ndtrium-hidroxid a benzoesavat és a
szorbinsavat poldaros séikka alakitotta, melyek mar konnyen eludlhatok
voltak az oszloprol.

) h’“""“ Ty
| ,

0.u0 0.z 3. w perc

2. abra: SPE Cg-as oszlopon el6készitett mustar minta (1)
és diabetikus kenyér minta (2) kromatogramjai
Jelolés: 1 - 0,54 ng benzoesav, 2 - 1,2 pg szorbinsav
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Meghataroztuk a mintdkbdl torténd visszanyerést folyadék-folyadék
extrakcidk esetében. A vizzel elszuszpenddlt mustar mintdhoz 50 és 100 p
g mennyiségli benzoesav standardot, az wugyancsak elszuszpendalt
diabetikus kenyérmintdkhoz szintén 50 és 100 pug szorbinsavat adtunk. A
mintdk el6készitését n=5 esetben végeztiik el a fent leirtaknak megfele-
16en. Az 1. tabldzat a benzoesav a 2. tdbldzat a szorbinsav vissza-
nyerését mutatja a hozzdjuk tartozo relativ standard deviaciokkal (SD),
%-ban kifejezve.

1. tablazat:
Benzoesav visszanyerési hatdsfoka mustar mintabdl folyadék-folyadék
és szilard-folyadék extrakcié esetén.

Hozzaadott Visszanyerés hatasfoka £ SD (%)
standard mennyiség folyadék-folyadék szilard-folyadék
ng extrakcio extrakcio
50 89 + 10 95+ 3
100 92+ 5 97 £2

2. tablazat:
Szorbinsav visszanyerési hatdsfoka diabetikus kenyér mintabol
kiilonb6z6 extrakcids eljarasokkal.

Hozzaadott Visszanyerés hatasfoka + SD (%)
standard mennyiség folyadék-folyadék szilard-folyadék

ug extrakcio extrakcio

50 89,7 £ 4,0 92,5+ 1,5

100 90,3 £ 3,5 95,1 £2,0

A két el6készitési mddszert Osszehasonlitva megdllapithatd, hogy a
tartositoszerek nagyobb  visszanyerési hatdsfokkal ¢és nagyobb
pontossdggal hatdrozhatok meg szilard-folyadék extrakci6é alkalmazasa
esetén. Ennek a mddszernek az anyag, az id6é és az energia-
felhaszndldsa is lényegesen alacsonyabb a hagyomédnyos folyadék-
folyadék extrakciondl. Az anyagfelhaszndlds tovdbb csdkkenthetd az
el6készit6 SPE Cjg-as oszlopok regenerdldasdval. 8-10 1smételt
felhasznédlds mellett még nem tapasztaltuk a kolonna hatékonysdganak
csOkkenését. A regenerdldast igy végezziik, mint a kolonna aktivalasat.

Az 4ltalunk javasolt kromatogrdfids rendszerben a benzoesav és a
szorbinsav jol elvdlik egymadstol, a kidolgozott mddszer kvantitativ
meghatdrozédsra alkalmas. A mintael6készités a kidolgozott szilard-
folyadék extrakcids eljards alkalmazédsa esetén egyszerlien, gyorsan és
nagy pontossdggal megvaldsithatd, mely lehet6vé teszi rutinszerd
alkalmazdsat az élelmiszeranalitikdban.
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Benzoesav és szorbinsav egymas melletti meghata-
rozasa nagynyomasu folyadékkromatograffal
Nagy Erzsébet és Gosztonyi Etelka

Modszert dolgoztak ki benzoesav és a szorbinsav egymds melletti
meghatdrozdsara nagynyomadsu folyadékkromatograffal, programozhato
UV detektorral. A benzoesavat 230 nm-en, a szorbinsavat 262 nm-en
mérték, diddasoros UV detektorral azonositottdk. Szildrd-folyadék
el6készitési moddszert dolgoztak ki mustdrbdl és diabetikus kenyérbdl
tortén6 benzoesav €s szorbinsav meghatdrozdsokra, melyeket,
Osszehasonlitottdk a hagyomdnyos folyadék-folyadék extrakcids
modszerrel. A kidolgozott szildrd-folyadék extrakciés eljards jol
alkalmazhat6 a gyakorlatban megfeleld pontossdga, jo
reprodukalhatosdga és alacsony 1ddigénye miatt. A javasolt HPLC-s
eljaras lehetdvé teszi a tartdsitdoszerek egyméds melletti pontos,
kvantitativ meghatdrozdasat is.

Simultaneous determination of benzoic and sorbic acid
by high pressure liquid chromatography
Nagy, E. and Gosztonyi, E.

A method was developed for simultaneous determination of benzoic
and sorbic acid by high pressure liquid chromatography, using a
programmable UV detector. Benzoic acid was measured at 230 nm, while
sorbic acid at 262 nm and both were identified by diode array UV
detector. A solid-liquid extractive sample preparation method was devel-
oped for the determination of benzoic and sorbic acid from mustard and
diabetic bread, which was compared to the traditional liquid-liquid
extraction method. The solid-liquid extraction procedure developed by us
1s useful in practice with a relevant precision, good reproducibility and
low time demand. The HPLC procedure proposed allows the simultaneous
and exact quantitative determination of conserving agents, too.

Bestimmung von Benzoe- und Sorbisiure nebeneinander
mit Hochdruckfliissigkeitschromatographie
Nagy, E. und Gosztonyi, E.

Eine Methode wurde fiir die Parallelbestimmung von Benzoe- und
Sorbinsdure mit der Hochdruckfliissigkeitschromatographie unter
Anwendung des programmierbaren UV-Detektors erarbeitet. Die
Benzoesdure wurde bei 230 nm und die Sorbinsdure bei 262 nm
gemessen sowie mit einem Diodenreihe - UV-Detektor identifiziert. Es
wurde eine fest-fliissige Probenvorbereitungsmethode fiir die
Bestimmung von Benzoe- und Sorbinsdure im Senf und Diabetikerbrot
ausgearbeitet, die mit dem traditionellen flussig-fliissig
Extraktionsverfahren verglichen wurde. Das erarbeitete fest-fliissig
Extraktionsverfahren kann in der Praxis wegen seiner ausreichenden
Genauigkeit, guten Reproduzierbarkeit und seinem geringen Zeitbedarf
gut verwendet werden. Das vorgeschlagene HPLC-Verfahren ermdéglicht
auch die quantitative Parallelbestimmung von Konservierungsmitteln.
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Miitragyazas hatasa 6szi buzafajtak
terméshozamara, siitoipari és egyes beltartalmi
tulajdonsagaira-

Tandcs Lajos, Gerd LdszIlo és Kovdcs Krisztina

KEE, Elelmiszeripari Féiskolai Kar, Szeged
Erkezett: 1993. oktéber 30.

A nemesit0k legfontosabb célkitizése az elmult évtizedekben - a
megfelel6 rezisztencia és szdrszildrdsdg mellett - a terméshozam
novelése volt. Az utébbi néhdny évben azonban a mennyiségi
szemlélettel szemben egyre erdteljesebben vetddott fel a mindség
javitasdnak sziikségszertisége, azaz a malom- és siitSipari, valamint
beltartalmi tulajdonsdgoknak, tovdbbd fogyasztéi szempontbdl a
késztermékek mindségének javitdsa. A genetikai adottsdgok mellett ezt
els6sorban mitragyazassal érték el. Tobbek kozott ezek a tények tették
sziikségessé az uj buzafajtdk mitragyareakcidjanak tesztelését, amely
meghatdrozza optiméalis terméshozamokndl a termesztés gazdasdgossagat
és vildgos képet nyujt a talajviszonyok, illetve az el6vetemény
fliggvényében a legjobb mindséghez sziikséges mitragya-adagokrol.

Vizsgélataink célja a két OGszi mitrigyakezelt buzafajta
terméshozamadnak, valamint egyes slitdipari és beltartalmi
résztényezlinek értékelése eltéré adagoldsu P, K, N mitrdgya kezelések
figgvényében. A vizsgdlt paraméterek a kovetkezdk: terméshozam,
nedvessikér-tartalom, SDS teszt, vizfelvevd-képesség, siitSipari
mindség, nyersfehérje-tartalom és aminosav-tartalom.

Szabo6 (1973) vizsgdlatai szerint a novekvd dézisi N, P, K kezelések
javitottdk a buza mindségi mutatdit. Erdei-Szdniel (1975) és Ragasits
(1978) megallapitottdk, hogy a nagyobb adagok kedvezden hatnak a
mindség alakuldsdra. Bocz és Gydri (1985) szerint N mitrdgydzdsra
altaldban nd a fehérje- és sikértartalom. A mitrdgydzdsnak a buzaszem
aminosav-0sszetételére valé hatdsar6l viszonylag kevés és gyakran
ellentmondésos irodalom jelent meg. Dubetz és Gardiner (1980) szerint az
aminosav-0sszetételben a fajta — N kolcsonhatds nem volt szignifikdns.
Németh (1983) kisérletében a buzafehérjében a LYS és MET volt a
legkevesebb, ha csdkkent a N mitragya adagja. Postel szerint (1986) a N
mitrdgyazas noveli a fehérje mennyiséget. Lasztity szerint (1986) a N,

*

Az Elelmiszer Mindségellenérzés X. Tudoményos Konferencidjan elhangzott
el6adds kézirata, melynek kivonata miszaki hiba miatt kimaradt a Konferencia
kiadvany4bol.
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valamint a N, P; N, K, és a N, P, K kombinidciok a GLY és TRY
kivételével megbizhat6 tobbleteket, mig a P, K tragyazis viszont az
arginin kivételével csokkenést eredményezett.

Anyag és modszer
A vizsgalt buzafajtdk a korai éréstd GK-Kata és a kozépkésoi érési
GK-Csiros voltak. A két buzafajta lisztjének siitdipari mindsitése B1-Bo
volt. A vizsgdlt bizamintdk a GKI Fiilopszalldsi kisérleti telepérdl az
1990 és 1991-es termésbdl szarmaztak. A talaj er6sen meszes, humuszos
réti talaj, kozepes P, K ellatottsaggal. 16 midtragya kombinaciot
alkalmaztunk. A buzat kéttényezds, osztott parcellds, véletlen blokk
elrendezésben, 4 pidrhuzamos mintdban vetették. El6vetemény mindkét
é¢vben olajlen volt. A parcellak termésébdl arataskor vett mintdk szédma
1990-ben és 1991-ben Osszesen 256 (2 év x 2 buzafajta x 16 miitragya
kombindcié x 4 parhuzamos kezelés). A nedvessikér-tartalom, vizfel-
vevGl-képesség és siitdipari érték vizsgdlatokat az érvényben 1év6 magyar
szabvanyok szerint, az aminosav-tartalom vizsgdlatokat sdsavas
hidrolizis, szarmazékképzési reakciok, majd RP-HPLC moddszerrel, mig
a nyersfehérje-tartalom vizsgdlatokat Kjeldahl mdédszerrel végeztiik el.
Az aminosav- ¢és nyersfehérje-tartalom vizsgdlatokndl — anyag-,
energia- €s koltségraforditds csokkentése céljabol — a 4 parhuzamos
mintat O0sszedntottiilk. Az aminosav-tartalom vizsgdlatok eredményénél

csak az 1990. év termés adatait haszndltuk fel.

A terméshozam, nedvessikér-tartalom, vizfelvevd képesség ¢és
stitdipari értékszam esetében a kapott adatrendszert 3 tényezls (évjarat,
fajta, mitragya) variancia analizis segitségével értékeltiik.

Eltér6 adagoldasi és kombindciéju mitragydk alkalmazdsa a
tartamkisérletekben a kovetkez6k voltak:

Mitragya hatéanyag kg/ha Mitragya hatéanyag kg/ha

Kaéd P K N Kéd P K N
1 0 0 0 9 60 120 0
2 0 0 120 10 60 120 120
3 0 0 180 11 60 120 180
4 0 0 240 12 60 120 240
5 30 60 0 13 90 180 0
6 30 60 120 14 90 180 120
7 30 60 180 15 90 180 180
8 30 60 240 16 90 180 240
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Vizsgalati eredmények

Terméshozam: Statisztikailag igazolhaté, hogy a 30, 60 kg/ha
kezelés szignifikdnsan novelte a terméshozamot mindkét buzafajtandl a
0, 0 kg/ha P, K szinthez viszonyitva. A 60, 120 kg/ha P, K mar nem
eredményezett megbizhaté termésndovekedést a 30, 60 kg/ha P, K
szinthez viszonyitva. A 90, 180 kg/ha P, K doézis tendenciaszerlen
csokkentette a terméshozamot a 60, 120 kg/ha P, K adagoldshoz
hasonlitva. Az megéllapithaté, hogy homogén P, K négyes csoportokon
beliil mindkét buzafajtandl tendenciaszerien a 120 kg/ha N adag
eredményezett legnagyobb terméshozamot.

Nedvessikér-tartalom: A P, K homogén négyes csoportokon beliil
vizsgdlva szembetlind az, hogy a 0 kg/ha N adagoldshoz viszonyitva a
120 kg/ha dozis mindig szignifikdns nedvessikér-tartalom novekedést
eredményezett. Novekvd ekvidisztans P, K kezelések esetében a 0 kg/ha
N szintnél szignifikdnsan csdkkent a nedvessikér-tartalom. A 180 kg/ha
N kezelés tendenciaszerien novelte, mig a 240 kg/ha N szint alig
okozott tovabbi nedvessikér-tartalom emelkedést. Ha a N szint
valtozatlan volt és csak a P, K dozisa novekedett a nedvessikér-tartalom
altaldban csokkent. A 0 kg/ha N szinten a novekvd P, K adagok hatdséra
ez a csokkenés megbizhato volt. Bar a P, K novekedésével a nedvessikér
relativ %-a csokkent, de a hektaronkénti nedvessikér-hozam ndvekedett.
A két év dtlagdban a 4. és 14. mitragyakezelési kombindcidk
kivételével, mindig a GK-Csliros nedvessikér tartalma volt a nagyobb.

SDS érték: A P, K kezelés szempontjab6l homogén csoportokat
vizsgdlva a N dozis novelése 180 kg/ha, illetve 240 kg/ha értékre,
szignifikdns SDS értékndvekedést eredményezett. Az 1. 5. 9. 13.-as
kombinaciokban, a O N szintnél a P, K ekvidisztdns ndvelése
statisztikailag megbizhatéan csdkkentette a szedimentacids értékeket.

Mindkét fajtandl a 180 kg/ha, illetve a 240 kg/ha N mitragya
szintnél tapasztalhat6 legnagyobb SDS érték.

Vizfelvevd képesség: A GK-Csiros vizfelvevG képessége,
statisztikailag igazolhatéan nagyobb, mint a GK-Katdé. A homogén
négyes P, K kezeléseknél az megallapithato, hogy a 240 kg/ha N
adagolds a 0 kg/ha N szinthez viszonyitva, részben megbizhatdan,
részben tendenciaszerfien emelte a vizfelvevé képességet. A GK-Kata
esetében a 0 kg/ha N szinthez viszonyitva homogén négyes P, K
csoportokon beliill - a 240 kg/ha N adagolas harom esetben, mig a 180
kg/ha N adagolds egy esetben - eredményezett szignifikdns novekedést
az adott résztényezS6ben. A két buzafajta esetében a ndvekvd
ekvidisztidns P, K adagolasra, a vizfelvevs-képességben a kiilonbség
csOkkent.
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Siitéipari minéség: A két buzafajta esetében a 9-es és a 13-as
mitrigya kezelés kivételével, mindig a GK-Kata siitdipari mindsége a
jobb. Homogén P, K kezelt négyes csoportoknadl a GK-Kata buzafajtanak
a siitdipari mindsége a N adag novelésével statisztikailag megbizhatdan
javult. Igy a GK-Kata esetében a 0 kg/ha N szinthez viszonyitva
altaldban a 120 kg/ha, illetve a 180 kg/ha N adagolds eredményezett
legjobb siitdipari mindséget. GK-Csliros esetében a siitéipari mindség
alakuldsa homogén négyes P, K kezelt csoportokon beliil novekvé N
dézirozasa ellentmonddsos, fajtaspecifikum.

Nyersfehérje-tartalom: A P, K szempontjab6l homogén négyes
csoportokon belill a N adag fokozatos novelése féként 0O kg/ha-rol 180
kg/ha dézisra - két év dtlagdban - mindkét buzafajtidndl nyersfehérje-
-tartalom nodvekedést eredményezett, a 240 kg/ha adag mar jelentds
valtozast nem okozott. A N-t nem tartalmazé kezelési szinteknél a P, K
adag fokozatos ndvelése csokkentette a vizsgdlt paramétert.

Aminosav-tartalom: Két buizafajtdndl az 6sszes 32 minta vizsgélata
sordn 4 aminosav elhidrolizdlt (ASN, GLN, PRO, TRY). Igy a mdédszer
16 aminosav meghatdrozdsat tette lehet6vé g/100 g Orleményre
vonatkoztatva.

N tragyazas hatasa a teljes aminosav-tartalomra

A N emelked6 adagoldsdval a szemtermés teljes aminosav-tartalma
a CYS és MET kivételével 7-20 %-kal novekedett (1. 2. 3. 4. miitragya
kombinaciok). A 180 kg/ha P adagolds eredményezett mindkét
buzafajtdndl legnagyobb teljes aminosav-tartalmat.

P, K tragyazas hatasa a teljes aminosav-tartalomra

A novekvé P, K adagok N nélkill mindkét buzafajtandl
csOkkentették a teljes aminosav-tartalmat. A két buzafajta teljes

aminosav-tartalma O P és 0 K kg/ha szinten volt a legnagyobb és a 90
kg/ha P és 180 kg/ha K szintnél volt a legkisebb.

N, P, K tragyazas hatasa a teljes aminosav-tartalomra

Az adatok variancia analizisébdl kitiint, hogy a két buzafajta
termésének aminosav-0sszetétele a kiilonbozd midtrdgya szinteken
hasonléan valtozott, azaz nem volt a fajta x mitrdgya kolcsonhatds
szignifikans. Igy a két buzafajtdnal a P, K, N hatédséit a teljes aminosav-
-tartalom valtozdasra egyiitt tudtuk értékelni.

Kovetkeztetések

A P, K dézisok novekedése a N mitragya teljes aminosav-tartalom
(=TAT) novel6 hatdsit fokoztdk, mig a N adagok emelése pedig a P, K
dozisok TAT csOkkentl hatdsat mérsékelték.
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A két buzafajta a 16 aminosav koziil csak a GLY, ARG és TYR-
tartalomban kiilonb6zott egymastol.

A P, K belépése megbizhatéan novelte a termés hektaronkénti
mennyiségét. Vizsgdlataink eredményei azt mutattdk, hogy a N
mitragydzds noveli a mnedvessikér-tartalmat, az SDS értéket, a
nyersfehérje-, és aminosav-tartalmat. A ndvekvd P, K adagolas a
terméshozam novelése mellett relative csokkentette a nedvessikér
mennyiségét, az SDS értéket, a nyersfehérje és az aminosav tartalmat. A
P, K kezelés szempontjdb6él homogén négyes csoportokon beliil a
vizfelvevd-képesség 240 kg/ha szinten, a 0 kg/ha N doézishoz
viszonyitva megbizhatéan vagy tendenciaszeriien ndvekedett. Homogén
P, K kezelt négyes csoportokndl a GK-Kata buzafajta siitéipari mindsége
a N adag novelésével statisztikailag megbizhatéan javult. A
terméshozamban a siitdipari és beltartalmi tulajdonsdgok alakuldsdban az
agrotechnikai tényez8k, a genotipus, az éghajlat, a talajviszonyok,
évhatés és a fajta fizioldgiai tulajdonsdgai integralédnak.

A szerzok eziittal fejezik ki koszonetiiket Harmati Istvdn nyugalmazott
osztdlyvezetonek az agrotechnikai kisérletekben végzett munkdjdaért és
Dr. Matuz Jdnos c. fdiskolai tandr, mb. biizaigazgatonak egyes
vizsgdlatokban nyiijtott segitségéért.
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Miitragyazas hatasa 6szi buzafajtak terméshozamara,
siitéipari és egyes beltartalmi tulajdonsagaira
Tandcs Lajos, Gerd Ldszlo és Kovdcs Krisztina

Vizsgaltdk és értékelték két Oszi buzafajta terméshozaménak,
valamint siitdipari és egyes beltartalmi tényezGinek alakuldsat eltérd
adagolasu P, K, N mitragya kezelések fiiggvényében. A P, K belépése
megbizhatéan novelte a termés hektdronkénti mennyiségét. Az N
mitragydzas javitotta a beltartalmi tulajdonsdgokat. Ezzel szemben a
novekvé P, K adagolds rontotta azokat. Ezért a P, K, N mitrdagya

optimédlis adagoldsdval érhetdk el a legkedvez&bb eredmények.

The Effect of Artificial Fertilisers on the Crop Yield,
Composition and Bakery Properties of Autumn
Wheats
Tandcs, L., Gerd, L. and Kovdcs, K.

The change in crop yield, composition and bakery properties were
studied and evaluated as a function of treatments with different doses of
P. K and N artificial fertilisers. The entry of P and K reliably increased
the crop yield per hectare. The addition of N improved the
compositional characteristics. Conversely, the increasing dosage of P
and K was harmful for the composition. The most advantageous results
can be achieved with an optimal dosage of N, P and K artificial
fertilisers.

EinfluBl der Kunstdiingung auf den Ertrag von
Herbstweizensorten sowie ihre Back und sonstige
Eigenschaften
Tandcs, L., Gerd, L und Kovdcs, K.

Es  wurde die Entwicklung des  Ertrages von zwel
Herbstweizensorten sowie ihrer Back- und sonstigen Eigenschaften in
Abhidngigkeit von P, K, N Kunstdiingung unterschiedlicher Dosierung
untersucht und beurteilt. Die Anwendung von P, K erhohte den
Hektarenertrag signifikant. Die N-Kunstdiingung verbesserte das Niveau
der Inhaltstoffe, die erhohte P, K Dosierungen beeinflullten diese
dagegen negativ. Aus diesem Grunde kdonnen die giinstigsten Ergebnisse
bei der optimalen Dosierung der P, K, N Kunstdiindung erzielt werden.
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A hatoésagi élelmiszerfeliigyelet és -szabalyozas

kiilfoldon IV.

Elelmiszerek elgallitasanak és forgalmazasanak
szabalyozasa az Egyesiilt Kiralysagban

A brit élelmiszer-szabdlyozdas elvi alapjat az a kovetelmény
hatdrozza meg, miszerint feltétleniil biztositani kell a mindségi
szinvonalat a teljes élelmiszer-ldncon keresztiil - az alapanyagoktdl
kezdve a végs6 felhasznaldig, tehdat a fogyasztéig bezardlag - annak
érdekében, hogy az élelmiszer mentes legyen a szennyezO6déstSl és
semmilyen koriilmények kozott ne jelentsen a kozegészségiigy szdmadra
veszélyeztetési kockézatot.

Elelmiszertorvény

Az élelmiszerek minGségének dtfogd ellendrzése az 1990. évi
Elelmiszer Biztonsdgi Torvényen alapul, amely az 1984-es
Elelmiszertorvényhez képest dj elSirdsokat tartalmaz. Az Elelmiszer
Biztonsdgi Torvény f6ébb rendelkezései, illetve az arra alapuld uj
szabdlyozds bizonyos elemei 1991. janudr 1-t61 érvényesek. Az 1j
torvény alapvet6 valtozdsokat tartalmaz annak érdekében, hogy
Angliaban, Skoécidban és Walesben megszilarditsa és korszerlsitse a
kordbbi élelmiszer-szabdlyozést, egységessé téve azt egész Nagy-
Britannidban. Eszak-Irorszdg kiilonallé, de hasonlé szabalyozassal
rendelkezik.

Az Elelmiszer Biztonsagi Torvény legfontosabb rendelkezései az
olyan élelmiszer forgalombahozataldnak megakaddlyozédsdra irdnyulnak,
amely

— nem felel meg az élelmiszerbiztonsdg kovetelményeinek, azaz
egészségre Aartalmas, emberi fogyasztdsra alkalmatlan, mert pl. oly
mértékben szennyezett, hogy humdn céli felhaszndldsra az adott
allapotban nem fogadhaté el;

— nem rendelkezik a vasarlo altal elvart jelleggel, beltartalmi értékkel €s
mindséggel;
— hamis vagy félrevezetd jeloléssel van elldtva vagy igy van kiszerelve.

A torvény értelmében vétségnek szdmit olyan élelmiszer
értékesitése vagy forgalmazdsa, amely nem felel meg teljes mértékben
az élelmiszerbiztonsagi el8irdsoknak. A torvény felhatalmazza tovabba a
minisztereket az élelmiszerek Osszetételének meghatdrozdsara, valamint
arra, hogy szigord kovetelményeket, illetve tilalmakat 4llapitsanak meg
az élelmiszerek cimkézésével, jelolésével, kiszerelésével és

reklamozasédval kapcsolatban.
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Az Elelmiszer Biztonsdgi Torvény egyéb dj rendelkezései a
kovetkezdk:
— a hatosagi kozremtikodés lehetdségeil a javitds érdekében;
— a miniszterek felhatalmazdsa, hogy sziikség esetén kiilon rendeleteket
adjanak ki, 1illetve, hogy az élelmezésegészségiigyi kockéazat

2 2

felmeriilésekor az érintett eldallitd1 helyiségeket bezarassak;

— élelmiszeriizemek bejegyzése és engedélyeztetése, aminek részletezése
€s a részletek végleges formédba Ontése, valamint hatdlyba léptetése
1d6kdzben megvaldsult;

— eldirdsok az élelmiszerhigiéniai oktatdsra;

— elvarhatd gondossagi kotelezettség.

Elelmiszer-szabvanyok

Nem kevés élelmiszer-szabvany van jelenleg érvényben az Egyesiilt
Kirdlysdagban, bar jovdjiik egyes esetekben kétséges. Ezek a szabvinyok
legtobbszor az élelmiszerek hasznosanyag-tartalmdnak minimalis
szintjét rogzitik, mint példdul a kiilonféle sajtok esetében a
zsirtartalmat. A feltételek kozott a legszigoribban az elddllitdshoz
engedélyezett adalékanyagokat, valamint azok maximélisan megengedett

mennyiségét irjak eld.

Az EK tagsagbol eredd kotelezettségeknek megfelelGen az Egyesiilt
Kirdlysdgban szdmos olyan szabvdny van, melynek alapjat EK direktivak
képezik. A szeszes italokkal és borral kapcsolatos EK szabdlyozast
kozvetleniil alkalmazzék.

Elelmiszer-szabvanyok hidnydban egyes élelmiszerekre kidolgoztdk
a helyes gyartdsi és forgalmazdsi gyakorlat kédexeit, amelyek tobbnyire
megéllapodédsok a kereskedelmi szovetségek és a helyi hatésdgok kozott.
Ezeket tobbnyire betartjdk, mivel a kdédexeket a birdsdgok ugyanigy
hivatkozasi alapul veszik, mint szabvanyokat, s igy azok tényleges jogi
hatdllyal birnak. Elelmiszer-szabvdny és gyakorlati kédex hidnydban a
birdsdgi joggyakorlat teremt precedenst az egyes peres ligyek szdmara.

Adalékanyagok

Az altaldnosan engedélyezett adalékanyagok minden élelmiszer
eldéllitasdhoz felhaszndlhaték, amennyiben a vonatkozé Osszetételi
szabvanyok nem tartalmaznak specialis megkotéseket. A legtobb
adalékanyagot pozitiv  listdk alapjan  ellendrzik, amelyek az
adalékanyagokat funkcidjuk, illetve bizonyos funkciéra valé képességiik
szerint csoportositjdk. Egyes szabdlyozasok altaldnos pozitiv listdt irnak
eld kevés megkotéssel vagy korlatozas nélkiil, de vannak olyanok is,
amelyek alapjan késziilt jegyzékek az engedélyezett adalékanyagok
mellett felsoroljdk azokat az élelmiszereket is, amelyek esetében az
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engedélyezett adalékanyagok - az ugyancsak rogzitett felsd hatarértéket
figyelembe véve - haszndlhaték csak fel. Altaldban ilyen specidlis
elSirdsok szabalyozzdk az adalékanyagok jelolési modjat abban az esetben
is, amikor azokat adalékanyagként, illetve mint azok keverékét
értékesitik. Nincs konkrét szabdlyozds a gyartasi segédanyagok és aromdk
vonatkozédsdban. Ezen a teriileten az varhatd, hogy az EK aromdékra
vonatkoz6 keretdirektivajat fogadjak el és vezetik majd be. Az
adalékanyagok tisztasdgi kritériumait szintén egyedileg szabdlyozzik,
amelyet 4dltaldban az EK elGirdsok alapjan ellendriznek.

Jelolés, sulyok és mértékek
Az 1984. évben modositott Elelmiszer Jelolési Szabdlyozds a
vonatkoz6 EK-direktivdkat veszi alapul, melyek kiterjednek a termék
megnevezésére, az Osszetevl8k felsoroldsara, a minimaélis eltarthatésdg
jelolésére, a szdrmazdsi helyre, az el64llité nevére és cimére, a tdroldst
és a felhaszndlast el6segitd utaldsokra, végiil - amennyiben sziikséges - a
cimkével kapcsolatos bizonyos korldtozdsokra.

A modositott szabdlyozds eldirdsokat tartalmaz a szeszes italok
alkoholtartalmdnak jelolésére. Né&hany, az Osszetételt szabdlyozo
rendelkezés a termék rendeltetésével kapcsolatos elSirdsokat is rogziti.
Az adalékanyagokkal kapcsolatos szabdlyozasok eldirjak a jelolés
modjat abban az esetben is, amikor azok adalékanyagként kozvetleniil
keriilnek értékesitésre. A tdpanyagtartalom jelolése dltaldban nem
kotelezd, de amennyiben a cimke tartalmazza, akkor a Mez8gazdasagi,
Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium az EK Tdpanyag Jel5lési

P

Direktivdban kialakitott el6irds kovetését ajanlja.

Az 1985. évi Sily- és Mérték-Torvény, illetve az 1986. évi
Csomagolt Aruk Szabdlyzata alapjdn az 4tlagértékre alapulé
elérecsomagolasi (kiszerelési) rendszer van érvényben. Ezen tulmenden
egy gyakorlati koédex 4ll a csomagoldk é€s az importdrok rendelkezésére.
Bizonyos koriilmények kozott még mindig érvényes a minimumértékre
alapulé rendszer. Ezek olyan szabdlyozdsok, melyek az egyes
¢lelmiszerek kiszerelési mennyiségeit, valamint a suly feltiintetési
modjat is  meghatdrozzdk. Minden termék  sulyat  metrikus
mértékegységekkel kell jelolni, de egyes esetekben feltiintetenddk az
Egyesiilt Kirdlysdgban alkalmazott egyenértékek is.

Csomagolas

Atfogé ellendrzést valdsit meg az Elelmiszertorvény, illetve az
Elelmiszerekkel kapcsolatba keriil6 Anyagok és Aruk 1987. évi
szabalyzata. Ez utdobbi szabdlyozds jelolési elGirdsokat tartalmaz az
élelmiszerekkel kapcsolatba keriil6 anyagokra és egyéb drukra
vonatkozéan abban az esetben 1s, ha azokat kiilon értékesitik.
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Korldtozva van a vinilklorid-tartalom csomagoléanyagként valé
felhaszndléds esetén, illetve az élelmiszerbe valé migracidjdnak mértéke.
Ossze van dllitva azon anyagok listdja is, amelyek a regeneralt
cellulézfilm gyartdsa sordn felhaszndlhatok.

Higiénia

Minden élelmiszerel§allitéi tevékenységet az 1970. évi Elelmiszer-
higiéniai (Altaldnos) Szabdlyzat alapjan ellenGriznek. Specidlis
el6irdsok vonatkoznak az élelmiszerszdllité hajokra és egyéb
kozlekedési eszkozokre, piaci helyiségekre, a friss hus Eurdpai
Kozosségen beliili forgalmazédsédra, baromfira és vidgéhidakra. Az 1990.
évi moédositott Elelmiszerhigiéniai Szabdlyzat azon tdlmenGen, hogy
megerQsiti a kordbbi eldirdsokat, tovdbbi kovetelményeket is rogzit.

Egyes teriileteken higiéniai gyakorlati kédexek is 1éteznek.

Végrehajtas
A torvények végrehajtdsa a helyi hatésdgok feladata. Altaldban a
tartomdnyi kozigazgatds foglalkozik a szabvdnyban rogzitett és jelolési
eldirdsok betartdsdval, mig a keriileti Onkormédnyzatok a higiéniai és az
egészségligyi torvények végrehajtdsat biztositjak.

A jogszabdlyok megsértésének megel6zése érdekében sziikség van

P

az eldallitékkal valé folyamatos konzultdcidra, vitéara is.

Torvénykezés

Az élelmiszerszabdlyozds kialakitdsa a Mez&gazdasdgi, Halédszati és
Elelmezésiigyi Minisztérium, valamint az Egészségiigyi Minisztérium
kozos felelossége. Az élelmiszeripar kiilonb6z6 teriileteirdl, az
egyetemekr6l, az ellen6rz6, illetve a fogyasztok érdekvédelmi
szervezeteinek delegdlt szakembereibGl 4116 Elelmiszer Tandcsadéi
Bizottsdg (FAC) a miniszter szaktandcsadé szerve. Amikor valamely
téma megvitatasra keriil, az érdekelt feleket sajtokozlemény utjan
szolitjak fel észrevételeik megtételére. A FAC azutan Osszeallitja a
témdra vonatkozd jelentését, amelyr6l tdjékoztatja az érdekelt feleket,
ismételten kérve észrevételeiket. Ezt kdovetSen - rendszerint a jelentés
ajanldasai alapjdn - torvényjavaslatok késziilnek, melyhez ismételten
bekérik az észrevételeket, majd végil megszovegezik a torvény
tervezetét, amely a parlament elé keriil, majd - elfogadds esetén - szamot
kap és hatdlyba Iéphet. A torvényelGkészités sordn egyéb szempontokat
is figyelembe vesznek. gy példdul az adalékanyagok esetében a toxikus
hatdssal kapcsolatban szakvéleményt kérnek az Elelmiszerekben, a
Fogyasztdsi Javakban ¢és a Kornyezetben taldlhaté Vegyszerek
Toxicitasdval foglalkoz6é Bizottsdgtol. Az EK Bizottsdgat is tdjékoztatni
kell az egyes tagallamok tervezett nemzeti torvénykezésérSl. Az
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Egyesiilt Kirdlysdg torvényelSkészitési €s torvénykezési gyakorlatit az
élelmiszerszabdlyozas teriiletén az aldbbi  diagram szemlélteti
vazlatosan.

Az Egyesilt Kiralysag térvényeldkészitési és
torvénykezési gyakorlatanak vazlata az
élelmiszerszabalyozas terlletén
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Tajékoztato
a CEN/TC 275 "Elelmiszervizsgalatok horizontalis
vonatkozasai' Miszaki Bizottsag tevékenységérol

A CEN (European Commitee for Standardization) 275 szdmu "Elelmiszer
vizsgdlatok horizontdlis vonatkozdsai" Miszaki Bizottsdg 1990-ben
alakult meg. E Miszaki Bizottsdg megalakuldsa jelentds 1épés volt az
¢lelmiszer-vizsgdlatok egységesitése terén. Az 1SO-val megkezdett
egylttmikodés jotékony hatdasa jelentkezett a TC 275 munk§jédban,
ugyanis az 1993. janiusi tilésen mar szdmos szabvédnytervezete keriilt
elfogaddsra. Varhatéan ezek végleges elfogaddsdra is sor keril a
kozeljovében, i1gy hazai termékeink vizsgdlatdhoz is érvényesithetdk
lesznek ezek a vizsgalati modszerek.

A Magyar Koztarsasdg 1991. oktdber 1-én kotott szerzddést az EK-val
ami 4ltal lehet&séget kaptunk arra is, hogy megfigyeldi statussal jelen
lehessiink a Miszaki Bizottsdgok munkéjaban. Ez szdmunkra nagyon
kedvezd, mert igy késedelem nélkiil kapunk tdjékoztatast a folyo
munkdrél. Idében fel tudunk késziilni arra, hogy mely vizsgdlati
eljardsok azok, amelyekkel kiszdllitott termékeinket ellendrizni fogjak,
mely paraméterek vizsgdlatit vezetik be, esetleg olyanokat is, amelyek a
hazai mindsitési gyakorlatban még nem 4ltaldnosan alkalmazottak.

A CEN/TC 275 Miszaki Bizottsdg az aldbbi vizsgdlati moddszereket
fogadta el és javasolta EK szabvdnyositdsra az 1993. jinius 18-19-én
Berlinben megtartott 3. tilésén:

1. Munkacsoport: Szulfit-tartalom meghatarozasa élelmiszerekben
CENTC 275 N 53: Kéndioxid meghatarozasa élelmiszerekben - Optimalizalt Monier-
Williems médszer

CEN/TC 275 N 54: Kéndioxid meghatarozasa élelmiszerekben - Enzimatikus modszer

2. Munkacsoport: Mesterséges édesitdoszerek
CEN/TC 275 N 55: Szacharin meghatarozasa asztali édesit0szerekben -
Fotometrikus moédszer

CEN/TC 275 N 56: Aceszulfam-K meghatdrozasa asztali édesitGszerekben - Fotometrikus
modszer

CEN/TC 275 N 57: Aszpartdim meghatdrozdsa asztali édesitGszerekben - HPLC modszer

CEN/TC 275 N 58: Ciklamat és szacharin meghatarozdsa asztali édesitGszerekben -
HPLC mdédszer

3. Munkacsoport: Peszticidek és PCB-k zsirtartalmi élelmiszerekben
CEN/TC 275 N 59: Zsirtartalmu élelmiszerek - Peszticidek és PCB-k meghatédrozdsa
I. rész: Altaldnos elvek

CEN/TC 275 N 60: Zsirtartalmu élelmiszerek - Peszticidek és PCB-k meghatdrozasa
II. rész: Extrakcio
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CEN/TC 275 N 61: Zsirtartalmu élelmiszerek - Peszticidek és PCB-k meghatdrozdsa
III. rész: Clean-up modszer

CEN/TC 275 N 62: Zsirtartalmu élelmiszerek - Peszticidek és PCB-k meghatdrozasa
IV. rész: Fogalom meghatarozasok, standard anyagok

4. Munkacsoport: Peszticidek kimutatasa zsirszegény élelmiszerekben

CEN/TC 275 N 63: Zsirszegény €lelmiszerek - Peszticid maradékok kimutatdsa gazkro-
matografidval szelektiv detektorok alkalmazdsdval - 1. rész: Altalanos irdnyelvek

CEN/TC 275 N 65: Zsirszegény élelmiszerek - Peszticid maradékok géazkromatografias
kimutatédsa, szelektiv detektorok alkalmazésaval - II. rész: Meghatarozas és
azonositds

5. Munkacsoport: Mikotoxinok kimutatasara vonatkozé moddszerekkel
korvizsgalatok folynak, hasonlé a helyzet a 6. munkacsoportban is, amelynek
feladata a patogén mikrobak Kkimutatiasa és ezen kimutatdsi moddszerek
szabvanyositdsa. A 7. munkacsoport 27 vizsgédlati modszert gy(jtott Ossze,
amelyek a kiilonboz6 élelmiszerféleségek nitrit/mitrat tartalmanak
meghatdrozdsdra szolgdlnak, ezek feliilvizsgdlataval keriil kialakitdsra a
szabvanyos modszer.

A CEN/TC 275 Berlinben megtartott 1993. janiusi iilésén két j mun-
kacsoport alakult:

8. munkacsoport: Az élelmiszerek besugarzottsaganak kimutatasa

A munkacsoport megalakitidsdt az tette sziikségessé - az EK Briisszeli
Tanédcsa altal végzett felmérés szerint - hogy, az utobbi idGszakban
egyre tobb olyan élelmiszer jelent meg az élelmiszerkereskedelemben,
amelyet besugdroztak minden tilt6 rendelkezés ellenére (pl. pisztécia,
bandn, aszalt szilva). Ezen élelmiszerek csomagoléanyagdn azonban
elfelejtették vagy tudatlansagbdl nem jelezték a besugarzottsag tényét. A
masik megfontolds, amely a mindségellenérzésnek erre a teriiletre valo
kiterjesztését sziikségessé tette, hogy tObb orszdgban megviltozott a
besugdarzott élelmiszerek megitélése és dltaldban negativ irdnyba. Az EK
tanulmédny az alkalmazhat6 vizsgalati médszereket 3 csoportra osztja:

— mikrobiolégiai,

— fizikai

— kémiai mddszerek.
Mindhédrom teriileten rendelkeznek mar konkrét vizsgdlati eljardsokkal,
amelyek tesztelési eredménye alapjan keriilnek elfogaddsra a szabvanyos
eljarasok.

9. Munkacsoport: Zsirban oldédé vitaminok

A FAO/WHO Codex Alimentarius Labelling Bizottsdg 1993. aprilisdban
Ottawdban megtartott (ilésén elfogadtdk a vitaminok deklardldsi
kotelezettségét a csomagoldanyagokon, melynek bevezetése a
kozeljovében varhat6. Ezen kotelezettség motivdlta a munkacsoport
megalakitdsdnak igényét.

Harkay Tamdsné - Csomdrné Bogndr Kerka
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Beszamolo
a FECS Elelmiszerkémiai Munkacsoport Kozép-Eurépai
Kapcsolatok Albizottsaganak 1993. évi tevékenységérdl

1. Projekt

A FECS Elelmiszerkémiai Munkacsoport immér nagy hagyomanyokkal
rendelkezik az uj kapcsolatok kiépitése, illetve a régiek megerdsitése
terén a kelet-, k6zép- és nyugat-eurdpai orszdgok élelmiszer-vegyészei
kozott. A kozismert EURO FOOD CHEM Konferencidkra, valamint az
egyéb, rendkiviil sikeres szimpdziumokra - amelyek megszervezése a
Munkacsoport f6 tevékenységét reprezentdlja - huszndl is tobb eurdpai
orszagbodl érkeznek rendszeresen az élelmiszer-vegyészek.

Az elmiult néhdany évben lezajlott drasztikus politikai valtozdsok dramai
hatdst gyakoroltak a kozép-eurdpai dllamokban 4ltaldban, de kiilonds
tekintettel az egyetemi intézményekre. A pénzhidny tovdbb nehezitette
az élelmiszer-kémiai és -analitikai oktatdshoz és kutatidsokhoz méar oly
régdota nélkiilozott felszerelések megvasdrlasdt. A megfeleld oktatdsi
lehetdségek hidnydban a hallgatok a vildg mdas helyein keresik a szakmai
tovabbfejlédés utjat, ami végsd soron az illetd orszag jovdbeli
sziirkedllomdnydnak elszivdsdt eredményezheti. Erre a specidlis
helyzetre val6 tekintettel a Munkacsoport 1992. szeptemberi éves rendes
megbeszélésén elhatdarozta egy specidlis részleg létrehozdsdt, melynek
célja a hasznalt felszerelések cseréjének megszervezése. Az 1993-as év
folyamdn a nyugat-eurépai orszdgok nemzeti élelmiszerkémiai
tdrsasdgainak valamennyi tagja kapott egy tdjékoztatd levelet és egy
trlapot, ahol listaszerlien felsorolhattdk azokat a munkdbdl kivont, dm
felhasznédldsra még mindig alkalmas laboratériumi berendezéseket,
amelyeket készek kozép-eurdépai egyetemi intézmények részére
adoményozni.

2. Eredmények

Az Albizottsdg nagy Orommel jelentette, hogy eddig a kovetkezd
adomdnyokra érkeztek be felajanldsok:

8 analitikai mérleg 2 elektromos homokfiirdd

4 centrifuga 1 kol6nia-szamlélo

3 gazkromatograf 1 nagyité liveg koldnia szdmlédlashoz

3 UV/VIS spektrométer 1 kromatométer

3 pH-méré 1 IR-spektrométer

2 rheométer 1 IR-szarit6 mérleggel

2 autoklav 1 Kjeldahl-késziilék

2 laboratériumi edény mosogaté 1 atomabszorpcids spektrofotométer
berendezés
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A fenti adomdnyok jovendd tulajdonosait az Albizottsdg még az év
folyaman kijeloli és a lehetd legrovidebb uton értesiti is Jket.
Természetesen a donorok is megkapnak minden sziikséges informaciot,
és a milszerek elszdllitdsa ugyancsak megszervezésre keriil.

3. A FECS Elelmiszerkémiai Munkacsoport altaldnos
kezdeményezésének folytatasa

A donacids lista mutatja, hogy a tagorszdgok vdlaszoltak a felhivasra, és
hogy jo6l ismerik a kutaték helyzetét Kozép-Eurdépdban. Az Albizottsdg
rendkiviil hdlds a békezlségért, ugyanakkor az is nyilvdnvald, hogy ez a
folyamat nem szakadhat meg. A kozép-eurdpai orszdgokbodl kapott
megkeresésekbdl vilagosan kitdnik, hogy igen nagy igény mutatkozik a
miszerek irdnt, ami indokolja a folytatdst. Magyarorszdgot Dr. Lasztity
Radomir, egyetemi tandr képviseli az Albizottsdgban, aki tovabbi
felvildgositast nyujt az érdekl6d6k szamara.

Molndr Pdl

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO révid id6 ota rendelkezik az IFIS
(Nemzetk6zi Elelmiszer Informéciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technoldgiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb es
legelterjedtebben  hasznalt informéaciés forrasa az
élelmiszer-tudoméany és a -technologia teriletén.

Varjuk érdeklodd megkereséseét.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel/Fax: 156 5082
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Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet Elelmiszer Mindségiigyi Informacios Centrum hirei

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel/Fax: 156 5082

Hirek a kiilfoldi élelmiszer mindségszabalyozas eseményeirdl

62/93 EK - Elelmiszer mindség a Kozosség belsé piacan

Az Eurdpai Kozosségek Bizottsdga februarban konferencidt szervezett
"Az élelmiszerek mindsége az 1993-as év bels6 piacdn" cimmel.
Megragadva a kedvezd alkalmat, az Elelmiszeriparok Szovetsége (CIAA)
ismertette a konferencidn a mindséggel kapcsolatos 4llasfoglaldsat,
tovabbad a belsd élelmiszerpiacra vonatkozd jogi szabdlyozds alapelveit.
Eszerint a min6ség nem mds, mint valamely termék vagy szolgdltatas
azon tulajdonsdgainak és jellemzdOinek Osszessége, amely adott
sziikségletek kielégitését teszi lehet6vé. Az élelmiszerek tekintetében
azonban kissé pontositani kell ezt a megdllapitdast, mivel a legfontosabb
szempont 1itt a fogyasztéban kialakuld6 megelégedettség-érzet, amit
leginkdbb az ismételt vasdrlasok bizonyitanak. A fogyaszté viszont csak
akkor érzi magit elégedettnek, ha els6sorban az élelmiszerek érzékszervi
tulajdonsdgai, valamint kiszerelés, marka, jelolés, eredet, tapérték,
Osszetétel, biztonsdg, kornyezetvédelmi és etikai szempontok, stb.
felelnek meg elvirdasainak. A CIAA szerint tehdt - bar minden élelmiszer
és 1italaru elsddleges célja a Kozosség 345 millio polgdara napi
sziikségleteinek kielégitése - , igen nagy sulyt kell fektetni az élvezeti
értékre 1is. Ennek megfelel6en a torvényhozdsnak az élelmiszerek
vonatkozédsdban az alabbi harmas célt kell szem eldtt tartania:

- a termékek szabad mozgdsdnak biztositdsa

- fogyasztovédelem

- a tisztességes kereskedelem feltételeinek megteremtése.
Nem szabad indokolatlan és méltanytalan korldtozdsokkal neheziteni az
¢lelmiszeripar helyzetét, mert csak igy vdlik lehetévé a fogyasztdk
megfeleld vélasztékban és méltdnyos dron torténd elldtdsa egészséges,
biztonsdgos €és helyesen jelolt élelmiszerekkel. Bar a fogyaszto
élelmiszer-mindséggel kapcsolatos benyomdsai meglehetdsen szubjek-
tivek, mégis sziikséges a megfeleld jogi keretek létrehozédsa a fogyasztoi
bizalom erdsitése érdekében. Ennek elemei - amelyekre a jogi garancidnak
ki kell terjednie - az élelmiszer-biztonsdg, a fogyasztd tdjékoztatdsa,
valamint a hivatalos ellendrzés és feliigyelet. A jogi szabdlyozds mellett
nagy szerepet kapnak az 1Un. Onkéntes intézkedések 1is, mint a
szabvanyositds és a mindségbiztositdsi rendszerek alkalmazédsa, a
gyakorlati kédexek és a Helyes Termelési Gyakorlat (GMP) kidolgozasa
az egyes ipardgakban, valamint az dnkéntes tantusitds (ez utdbbira jo példa
az EOTC = Eurdpai Vizsgdlati és Tanusitdsi Szervezet létrehozasa).
(World Food Regulation Review, 1993.. dprilis, 22-23. old.)
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63/93 EK - Az élelmiszer-adalékokkal kapcsolatos szabalyozas

Az Eurdpai Kozosség Szabvanyiigyi és Miszaki Szabdlyozdsi Bizottsaga
februarban dokumentumot dolgozott ki az élelmiszer-adalékokrol, illetve
az azokkal kapcsolatos nemzeti szabdlyozds tudl lassd kialakitdsdnak
okair6l. Az élelmiszer-adalékokra vonatkoz6 elSirdsok harmonizilédsa
1989-ben kezdddott, és a fenti Bizottsdg ezzel kapcsolatban rugalmasabb
politika kidolgozdsat szorgalmazza. Az adalékanyagok nemzeti
szabdlyozdsdnak kialakitasat el6ir6 83/93189/93EEC szdmu direktiva
alapjédn lefolytatott vizsgdlat megdllapitja, hogy sok esetben éppen az
emlitett irdnyelvben foglaltak merevsége hatrdaltatja a munkét, annak
ellenére, hogy az Eurdpai Gazdasagi Kozosség Alapitdo Szerzddése
kimondja: a tagdllamok a sajat teriiletiikon kotelesek engedélyezni
minden, a Kozosségben legdlisan elddllitott és/93vagy forgalomba hozott
élelmiszer forgalmazasat abban az esetben is, ha az az adott orszdgban
nem engedélyezett adalékanyagokat tartalmaz. A megfelel6 nemzeti
szabdlyozdsok kidolgozdsdt gazdasdgi és tudomdnyos szempontok is
indokoljdk. Megoldas lehet, ha szigord Osszehasonlitist végeznek az
elbirdldasra benyujtott nemzeti rendelet-tervezetek, illetve a Bizottsag altal
kidolgozott direktiva javaslatok kozott, hogy igy kizdrhatok legyenek a
negativ atfedések. Amig létre nem jon az élelmiszer-adalékok &atfogo,
kozosségi szinten minden tekintetben harmonizalt szabdlyozasa, addig
indokolt lenne, hogy az érvényes kozosségi direktivikban emlitett
adalékokat a tagorszdgok is engedélyeztessék. (World Food Regulation
Review, 1993.. dprilis, 14. old.)

64/93 EK - Az élelmiszer-szinezékekrol szolo direktiva

Az Eurdépai Parlament 1993. marcius 10-én el6zetesen hozzéjarult a
Bizottsag altal javasolt 1) kozosségi eldirdasok kidolgozdsihoz a
szinezékek élelmiszerekben vald felhaszndldsat illet6en. Ugyanakkor
azonban a kozgyilés egy sor olyan ellentmonddsos javaslatot terjesztett
el§, amelyek megtiltandk szdmos, az EK Elelmiszertudomanyi Bizottsiga
altal biztonsdgosnak nyilvanitott szinez6anyag alkalmazasat 1is. A
modosité javaslatok élénk vitdt véltottak ki az Eurdépai Parlament
képviseldi kozott. Kiilonosen éles hangnemet iitottek meg az Egyesiilt
Kiradlysadg kiildottei, akik szerint az 4j szabdlyozas elfogadasdval a
Parlament szdmos inyencségtdl (sajtok, koktélok, cukorkdk) kivanja
megfosztani a fogyasztokat. A Bizottsdg képvisel§je szerint viszont
Briisszelnek csupdn az a célja, hogy egy tudomédnyos alapokon
kidolgozott szinezék listara tdmaszkodva még biztonsdgosabbd tegye az
adalékanyagok élelmiszerekben vald felhasznaldsat. Tovdbb bonyolitja a
helyzetet, hogy néhdny tagdllam inkdbb a szigoribb dlldspont
elfogaddsdara 0Osztonzi a Parlamentet, mivel a sajat orszdgukban
vonakodnak engedélyezni olyan élelmiszer-szinezékek haszndlatat,
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amelyeket a nemzeti torvényhozdsuk kordbban betiltott. Az Eurdpai
Parlament javaslata azonban mindenképpen meglehetdsen szigoru; igy
példaul mindenféle szinezék haszndlatat ellenzik a feldolgozott €s nyers,
valamint a fiistolt halételekben, a konzervekben, a huskészitményekben,
€s a baromfi-, illetve vadhisbdl késziilt termékekben. A heves parlamenti
vitdk sordn - ahol tulajdonképpen a fogyasztok és az élelmiszer-
-feldolgozdk sokszor ellentétes érdekei csaptak Ossze - kikristdlyosodott
javaslat tovdbbi megvitatdsra az EK Minisztertandacsa elé keriil. (World
Food Regulation Review, 1993. édprilis, 4-5. old.)

65/93 Egyesiilt Kiralysag - Elelmiszerek hékezelése

Feliilvizsgaljak az élelmiszerek hékezelését az Egyesiilt Kirdlysdgban. A
kormdny célja kettds: egyrészt pontosabban meg kivdnjdk hatdrozni a
patogén  mikroorganizmusok novekedésének megakaddlyozdsdhoz
sziikséges hokezelés minimdlis idGtartamédt, madasrészt csokkenteni
akarjdk az élelmiszeriparra harul6 terheket is. (World Food Regulation
Review, 1993. 4prilis, 9-10. old.)

66/93 USA - Genetikai aton modositott élelmiszerek jelolése

A Fogyasztéi Ugyek Vdrosi Hivatala New York-ban javaslatot terjesztett
el6 a genetikai uton modositott €lelmiszerek jelolésére vonatkozdan. A
Kornyezetvédelmi Alap elismerdleg nyilatkozott a javaslatrél, mivel
véleményiik szerint: "a fogyasztoknak joguk van tudni, hogy mi keriil az
asztalukra" (World Food Regulation Review, 1993. aprilis, 13. old.)

67/93 Franciaorszag - Megsziint a Listeria jarvany

A francia kormdny udgy véli, hogy megszilint az orszdgban a Listeria
monocytogenes daltal okozott jarvdny. A kiadott jelentés megédllapitja,
hogy az egészségiigyi hatésagok 1992 vége Ota nem regisztraltak ujabb
eseteket. Az 1992-es évben tobb mint 270 megbetegedést okozott egy
ritka Listeria torzs. (World Food Regulation Review, 1993. édprilis, 7-8.
old.)

68/93 EK - Javithaté-e az élelmiszer-jelolések informativ értéke?

A 13 orszagos szovetséget és mintegy 40 eurdpai élelmiszeripari
egyesiiletet magdban foglalé CIAA (az EGK Elelmiszer- és Italgyéartéinak
Szovetsége) aggodalmédnak adott hangot az élelmiszerek cimkéjén
feltiintetett tulsagosan sok informacioét illet6en, ami konnyen a fogyasztok
félrevezetését eredményezheti. A CIAA megitélése szerint az élelmiszerek
jelolésének harmas feladata van: a fogyasztd tdjékoztatdsa a termék
Osszetételérdl, sajatossdgairdl és felhaszndldsar6l, a forgalmazdssal
kapcsolatos informécidk feltiintetése, valamint az 4ru azonositdsdnak
biztositdsa a markdk és védjegyek segitségével. A cimkén feltiintetett

minden informédciénak - a j6 lathatésdg és olvashatosdg mellett -
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egyszerlinek és konnyen érthetdnek kell lennie, hogy biztosithat6 legyen a
fogyaszto félreértés-mentes tdjékoztatdsa. A CIAA ugy véli, hogy a
jeloléssel kapcsolatos kovetelmények tovabbi fokozasa ohatatlanul a
fogyaszté6 tdjékoztatdsdnak rovéasdra megy, ezért a CIAA a
kovetkez8képpen foglal dlldst a témdéban: 1. Csak a legsziikségesebb, nem
tal részletes informaciot kell feltiintetni; 2. Az Osszetétel felsoroldsandl
elegend6 megadni a legjellegzetesebb komponensek mennyiségét vagy
aranyat; 3. A tapérték megjelolésénél els6sorban az energia-, a fehérje-, a
glucid- és a zsirtartalom legyen feltiintetve, mig a cukor-, a telitett
zsirsav-, az emészthetd rost- és a ndtriumtartalmat csak esetenként kelljen
jelolni; 4. Mivel az élelmiszerek eldéllitdsdra vonatkozé informaicid
altaldban kevésbé érdekli a fogyasztdt, azt csak akkor érdemes feltiintetni,
ha lényegesen befolydsolja a készitmény tdpértékét vagy emészthetGségét
(példéaul 1j biotechnoldgidk); 5. A 79/93112/93EEC szdamu direktiva &ltal
a kisméretd csomagok esetében biztositott mentességet 10 cm2-rél
indokolt lenne 35 cm? feliiletnagysdgig kiterjeszteni, hogy valéban csak a
legfontosabb informédcidk nyerjenek feltiintetést, de azok - tekintettel a
kiilkereskedelmi szempontokra - tobb nyelven is megjelenhessenek.
(World Food Regulation Review, 1993. méajus, 14. old.)

69/93 EK - Egyiittmiikodés az élelmiszerek tudomanyos vizsgalata
terén

Jean Savigny jogi szakért6 ismertette a 93/935/93EEC szamu, a
tagdllamoknak az élelmiszerekkel kapcsolatos kérdések tudomdnyos
vizsgdlata terén folytatott egyiittmikodésérdl sz6l6 direktivat. A direktiva
alapgondolata: a tagédllamoknak minden eszkézzel tdmogatniuk kell az
Eurdpai K6zosség hatosagainak azon torekvését, hogy a fogyasztok és az
é¢lelmiszeripar védelmében - figyelembe véve az egyes tagorszigokban
jelenleg fenndll6é helyzetet is - minden tekintetben kielégitd tudoméanyos
bdzist hozzanak létre az élelmiszer-biztonsdggal kapcsolatos kérdések
vizsgdlatdra. Az Elelmiszer Tudoményi Bizottsdg (SCF) - amelyet még
inkdbb be kell vonni az élelmezéssel €s a kozegészségiiggyel Osszefliggd
politikai kérdések eldontésébe - felelds azért, hogy az élelmiszerekkel
kapcsolatos specidlis problémdék tekintetében szaktandcsot adjon az EK
Bizottsdg részére. A direktiva rendelkezéseket irdnyoz el§ a harmadik
orszagok egyiittmikodd intézeteire vonatkozdan is, megallapitva, hogy az
egységessé vald bels6é piac megkoveteli a fokozott kozosségi részvételt a
nemzetk6zi szervezetek munkdjiban, valamint a bilaterdlis kapcsolatok
fejlesztésében. 1993.. jinius 1-ig a tagdllamok kotelesek olyan
jogszabdlyokat, el6irdsokat €s adminisztrativ rendelkezéseket - beleértve
a pénziigyi intézkedéseket is - életbe léptetni, amelyek lehetdvé teszik,
hogy az illetékes hazai hatdésdgok a direktiva szellemében
egyittmikodhessenek az EK Bizottsdggal. Az emlitett nemzeti
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hatésdgokat - amelyek azutdn kijelolik a konkrét egyiittmikodést végzd
intézményeket - a tagdllamok ugyancsak 1993.. janius 1-ig kotelesek
megnevezni. A direktiva melléklete szerint az egylittmikodés a kovetkezd
f6 teriiletekre terjed ki: tdpldlkozdssal kapcsolatos kockédzatfelmérés,
étrendi kérdések, élelmiszer-adalékok, bioldgiai és kémiai szennyezd
anyagok, valamint szaktandcsadds az élelmezés biztonsdgaval Osszefliggd
kérdésekben. (World Food Regulation Review, 1993. mdjus, 22-23. old.)

70/93 USA - Toleranca kiiszob a peszticid maradvanyokra

Az élelmiszer termelSk nevében J. Roy Rowland dél-georgiai képviseld
prilis 2-4n javaslatot terjesztett elé a Szovetségi Elelmiszer, Gyégyszer
¢s Kozmetikum Torvény sokat vitatott, un. Delaney Zaradékanak
eltorlésére (mint ismeretes, ez a zdaradék teljes mértékben megtiltja a
rakkelt6  peszticid maradvianyok  el6forduldsdt a  feldolgozott
¢lelmiszerekben). Ezzel szemben az djonnan beterjesztett
torvényjavaslat lehet6vé tenné a Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA)
szdmdra, hogy un. elhanyagolhaté kockdzati standard-eket &allapitson
meg az élelmiszerekben felhalmoz6dé peszticid maradvanyok
tekintetében. Az 4thidald javaslat csupdn annyi peszticid maradvéanyt
engedélyezne a készételekben, amennyi az élelmiszer nyersanyagokban
meglevd, még elfogadhatd szintd maradvanyokbdl szarmazik. Mindaddig
nem lenne sziikség tehdt kiilon tolerancia kiiszobok megdllapitdsdra a
nyers ¢és a feldolgozott élelmiszerek vonatkozdsdban, amig a
nyersanyagokban taldalhaté peszticid maradvdnyok mennyisége nem
haladja meg a kritikus értéket. Az ¢élelmiszeripar tdmogatja az Uj
javaslatot, mivel az megfelel§ rugalmassdgot biztosit az EPA szdmdéra. A
tolerancia  kiiszobok  meghatdrozdsakor ugyanis az EPA az
elhanyagolhaté kockézati szint folé is mehet, ha kozegészségiigyi,
tapldlkozds-élettani vagy fogyasztéi megfontoldsok alapjan valamely
novényvédlszer haszndlata el6nydsnek latszik. Az elmondottakon kiviil
az EPA feladata lenne az is, hogy - egyiittmikodve az USDA-val -
integralt peszticid kezelési technoldgidkat dolgozzon ki. (World Food
Regulation Review, 1993. méjus, 11-12. old.)

71/93 Egyesiilt Kiralysag - Felmérés a népesség taplalkozasarol

A Mezbgazdasdgi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF)
kozzétette az Egyesiilt Kirdlysdgban az élelmiszer fogyasztdssal
kapcsolatban végzett felmérések eredményét. A vizsgdlatok azt
mutatjdk, hogy az élelmiszerekre forditott csalddi kiaddsok relative
kismértékdi emelkedése mellett a tapldlkozas struktirdjit tekintve
tovabbi fokozott elmozdulas tapasztalhatd, els6sorban a "kényelmesebb"
élelmiszerek irdnydban. (World Food Regulation Review, 1993. m4jus,
18-19. old.)
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72/93 Utcai élelmiszerek Indonéziaban

Az "utcai élelmiszerek" szabdlyozdsa specidlis jogi problémadkat vet fel
a szakképzéssel és a végrehajtdssal kapcsolatban. Winarno professzor
(Bogor Agrartudomdanyi Egyetem, Indonézia) tervet dolgozott ki egy
gyakorlati rendszer 1étrehozasdra, ¢és a fokozatos megvaldsitas
kereteinek kialakitdsdra. (World Food Regulation Review, 1993. m4jus,
20-21. old.)

73/93 USA - Az élelmiszer biztonsag prioritasa

David Kessler, az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA)
megbizottja egy élelmiszerpolitikai konferencidn kijelentette: az
Egyesiilt Allamok politikusainak elsérangi kérdésként kell kezelniiik az
elkovetkezendd évek sordn az élelmiszer-biztonsdgot. (World Food
Regulation Review, 1993. méjus, 11. old.)

2,

74/93 Egyesiilt Kiralysag - Genetikai uton eldallitott élelmiszerek jelolése

Konzultdciés dokumentumot adott ki az Egyesiilt Kirdlysagban az
Elelmiszer Tandcsadé Bizottsdg a genetikailag médositott szervezetek
felhaszndldsa  utjan eloallitott  élelmiszerek  cimkézési-jeldlési
irdnyelveir6l. A Bizottsdg ezzel kapcsolatban varja az érdekeltek
észrevételeit. (World Food Regulation Review, 1993. méjus, 10. old.)

75/93 Egyesiilt Kiralysag - Borszabalyozas

A Kozds Mezb6gazdasagi Politikdnak (CAP) a borokkal kapcsolatos
eléirdsai 1993. 4prilis 1-én életbe 1épnek, s ezdaltal az Egyesiilt
Kiralysagban is jogerdre emelkedik a borok eldallitdsanak, szallitdsanak
és forgalmazdsdnak kozosségi szabdlyozdsa. (World Food Regulation
Review, 1993. m4ijus, 10. old.

76/93 EK - Nem tekinthet6 élelmiszernek a keményitd

Az Eurdpai Torvényszék elutasitja a német adohatésdg azon kisérletét,
hogy egy bizonyos ipari keményitdt az Eurdpai Kozosség vamtarifa
kodrendszere alapjan élelmiszer-készitménynek mindsitsenek. A
besorolds koriili zavart az adott termék felemds jellege okozza. (World
Food Regulation Review, 1993. m4jus, 5. old.)

77/93 Dania - Fokozni kell a gazdasagi novekedést

A Dén Mez6gazdasdgi Minisztérium meghirdette a nagyobb gazdasagi
novekedés programjit. Nem egészen 20 év alatt az élelmiszeripar
termelési értékének megduplazasat, illetve az élelmiszer technoldgidk
hatékonysdgdnak megnégyszerezését kivanjdk elérni. (World Food
Regulation Review, 1993. m4jus, 4-5. old.)
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78/93 EK - Vertikalis vagy horizontalis élelmiszer szabalyozas?

Amint az Eurdpai Kozosség élelmiszerekkel kapcsolatos Fehér Konyv
programja a javaslatok legtobbjének elfogadasaval a befejezéséhez koze-
ledik, egyre 1inkdbb el6térbe  keriilnek a  jovd  kozosségi
torvényhozdsanak jellegével kapcsolatos problémdk. Egy mostandban
publikalt jelentés szerint nem kétséges, hogy az élelmiszerek
vonatkozéasdban tovédbbra is a horizontdlis szabdlyozds marad a dontd. A
Bizottsag mar kordbban kinyilvinitotta azirdnyd szandékat, hogy
szdmos, az élelmiszerekkel kapcsolatosan 1985 eldtt hozott vertikélis
intézkedést feliilbirdl, a horizontdlis szabdlyozdssal val6 helyettesitésre
torekedve. A szeszes italok, a kavé- és cikdria kivonatok, valamint a
gylimolcslevek jelolésére, tovdbbd a dzsemekre, a lekvarfélékre és a
gesztenyepiirére vonatkoz6 vertikalis eldirdsok az 1985 eldtti
harmoniziciés munka késGi1 orokségének tekinthet6k, amikor még inkabb
a termékek egyes kategodridira Osszpontositottdk a figyelmet. Ezzel
szemben a horizontdlis szabdlyozds mar a harmonizdlds problémdjanak
ujfajta megkozelitését tiikrozi, amely kiterjed az élelmiszer higiénidra,
az adalékanyagokra, a jelolésre, a mélyhitott ¢és az ujszerd
készitményekre, valamint az élelmiszerekkel kozvetlen kontaktusba
keriil6 anyagokra. A Bizottsdg élelmiszer-torvényhozdssal kapcsolatos
hosszutavu stratégidja arra irdnyul, hogy a tagdllamok daltal tandcsi
szinten jOvadhagyott 4dltalanos kereteket az egyes kiemelt teriileteken
(kozegészségiigy, kornyezet- és fogyasztovédelem, tisztességes verseny)
termékspecifikus direktivdkkal 6tvozzék, amelyeket az Allandé Elelmi-
szer Bizottsag dolgozna ki. A horizontdlis megkozelitést altaldban a fo-
gyasztoi érdekvédelmi szervezetek is elfogadjdk. (World Food
Regulation Review, 1993. junius, 16. old.)

79/93 EK - Zold at az élelmiszer higiéniai keretdirektivanak

Az Eurdpai Parlament 1993. 4prilis 21-én végleges hozz4jiruldsat adta az
élelmiszer-higiénidval kapcsolatos kozosségi torvényhozds dtalakitdsat
célzé bizottsdgi javaslathoz. A cél az, hogy a kordbbi, az egyes specidlis
élelmiszer-készitményekre alkalmazhaté vertikdlis direktivdakrél a
hangsily az olyan 4&ltaldnos érvényd higiéniai szabdlyozds irdnydban
tolédjék el, amely a Kozodsség egész élelmiszeripardt mint szerves
egységet tekinti. A mdsodik olvasat sordn azonban azt a mdédositdst mar
nem sikeriilt elfogadtatni a Parlamentban, hogy az uj keretdirektiva
higiéniai elGirdsai a Kozosségen kiviili orszdgokba exportdlt
élelmiszerekre is vonatkozzanak. Nem terjednek ki a direktiva
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remdelkezései az élelmiszer higiéniai és a mikrobioldgiai értékelésére
sem. A korédbbi vertikdlis higiéniai direktivdk nem lesznek aldrendelve az
uj eldirdsoknak. A Bizottsdg eredeti, a Parlament dltal most elfogadott
javaslata az élelmiszeripar minden koézremtkoddjét6l megkoveteli, hogy
tegyen eleget az élelmiszer-hulladékokkal kapcsolatos EK-szabdlyo-
zasnak, illetve a direktiva mellékletében felsorolt épiilet- és berendezési
szabvanyoknak, tovdbbd a személyes ¢és a termelési higiénidval
kapcsolatos eldirdsoknak. Az élelmiszer eldallitoknak ezen tidlmenden
meg kell jeldlniiik a kritikus termelési folyamatokat, és az élelmiszer-
-biztonsdg érdekében kotelesek gondoskodni a megfeleld intézkedések
folyamatos megtételérdl. Egyes képvisel6k véleménye szerint a kordbbi
vertikdlis szabdlyozds tovabbélése az 1j direktivdn beliil nem okvetleniil
sziikséges a torvényhozdssal kapcsolatos belsd 0Osszeférhetetlenség
kikiiszoboléséhez. (World Food Regulation Review, 1993. jinius, 3-4. old.)

80/93 EK - Csomagterv a gyogyszerek engedélyezésének
koordinalasara

Az Egyesiilt Kirdlysdag Allatorvosi Készitmények Bizottsiga (VPC) -
amely az 4llatgyogydszati szerek biztonsdgos volta, mindsége ¢€s
hatékonysdga vonatkozdsdban a kormadny tandcsadd testiileteként
funkcional - legutobbi iilésén attekintette az allati gydgyszerek Eurdpai
Kozosségben vald jovdbeli engedélyezési rendszerével kapcsolatos
targyalasok allasat. Kiilonos aktualitdst kolcsondz a témadanak, hogy 1992.
decemberében az EK Minisztertanacsa elfogadta a "Jov8 Rendszerek"
elnevezéslii csomagot, amely elGirdnyozza az 4allatgydgyészati szerek
elbirdlasaval kapcsolatos koordindcié javitdsat a Kozosség egész
teriiletén. Ez lehet6vé tenné, hogy az uj allatgydgydszati készitmények
sokkal rovidebb i1d6 alatt megjelenhessenek a Koz0sség piacan. A csomag
most az Eurdpai Parlament jovahagydsdra var, ami valdszintleg 1993.
végén lesz esedékes. A "JovS Rendszerekben" felvazolt elképzelés szerint
un. kozosségi engedélyt adndnak ki a legtobb humén- és adllatgyogydszati
készitményre, és - varhatéan 1995-ben - megalapitandk az Eurdpai
Medicina Ertékeld Ugynokséget. A VPC a Bizottsdg csomagtervét illetSen
elvi egyetértésre jutott, ugyanakkor némi aggodalom mutatkozik azon
javaslat tekintetében, miszerint az Eurépai Ugynokség személyzete
kizardlag a Bizottsdg tagjai koziil keriilhetne ki. A VPC és az Egyesiilt
Kirdlysdg kormdnya egyardnt azon a véleményen van, hogy az Eurdpai
Ugynokségben fiiggetlen szakért6knek és tandcsadéknak is helyet kell
kapniuk. (World Food Regulation Review, 1993. junius, 8-9. old.)
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81/93 EK - Gorog importkorlatozasok

Az Eurdpai Torvényszék elutasitotta a Bizottsag altal emelt panaszt,
miszerint a gordog kormdany a friss és a fagyasztott csirke bevitelének
megtiltdsdval vagy rendszeres késleltetésével megsérti az Eurdpai
Ko6z6sség eldirdsait. A Torvényszék dontése értelmében GoOrdgorszag
import-korlatozédsait kozegészségiigyi és €lelmezés-biztonsagi szempon-
tok indokoljdk. (World Food Regulation Review, 1993. junius, 4-5. old.)

82/93 Egyesiilt Kiralysdg - Elelmiszer jel61és

Az Egyesiilt Kirdlysdg kormanyanak 1992-ben tett bejelentése az orszag
élelmiszer-jelolésre  vonatkozé elGirdsainak feliilvizsgdlatarél és
torvénybe iktatdsdrol nem csak orszdgos szintl, hanem az egész Eurdpai
Kozosség élelmiszer torvényhozdsdval kapcsolatos dontéseket is
megkovetel. Margaret Murray brit jogdsz ezzel Osszefiiggésben olyan
problémdkra hivja fel a figyelmet, amelyek a fogyaszték szempontjabol
1s lényeges gyakorlati kihatasokkal jarnak. (World Food Regulation
Review, 1993. jinius, 17. old.)

83/93 USA - Biotechnoloégiai eljarasok

A 7. Nemzetkdzi Biotechnoldgiai Taldlkozé és Kidllitds kapcsédn
nyomatékosan felmeriilt a biotechnoldgiai eljarasok torvényi szabdlyoza-
sénak kérdése. (World Food Regulation Review, 1993. jinius, 21. old.)

84/93 USA - Szigorubb élelmiszer biztonsagi eléirasokra van sziikség

A méjusban a szovetségi peszticid torvény aldli bizonyos mentességek
eltorlése érdekében elfogadott kormdanyzati politika kovetkezetes
végrehajtidsat szorgalmazza egy  torvényszéki rendelkezés az
egészségiigyi aggalyok leszerelésére. A Kornyezetvédelmi Hivatal
(EPA) iligyvezetGje, Carol Browner ezzel kapcsolatban egy nemrégiben
publikalt jelentésében megdllapitja, hogy nagy igény mutatkozik a
szovetségi élelmiszer-biztonsdgi eldirdsok megvaltoztatdsdra. (World
Food Regulation Review, 1993. junius, 9-10. old.)

85/93 Hollandia - A tiltas ellenére is népszerii a Clenbuterol

Valodszintileg igen elterjedt a holland szarvasmarha hizlalok korében a
Clenbuterol nevid 4llatgyégydszati szer novekedési hormonként vald
tiltott alkalmazédsa, 4allitja a Holland Orszdgos Kozegészségligyi ¢és
Kornyezetvédelmi Intézet egyik kutatéja. Az alkalmazéds pontos
nagysdgat azonban lehetetlen megdllapitani, mivel a legtobb vizsgélatra
csak az allatok levdgdsa utdn keriil sor. (World Food Regulation Review,
1993. janius, 7-8. old.)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok
alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelhetdk.
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ISO szabvanyok jegyzéke a mezogazdasag

és az élelmiszeripar teriiletén

1400 Mezdgazdasagi élelmiszer termékek (altalaban)

ISO 1871-75

ISO 5498-81

ISO 6541-81

ISO 7002-86

MezGgazdasagi €lelmiszer termékek.
Altalanos elGirdsok a nitrogéntartalom Kjeldahl médszer szerinti
meghatdrozdséra

Mez6gazdasdgi €lelmiszer termékek.
A nyers-rost tartalom meghatarozisa. Altalanos mddszer

Mezdgazdasagi élelmiszer termékek.
A nyers-rost tartalom meghatdrozasa modositott Scharrer
modszerrel

Mez6gazdasigi €lelmiszer termékek.
Egy szabvdnyos mddszer vazlata a tétel mintazéasra

1410 Gabonafélék, hiivelyesek és szarmazék termékeik

ISO 520-77
ISO 605-77
ISO 711-85

ISO 712-85

ISO 950-79
ISO 951-79
ISO 2164-75
ISO 2170-80
ISO 2171-80

ISO 3093-80
ISO 3983-77

ISO 4112-79

ISO 4174-80

ISO 5526-86

Gabonafélék és hiivelyesek. Az 1000 szem-tomeg meghatarozdsa
Hiivelyesek. Vizsgalat

Gabonafélék és gabona termékek.
Nedvességtartalom meghatarozisa. Referencia médszer

Gabonafélék és gabona termékek. Nedvességtartalom
meghatdrozdsa. Rutin médszer

Gabonafélék. Mintavétel szemes gabondra

Hiivelyesek zsakban. Mintavétel

Hiivelyesek. Glikozidos cidnhidrogén meghatarozéasa
Gabonafélék és hiivelyesek. Orolt termékek mintavétele

Gabonafél€ék, hiivelyesek és egyéb termékek.
Hamutartalom meghatdrozasa

Gabonafélék. Az esésszdm meghatdrozasa

Gabonafélék és gabona termékek. Az a-amildz aktivitds
meghatarozisa. Kolorimetrids modszer

Gabonafélék és hiivelyesek.
A mag hémérsékletének mérése silokban

Gabonafélék és hiivelyesek. A mag tomegén at torténd levegd
aramlas egy dimenzidban torténd nyomasesés egységének mérése

Gabonafélék, hiivelyesek és mas élelmiszer magok. Elnevezések

ISO 5527/1-79 Gabonafélék. Fogalom-jegyzék

ISO 5529-78
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Buza. A szedimentédcids index meghatdrozdsa. Zeleny teszt
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ISO 5530/1-88 Buza liszt. A tészta fizikai jellemzdi.
1. A vizkotd képesség és reoldgiai tulajdonsagok meghatarozasa
Farinograph hasznélataval

ISO 5530/2-88 Buza liszt. A tészta fizikai jellemzaéi.
2. A vizkots képesség és reoldgiai tulajdonsdgok meghatirozasa
Extensograph hasznalataval

ISO 5530/3-88 Buza liszt. A tészta fizikai jellemzGi.
3. A vizkoto képesség €s reoldgiai tulajdonsagok meghatarozasa
Valorigraph hasznalatdval

[SO 5530/4-83 Buza liszt. A tészta fizikai jellemzGi.
4. A vizkotd képesség és reoldgiai tulajdonsagok meghatdrozdsa
Alveograph hasznélatdval

ISO 5531-78 Buza liszt. A nedves gluten meghatarozasa

ISO 5532-87 Durum biiza. A nem teljesen iivegszerdi magok meghatdrozasa.
Referencia médszer

ISO 6322/1-81 Gabonafél€k €s hiivelyesek tarolasa.
1. Altaldnos szempontok a gabonafélék tarolasara

ISO 6322/2-81 Gabonafélék és hiivelyesek tarolasa.
2. Alapvetd kovetelmények

ISO 6322/3-81 Gabonafélék €s hiivelyesek tarolasa. A rovar karosodas ellenGrzése

ISO 6540-80 Kukorica. A nedvességtartalom meghatdrozasa 6rolt és egész
magban

ISO 6639/1-86 Gabonafél€k €s hiivelyesek. A rejtett rovarkdr meghatérozésa.
1. Altalanos elvek

ISO 6639/2-86 Gabonafélék és hiivelyesek. A rejtett rovarkar meghatarozasa.
2. Mintavétel

ISO 6639/3-86 Gabonafélék és hiivelyesek. A rejtett rovarkar meghatédrozasa.
3. Referencia modszer

ISO 6639/4-87 Gabonafélék és hiivelyesek. A rejtett rovarkar meghatarozasa.
4. Gyors modszer

ISO 6644-81 Gabonafélék és 6rolt gabona termékek. Automatikus mintavétel
mechanikai tton

ISO 6645-81 Buza liszt. A szaraz gluten meghatdrozasa

ISO 6646-84 Rizs. A héntolt és 6rolt rizs kihozataldnak meghatarozasa

ISO 6647-87 Rizs. Az amildztartalom meghatdrozéasa

ISO 6648-85 Rizs.A f6zési tulajdonsdgok meghatarozasa viscoelastographal
ISO 6820-85 Biiza és rizs liszt. Altaldnos eliras a siitési préba tervezéséhez
ISO 7301-88 Rizs. MinGségi elGirasok

ISO 7302-82 Gabondk és gabona termékek. A teljes zsirtartalom meghatarozasa

ISO 7304-85 Durum buza 6rlemények és étkezési paszta. A f6zési tulajdonsdgok
meghatdrozdsa spagettiben érzékszervi vizsgalattal
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ISO 7305-86
ISO 7495-90

ISO 7698-90

Orolt gabona termékek. A zsir savassdgdnak meghatarozasa

Buza liszt. A nedves gluten-tartalom meghatarozdsa mechanikai
uton

Gabonafél€ék, hiivelyesek és mas élelmiszer magok.
Baktérium, élesztl és penész szam meghatarozasa

ISO 7700/1-84 Gabonafélék. A nedvességtartalom meghatdrozé késziilékek

kalibralasa
1. Nedvesség mér6 gabonafélékre

ISO 7970-89 Buza. Mindségi eldirasok

ISO 7971-86 Gabonafélék. A tomegsiriség "tomeg/hektoliter" meghatarozasa.
Referencia médszer

ISO 9648-88 Cirok. A tannintartalom meghatarozasa

1420 Keményitd

ISO 1227-79 Keményitd, beleértve a szarmazékokat és melléktermékeket.
Fogalomgyjtemény

ISO 1666-73 Keményits. A nedvességtartalom meghatarozasa.
Széritészekrényes modszer

ISO 1741-80 Dextroz. A szdritasi veszteség meghatirozasa.
Viékuum szaritészekrényes modszer

ISO 1742-80 Gliik6z szirup. A szdrazanyag meghatdrozasa.
Vakuum szaritoszekrényes modszer

ISO 1743-82  Gliik6z szirup. A szdrazanyag-tartalom meghatédrozasa.
Refraktiv index mddszer

ISO 3188-78 KeményitSk és szarmazékaik. A nitrogéntartalom meghatdrozéasa
Kjeldahl moédszerrel. Titrimetrids modszer

ISO 3593-81 Keményitd. A hamutartalom meghatarozéisa

ISO 3946-82 Keményitdk és szdrmazékaik. A teljes foszfortartalom
meghatdrozisa. Spektrofotometrids modszer

ISO 3947-77 Keményitok, természetes €s modositott.
A teljes zsirtartalom meghatdrozdsa

ISO 5377-81 KeményitS hidrolizis termékek. A redukdlé erd és dextroz-
ekvivalens meghatdrozdsa. Lane and Eynon titrimetrids médszer

ISO 5378-78 Keményitok €s szarmazékaik. A nitrogéntartalom meghatarozasa
Kjeldahl modszerrel. Spektrofotometrias modszer

ISO 5379-83 KeményitSk és szarmazékaik. A kéndioxid-tartalom
meghatdrozdsa. Acidimetrids és nefelometrids modszer

ISO 5381-83 Keményito hidrolizis termékek. Viztartalom meghatarozasa.
Modositott Karl Fischer modszer

ISO 5809-82 KeményitSk és szdrmazékaik. A szulfithamu meghatarozasa

ISO 5810-82 KeményitSk és szarmazékaik. A kloridtartalom meghatarozasa.
Potenciometrids modszer
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1430 Tea, kavé és kakad

ISO 1114-77 Szemes kakad. Vagasi teszt

ISO 1446-78 Zold kavé. A nedvességtartalom meghatdrozasa.
Referencia médszer

ISO 1447-78 Z06ld kavé. A nedvességtartalom meghatarozasa. Rutin modszer

ISO 1572-80 Tea. Az ismert szdrazanyag tartalmu alap minta elkészitése

ISO 1573-80 Tea. A szaritasi veszteség meghatarozdsa 103 °C fokon

ISO 1575-87 Tea. A teljes hamutartalom meghatarozasa

ISO 1576-88 Tea. A vizben oldhatd és nem oldhaté hamutartalom
meghatdrozdsa

ISO 1577-87 Tea. Savban oldhatatlan hamutartalom meghatirozasa

ISO 1578-75 Tea. A vizoldhaté hamu-ligossdg meghatdrozasa

ISO 1839-80 Tea. Mintavétel

ISO 2291-80 Kakadbab. A nedvességtartalom meghatarozdsa. Rutin médszer

ISO 2292-73  Kakadbab. Mintavétel

ISO 2451-73 Kakadbab. MinGségi elGirdsok

ISO 3103-80 Tea. Az érzékszervi vizsgdlathoz folyadék el6készitése

ISO 3509-89 Kavé és termékei. Fogalomgydjtemény

ISO 3720-86 Fekete tea. Definicidk és alapkdvetelmények

ISO 3726-83 Instant kdvé. Szaritasi veszteség meghatarozasa 70 °C fokon
vakuumban

ISO 4052-83 Kavé. A koffeintartalom meghatdrozasa. Referencia modszer

ISO 4072-82 Z6ld kavé zsakban. Mintavétel

ISO 4149-80 Zold kavé. Szaglési és vizudlis vizsgélat az idegen anyag és a
defektes magok meghatarozisara

ISO 4150-91 Zo6ld kavé. Kézi szitalas

ISO 6078-82 Fekete tea. Fogalomgy(ijtemény

ISO 6079-90 Instant tea. MinGségi elGirdsok

ISO 6666-83 Kavé vizsgalatok

ISO 6667-85 Zold kdvé. A rovarkdrositott szemek aranyadnak meghatdrozdsa

ISO 6668-91 Zo6ld kdvé. MintaelSkészités érzékszervi vizsgdlatra

ISO 6670-83 Instant kdvé hajon szallitva. Mintavétel

ISO 6673-83 Zold kavé. A szdritasi veszteség meghatdrozdsa 105 °C fokon

ISO 6770-82 Instant tea. Az Omleszthet8ség és tomegsliriség meghatdrozasa

ISO 7513-90 Instant tea szildrd formdban. A nedvességtartalom meghatirozasa
(szdritasi veszteség 103 °C fokon)

ISO 7514-90 Instant tea szildrd formaban. A teljes hamu meghatéarozasa
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ISO 7516-84
ISO 7532-85
ISO 7534-85
ISO 8455-86
ISO 8460-87
ISO 9768-90

1440

Instant tea szildrd formaban. Mintavétel

Instant kavé. Szitaanalizis

Instant kdvé. Az oldhatatlan anyagtartalom meghatdrozéasa

Z0ld kavé zsakban. Segédanyag tdarolasra €s szallitasra

Instant kavé. Az 0mleszthetdség és tomegsirliség meghatirozasa

Tea. A vizes extrakt meghatdrozdsa

Fiaszerek és kondicionaldok

ISO
ISO
ISO
ISO
ISO
ISO
ISO

676-82
882-80
927-82
928-80
929-80
930-80
939-80

ISO
ISO

940-79
941-80

ISO
ISO

948-80

ISO 959/2-89

ISO 972-85

ISO 973-80

ISO 1003-80

ISO 1108-80

ISO 1208-82
ISO 1237-81
ISO 2253-86
ISO 2254-80
ISO 2255-80
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959/1-89

Flszerek és kondiciondldk. Fogalomgyijtemény. ElsS lista
Kardamon. Mindségi eldirasok

Fiiszerek és kondicionaldk. Idegen anyagok meghatarozisa
Fiiszerek és kondicionaldk. Teljes hamu meghatarozédsa
Flszerek és kondiciondldk. Vizoldhatatlan hamu meghatdrozésa
Faszerek és kondicionalok. Savoldhatatlan hamu meghatarozasa

Fiiszerek és kondicionaldk. Nedvességtartalom meghatirozasa
Gyakorlati médszer

Flszerek és kondiciondldk. Alkohol-oldhat6 extrakt meghatdrozasa

Fiszerek és kondicionaldk. Hideg viz-oldhato extrakt
meghatdrozdsa

Flszerek és kondicionalok. Mintavétel

Bors (Piper nigrum Linnaeus), egész vagy 6rolt.
MindGségi eldirasok.
1. Fekete bors

Bors (Piper nigrum Linnaeus), egész vagy Orolt.

Mindségi eldirdsok.

2. Fehér bors

Csili félék és kapsicum, egész vagy Orolt (poritott).
MinGségi eldirasok

Filszerek és kondicionaldk. Spanyol paprika (allspice).
Mindségi eldirasok

Fiszerek és kondicionaldk. Ginger, egész, darabos vagy 6rolt.
MinGségi eldirasok

Fiszerek és kondicionaldk.

A nem illékony éter-extrakt meghatarozasa

Fiiszerek és kondicionaldk. A szennyezddés meghatirozasa
Mustar mag. Mindségi eldirdsok

Curry por. MinGségi elGirdsok

Szekflszeg, egész €s Orolt (poritott). Mindségi eldirasok

Koriander, egész vagy 6rolt (poritott). Mindségi elGirdsok
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ISO 2256-84

ISO 2825-81
ISO 3493-76
ISO 3513-77
ISO 3588-77

ISO 3632-80
ISO 5559-83
ISO 5560-83
ISO 5561-81
ISO 5562-83
ISO 5563-84
ISO 5564-82

ISO 5565-82
ISO 5566-82

ISO 5567-82
ISO 6465-84
ISO 6538-82

ISO 6539-83

ISO 6571-84
ISO 6574-86
ISO 6575-82
ISO 6576-84

ISO 6577-90

ISO 7377-84
ISO 7386-84
ISO 7540-84

ISO 7541-89

ISO 7542-84

Széritott menta (spearmint) (Menha spicata Linnaeus syn. Mentha
viridis Linnaeus). MinGségi el6irdsok

Filszerek és kondiciondlok. Az alap-minta el6készitése analizisre
Vanilia. Fogalomgytjtemény
Filiszerek és kondicionalok. A scoville index meghatarozésa

Fiiszerek és kondiciondlék. Az Grlési finomsdg meghatdrozésa.
Kézi szitalasos modszer. Referencia modszer

Safrany. MinGségi elbirasok

Szaritott hagyma. Mindségi eldirdsok

Széritott fokhagyma. MinGségi eldirasok

Komény, egész. Mindségi eldirdsok

Kurkuma, egész vagy 6rolt (poritott). MinGségi elGirdsok
Szaritott borsmenta (Menta piperita Linneaus) MinGségi el6irdsok

Fekete és fehér bors egész és 6rolt. A piperintartalom
meghatdrozasa. Spektrofotometrids modszer

Vanilia (Vanilla fragrans (Salisbury) Ames). Mindségi elGirdsok

Kurkuma. Szinezési képesség meghatarozasa.
Spektrofotometrids médszer

Szaritott fokhagyma. Illékony szerves vegyiiletek meghatdrozéasa
Egész komény (Cuminum syminum Linnaeus). Min0ségi elGirdsok
Kassia (kinai, indonéziai és vietndmi), egész és Orolt (poritott).
MinGségi eldirasok

Fahé;j (ceyloni, seychellesi és Madagaszkari), egész vagy 6rolt
(poritott). Mindségi eldirasok

Filiszerek és kondicionalok. I116olaj-tartalom meghatarozasa
Zeller mag (Apium graveolens Linnaeus). Mindségi elGirdsok
Gorog bab, egész vagy 6rolt (poritott). Mindségi eldirdsok
Babér (Laurus nobilis Linnaeus), egész és poritott levelek.
MinGségi eldirasok

Szerecsendid, egész vagy torott, és darabok

(Miristca fragrans Houthugu). Mindségi eléirdsok

Bordka (Juniperus communis Linnaeus). Mindségi eldirasok
Anizs (Pimpinella anisum Linnaeus). Min&ségi el6irdsok

Orolt (poritott) paprika (Capsicum annum Linnaeus).

Mindségi el6irdsok

Orblt (poritott) paprika.

A teljes természetes szinanyag-tartalom meghatirozasa

Orolt (poritott) paprika (Capsicum annum Linnaeus).
Mikroszképos vizsgélat
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ISO 7925-85

Széritott oregano (Origanum vulgare Linnaeus), egész vagy 0rolt
levelek. MinGségi eldirdsok

ISO 7927/1-87 Edes komény-mag, egész vagy 6rolt (poritott). 1. Keserd édes

komény-mag (Foeniculum vulgare P. Miller var. vulgare).
MinGségi eldirasok

ISO 7928/1-91 Borsfd. 1. Téli borstd (Satureja montana Linnaeus). MinGségi

eléirdsok

ISO 7928/2-91 Borsfu. 2. Nyari borsfd (Satureja hortensis Linnaeus). MinGségi
eléirdsok

1450 Olajos magvak

ISO 542-80 Olajos magvak. Mintavétel

ISO 658-88 Olajos magvak. A tisztdtlansdg meghatdrozdsa

ISO 659-88 Olajos magvak. Hexan-extrakt (vagy petroléteres extrakt), azaz
"olajtartalom" meghatarozésa

ISO 664-77 Olajos magvak. A tétel minta redukcidja analitikaiva

ISO 665-77 Olajos magvak. A nedvesség- és illbanyag-tartalom meghatdrozdsa

ISO 729-88  Olajos magvak. Az olaj savassaganak meghatarozasa

ISO 734-79  Olajos mag-maradék. Hexan-extrakt (vagy petroléteres extrakt),
azaz "olajtartalom" meghatdrozésa

ISO 735-7 Olajos mag-maradék. Sésavban oldhatatlan hamu meghatdrozasa

ISO 736-77  Olajos mag-maradék. Dietil-éter extrakt meghatarozasa

ISO 749-77  Olajos mag-maradék. A teljes hamu meghatérozasa

ISO 771-77  Olajos mag-maradék. A nedvesség- és illéanyag-tartalom
meghatdrozéasa

ISO 5500-86 Olajos mag-maradék. Mintavétel

ISO 5502-83 Olajos mag-maradék. A vizsgalati minta el0készitése

ISO 5504-83 Olajos magok és maradékok. Isotiocianat és vinil tiooxazolidin
meghatdrozasa

ISO 5506-88 Szoja bab termékek. Ureaz aktivitds meghatdrozdsa

ISO 5507-82 Olajos magvak. Fogalomgy(jtemény

ISO 5511-84 Olajos magvak. Olaj tartalom meghatdarozasa. Kis felbontasi NMR
spektrometrids modszer

ISO 5512-82 Napraforgd mag olajgyartidshoz. MinGségi elirdsok

ISO 5513-82 Lenmag olajgyartashoz. Mindségi eldirdsok

ISO 5514-79 Szoéjabab-termékek. Krezol vords index meghatirozdsa

ISO 7555-87 Szo6jabab. MinGségi eldirdasok

ISO 7556-87 Repce (colza) mag, magas erukasav-tartalmi. Mindségi eldirdsok

ISO 7557-88 Repce (colza) mag, alacsony erukasav-tartalmd.
Mindségi el6irdsok
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ISO 7702/2-87 A nedvesség mérdk kalibrdlasa.

ISO 8892-87

2. Nedvességmérdk olajos magvakhoz

Olajos mag-maradék. A teljes hexdn-tartalom meghatérozasa

1460 Gyiimolcs és zoldség termékek

ISO 750-81

ISO 751-81

ISO 762-82

ISO 763-82

ISO 873-80
ISO 874-80
ISO 931-80
ISO 949-87
ISO 1026-82

ISO 1134-80
ISO 1212-76
ISO 1673-91
ISO 1838-75
ISO 1842-75
ISO 1955-82

Gytlimdlcs és zoldség termékek.
A titralhat6 savassdg meghatirozasa

Gyiimolcs és zoldség termékek.
Vizoldhatatlan szildrd-anyag tartalom meghatérozasa

Gyiimolcs €s zoldség termékek
Asvéanyi tisztatlansag meghatarozasa

Gyiimolcs és zoldség termékek
Sésavban oldhatatlan hamu meghatarozasa

Oszibarack. El6irasok a hideg taroldsra

Friss gytimolcs és zoldség. Mintavétel

Z061d banan. ElGirdsok a tdroldsra és szallitdsra.
Karfiol. El6irdsok a hiitott tarolasra és fagyasztasra

Gylimdlcs €s zoldség termékek. Szdrazanyag-tartalom vdkuum
szaritassal és viztartalom meghatéarozdsa azeotropos titralassal

Korte. El6irdsok a hideg tarolasra

Alma. El6irasok a hideg tarolasra

Voroshagyma. ElGirdsok a taroldasra

Friss anandsz. El6irdsok a tarolédsra és szdllitdsra
Gyiimolcs és zoldség termékek. A pH meghatdrozasa

Citrus gyiimolcsok és szarmazék termékek.
Ill6olaj tartalom meghatdrozasa. Referencia modszer

ISO 1956/1-82 Gyiimdlcsok és zoldségek. Morfoldgiai €s strukturdlis terminoldgia

1.

Rész.

ISO 1956/2-89 Gyiimolcsok és zoldségek. Morfoldgiai és strukturdlis terminoldgia

2. Rész

ISO 1990/1-82 Gyiimolcsok. Fogalomgydjtemény

1. Jegyzék

ISO 1990/2-85 Gyiimolesok. Fogalomgytjtemény

2. Jegyzék

ISO 1991/1-82 Zoldségek. Fogalomgytjtemény

1. Jegyzék

ISO 1991/2-85 Zoldségek. Fogalomgyjtemény

ISO 2165-74
ISO 2166-81

2. Jegyzék
Aru burgonya. Téroldsi segédanyag

Séargarépa. Tarolési elGirdsok
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ISO 2167-81
ISO 2168-74
ISO 2169-81

ISO 2172-83

ISO 2173-78

ISO 2295-74
ISO 2443-80

ISO 2447-74
ISO 2448-74
ISO 2826-74
ISO 3094-74

ISO 3631-78
ISO 3634-79
ISO 3659-77
ISO 4125-79
ISO 4186-80
ISO 4187-80

ISO 5515-79
ISO 5516-78

ISO 5517-78

ISO 5518-78

ISO 5519-78

ISO 5520-81

ISO 5521-81

ISO 5522-81

ISO 5523-81

ISO 5524-91
246

Kerek alaku kdposzta. Tarolasi eldirdsok

Etkezési sz616. Térolési elSirasok

Gyiimolcsok és zoldségek. Fizikai feltételek a hideg taroldsnal.
Fogalommeghatarozasok és mérés

Gyiimodlcs juice. Oldhaté szdrazanyag-tartalom meghatéarozasa.
Piknométeres modszer

Gyiimolcs és zoldség termékek. Oldhaté szdrazanyag-tartalom
meghatarozdsa. Refraktometrids modszer

Avokado. ElGirasok a taroldsra és szallitasra

Sz616. Vesszo tarold, metszés, hajtas €s novény.

Mindségi eldirdsok

Gytlimolcs és zoldség termékek. Az Ontartalom meghatarozasa
Gyiimolcs €s zoldség termékek. Etanol meghatarozasa
Séargabarack. El6irdsok a hideg tarolasra.

Gyiimolcs és zoldség termékek. Réztartalom meghatarozasa
Fotometrids modszer

Citrus gyiimolcsok. Eldirasok a tarolasra.

Z06ldség termékek. Kloridtartalom meghatdrozésa

Gyiimélcsok és zoldségek. Erettségi feltételek

Széritott gyiimolcsok és zoldségek. Fogalommeghatarozasok
Spérga. El6irasok taroldasra

Torma. ElGirdsok taroldsra

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek. Nedves roncsolds

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Roncsolas hamvasztassal

Gylimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Vastartalom meghatédrozasa. 1,10-fenantrolin fotometrids modszer

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek. Benzoesav-
-tartalom meghatdrozdsa. Spektrofotometrids modszer

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Szorbinsav-tartalom meghatarozasa

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
A teljes és vizoldhaté hamu-ligossdg meghatdrozasa

Gylimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Kvalitativ médszer a kéndioxid kimutatdsara

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
A teljes kéndioxid-tartalom meghatédrozédsa

Folyékony gylimolcs és zoldség termékek. A kéndioxid-tartalom
meghatdrozasa. Rutin médszer

Paradicsom. ElGirasok tarolasra és hitott szallitasra
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ISO 5525-86 Burgonya. Térolas szabadban (burgonya verem)

ISO 6000-81 Kerek alakui kdposzta. Tarolds szabadban

ISO 6477-88 Kesu did-mag. MinGségi elGirdsok

ISO 6478-90 Foldimogyord. MinGségi elbirasok

ISO 6479-84 Hé;jtalanitott édes Gszibarack-mag. Mindségi eldirasok

ISO 6657/1-86 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Aszkorbinsav tartalom meghatdrozasa
1. Referencia modszer

ISO 6657/2-84 Gyiimolcsok, zoldségek €s szarmazék termékek.
Aszkorbinsav-tartalom meghatarozésa.
2. Rutin médszer

ISO 6560-83 Gyiimolcs és zoldség termékek. Benzoesav-tartalom meghatarozasa
(Benzoesav tartalom nagyobb mint 200 mg/l vagy kg).
Molekulér abszorpcids spektrometrids modszer

ISO 6561-83 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek. A kadmium-
tartalom meghatarozdsa. Langmentes AAS mddszer

ISO 6632-81 Gyiimolesok, zoldségek €s szarmazék termékek.
[llékony savassdg meghatdrozasa

ISO 6633-84 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
Az 6lomtartalom meghatarozésa

ISO 6634-82 Gyilimolesok, zoldségek €s szarmazék termékek. Az arzéntartalom
meghatdrozdsa. Eziist-dietil-ditiokarbamat spektrometrids médszer

ISO 6635-84 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
A nitrit- €s nitrattartalom meghatarozasa.
Molekulér abszorpcids spektrometrias modszer

ISO 6636/1-86 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek.
A cinktartalom meghatdrozasa.
1. Polarografias modszer

ISO 6636/2-81 Gyiimolcsok, zoldségek €s szarmazék termékek.
A cinktartalom meghatarozasa.
2. AAS moddszer

ISO 6636/3-83 Gyiimolcs és zoldség termékek. A cinktartalom meghatarozasa.
3. Ditizon spektrometrids modszer

ISO 6637-84 Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek. A higanytartalom
meghatdrozdsa. Langmentes AAS mddszer

ISO 6638/1-85 Gyiimolcs és zoldség termékek. A hangyasav-tartalom
meghatéarozasa.
1. Gravimetrids modszer

ISO 6638/2-84 Gyilimdlcs és zoldség termékek. A hangyasav-tartalom
meghatarozasa.
2. Rutin médszer

ISO 6659-81 Edes bors. Elgirdsok a fagyasztott taroldsra és széllitdsra
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ISO 6660-80
ISO 6661-83

ISO 6662-83
ISO 6663-83
ISO 6664-83
ISO 6665-83
ISO 6755-84
ISO 6756-84
ISO 6757-84
ISO 6822-84

ISO 6882-81
ISO 6949-88

ISO 7466-86

ISO 7558-88
ISO 7560-83
ISO 7561-84
ISO 7562-90
ISO 7701-86
ISO 7702-86
ISO 7703-86
ISO 7907-87
ISO 7910-91
ISO 7911-91
ISO 7920-84
ISO 7922-85

Mango. ElGirdsok taroldsra

Friss gytimolcsok és zoldségek. A zsakok hasdbban valo
elrendezése a foldrél valo beszéllitds jarmdvén

Szilva. ElGirdsok a hideg taroldsra

Fokhagyma. El6irasok a hideg tarolasra

Fekete dfonydk €s blueberries. ElGirdsok a hideg taroldsra
Foldieper. El6irdsok a hideg tarolasra

Aszalt meggy. Mindségi elGirasok

Héjazott mandula-fenyd di6. Mindségi elGirdasok

Héjazott mahaleb cseresznye mag. Mindségi elGirdsok

Burgonya, gyokérzoldségek és kerek kdposzta.
ElGirasok a ventillatorral felszerelt siloban valé tarolasra

Spérga. El6irasok a mélyhitott szallitdsra

Gyiimolcsok és zoldségek.
Elvek és technikdk az ellen6rzott atmoszféraju tarolashoz

Gylimolcs €s zoldség termékek.
Az 5-hidroximetil-furfural tartalom meghatarozasa

El6irasok a gylimolcsok és zoldségek el6csomagolasara
Uborka. El6irdsok tdroldsra és hiitott szallitasra
Termesztett gomba. ElGirdsok taroldsra €s hitott szallitidsra
Burgonya. MinGségi eldirdsok

Aszalt alma. Mindségi elSirdsok

Aszalt korte. Mindségi el6irdsok

Aszalt szibarack. Mindségi elGirasok

Szentjanos kenyér. Mindségi eldirdsok

Aszalt szeder. Mindségi el6irdsok

Héjatlanitott feny6-di6. Mindségi eldirdsok

Edes cseresznye, meggy. ElSirasok taroldsra és hitott szllitasra

Péréhagyma. El6irasok a tarolasra €s hitott szallitasra

ISO 8129/1-84 Gyilimdlcsok, zoldségek és szarmazék termékek.

Az alkohol-oldhatatlan szarazanyag-tartalom meghatarozasa
1. Rész

ISO 8129/2-84 Gyiimolcsok, zoldségek €s szarmazék termékek. Az alkohol-

ISO 8682-87
ISO 8683-88
ISO 9376-88
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-oldhatatlan szdrazanyag-tartalom meghatdrozasa.
2. Rész

Alma. Tarolés ellendrzott nyoméson
Fejes salata. El6irasok elShitésre és fagyasztva széllitdsra

Korai burgonya. El6irdsok elShdtésre és fagyasztva széllitasra
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ISO 9526-90

Gyiimolcsok, zoldségek és szarmazék termékek. A vastartalom
meghatdrozdsa. Langmentes AAS mddszer

1480 Tej és tejtermékek

ISO 488-83 Tej. A zsirtartalom meghatdrozdsa. Gerber Butyrométer

ISO 707-85 Tej és tejtermékek. Mintavétel

ISO 1211-84 Tej A zsirtartalom meghatdrozdsa. Gravimetrias modszer.
Referencia médszer

ISO 1546-81 Eljaras a tehenek tejhozam nyilvantartdsara

ISO 1735-87 Sajt és gyartott sajt termékek. A zsirtartalom meghatarozasa
Gravimetrids modszer. Referencia modszer

ISO 1736-85 Tejpor, porlasztott savo, ird, vajszérum. A zsirtartalom
meghatdrozdsa. Gravimetrids modszer. Referencia médszer

ISO 1737-85 Siritett és édesitett kondenzalt tej. A zsirtartalom meghatdrozdasa
Gravimetrids modszer. Referencia modszer

ISO 1738-80 Vaj. A sétartalom meghatdrozdsa. Referencia modszer

ISO 1739-75 Vaj. A zsir torésmutatdjanak meghatdrozdsa. Referencia modszer

ISO 1740-91 Tejzsir termékek €s vaj. A zsir savszamanak meghatarozasa.
Referencia modszer

ISO 1854-87 Savo sajt. A zsirtartalom meghatdrozasa. Gravimetrids méodszer
Referencia médszer

ISO 2246-76 Tej. A zsirtartalom meghatarozasa (Rutin modszer)

ISO 2449-74  Tej és folyékony tejtermékek. Hidrométer

ISO 2450-85 Tejszin. A zsirtartalom meghatdrozdsa. Gravimetrids modszer.
Referencia médszer

ISO 2911-76  Edesitett kondenzalt tej. A cukor tartalom meghatdrozésa.
Polarimetrids modszer

ISO 2920-74 Savo sajt. A szdrazanyag-tartalom meghatdrozasa.
Referencia médszer

ISO 2962-84  Sajt és gyartott sajt termékek. A teljes foszfor-tartalom
meghatarozdsa. Molekula abszorpciés spekrometrids modszer

ISO 2963-74  Sajt és gyartott sajt termékek. A citromsav-tartalom meghatdrozasa.
Referencia médszer

ISO 3556-75 Tej, tejpor, ird és poritott ird, savo €s savo por. A foszfatiz
aktivitds meghatarozasa. Referencia médszer

ISO 3432-75 Sajt. A zsirtartalom meghatédrozasa.
Butirometer Van Gulik médszerhez

ISO 3433-75 Sajt. A zsirtartalom meghatarozdsa. Van Gulik médszer

ISO 3594-76 Tej-zsir. A novényi zsir kimutatasa a szterolok gazkromatografias
meghatdrozdsédval. Referencia médszer

ISO 3595-76 Tej-zsir. A ndovényi zsir kimutatdsa fitoszteril acetdt probdval
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ISO 3727-77

ISO 3728-77

ISO 3889-77

ISO 3976-77

ISO 4099-84

ISO 5534-85

ISO 5538-87

Vaj. Viz-, vizmentes szdrazanyag- €s zsirtartalom meghatarozdsa
azonos mintdbol. Referencia médszer

Jégkrém és tejes fagylalt. A teljes szarazanyag-tartalom
meghatarozdsa. Referencia modszer

Tej és tejtermékek. A zsir-tartalom meghatéarozasa.
Majonnier-tipusu zsir extrakcids edény

Vizmentes tejzsir. A peroxid-szdm meghatdrozasa
Referencia modszer

Sajt. A nitrat- és nitrittartalom meghatédrozasa.
Kadmium redukciés és fotometrids modszer

Sajt és gyartott sajt. A teljes szdrazanyag-tartalom meghatdrozasa.
Referencia modszer

Tej és tejtermékek. Mintavétel, inspekcio

ISO 5541/1-86 Tej és tejtermékek. A koliformok megszdmlalésa.

1. Rész: telepszamlélas 30 °C fokon

ISO 5541/2-86 Tej és tejtermékek. A koliformok megszamlalésa.

ISO 5542-84

ISO 5543-86

ISO 5544-78
ISO 5545-78

ISO 5546-79

ISO 5547-78
ISO 5548-80

ISO 5549-78

ISO 5550-78

ISO 5738-80

ISO 5739-83
ISO 5764-87
ISO 5943-88

ISO 6091-80
ISO 6092-80
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2. Rész: MPN technikaval 30 °C fokon

Tej. A fehérjetartalom meghatarozasa.
Amido fekete festékkotéses modszer. Rutin modszer

Kazeinek €s kazeinatok. A zsir-tartalom meghatarozésa.
Gravimetrids modszer. Referencia modszer

Kazeinek. A "kotott hamu" meghatdrozasa. Referencia modszer

Rennet kazeinek és kazeindtok. A hamutartalom meghatarozésa.
Referencia modszer

Kazeinek €s kazeinatok. A pH meghatédrozasa.
Referencia mdédszer

Kazeinek. A szabad savassdg meghatdrozasa. Referencia médszer

Kazeinek €s kazeinatok. A lakt6ztartalom meghatarozasa.
Fotometrids médszer

Kazeinek és kazeinatok. A fehérjetartalom meghatdrozasa.
Referencia médszer

Kazeinek €s kazeinatok. A viztartalom meghatarozasa.
Referencia médszer

Tej és tejtermékek. A réztartalom meghatdrozasa.
Fotometrids referencia méodszer

Kazeinek €s kazeinatok. Az égett részek meghatarozésa
Tej. A fagyaspont meghatdrozasa. Termistor krioszkdpos mddszer

Sajt és gyartott sajt termékek. A klorid tartalom meghatérozasa
Potenciometrids titrdldsos modszer

Tejpor. A titralhaté savassdg meghatdrozasa. Referencia modszer

Tejpor. A titralhat6 savassdg meghatdrozasa. Rutin modszer
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ISO 6731-89

ISO 6732-85

ISO 6734-89

ISO 6735-85
ISO 6736-82

ISO 6739-88

ISO 6740-85

ISO 6785-85
ISO 7208-84

ISO 7238-83

ISO 7228-84

ISO 7586-85

ISO 8069-86

ISO 8070-87

ISO 8151-87

ISO 8156-87
ISO 8195-87

ISO 8197-88
ISO 8261-89

Tej, tejszin és stritett tej. A teljes szarazanyag-tartalom
meghatdrozdsa. Referencia médszer

Tej és tejtermékek.A vastartalom meghatdrozasa
Spektrofotometrids mdédszer. Referencia mddszer

Edesitett kondenzalt tej. A teljes szdrazanyag-tartalom
meghatdrozdsa. Referencia médszer

Tejpor. A hG-osztdly megbecsiilése. H6-szam referencia mdédszer

Tejpor. A nitrét- €s nitrittartalom meghatarozasa.
Kadmium redukcids és fotometrids modszer

Savo sajt. A nitrat- és nitrittartalom meghatdrozasa. Kadmium
redukcids és fotometrids méodszer

Poritott savd. A nitrét- €s nitrittartalom meghatarozésa.
Kadmium redukcids és spektrofotometrias modszer

Tej és tejtermékek. Szalmonella kimutatédsa

Fo16z6tt tej, savo és ird. A zsirtartalom meghatdrozasa.
Gravimetrias modszer. Referencia modszer

Vaj szérum. A pH meghatdrozdsa. Potenciometrias modszer

Tej bazisu étkezési fagylaltok és fagylalt keverékek. A zsirtartalom
meghatdrozdsa. R&ese-Gottlieb gravimetrids mddszer.
Referencia modszer

Vaj. A viz diszperzi6-szdm meghatarozasa

Tejpor. Tejsav- és laktat-tartalom meghatdrozasa.
Enzimatikus médszer

Tejpor. Natrium- és kdliumtartalom meghatarozasa.
Léang emisszids spektrometrids modszer

Tejpor. A nitrattartalom meghatarozdsa. Kadmium redukcids és
spektrometrids. Screen mddszer

Tejpor. Az oldhatdsdgi index meghatarozasa

Kazeinek €s kazeinatok. A nitrat- és nitrittartalom meghatirozasa.
Kadmium redukciés és fotometrids modszer

Tej és tejtermékek. Mintavétel, inspekcid

Tej és tejtermékek. A minta el6készitése €s higitas mikrobioldgiai
vizsgdlatra

ISO 8262/1-87 Tejtermékek és tejalapu élelmiszerek. A zsirtartalom

meghatdrozdsa. Weibull-Berntrop gravimetrids moédszer.
1. Rész: Referencia modszer

ISO 8262/2-87 Tejtermékek és tejalapu élelmiszerek. Etkezési fagylaltok és

fagylalt keverékek. A zsirtartalom meghatdrozdsa
2. Rész: Weibull-Berntrop mdédszer. Referencia médszer

ISO 8262/3-87 Tejtermékek €s tejalapu élelmiszerek. Specialis esetek.

A zsirtartalom meghatirozasa
3. Rész: Weibull-Berntrop mdédszer. Referencia moédszer
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ISO 8381-87 Tejalapu bébiételek. A zsirtartalom meghatarozésa.
Rdése-Gottlieb gravimetrids modszer. Referencia mddszer

1490

Huas és hustermékek

ISO 936-78

ISO 937-78

ISO 1442-73
ISO 1443-73
ISO 1444-73
ISO 1841-81

ISO 2293-88

ISO 2294-74

ISO 2917-74
ISO 2918-75

ISO 3091-75

Hus és hustermékek
Referencia mddszer

Hus és hustermékek
Referencia mdédszer

Hus és hustermékek
Hus és hustermékek
Hus és hustermékek

Hus és hustermékek
Referencia modszer

Hus és histermékek

. A hamutartalom meghatéarozasa.
. A nitrogéntartalom meghatéarozasa.

. A nedvességtartalom meghatdrozasa.
. A teljes zsirtartalom meghatédrozasa.
. A szabad zsirtartalom meghatirozasa.

. A klorid tartalom meghatéarozésa.

. A mikroorganizmusok megszdmlalasa

30 °C fokon. Referencia modszer

Hus és hustermékek
Referencia modszer

Hus és hustermékek

Hus és hustermékek
Referencia mdédszer

Hus és hustermékek
Referencia mddszer

ISO 3100/1-75 Hus és hustermékek

ISO 3100/2-88

ISO 3196-78

ISO 3565-75

ISO 3811-79

ISO 4133-79

ISO 4134-78

ISO 5552-79

ISO 5553-80
ISO 5554-78

252

1. Els6dleges minta

Hus és hustermékek

. A teljes foszfortartalom meghatédrozdsa.

. A pH meghatarozasa Referencia modszer

. A nitrittartalom meghatéarozasa.
. A nitrattartalom meghatdrozasa.
. Mintavétel.

vétele

. Mintavétel és minta elGkészités

mikrobioldgiai vizsgalatra.

2. Rész

Hus és hustermékek

. Az L(-)-hidroxi-prolin-tartalom

meghatdrozdsa. Referencia médszer

Hus és hustermékek
Referencia modszer

Hus és hustermékek

. A szalmonella kimutatasa

. A presumptive kéliform és Escherichia coli

kimutatasa. Referencia modszer

Hus és histermékek
Referencia modszer

Hus és hustermékek
Referencia modszer

Hus és hustermékek
Referencia modszer

Hus és hustermékek

Hus és hustermékek
Referencia mddszer

. A glukono-delte-lakton meghatéarozasa.
. L(+)-glutamin sav-tartalom meghatéarozasa.
. Az enterobactericeae kimutatasa.

. A polifoszfatok kimutatdsa

. A keményitGStartalom meghatdrozésa.
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ISO 6391-88

Hus és hustermékek. Az Escherichia coli megszdmlaldsa
telepszamlaldasos technikdval 44 °C fokon, membran hasznélatdval

1500 Allati és novényi zsirok és olajok

ISO 660-83

ISO 661-89

ISO 662-80

ISO 663-81

ISO 934-80

ISO 935-88
ISO 3577-88
ISO 3594-76

ISO 3595-76

Allati és n6vényi zsirok és olajok.
A savszdm €s savassdg meghatdrozasa

Allati és ndvényi zsirok €s olajok.
A vizsgalati minta elGkészitése

Allati és novényi zsirok és olajok.
A nedvesség- és illdanyag-tartalom meghatdrozasa

Allati és novényi zsirok és olajok.
Az oldhatatlan szennyezettség meghatdrozasa

Allati és novényi zsirok és olajok.
A viztartalom meghatarozasa. Gyakorlati modszer

Allati és novényi zsirok és olajok. A titer meghatdrozésa
Allati és nvényi zsirok és olajok. A B6hmer szam meghatdrozésa

Allati és novényi zsirok és olajok. A novényi zsiradék kimutatdsa a
szterolok gdzkromatogréafidjaval. Referencia modszer

Allati és novényi zsirok és olajok. A ndvényi zsiradék kimutatdsa
fitoszteril-acetat teszttel

ISO 3596/1-88 Allati és novényi zsirok és olajok. Az el nem szappanosithaté

anyag meghatérozasa
1. Dietil-€éter extrakcid. Referencia mddszer

ISO 3596/2-88 Allati és novényi zsirok és olajok. Az el nem szappanosithaté

ISO 3556-89
ISO 3557-88

ISO 3960-77
ISO 3961-89
ISO 3976-77

ISO 5508-78

ISO 5509-78

ISO 5555-83
ISO 5558-82

ISO 6320-85

anyag meghatdrozdsa
2. Hexan extrakci6. Gyors modszer

Allati és novényi zsirok és olajok. UV abszorpcié meghatdrozdsa

Allati és ndvényi zsirok és olajok.
Elszappanositdsi szdm meghatdrozdsa

Allati és n6vényi zsirok €s olajok. A peroxid-szdm meghatarozéisa
Allati és novényi zsirok €s olajok. A jod-szdm meghatarozédsa

Allati és ndvényi zsirok és olajok. A peroxid-szam meghatédrozdsa.
Referencia médszer

Allati és n6vényi zsirok €s olajok. A zsirsavak metil-észtereinek
meghatdrozdsa. Gazkromatografids modszer

Allati és ndvényi zsirok és olajok.
A zsirsavak metilésztereinek eldallitasa

Allati és n6vényi zsirok és olajok. Mintavétel

Allati és ndvényi zsirok €s olajok. Az antioxiddnsok kimutatasa €s
azonositasa. TLC mddszer

Allati és novényi zsirok és olajok. A torésmutaté meghatirozésa
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ISO 6321-91

ISO 6463-82

ISO 6464-83

ISO 6656-84

ISO 6799-91

ISO 6800-85

ISO 6883-87

ISO 6884-85
ISO 6885-88
ISO 7366-87

ISO 7847-87

ISO 8209-86
ISO 8292-91

ISO 8293-90
ISO 8420-90

1510

Allati és novényi zsirok és olajok. Az olvaddspont meghatdrozasa
kapillaris cs6ben. Csuszas pont

Allati és novényi zsirok és olajok. A butilhidroxi-anizol (BHA) és
butilhidroxi-toluol (BHT) meghatédrozasa.
Gézkromatografids modszer

Allati és novényi zsirok és olajok. A galldttartalom meghatdrozésa.
Molekula abszorpcids spektrometrids modszer

Allati és ndvényi zsirok és olajok.
A polietilén tipusu polimerek meghatarozasa

Allati és ndvényi zsirok €s olajok. A szterol frakcid dsszetételének
meghatdrozdsa. Gazkromatografids modszer

Allati és n6vényi zsirok €s olajok. A 2-es pozicidban levo
zsirsavak Osszetételének meghatdrozasa

Allati és novényi zsirok és olajok. A sirliség (tomeg/egység
térfogat "liter suly" levegében) meghatdrozasa

Allati és n6vényi zsirok €s olajok. A hamutartalom meghatdrozasa
Allati és ndvényi zsirok €s olajok. Az anizidin-szadm meghatdrozdsa

Allati és novényi zsirok és olajok. Az 1-monogliceridek és szabad
glicerintartalom meghatdrozasa

Allati és novényi zsirok €s olajok. A cisz,cisz-1,4-dién szerkezetu
tobbszorosen telitetlen zsirsavak meghatéarozasa

Allati és novényi zsirok és olajok. Az erukasav meghatarozdsa

Allati és novényi zsirok és olajok. A szildrd zsirtartalom
meghatarozdsa. Pulzalé NIR modszer

Allati és novényi zsirok és olajok. A dilaticié meghatdrozasa

Allati és novényi zsirok és olajok.
A poldris komponensek meghatarozéasa

Elelmiszer adalékanyagok

ISO 3706-76

ISO 3707-76

ISO 3708-76

ISO 3709-76

ISO 4275-77
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Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A teljes foszfor (V) tartalom meghatarozasa.
Kinolin - foszfor-molibdat gravimetrids modszer

Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A kalcium tartalom meghatarozdsa. Langmentes AAS mddszer

Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélds). A klorid-
tartalom meghatarozasa. Potenciometrids modszer

Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélds). Nitrogén-
oxidok meghatdrozasa 3,4 xilenollal. Spektrofotometrids modszer

Ammoénium-hidrogén-karbonét ipari célra (élelmiszeripari
felhasznalds). Az arzéntartalom meghatarozasa.
Eziist-dietil-ditiokarbamat fotometrids modszer
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ISO 5372-78

ISO 5373-81

ISO 5374-78

ISO 5375-79

ISO 7099-83

ISO 7100-83

2590

Kondenzalt foszfatok ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
Az arzéntartalom meghatédrozasa.
Eziist-dietil-ditiokarbamadt fotometrids modszer

Kondenzalt foszfatok ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A kalciumtartalom meghatirozdsa. Langmentes AAS mddszer

Kondenzalt foszfatok ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A kloridtartalom meghatdrozédsa. Potenciometrids médszer

Kondenzalt foszfatok ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A nitrogén oxidok meghatdrozasa 3,4-xylenollal.
Spektrofotometrias modszer

Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A hidrogén-szulfid-tartalom meghatarozdasa. Titrimetrids modszer

Foszforsav ipari célra (élelmiszeripari felhasznélas).
A vanadiumtartalom meghatarozisa foszfor-molibdo-vanadat
form4djéban. Spektrometrids modszer

Mikrobiol6giai vizsgalati médszerek

ISO 4831-91

ISO 4832-91

ISO 4833-91

ISO 6579-90
ISO 6887-83

ISO 6888-83

ISO 7218-85

ISO 7551-84

ISO 7402-85

ISO 7667-83

ISO 7932-87

Mikrobiolégia. Altalanos elGirdsok a kéliformok megszamldldsara
MNP technika

Mikrobiolégia. Altalanos elGirdsok a kéliformok megszamldldsara
Telepszdmlalasos technika

Mikrobiolégia. Altaldnos elGirdsok a mikroorganizmusok
megszamlalasara. Telepszamlalasos technika 30 °C fokon

Mikrobiolégia. Altalanos elGirdsok a szalmonella kimutatdsara

Mikrobioldgia. Altaldnos elGirdsok a minta el6készitésére és a
higitdsdra mikrobioldgiai vizsgalathoz

Mikrobiolégia. Altaldnos el6irdsok a Staphylococcus aureus
megszamlélasara. Telepszamldlasos technika

Mikrobiolégia. Altalanos elGirdsok a mikrobioldgiai
vizsgélatokhoz

Mikrobioldgia. Altaldnos el6irdsok a presumptive Escherichia coli
megszamlalasara. MNP technika

Mikrobiolégia. Altaldnos elGirdsok az Enterobacteriaceae
megszamlédlasdhoz felélesztés nélkiil. MNP és telepszamlélasos
technika

Mikrobiolégia.
Standard szélesztés a mikrobioldgiai meghatarozasoknal

Mikrobiolégia. Altalanos eléirdsok a Bacillus cereus
megszamlalasdhoz. Telepszdmlaldsos technika 30 °C fokon
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ISO 7937-85 Mikrobioldgia. Altaldnos el6irdsok a Clostridium perfringens
megszamlalasara. Telepszamlalasos technika

ISO 7954-89  Mikrobiolégia. Altaldnos elSirdsok az élesztd és penész
megszamlélasdra. Telepszdmldldsos technika 25 °C fokon.

ISO 8523-91 Mikrobioldgia. Altaldnos el6irdsok az Enterobacteriaceae
megszamlédlasdhoz. E16dusitds

ISO 8914-90 Mikrobiolégia. Altaldnos elSirasok a Vibrio parahaemolyticus
kimutatdséara

2600 Erzékszervi vizsgilati médszerek

ISO 3591-77  Erzékszervi analizis. Késziilékek. Bor izlel§ pohar

ISO 3972-91  Erzékszervi analizis. Médszertan.
Moédszer az izérzékenység megfigyelésére

ISO 4120-83  Erzékszervi analizis. Médszertan. A triangularis préba

ISO 4121-87  Erzékszervi analizis. Médszertan.
Az élelmiszer termékek értékelése érzékszervi skalas modszerekkel

ISO 5492/1-77 Erzékszervi analizis. Fogalomgytjtemény. 1. Rész
I1SO 5492/2-78 Erzékszervi analizis. Fogalomgytjtemény. 2. Rész
I1SO 5492/3-78 Erzékszervi analizis. Fogalomgy(jtemény. 3. Rész
ISO 5492/4-81 Erzékszervi analizis. Fogalomgytjtemény. 4. Rész
ISO 5492/5-83 Erzékszervi analizis. Fogalomgydjtemény. 5. Rész
I1SO 5492/6-85 Erzékszervi analizis. Fogalomgytjtemény. 6. Rész

I1SO 5494-78  Erzékszervi analizis. Késziilékek.
Vizsgal6 poharak folyékony termékekhez

I1SO 5495-83  Erzékszervi analizis. Médszertan. Pdros dsszehasonlité préba

ISO 5497-82  Erzékszervi analizis. ElGirdsok a minta el6készitéséhez olyan
mintdkndl, amelyek kozvetleniil nem alkalmasak érzékszervi
vizsgélatra

ISO 6564-85 Erzékszervi analizis. Médszertan. Izprofil médszerek

ISO 6658-85 Erzékszervi analizis. Médszertan. Altalanos elGirdsok

ISO 8587-88 Erzékszervi analizis. Médszertan. Rangsorolds

I1SO 8588-87  Erzékszervi analizis. Médszertan. "A" vagy "nem A" préba

ISO 8589-88 Erzékszervi analizis. Altaldnos eldirdsok az érzékszervi vizsgdlo
laboratérium tervezéséhez

ISO 10399-91 Erzékszervi analizis. Médszertan. Duo-trio teszt
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HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Nagel Vilmos

Farkas J.: A preventiv mikrobioldgiai mindségbiztositis HACCP rendszerének
alkalmazdsa a baromfiipari elsddleges feldolgozas folyamatdban
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 3, 65 - 68.

Berndorferné Kraszner E. és Lésztity N.: Az élelmiszerek oxalsav
tartalma és tdpldlkozési szerepe
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 4, 104 - 105.

Biaccs P. és munkatarsai : Analitikai és mintavételes Codex bizottség
18. iilésszaka
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 4, 115 - 118.

Tomoskozi S. és munkatdrsai : Nem konvenciondlis fehérjeforrasok az
emberi tdpldlkozdsban II. Napraforgémag fehérjevizsgdlata
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 5, 137 - 141.

Tomoskozi S. és munkatdrsai : Nem konvenciondlis fehérjeforrdsok az
emberi tapldlkozasban III. Tokmag fehérjék vizsgdlata
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 7, 200 - 203.

Biacs P. és munkatarsai : Innovacid és élelmiszeripari feldolgozas
eurdpai szinten
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 5, 142 - 145.

Budai T.: ETK jelolés és vonalkdd a gyakorlatban
Elelmezési Ipar, 47 (1993) 5, 146 - 151.

Schotter K-né : A cukortechnoldgia kémiai segédanyagai
Cukoripar, 44 (1993) 2, 56 - 67.

Zsarnocay G. és Kormendy L.: Dobozolt sonkdk elégséges
hékezelésének meghatidrozasa
A Hus, (1993) 2, 84 - 89.

Incze K.: A fermentdlds, a pacolds és a hékezelés fejl6dése a hisiparban
A Hus, (1993) 2, 90 - 97.

Toésiné Lak B.: ISO 9000 - a bizalom zaloga
A Huas, (1993) 2, 98 - 99.

Kjeld, P.P.: A zoldség-blansirozds optimalizalasa
Hdtéipar, 39 (1993) 1, 3 - 9.

Biré Gy.: Novényi élelmiszerek a tdpldlkozdsban: el6nyok és aggédlyok
Hdt6ipar, 39 (1993) 1, 20 - 17.
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Ebner Gy. és munkatdrsai: Az albertirsai hit6hdz szdmitégépes
folyamatirdnyité rendszere
Hdtéipar, 39 (1993) 1, 18 - 20.

Urbéanyi Gy. és Horti K.: Fagyasztva-szaritott mdlnapor szinének
alakuldsa az el§dllitds 4s a tdrolds sorédn
Hitdipar, 39 (1993) 1, 21 - 27.

Zackel E.: Zellerfajtdk gyorsfagyaszthatésdganak és tarolhatdésdgédnak
vizsgalata
Hdtdipar, 39 (1993) 1, 28 - 34.

Zackel E.: Termesztéstechnoldgiak és az el6f6z€ési moédok hatédsa a
sargarépa mindségére
Hitdipar, 39 (1993) 2, 3 - 18.

Somos Gy.: A tobbszordsen telitetlen zsirsavak kémidja és élettani hatédsa
Olaj, Szappan, Kozmetika, 42 (1993) 1, 7 - 12.

Chanter, J.:Harmadik generédcids folyékony pétanyagok a sor- iparban a
jovdbeni fejlddés
Soripar, 40 (1993) 1, 9 - 14.

Bonabot, J.C.: Villalatcentrikus marketing staratégia
Siitéipar, 40 (1993) 2, 46 - 51.

Werli J.: Mindennapi kenyeriink (biotechnoldgia és a természe- tes
adalékanyagok szerepe az egészséges taplalkozast biztosito
siitdipari termékeknél)

Siitéipar, 40 (1993) 2, 52 - 56.

Léder F-né : Gabonapelyhek a siitGiparban
Siitéipar, 40 (1993) 2, 58 - 61.

oy

Hajdd Gy-né : A melaszbédzison szaporitott séréleszté mindsitd
kisérleteirdl
Szeszipar, 41 (1993) 1, 5 - 6.

Sagi L.: Csomagoléanyagok djrafelhasznédldsdnak lehet6ségei
Szeszipar, 41 (1993) 1, 7 - 8.

Ravasz K. és Hajdu Gy-né : A vas szerepe az anyagcserefolyamatokban,
vassal ddsitott élelmiszerek
Szeszipar, 41 (1993) 1, 22 - 25.

Csomdarné Bogndr K.: Szabvédnyositds helyzete az élelmiszeriparban 1993.
Szeszipar, 41 (1993) 2, 48 - 56.

Tar J.: Az ISO 9000 és a menedzsment I.
Szabvéany és Vildg, 45 (1993) 3, 19 - 22.

Tar J.: Az ISO 9000 és a menedzsment II.
Szabvéany és Vildg, 45 (1993) 4, 21 - 24.
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Elelmiszeripari alap- és adalék-
anyagok adatbazisa

Az élelmiszeripari alap- és adalékanyagok legnagyobb
europai adatbazisa a Hollandiaban miko6do:

Food Ingredients Data Services.

A KEKI Elelmiszer Minéséguigyi Informéacios
Centruma felvette a kapcsolatot az adatbazissal és
tagsagi jogosultsdgot szerzett. Ennek értelmében
megkérheti a FI Data Services - tébb, mint 5000
eélelmiszeripari alap- és adalékanyagot tartalmazé -
adatbankjab6l ezen anyagok, valamint a gyartoik,
forgalmazoik és a szallitoik részletes adatait.

Az adatbazis - tobbek ko6zott - az anyagok aladbbi fo
csoportjait tartalmazza:

Adalékanyagok - Aminosavak - Antioxidansok

Aromaanyagok - Borok és szeszes italok - Csonthéjasok
Cukraszat - Cukrok - Ecet - Edesitoszerek - Elesztd
Emulgealészerek - Enzimek - Feldolgozéasi segédanyagok
Félkész-terméekek - Flszerek - Gabonafélék - Gélesitett

rendszerek - Gyogynovények - Gyumodlcs-termékek -
Haltermékek - Hidrokolloidok - Hus-termékek - Ill6olajok -
izesitok - Kakaofélék - Keményitok és keményito-
szarmazékok - Magok - Meézterméekek - Novényi

extraktumok - Oleorezinek - Rostok - Sajtok - Stabilizaldk -
Szinezékek - Szirupok - Szdja-termékek - Tartésitészerek
- Tartésitott termeékek - Tejtermékek - Tojas termékek -
Vegyszerek - Vér-termékek - Zoldség-termékek - Zsirok és
olajok - Zsir-potlok.

A KEKI-ELMINFO varja az érdeklodék megrendeléseit,
kerdéseit, melyeket a FI Data Services adatbazisa alapjan
megvalaszolhat.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel/Fax: 156 5082
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A funkcionalitas szem eldtt tartasaval
kifejlesztett uj CO> inkubator

A HERAEUS INSTRUMENTS jelenleg vezet be a piacra egy uj CO»
inkubatort, amely el6futara a laboratoriumi berendezések teljesen uj,
Vonal a nagyfoku funkciondlis készséget kombinalja az egyszeri
kezelhetbséggel.

A mai laboratériumokban a rutin vizsgalatoknal egyre ndvekszik a
sejtkultarak, mint tesztelési rendszerek jelentdésége. Szem elOtt
tartva az ilyen iranyu fejlédést, a HERAEUS INSTRUMENTS
kialakitotta a BB 16 CO» inkubatort, amely a fenti célra kielégitd
funkcionalitassal rendelkezik, amellett konnyen és olcson
tzemeltetheto.

Az "autostart" funkcio révén a rendszer beinditasa és szabalyozasa
automatikusan torténik, ami lehetbvé teszi, hogy az Uzemeltetd
minden figyelmét a munkafeladatra 6sszpontosithassa. Az Uj, a
hovezetd képesség valtozasan alapuld CO2-merdé rendszer még
alacsony CO»-tartalom mellett is biztositja a pH-értékek hosszutavu
stabilitaséat, s ezaltal a BB 16 j6l hasznalhatd az érzékeny primer
kultrdk kezelésére. A mikroprocesszoros ellenérz6 rendszer
magaban foglalja a hdmerséklet és a CO» szint PID kontrolljat is.

A BB 16 98% relativ paratartalom mellett dolgozik, ami megodvja a
mintakat a kiszaradastél, és fenntartja a sejteken belll a megfeleld
ozmotikus nyomast, még a hosszu élet kultarak esetében is.

A rovid kiegyenlitési id6 biztositja, hogy a révid élettartamu kultdrak
szamara, illetve, amikor gyakran kell nyitni és csukni az ajtot, a
munkakamra atmoszféraja gyorsan helyredllithaté legyen. Hogy a
belsb6 atmoszféra stabilitasaval kapcsolatos igen magas
kovetelmenyek is kielégithetdek legyenek, a BB 16 olyan, gazt at
nem eresztd rekesszel is felszerelhetd, amely harom részre osztja a
munkakamréat.

A szennyezddeés elleni fokozott védelem érdekében az inkubator
teljesen rézbdl készilt valtozata is rendelkezésre all.

Mivel a BB 16 keskeny, rendkivil kis helyre van sziksége, sét két
BB 16 egymasra is rakhatd. A laboratorium padlgjardl esetlegesen
felszall6 mikrobak ellen megfeleld védelmet nyujt, ha a késziléket
egy talapzatra allitjuk.

A GS cimkét viseld BB 16 a biztonsag tekintetében minden
szUkséges felszereléssel rendelkezik.
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Gyart6: HERAEUS Instruments GmbH

Laboratory Division

Postfach 1563

D-6450 Hanau 1, Németorszag

Tel.: (0049 6181) 35465, Fax: ()35749

BB 16 CO2 inkubéator a Funkcionalis Vonal sorozatbol

Az (0j CO2 inkubator fo jellemzbje a funkcionalis
tervezés és a konnyl Uzemeltetés - magas minbéséqi
kdvetelmények és alacsony ar mellett.
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

Uj iranyzatok, dGj termékek az élelmiszervegyészi munkaban (Die
Arbeit des Lebensmittelchemikers von Morgen. Neue Trends, neue
Produkte)

Lebensmittel- und Biotechnologie 9 (1992), 111

Az élelmiszerellen6rzés célja a fogyasztok védelme a megkdrositdstdl, a
kifogéastalan élelmiszer biztositdsa. Az ezen a teriileten bekovetkezett
fejlédésrél szamolt be R. Engl a Német Elelmiszervegyészek
Téarsasdgdnak munkaiilésén. A kozos eurdpai piac létrejottével a német
fogyasztokhoz olyan uj termékek jutnak el, melyek az EK mdas orszaga-
ibol, ismeretlen gyartoktdl szarmaznak. Az importaruk ellendrzését az
importéroknél €s a kereskedelemben kell megoldani, a hatdron erre nincs
moéd. Ez jelenti a hatésdgi élelmiszer-ellendrzés 1j, feleldsségteljes és
nehéz feladatdt. Az 0 termékfejlesztéseket a divatirdnyzatok is erGsen
befolyadsoljak. E termékek megitélésébe az élelmiszertorvénykezéssel és
a tapldlkozastudomdnnyal foglalkoz6 szakembereket is be kell vonni.
Tovéabbi feladatokat jelentenek a technoldgiai jellegi szabadalmak,
amelyek ujszerd termékeket eredményeznek. Az uj termékek gyakran
vetnek fel jogi kérdéseket is, nem emészthetd zsirpotldk, hus- és tej
alapu Osszetett termékek esetén. A mikrobioldgiai fejlesztések
(géntechnoldgia, karos mikroorganizmusok diagnosztizdldsa,
baktériumkultarak stb.) kiilonods hangsullyal jelentkeznek.

Szarvas T. (Budapest)

Tokéletesitett gyors viz-, zsir- és fehérje-meghataroz6 rendszer
(Verbessertes Schnellanalysensystem fiir die Wasser-, Fett- und Proteinbestimmung)
Lebensmittel- und Biotechnologie 9 (1992), 185

Az elfogadott szabvanyos mddszerek modositasdval és automatizédldsdval
a CEM-FASY miszer par perc alatt pontos és megbizhaté eredményeket
ad, hosszu és munkaigényes kalibracié nélkiil. A jellemzd elemzési id6
6-8 perc. A tovabbfejlesztett késziilék alkalmazasi lehet6sége sokkal
tdgabb, kezelhet6sége konnyebb. Az alkalmazasi teriilet az
élelmiszeripari nyersanyagoktél kezdve a gydartdsi folyamatok
ellenérzésén 4t a végtermékekig terjed. A felsorolt példék:
szendvicskrém, vaj, dobozos édllateledelek, martdsok, husok és
kolbaszaruk, készételek, gyiimolcsdok, paradicsom, margarin, majonéz
stb.

A LABWAVE-9000 nevd 4j mikrohulldmd szarité késziilék 1ényegesen eltér
el6djétdl. A tobbek kozott 20 szabadon meghatdrozhaté felhaszndldi
programmal, 5 kiilonbdzd, elSreprogramozott munkamddszerrel (pl. tésztdk
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elemzésére), teljesen elektronikus programozdassal és vezérléssel, automatikus
kalibraldsu analitikai mérleggel. Ez konnyebb kezelést és rovidebb szaritasi
1d6t, tdgabb alkalmazdsi teriiletet és megbizhatobb adatokat eredményez.

A FASY zsirextrahdlé késziilékben az olddszer keringetést és az oldészerg6z
kibocsatast javitottdk, habdr az el6z6 késziilék is megfelelt mind az osztrdk,
mind a szigoru nemzetkdzi normdknak. A beépitett elszivé rendszer révén
jelentésen csokken a kezel6 személyzet olddészer-terhelése, egyuttal az
oldészer-felhaszndlés is.

A miszeregyiittes szdmitogépes rendszerét konnyen kezelhetd német nyelvi

programcsomaggal lattak el, amely a kovetkez6 lehetdségeket kindlja:

Termék-adatbank: a termékdOsszetételre vonatkoz6o eldirdsok pl.
hatdrértékek taroldsa.

Elemzési adatbank: a végrehajtott vizsgdlatok adatainak archivdldsa és
dokumentalasa.

Elemzési jegyz6kOnyv: a mért adatok kiirdsa és Osszevetésiik az eldirt
értékekkel; kiegészit6 eredmények manudlis betdpldldsa vagy
automatikus adatatvitel; az eredményekbdl egyéb jellemz6k szdmitdsa.

Osszetétel-szdmitds: sarzsoptimédlds a vizsgdlati eredmények alapjan
mennyiségi vagy koncentracideldirasok szerint; a nyersanyagok gyors
elemzése a viztartalom ismeretében a zsir-, a fehérje- és a
kollagéntartalom szamitdsdval.

A sokoldald alkalmazis, a konnyd kezelhet6ség , megbizhatdsdg és
gyorsasdg teszi lehetové, hogy a CEM-FASY késziilék az eredményes €s
jovGorientdlt iizemszervezet integralt részévé valjék.

Szarvas T. (Budapest)

Elelmiszerek besugarzasa (Lebensmittelbestrahlung)
Lebensmittel- und Biotechnologie 9 (1992), 219-221

Az élelmiszerek eltarthatésdgat novel§ eljardsok koziil a besugdrzds
szamos esetben kedvezden alkalmazhat6. A besugdrzds 4ltaldban 50
Gray (Gy) ¢és 10 kGy doézis kozott biztositja a kivant hatast.
Figyelemmel kell azonban arra lenniink, hogy a besugédrzds ne okozzon
allag- 1{z- és illatvédltozdst valamint az élelmezésegészségligyi
elvarasoknak is megfeleld legyen.

Alkalmazasi teriiletei a kovetkezdk:

- csirdzés gatlasa (burgonya, hagyma, fokhagyma, gesztenye stb.);

- rovarirtds (gabona, szdritott gyiimolcs, z6ldség, did);

- konnyen romlo élelmiszerek tarolhatésdganak javitdsa (szdmos
gylimoélcs, zoldség valamint hus €s hal stb.);

- ut6érés és oregedés gatldsa (gyilimolcs, zoldség);

- parazitdk (pl. trichinelldk) elpusztitésa;
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- a nem spOras mikrobidlis szennyezések (Salmonella, Listeria)
elpusztitdsa, valamint szdraz élelmiszer-adalékok mikrobidlis
szennyezettségének csokkentése (fliszerek, szdraz zoldségek,
gyogynovények, fehérjekoncentrdtumok és enzimkészitmények).

Németorszdgban a besugdrzottsdgot a kovetkezd modszerekkel mutatjak ki:
-elektron spin rezonancia (ESR);

-termolumineszcencia és kemilumineszcencia;
-gdzkromatografia -tomegspektrometria.

Tovéabbi moédszerek nemzetkdzi kiprobdldsa is folyik. Ilyen példdul az
o-tirozin vagy tipikus DNS bomldstermékek (pl. timin-glikol)
kimutatasa, valamint erds viszkozitdscsokkenés mérése.

Az osztrak élelmiszertorvény (LMG, 1975.) egyedi engedélyezéshez koti
az ionizédlé sugdarzdssal kezelt élelmiszerek forgalomba hozataldt. A
sugirkezelés el6nyei a hagyomdnyos eljardsokkal szemben, hogy
lehetdséget nyujt a csomagolas utdni kezelésre, segitségével hosszu 1dén
at frissen lehet tartani az élelmiszert, valamint gazdasdgosabb, mert
kevesebb energidt és koltséget igényel, mint a hékezelés vagy a hités.
Ez a technol6gia azonban csak lassan terjed. A sugédrkezelés ellenzdi az

alabbiakkal érvelnek:

- bar az ionizal6 sugdrzds hatdsdra maguk az élelmiszerek nem vdlnak
radioaktivakka, de bizonyos kémiai viltozdsok bekdvetkeznek sdt
mérgez6 anyagok (un. radiotoxinok) is keletkezhetnek;

- a besugarzott termékek tdpldlkozdsélettani értéke megvaltozhat zsirok,
fehérjék, ill. aminosavak és vitaminok lebomldsa altal;

- a sugdrrezisztens baktériumok és gombadk tilélhetik a kezelést.

A fogyaszték szempontjabdl sem egyértelmien kivdnatos a besugarzas:

- a besugarzds nem mindig indokolt;

- a higiéniai el6irdsok betartdsdval elérhetd az a hatds, amit a besugdrzas
nyujt;

- a feliileti csirdtlanitdas hatdsara a termék frissebbnek latszik a tényleges
koranal;

- tartanak a besugarzas tulzott elterjedésétdl;

- a sugdrkezeltséget a termékeken minden esetben jeldlni kellene, de ez
csak az el6re csomagolt druk esetén valdsithatdé meg.

Szarvas T. (Budapest)

Umile, C.: Attekintés a szuperkritikus fluid extrakciérél (Uberblick
iiber die superkritische Fluidextraktion [SFE].
Lebensmittel- und Biotechnologie 9 (1992), 172-175

A szuperkritikus folyadékok diffiziés egyiitthatéja a folyadékokndl egy-két
nagysagrenddel nagyobb, ezdltal az extrakcids 1d6 is ilyen ardnyban lerovidiil.
A klasszikus Soxhlet extrakcidt a szuperkritikus fluid extrakcidval felvaltva a
kornyezetkarositd oldoszerek (diklor-metdn, triklor-metdn és freonok)
kikiiszobolhetSk. A szuperkritikus folyadékok oldoképessége fiigg a nyomdastol
€s a homérséklettdl. Valtoztatasukkal szelektiv extrakcio valdsithatdo meg. A
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cikk részletesen ismerteti egy off-line és egy on-line SFE késziilék felépitését.
Az offline-SFE késziilékkel kapcsolatos problémakat (fojtas,
mintakoncentrdlds) az utobbi években megoldottdk, kereskedelmi forgalomban
kaphatok a folyadék-folyadék vagy Soxhlet extraktorok kivaltdsdra alkalmas
késziilékek. Az SFE-géazkromatograf vagy SFE-szuperkritikus
folyadékkromatograf online csatlakoztatds lehetdvé teszi a szilard mintdk
kozvetlen nyomelemzését a femtogram/g minta tartomanyban. A bioldgiai vagy
orvosi mintdk esetében a modszer a rendelkezésre all6 kis mintamennyiség
miatt elényds. Az offline-SFE filiggetlen az azt kovet§ analitikai eljarastol,
elonyosen alkalmazhat6 a kornyezeti-, élelmiszer- €s polimeranalitikdban.
Kiilonosen fontos, hogy nagymennyiségd (legfeljebb 50 g) mintdk is
extrahdlhatok igy. A szelektiv extrakci6o a klasszikus kivondsi eljardsok
tisztitdsi és koncentrdldsi 1épéseit teszi feleslegessé.

Szarvas T. (Budapest)

Gabonaanalizis (Getreideanalyse)
Lebensmittel- und Biotechnologie 9 (1992), 243-244

A cikk gabonavizsgdlathoz ajanl késziilékeket.

I. Beltartalmi jellemz6k mérése

Grainspec infravords analizitor: Orletlen gabonaszemben fehérje, zsir €s viz

meghatdrozdsiara, nem igényel hosszadalmas mintael6készitést. A késziilék a
fényateresztés elvén mikodik, egyszerlien kezelhet§ és a gabona-atvételkor
gyors ellen6rzést tesz lehetové.

Instalab 600: NIR késziilék gabondk, olajosmagvak €s liszt tobb jellemzdjének
meghatdrozdsdra. A minta Orlését ¢és kiivettdba toltését kovetSen az
eredményeket néhany masodpercen beliil kijelzi vagy kinyomtatja. Az Instalab
lehet6séget nyujt a kalibrdlds ellen6rzésére. Specidlis mintatarték teszik
lehet6vé a kontroll mintdk stabilitasat tobb éven keresztiil.

II. Nedvességmérokésziilékek

Super Matic 10: nedvességtartalom és térfogattomeg meghatarozasara, 25
termék kalibracigjat képes tarolni. A rendszer mérSegységbdll, nyomtatobdl és

s

elektronikus mérlegbdl all. Az EK-el6irasoknak megfelel.

GAC-2000: Kalibrdlhatd6 mérémiszer beépitett mérleggel és kilenc
termékkalibracioval. A méréshez csupdn a mintit kell betdlteni €s az eredmény
masodpercek alatt megjelenik. A GAC-2000 az elsd, Németorszdgban
hivatalosan jovahagyott Orletlen gabonaszem-nedveségmérd.

III. Gabona- és lisztmindség meghatarozasa

Esésszam-meghatdrozod: az esésszam (alfa-amildz aktivitas) fontos informaciét
ad a felhaszndlonak a gabona- és lisztdllomany mindségérll (kis esésszdm
csirazasra utal). Az 1400-as és 1800-as tipusszamu esésszam-mér6 az ICC, ISO
¢s mas nemzetkozi szervezetek dltal ajanlott és elismert késziilék.

Glutomatic rendszer- 5-6 perc alatt méri a gabondk és lisztek nedves
sikértartalméat. Specidlis centrifugdval felszerelt Glutomatic-kal a sikérindex is
meghatirozhato.
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IV. Mintaelokészitésre alkalmas késziilékek

Analitikai €s laboratoriumi  mérlegek: A Precisa konnyen kezelhetd,
hitelesithetd mérlegcsalddot kindl 0.001 mg pontossagig és 40 kg méréshatarig.
Idedlis az esésszam, a hamu, a sikér és a nedvességtartalom meghatarozashoz
sziikséges bemérésre. Valamennyi Super-Matic rendszert Precisa elektronikus
mérleggel lattak el.

Malmok:valamennyi feladatra konnyen haszndlhaté és tisztithaté idedlis
malmok: 120-as tipusu labormalom: kalapdcsos malom gabondk és szdjababok
Orlésére; 3100-as tipusd labormalom: Ontisztitd kalapdcsos malom gabondk és
sz0ja Orlésére 25 % nedvességtartalomig; 3303-as tipusd labormalom: téarcsés
malom gabondk és szdjababok nedvességveszteség nélkiili Orlésére; 3600-as
tipusd labormalom: tdrcsds malom nagyobb mennyiségli gabona és szdjabab
nedvességveszteség nélkiili rlésére. A 120-as és 3100-as malmok alkalmasak
az esésszam, sikér €s NIR elemzéshez mintaelGkészitésre, mig a 3303-as és
3600-as tipusok a szdrazanyagtartalom és NIR mérésekhez.

Szarvas T. (Budapest)

Horwitz, W., Albert, R. & Nesheim, S.:Mikotoxin meghatarozasok
megbizhatésaga (Reliability of Mycotoxin Assays- An Update)

J. AOAC 76 (1993), 461-491

Az irodalomban 1991 soran kozolt mikotoxin mérési korvizsgalatok pontossagi

paramétereit Ujraszdmitottdk az IUPAC elSirdsoknak megfelel6en. A 793
elfogadott mérés legtobbjét vékonyréteg-kromatografias (TLC), folyadék-
kromatografids (HPLC) és ELISA mddszerrel végezték. A mérések 80 %-anak
a laborok kozotti relativ standard deviacidja (RSDR) kisebb a Horwitz
egyenletbdl el6rebecsiilhetd érték felénél. A Horwitz egyenlet a kovetkezG:
RSDR, %= 2(1-0.5log1oC)

ahol C a tizedestortben kifejezett koncentraci6. A TLC és LC moddszerek
pontossdga koriilbelil azonos, az ELISA mddszeré valamivel Kkisebb.
Osszehasonlitva azokat a mintdkat, ahol nagyszami adat 4all rendelkezésre,
megéallapithat6, hogy gyapotmag esetén a mérés pontosabb, foldimogyord
esetén kozepes, mig kukorica esetén a legpontatlanabb. Altaldban azonban a
relativ standard deviaciot elsdsorban a koncentricié befolydsolja, tobbé-
kevésbé filiggetleniil az elemzendd anyagtdl, moddszertSl, matrixtél és a
vizsgélat idGpontjatol. Feltételezve, hogy a vizsgdlati eredmények normaél
eloszlast kovetnek és az RSDR 50 % az a pont, amikor az eredmények mér
nem megbizhatéak (ez az érték egyenl6 a 2 % hamis-negativ eredmény
nyerésével), a Horwitz egyenletbdl ad6déan a mennyiségi mérés hatara szilard
élelmiszerekre ppb nagysdgrendd, pl. 5 pg/kg. Ez az érték egyetlen mérendo
komponensre, pl. Aflatoxin Bj-re vonatkozik, nem pedig olyan egyedi
komponensek Osszegére, melyek mindegyike az elfogadhatatlan pontossagot
eredményezd koncentrdcidtartomanyba esik. A Codexben javasolt maximadlis
0.05 png/kg aflatoxin M1 /kg tej hatarértéket nem tamasztjak ald a korvizsgalati
eredmények. Hasonlé kovetkeztetésre jutott a jelenleg futd vizsgdlatai alapjan
az Amerikai Olajvegyészek Tdrsasdga, ill. a Nemzetkozi Rdkkutaté Ugynokség.

T6th T.-né (Budapest)
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Shantha, N. L., Decker, E. A. & Hennig, B.: Metilezési eljarasok
osszehasonlitasa konjugalt linolsav izomerek mennyiségi mérésére
(Comparison of Methylation Methods for the Quantitation of Conjugated

Linoleic Acid Isomers)
J. AOAC 76 (1993),644-649

Négy metilezési mddszert hasonlitottak O0ssze a potencidlisan antikarcinogén
konjugdlt linolsav (CLA) izomerek szdrmazékoldsdra, gdzkromatografids
elemzéshez. A modszerek a kovetkez8k voltak: 1. natrium-metildt metanolban
(NaOMe-MeOH); 2. Az Amerikai Olajvegyészek Tarsasdgdnak (AOCS) Cs 2-
66-0s modszere, metanolos natrium-hidroxidot kovetd metanolos bor-trifluorid;
3. tetrametil-guanidin metanolban (TMG-MeOH); 4. kozvetlen atészterezés
metanollal - benzollal - acetil-kloriddal (DAC). Az izomerizalt linolsav 86 %
konjugdlt izomert tartalmazd tisztitott metilésztereit szarmazékoltdk ¢és
gédzkromatografiasan elemezték. Az AOCS ill. DAC mddszer rendre 3. ill. 50
%-0s veszteséget eredményezett a cisz-9,transz-11-oktadekadiénsavban (9c,11t
CLA izomer). A kontrollhoz képest az AOCS és DAC mddszer a transz,transz-
CLA izomerek ardnyat rendre 1.07-szeresére illetve 10-szeresére novelte.
Mindkét modszer esetén a CLA csucsokhoz kozel egy ettdl eltéré artifakt
eludlédott. A szerz6k szerint ezek a mddszerek tehdt nem alkalmasak a CLA
izomerek mennyiségi mérésére. A referdldo véleménye szerint azonban az
AOCS moddszer altal okozott hiba nem jelentds. A NaOMe-MeOH és TMG-
MeOH modszerek megfelelének bizonyultak CLA izomerek mennyiségi
mérésére olyan esetben, ha a zsiradék kis koncentrdciéban tartalmazott szabad
zsirsavakat.

To6th T.-né (Budapest)

Bicsak, R. C.: Kjeldahl és égetéses modszer Oosszehasonlitasa gabona-
és olajosmagvak nyersfehérje meghatarozasara: Kkorvizsgalat
(Comparison of Kjeldahl Method for Determination of Crude Protein in
Cereal Grains and Oilseeds with Generic Combustion Method:
Collaborative Study

J. AOAC. 76 (1993), 780-786

Hét laboratérium vett részt annak vizsgdlatiban, alkalmas-e az AOAC égetéses
moddszer (990.03) 4llati takarmény, illetve gabona és olajosmagvak
nyersfehérjetartalmédnak meghatdrozdsara . A vizsgdlat sordn a 990.03-as
moddszert az 979.09. sz., gabondk fehérjetartalmanak meghatarozéasara szolgdlo,
illetve a 954.01. sz., édllati takarmdnyok nyersfehérjetartalménak
meghatdrozasdra szolgdl6 AOAC higany katalizdtoros Kjeldahl mddszerrel
vetették Ossze. A vizsgdlat sordn kiértékelték az Orlési finomsag hatdsat is. A
gabondk és olajosmagvak égetéses nyersfehérje vizsgalatandl a s; (egy laborban
a szordas) 0,1-0,37 mig a sg (tobb labor eredményének szérdsa) 0,25-0,54 kozott
véltozott, mig a szdzalékos szords 0,77-2,57, illetve 1,24-3,15 kozott. Az
égetéses modszert a nemzetkozi AOAC elfogadta 0,2-20 % nitrogént
tartalmazé gabondk €s olajosmagvak nyersfehérjetartalmanak meghatirozasara.

To6th T.-né (Budapest)
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Felhivas a HHNGABLAB megalakitasara!

Valamennyi EGK és EFTA orszagban - létrejottek a laboratori-
umok nemzeti egyesiletei / szbvetségei, s6t ma mar az ezek
képviseleteibdl szervezddott EK intézmények, mint példaul az
EUROLAB; EOTC; EURACHEM; EUROMEDTEST. Ezek az
intézményi keretek gyorsan bovild nemzeti / nemzetk6zi erdek-
ervényesitési és kapcsolatépitési lehetdéségeket nyitnak meg.

A jelenleg is meglévd és hosszabb tavon erdteljesebbé valo
erdekegyezb6ség Magyarorszagon is megeérlelte, nemzetkdzi
kornyezetink pedig szikségessé is tette a laboratoriumok
egyuttmakddésének szervezeti keretbe integralast egy magyar
egyesulés |/ szovetség - célszerten a HUNGAROLAB -
|étrejotte eldkészitését.

E szovetség a legkiulonbdzdbb szakagi terlleteken tevéekeny-
kedd vizsgalo-, tandsito-, ellendrzo-, engedélyezd
laboratériumok szerepkdrének és hazai / nemzetk6zi kapcsolati
eés keépviseleti rendszerének csorbitatlan fenntartasa mellett
hivatott kell legyen a csatlakozni kész intézmények kozo6s
erdekérvényesitésének szervezeti bazisat adni. Egyidejldleg
megnyithatna a lehetdéségét annak, hogy az euréOpai intéz-
meéenyrendszerekkel a formalis, ill. a hivatalos kapcsolatfelvétel
megvalosulhasson azokban az esetekben, amikor ennek a
feltétele a képviseletre jogosult nemzeti laboratériumi
szovetség megléte.

Ennek megfelelbéen a szervez6dést az OMFB - az EOQ MNB -
a GTE - az MMT tamogatasaval meghirdetjik és varjuk
mindazoknak a laboratériumoknak a jelentkezését, akik maguk
is fontosnak tartjdk a sajat alapszabalya szerint mdko6dd
HUNGAROLAB Iétrejottét.

A szervezet alakuldé kozgyllését 1993. december 16-an 14
orara hirdeti meg a MTESZ Székhaz (Budapest, Kossuth tér 6-
8.) nagytermében.

Bdvebb informacio, illetve a jelentkezéshez szandéknyilatkozat
kérhetd az elbkészitd bizottsag titkaratol. A szandék-
nyilatkozatot ugyanerre a cimre kérjik mieldbb eljutatni.
Dr. Kovacs Karoly ugyvezetd igazgatd
Epitéstugyi Mindségellendrzd Intezet
1502 Budapest, Pf. 69. Fax: 186 8794
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RENDEZVENYNAPTAR

Idépont / helyszin Megnevezés Rendezé
1993.11.18. Eurépai Szenzorikai Vasar  SCI Conference Departement
Birmingham / Tel: 0044712353681

Egyesiilt Kirdlysag Fax: 0044718231698
1994.04.19-21. Nemzetkozi Gyiimoleslé Fliissiger Obst Ph. Possmann
Karlsruhe / NSZK Hét *94 Tel: 004964868017
1994.05.25-29. Elelmiszerjog és mindség a  Polish Food Technologists’
Vars6 / Lengyelorszag ~ K0zép-Kelet-Eurdpai Society

orszagokban Fax: 0048 22 207651
1994.09.22-24. EURO FOOD TOX IV Dr. J. Fornal, Centre for Agro-
Olsztyn / Novényi eredetd technology and Veterinary Sgi-
Lengyelorszdg  glelmiszerek bioaktiv ences, Polish Academy of Sci.
; P. O. Box 55
anhyagal PL-10 718 Olsztyn 5
1995.09.18-20. EURO FOOD CHEM VIII  Gesellschaft Osterreichischer
Bécs / Ausztria Chemiker Nibelungengasse 11
A-1010 Wien

Preliminary information and invitation
International Conference on Food Physics
25-27 May 1994, Budapest, Hungary

The International Society of Food Physisists (ISFP) and the Editorial Board of
Journal of Food Physics cordially invite you for participation in the Conference to
be held at the University of Horticulture and Food Industry.

Registration fee: 150 US$

Accomodation: in student hostel and hotels

Working groups:
1. Rheology of foodstuffs, rheological measurement technique, rheological parameters
2. Radioactivity of the foodstuffs, radiation methods in the agrofood sector
3. Nondestructive physical methods (e. g. NIR, NMR. INAA) for investigation of foodstuffs
4

. Physical methods (e. g. heating, irradiation) for treatment of foodstuffs during food
processing

5. Basic questions (theoretical background, history etc.) of food physics

6. Technical development, instrumentization, measurement technique, automatization,
control of food industry

We plan some review-type and short (maximum 15 minutes) lectures. The
lecturers should send short abstracts (maximum 1 page). The material of the
Conference will be published as a special issue of Journal of Food Physics.

Further information: A. S. Szabho, President of the Organizing Comittee
H-1118 Budapest, Somloi street 14-16.
Phone: 361 185 0666 /470  Fax: 361 166 6220
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@\ (@AVAYY  "Your partner in GLP"

ANALYTICAL SYSTEMS

CRYSTAL

Nagynyomasu folyadékkromatogréafias rendszer (1SO 9001)

Crystal 200 - Pumpa
- parhuzamos, dual pistonos pumpa (10-5000 ul/perc)
- allando6 térfogataram és nyomas biztositas
- elektronikus pulzéalas cstkkentés
-izokratikus, binaris vagy kvaterner kiépitettséggel
- beépitett diagnosztika
- beépitett olddészer gazmentesitd egység

Crystal 230 - Automata mintaadagolo
- 96 férohelyes hithetd mintatarold egység
- "flushed loop" rendszer( injektalas
- digitalis vezérlésO adagolo
- beépitett oszloptermosztalas (5-80 °C)

Chromascan 3 - Diédasoros detektor rendszer
- nagy spektrumfelbontasu és érzékenységl Uj optikai rendszer
- 8 ul-es analitikai atfolyé kivetta (egyéb tipusok is)
-1,3 nm-es felbontéas
-190-800 nm hulldAmhossztartomany
- beépitett diagnozis funkciok (GLP)
- Windows alapu (multi-tasking) szoftveres kontroll és szabalyozéas,
valamint adatgy(jtés és adatbazis kezelés
- automata spektrum kényvtar kezelés, keresés

Diamond - Oldészer optimalizaldé rendszer
- egyszerd, gyors, on line rendszer( moédszerkifejlesztés kis koltséggel
- barmilyen LC detektor csatlakoztathaté (pl. UV, Fluor, MS)

A UNICAM magyarorszagi képviselete a cég teljes analitikai miszervalasztékat forgalmazza:

AAS % UV/VIS % FTIR % ICP % GC % GC-MS * LC % CE
A cég teljeskdrd ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!

Kizardlagos képviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183-4569 / Fax: 164-0336



