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A Kklimavaltozas élelmezés-biztonsagi kérdései
Biacs Péter Akos

Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszer-tudoményi Kara,
Mikrobioldgiai és Biotechnoldgiai Tanszék
Erkezett: 2011. februar 11.

A globdlis és a térségi (regionalis) élelmezés politika kialakitasaban
kozremikodés, majd annak orszagonként figyelemmel Kkisérése,
adatainak rogzitése nemzetkozi szervezetek feladatat képezi. Az ENSZ
Elelmezési és MezGgazdasagi Szervezete (FAO) ezt a feladatat az
Egészségiigyi Vilagszervezettel (WHO) kozdsen latja el, ebben a
munkédban tobb segély-szervezet is részt vesz. A FAO elsGsorban a
globalis élelmezés-biztonsaggal foglalkozik, mig a WHO feladata az
élelmezés-egészségiigy: az élelmiszer-biztonsagért mindketten kozos
felel6sséggel tartoznak. Mindkét vilagszervezetnek vannak regionalis
(kontinentdlis) irodai: a FAO Eurdpai és Kozel-Keleti Irodéja
Budapesten miikodik, mig a WHO Eurdpai Irodaja Koppenhagaban van.

Az élelmezés-biztonsag akkor valosulhat meg, ha mindenkinek
biztositjdk az élelmiszerekhez valo hozzajutast, elkeriilik az éhezést és
az alultidplaltsagot. A két viladgszervezet 1992-ben RoOmadban tartotta
kozos vilagkongresszusat a taplalkozasrol (ICN, International Congress
on Nutrition), melyen kozos allasfoglalast adtak ki és 10 pontbdl allé
programot fogadtak el. Minden résztvevd orszag a sajat teriiletén
igyekezett a programot megvalOsitani, az el6rehaladast vagy 1)
akadalyokat éves konferencidkon értékelni, bemutatni.

Magyarorszagon a Kozponti Elelmiszeripari Kutat6 Intézet (KEKI)
kapta a nemzeti titkdrsag mikodtetésének feladatat, az éves jelentések
Osszedllitasat és eljuttatdsat a két érdekelt vildgszervezethez. Az évente
egymast kovetd beszamolok a 10 pont tematikus sorrendjét kovették:
mezégazdasagi, haldszati és erdészeti témakrdol, a genetikai
er6forrasokrol, a természet sokszinliségének megldrzésérsl, a
vizgazdalkodasrdl, a kornyezeti problémdkrdol, a ndk szerepének
jelent6ségérdl és a falusi ifjusag lehetdségeirdl, valamint mezdgazdasagi
és ipari beruhdzisokrdl, elsGsorban a bioenergia eldallitasrol (Biacs,
2006). A kornyezeti problémdk kozott még alig esett szé6 a
klimavaltozasrol, pedig tobben siirgették ennek a téméanak a napirendre
tizését. Az éves zaré-konferencia mindig oktéber 16-4n, az Elelmezési
Vilagnapon kertilt megtartasra.

Elelmiszervizsgélati Ko6zlemények, 58, 2012/3-4 89



Az 1995. évi romai Vilagélelmezési Csucsértekezleten, valamint
ennek 2002. évben megtartott folytatasin a vezetd politikusok
fogadalmat tettek arra, hogy 2015-ig felére csokkentik az éhezGk szamat.
Ebben az idében a vildgon tobb mint 850 milli6 ember szamitott
€éhezének, mig a Vilagbank adatai szerint ma mar szamuk meghaladja az
egymilliardot. Stlyos és visszatérd ellatasi gondokra kell szamitani,
melyek meghaladjak a vildgszerte éhségldzaddsokhoz vezets 2007-2008-
as élelmiszer-dragulast kivaltéo okokat. Nem egyszeri esetrdl van szo,
amely a szélsGséges idGjaras szamldjara irhatd, az élelmiszer-ellatas
egészét krizis fenyegeti. Az arrobbandst visszafogta a gazdasagi valsag,
azonban a piacok nemzetkdzi szabdlyozottsaganak hidnyossagai, a
kiszamithatd, Osszehangolt nemzetkozi kereskedelempolitika hianya
tovabbra is veszélyezteti az ellatast.

Gazdasagi elemzdk szerint nincsen elegendd informacié a vilagpiaci
készletekr6l és a keresletrdl, amelynek kovetkeztében a panikszerd
felvasarlasok is hozzajarulnak az arak erds ingadozdsdhoz. Vildgszerte
csokkennek az élelmiszer-készletek, mert az idéjarési viszontagsidgok az
elmult években jelentds terméskiesést okoztak fontos élelmiszer-
exportdr orszagokban. Szamos orszagban exportkorlatozo
intézkedéseket vezettek be a belfoldi élelmiszer-ellatds biztonsaga
érdekében. A  szélsGséges idGjards részben a  klimavéltozas
kovetkezménye, vagyis nem bizhatunk abban, hogy hamarosan visszaall a
korabbi helyzet.

A globalis klimavaltozas

A természet, a gazdasig és a tarsadalom kozotti kapesolatok a
fenntarthat6 fejlédésrdl kozel két évtizede folytatott vitdkban keriiltek
el6térbe. Ma mar sokan egyetértenek abban, hogy a természeti
koérnyezet rombolasa tarsadalmi és gazdasagi problémakat okozhat, igy
politikai kérdéssé valhat. A tudomany képviselGi szerint megkezdddott a
globdlis felmelegedés idGszaka, elGtérbe keriilt a klimavaltozés; a Fold
felszinének atlaghdmérséklete mar kozel egy fokkal emelkedett. A
klimavaltozids tényével mar megbaratkoztunk, viszont a vitdk arrol
folynak, hogy a globalis felmelegedés csupidn természeti jelenség
(torténelmi feljegyzések szerint ilyen maskor is el6fordult), vagy pedig
antropogén hatasok (emberi tevékenység) kovetkezménye. Lehetséges,
hogy mindkét tényezd egyiittesen érvényesiil és kolcsondsen felerdsitik
egymast (Lang, 2011).
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A klimavaltozésra sz€lsGséges meteorologiai €s kornyezeti jelenségek
hivjak fel a figyelmet, mint az A4rvizek, belvizek, aszdlyok,
héséghullamok, szélviharok, korai és késdi fagyok, jégesdk és sarlavinak.
Ezek eddig is voltak és biztosan el6fordulnak a jovében is, szdmottevs
karokat okozva (Biacs-Kocsondi-Dobos, 2004). Megfigyelések szerint a
globélis felmelegedéssel ezek a szEélsGséges idGjarasi jelenségek
gyakoribbd véltak. A valtozdsok és ezek okainak tisztadzasat szolgalja, ha
a kornyezeti jelenségekhez alkalmazkodunk (adaptici6) mind a
tarsadalom, mind a gazdasidg szintjén. A megelGzést és a karok
enyhitését szolgald intézkedések koziil pedig joggal feltételezhetjiik,
hogy az emberi tevékenységek miatt a légkdrbe jutd tiveghdzhatasu
gdzok mennyiségének csokkentésével a helyzet stabilizdlhatd. A globalis
klimavaltozds okéardl szolé vitdk még nem jutottak nyugvOpontra, de
egyre hatarozottabb az a vélemény, mely szerint nem célszerti a vitak
végére varni, hanem donteni, felkésziilni és cselekedni sziikséges.
Foldiink egyértelmi ,vészjeleket kiild”, ezért a globdlis felmelegedést
okoz6 iiveghdzhatasu gazok kibocsatiasat érdemes csokkenteni.

A tudomdnyos vilag egyértelmiien a melegedés folytatédasaval
szamol. Az 1992-ben kiadott ,Riéi Nyilatkozat” megalkotta az
»,elovigyazatossag elvét”, mely szerint bizonytalan, vagy sulyos
kilatdsokat hordoz6 helyzetekben nem sziikséges megvarni a teljes
tudomanyos bizonyossagot, hanem megoldasokat kell keresni és
alkalmazni. A visszatérd tiszai drvizek €s a kisebb folyok és patakok
okozta 0zOnvizekkel, sarlavindkkal jar6o helyi jelenségek mellett a
viharok, jégesék okoztak Magyarorszdgon komoly karokat. Hazankban
egyértelmien emelkedett az atlaghGmérséklet, csokkent a csapadék,
valamint hdéhullamok ¢és aszalyos évek rontottdk a lakossag
életkorilményeit és gazdasagi feltételeit. A koOrnyezet valtozasait
kutatok 11 olyan jelenséggel szamolnak, amelyek a jovében gyakoribbak
lesznek  hazdnkban (Léang-Csete-Jolankai, 2007). Kiilonoésen a
mezdgazdasag sinyli meg ezeket a szélsGséges idGjarasi jelenségeket,
melyek hatdsara — a fellépd terméskiesések révén — az élelmiszer-
eldallitasban és fogyasztasban csokkenés mutatkozik. A bozot- €s
erdGtiizek, az UV sugarzas erdsodése mellett a Karpat-medencében 1j
kartevék (pl. rovarok) jelentek meg. Az erdteljesebben terjedd kartevék
elleni védekezés érdekében tobb peszticid- és allategészségiigyi szer
haszndlata sziikséges, ami tovabbi kornyezet-szennyezéssel jarhat és
kihat az élelmiszer-biztonsagra is (Farkas-Salgd, 2010).
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Az éghajlat valtozasa és varhato kovetkezményei
Magyarorszagon

Homeérsékleti értékek

A hazai valtozdsok koziil legjobban a hdémérsékleti értékek
mérhetdek: az elmult 100 évben a telek és tavaszok kevésbé tértek el az
éves atlagtol, a nyarak jobban, az §szok pedig legkevésbé melegedtek. A
havi kozéphdmérsékletek alakulasat vizsgdlva 11 honap hdmérséklete
mutat novekedést, december kivételével. A nyéari félév hodnapjai
szignifikdns novekedést mutatnak, mig a tdbbinél pozitiv és negativ
elgjeld trendeket egyardnt tapasztalunk.

Az éghajlati modell-eldrejelzések alapjan gyorsulé melegedésre lehet
szamitani. Az orszag kozépsd része jobban melegszik, mig a DNy-i és az
EK-i teriiletek kevésbé. Novekszik a nyari hdség, emelkedik a meleg
éjszakdak szama, ami jelent6sen rontja az ¢élSlények életfeltételeit,
egészségét.

Csapadék

A csapadék sokkal véiltozékonyabb paraméter, mint a hémérséklet,
ezért nehezebb regiondlis kovetkeztetéseket levonni. Hazdnkban az éves
csapadékmennyiség csokkenése figyelhet§ meg, de a csapadék egyre
nagyobb része hullik le intenziv es6zések formdajaban. A csapadék
természeti és gazdasdgi hasznositisa két okbdl romlik: kevesebb
csapadék érkezik és az intenziv esézés miatt nagyobb része elfolyik
(kevesebb szivarog a talajba, kevésbé raktarozodik). A mezdgazdasigi
karokat fokozza, ha a vegetacids iddszak elején a talaj felsé rétege nem
telitédik vizzel. Mult évben viszont tdlsdgosan sok csapadék esett és a
termd6fold jelentSs részét viz boritotta. Aszalyok és aradasok mindig
voltak hazéank teriiletén, de amig az orszag ritkdn lakott volt, addig a
kisebb teriileteken el6fordulé meteoroldgiai jelenségek gyakorlatilag
észrevétlenek maradtak.

Szdntofoldi és kertészeti termelés megvdltozdsa

A szantofoldi és kertészeti kultardk mar most is megsinylik a
hémérséklettel ¢és a csapadékkal Osszefiiggd valtozdsokat. A
szant6foldon a szarazsagtird fajok ¢és fajtdk el6nyben részesitése
célszerd, ahol ezeket az orszag gazdasagpolitikai és kOrnyezetvédelmi
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érdekei lehetdvé teszik. Az Eurdpai Unié szorgalmazza hazankban a
durum buza termesztését, kiillonosen a szaraztésztdk gyartasanal eddig
elvart, sarga szinanyagot add tojas kivaltdsdra. A kertészeti termelés
teriiletén ma mar szdmolhatunk olyan - a mediterrdn Ovezetbdl
szarmaz6 — ndovények beérésére, termést hozasara, melyek eddig ezt nem
biztositottak. A fas novények koziil az olajfa termésének beérése esetén
a jovében oliva-olaj kinyerése is elképzelhet§, melynek olajsav-
Osszetétele sokkal jobb téapldlkozas-€élettani tulajdonsdgokat hordoz
magaban, mint a jelenlegi napraforgé (és repce) olajok.

A klimavaltozas varhatdan a gyepteriileteket fogja leginkabb érinteni,
hiszen a tobb évtizedre kiterjedd megfigyelések is ezen a teriileten
jegyeztek fel karokozasokat a legel§-gazdalkodasban. Az 4llatdlloméany
teriileti koncentraléddsat mar most sem koveti a legelGteriiletek
kijelolése  és  mivelése, igy varhatéan fokozédni fog a
szaraztakarmdnyon tartott haszondllatok ardnya. A kukorica és szdja
alapt takarmany keverékek elddllitisdban azonban valtozatlanul
fesziiltséget okozhat a szdja, mert hazai termesztése tobbnyire az
ontozéstdl fiigg. A természetes 0koszisztémak korében leginkabb a vizes
él6helyek kiszaradasa okozhat problémat, mert a gyors valtozds nem
teszi lehetdvé a fajok alkalmazkoddsat, vandorlasat.

A hazai taplalkozas megvdltozdsa

A magyarorszagi lakossag mar eddig is sokat valtoztatott
taplalkozasan, igy nem ismeretlenek szamukra a korszerd taplalkozas
iranyelvei, koztik a hazankban is népszeri mediterran (foldkozi-
tengeri) konyha ételei-italai. Az Eurdpai Unié madas tagorszdgaihoz
hasonléan mi is atvettilk az olasz tésztdk (és pizzdk) fogyasztasat, az
étkezés elején a zold salatdk (saldtabarok) igénylését. A felmelegedés
hatdsara célszerd naponta tobbszor, de keveset fogyasztani, melyhez a
kisebb fogyaszt6i adagok, célszerd csomagolasi médok és eszkozok is
segitenek. A mediterrdn gyiimolcsok széles vdlasztéka, hozzaférhetdsége
mar eddig is sokat javitott a magyar lakossag egész éven keresztiil (nem
csak  szezonalis) gyimolcs-fogyasztasan. A sz6l6-termesztésnél
elképzelhets, hogy a mediterrdn teriileteken megszokott, nagyobb
alkohol-tartalma vorosborokat add kék szG16 fajtak keriilnek elStérbe.
Az eléttiink allo években tovabbra is novekedhet az asvanyviz iranti
igény, melynek kielégitésére bdséges forrdsaink vannak.
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Kovetkeztetések és javaslatok

Magyarorszagon — hosszi tdvon - a fokozatos felmelegedés, a
csapadék mennyiségének csOkkenése €és a szélsGséges iddjarasi
események gyakorisaganak, intenzitdsanak és kartételének novekedése
varhatd. Az alkalmazkodas stratégidja szerint egy melegebb és szarazabb
idészakra kell felkésziteni a gazdasagot és a lakossagot. A vdratlanul
jelentkezG  sz€lsGséges idGjarasi események karos hatdsainak
megel6zésére gyors reagdldst biztositdé feltételeket kell teremteni
szervezési, technikai és szervezeti téren. A varhato valtozasok regionélis
vonatkozéisai koziil a melegedésben elsGsorban hazidnk keleti és
északnyugati teriiletei domindlnak, mig az orszag kozépsé része a
legkevésbé, ugyanakkor a csapadékra nehéz regionalisan 4ltalanos
kovetkeztetéseket levonni. Magyarorszag az ellenkezd eldjeld zonék
hatdran fekszik ugyan, mégis a mediterrdn térségben tapasztalhaté
csapadék csOkkenésre kell szamitani. NOvénytermesztésben a mar
régebben honos novényfajokndl a szdrazsagtir§ fajtakat célszerd
elényben részesiteni, illetve a mediterrdn Ovezetbll az 1) feltételek
kozott érett termést hozokat betelepiteni. Allattenyésztésben a zold
takarmanyokat igénylé fajok sziikségleteit az 0Ontozott teriiletek
novelésével lehet biztositani. A magyar lakossag taplalkozasaban
célszerl el6nyben részesiteni az Gn. mediterran diétat, az Eurdpai Unid
altal  biztositott  széleskort  €lelmiszer-kereskedelem  feltételeit
kihasznalva.
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Narancs és narancslevek C-vitamin tartalmanak
osszehasonlito vizsgalata

Tolnay Pdl, Toth Judit és Szabé S. Andrds

Budapesti Corvinus Egyetem, Elelmiszertudomanyi Kar
Elelmiszerkémiai és Taplalkozastudoményi Tanszék
Erkezett: 2012. junius 13.

Az egészséges taplalkozds és ezen belil a gyimolcsfogyasztas
altalanos novelésének sziikségszertisége egyre tobb ember szamara
nyilvanvald. A gylimoOlcsOk szamos hasznos komponenst tartalmaznak,
tobbek kozt sok koziiliik jelentds C-vitamin forrast jelent. A citrusfélék
is nagy mennyiségben tartalmaznak aszkorbinsavat, s koziiliikk legtobben
Magyarorszagon a narancsot fogyasztjdk nem csupdn ize, de a tobbi
citrusféléhez képest dltalaban kedvezObb dra miatt is. Az ismertebb
gyimoOlcsok koziil csak a kiwi és a foldieper C-vitamin tartalma
magasabb a narancsénal (en. wikipedia).

A felgyorsult életritmus sok esetben az étkezések hosszanak
sajndlatos csOkkenését eredményezi, s részben ennek tulajdonithatd,
hogy a hazai gyiimdlcsléfogyasztds az elmult 2-3 évtizedben jelentdsen
novekedett, s napjainkban hazdnkban meghaladja a 40 litert/f6/év
értéket. Rohand vildgunkban egyszertibb és gyorsabb felbontani egy
doboz gyiimodlcslevet €s meginni tartalméit, mintsem pl. egy narancsot
elfogyasztani, aminek a hdmozasa id6t és tiirelmet igényel. A citrusfélék
vizsgalatdrol, a narancs és citrom tarolds soran fellépd anyagcsere
jellemzdirSl és a 1égzésintenzitds valtozasarol az Elelmiszervizsgélati
Kozlemények hasibjain Kadas és Freny6 (1984) kozolt cikket.

A feldolgozds sordn azonban a kiinduldsi gyiimdlcs beltartalmi
paraméterei megvaltoznak, tobbek kozt a C-vitamin tartalma csOkken
(Bolla, 2002; Rab, Farkas, 2003). Nem mindegy tehat, hogy milyen
alapanyagbdl és milyen technoldgidval késziilnek az egyes gyiimolcslé
termékek s a tarolasi id§ is meghatarozé paraméter (Toth, 2007; Szabd,
2007; Ajibola et al., 2009). A C-vitamin érzékeny a fényre, a hére, a
kozeg pH-jara, az oxigén jelenlétére. Mivel a 100%-os gyliimolcslé-
tartalma termékeknél a gyartds a gylimolcslé-siritmény visszahigitasaval
torténik, valamint a feldolgozas és tarolds sordn jelentds lehet a C-
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vitamin tartalom veszteség, amit a besirités is csokkent ezért gyakran
potlast alkalmaznak. Ezek a C-vitaminnal dusitott termékek.

Ma iparilag az aszkorbinsavat szintetikusan 4llitjak el D-szorbitbdl.
Az aszkorbinsav a szervezetben reverzibilisen oxidalodik
dehidroaszkorbinsavva, s mindkét forma vitaminhatasq.

Anyag és modszer

Méréseink sordn 6 kiillonb6z6 markaju (Happy Day, Hohes C,
Pfanner, PLUSZ, Profi és Topjoy) 100%-os gyiimdlcstartalma,
hozzdadott agyagtol mentes narancslevet, valamint a piacrol beszerzett —
Argentindbdl szarmaz6 - Valencia fajtdju narancsot vizsgdltunk a C-
vitamin tartalom szempontjabdl. A Valencia magas léhozamu, vékony
héja, magas C-vitamin tartalmd narancs, amelyet alacsony pektin-
tartalom és egységes méret jellemez. A cukor:sav ardny 6,6:1 korili
érték.
narancslevek érzékszervi birdlatat is. Tovabbd mértik a pH-t és a
szarazanyagtartalmat mind a narancsleveknél, mind a vizsgalt
narancsoknal, valamint tarolasi kisérletre kerilt sor +6 °C-on és
szobahdmérsékleten. A legolcsébb és a legdragabb narancslé marka ara
kozott tobb, mint kétszeres kiilonbség volt, mig a kiszerelési térfogatok
azonosak voltak.

Vizsgalataink célja elsGsorban annak felderitése volt, hogy a ,(friss”
narancs és a narancslevek kozott milyen eltérés adddik C-vitamin
tartalom tekintetében, valamint az, hogy az egyes gyartok termékei
mennyire  kiilonbéznek  egymastdl a  vizsgalt  paraméterek
vonatkozasaban. Azt is meg szerettilk volna tudni, hogy jelent-e a
magasabb fogyasztdi ar egytttal jobb mindséget is.

Az aszkorbinsav-tartalom meghatdrozidsra kombinalt Pt elektrodos
Metrohm titroprocesszor 682 berendezés szolgalt. Az automata
berendezés potenciometrikus végpontjelzéssel a jodid-jodat oldatbdl
kival6 jodot méri. A mérés elve az aszkorbinsav redukalé hatasan
alapul.

Az érzékszervi biralatot 8 birdlo végezte a 20 pontos sulyzéfaktoros
biralati médszer alkalmazasaval, messzemenden torekedve a biralokkal s
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a birdlati koriilményekkel szemben tamasztott elvardsok (Molnar, 1991)
betartasara. Itt emlitjik meg, hogy az érzékszervi vizsgdlatok
kiegészitésére narancsleveknél kivaléan alkalmazhaté az elektronikus
nyelv, akar az iz alapjan torténd megkiilonboztetésre, akar a
koncentracid becslésére (Kovacs et al., 2008).

A narancs és a narancslevek pH-értékének mérésére iivegelektrodas,
héfokregisztralos berendezést hasznaltunk, CONSORT C831 tipusu
késziiléket.

A mintdk  szdrazanyagtartalmdnak  meghatdrozdsara  Abbe
refraktométert (Carl Zeiss, Jena) alkalmaztunk, termosztattal biztositva
az alland6 hémérsékletet.

A tarolas soran fellépS apadasi veszteség meghatarozasa pedig
tomegméréssel tortént, az eszkdz Sartorius BP 3100 S automata
taramérleg volt.

Vizsgalati eredmények és kovetkeztetések

1. A vizsgalt 6 kilonb6zé markaja narancslé C-vitamin tartalma 28 és
44 mg/100 ml kozott ingadozott. Ez az érték atlagosan kb. fele-
kétharmada az irodalomban (Souci et al., 1986; Bird, Lindner, 1999)
és (USDA Database) a narancsra kozolt és az altalunk mért, a friss
narancsra vonatkozé atlagos értéknek. A narancsmintdk kiindulés-
kor (a vizsgédlatok nulladik napjan) mért atlagos C-vitamin tartalma
46,4 mg/100 ml (préselt és sziirt 1¢) értéknek adddott, az SD érték
pedig 5,7 mg/100 ml volt.

2. Az egyes markak kozotti, a C-vitamin tartalomban mért eltérések
szignifikdnsak voltak ugyan (egy kivételével), de az eltérd
mindségmegdrzési idGtartam miatt ebbdl a ténybdl tul messzemend
kovetkeztetést nem érdemes levonni. Az adott markan ,beliil”
azonos mindségmeglrzési idGtartamu parhuzamosokkal
(dobozokkal) dolgoztunk, de a kiillonb6z6 markdk termékeinek
mindségmeglrzési idStartama eltérd volt, s a tdroldas soran is
valtozik a C-vitamin mennyisége.

3. A fogyasztdi ar és a C-vitamin tartalom alakuldsa ko6zott semmilyen
Osszefiiggés nem adddott, a korrelacids koefficiens minddssze 0,1
értéket vett fel. Ugyanakkor nem szabad elfelejteni, hogy az atlagos
fogyaszt6 a kiszemelt terméket — ha annak mindségmegdrzési
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idétartama megfelel6 — nagy valOszintiséggel megveszi. Ebbdl
kovetkez6en nala is véletlenszerd, hogy milyen lejarati idejd
terméket vasarol, majd fogyaszt el.

Erdekes tendencia figyelhet6 meg a C-vitamin tartalom és a
mindségmegdrzési idStartam, illetve taroldsi (a feldolgozas Ota
eltelt) id§ Osszefiiggésében. Nevezetesen az, hogy ha a C-vitamin
koncentraciot a mindségmegdrzési idGtartambdol még hatralevd
napok fiiggvényében 4brazoljuk, és exponencialis gorbét illesztiink
ra, akkor 0,6-os korrelacidés koefficienst kapunk, ami egészen
kedvezd érték, hiszen a kisérleteket csak 6 eltéré markaval
végeztiik. A vizsgalt narancslevek esetében tehdt a mindség-
meglrzési idStartambdl hatralévé napokt6l lényegesen jobban
fiiggott a C-vitamin koncentracid, mint a termék aratdl.

A vizsgalt 6-bol 3 marka esetében fel volt tiintetve C-vitamin
tartalom a csomagoldson, és a deklaralt értékek megfeleltek mérési
adatainknak.

A vizsgélt 6 kiillonb6zé markaja narancslé esetében a birdlok nem
éreztek jelentds kiillonbséget a termékek kozott az élvezeti érték
(érzékszervi tulajdonsag) szempontjabol, szignifikdns eltérés a
sailyozott dsszpontszamot tekintve nem fordult eld.

Az érzékszervi birdlat stlyozott 6sszpontszdm értékei és a fogyasztoi
ar kozott nem tapasztaltunk semmilyen Osszefiiggést. Vizsgélataink
alapjan tehat ebbdl a szempontbdl sem érdemes a dragabb terméket
megvenni.

A narancslémintak pH értéke atlagosan 3,62 volt, az egyes markak
kozott szamottevd eltérés nem adodott.

A vizsgalt 6 killonb6z6 mérkaji narancslé szarazanyagtartalma
atlagosan 11,1% volt. Megallapithato volt, hogy a dragabb termékek
csekély mértékben (mintegy 0,5% nagyobb szdrazanyagtartalommal
rendelkeztek.

A narancslevekkel végzett vizsgalatok alapjan nem bizonyosodott
be, hogy a magasabb ar — és az ezt indokld, esetenként kifejezetten
agressziv reklam-, illetve marketingtevékenység — jobb mindséget is
jelent.

A narancs C-vitamin tartalmanak csOkkenését a tarolasi kisérletnél
linearis illesztéssel lehetett a legjobban modellezni, a korrelacié 0,9
koruli érték volt. A szobahdmérsékleten tarolt narancsok C-vitamin
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tartalma naponta atlagosan 0,95 mg-mal csdkkent, mig az atlagos
napi csOkkenés a htitve tarolt mintakndl csupan 0,13 mg volt. Az
eltérések a vizsgdlati napokon (0, 11, 17, illetve 0, 17, 51) kapott
adatok szignifikansak voltak.

12. A pH vonatkozdsiaban a tarolasi kisérletnél nem tapasztaltunk
tendencidzus eltérést sem a tdrolasi napok fiiggvényében, sem az
eltér6 hdmérsékleten tarolt mintak kozott. A teljes idétartam alatt a
narancs pH értéke atlagosan 3,68-nak adodott.

13. Hasonléan a pH-hoz a szdrazanyagtartalomnil sem mértiink
jelentds eltérést, a narancsmintdk atlagos szarazanyagtartalma
9,20% volt.

14. Az apadasi veszteség vizsgdlati eredményeire is a linedaris illesztés
hozta a legmagasabb, csaknem 1,0-es korrelacios koefficiens
értékeket. A szobahdmérsékleten tarolt narancsok csaknem
haromszor gyorsabban, 4tlagosan napi 0,62%-ot veszitettek
tomegiikbdl, mig a hiitve taroltak csupan 0,22%-ot. Az eltérések a
vizsgalati napokon (0, 5, 11, 17, illetve 0, 7, 17, 51) kapott adatok
kozott szignifikdnsak voltak.

15. A tarolasi kisérletek eredményei azt bizonyitottak, hogy a narancsot
— ha nem a vésarlds napjan fogyasztjuk el — a felhaszndlasig célszerd
hitészekrényben tartani.
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Narancs és narancslevek C-vitamin tartalmanak
osszehasonlito vizsgalata

Osszefoglalas

A citrusfélék koziil Magyarorszagon a narancsot fogyasztjak a
leginkdbb. A feldolgozas sordan azonban a kiinduldsi gyimdlcs
beltartalmi paraméterei megvaltoznak, s a C-vitamin tartalom is
csOkken. A gyimoles hitStarolasa mérsékli a C-vitamin tartalom
csokkenés mértékét a szobahdfokon torténd tarolassal dsszehasonlitva.
A 100% gytimolcshanyadid narancslevek C-vitamin tartalma mintegy
fele-kétharmada a friss narancsra vonatkozo értéknek. A narancslé C-
vitamin tartalma és az ar k6zott nem mutathato ki dsszefiiggés.

Comparative Study of the Vitamin-C Content of
Orange and Orange-Juices

Abstract

In Hungary orange is the dominant citrus fruit. But during processing
some changes occur in the chemical composition of the original fruit,
and the vitamin-C content decreases. The cool temperature storage — in
comparison with the room temperature one — decreases the measure of
the vitamin-C content change. The vitamin-C content of various 100%
fruit-ratio containing orange juices is about half or 2/3 of the original
fresh orange. There was no correlation between the vitamin-C content
and the price of the orange juices.
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Erkezett: 2012. junius 12.

Az élelmiszerkereskedelem az élelmiszerlanc egyik kiilondsen
sebezhet§ pontja. Amig egy élelmiszer-eldallitdé ilizemben szigortian
szabalyozott a be- és kiléptetés, addig az élelmiszerkereskedelemben a
vallalkozé abban érdekelt, hogy iizletét minél tobb vasarlo keresse fel.
Ez a jellegzetesség az élelmiszerterrorizmus szempontjabol jelentds
kockazati tényezét jelent. A kockazatokat tovabba az is fokozza, hogy
amig egy élelmiszereldallité altalaban képes szigora kontrollt gyakorolni
a beszillitott nyersanyagok mindségét és megbizhatdsagat illetGen,
addig a kereskedelemben ennek teljes kordi megvaldsitasa csaknem
lehetetlen, hiszen az egy id6ben forgalmazott arucikkek szdma akar
tizezres nagysagrendd is lehet, amely jellemzden tobb szaz beszallitotol
érkezik (Cseh et al., 2009; Lakner 2008; Fehér et al., 2011).

Az élelmiszerkereskedelem szamdara a hatékony krizismenedzsment
azért is kiemelkedden fontos kérdés, mert az élelmiszerlanc szereplGi
koziil ezek a vallalatok apoljdk a legszorosabb viszonyt a véasarlokkal,
amely a jelentds erkodlcsi feleldsség mellett az tlizleti hirnév megdvasa
szempontjabdl is fontos kérdés (Albrecht, 1996). Szamitani kell arra is,
hogy a forgalmazd az esetlegesen bekodvetkezd problémak okozodjanak
felkutatdsanal is els6 helyen esik szamitasba.

A cikk alapjat egy, a Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszeripari
Gazdasagtan Tanszéke altal Osszehivott szakmai tanacskozas képezte,
amelyet azzal az igénnyel szerveztiink, hogy a kozigazgatds, a
vallalkozasok ¢és a tudoményos élet képvisel6i megvitathassak, hogy

Elelmiszervizsgélati Ko6zlemények, 58, 2012/3-4 101



melyek azok a legfontosabb kihivasok, amellyel napjainkban egy
élelmiszerkereskedelmi véllalatnak szembe kell néznie, és milyen
eszkozokkel érhetd el a beazonosithaté kockdzatok leghatékonyabb
kezelése.

A kockazatkezelés elmélete és gyakorlati eszkozei

A kockdzatelemzés modszertananak kockazatkezelési teriilete
foglalkozik a  kockazatok  csokkentését  célz6  intézkedések
meghozatalaval, illetve a bekovetkezett élelmiszerbiztonsagi események
elhdritasaval és a karok rehabilitacidjaval (Farkas et al. 2011).
Kriziskezelés alatt a kockazatkezelés azon részteriiletét értjiikk, amely
elsdlegesen a bekovetkezett kireseményre fokuszal, intézkedéseivel
pedig a karelharitast célozza meg. A gyakorlatban azonban a
kriziskezelést tagabban értelmezziik, sokszor beleértve a helyreallitd
folyamatokat, tovabba esetleg a kockédzatbecslés (példaul esemény-alapu
kockazatbecslés a vallalaton beliil) és a megeldzés egyes elemeit is.

A kriziskezelés legfontosabb teriiletei:

o Kockazatok azonositasa: a szimitasba johetd kockazatok regisztere
sajat tapasztalatok, agazati tapasztalatok, szakirodalom és szakértdi
vélemények alapjan. Ezek azok a kockdazattipusok, amelyek
bekovetkeztére fel kell késziilnie a vallalatnak.

e Megelozés: megfelel§ intézkedések kidolgozasa az egyes kockizatok
mérséklésére.

o Felkésziilés a bekovetkezG krizishelyzetekre: atgondolt cselekvési
terv kidolgozasa, a teendSk oktatasa és rendszeres gyakoroltatasa és
ellendrzése.

e Karelhdritas: a krizishelyzetekben alkalmazandé riasztdsi rend,
cselekvési terv és iranyelvek, amelyek célja a krizis kovetkeztében
el6allo személyi és gazdasagi karok mérséklése. Fel kell késziilni a
masodlagos hatasokra is — példaul foldrengés utani fosztogatas, arviz
utani szinyoginvazio.

e Rehabilitacio: a keletkezett karok helyreallitasa, amelynek az
ismételt lizemi mikodést lehetdvé tévs intézkedések mellett a
véllalati politika részét képezheti az erkolcsi rehabilitacio is.
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e Elemzés: a tapasztalatok Osszegzése és beépitése a vallalat
mikodését  szabdlyoz6 rendszerbe, illetve a  vészhelyzeti
forgatokonyvekbe, cselekvési tervekbe, dolgozdi képzésekbe a
készenléti képesség fejlesztésének érdekében (Fink, 1986;
Shrivastava, 1993).

A kriziskezelés alapeszkozeként célszerd krizismenedzsment-
kézikonyvet létrehozni, amely a kriziskezelés el6z6ekben emlitett
teriileteit targyalja. A kézikOnyv Osszedllitisanal egyszerre kell
figyelembe venni a célszerlis€g és az alapossdg szempontjait. Ennek
megfelel6en a szovegezés soran igyelni kell az atlathatd, jol tagolt
szerkezetre és az egyszeri mondatszerkesztésre. Hangsulyt kell fektetni
a cselekvési tervekben foglalt utasitdsok egyértelmtségére, illetve a
felelgsségi korok pontos definicidjara is. A krizismenedzsment-
kézikonyvnek wugyanis olyan helyzetekben is alkalmazhaténak kell
lennie, amikor a vallalat munkatarsainak azonnali dontéseket kell
meghozniuk, illetve munkéjukat a bekovetkezett karesemény miatt
rendkiviili koriilmények kozott és erds nyomdés alatt kell ellatniuk
(Regester et al., 2008).

A krizismenedzsment kézikonyv létrehozdsa és alkalmazéisa az alabbi
1épéseken keresztiil valosulhat meg:

e Kordbbi események tapasztalatainak szisztematikus feldolgozasa.

e Bels6 (dolgozdi jelentések, reklamécidk, incidensek monitorozasa,
adatbazisok) és kiilsé informacios rendszerek (szakmai informacids
és riasztasi  rendszerek, hatésagi  tdjékoztatasok,  hirek,
szakirodalom) nyomonkdvetése.

e Konzultacidk (szakértdi konzultacidk, prognozis, j6 gyakorlatok).

e Krizismenedzsment-kézikonyv megirdsa (forgatokonyv és eljaras-
rendek kialakitdsa) és jovahagyasa.

o Az eljarasrendekkel kapcsolatos oktatas.

o Gyakorlat, tesztelés, szimulaci6, amelyek alapjan a krizisme-
nedzsment-kézikonyv finomhangoldsa is megtorténhet.

e Folyamatos frissités (példdul évenként), illetve nagyobb krizisek
utani felilvizsgalat.
A krizismenedzsment-kézikonyv ajanlott tagolédsa:
e A vdllalati krizismenedzsment rovid bemutatdsa (célok, alapelvek,

definiciok).
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e A krizismenedzsment-csapat allandé tagjai, feladatai (intézkedés és
kommunikacié  tekintetében), 0Osszehivasuk, kotelezettségeik,
valamint elérhet6ségeik és helyettesitésiik.

e A krizishelyzetek jelentési rendje: belsG és kiils6 kommunikacios
csatornak.

e Krizishelyzetek csoportositasa.

e A konkrét kriziscsoportokba tartozé események megeldzését célzo
intézkedések leirasa.

e A konkrét kriziscsoportokba tartoz6 események bekovetkezése
esetén alkalmazandé intézkedések a kar elharitisihoz, és az
tizemszerd allapot visszaéllitdsahoz (eljarasrendek).

o A vallalati krizismenedzsmenttel kapcsolatos oktatds rendje,
gyakorisaga, tartalma és résztvevoi.

e A Kkrizismenedzsment rendszer részfunkcidk tesztelése, illetve
kiaresemény szimuliciéja a teljes rendszer ellenGrzésének
érdekében.

e A kareseményben érintettek naprakész elérhetdsége (példaul
hatésagok elérhetdségei, e-mail-listak, alkalmazand6 vallalati
kommunikacios rendszerek, a krizismenedzsment-csapaton kiviili, de
értesitendd vallalati munkatéarsak elérhet&ségei).

A kriziskezelés eredményei nehezen szamszerisithetdk, hiszen egy
véletlenszertien jelentkezd, nem kivint esemény bekovetkeztének
megel6zését és a karokozds mértékének mérséklését célozzak. A
kriziskezelés ezen tdlmenden mindig egy adott vallalat mikodési
rendjébdl indul ki, amely magaban foglalja a helyszinhez, a vallalat
tevékenységéhez és a vallalati er6forrasokhoz vald igazodas kényszerét.
Ebbdl adéddan hidnyoznak az Osszehasonlithatésag feltételei mind az
egyes id6szakok kozott, mind pedig a hasonl6 tevékenységet folytatd
véallalkozéasok kozott (Sztcs et al., 2011). A kockazatkezelés eredményeit
ezért nehéz tisztan objektiv mutatékban megjeleniteni, ugyanakkor a
megfeleld alkalmazdsa esetén mindenképpen szdmolhatunk az alabbi
hatasokkal:

e A krizisek egy része megel6zhetdvé valik.

o MérsékelhetlSk a bekovetkezd karok (emberi egészségligyi, anyagi és
erkolcesi értelemben egyardnt), valamint gyorsabban helyreéllithaté a
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megel6zd  4dllapot, illetve a vdllalat {lizemszerd mukodése.
Ugyanakkor mérsékelhetSk a biztositasi koltségek is.

A fogyaszt6i bizalom meglrzése és a vdllalati markaérték
fenntartdsa szintén fontos érv lehet a krizismenedzsment
tevékenység folyamatos fejlesztéséhez (Szeitzné, 2011).

Versenyképességi elény érhetd el a krizismenedzsmentben kevésbé
hatékony vallalatokkal szemben, amely kiillondsen az dgazat egészét,
vagy nagyobb részét érintd események kapcsian mutatkozik meg a
leghatarozottabban.

Presztizsérték  (goodwill) a tulajdonosoknal, befektetéknél,
amelynek hatdsa a hatosagoknal is érezhetd.

A jol mikods krizismenedzsment tehat a vallalatirdnyitds szintjén

mind a stratégiai-, mind pedig a napi feladatok kialakitdsat illetGen
megjelenik (Heath, 1998). A tervszer mikodés részeként tehat a

krizismenedzsmenttel Osszefiiggé alapvetd feladatokat - példaul
jelentések elkészitése, felkésziilés, oktatds, szimulacié — a véallalat

munkatarsainak rendszeresen kell ellatniuk. A krizismenedzsment

szervezési vonatkozasai a kovetkezdk:

Elény06s, ha mar a vallalat Szervezeti és Mtikodési Szabalyzataban is
rogzitésre keril a krizismenedzsment kézikonyv funkcidja.

A munkakoOri leirdsokban is célszeri megjeleniteni a
krizismenedzsmenttel Osszefiiggd feladatokat és felel@sségeket,
illetve az oktatason vald részvételi kotelezettséget.

Atlathat6 feladat- és felelosségi koroket kell definidlni az egyes
munkakorok kialakitdsa sordn, amelyek kozott nem all fenn a
krizismenedzsment tevékenység ellatasat akadalyozo titkozés.

Folyamatos  tligyeletet kell biztositani a  reakcioképesség
fenntartasanak érdekében.

VezetSk intézkedjenek a hatdosdg és a média felé. Egyrészt tdlitk
varhatd el az a jogi és szakmai felkésziiltség, amely birtokdban
érdemi modon részt vallalhatnak a kialakult helyzet megvitatdsaban
€s megoldidsaban, madsrészt pedig a vallalat intézkedéseinek
hitelességét nagyban eldsegiti, ha a bejelentés a vezetd részérdl
hangzik el. Ha a szervezeti tagozodas lehetdvé teszi, érdemes kiilsé
partnerek szerint meghatdrozni, hogy kik tartjdk a kapcsolatot a
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nyilvanossaggal és a hatosagokkal. Példaul a médiaval csak a vallalat

hivatalos képviseletére jogosult vezetd, illetve kommunikacids vagy

ugyfélkapcsolati vezet6, a hatdsdagokkal pedig a jogi vagy
mindségbiztositasi szervezeti egység vezetdje.

e Krizismenedzsment-csapat létrehozéasa, amelynek javasolt alland6 és
valtozo tagjai:

- Ugyvezet6 (allandé tag)

- Szakteriileti vezetd (eseménytdl fiiggden valtozo tag)

- Kommunikacids vezet§ (allando tag)

- Jogi vezetd (4llando tag)

o Kozvetlen elérhetdségek Osszegytjtése ¢és frissen tartdsa az
érintettekhez: a vallalat felelds tisztségviseldihez, beszallitokhoz,
hatésagokhoz. Ha az iizleti formatum kialakitdsa lehetévé teszi,
akkor a vasarlok irdnyaban is érdemes megkisérelni kiépiteni egy
kozvetlen elérési rendszert (példdul egyedi azonositdval ellatott
vasarloi kartydk segitségével). Arra is figyelemmel kell lenni, hogy
egyes kommunikéciés infrastruktardk kieshetnek, példaul nincs
mobiltelefon-szolgaltatds (a 2011-es japan foldrengés és szokdar
soran példaul csak a miholdas telefonok mtikodtek), vagy internet-
elérhetdség.

e Helyettesitések biztositdsa (legalabb két helyettest érdemes
megjeldlni).

o Oktatas, illetve felkészit§ gyakorlatok tartésa.

o Tesztelés (akar részfunkciot), szimulacid (teljes valsdghelyzetet).

e A kriziskommunikacio inputjainak meghatarozidsa a feladatkorok
kialakitasanal belsd és kiils6 csatornak szerint:

- Bels6 csatornak: a vallalati informdaciés rendszer adatai (pl.
reklamaciok befogaddsa, elemzése, munkatarsak jelentési
kotelezettségei).

- Kils6  informaciés  rendszerek  (hatdsagok  felszélitésa,
kozleményei, hirlevelei, beszallitok tajékoztatdsa, médiafigyelés).

A krizismenedzsment fokuszteriileteinek lehetséges felosztasa:

e Termékbiztonsdg: Ide sorolhat6 az élelmiszerbiztonsag, illetve a mas
termékekkel kapcsolatos egyéb termékbiztonsagi kérdések is
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(példaul érintésvédelem, a termék csomagolasa ne okozzon sériilést
a rendeltetésszeri hasznalat mellett, gyermekjaték ne legyen
lenyelhet6 stb.) A nagyobb élelmiszer-forgalmazé vallalatoknal
célszerdi a krizismenedzsment-rendszert emberi szabotazsakciokra,
illetve bioterrorista cselekményekre (élelmiszerterrorizmus) is
felkésziteni.

o Aruhdzi biztonsig: Ide tartozik a baleset-megel6zés, valamint a
vagyonvédelem, vagyis a vasarlok és a dolgozok testi €pségét és
egészségét, illetve tulajdonat, tovabba a bolt készleteit ¢&s
berendezéseit veszélyeztetd kockizatok.

o Infrastruktira-biztonsdg: Az elektromos rendszerek, hiitdk,
fagyasztok  folyamatos ilizemelésének  biztositasa, tlizesetek
megel6zése ¢és hatékony kezelése, szamitdstechnikai krizisek
elharitdsa — valamint mindazon egyéb infrastruktirak védelme,
amely kiemelkedd szerepet jatszik a kereskedelmi egység
rendeltetésszerd lizemeltetésének fenntartdsa szempontjabol. Ezek
hatasa elsédlegesen iizemeltetési és ezen keresztill gazdasagi
kockazatokat jelent (példaul nem mitkodik a  vallalati
kommunikacid, kézi szamlairasra kell attérni a pénztarban,
leolvadnak a htiték). Tobb krizisesemény Osszekapcsoldddsa —
példaul tlizesettel egy id6ben meghibdsodé automatikus
jelzérendszer - jelentGsen fokozhatja a bekdvetkezd karokat
(Ledingham et al., 2000).

Termékbiztonsag

A termékek - kiilondsen az élelmiszertermékek - tekintetében
felmeriil6 kockazatok forrasai széles spektrumban (mikrobioldgiai,
bioldgiai, kémiai, fizikai forrdsok) hatarozhaték meg. A
krizismenedzsment, mint vallalati tevékenység ugyanakkor az esemény
kezdeti szakaszdban nem kezeli differencidltan az eltér§ kockazati
okokat. Ehelyett az esemény kimenetelét, ,sulyossagat” igyekszik
szamba venni, és az annak megfelel§ intézkedések megvalasztasiaban
nyujt segitséget. A vallalati tapasztalatok alapjan az incidenseket
kategoridkba — példdul salyossagi szintek — célszerd sorolni, amelyek
alapjan eltérd intézkedési tervek kidolgozdasa javasolhato.

Elelmiszervizsgélati Ko6zlemények, 58, 2012/3-4 107



1. tablazat: Termékbiztonsagi események osztalyozasa
sulyossagi szint szerint

érint§ esemény

Sulyossagil  yellemzs Példa Intézkedés
szint
Enyhe Elelmiszerbizton- | Termékjelolési Egyszertibb beavatkozas a
sadgot nem érint§ | probléma, kisebb probléma elhéritasara; a
esemény jelentGségl forgalmazas felfiiggesztése
termékosszetétel-
eltérés, tolt6tomeg-
eltérés
Kozepes |Elelmiszerbizton-| Termék Termékvisszahivas, vasarlok
sagot esetlegesen |fogyaszthatdséagi tajékoztatésa, ,,csendes

idejének téves jelolése,
illetve lejarat utani

visszahivas” (csak a vasarlok
tdjékoztatasa torténik meg)

forgalmazasa
Silyos Elelmiszer- Hatarértéket Termékvisszahivas;
eredetd meghaladé intézkedés és bejelentés a
megbetegedés mikrobioldgiai 62/2003. (X.27.) ESzCsM
torténik, vagy szennyezés, rendelet alapjén, az
ennek gyantja  |vegyszermaradvany, érintettek tajékoztatdsa a
fennall iivegeserép a médidn keresztiil is
termékben megtorténik
Egy  termékbiztonsagi  esemény  kovetkezményeképpen — az

intézkedések kiterjedhetnek a termékvisszahivasra, illetve a termék
forgalmazasanak felfliggesztésére. E két fogalom egymastél jol
elhatarolhat6, ugyanakkor sokszor hasznaljdk d&ket — helytelenil -
egymds szinonimdjaként. A termékvisszahivas soran a kereskedelmi
vallalat  erdfeszitéseket tesz a mar  értékesitett termékek
visszagytjtésére. Ennek a nehézségét az jelenti, hogy a kiskereskedelem
végpontjain megtorik a nyomonkovetési lancolat, vagyis a vasarlo
személye az esetek nagyobb részében ismeretlen marad az eladd
szamara. Egy kockazat felmeriilése esetén — a termékvisszahivas sordn —
éppen ezért gyakran csak a médidn keresztiil lehetséges a termék
vasarloinak értesitése. Egyes vallalatok ugyanakkor Kkiterjedten
alkalmazzdk a vasarloi kartya intézményét, amely valaszthato vagy
kotelez6 a fogyasztok szamdara. Egy kotelez§ vasarloi kartyarendszer
elényei akkor mutatkoznak meg, amikor a krizis sordn egyértelmtien
beazonosithatok és igy akéir telefonon keresztiill is értesitheték a
veszélynek kitett vasarlok. Ahogyan a tébldzatban is lathato,
termékvisszahivast a jelentGsebb — emberi egészséget veszélyeztetd —
kockéazatokndl alkalmazzdk. Az ezt a szintet el nem éré eseményeknél
altalaban a forgalmazas felfiiggesztése mellett dontenek a vallalatok. Ez
jellemzGen a jogsértés észlelése utdn, azonnali intézkedés keretében
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torténik meg. Az észlelés tipusai lehetnek: 1.) a beszallitd tajékoztatasa
és sajat termékvisszahivdsa, 2.) a keresked§ sajat észlelése (munkatars
jelentése vagy vasarléi panasz) 3.) hatdsagi jelzés. A felfiiggesztés
jellemzden a termék eladdotérbdl valo eltavolitasaval jar egyiitt.

A termékbiztonsaggal kapcsolatos krizisek minden esetben kiemelt
figyelmet igényelnek, hiszen a tobbi fokuszteriilethez képest az ilyen
jellegi események okozzdk a legjelentGsebb kartételt a vallalat
gazdilkodasdban, illetve johirnevében. Ez annak kdszOnhetd, hogy egy
termékkel kapcsolatos probléma altalaban a fogyasztok tomegeire nézve
jelent kockazatot, illetve e problémak megel6zését a kereskedelmi
vallalat felelGsségének korébe tartozonak gondoljadk mind a vasarlok,
mind pedig a média. Sajnos ez igaz akkor is, ha a jogi feleldsség
val6jaban élesen elkiilonil a vasarlok altal észlelt ,erkolesi
felelgsségtsl”. E  tényez6k miatt kiemelten kell kezelnink a
termékbiztonsidggal kapcsolatos kérdéseket, és a kovetkezd irdnyelvek
mérlegelését javasoljuk a véllalati krizismenedzsment-tevékenység
szamara:

e A termékbiztonsag kezelésének alapvetd eszkOze a nyomonkovetés.
Az élelmiszerek esetében ez egyben jogszabalyi kotelessége is a
kereskedének. Erdemes ezt valoban napra készen tartani annak
érdekében, hogy egy esemény kapcsan biztosithaté legyen mind a
beszallitok, mind pedig a vasarlok elérhetdsége. A vasarlok
elérhetdsége altalaban nagyobb kihivast jelent azon a kereskedelmi
vallalkozasok szdméra, amelyek dontéen a végss fogyasztok szaméra
értékesitik termékeiket. Ilyen esetben legfeljebb a vasarléi kartyak
informécioi kindlhatnak kozvetlen elérési lehetdségeket, gyakoribb,
hogy kozvetetten — jellemzSen a média utjdn, az gy hatdsagi
szakaszaban — értesiilnek a vasarlok az eseményrdl. Ha a vallalat
kizardlag regisztralt vasarloknak értékesit, vagy kiterjedt vasarloi
kartya rendszere van, akkor enyhe foku incidens esetén a vasarlokat
e-mailben érdemes értesiteni, a koOzepes vagy sulyosabb foku
incidensek esetében pedig telefonon. Termékvisszahivas esetén az
aruhdz bejaratdndl és a termékkategdria mellé tdjékoztato-tabla
kihelyezése is sziikséges lehet.

e A kifogasolt terméket a polcokrél azonnal le kell szedni. Erdemes a
leszedéssel egy id6ben a pénztarakat is értesiteni a kifogdsolds ala
esé termékrdl, hogy a mar kosarakban 1évé termékeket is vissza
lehessen gytjteni.
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e Mindig az 6szinte és idébeni kommunikaci6 a célravezetd. Ezaltal a
véallalat felvdllal bizonyos veszteségeket, de sokszor éppen ez segit
megel6zni a silyosabb karokat. Ennek okai:

- Torvényszerd, hogy fény deriil a valésagra. Az ,éber” versenytarsak,
az elégedetlen dolgozdk, illetve a hatdsagi vizsgalatok soran feltart
informaciok eleve vesztes helyzetbe kényszeritik a ,titkol6z6”
véallalkozast. A nem kommunikal6 vallalatrél konnyen kialakulhat az
a kép, hogy valamit igyekszik elhallgatni, amely szélsGséges reakciot
valhat ki a médiabol. Az idGbeli és 6szinte kommunikacidval ennek
elébe lehet menni, elGsegitve a vallalati hitelesség megdrzését a
fogyasztok szemében.

- Ha késlekedik a vallalat, a sajt6 mashonnan igyekszik informaciot
szerezni (kommunikiciés vékuum alakul ki). Ez ugyancsak a
legritkdbb esetben kedvezd$ a vallalat szdmara, hiszen ilyen esetben
gyakran egy versenytars, vagy mas ellenérdekelt fél nyilatkozik az
eseményrdl.

- A hatdsagokkal valo tisztességes egylittmiikodés révén jelentGsen
mérsékelhetdk a biintetések, valamint csOkkenthet8k a fogyasztdkat
ért kockazatok.

e A kockdzatkommunikacié hatékonysagat az alabbi irdnyelvekkel
segithetjiik eld:

- Tényszerlség, kovetkezetesség: az elhangzott informacidokat utdlag
is meg kell tudnunk védeni, intézkedéseinket ald kell tudnunk
tadmasztani.

- Oszinteség, hitelesség (referenciapont): A vallalati hitelesség lassan
épithetd fel, de gyorsan lerombolhatd. Meglrzése ezért is nagyon
fontos feladat. A vallalati hitelességet egyes — indokolt — esetekben
aldtamaszthatja a hatosag vagy az esemény-tipus egyik elismert
szakértdjének részvétele is a kommunikacidban.

- Els6dleges az emberi élet és egészség megdrzése: minden
intézkedésiinknek arra kell elsGdlegesen irdnyulnia, hogy az
esemény emberi szervezetben ne okozzon kérokat, illetve ezek
hatasat mérsékelni lehessen. Ez a vallalat szdmdara részben erkolcsi
kotelesség, részben pedig jol felfogott érdekei is ezt diktaljak: mind
a hatosdgi birsag, mind pedig az erkolesi kartétel emelkedik, ha
megbetegedés vagy elhaldlozas kovetkezik be.
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- Egyiittérzés kinyilvanitdsa a megbetegedettek, részvét az aldozatok
irdnyadban: az el6z6 ponthoz hasonléan elmondhatd, hogy a
részvétnyilvanitas ugyancsak erkolesi kotelesség, emellett pedig a

s

- Felel6sség bemutatdsa: a tarsadalmi igazsagérzet az emberi
kozosségek szervezGdésének egyik fontos épitGkove. A hiba belatdsa
az érintettek irdnydban segit feloldani a kialakul6 bizalmatlansagot
a vallalattal szemben.

- Egyszertiség: a helyzeten sokat ronthat egy olyan kommunikécid is,
amely alapvetéen d{szinte, bemutatja a relevdns tényeket,
ugyanakkor az eseményt igyekszik legaprobb részleteiben is
bemutatni. Ez ritkdn érvényesiil az eredeti szdndék szerint, és a
médidban sokszor mar csak egyes részletek keriilnek kiemelésre —
jellemzéen  azok, amelyek a vallalatra vonatkozdéan a
legkedvezGtlenebb képet mutatjak.

A hatosagokkal valo egyiittmikodés a kar megel6zésének és a kar
elharitasdnak esetében is fontos feladat, igy a vdllalati
krizismenedzsment tevékenység fontos részét kell, hogy képezze
(Szeitzné, 2011). A még mindig valtozoban 1évé intézményi rendszerben
sokszor nehéz kiigazodni még a nagyobb vallalatok szamara is, de talan
a kisebb vallalkozdsok szdmdara nyudjthat segitséget els6sorban, ha
osszefoglaljuk a cikk irdsdnak pillanatdban érvényes élelmiszerlanc-
feltigyeleti rendszer elemeit:

e Elelmiszertermékekkel kapcsolatos probléma esetében az Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalt (NEBIH), illetve a megyei
korményhivatalok élelmiszerldnc-biztonsagi ¢és allategészségiigyi
igazgatdsagait vagy keriileti kirendeltségeit kell felkeresni. Ez a
vallalat szdmdara akkor is kotelesség, ha olyan egészségiigyi jellegd
fogyaszt6i panasz érkezik be, amely valdsdgtartalma nem
ellendrizhetd.

e Ha az esemény emberi egészséget veszélyeztet, az Allami
Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatot (ANTSZ), illetve a
megyei kormanyhivatalok népegészségiigyi szakigazgatdsi szerveit
kell felkeresni. Az NEBIH az ilyen események sordn az altala
inditott eljarasokba is bevonja az ANTSZ-t. Az ANTSZ
egészségligyi toxikologiai tajékoztatd szolgalata 24 Ords szolgalatban
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mikodik, és a mérgezéses esetekben a vallalkozdsok szamara is
segitséget nyujt.

e Ha az adott esemény tobb orszdgot érinthet, akkor a kifogasolas ala
esd termék adatai az Europai Unio €élelmiszerekre és takarmanyokra
vonatkozé gyors riasztdsi rendszerére (RASFF) is kikeriilhetnek a
hatosdg intézkedése nyoman. A RASFF bejegyzések tipusai:

- riasztas: azonnali intézkedésre van szitkség mas tagallamban;

- tajékoztatas: valdszintileg nincs intézkedésre sziikség mas
tagéllamban, mert nincs piacon a termék, vagy elhanyagolhatd
mértékd a kockizat, ugyanakkor érdemes a tObbi tagorszig
ellenérz6 hatosdganak tudomdsira hozni az esetet a megeldzés
érdekében;

- hatar-visszautasitas; az Eurdpai Uni6 kiils6 hatarain megvizsgalt és
onnan visszaforditott élelmiszerek és takarminyok, amelyek
egészségiigyi kockazatokat okozhatnak;

- hir kategéria: nem jelenik meg a nyilvinos adatbazisban, az
ellenérzé hatésagok szdmdra tartalmaznak informaécidkat az ilyen
tipusa kozlések.

Elelmiszertermékek esetében a Vidékfejlesztési Minisztérium is
tajékoztatja a fogyasztOkat a honlapjan kozzétett jogsértés-lista
segitségével, ha azok emberi egészséget veszélyeztetnek, vagy ennek
gyanuja fenndll. Az élelmiszerhamisitasok jellegébdl addéddan a
hamis élelmiszertermékeket is kozzé teszik ezen a listdn
(http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jogsertesek).

Sulyos krizis esetén a Kormdnyzati Koordindcidos Bizottsag
intézkedik és koordindlja a hatésagokat.

Stulyos nemzetkozi kihatdsa eseménynél (mdas orszidgba kerild,
emberi egészségre kockazatot jelents termékek esetén) az Orszagos
Tisztif6orvosi Hivatal a Nemzetkozi Egészségiigyi Rendszabalyok
(NER 2005) szerint jelentést tesz az Egészségiigyi Vilagszervezet
(WHO) felé (2009. évi XCI tv.).

Nem csak a kereskedelmi vallalattdl, de a jelentdsebb beszallitoktol
is elvarhato, hogy legyen kriziskezelési kézikonyviik. Ez nem jelent
szignifikans raforditast, és a NEBiH honlapjan talalhato, ingyenesen
letolthetd ttmutatd is segit ennek a kialakitasaban (MEBIH, 2010).
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Természeti sériilékenység

A természeti sériilékenység  (vulnerability) kifejezés  kissé
megtéveszt6 moédon nem csak a természet erdi 4altal okozott
kareseményekre szoritkozik, hanem magéban foglal minden olyan kiilsg,
a vallalat tevékenységi korén kivill esG eseményt, amely a vallalati
mikodésre kedvez@tlen hatast gyakorol. Tipusai:

e természeti erék okozta karok (példaul arviz, f6ldrengés);

e civilizdcios (emberi tevékenységgel Osszefiiggd) katasztrofak
(példaul ipari katasztrofak);

e szocialis katasztrofak (példaul tartds és tomeges aruhidny, sztrajk);

e terrorcselekmények, illetve az azzal valé fenyegetés
hatasai/szabotézs;

e lizemzavar/miszaki meghibasodds (beleértve: kommunikacids
rendszerek kiesése, kiberterrorizmus).

Az iranyitast tobb megyét érint6 vészhelyzetben a Kormanyzati
Koordinaciés Bizottsag veheti at. A forgatdékonyv szerint a megyei
katasztrofavédelmi igazgatd az orszagos katasztroéfavédelmi igazgatdval
egyeztetve Aatveszi az irdnyitast és koordindlja az elhéritdst szolgalo
intézkedéseket. A vezetd szerv ebben az esetben a megyei védelmi
bizottsdg lesz, amelynek tagjai a megyei kozgytlés és a megyei
hatosdgok képviselGi. A helyszinen az altaluk megbizott operativ tiszt
intézkedik (a Katasztrofavédelmi Igazgatosdg munkatarsa). Az egyetlen
megyét érint§ iigyekben nem rendelnek el vészhelyzetet, az iranyitas
megyei szinten tOrténik. A védelmi bizottsdg elndke a kiresemények
helyszinén a polgadrmester, megyei szinten pedig a kozgyilés elndke, de
mogottik képzett stab kell, hogy alljon. A renddrség csak azokban az
ugyekben veheti at az irdnyitast, ahol erre jogszabdlyi felhatalmazasa
van (pl. blniigyekben). A honvédelem csak mindsitett esetekben, illetve
segitségnyudjtas keretében intézkedik. Ha nemzetkozi bilincselekmény
vagy terroresemény torténik, akkor a Terrorelhédritdasi Kozpont is
illetékes. A karhelyen a parancsnoksagot az a hatdsag latja el, amelynek
leginkabb a szakteriiletéhez tartozik a karesemény.

A természeti sériilékenységek esetében javasolt irdnyelvek a
kovetkezdk:
e Fel kell késziilni a méasodlagos kovetkezményekre is (példaul arviz
esetén fosztogatds, elektromos rendszer meghibdsodasa esetén
tlizesemény).
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e A nagyobb élelmiszer-forgalmaz6é  vallalatoknal  célszerd

katasztrofavédelmi tervet — ennek részeként tdzvédelmi tervet,
kitiritési tervet és arvizvédelmi tervet — is késziteni, tovabba azokat
tesztelni.

e Nem elégséges csak az 4druhdz kiiritésére tervet késziteni. Ki kell
dolgozni a magatartasi szabalyokat arra az esetre is, ha az aruhdzban
lévéket bent kell tartani és csak ellendrzés utdn, szabdlyozottan
lehet Gket kiengedni (példaul jarvanyveszély vagy sugdrszennyez8dés
esetén). Ennek érdekében érdemes a vallalkozds kozelségében
elérhet6 mobil vegyi-, bioldgiai-, illetve sugarszennyezettség
mentesit§-allomasok alkalmazasanak lehetdségeit megvizsgdlni és a
hasznalatat, kapacitasat letesztelni.

o A karesemények elharitdsat kovetéen gondolni kell a fertStlenitésre
is, igy ezt célszert szerepeltetni az intézkedési tervben.

e A kartevlk — elsédlegesen rovarok €s ragesalok, illetve a madarak —
bejutasanak megel6zése fontos feladat, mert ezek kozvetiték
lehetnek egyes megbetegedések esetében. Az lizletek természeti
kornyezettel valé kapcsolata - példaul Aallattarté telepek,
szemétlerakOk, mocsaras teriiletek - kozelsége (akar tobb
kilométeres korzetben) ezért nem semleges tényezd (Schreider,
1996).

Személybiztonsag

A vallalkozasok 4ltal biztositott foglalkozas-egészségiigyi szolgalat
felel6s az egészségiigyi ellatdsért. A foglalkozas-egészségiigyi orvos
feladata, hogy ciklikusan kockéazatbecslést készitsen, €és ez alapjan
munkaegészségiigyi tervet dolgozzon ki (védbeszkozok, megeldzd
intézkedések, véddoltasok stb.). A Nemzeti Munkaiigyi Hivatal
munkaiigyi és foglalkozas-egészségiigyi szolgalat egyben. Ezen a
teriileten is fontos a dolgozok folyamatos oktatdsa, ellendrzése. Az
altalanos és a kereskedelemre vonatkozé részletes jogszabalyok
megtalalhaték a http://www.ommf.gov.hu oldalon.

Jogszabalyok és hattéranyagok

178/2002/EK rendelet (2002. januér 28.) az élelmiszerjog altalanos elveirdl és
kovetelményeirdl, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag létrehozasardl és az
élelmiszerbiztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol
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16/2011/EU rendelet (2011. januar 10.) az élelmiszer- és takarménybiztonsagi riasztési
rendszerre vonatkozd végrehajtasi intézkedések megallapitasardl

2004/478/EK hatarozat (2004. aprilis 29.) Az élelmiszer-/takarmanyvalsag kezelésére
vonatkoz6 éltaldnos terv elfogadasarol

2008/114/EK iranyelv (2008. december 8.) az eurdpai kritikus infrastruktirak
azonositasardl és kijelolésérdl, valamint védelmiik javitasa sziikségességének
értékelésérdl

62/2003 ESzCsM rendelet az élelmiszer eredetd megbetegedések esetén kovetendd
eljarasrol

RASFF adatbazis: http://ec.europa.eu/rasff

RASFF jelentések magyarul: http://www.mebih.hu/rasff
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Rendkiviili helyzetek és kezelésiik az élelmiszer-
kereskedelemben — iranyelvek és tapasztalatok

Osszefoglalis

Az élelmiszerkereskedelem az élelmiszerlanc egyik kiilondsen
sebezhetd pontja. Amig egy élelmiszer-eldallitdé iizemben szigoruan
szabalyozott a be- és kiléptetés, addig az élelmiszerkereskedelem
egységei abban érdekeltek, hogy minél tobb vasarlo keresse fel az
tzletet. Ez a jellegzetesség az élelmiszerterrorizmus szempontjabol
jelentds kockazati tényez6t jelent. A kockazatokat tovabb fokozza, hogy
amig egy €élelmiszerel§allito altalaban képes szigoru kontrollt gyakorolni
a beszallitott nyersanyagok mindségét és megbizhatosagat illetGen,
addig a kereskedelemben ennek teljes kordi megvaldsitasa csaknem
lehetetlen, hiszen az egy id6ben forgalmazott arucikkek szdma akéar
tizezres nagysagrendd is lehet, amely jellemzGen tobb szaz beszallitdtol
érkezik. Az  élelmiszerkereskedelem  szamdra a  hatékony
krizismenedzsment azért is kiemelkedéen fontos kérdés, mert az
élelmiszerlanc szerepldi koziil ezek a vallalatok apoljak a legszorosabb
viszonyt a vésarlokkal, amely a jelentSs erkolcsi feleldsség mellett az
izleti hirnév megovasa szempontjabdl is fontos kérdés.

A cikk alapjat a Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszeripari
Gazdasagtan Tanszéke altal Osszehivott szakmai tanacskozéds képezte,
amelyet azzal az igénnyel szerveztiink, hogy a kozigazgatds, a
vallalkozasok és a tudoményos élet képvisel6i megvitathassak, hogy
melyek azok a legfontosabb kihivdsok, amellyel napjainkban egy
élelmiszerkereskedelmi véllalatnak szembe kell néznie, és milyen
eszkozokkel érhetd el a beazonosithatd kockézatok leghatékonyabb
kezelése. A tanulmany részletesen foglalkozik a kockédzatok tipusainak
elemzésével, a kockazatcsokkentést célzd intézkedések meghozatalaval,
illetve a bekovetkezett élelmiszerbiztonsigi események elhdritdsaval és a
karok  rehabilitaci6javal. A szerz6k  javaslatot tesznek a
krizismenedzsment szervezési problémainak megoldasara, illetve a
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vallalati krizismenedzsment eljardsokat tartalmaz6 krizismenedzsment-
kézikonyv létrehozasa és ajanlott tagoldsara. A tanulmany ezen
tilmenden kitér a vallalatok krizismenedzsmentje és az dllami
hatosdgok kozotti kapcsolatokra, és 0sszefoglalja az ezeket a kérdéseket
meghatarozo jogszabdlyokat.

Crisis Situations and their Management in Food
Retail — Guidelines and Experiences

Abstract

Food retail is a particularly vulnerable segment of the food chain.
While the entry and exit points are strictly controlled in most food-
processing plants to repel non invited visitors, representatives of food
retail are interested in having high numbers consumers to visit the store.
Considering the aspects of food terrorism this feature is a significant
risk factor. Also, while a food manufacturer is usually able to control the
safety and quality of the material input and output, food retail would be
never able to implement such strict regulations, because the number of
different commodities can be more than ten thousand in the same time,
arriving usually from hundreds of suppliers. Effective crisis management
at this segment of the food chain is also very important because these
companies keep the closest relations with customers, which is really a
relevant question from the aspects of moral responsibility and
protection of business reputation. The article is based on a workshop
attended by retail sector, crisis management, food industry, critical
infrastructure, consumer and public administration professionals,
organized by the Corvinus University of Budapest, Department of Food
Economics. This paper analyses the main risk types that food retail
companies are facing today. The authors propose measures to manage
risks and crisis situations, to ensure quick rehabilitation of damages and
to handle the organizational problems of crisis management. In
addition, the study deals with relations between crisis management of
the companies and the public authorities, as well as summarizing the
legal boundaries of these relations.
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Kukorica fajtak preferenciatérképezése
szoftveres tamogatassal

Gere Attila, Loso Viktor, Toth Arnold, Kokai Zoltan és
Sipos Ldszlo

Budapesti Corvinus Egyetem, Elelmiszertudomanyi Kar,
Erzékszervi Mindsitd Laboratérium
Erkezett: 2012. méarcius 11.

A preferencia térképezési moddszer Iényege, hogy matematikai
Osszefliggést hatdroz meg egy adott termékcsoport ugyanazon n darab
mintdjara vonatkozo fogyasztoi (pl. pontozédsos) és a szakértSi (pl.
profilanalizis) birdlatok kozott. Kiillonosen fontos a preferencia
térképezésnél, hogy a szakértdi birdlatokat nagy megbizhatdsagi panel
végezze, mivel a preferencia térkép a profilanalizis eredményekbdl az
egyes birdlati 4tlagokat hasznalja (Sipos et al., 2008).

A preferencia modszer lényege, hogy matematikai Osszefliggést
hatdroz meg egy adott termékcsoportra alkalmazott nagy Iétszadmu
laikus fogyasztok altal végzett kedveltség vizsgalat és egy kis 1étszamu
szakért6i birdlo csoport altal végzett érzékszervi vizsgalat kozott
(Arditti, 1997).

Mig a laikus fogyasztok a termékkedveltségre adnak valaszokat, addig
a szakértdi csoportot, mint mérédmuszerként alkalmazzuk az érzékszervi
paraméterek jellemzésére. Az eredményeket belsé vagy kiilsé
preferencia térképen tudjuk bemutatni. A belsé preferencia térkép
soran a szakért6i adatokat vetitjik a fogyasztoi birdlatok altal
meghatarozott sikba, mig a kiils6 preferencia térkép esetében ez
forditva torténik. A belsG preferencia térkép esetében a fogyasztok
preferencidjat vektorok fejezik ki: az irany a termékpreferenciara, mig a
hossz a preferencia mértékére utal.

A preferencia térképek elkészitéséhez legelterjedtebben a PCA
modszerét alkalmaztak (Schlich, 1995; Carbonell et al., 2008; Sinesio et
al. 2010), de ismertek a szakirodalomban mas tobbvaltozds statisztikai
modszerek (Naes et al., 2010), mint a CVA (Hein et al., 2009) és a GPA
(Nestrud és Lawless, 2008). Preferencia térképezést eddig szamos
terméken végeztek, mig kordbban a termékkorok széles spektruméan
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végezték: mizliszelet (Hein et al., 2009), silt csirke (Arditti, 1997),
instant kavé (Geel et al., 2005), cheddar sajtok (Murray és Delahunty
(2000)), tortilla chips (Meullenet et al., 2003). A legfrissebb publikacidk
els@sorban tejalapu termékekre fokuszalnak: vanilia jégkrém (Dooley et
al., 2010), tejes desszertek (Ares et al., 2010), izesitett joghurt (Kaaki et
al., 2012), alma (Symoneaux et al., 2012), sajtok (Zhang et al., 2011).

Anyag és modszer

Kutatasunk sordn 8 — kereskedelmi forgalomban kaphaté — morzsolt,
fagyasztott csemegekukorica mintat hasznaltuk fel, melyeket A, B, C, D,
E, F, G és H bettikkel jeloltiink.

A mintaelSkészitést minden esetben egyforman végeztiik (f6zési idd,
edényzet nagysdga, anyaga, markaja, f6z6lap nagysdga és h6mérséklete,
vizmennyiség stb.). A mintdkat forrasban 1évé vizhez adva 5 percig
féztikk. Minden minta utdn az edényeztet gondosan elmosogattuk az
esetleges iz/illat 4thorddas megakaddlyozédsa céljabol. A szervirozéasnal
figyelembe vettilk tovabba Kilcast (2010) ajanlasait, miszerint egy
személy készitette eld a kis mintamennyiségeket a jobb homogenitas
érdekében. A mintdkat a nemzetkozi gyakorlatoknak megfelel6en (ISO
6658:2005) véletlen szamgeneratorral eldallitott szdmhéarmasokkal
kodoltuk. A termékeket fogyasztdsi hédmérsékleten prezentaltuk a
birdléknak. A termékek kdstolasa kozott a résztvevGk az izsemlegesités
miatt az egyik legsemlegesebb izli (Aquarius) szénsavmentes asvanyvizet
adtunk, mivel a laborban taldlhat6 viz annyira fémes iz{i, hogy negativan
befolydsolna a vizsgalat eredményeit (Sipos, 2009).

A vizsgélatokat és a kisérleteket is az Excel alapu Visual Basic
nyelven megirt — a Budapesti Miszaki és Gazdasagtudomdanyi Egyetem,
Biokémia és Elelmiszertechnolégia Tanszék, valamint a Budapesti

Corvinus Egyetem, FErzékszervi Mindsité Laboratérium kutatéinak
fejlesztésével — ProfiSens célszoftver segitségével — végeztiik.

A fogyasztoi érzékszervi teszteket a Budapesti Corvinus Egyetemen
hajtottuk végre. A nemzetkdzi irodalomnak megfeleléen (Naes, 2010)
minimum 60 f&t kérdeztiink meg mindkét alkalommal. A mintdk birdlata
két alkalommal toértént a nagy mintaszdm miatt, igy a nyolc minta
fogyasztoi tesztjeit két csoportra kellett bontani. A kérddSivek elkészitése
soran Chen (1996) ajanlésait figyelembe véve egyszert kérdésfeltevést
alkalmaztunk. A fogyasztok az érzékszervi tulajdonsagokat és a
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kedveltséget 9 kategdridgju (ISO 4121:2003) skéalan értékelték ki. Az
egyes tulajdonsagok a kovetkezSk voltak: szin, illat, allomany és iz. Az
érzékszervi tesztet az ISO 8589:2007 szabvany szerint standardizalt
helyiségben végeztiik, a résztvevék a kérddiv kitdltéséhez elSzetesen
instrukciokat kaptak. Statisztikai elemzés sordan egy-tényezds variancia-
analizist (ANOVA) alkalmaztunk minden érzékszervi tulajdonség
kiértékelésére, hogy felderitsik a termékek kozotti szignifikans
killonbségeket.

A szakért§ birdld panel tagjai a Budapest Corvinus Egyetem
Erzékszervi MinGsit6 Laboratériumanak szakértGibél allt, a tagok
részesiiltek az ISO/DIS (2011) szabvany altal elSirt képzésben. A
szakért6k nem rendelkeztek termékspecifikus ismeretekkel, altalanos
képzésben részesiiltek, izkiiszobértékiiket, szagloképességiiket ¢és
szinlatasukat is ellendriztik. A szabvany 8-16 birdl6t hatiroz meg a
profilanalizis médszeréhez. A vizsgadlatokat az adatok megbizhatésaga
miatt kétszer végeztiik el, a biralo panel 8 f6bdl 4llt. A profilanalizis
megtervezését, végrehajtasat és az eredmények értékelését a vonatkozd
szabvany el6irdsai alapjan hajtottuk végre (ISO 11035:1994). A szoftver
az egyes tulajdonsagok atlagértékének és szorasanak kiszamitdsa utin
elvégzi az egytényezls variancia-analizist, majd amennyiben szignifikans
differencia adodott, ott a paronkénti legkisebb szignifikans differenciat
(LSD) alkalmaztuk. A szakértéi panel a kovetkezd 16 tulajdonsidg
alapjan vizsgalta a mintakat: sarga szin, arnyalat, szemméret, szemméret
egyenetlensége, frissesség, illatintenzitas, f6ttkukorica illat, édes illat,
allomany, lédassag, héj rdghatdsaga, zsengeség, globdlis izintenzitas,
édes iz, sos iz és utdiz leirasa.

Az XLStat (Addinsoft) egy Excel makr6 bdvitményként 1étrehozott —
Thierry Fahmy, Juergen Jaeger és Emmanuel Jakobowicz nevével
fémjelzett — statisztikai programcsomag. A programcsomag moduléris
felépitésti. A cég az egyes modulokat kapcsoltan célzott megoldasokként
értékesiti. Munkdnk soran az XLStat-Sensory megoldasat alkalmaztuk,
mely az alabbi modulokbol all: Pro, 3D Plot, MX, PLS, ADA. A
preferencia térképezést a kovetkezd 1épések alapjan végeztiik:

Az els6 1épésben a fogyasztéi adatok alapjan meghataroztuk a
fogyasztoi klasztereket a kovetkezG Dbedllitassal: Agglomeratvie
Hierarchical Clustering, Ward mddszer, Euklidészi tavolsag. A masodik
lépésben a szakértSi adatok fékomponens analizisét (PCA) hajtottuk
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végre, a f6komponensek szamanak automatikus megvalasztasa mellett.
Ezutan a fogyasztoi AHC eredményekbdl az osztaly centroidokat
transzponaltuk 4j munkalapra, mely valdjdban a fogyasztoi klaszterek és
az egyes vizsgalt fajtdk eredményeit tartalmazza. A folyamat végén a
fogyaszt6i eredményeket, illetve a szakértGi PCA eredmények koziil a
faktor értékek tdblazatban taldlhatd faktorokat és a hozzédjuk tartozo
adatokat valasztottuk ki. A nemzetkodzi szakirodalomban altaldnosan
alkalmazott vektor modellt alkalmaztuk, és a konnyebb értelmezhetdség
miatt mind a négy vizsgalt fogyasztéi szempontra a contour plot
diagramon jelenitettiik meg az eredményeket.

Eredmények értékelése

A preferencia térképeket a fogyasztoi vizsgalat szempontjai alapjan
allitottuk fel, és a fogyasztoi kérdGiven hasznélt sorrendben mutatjuk
be: megjelenés, illat, allomany, iz. Az els6 értékelt tulajdonsag a
megjelenés preferencia térképe, amely az 1. dbrdn lathatd. A diagram
bemutatja a harom Gjonnan Iétrehozott fogyasztoi klasztert. Az egyes
klaszterek fogyasztoi preferencidi alapjan felallitott sorrend az 1.

tablazatban lathato.

1. abra: A megjelenés preferencia térképe
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1. tablazat: A megjelenés tulajdonsag preferencia szerinti
csokkend sorrendje

Clusterl Cluster2 Cluster3
H A E
G B G
F D B
E E C
D C F
C G D
B H H
A F A

A preferencia térkép alapjan megallapithaté, hogy megjelenés
szempontjabol erds eltérés alakult ki a csoportok kozott. Az ,,A”
terméket két klaszter is a legkevésbé kedvelt termékként jeldli, mig a
harmadik klaszterben a leginkdbb kedveltként jelenik meg. A contour
plot alapjan elmondhatdé, hogy a fogyaszték inkdabb valasztanadk
megjelenés alapjan a ,,G” terméket, mint az ,,A” terméket. A szakérték
profilanalizis adataibdl is az deriil ki, hogy az atlagértékek alapjan a ,,G”
termék rendelkezik a legnagyobb szemmérettel, és az ,,A” a legkisebbel.
Ezt a preferencia térkép alapjan a fogyasztok is igy gondoljak, és a
vasarlaskor a nagyobb szemd, ,,G” jelzést terméket valasztanak.

Az illat kedveltség szempontjdbol a fogyasztoi klaszterek két
egymasnak ellentmond¢ irdnyt mutattak (2. dbra). Az egyik oldalon a
»H” jelzésti fajta kedveltsége domindl, mig a mésik oldalon a
preferencia térkép ellentétes felén elhelyezkedd ,,A” fajta jelenik meg
(2. tablazat). Minél kozelebb helyezkedik el egy adott klaszter egy
termékhez, annal inkabb kedveli azt. A tavolsagok mértéke ugyanigy
igaz a termékekre is. Minél inkabb tavol van két termék egymastol,
anndl inkdbb kiilonboznek. Emiatt kimondhatd, hogy a harom klaszter
koziil az egyik teljesen eltérd illati terméket kedvel.

Az illat tulajdonsdg alapjan viszont a ,,D” termék belekerilt a
contour plot pirosan szinezett teriilletébe, mely alapjan a vasarlok
leginkdabb ezt a terméket valasztanak egy esetleges vasarlas esetén az
illattulajdonsagok alapjan.
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2. abra: Az illat preferencia térképe

2. tablazat: Az illat tulajdonsag preferencia szerinti
csokkend sorrendje

Clusterl Cluster2 Cluster3
H H A
D F C
E G F
A D B
G E D
B C G
F B H
C A E

Allomany szempontjabél a fogyasztéi klaszterek ismét két ellentétes
irdnyt mutatnak (3. dbra). A ,H” fajta irdnydba mutat az els6 és a
méasodik klaszter preferencidja, mig a ,,B” és ,,C” irdnyaba a harmadik.
A ,H” és a ,D” termékek a sarga szinnel jelolt teriileten taldlhatdk, ami
arra enged kovetkeztetni, hogy ez a két termék lenne az, amit a
fogyasztok leginkdbb megvasarolnanak az 4llomanyuk alapjan (3.
tablazat).
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3. abra: Az allomany preferencia térképe

3. tablazat: Az allomany tulajdonsag preferencia szerinti
csokkend sorrendje

Clusterl Cluster2 Cluster3
H H E

Qo » | Q m| o
Q|w|mH|™|Q»|J
T OmQI» Q|w

B

Az iz, mint az érzékszervi paraméterek egyik legfontosabb ,drivere”
alapjan a fogyasztok kedveltsége harom termék felé iranyul, melyet a 4.
abra mutat be. A fogyasztéi megjegyzésekbdl és a szakértdi profil
adatokbol egyértelmten kideriil, hogy ez a harom fajta volt a legédesebb
a termékek koziil. A contour plot alapjan a ,,D” és az ,A” jelzési
termékek keriiltek a piros szinezetd teriiletre, ami alapjan
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feltételezhetd, hogy a fogyasztok ezt a két terméket valasztanak
leginkabb a nyolc koziil egy esetleges vasarlasi szitudcioban. A 4.
tablazat alapjan emellett a ,,H” jeld termék is megjelenik a hidrom
legkedveltebb termék kozott. Ezek alapjan megallapithatd, hogy a
fogyasztoi izpreferenciat csemegekukorica esetében erdsen befolyédsolja

a termék édessége.

4. abra: Az iz preferencia térképe

4.tablazat: Az iz tulajdonsag preferencia szerinti csokkend sorrendje

Clusterl Cluster2 Cluster3
H H A
D D B
A A C
F E D
G G F
B B G
C F H
E C E
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Kovetkeztetések és javaslatok

A preferencia térképezés megmutatja, hogy a termék hol helyezkedik
el a termék a versenytarsak termékeihez képest, illetve segitségével jol
jellemezhetSk a killonb6zd fogyasztéi szegmensek. A preferencia
térképek megalkotdsa sordn hdrom, azonosan gondolkodd fogyasztoi
csoportot hatdroztunk meg, melyekb8l harom klaszter kozil kettd a
legédesebb fajtdkat részesitett elényben a legtobb tulajdonsdgnal,
viszont mindig van egy csoport, akik kifejezetten a kevésbé édes fajtakat
kedvelte. Az iz preferencia térképérdl megéllapithato, hogy a fogyasztok
a legédesebb fajtakat valasztandk, ha erre a tulajdonsdgra kellene
alapozni dontésiiket.

Emellett a szoftver 4ltal megjelenitett preferencia sorrendeket
tartalmazd tablazat alapjan megallapithatdé, hogy a héirom klaszter
egyike a ,,H” jeld terméket mind a négy vizsgdlt tulajdonsdg alapjan a
legkedveltebb helyre sorolta. A masodik klaszter a megjelenés
tulajdonsagon kiviil szintén a ,,H” terméket kedvelte legjobban, mig a
harmadik klaszter az el6z6 kett6tdl eltérd irdnyt mutatott. Itt nem volt
ilyen egyértelmi a preferencia, a négy tulajdonsag koziil ketténél az ,,A”

és ketténél az ,,E” jeld termékeket kedvelték a fogyasztok a leginkabb.

A preferencia pontosabb meghatarozasdhoz célszerd lehetne az egyes
terméktipusokra kidolgozott sudlyozott mutatészdm megalkotasa,
melyben az egyes tulajdonsagok stulyozva szerepelnének. Az eredmények
értékelése soran célszeri lenne tovabbi kutatisokban a nagymintéis,
reprezentativ mintavétel elvégzése, hogy kiterjeszthetd legyen a kutatas
érvényessége.

Osszefoglaléan megéllapithat, hogy az XLStat-Sensory célzottan
segiti az érzékszervi mindsitési adatok feldolgozasat, kiértékelését és
bemutatasat Excel kornyezetben. A  statisztikai szoftverekben
altalanosan alkalmazott matematikai modszerek (Faktoranalizis,
Fékomponens analizis stb.) mellett idGtakarékos, egyedi mddszerek
(PREFMAP, Internal Preference Mapping, Generalizes Procrustes
Analysis, Penalty Analysis és DOE for Sensory Data Analysis) is
megtalalhatébak a csomagban, igy segitve az érzékszervi kutatdk
munkdjat a kisérlettervezést6l az adatok prezentdlasaig. Az XLStat-
Sensory egyik erénye mas érzékszervi szoftverekhez képest a szemléletes
contour plot, illetve preferencia-sorrendet bemutaté tdblazat, amely

126 Elelmiszervizsgélati Ko6zlemények, 58, 2012/3-4



irdnymutatast ad a nemesit6k vagy az élelmiszeripari termékfejleszték
szamadra.

A kozlemény létrejottét a TAMOP-4.2.1/B-09/1/KMR-2010-0005
projekt tdimogatta.
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Kukorica fajtak preferenciatérképezése
szoftveres tamogatassal

Osszefoglalis

Kutatasunk sordan 8 - kereskedelmi forgalomban kaphatéo -
fagyasztott, morzsolt csemegekukorica minta preferencia térképét
készitetiik el az XLStat Sensory moduljdnak alkalmazisaval. A mintdkat
azonos mintaelGkészitést kovetden prezentdltuk a birdloknak. A
szakért6i birdlat sordn profilanalizis moddszerrel készitettik el a
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tulajdonséglistat, mely 16 tulajdonsagot tartalmazott. A fogyasztoi
birdlatok sordn a megjelenés, illat, dllomany és iz paraméterek alapjan
pontoztik a laikus fogyasztok a 8 mintit. Az eredmények értékelése
soran elsé korben a szakérti adatok PCA-jat végeztiik el, majd ezutan
kialakitottunk hirom fogyasztéi klasztert. Ezen eredményeket
felhaszndlva készitettiik el a szoftver segitségével a 8 termék preferencia
térképét. A térképeket contour plotokban abrazoltuk a fogyasztoi
szempontok alapjan. Az igy elkésziilt négy abra mellé a szoftver

eldallitotta az egyes klaszterek preferenciasorrendjét tartalmazo
tablazatot is.

Ezek alapjan megallapitottuk, hogy a harom klaszter koziil kettd
ugyanazt a terméket kedvelte leginkdbb. A harmadik klaszter ezzel
szemben viszont mas terméket részesitett elényben. A tovabbi elemzés
soran kiderilt, hogy az elsé két klaszter tagjai inkabb az édesebb
termékeket kedvelik, mig a harmadik klaszter tagjai a kevésbé édes
termékeket.

A preferencia pontosabb meghatarozasahoz célszert lehetne az egyes
terméktipusokra kidolgozott sidlyozott mutatéoszdm megalkotdsa,
melyben az egyes tulajdonsdgok sulyozva szerepelnének. Az eredmények
értékelése soran célszerd lenne tovabbi kutatdsokban a nagymintds,
reprezentativ mintavétel elvégzése, hogy kiterjeszthetd legyen a kutatas
érvényessége.

Megallapithatd, hogy az XLStat-Sensory célzottan segiti az
érzékszervi mindsitési adatok feldolgozasat, kiértékelését és
bemutatdsat Excel kornyezetben. A  statisztikai szoftverekben
altalanosan alkalmazott matematikai moddszerek (Faktoranalizis,
Diszkriminancia Analizis, FG&komponens Analizis stb.) mellett
id6takarékos, egyedi mddszerek (PREFMAP, Internal Preference
mapping, Generalized Procrustes Analysis, Penaltya és DOE for Sensory
Data Analysis) is megtalalhatéak a csomagban, igy segitve az érzékszervi
kutatok munk§jat a kisérlettervezéstdl az adatok prezentdldsaig. Az
XLStat-Sensory egyik erénye méas érzékszervi szoftverekhez képest a
szemléletes contour plot, illetve preferenciasorrendet bemutatd
tablazat, amely irdnymutatast ad a nemesit6k és/vagy az élelmiszeripari
termékfejleszt6k szamara.
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Preference Mapping for Sweet Corn Varieties by

Software Support
Abstract

In this study the preference maps of 8 commercial frozen sweet corn
varieties was created by the Sensory module of the XLSTAT software. The
samples were presented to the sensory panelist’s using the same sample
preparation process. The expert panel created the list of the attributes —
which consisted of 17 elements — according to the rules of the profile
analysis method. The 8 samples were evaluated according to the
appearance, general odour, texture and general taste attributes on hedonic
scales by consumers. As the first step of the data analysis a PCA was
conducted on the data of the expert panel and after that three clusters of
consumers were created. Using these results the software created the
preference maps of the eight sweet corn varieties. The results of the
preference maps were then presented in so called contour plots based on
the attributes evaluated by the consumers. Furthermore the software
created the preference sequence of the clusters of the consumers in a table.

Based on these results we concluded that two of the three consumer
clusters preferred the same sample. On the other hand the third consumer
group preferred other samples. Deeper analysis showed that the first two
clusters preferred more the sweet varieties but the members of the third
cluster preferred the less sweet samples.

In order to create a more precise preference map it would be valuable to
create a weighted coefficient to product types. The weighting can
differentiate the product attributes. In addition it would be valuable to
conduct a research involving representative consumer sampling to extend
the validity of the results.

As a conclusion it can be determined that the use of the XLSTAT
Sensory software gives a direct approach to the preprocessing, the
evaluation and the presentation of the sensory data in Excel environment.
It contains not just the general mathematical methods (Factor Analysis,
Discriminant Analysis, Principal Component Analysis etc.) used in the
widespread statistical software packages but time-saving and unique
methods (PREFMAP, Internal Preference Mapping, Generalized
Procrustes Analysis, Penalty Analysis and DOE for Sensory Data Analysis)
can be also found in the menu bar. This gives a full approach to the sensory
data from the design of experiment to the presentation of the results. The
other advantage of the XLSTAT is the contour plot and the table showing
the sequence of the preference of the created clusters which can give
directions to the breeders and/or the product developers.
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Beszamolé az ,,Elelmiszerfogyasztasi felmérések
modszertana, adatainak megbizhatosaga” témaja
NEBIH EKI rendezvényrol

2010. februar 11-12-én Sevilldban tartott értekezleten sziiletett meg a
Pan-European Food Consumption Survey tandcsadé féruménak
deklaracidja, amely atfogdé tanulmany elvégzését javasolta az Eurdpai
Uniéban ,,What’s on the menu in Europe (EU Menu)” cimmel. A
Deklaraciot a 27 EU tagorszag, valamint Svéjc delegaltja parafalta. A
programot a European Food Safety Authority (EFSA) koordindlja,
egyittmikodve a téméaban érdekelt nemzeti intézetekkel, nemzetkozi
szervezetekkel (World Health Organization, WHO; Food and
Agriculture Organization, FAQO), tovabba a csatlakozé kutatasi
projektekkel, felhaszndlva ezek eredményeit (European Prospective
Investigation into Cancer and Nutrition, EPIC; EPIC-SOFT: az
epidemioldgiai €s monitorozasi kutatdsban hasznalt, tesztelt és validalt
szoftver; European Food Consumption Survey Method, EFCOSUM;
European Food Consumption Validation, EFCOVAL; Pilot Study for
the Assessment of Nutrient Intake and Food Consumption Among Kids
in Europe, PANCAKE; Innovative Dietary Assessment Methods for
Epidemiological Studies and Public Health, IDAMES).

A deklaracié megéallapitja, hogy vilag mas részeihez hasonl6éan, EU-
ban is erdteljes hangsulyt kap az egészségesebb €s biztonsdgos életvitel.
Ebben a vonatkozasban az EFSA-nak fontos szerepe van a standardizalt
adatgydjtés koordinalasiaban és el6mozditasaban, a kockazat-becslési
moddszerek egységesitésében, amely a biztonsagos élelmiszer-ellatasnak
és az egészséges étrend kialakitasanak nélkiilozhetetlen eleme. Jelenleg
nincs harmonizalt élelmiszer-fogyasztasi informacié az EU szintjén.
Eppen ezért elsédleges feladat magas minGségi élelmiszer-fogyasztasi
adatok gyijtése szabvianyos mddszerekkel az egyén szintjén, a lakossag
egészére vonatkozdan, a gyermekektdl az Oregekig. Ennek az egységes
moddszernek az alapjait dolgozzak ki és gyakorlati kiprobalasat valdsitjak
meg a PILOT-PANEU programban, amely 2010 végén kezdddott és
2013-ban fejezddik be. A téma koordinatora Magyarorszig, a Magyar
Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (MEBIH), illetve jelenleg ennek jogutddja,
a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerbiztonsagi
Kockazatértékelési Igazgatésag (NEBIH EKI). A  kidolgozé
konzorciumnak 7 tagja van, Magyarorszig mellett Bulgéria,
Lengyelorszdg, Németorszag, Portugalia, Gordgorszig és Finnorszag. A
kutatéas gazdéja és financidlis bazisa az EFSA.
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A PILOT-PANEU eddigi hazai kutatdsair6l adott tdjékoztatast a
NEBIH EKI 2012. oktéber 15.-én tartott félnapos rendezvényén,
amelynek sordn 5 el6adds hangzott el. A téma bevezetéseként Dr.
Szeitzné Dr. Szabé Miria, az EKI igazgatéja ismertette az elézményeket.
Kiemelte, hogy a NEBIH EKI feladatai kozé tartozik a lakossag és
kilonosen a kedvezdtlen kornyezeti expozicionak Kkitett csoportok
taplalkozasanak tanulmanyozésa, hiszen a tdplalékkal szamos karositd
idegen anyag juthat be az emberek szervezetébe. Ennek az alapvetd
feladatnak a koordinator szervezete az EU-ban az EFSA, amely immar
tizéves multra tekinthet vissza. Az EFSA teremtette és teremti meg
ennek a teriiletnek a tudomédnyos megalapozasat, kiilonos tekintettel a
vonatkoz6 kockazat értékelésére, a kockazat becslésére és kezelésére,
eredményeként hatékony tudoményos egyiittmikodés alakult ki. Ennek
egyes elemeit a tandcsadd testillet, a kapcsolatot fenntartd
»gyuajtopontok” (focal points), panelek, halézatok, munkacsoportok,
konferencidk, workshopok, kollokviumok, honlapok képezik. Ezek
egésziilnek ki az un. ,36-os listd”-val, amely az EFSA alapito
rendeletének 36. cikkelye alapjan az allam 4&ltal kijelolt egylittm{ikodd
intézményeket tartalmazza. A kutatdsok sokszintiségének erdsitésére és
az operativ egylittmikodés érdekében az EFSA meghatarozott
programja szerint palyazatokat irnak ki. Az eddigiek soran az EKI,
illetve jogelédje a MEBIH harom esetben palyazott sikeresen, elnyerve
ezek kozott a jelenlegi PILOT-PANEU koordinélasat is.

A konferencia tovabbi részének és a vitanak a levezetd elndoke Dr.
Fodor Péter volt. Bevezets szavaiban utalt a hazai élelmiszeripar szerény
kapacitasara és az ilyen irdnyu kutatasok korlatolt voltara, valamint
arra, hogy az érdekl6d§ egyetemi hallgatdk tekintélyes szdma miatt az
oktatés financialis feltételei sem kielégitdek.

Dr. Biro Gyorgy, a PILOT-PANEU Tudoméinyos Tanacsadé
Testiiletének elndke, az élelmiszer-fogyasztasi felmérések modszereit
tekintette 4t, nemzetkozi és hazai szakirodalmi adatok alapjan.
ElSadéasanak indit6 tézise a taplalkozas-biztonsag teriiletén hasznalatos
mddszerek élelmiszer-biztonsag alkalmazhatdsaga volt, hiszen ez, az
élelmezés biztonsagaval egyiitt, a tdplalkozds-biztonsig alapjat képezi,
az Osszefiiggések kifejezettek, jollehet mas faktorok is kozrejatszanak. A
taplalkozas megitélésének informdacidéi megszerezhet6k étrendi,
laboratériumi, antropometriai és  Okoldgiai  (szocioOkondmiai,
kornyezeti, egészségiigyi, vitalis statisztikai) jellemzdk vizsgdlatdval. Az
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étrendre vonatkozd taplalkozéasi vizsgalatok lehetnek megfigyeléses,
analizalo és kisérletes tanulmanyok.

Az élelmiszer-biztonsidgi kockdzat megismerésére elsGsorban az
analizal6 eljarasok alkalmasak. Ezek koziil részletesebben az egyén
szintjén alkalmazott oOkoldgiai (korreldciés), keresztmetszeti, eset-
kontroll, tovdabbad a csoport/cohors tanulmény ¢és a folyamatos
taplalkozasi megfigyelés (surveillance) mdoddszerét ismertette. Az
élelmiszer-biztonsdgi kockazat részletes megismerésére féként az
csoport és az eset-kontroll vizsgalatok alkalmasak, de a nagyléptéki
felderitésben a  keresztmetszeti  tanulmanyok  szolgéltathatnak
megbizhaté eredményt.

A téaplalékfogyasztas mérésének eljarasai koziil foglalkozott a 24-6ras
étrendi felidézéssel, a napldzdassal, a fogyasztasi gyakorisagi kérddivvel,
a kettés adag modszerével és a kombindlt étrendi torténettel. Az
EFCOSUM projekt alapként a 24-6ras felidézést ajanlja, amelyet két,
egymast nem kovet6 napon kell megismételni. 5%-os relativ
pontossaghoz felndtteknél 2000 f&s sokasdgot tartanak elegenddnek, kis
javasolnak. Ez el6bbiekben emlitetteken kiviil vannak olyan, viszonylag
egyszerl, kevés paraméterre épild tapldlkozasi indexek, amelyek
meghatdrozott esetekben hasznos informacidt szolgéaltathatnak, legalabb
olyan értelemben, hogy sziikséges-e tovabbi, alaposabb felmérés.
Részletesebben a Healthy Eating Index 2005, a Diet Quality Index
International és a Mini Nutrition Assessment pontozasi, illetve
értékelési rendszerével foglalkozott.

A kovetkezdkben azokat a tdplalkozds-epidemiologidban hasznalatos
metodikdkat foglalta 0Ossze, amely a xenobiotikumok bioldgiai
kovetkezményeinek, a bekovetkezett élettani és koros elvaltozasoknak a
felismerésére lehetnek alkalmasak, tehdt nem annyira az expozicid
értékelésére, mint inkdbb a kovetkezmények meghatarozasara.
Emlitésre keriiltek a testtomeg és testmagassag mérések, az ezekbdl
szamolhat6 indexek, a testzsir, a testosszetétel kalkulacids és miszeres
mérése, a taplaltsdgi allapot megitélésének paraméterei. A
xenobiotikumok okozta kezdeti valtozasok felderitésében hasznos
adatokat szolgaltatnak a biomarkerek: a fehérje statusz, a vitamin- és
mineralia-ellatottsdg markerei, esetleg a lipoprotein profil. Vizsgalhatok
a klinikai szimptémak, vagy akar az étvagy is. Nem hagyhatdk figyelmen
kiviil a genetikai vonatkozdsok sem: a nutrigenomika informéciét ad a
tapanyagok (vagy akar a tdplalékkal felvett xenobiotikumok) hatasarol
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az ¢élettani folyamatokra a gének kifejez6désének befolyasoldsaval, a
nutrigenetika a genetikai varidcOk kovetkezményérdl az étrend és az
egészség kolcsOnhatdsanal. Egyre vildgosabban latjuk a gének szerepét
az metabolizmusban, ezért kell tdjékozodni a proteomika, a
transzkriptomika, a metabolomika és még sok mas ,omika”,
nemkiilonben az epigenetika eredményeirdl.

A PILOT-PANEU konzorcium vezetSje, Dr. Ambrus Arpdd a
konzorcium munkajat vazolta fel, és mutatta be mddszereit.
Felhasznalva a PANCAKE és az EFCOVAL kovetkeztetéseit, az
élelmiszer-fogyasztas tanulmanyozdsidra a két alkalommal végzett 24
Oras felidézést valasztottak. A kapott adatok feldolgozdshoz az EPIC-
SOFT szofvert adaptaltdk és alkalmazzdk. Ennek segitségével torténik
az értékelés, majd a javaslatok kidolgozasa. Harom korcsoportot
vesznek figyelembe: 10-18 évesek, >18-64 évesek és >64-74 évesek.
Elkészitették az atlagos élelmiszer-fogyasztast jellemz6 kérddivet (food
propensity questionnaire), tovabba azt az oktatdsi anyagot, amely az
adatfelvétel végzdk szamara sziikséges.

Az elbzetes kiprobalas 250 személyre terjed ki, ezek elsG vizsgélata mar
megtortént. Lényeges tény, hogy a konzorciumban kdézremiikodds orszagok
atfogjak az EU-t mind kelet-nyugati, mind észak-déli irdnyban, tehdt mod
van arra, hogy a regiondlis sajatossigok megjelenjenek a kialakitott
metodologidban. Az adatok gytijteményében nemcsak a kész élelmiszerek
szerepelnek, hanem ezek nyersanyagai is, valamennyi Osszetevd és ezek
mennyisége. Ezdltal pontosabban kovethet§ a fogyasztéi expozicio, jol
becsiilhetd a bizonytalansdg, amely fontos tényez6, és amelynek
problémajaval WHO, FAO munkacsoport is foglalkozik.

Horvith Zsuzsanna, Cseh Jiulia és Dr. Bir6 Lajos a projekt
végrehajtasanak eddigi tapasztalatairdl szamolt be. A cél az élelmiszer-
fogyasztdas EU szintd harmonizalt felmérésére alkalmas modszer
létrehozdsa. A kétszer 24 Oras felidézés az interju elStti napra
vonatkozik: a fogyasztott ételekre, az elkészitési recepturara, a
fogyasztott  mennyiségre, kiegészitGkre. Ezek felhasznalasaval
szamithatd a tdpanyagok mennyisége. Az adatfelvétel alapjan
0sszegezddik majd egy lista a fogyasztott élelmiszerekrdl, a receptekrdl,
a szinoniméakrol és a markakrol. Az egyes, kivalasztott élelmiszereket
»felcimkézik”, felsoroljak jellemzd@it (facet). A facethez rendelhetd
tulajdonsadgok a descriptorok, pl. a halmazallapot: folyékony stb. Az
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elfogyasztott mennyiségeknél a tomeget, illetve a térfogatot
regisztraljak. Ebben jelentds el6nyt jelentenek az EPIC-SOFT
rendszerhez csatolt képek, amelyek bemutatjdk a haztartasi
mértékegységeket, a szeletek alakjat (pl. kenyérszelet), illetve az eltérd
nagysagu adagokat. A képeskonyv segit pontositani az adagok becslését.
Ez ut6bbi érdekében az adagnagysag becslésének elsddleges percepcidja
utan egy Oraval 1jbdél elvégeztetik a becslést, ellen6rzik a
visszaemlékezést és ennek eredményét felhasznéljdk az értékelésben.

Az elsé probafelvétel 2012 madajusdban és juniusdban zajlott le, a
mésodikra november folyaman keriil sor. Ezen adatfelvételek soran
itélhet6 meg a kidolgozott program, valamint a kérdGivek
alkalmazhatdsaga. Ezt a munkat dietetikusok végzik, akik elSzetesen
specidlis oktatast kaptak. A vizsgdlatokhoz eldirt etikai engedélyt
megszerezték, a sziikkséges eszkozoket rendelkezésre bocsatottak
(mérleg, magassagmérd, képes album). A mar lezajlott elsg fazisba 270,
10-74 éves személyt vontak be, Budapesten és vidéken. A felmérés csak

a metodika kontrolljat szolgdlja, a kapott adatok nem reprezentativak.

Az interju személyenként mintegy masfél orat vesz igénybe. A
vizsgalatra keriilGket el6zetesen irdsban felkérték a részvételre és
megkiildték résziikkre a fogyasztott élelmiszerek feljegyzésére szolgalod
kérdbivet. Az interji sordn pontositottdk a behozott feljegyzéseket,
kitoltotték az élelmiszerek fogyasztasi gyakorisdganak kérdGivét és
adatokat gydjtottek az élelmiszerek vasarlasi, kivalasztasi szokdasairdl, az
életmodrol, a szocialis hattérrél. Ha valaki nem kivant valaszolni,
megkérdezték ennek okat. MindenkitSl kértek véleményt, javaslatot. A
részvétel hozzavetSlegesen 30%-os volt. Nehézséget jelent az interja
viszonylag hosszu idStartama, tovabba az adatok papiralapu rogzitése, majd
szamitogépbe vitele. A szervezd személyzet terhelése jelentds, Osszeallitdsa
problematikus. A masodik fazis utdn keriil sor az eddigi tapasztalatok
értékelésére, majd a végleges Osszegezésre, a pénziigyi elszamolasra.

Cseh Julia el6adasaban az élelmiszer-fogyasztds felmérésének
modszereiben meglévé bizonytalansagi tényez8k kockéazatbecslési
jelentdségével foglalkozott. Elsddleges a veszély azonositdsa, jellemzése
€s az expozicio becslése. Ezek felhaszndldsaval jellemezhet$ a kockazat.
Az elfogyasztott napi élelmiszer mennyisége adja meg — a kontaminécié
mértékének ismeretében — a testtOmeg-kilogrammra szamitott napi
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xenobiotikum mennyiséget. A  kockazatbecslés kovetelménye a
bizonytalansag becslése, az értékek szorddasanak analizise. A hiba a
valodi és mért érték kozott killonbség. A bizonytalansag elemzése
tobblépéses feladat. Az interju, a fogyasztasi adatok, az adagok
tomegének becslése egyiittesen a relativ bizonytalansdgot képezik.
Ehhez jarul még a fogyasztisra kész étel nyersanyagainak
bizonytalansaga. Példaként a bifentrin expozici6 szdmitdsdnak
bizonytalansdgadt mutatta be. (A referdld kiegészité informécidja:
bifentrin hatdéanyagot tartalmazé készitmény 2011. méajus 30. utédn az
Eurdpai Kozosségben nem hasznalhaté az EK Bizottsag 2009/887/EK
hatdrozata szerint.) Legyen a reggelinél szalamis kenyér, az ebédnél
galuskds zoldségleves, a vacsorandl alméaspite. A bifentrint esetlegesen
tartalmazé Osszetevdk a liszt (kenyér, galuska, alméspite), az alma és a
zOldségleves borsdja. Bizonytalansagi faktorok: a mennyiség, illetve
tomeg mérése, becslése haztartasi mértékekkel, a képeskonyvvel (3, 5, 7,
9 killonb6zd adagnagysag), becslés alak alapjan, ,,szakember becslés” a
kis, kozepes €s nagy adagokrol, ezek sulyarol.

Véltozhat a képek alapjan a fogyaszté becslése az adag nagysdgardl a
60 perc utdni ismétlésnél. A recepteknél széleskori a variabilitds.
Kilonbozd lehet a feldolgozottsdg foka, illetve az ételkészitési eljaras
(pl. Orlés, f6z¢€s, siités), amelyek mind befolyasolhatjak az idegen anyag
mennyiségét. Fontos az élelmiszer ehet§ hdnyada (g/g), a fogyaszthatd
részben taldlhat6 szennyezd anyag koncentracid, valamint a ténylegesen
elfogyasztott teljes mennyiség, amely nem feltétleniil azonos az adag
nagysagaval. Mindezek ismeretében hatdrozhat6 meg az idegen anyag
teljes mennyisége, figyelemmel a bizonytalansdgra (kombinalt standard
bizonytalansag). Ezt a mennyiséget még at kell szdmolni testtomeg-
kilogrammra és 0sszegezni 24 Orara.

Az el6adéasokat kovetS vitdban az élelmiszer-fogyasztasi adatok
felvételével és a bizonytalansadg szamitdsanak részleteivel kapcsolatban
meriiltek fel kérdések, illetve hangzottak el javaslatok, megjegyzések. A
szépszamu hallgatdsdg Osszességében elismeréssel tekintett a bemutatott
széleskorti kutatdsra, kedvezden értékelte az eddigi eredményeket és
jelezte, hogy nagy vdarakozassal, érdeklddéssel tekint a befejezd
Osszegezés elé.

Biro Gyorgy
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Beszamolo az Elelmiszerlanc-biztonsagrol
rendezett nemzetkozi konferenciarol

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerbiztonsagi
Kockazatértékelési Igazgatésaga (NEBIH-EKI) az Eurépai Elelmiszer-
biztonsdgi Hivatallal (EFSA) kozosen 2012. november 22-én
tudoméanyos konferenciat rendezett az EFSA fennallasdnak 10.
évforduldja alkalmabdl, melyen neves kiilfoldi és hazai elGaddk
szamoltak be tapasztalataikrol.

Oravecz Mdrton a NEBIH elnoke megnyité beszédében emlitette,
hogy az élelmiszerbiztonsiag jelenlegi rendszere az elmualt 10 évben
alakult ki. Ennek egyik l1ényegi eleme a folyamatokra koncentralas.
Elmondta, hogy az MgSzH (Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Hivatal) és
MEBiH (Magyar Elelmiszer-biztonsagi Hivatal) 0Osszeolvadaséaval
létrejott Gj hivatallal, a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatallal
(NEBIH) szemben 4j elvarasokat fogalmaztak meg. Nyitottabb,
tugyfélbaratabb hatosag 1étrehozdsa a cél. Kiemelte a vallalkozasok
felelgsségét, ennek tudatositisdnak sziikségességét, valamint a
hamisitasok és feketekereskedelem elleni kiizdelem fontossagat. Cél,
hogy a NEBIH az aktualis helyzetre gyorsan és hatékonyan reagild
hivatal legyen. Az aktualis helyzet mellett a kiilfoldi tapasztalatokat is
figyelembe véve, kozdsen tovabb tudunk 1€pni a fogyasztok érdekében.

Kardevan Endre, a VM allamtitkdra, orszdgos fdallatorvos
Magyarorszag élelmiszerbiztonsagi rendszerérdl tartott nyitd plenéris
el6adast. Az el6adas két f6 része az orszag kozelmultban kialakitott
¢lelmiszerbiztonsagi rendszere, valamint jelenleg késziil§ stratégidja
volt. Az 4j rendszerben egyetlen hatésag a felelds az
élelmiszerbiztonsagért, mely lefedi az élelmiszerlanc egészét a
term§foldtdl az asztalig (pl. ide tartozik a talajvédelem, ndvényvédelem,
allategészségligy és élelmiszerbiztonsdg). Az allamtitkdr elmondta, hogy
2010-ben alakult meg a Vidékfejlesztési Minisztérium a korabbi FVM és
a Kornyezetvédelmi és Viziigyi Minisztérium sszevonasaval. A NEBIH
a VM hattérintézményeként alakult meg, a korabbi MGSZH és a
MEBiH 6sszevonasaval. A NEBIH felépitésével kapcsolatban elmondta,
hogy a NEBIH az orszagos szint, de emellett vannak kormanyhivatalok
(megyei és keriileti szinten). A NEBIH-nek harom elnokhelyettese van,
akikhez a kiilonb6z6 igazgatdsagok tartoznak. Kozvetleniil az elndk ala
tartozé igazgatésiag az EKI. Megemlitette, hogy az tn. feliigyeleti dij
bevezetésével finanszirozhatova valt a rendszer. A teljes rendszerre
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jellemzd, hogy a szakmai kapcsolat kdzvetlen, a finanszirozds azonban
nem.

Az elbaddas masodik felében  bemutatott, most késziild
élelmiszerbiztonsagi stratégiaval az els6dleges cél a fogyasztok
érdekeinek a képviselete, masrészt a tudéasalapu tarsadalom irdnyéaba
tett 1épések, melyen beliill a kommunikacidra sziikséges koncentralni. A
befolyasolni kivant teriiletek kozott emlitette az élelmiszer-kozvetitette
megbetegedések visszaszoritasit, az €élelmiszerbiztonsdg novelését és a
feligyelet hatékonysaganak fokozasat, tovabba a fogyasztdi tudatossag
erdsitését. A szakpolitikai célok kozt emlitette a kedvezStlen hatasok
csOkkentését, az élelmiszerlanc attekinthet6vé tételét és egyszerdsitését,
a felelds, felkésziilt, tisztességes vallalkozdsokat, az 1) hatdsagi
ellenérzési és feliigyeleti rendszert, a hamisitasok, csaldsok elleni
Osszehangolt kiizdelmet, az oktatast, nevelést, képzést, valamint a
tudoméanyos kutatds tamogatasat, kiemelve a Magyar Tudomanyos
Akadémia szerepét is a stratégia kialakitasdban.

Bernard Url, az EFSA vezet8ségének képviseletében az EFSA az
eurOpai élelmiszerbiztonsdgi rendszerben betoltott szerepérdl és
feladatairdl szamolt be a megalapitasatol eltelt tiz év tikrében. Az
EFSA kockédzatbecslésért felelGs igazgatdja bevezetésként elmondta,
hogy el6addsdnak témadja, az elmult 10 év nem csak az EFSA-rol szol,
hiszen a tagallamoktdl kapott tAmogatids nagyon fontos. Bemutatta az
EFSA-t, melynek kiildetése a tudomdnyos kockazatbecslés é&s
tudomanyos tandcsadas; mig feladatainak 95%-at az Eurdpai Uni6tdl
kapja. Emlitette, hogy az EFSA szervezete hasonld, élelmiszerlanc alaptu
megkozelités szerint €piil fel, mint Magyarorszagon. Hangsulyozta, hogy
a BSE valsagot kovetden elért eredményként a kockéazatbecslés
elkiloniil a kockédzatkezeléstSl, mig az elébbi az EFSA teriilete, az
utobbi az Eurdpai Bizottsag €s a tagdllamok hataskore. Az EFSA nem
foglalkozik torvényhozassal és ellendrzéssel, és nem helyettesiti a
tagallami élelmiszerbiztonsagi hivatalokat. 10 éves fenndlldsa alatt a
kockazatbecslés és kezelés elkiiloniilése mellett tobb eredményt is elért,
melyek kozott emlitette a kockazatbecslés egységesitését szolgalo 85 db
utmutatdé dokumentumot, az EFSA-nak dolgoz6 1500 tagallami
szakértét, az elGfordulasi és fogyasztasi adatok gytjtését, az évente
kiadott kb. 700 tudoményos publikaciot ¢és a kovetkezetes
kommunikaciét. Hangsulyozta a tagallamok kozremiikodésének
fontossagat a szakért6k, az adatgyijtés, az egyittmikodések és a
tréningek utjdn. Az EFSA kihivdsai kozott emlitette a kiilonbozd
tudomanydgak kozti hatarok lekiizdését, a tudomanyos kutatds és a
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szabdlyozast aldtdmaszté tudomany kozti hid kialakitdsat, 4j modszerek
alkalmazdsat a szabalyozdsban, harmonizdlt moddszerek kialakitasat,
adatok sziikségességét, valamint a kommunikaciét. Elmondta, hogy a
kockazatkezelSk bevondsa mér a folyamat legelején sziikséges.

Szeitzné Szabo Mdria érdekes és gondolatébresztd eldadasdban a jovo
élelmiszerbiztonsdganak taldin még nem ismert aspektusai keriltek
bemutatasra. Az &skorhoz és a fél év-szdzaddal ezeldtti falusi élethez
képest napjainkra gyokeres valtozasok torténtek, a Foldet egy nagy
faluként lehet elképzelni. Az el6ad6 képeken szemléltette, hogy a XXI.
szazadot jellemzi a vilag két részre szakadéasa (bdség, valamint éhezés és
az élelmiszerbiztonsag teljes hidnya). Napjaink probléméja az energia,
az élelmiszer és a tiszta viz irdnt megndvekedett igény. Az élelmiszerek
sziikossége 1) alapokra helyezi az élelmiszerbiztonsagot, amellyel
kapcsolatos szabalyozadsunk a bdség idejére épiilt. Az éghajlatvaltozas
felveti a kérdést, hogy vészhelyzetben (pl. radioaktiv katasztr6fa) milyen
élelmiszerbiztonsagi tanacsot adjunk. Az el6ad6é emlitette az energia
ellitdst és a bio-iizemanyagok jelentéségét. Erdekes tanulményokat
mutatott be, melyekben kiilonféle jovéképeket vazoltak fel.
Hangsulyozta a jovére vald felkésziilés fontossagat, melyhez sziikséges
az egylttmikodés békeidGben és valsaghelyzetben, a proaktiv stratégiai
tervezés, a tervek megvalositasa, a globalis gondolkodas és tettek.
Megemlitette az ,elég biztonsdgos élelmiszer” fogalméit, mint 4j
szemléletet.

Raymond Ellard, az Irorszagi Elelmiszer-biztonsagi Hivatal igazgatéja
a ,,Valsagkezelés és kommunikdcié a globalizalt vildgban” cimmel
tartott eldadast. Az el6ad¢d szerint egy valsag tobb mddon jellemezhetd,
lehet még folyamatban 1évs, vagy mar lezajlott, a betegségek
valdszintisége, nemzeti / k0zOsségi hitelvesztés, kétségbeesett viselkedés
és a média érdeklddése jellemezheti. A vészhelyzet esetén torténd
tervezés nem egyszert tobb tényez6 (média, tudomanyos vélemények,
politikai vélemények) jelenléte mellett, a legnehezebb a tudomanyos
vélemény kovetkezetes  kialakitdsa, zavarodott, megfélemlitett
fogyasztok szdmara. Elmondta, hogy nem elegendd jo tudosnak lenni, jo
kommunikatornak is kell lenni. Az el6ad6 intézményénél, az FSAI-nal
(ir Elelmiszerbiztonsagi Hivatal) kitiizott kommunikaciés cél az iizenet
eljuttatasa a fogyasztokhoz, médidhoz stb. Kialakitottak egy
kommunikaciés  stratégiat, @ amelynek  végrehajtdsa  érdekében
kommunikaciéra is kiképzik a munkatdrsakat. A kozelmult nagy, ir
vonatkozasa valsagan, a 2008. év végi dioxin botridnyon keresztiil
bemutatta az ir valsagkezelés jellemzdit €s tanulsagait. A hétvégén
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indul6 valsag az ir sertés dgazat 98%-at érintette. A valsdgkezelésben
tobb szervezet Osszefogasa valosult meg, €s bar volt korabban valsagterv,
rengeteg feladatot adott igy is a helyzet. Az el6adas fokuszaban a valsag
kommunikacié allt (a rengeteg informaciéban kovetkezetesség,
fogyasztoknak érthet6 informéci6 4atadasa), aminek megvaldsitasat
részletesen bemutatta. Napi rendszerességli sajtokonferencidkat
szerveztek, informacidos telefonvonalat mikodtettek, rendszeresen
frissitették a honlapot. El6adasdnak végén kitért a 2008. év és napjaink
kozti kiilonbségre, amit a kozosségi média megjelenése jellemez.
Szemléltette ennek fontossagat és hatalmat napjaink
kommunikaciéjdban. Az informécié szabalyozdsanak képessége
megszint, a j0 kommunikiciohoz jelen kell lenni minden lehetséges
informacios csatornan.

Farkas Jozsef ¢és Beczner Judit a klimavaltozads hatasa az
élelmiszerlanc-biztonsagra témakorben a klimavéaltozas
élelmiszerbiztonsagra gyakorolt hatédsair6l kaptak képet a hallgatok. A
globalis felmelegedés napjaink nem elkeriilhet6 probléméja, annak
ellenére, hogy hatdsa rovid tavon nem észlelhet6. A hallgatok
megismerték az IPCC (Intergovernmental Panel on Climate Change)
témaban megjelent 2007-es allasfoglalasat. A klimavaltozas tekintetében
Magyarorszag (Kozép-Eurdpa) fokozottan érzékeny régié. Az el6ado
elmondta, hogy a Magyar Tudomanyos Akadémia KOTEB bizottsagdnak
Elelmiszertudoméanyi  Albizottsiga is kiemelten foglalkozik a
problémakorrel. A klimavaltozas hatasara tobbek kozott Gj gyomok,
karokozok jelenhetnek meg, ennélfogva ndhet a peszticid igény, mas
jellegd  mikrobioldgiai, kémiai szennyezések jelenhetnek meg,
sériilékenyebbek lehetnek a kultardak. Ezek a tényez6k az
élelmiszerbiztonségra is hatast gyakorolhatnak.

Az el6addé bemutatta egy magyar kutatocsoport munkajanak
eredményeit, mely szerint az datlagh6mérséklet 1 °C-kal torténd
emelkedése a szalmonellézis gyakorisigdban 2%-os novekedést
eredményezhet, emellett mas kérokozok (pl. Campylobacter, Listeria)
gyakorisdgara és a kialakulé6 megbetegedések eldforduldra is hatassal
lehet a klimavéltozdas. A klimavéltozas a mikoldgiai (kémiai)
élelmiszerbiztonsdgra is hatast gyakorol, ugyanis a penészgombak
toxintermelésében valtozast idézhet eld, a kockazat novekedhet a
termény tarolasa elStt és utdn is. A jelentGsebb mikotoxinok az
aflatoxin, ochratoxin A ¢és fumonizinek, melyek felhalmozddasa a
szervezetben nem kivdnatos, hosszt tdvon fejtenek ki hatast, kronikus
megbetegedést okozhatnak. A klimavaltozds élelmiszerbiztonsagra
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gyakorolt hatasanak jelentdségét tdmasztja ald, hogy 2009-ben az EFSA
projektet  hirdetett a gabonak aflatoxin szennyezettségének
eldrejelzésére a klimavaltozas tiikrében.

Osszefoglalasul elmondhaté, hogy a klimavaltozds novelheti a
szennyezGanyagok tekintetében a humdan expoziciot. Az elSttiink allo
feladatok, javaslatok kozt elhangzott, hogy fontos a HACCP szemléleti
kockéazatbecslés megvaldsitasa. Fontos emellett a koztermesztésben 1évg
novényfajtak ellenallosaganak vizsgalata is, a ndvénytermesztok szdméra
ajanldsok megfogalmazasa, a megfelel6 kommunikéacid, tajékoztatas,
oktatds, nem utolsésorban a tobb tudomanydg Dbevondsaval
(interdiszciplinaris) megvaldsuld kutatas.

Pia Makela, az EFSA Biologiai Osztilyanak vezetdje a ,,Zoondzisok
az Eurdpai Unidban: tendencidk, eredmények, teendSk” témakorben
tartott el6adast. Az el6ad6é bemutatta az EFSA zoonézisokhoz és
élelmiszer kozvetitette megbetegedésekhez kapcsolodd tevékenységét.
Részletesen beszamolt a 2010. évi zoondzis helyzetrdl. Sikerként
konyvelhetd el a szalmonellozis gyakorisdgdnak csokkenése. A
campylobacteriosis esetszama ugyanakkor ndvekvében van, leginkdbb
friss csirkehisban fordul el6. A Listeria enyhe csOkkenése volt
tapasztalhaté az elmult években, ami utan Gjra novekedésnek indult az
esetszdm. Leginkdbb azonnal fogyaszthaté (RTE) élelmiszerekben,
lagysajtban, haldszati termékekben varhatd el6fordulasa. Az EFSA és
ECDC ezzel kapcsolatban felmérést folytatott, az eredmények elemzése
folyamatban van.

A verotoxikus E. coli (VTEC) human eseteinek szdma az elmult
években novekedett, ennek oka nem ismert. A hallgatok képet kaptak az
EU-ban kialakult élelmiszer eredetd jarvanyokrol. A 2010-ben
bekovetkezett jarvanyok 22%-a tojasokbdl és tojastermékekbdl indult ki.
Végezetiil bemutatasra keriilt a tavalyi shigatoxin termel$ E.coli jarvany
és az idei Salmonella Stanley jarvany, melyhez kapcsoléddan az EFSA
gyors kockéazatbecslést végzett. Osszefoglalasként elmondhatd, hogy a
zoonOzisok teriiletén az EFSA egyrészt kockazatbecslést végez, masrészt
adatgytjtést ¢és adatelemzést folytat. Az utdébbi években a
szalmonell6zisok jelentds csokkenése volt tapasztalhatd, ugyanakkor a
Campylobacter, VTEC és Listeria el6fordulasa novekszik. Az ECDC, az
EFSA és a Bizottsag élelmiszerrel kozvetitett jarvanyok esetén gyors
kockazatbecsléseket végez.

Petra Luber, a ,Németorszagi ¢élelmiszerbiztonsagi valsagok
tapasztalatai”cimi el6adasaban a kozelmult németorszagi

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 58, 2012/3-4 141



krizishelyzetek alapjan mutatta be a valsdgkezelés tapasztalatait.
Németorszagban az élelmiszerbiztonsag feliigyeletének, szabalyozasanak
feleléssége tartomanyi szinten van, a BVL (Német Szovetségi
Fogyasztévédelmi és Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag) szerepe akkor
jelenik meg, ha koordindcidra van sziikség.

2011-ben sulyos események és valsdgok torténtek az orszdgban (pl.
dioxin eset, kléramfenikol takarmany premixben, enterohemorrhégias E.
coli (EHEC) szennyezés kovetkeztében kialakulé HUS [vérzéses
veseelégtelenség tilinet-egyiittes] szovédménnyel jaré jarvany). Az
EHEC okozta jarvdnyban 53-an haltak meg és 885 HUS megbetegedést
erdsitettek meg, az esemény lezajlasa sokdig tartott. A jarvany
kivizsgalasa nagy kihivast jelentett a hatdsdgok szdmara. Létrehoztak
egy un. EHEC munkacsoportot, melyben a kivizsgdlds minden
résztvev@je szorosan egylittmikodott. Az élelmiszerlanc visszakdvetése
mellett a gyanus csiratermeld vallalkozas termékeinek utjat is kovették.
Végiil 41 csoportos megbetegedést kotottek a jarvanyhoz. A jarvany
kivizsgalasanak riportja megtaldlhat6 a BVL honlapjéan.

Az el6ado megemlitette, hogy 2012. szeptember 13-4n az élelmiszer-
és takarmdénybiztonsaggal foglalkozo allandé munkacsoportot hoztak
létre, amely hamar feladatot kapott, mivel két hét multdval mar egy
Ujabb jarvany alakult ki (Norovirus eperben) Németorszagban. A
hanyassal-hasmenéssel jar6 megbetegedések ovodakban kezdddtek.
Nehézséget okozott a kivizsgalasban, hogy oktatasi sziinet volt, ezért a
kozosségi oldalak segitségét vették igénybe a kivizsgalasnal. A
munkacsoport rendszeresen taldlkozott a BVL intézetében. Az el6adé
emlitette a megbetegedést okozo6 élelmiszer felderitésének nehézségeit
és megoldasat. A kozvélemény tajékoztatasat kozos sajtokdzleményben
(,egy hang”) valdsitottdk meg. A jarvany kivizsgdlasanak jelentése
megtaldlhaté a BVL honlapjan.

Krisztalovics  Katalin ~ és  Fehér Agnes a XXI. szazadi
élelmiszerjarvanyok epidemioldgiai vonatkozasairdl tartott elGadasaban
sajat tapasztalataikat is felhasznalva hasonlitotta Ossze egy jarvany
észlelése utin sziikséges 1épések korabbi és XXI. szdzadi gyakorlatat. A
jarvany észlelését kovetSen torténik meg a diagndzis megallapitdsa, a
jarvany megerGsitése, a betegek azonositdsa, a forrasra és terjedésre
vonatkozé hipotézis feldllitdsa, a kockdzatnak kitett populacio
azonositasa és végiil a jarvany megfékezése. Mig kordbban kozosségi
vezet§ vagy lakossagi bejelentés, labor jelzése volt a jellemzd az els6
1épésre, mai felgyorsult vildgunkban megndtt a média szerepe,
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laboratériumi adatok elemzése €s fontos szerepet kaptak a szakmai
informdcids halézatok riasztdsai. A jarvany felderitésében a betegek
korabbi személyes kikérdezésével, papir alapu adatkezeléssel szemben
ma mar az elektronikus adatfeldolgozas, betegek telefonon, esetleg
elektronikusan torténd kikérdezése megszokott, megjelentek a mélyebb
laboratoriumi tipizaldé vizsgalatok, és fontos lett a mas orszdgokkal
folytatott informécidcsere. A hipotézis felallitdsanal ma mar figyelembe
kell venni a globaliziciét, divatos recepteket, trendeket, megvaltozott
fogyasztasi szokasokat. A kockdzatnak kitett populédcio
meghatdrozdsdnal megndtt a kommunikécid szerepe, és ennek soran a
més érintett orszdgokkal torténd egyeztetés. A terjedési modd és
terjesztd bizonyitdsanak 1€pésénél elvaras lett a bizonyitas, ezen beliil a
felelésség megitélése, a veszE€lyrdl szakmai adatbdazis fenntartdsa, és itt
is fontossd valt a mas hatosagokkal, orszagokkal torténd egyeztetés. A
XXI. szazadra vonatkoz6 Ttizenetként elmondhaté a gyors, nyitott
mikodés, a hiteles, kozérthetd informéacionytjtads és mindenekelStt az
egyittmikodés fontossaga.

Zoltai Anna ¢és Pleva Gyoérgy ,,Elelmiszerbiztonségi események:
megeldzés, felkésziilés, intézkedés” cimmel tartott elSadast. Az
el6adasbol a  hallgatok  megismerhették a  hazai  hatdsag
élelmiszerbiztonsagi eseményekkel kapcsolatos feladatait a megeldzés,
felkésziilés és intézkedés terén. Az utdbbi iddszak hazai vonatkozasu
élelmiszerbiztonsdagi eseményei is jelzik ennek a fontossagit, amikor
felmeriilt a hatdsagi intézkedés sziikségessége. Az el6add elmondta,
hogy az élelmiszerlanc Osszefliggésben van a kornyezettel, annak minden
pontjara hatassal vannak kiillonbozd tényezdk (pl. gazdasagi kornyezet).

Felismerték, hogy az élelmiszerlanc nem midkodhet ,,0” hibéval,
események nélkiil, ezért az eseményekre a lehetGségeken belil minél
jobban fel kell késziilni. A felkésziilés célja, hogy rendszerbe foglalt és
sziikséges mértékl beavatkozassal a lehetd legkisebb egészségartalom és
fogyasztoi bizalomvesztés kovetkezzen be. A megel6zéshez sziikséges a
kozponti iranyitas, és a hatdsadgon beliili, valamint a hatdsagok kozti
informacidaramlas, azonban folyamatosan alkalmazkodni kell az 1j
szempontokhoz, 4j kockazatokhoz stb. A megel6zésben az allamnak, a
hatésagnak és a véallalkozoknak is felel6ssége van. A hatdsagi
felkésziilést szolgilja a szervezet egyenes utasitasi és jelentési rendszere,
a megfeleld mikodési feltételek, valamint a munkatarsak képzettsége,
jartassdga. A korilményekhez folyamatosan igazodni kell. A felkésziilés
alapja a ,rutin” esemény kezelés, rutin hatdsigi eljaras, de fontos a
képzés és a kommunikéicié is. Az eldadé emlitette a képzés és a
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kommunikacié a vallalkozasokkal, a hatdsag képviseldivel, valamint a
fogyasztok felé megvalosulo formadit.

Osszefoglalasként elmondta, hogy a felkésziilés alapja a rutin munka,
de nem nélkiilozi a folyamatos fejlédést és valtozast, a tarsadalmi-
gazdasagi kornyezethez torténd alkalmazkodést sem.

Meészdros  Ldszlo  ,Gyors  veszélyjelz6  rendszerek  szerepe
élelmiszerbiztonsigi valsaghelyzetekben” témaju el6adasaban bemutatta
az élelmiszerbiztonsagi események fokozatait, és ezekhez kot6déen a
két legfontosabb riasztorendszert, a RASFF-ot és az INFOSAN-t, de
megemlitette a human-egészségiigy, az allategészségiigy ¢és a
novényegészségiigy, valamint egyéb teriileten ismert fontosabb
nemzetkdzi gyors veszélyjelzd/informacids rendszereket is. A RASFF-ra
ratérve szemléltette, hogy az elmult években milyen mértékben
novekedett a kiilonbdzd bejelentés tipusok szama. A 2011. évi tomeges
EHEC jarvany, a széritott paradicsom miatt kialakulé Hepatitis A
jarvany, valamint a dioxint és pentaklorfenolt tartalmazé guargumi
esetek példajan lathattuk a riasztasi rendszerek szerepét. Osszegzésként
elmondta, hogy a globalis kereskedelem és globdlis veszélyek miatt
szoros nemzetkozi egylittmikodés sziikséges. A nemzetkozi gyors-
riasztasi rendszerek szerepe Kkiterjed a megelGzésre, a tobb orszigot
érint6 események észlelésére, valamint a valsaghelyzetek esetén a gyors
nemzetkozi informaciocserére. Kiemelt jelentdségl a kiilonb6zd gyors
riasztdsi rendszerek egyiittmtikodése. Megkeriilhetetlen feladatként
emlitette a nyomonkovetés fejlesztését. El6adasa tizeneteként a WHO
féigazgatdjat idézte, aki szerint az élelmiszerbiztonsdgért kézosen kell
tenni, csak akkor tudunk hatékonyan reagédlni a nemzetkozi élelmiszer-
biztonsdgi problémadkra, €s biztosithatunk mindenki szdméara biztonsagos
élelmiszereket.

A rendezvény lezdrdsaként Szeitzné Szabé Madria, mint levezets elnok
Osszegezte az elhangzottakat, és hangsilyozta a nemzeti és nemzetkozi
egyluttmikodés fontossagat az élelmiszerbiztonsagi kihivasokra torténd
felkésziilés és cselekvés terén.

Az érdeklédék a NEBiH honlapjardl letolthetik a konferencidn
elhangzott eladasokat: www.nebih.gov.hu\szakteruletek\szakteruletek\eki\
aktualitasok\rendezvenye_szeminariumok\konferencia_osszefoglalo.html.

Szeitzné Szabo Maria
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A mindségtanusito védjegyek szerepe az
agrargazdasagban

Az Eurdpai MinGségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag (EOQ
MNB) és a Magyar Védjegy Egyesiilet (MVE) minden évben egy kozos
rendezvény tart az agrardgazatot érint§ iparjogvédelmi kérdésekrdl,
kilonos figyelemmel a védjegyekre, foldrajzi 4rujelzékre és a
jogérvényesités szabdlyaira. A 2012. szeptember 20-4n a Szellemi
Tulajdon Nemzeti Hivataldban megtartott konferencia felkért el6adoi a
mindségtanisitd védjegyek szerepét é€s jelentGségét, a gyakorlati
megvaldsitas kérdéseit vizsgaltak az agrargazdasig és a vidékfejlesztés
teriiletén.

A napjainkban killonosen id@szerti szakmai konferencidat Gldser
Tamds, az MVE ligyvezet§ elnOke nyitotta meg. Palloné Dr. Kisérdi
Imola, az EOQ MNB iigyvezetd elndke bevezetSjében hangsilyozta,
hogy a Vidékfejlesztési Minisztériummal (VM) kotott Stratégiai
Partnerségi Megéllapodas értelmében az EOQ MNB szervezetének
koézhaszna  tevékenységének fontos részét képezi a  Magyar
Agrargazdasagi MinGség Dij Bizottsdg munkdjaban valo részvétel és a
MAMD Klub mikodtetése.

1. A Vidékfejlesztési Minisztérium tulajdonaban 1évé védjegyek
szerepe ¢€s jelentdsége az agrargazdasagban

Gyaraky Zoltin, a VM Elelmiszer-feldolgozasi FSosztaly vezetdije
részletes tajékoztatast adott az élelmiszer-feldolgozast érinté stratégia
és védjegyprogram aktudlis 4lldsarél. Mivel napjainkban az egyre
tudatosabba valo fogyasztéknak sok informécidra van sziikségiik az
élelmiszerekkel  kapcsolatban, az  Onkéntes  megkiilonboztetd
megjelolések és védjegyek is az emberek kozvetlen tdjékoztatdsdnak
kiegészitd eszkOzeiként funkciondlnak. Felvilagositast nydjtanak tobbek
kozott a termék szdrmazasarol, eredetérdl, mindségérdl és feldolgozasi
modjarol, ezaltal jarulva hozza a kell§ informécion nyugvd vasarloi
dontés meghozataldhoz.

A nem kotelez6 jellegli jelolések, megkiilonboztet6 jelzésként
hasznalt védjegyeken kiviil azonban az élelmiszerek jelolésének kotelezd
tartalmat unios jogszabalyok szabalyozzak. A fogyasztok élelmiszerekkel
kapcsolatos tajékoztatasardl szolg, 2011. oktédber 25-i, 1169/2011/EU
eurdpai parlamenti és a tanacsnak rendeletben elSirt bevezetési idGszak
2014 elején jar le. Hazankban jelenleg az élelmiszerek jelolésérdl szolo
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19/2004. (I1. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet van érvényben.
A kotelez6 jelolések — a vasarlok téajékoztatdsa mellett — az
egészségtudatos, mindség kozpontd, a hazai élelmiszerek irdnt
elkotelezett Uj fogyasztdi csoport kialakitasat is eldsegitik, amely
hajland6 az értékardnyos arak elfogadasara is. Nagy veszélyt jelent
ugyanakkor, hogy a fogyaszté6 minden jeloléshez mindség képzetet is
tarsit! Pedig egy élelmiszer drdga lehet akkor is, ha nem elég
hatékonyan allitjdk el azt. A tudatos fogyasztd odafigyel az érték és az
ar aranyara. A multinaciondlis kereskedelmi lancok példaul O6riasi
versenyben allnak egymassal a minél tobb vasarl6 megnyeréséért. Ennek
szolgalataba allitjak a reklamot, az akciokat ¢és az Oriasi
arengedményeket; a vasarlo pedig sokszor nem is gondol arra, hogy az
ilyen akcios, olcsé termék csak a pot- és adalékanyagok felhasznalasaval
lehet gazdasagos az eldallité szamara.

Napjainkban siirgets igény jelentkezik a teljes magyar élelmiszeripar
szerkezetdtalakitasara és megujitdsdra, de mindenekelStt a hazai
élelmiszertermelés €s -feldolgozas megerdsitésére van sziikség.

A kormdnyzati politikdnkat megalapozd hosszatavi Nemzeti
Vidékstratégia 2020 céljainak megvaldsitasara jogi €s Onkéntes piaci
eszkozOkkel toreksziink. Kettds dilemma merilt fel: versenyképes,
olcsOo, de még biztonsagos tomegaruval jelenjiink meg a vilagpiacon,
vagy pedig igyekezziink hézagpotld szerepet jatszani a magas hozzaadott
értéket  képviseld, specidlis  fogyasztdsi  igényeket  kielégitd
termékeinkkel. Kormanyzatunk inkdbb ez utébbi megoldast tdmogatja,
mivel nemzeti érdekiink a Dbiztonsagos, jO mindségl, értékes
élelmiszerek eldallitasa hazai forrasokbdl. A ,,Gondolkozz globalisan,
munkalkodj lokdlisan!” elv szellemében Nemzeti Vidékstratégidnk
onallé fejezetét képezi a hozzdadott érték novelés, a biztonsagos
élelmiszerellatas, a biztonsdgos piac. Ennek megvalositdsdhoz a
kollektiv marketing eszkozok minél szélesebb kord kihasznalasa,
nemzeti termék jelek és védjegyek haszndlata, de nem szabad, hogy
védjegy tulburjanzds legyen. Gondoskodni kell tovdbba a
mindségkozpontu, sikeres vallalkozasok tarsadalmi elismertetésérdl €s
az EU terméktanusitdsok (eredet megjeldlés, hagyomdanyos, dkologikus
termékek stb.) széles kord népszertsitésérdl is.

A Vidékfejlesztési Minisztérium a kovetkezd védjegyek jogosultja:
e HIR (Hagyomanyok, izek, Régiok) védjegy
¢ MAMD Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij védjegy
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e KME (Kivalé6 Magyar Elelmiszer) tanisit6 védjegy
e MMS (Mindségi Magyar Sertéshus) tanusité védjegy
e Garantdltan Hagyomanyos és Kiilonleges Termék védjegy

Ami nemzeti védjegyeink varhatd jovdjét illeti, a Kival6 Magyar
Elelmiszer védjeggyel kapcsolatban meg kell emliteni, hogy a védjegyet
a jovében a szdrmazdsi szabdlyok valtozdsa miatt kizdrélag magyar
alapanyagokbdl all6 termékek viselhetik, igy példaul a csokolddék eleve
kiesnek ebbdl a korbdl. A Mindségi Magyar Sertéshus védjegy esetében
sajnos csokkent a kezdeti lelkesedés, pedig a sertésagazat megujitasanak
célkitiizése er@sitheti a védjegy haszndlatat. A védjegy intenziv piaci
bevezetés el6tt all. A Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij nem
termékhez, hanem szervezethez kotddik. Felhivja a tarsadalom figyelmét
arra, hogy vannak cégek, amelyek kiemelten mindségorientalt
gazdalkodast valositanak meg.

2. Tanitsito védjegyek és védjegyek a vidékfejlesztésben

Kokai-Kunné dr. Szabé Agnes, a Magyar Védjegyegyesiilet elnokségi
tagja kiemelte, hogy a modern piacgazdasigban a szabadalmi oltalom
mellett a marka, brand, vagyis a védjegy az értékteremtés egyik eszkoze.
A piacon joOl bevezetett védjegyek a cégek alldeszkozeinél is
értékesebbek. A védjegy az adott terméket egy meghatarozott
termelShoz koti. A védjegy a vallalkozoi jo hirnév, a piaci elismertség és
tekintély hordozéja. A lajstromozott védjegyet kizardlagosan a jogosult
haszndlhatja, de a jogosult védjegyhaszndlati szerzédéssel a
védjegyhasznalatara engedélyt adhat masoknak is.

A védjegy fogyasztovédelmi jelentdsége szempontjabdl emlitésre
méltd két specidlis védjegyintézmény: az egyiittes védjegy €s a tanusitod
védjegy, amelyek hasznalatdnak feltételeit a védjegy szabalyzat
tartalmazza. A tagsdgi viszonyon alapuld egyiittes védjeggyel szemben a
tanasité védjegy hasznalata nem kotddik a tanudsitd szervezetben vald
tagsaghoz. A tantusité védjegy jogosultja a védjegy szabalyzatban eldirt
tanusitasi szabalyok szerint tanusitja a védjegy arujegyzékében szerepld
aruk és szolgiltatisok mindségét. A tanuasité védjegyet a védjegy
jogosultja nem hasznalhatja, de engedélyt ad a védjegy hasznalatara. A
védjegy és a tanusitdo védjegy kozott a lajstromozasi feltételek és a
haszndlat szempontjabdl van kiilonbség. A fogyaszté az élelmiszerek
csomagolason latott védjegyek koziil csak megfelel§ ismeretek alapjan
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tudja eldonteni, hogy melyik védjegy a tanusité védjegy és melyik
védjegy a termeld, a forgalmazo6 védjegye. A védjegy lényege és értéke a
megkiillonboztetd képességben rejlik. Ezért 1ényeges a védjegyekhez
kapcsolddé kommunikacio, reklam, hirdetés — a fogyasztok részére
sziikséges ismeretek kozvetitése.

3. Gyakorlati szempontok a védjegyek bejelentésével
kapcsolatban

Szép Erika a Szellemi Tulajdon Nemzeti Hivatala (SZTNH) Nemzeti
Védjegy Osztalyanak osztalyvezets-helyettese felhivta a figyelmet arra,
hogy a védjegybejelentéseket megeldzGen alaposan végig kell gondolni,
hogy milyen termékre, milyen tipusa védjegyre szeretne valaki oltalmat
kérni (védjegy, tanusitd védjegy, egyiittes védjegy). A megjeldlés
megtervezése és kialakitdsa a védjegyek és a foldrajzi 4arujelzék
oltalmardl szolé 1997. évi XI. torvény (Vt.) 2. §-3. §-dban foglalt
elGirdsoknak megfelelden torténik. A megjelolés kialakitasanal kiillonds
tekintettel kell lenni a megkiilonboztetésre vald alkalmassagra (Vt. 2.8).
Még mielStt a bejelentésre sor keriil, elézetes kutatast is kell végezni,
hogy a bejelenteni tervezett megjelolés nem sért-e korabbi jogokat,
illetve oltalomképes-e. Pontosan meg kell hatdrozni, hogy a megjelolést
a bejelentd milyen termékeken kivanja hasznalni, mivel a bejelentésnek
tartalmaznia kell az A4rujegyzéket. Az arujegyzék meghatdrozdsara
vonatkozd szabdlyok most valtoztak meg. Ezért egy-egy bejelentés
megtétele elGtt érdemes a www.sztnh.hu honlapon, vagy az SZTNH
igyfélszolgédlatan tdjékozodni.

Ha a bejelenteni tervezett megjelolés engedélyhez kotott elemet
(nemzeti cimer, zaszl6 stb.) tartalmaz [Vt. 3.§ (2) a), b)], akkor a
védjegybejelentés benyujtasa eldtt vagy azt kovetSen be kell szerezni az
engedélyt a Kozigazgatasi és Igazsagiigyi Minisztertdl [Vt. 3.§ (2) a)]. A
nemzeti szinek haszndlata Onmagaban nem kotott engedélyhez
[Cimertorvény 10.§ (2)].

A védjegyoltalom idStartama a bejelentéstSl szamitott 10 év, amely
10 évenként meghosszabbithato.

A tanusitd védjegy meghatarozott mindségl vagy egyéb jellemzdjd
arukat vagy szolgaltatdsokat azzal kiilonboztet meg masok aruitol, hogy
e mindségiiket vagy jellemzdjiket tanudsitja. A tanusitdo védjegy
szabdlyzatdnak tartalmaznia kell a jogosult nevét, székhelyét, az
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arujegyzékbe tartozd druk mindségi kovetelményeit, a mindségtanusitas
szabalyait, a védjegyhasznalat feltételeit, annak ellendrzésére vonatkozo
eldirasokat és a jogosulatlan védjegyhaszndlattal szembeni fellépés
rendjét.

A 2012. szeptember 1-én hatdlyba lépett az tn. Magyar Termék
rendelet [(74/2012. (VII. 25.) VM rendelet az egyes Onkéntes
megkiillonboztetd megjelolések élelmiszereken torténd hasznalatarol]. A

s sz

1. Magyar termék: novényi/allati eredetd alaptermék termesztése,
betakaritdsa, sziiletése, felnevelése, elGrecsomagoldsa  stb.
Magyarorszagon tortént.

2. Hazai termék: az elddllitadsahoz hasznalt feldolgozatlan termék
Osszetevd tobb mint 50%-a megfelel a fenti feltételeknek.

3. Hazai feldolgozastu termék: a termék Magyarorszagon feldolgozott
import eredetd  Osszetevét tartalmaz és a  feldolgozas
Magyarorszdgon torténik.

Lényeges tudnivaldk:

e A harom kategdria elnevezésére Onmagiban, szévédjegyként nem
szerezhetd védjegyoltalom, kizardlagos jog.

e A kategéOrianevek szabadon feltiintethet6k a mar hasznalt
arujelzGkon, illetve a védjegyjogi szempontbol megkiilonboztetésre
alkalmas megjeloléseken (feltéve, hogy a megjeldléssel ellatott aruk
megfelelnek a rendeletben foglalt feltételeknek).

e A piaci szereplék csatlakozhatnak a mar kialakitott tanusito
védjegyrendszerhez illetve @) tanusitd védjegyrendszereket
alakithatnak ki a Vt.-ben szabalyozott feltételek mellett.

4. Az iparjogvédelem eszkozeinek alkalmazasa a mind6ségi
burgonyaellitas érdekében

Dr. Polgdr Zsolt a Pannon Egyetem Agrartudomanyi Centrum,
Burgonyakutatasi Kozpontjanak igazgatdja egy gyakorlati példan
keresztiil mutatta be, hogy hogyan alakitanak ki egy tanusité rendszert
és az elhatarozastdl a megvaldsulasig milyen kérdéseket kellett
megvalaszolniuk €s milyen problémadkba iitkoztek.

A burgonya termelésével kapcsolatos jelenlegi gazdasagi helyzetben a
kitdorési pontot egyértelmiien az egyediség jelentheti. Ebben segithet a
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markavédjegyek hasznélata, amelyek egyértelmtien marketing eszkozt
képeznek. [Ezért sziiletett meg az elhatarozas, hogy a ,Keszthelyi
burgonyat” egy tanusité védjeggyel szeretnék forgalmazni. Fontosnak
tartjdk ugyanis, hogy a fogyasztot tajékoztassik arrdl, hogy egy hazai
nemesitésd, kivalo fajtarol van sz0. Ezért termékiik
megkiilonboztetésére a keszthelyi Burgonyakutatdsi Kozpont: a
,Keszthelyi Etkezési Burgonya” tanisité védjegy és ,Keszthelyi
Mindségi VetSburgonya” védjegy bejelentését tervezi. A két megjeldlés
tanasité védjegyként és a védjegyként vald bejelentésében szerepet
jatszik az, hogy a vetSburgonya megjelolést nem lehet tanusito
védjegyként bejelenteni, mivel azt a védjegy jogosult is hasznalni
kivanja.

5. Konzultacio

Az elhangzott el6adasok igencsak felkeltették a hallgatdsag
érdeklddését, amit a felmeriilt kérdések sokasaga és a vita intenzitdsa is
jelzett. A legtobb hozzaszolot az a kérdés foglalkoztatta, hogyan lehet
,ranézésre” megkiillonboztetni a tanusitdé védjegyet az ,egyszerd”
védjegytSl. Az el6adasokat kovetd konzulticid tanulsaga, hogy mennyire
fontos a szellemi tulajdon védelmében rejlé lehetGségek tudatos
kihasznalasa. A szellemi tulajdon védelme nagymértékben hozzajarulhat
az értékteremtéshez és a termeldk érdekeinek érvényesitéséhez. Ezért
érdemes attekinteni az oltalmi lehetdségeket egyrészt a sajat termékeink
és hagyomanyaink védelme, masrészt masok jogai megsértésének
elkeriilése érdekében. FEIS kell segiteni, hogy az Eur6pai Unid
tagallamaiban is oltalomra alkalmas termékek elGallitéi megfeleld
tamogatast kapjanak a kozosségi eredetmegjelolés és foldrajzi jelzés
oltalom, illetve hagyomanyos termék tanudsitdsa irdnti bejelentés
megtételéhez, a termékleiras elkészitéséhez sziikséges ismeretek
megszerzéséhez. Sziikséges az oltalom, illetve a tanusitis megszerzése
utan a termékek eldallitdsdnak, ellendrzésének és marketingjének
segitése, lehetdség szerinti tdmogatdsa is. Fontos, hogy a termeldk
ismerjék és alkalmazzdk a szellemi tulajdonhoz kapcsolodo
jogérvényesitési szabalyokat is.

Kékai-Kunné Szabé Agnes,
Palloné Kisérdi Imola,
Varkonyi Gabor
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Hirek a kiillfoldi élelmiszer-min6ségszabalyozas
eseményeirol

8/12 USA: Az éléallat és allati termék behozatali eljarasok
egyszeriusitése

Az Egyesiilt Allamokba élallatokat vagy allati termékeket szallitani kivand
orszagoknak sajat maguknak kell kérelmezniiik egy értékelési eljarast ahhoz,
hogy megkaphassak az engedélyiiket. Az értékelés megkezdése elStt azonban
irasbeli informacioét kell szolgéltatniuk jelenleg 11 kérdéscsoportban, ahol
sok atfedés is van. A Mezdgazdasagi Minisztérium (USDA) Allat- és
Novényegészségiligyi Ellenérzé Szolgdlata (APHIS) most az eljarasrend
felillvizsgalatat kezdeményezi, tobbek kozott az atfedések kikiiszobolése
érdekében: igy mar csak nyolc 6sszevont tényezét kellene vizsgélni, ami
javitana az attekinthetdséget és a megértést, hogy sokkal pontosabb valaszok
sziilethessenek. Az USDA javasolja azt is, hogy egy kiilon kritériumrendszer
segitségével egyes teriileteket — az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE)
ajanlasai alapjan — ,torténelmileg mentesnek” lehessen nyilvanitani egyes
meghatarozott allati betegségektSl. (World Food Regulation Review, 2012
januér, 16. oldal)

9/12 Finnorszag: Kutatasi prioritasok

A Finn Elelmiszerbiztonsdgi Hatésag (EVIRA) kutatisi politikaja
O0sszhangban van a legmagasabb tudomdanyos elvardsokkal és hatdst gyakorol
az egész tarsadalom életére. A kutatési politika két {6 teriiletre koncentral:
élelmiszerbiztonsdg és a kapcsolddd taplalkozasi kutatésok, illetve az
allategészségiigy és az allatjolét. Ezt kiegészitendd az EVIRA ) tudomanyos
kockazatbecslési eljarast dolgozott ki a ndvényegészségiigy teriiletén is.
Nagyon fontosnak tartjdk a kutatéi halézatok kialakitasat hazai és
nemzetkdzi egyetemek és kutatomiihelyek bevonasaval. A haldzatépitéshez
és a nemzetkozi projektekhez val6 csatlakozashoz kitting lehetdséget teremt
az EVIRA referencia laboratériumainak tevékenysége. (World Food
Regulation Review, 2012 januar, 22. oldal)

10/12 USA: Bezarattak egy szendvicsiizemet

Az Elelmiszer és Gyogyszer Hatésag (FDA) 2011 végén bejelentette, hogy
egy Chicago kornyéki, fogyasztasra kész szendvicseket gyartd cég — kdlcsdnos
jogi megallapodas alapjan — besziintette tevékenységét, mivel a higiéniai
ellendrzés egészségtelen koriilményeket és bakteridlis szennyezddést tart fel
az lizemi helyiségekben. A kormany részérdl kiilonds aggodalomra ad okot a
Listeria monocytogenes baktérium jelenléte a feldolgozd 1étesitményben,
mivel ez a kdrokozé igen silyos, sGt esetenként halalos fert6zések kiindul6
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pontja lehet. Megallapitast nyert tovabba, hogy a szendvicsek gyartasanal
még a JO Gyartasi Gyakorlat (GMP), illetve a tengeri eredetii élelmiszerekre
vonatkozé HACCP el6irdsok minimalis rendelkezéseit sem tartottdk be.
(World Food Regulation Review, 2012 januar, 28. oldal)

11/12 Belgium: Szennyezett tejpor

A Gyors Vészjelz6 Rendszer (RASFF) segitségével a belga hatdsdgok
figyelmeztetést kaptak, miszerint az Eszak-Oroszorszagba eladott tejpor
fert6zott  lehet a  Salmonella  Oranienburg  korokozéval. A
gyermekélelmezésre szant tejpor termel§jénél végzett vizsgalat kimutatta egy
19 tonnas szallitasi tétel érintettségét. Ebbdl a tételbSl 2011 januérjaban 16
tonnat kiildtek Oroszorszdgba, a fennmaradé részt pedig bekeverték, illetve
harmadik orszagokban értékesitették. Az érintett allamokat Belgium
ugyancsak a RASFF-on keresztiil értesitette a veszélyrdl, a termelS cégnél
pedig megtették a sziikséges 6vintézkedéseket az ismétl6dés elkeriilésére.
(World Food Regulation Review, 2012 februér, 4-5. oldal)

12/12 Németorszag: Biztonsagos élelmiszer vasarlas az Interneten

A napjainkban gyorsan nodvekvd Internetes élelmiszer védsarlasok szamos
olyan veszélyt rejtenek magukban, amivel az atlagfogyasztd nincs is tisztdban.
Egyes névtelenségbe és sotétségbe burkol6z6 szervezetek ugyanis — nehezen
azonosithat6 helyzetiikkel visszaélve — valdjaban nagy hatast drogokat ugy
hirdetnek meg a vilaghalon, mint étrendi kiegészit6k vagy dietetikus
élelmiszerek. A berlini székhelyd Német Szovetségi Fogyasztévédelmi és
Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (BVL) most egy dj projektet kezdeményezett
azzal a céllal, hogy a virtudlis piaci szegmensek ugyanolyan biztonsdgosak
legyenek a fogyasztok szdmdra, mint a sarki boltok. Az online
fliszerkereskedelem kontrolljanak megerdsitésére a BVL az egyes német
tartomanyokkal kozosen felallitotta az Internetes kutatasok hivatalat, amely
helyszini ellendrzések elvégzésével probalja kiszlirni az Interneten a
potencialis kockazatot hordozé élelmiszereket. (World Food Regulation
Review, 2012 februar, 10-11. oldal)

13/12 EU: Uj allatvédelmi stratégia

MeglehetGsen részletes ¢és sokszor szektor-specifikus az allatjolét
szabélyozasa az Eurdpai Unidban, ami az utobbi harom évtized
esetlegességeit, lehetGségeit és politikai akaratat tikrézi vissza. A
tagdllamokban mutatkozé egyenlGtlenségek (pl. a kozosségi jogszabalyok
kikényszeritése terén fennall6 hidnyossagok, tovabba az eltérd éghajlati és
teriileti feltételek, valamint az alkalmazott gazdilkodasi rendszerek)
egyenlStlenné teszik ennek a rendkiviil fontos gazdasagi 4agazatnak a
fejl6dését is. A Bizottsag 2012. januar 19-én kiilon kommunikaciét intézett az
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Eurépai Parlament, a Tandcs, illetve az Eurdpai Gazdaséagi és Szocialis
Bizottsag felé, amelyben lerakja egy uj négyéves (2012-15) allatjoléti
stratégia alapjait. A javasolt kétféle megkozelités egyrészt egy atfogd
allatjoléti torvény megalkotdsdra, masrészt pedig a jelenleg érvényes
el6irasok megerdsitésére iranyul. (World Food Regulation Review, 2012
februdr, 5-6. oldal)

14/12 EU: Adalékanyagok ajraértékelése

Bar az elmult egy-két évtizedben az FEurdépai Unié robusztus
élelmiszerbiztonsigi rendszert léptetett életbe az emberek egészségének
megovasa érdekében, mégis sokan aggddnak a tartdsitd- és az izesitdszerek, a
szinezékek és mas adalékanyagok esetleges kdros egészségiigyi hatdsai miatt.
Az EUROBAROMETER 2010. évi felmérése szerint a lakossdg 66%-a
aggodott ezen anyagok jelenléte miatt az élelmiszerekben (25% ’rendkiviil
aggodott’). Jelenleg kozel 400 un. E-szam szerepel az EU azon listajan,
ahova csak a rendkiviil alapos biztonségi vizsgalaton atesett €s ennek alapjan
hasznalatra engedélyezett élelmiszer adalékok keriilhetnek fel. A kockazat
értékelési eljarast az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) szakértGi
végzik. Tekintettel az emberek korében mutatkoz6 nagyfoku aggodalomra a
Bizottsag felkérte az EFSA-t, hogy 2020-ig a legtjabb tudoméanyos
eredmények tiikrében végezze el valamennyi kordbban mar engedélyezett
élelmiszeradalék ujraértékelését. (World Food Regulation Review, 2012
februar, 8-9. oldal)

15/12 Egyesiilt Kiralysag: A nyilvinossag ereje

Az Elelmiszer Szabvéanyositdsi Hivatal (FSA) vezetése még 2011 végén
elhatarozta, hogy — a nyiltsdg és az atlathatésidg jegyében — rutinszertien
kozo6lni fogja azon husiizemek jegyzékét, amelyek a roluk késziilt audit
jelentés szerint élelmiszerbiztonsagi aggodalomra adnak okot. A kezdetben
hetenként frissitésre keriil6 jegyzéken jelenleg 8 iizem szerepel. A kordbban
még nem nyilvanos listdn azonban 2009 §szén nem kevesebb, mint 148
husiizemet soroltak fel kiilonféle hidnyossagok miatt. JOl latszik tehat, hogy
mindenkinek lehetdsége van a javitasra. A kozegészségiigyet alapvetGen
veszélyeztetd hibak feltardsa esetén az auditorok azonnal bezarjak az
iizemet, a tobbieket viszont a lista nyilvanossagra keriilése gyors fejlédésre
Osztonzi, hogy mihamarabb lekeriiljenek a listarél. (World Food Regulation
Review, 2012 februar, 15. oldal)

16/12 Egyesiilt Kiralysag: Konnyithet6 a hatosagi ellenérzés

Az Elelmiszer Szabvéanyositasi Hivatal (FSA) 4ltal 2012 januérjaban kiadott
jelentés megéallapitja: a fogyasztdk ,,mélységesen” egyetértenek a jogszabalyi
el6irasoknak  mindenben  megfeleld  élelmiszereldallitok  hatdsagi
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ellenérzésének enyhitésével, ha az nem megy a mindség rovasara. Ezzel
szemben a szabdlyozds ¢és a szankciondlds szigoritdsira, illetve a
rendelkezésre 4ll6 erdforrasok koncentraldsara van sziikség azoknal az
izemeknél, amelyek nem tesznek eleget a jogszabalyi elSirasoknak és igen
nagy kockazattal dolgoznak. Folyamatban van egy elismerési séma
kialakitasa is, ami a résztvev§ vallalatok szdmara konnyitéseket biztosit, pl.
az ellen6rzések szdmanak csOkkentése 4ltal. Azok az ilizemek
kapcsolddhatndnak be ebbe a rendszerbe, amelyek néhdny évre
visszamendleg tudjak igazolni a jogszabdlyi kovetelmények betartésat,
amellett valamilyen privat biztositdsi formaval is rendelkeznek. (World Food
Regulation Review, 2012 februér, 16. oldal)

17/12 Németorszag: Rezisztens baktériumok a baromfihisban

A Szovetségi Kockazatbecslési Intézet (BfR) 2009-ben - a Zoondzis
Monitoring Program keretében - megvizsgalta a baktérium rezisztencia
kérdését. Az Osszesen 629 broiler minta 22,3%-a tartalmazott methicillin
rezisztens Staphylococcus aureus (MRSA), mas széval hisevs baktériumot.
A termeld allatdllomanyban és az élelmiszerekben kis mennyiségben
észleltek olyan E. coli baktériumot is, amely széles spektrumu béta-
laktamézokat eldallité un. ESBL enzimeket tartalmazott. Ezek az enzimek
képesek lebontani és ezaltal hatastalannd tenni a harmadik és a negyedik
generacios penicillineket és cephalosporinokat is. Ugyancsak taldltak ilyen
baktériumokat pulyka- és sertéshusban, valamint hizdborjak iiriillékében. Az
elmondottak ellenére a mai napig csak kevés, az élelmiszereknek
tulajdonithat6 humidn MRSA fert6zést irtak le. Az ESBL enzimek altal
esetlegesen okozott human fert6zések értékelésére nem all rendelkezésre
elegend6 adat, az viszont bizonyosnak latszik, hogy az allati forrasbol
szarmazé ESBL-képzd baktériumok kockazatot jelenthetenek az emberi
egészségre nézve. Bonyolitja a helyzetet, hogy a rezisztencia kialakuldsaért
felel6s gének siman 4tvihetdk kiillonbozd baktérium csoportok kozott, akar
az egyébként veszélytelen bélbaktériumokra is. Kiillonos tekintettel kell tehat
lenni a mikrobaellenes szerek 4allatgy6gyaszati célia alkalmazéasara, a
fogyasztoi haztartdsokban pedig a konyhai higiénia betartasara. (World Food
Regulation Review, 2012 februdr, 27-28. oldal)

18/12 Egyesiilt Allamok: A tejtermékek és a kognitiv funkcio

Egyre nagyobb jelent§ségre tesz szert az étrend hatdsdnak vizsgalata a
megismerd (kognitiv) képesség iddskori hanyatldsaval 0Osszefiiggésben.
Néhany megfigyelés arra enged kovetkeztetni, hogy a tejtermékek
fogyasztasanak novelése pozitiv irdnyba befolyasolhatja a kognitiv funkciot,
de eddig még csak kevés célzott kutatast végeztek ezen a téren. A kérdés
tisztazasara Main Allamban longitudinalis tanulmanyt folytattak Gsszesen
972 személy bevonasaval, figyelembe véve a sziv- és érrendszeri, az

154 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 58, 2012/1-2



életvitelbeli és a taplalkozasi tényezdket is. Az eredmények azt mutatjak,
hogy a kognitiv funkcié szignifikdnsan jobb volt azoknél az embereknél, akik
legaldbb naponta egyszer tejterméket fogyasztottak. Ugy tiinik tehat, hogy a
tejtermékek gyakori fogyasztdsa egyértelmtien jobb kognitiv teljesitményt
nyudjt, bar a mogottes oksdgi mechanizmusok még tisztdzasra szorulnak.
(World Food Regulation Review, 2012 februar, 31. oldal)

19/12 Egyesiilt Kiralysag: Korszeriisitett BRC Szabvanyok

A BRC Globélis Szabvany alapjat olyan négy vezetd$ ipari miszaki elSirds
képezi, amelyek meghatarozzdk a biztonsdgos élelmiszerek és mas
fogyasztasi javak eldallitdsahoz, csomagolasahoz, tarolasahoz és elosztasdhoz
szitkséges szervezeti kovetelményeket. Bar eredetileg ezeket a szabvanyokat
a British Retail Consortium tagsdga szamara fejlesztették ki, a
kiskereskedelmi lancok és a privat markas termékek gyart6i ma mar egyre
tobben alkalmazzak azokat a vildg minden tajan, igy az Eurdpai Unidban,
Eszak-Amerikdban és mashol is. A szallitoknal a fiiggetlen harmadik fél 4ltal
végzett auditok meggydz6ek a kiskereskedelmi ldncok szdméra, igy
csOkkennek azok adminisztracids terhei. Az élelmiszerbiztonsagi Globalis
Szabvany hatodik kiaddsanak atdolgozott valtozata 2012. januar 1-én lépett
életbe szamos Uj kovetelményt vezetve be, amit a vallalatoknak figyelembe
kell venniiik. Igy tobbek kozott nagyobb hangsily esik a J6 Gyartasi
Gyakorlatra (GMP), a dokumentdcié gondos vezetésére, az allergének
kontrolljara és az élelmiszer higiéniara. (World Food Regulation Review,
2012 februar, 13-14. oldal)

20/12 Dania: Az allatvédelem immar fogyasztoi prioritas

»Az eurdpai polgarokat mélységesen aggasztja az allatvédelem helyzete: tobb
mint egymillidan irtak ald egy peticiot, amely koveteli az €l vagdallatok
szallitasi ideje fels6 hataranak megallapitdsat”, mondotta Mette Gjerskov
dan mez6gazdasigi és élelmezésiigyi miniszter azon a kétnapos briisszeli
konferencian, amelyet 2012 februar végén tartottak. A résztvevik siirgették a
jelenleg érvényes allatvédelmi elSirasok maradéktalan betartdsat, amellett
attekintették a legujabb kutatdsi eredményeket és a fogyaszt6i magatartas
valtozdsat is. (World Food Regulation Review, 2012 marcius, 4-5. oldal)

21/12 Kanada: Kampany az egészséges taplalkozasért

A Kanadai Egészségiigyi Minisztérium 2010 J&szén tutjara inditott egy
kampéinyt az egészséges étkezéssel kapcsolatos tudatossdg szintjének
javitasdra, ami kiegésziil a tapanyag tablazatok és a napi beviteli értékek
ismeretének és hasznalatinak terjesztésével. A minisztérium A4ltal
finanszirozott kampany célja a lakossdg meggyGzése az egészséges
taplalkozas sziikségességérSl, ami lehet6vé teszi az elhizds, a magas
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vérnyomas és egyéb, az étkezéssel Osszefiiggd kronikus betegségek, illetve a
kapcsol6od6é gondozasi koltségek elkeriilését. A kovetkezd fazisban arra
fogjak buzditani az embereket, hogy csdkkentsék az energidban, zsirban,
szénhidratban ¢és natriumban gazdag élelmiszerek fogyasztdsat. Ennek
érdekében széleskord nemzeti egylittmikodés kibontakozasara térekednek,
hogy a fogyasztok a megfelel6 mennyiségi és tipusu élelmiszereket
vasaroljak, illetve készitsék el otthon. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 3. oldal)

22/12 EU: Moédszer a vegyi kockazatok elemzésére

Az ’aggodalomra okot add toxikoldgiai kiiszob’ (TTC) egy tudoményosan
megalapozott mddszer, amit a vegyi anyagok lehetséges karos hatdsanak
meghatarozasara alkalmaznak. Az olyan, az élelmiszerekben és a
takarmanyokban csak kis vagy igen alacsony koncentraciéban jelen levd vegyi
anyagok kockazatanak kvalitativ elemzésére fejlesztették ki ezt a modszert,
amelyekkel kapcsolatban egyaltalan nem 4llnak rendelkezésre toxikoldgiai
adatok vagy azok mennyisége nem kielégits. Igy példaul nem alkalmazzik
olyan kell6képpen szabdlyozott kémiai termékekre, mint a peszticidek,
hiszen azokra nézve a torvény szigoru adatszolgaltatasi kotelezettséget ir eld.
Az Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) Tudoményos Bizottsaga legutobb
formalisan nem fogadta el az Eurdpai Bizottsag nem-élelmiszertudomanyi
szekcidinak 4alldsfoglalasat a témaval kapcsolatban, ezért még legalabb az
Ujabb egyeztetési folyamat végéig varat magara az egységes és nem csak az
élelmiszerekre alkalmazhaté TTC koncepcié végleges formaba Ontése.
(World Food Regulation Review, 2012 maércius, 5. oldal)

23/12 EU: Kiegészitett tyikketrecek

A Tanacs 1999/74/EK szamu, a tojotyukok védelmére vonatkozd
minimumkovetelmények megallapitasarol szo6l6, 1999. jalius 19-én  kelt
irdnyelve 2012. januar 1-t61 megkoveteli legalabb 750 cm2-re kibdvitett
ketrec alapteriilet biztositdsat minden tojotyuk szdmara, amelyben kell lennie
fészkel§ boxnak, alomnak, iil6radnak és kapirgédlasi lehetGségnek is, ezaltal
biztositva az allatok bioldgiai és magatartasbeli igényeinek kielégitését. A
direktivaban foglaltak végrehajtasa minden tagallam szamara kotelezd nem is
csupan allatjoléti szempontbdl, hanem a piaci verseny tisztasdga miatt is. Bar
az egyes orszdgoknak 12 év allt rendelkezésiikre a zOkkenédmentes dtmenet
biztositdsahoz, 13 4llam - koztiik Magyarorszdg — az Eurdpai Bizottsag
ismételt felszolitdsai ellenére is késlekedik biztositani a direktiva
el6irasainak maradéktalan végrehajtasat. Ezért a Bizottsag 2012. januar 26-
an hivatalos levélben szoélitotta fel az érintett tagallamokat a hianyossagok
potlasara és az ezzel kapcsolatos informacidszolgaltatasra 2 honapon belil.
(World Food Regulation Review, 2012 marcius, 5-6. oldal)
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24/12 Egyesilt Kiralysag: Uj probiotikum

A japan Miyarisan Pharmaceutical Co. azzal a kéréssel fordult az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatalhoz (FSA), hogy engedélyezze a Clostridium
butyricum baktérium CBM 588 torzsének ujszerd élelmiszer Osszetevd
gyanant torténd forgalmazisat és az élelmiszer kiegészitGkben vald
hasznalatat. Ez a baktérium megtalalhaté az emberek és az éallatok
bélrendszerében a normalis mikroflora részeként. A kérelmezS cég mar tobb
azsiai orszagban évtizedek Ota forgalmazza ezt a probiotikumot az egészséges
human bélfléra funkcidjanak fenntartasdra, illetve helyreallitisara. Most
szeretnék megismertetni a készitményt az Eurépai Unidban annal is inkabb,
mivel az emlitett baktériumtorzs a Kozosségben mar kordbban jovahagyast
kapott mikrobialis takarmany adalékanyagként baromfiak és malacok
szamdra. (World Food Regulation Review, 2012 mércius, 9-10. oldal)

25/12 Egyesiilt Kiralysag: A hatosagi ellendrzés koltségei

Az Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) 2012. februar 24-én az
érdekeltek egy csoportja szdmara informaciot szolgaltatott a nagy-britanniai
husiizemekben végzett higiéniai hatdsagi ellendrzések koltségének tervezett
megosztasardl a 2012/13-as pénziigyi évben. Jelenleg a hatdséagi ellendrzés
koltségeinek egy részét az ipar, a fennmaradé hanyadot pedig az FSA, illetve
mas kormanyhivatalok fizetik. A hus hatdsagi ellendrzésével kapcsolatban
felmeriild kozvetett koltségek megosztasa tovabbra is az eddigi séma szerint
torténik. A folyamat ellen6rzését kiils6 auditorok végzik. A hatdsagi
ellendrzésen belil megkilonboztetik a higiéniai ellenérok és a hatdsagi
allatorvosok tevékenységét. A felmerill6 Osszes koltséget a teljesitett
munkadrak alapjan terhelik ra az egyes hustizemekre. (World Food
Regulation Review, 2012 mércius, 10. oldal)

26/12 Egyesilt Allamok: Szigora jelolési elGirasok

Egy 4j szabalyozas értelmében az amerikai fogyaszték 2012. mércius 1-t6l
fontos taplalkozasi informdacidkhoz juthatnak hozza a leggyakrabban vésarolt
his- és baromfihis készitményekrél. Az Elelmiszerbiztonsagi és EllenSrzé
Szolgélat (FSIS) eld6irdasa értelmében ugyanis az egész, illetve a darabolt
huasok cimkéjén feltiing helyen kell k6zo6lni a tapértékre vonatkozé adatokat.
Vonatkozik ez tobbek kozott a vagott pulykara és a hamburgerre, valamint a
csirkemellre, a pecsenyére és a szeletelt husokra is. Ha a termék
csomagoldsdn nem fér el a tdpanyag tablazat, akkor az eldrusité helyen kiilon
kell azt jol lathat6 mdédon bemutatni. A termék energiatartalméan kiviil — az
Osszehasonlithatdsag érdekében — a teljes és a telitett zsirtartalmat is fel kell
tiintetni, mégpedig grammban kifejezve. Ezek az intézkedések a fogyasztok
jobb tdjékoztatasat szolgaljak. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 12-13. oldal)
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27/12 A nanoanyagok és az antibiotikum rezisztencia

Mivel egyre tobb nanoanyagot hasznilnak a fogyaszt6i javakban és a viz
kezelésénél, komoly aggodalom meriil fel a maradvanyok altal okozott
potencialis veszélyek tekintetében. Vannak olyan nanoanyagok, amelyek
felhasitjak a baktériumok sejthéartyajat és ezaltal genetikai anyag jut at az
allati, illetve a ndvényi sejtekbe. Zhigang Qui és munkatarsai azt vizsgaltak,
hogy a nanoanyagok befolyasoljak-e a gydgyszerekkel szembeni
rezisztenciaért felels gének atvitelét a baktériumok kozott. A szerzk arra a
megallapitasra jutottak, hogy ez a lehet8ség valoban fenndll, de a nano-
timfold példaul a kezeletlen sejtekhez viszonyitva 200-szorosara (!) noveli a
mobil genetikai anyag atvitelét az Escherichia coli és a Salmonella k6zott, am
ez igaz méas baktériumfajokra és torzsekre is. A nanorészecskék tovabba
elémozditottak azon gének fokozott érvényre jutdsat, amelyek iranyitjak a
gén-transzfer folyamatokat. A szerzék szerint gondos tanulmanyozast igényel
a vizben jelen levé nanoanyagok altal hordozott potencidlis kdzegészségiigyi
és kornyezeti veszély. (World Food Regulation Review, 2012 marcius, 26-27.
oldal)

28/12 Egyesiilt Kiralysag: A modositott 1égtér baktericid hatasa

Az Elelmiszerszabvanyositdsi Hivatal (FSA) palyazatot irt ki annak
kutatasara, hogy a modositott légterd csomagolds (MAP) képes-e
csOkkenteni a Campylobacter szdmot a nyers baromfihtison. A kutatéknak
0ssze kell hasonlitaniuk valamennyi rendelkezésre 4ll6 modszert a
koltséghatékonysag és a gyakorlati kivitelezhet§ség szempontjabodl is. Nagy-
Britannidban a Campylobacter okozza a legtobb bakteridlis eredeti
élelmiszermérgezést. Mivel a MAP technikat mar széleskortien alkalmazzak
a baromfiiparban a baktériumok szaporodasanak kontrolljara és az
élelmiszerek eltarthatésaganak novelésére, meg kell vizsgalni a kiillonbozé
moddositott 1égterek hatékonysagat a Campylobacter-szam csokkentése
szempontjabol és azt is, hogy a MAP miképpen befolydsolja a baromfihis
kereskedelmi elfogadottsagat. (World Food Regulation Review, 2012
marcius, 24-25. oldal)

29/12 Finnorszag: A broilertartoknak igazolniuk kell szakmai
hozzaértésiiket

A broiler hizébaromfi allomany nagyobb védelme érdekében 2011. méajus 1-
én életbe lépett a Finn Allatjéléti Torvény médositasa, ami szakvizsgdhoz és
hivatalos bizonyitvdny kiéllitisdhoz koti minden, 500 baromfinal nagyobb
broiler dllomany tartdsdnak engedélyezését. A bizonyitvanyt az Oktatasi és
Kulturalis Minisztérium altal felhatalmazott vizsgaztaté adhatja ki a Finn
Nemzeti Oktatasi Tanédcs vonatkozd szakképzési modulja alapjan. Ha
azonban egy allattarté 2010. junius 30-4t megel6z6en igazolhatéan legaldbb
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haroméves tapasztalatot szerzett a broilertartas teriiletén, egy bizonyos
hatariddig vizsga nélkill is megkaphatja a szakmai jartassigit igazolo
bizonyitvanyt. (World Food Regulation Review, 2012 aprilis, 8. oldal)

30/12 Németorszag: Harc a tilzott antibiotikum felhasznalas ellen

Tekintettel az antibiotikum rezisztencia gyors terjedésére a Szovetségi
Mezbgazdasadgi  Minisztérium tidmogat minden, az antibiotikumok
allatgyogyaszati céla felhasznalasdnak minimalizalasara iranyuld torekvést. A
haszonallatok egészségének javitasa és fert6z6désiik kockazatanak
csOkkentése érdekében a Minisztérium kész Kkiterjedtebb és szigoribb
ellendrzési lehet8séget biztositani a regiondlis feliigyel§ hatosdgok szamaéra.
Ez nem csak azt jelenti, hogy az ardnytalanul sok antibiotikumot felhasznalé
allattenyészts gazdasagokat a jovében szigorubban fogjak ellendrizni, hanem
az illetékes hatdésagok jogosultsagot kapnak arra is, hogy az ilyen farmokat
kotelezzék egy testre szabott csokkentési terv elkészitésére. A Minisztérium
szerint ugyanis a tulzott antibiotikum felhaszndlas mogott leggyakrabban
alapvetd higiéniai problémdk vagy a menedzsment tévedései huzédnak meg,
igy elsésorban ezeket az okokat kell kezelni. (World Food Regulation
Review, 2012 aprilis, 8-9. oldal)

31/12 EU: A méhek védelmében

A mézel6 méhek haszna csak dollar milliArdokban mérhets: a mindenki altal
ismert méz, propolisz és viasz mellett nagy szerepiik van egyes étrendi
kiegésziték és élelmiszer OsszetevOk eldallitasaban, de a méhek végzik az
Eurépai Unid teriiletén koztermesztésbe vont mintegy 264-féle novény
nagyjabol  80%-dnak beporzasit is. Mivel sokan aggddnak a
novényvéddszerek méhpopulacidra gyakorolt kdros hatasai miatt, a Bizottsag
felkérte az Eurdpai Elelmiszerbiztonsigi Hatésiagot (EFSA) az ezzel
kapcsolatos integralt kockéazatbecslés elvégzésére, beleértve a genetikailag
modositott szervezetek (GMO) hatdsanak vizsgalatat is. Az EFSA még 2012-
ben tervezi egy uUtmutatd dokumentum kiaddsat a peszticidek mézeld
méhekkel kapcsolatos kockadzatainak becsléséhez, de még ezt megel6zGen
egy tudomanyos vélemény is napvildgot lat majd a kérdésben. (World Food
Regulation Review, 2012 4prilis, 4-5. oldal)

32/12 EU: Villvetve a Schmallenberg virus ellen

A Bizottsag siirgds felkérésére az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag
(EFSA) 2012 elején részletes tdjékoztatd dokumentumot készitett az an.
Schmallenberg virussal (SBV) kapcsolatos minél szélesebb kord adatgytjtés
megkezdéséhez. Ez a virus — amelyet eddig 8 EU tagallamban azonositottak
— a hézi és a vadon €16 kér6dzg allatokra nézve egyarant veszélyes, mivel
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sulyos sziiletési rendellenességeket okozhat (arrél semmiféle informacié nem
all rendelkezésre, hogy a virus esetleg embereket is veszélyeztetne). Az
EFSA 2012. aprilis 2-4n kiadott legtijabb jelentése szerint a fert6zott allatok
ardnya minden tagillamban igen alacsony a kérddz8k Osszes szaméhoz
viszonyitva. Ovatossagra int azonban, hogy a betegség diagnosztizalasa és igy
maga az adatszolgaltatds is sok esetben még hidnyos. (World Food
Regulation Review, 2012 aprilis, 7-8. oldal)

33/12 Egyesiilt Kiralysag: Népszerii a higiénia pontozasa

Az Elelmiszer-higiénia Osztalyozasi — vagy koznapi nyelven ,,pontszamok az
ajton” — Rendszert (Food Hygiene Rating Scheme, FHRS) azzal a céllal
hoztak létre, hogy a fogyasztok a rendelkezésiikre all6 informacié alapjan
koénnyebben eldonthessék, honnan szerzik be a sziikséges élelmiszereket. Az
5-0s osztalyzat azt jelenti, hogy az adott iizletben (szupermarket, étterem,
kavéhaz, szalloda stb.) a higiénia igen magas szinten all — ezzel szemben a 0
pontszdm a helyzet slrgds javitasat teszi sziikségessé. A programot az
Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) a helyi 6nkormanyzatokkal egyiitt
— szamuk ma mir meghaladja a 200-at — gondozza. Mivel a program igen
népszert, a kozeljovGben varhatéan még tobb helyhatdsag csatlakozik hozza.
(World Food Regulation Review, 2012 4prilis, 11. oldal)

34/12 Egyesiilt Kiralysag: Onértékelés

A kormanyszintd Onértékelési modellt felhasznalva minden kormaényszerv
rendszeres id6kozonként onértékelést végez sajat teljesitményének, tovabba
erdsségeinek és gyengeségeinek felmérésére. Mindez lehetévé teszi a célok
teljesitésének értékelését, a javitdsi és a fejlesztési lehetGségek azonositasat,
tovabba a jové kihivasaira valé jobb felkésziilést. Most az Elelmiszer
Szabvanyositasi Hivatal (FSA) keriil sorra: egy belsG értékeld-feliilvizsgald
munkacsoportot allitottak 0Ossze, amely minél tobb forrasbdl igyekszik
adatokat gydjteni: nem csak a munkatdrsaktdl, hanem olyan kiilsé érdekelt
felektél is, mint a helyhatdésagok és a fogyasztovédelmi szervezetek
képviselSi. Az Onvizsgalat alapjat képezd kormadanyzati modell magaban
foglalja a stratégia, a teljesitések és a vezet6k munkajanak értékelését. Az
FSA atvil4gitasa varhatéan 2012 méjus végén fejez8dik be, amit a jelentés,
illetve az intézkedési terv kidolgozdsa kovet. (World Food Regulation
Review, 2012 aprilis, 11-12. oldal)

35/12 Egyesiilt Allamok: Szigorodé szarvasmarha import

A Mezbgazdasagi Minisztérium ald tartozé Allat- és Novényegészségiigyi
Ellen6rz6  Szolgdlat (APHIS) 1jabb, nemzetkozileg 0Osszehangolt
eréfeszitéseket tesz a lakossag BSE-t6l (szarvasmarhak szivacsos
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agysorvadéasa) valé6 megodvasa érdekében. A marhahusok és a beldlik
szarmazé termékek nemzetkozi kereskedelmét jelenleg az Allategészségiigyi
Vilagszervezet (OIE) direktivai szabalyozzdk. Eszerint az OIE annak
megfeleléen hatdrozza meg egy allam kockazati statuszat, hogy az adott
orszadg milyen intézkedéseket hozott a BSE ellen (pl. a kérddzdé allatokbol
eldallitott takarményok etetésének tilalma mas kérddzGknél, megfeleld
feliigyelet biztositasa, tovdbba az Gn. meghatarozatlan kockazati orszdgokbdl
szarmazd élGallatok és allati termékek behozatalanak szigora ellenGrzése).
Az APHIS a jovében ugyanilyen kritériumok alapjan fogja értékelni az egyes
orszagok BSE kockazati statuszat (elhanyagolhatd, kontrollalt ¢és
meghatarozatlan). Ugyanakkor az APHIS is jogosultsagot szerez arra nézve,
hogy megfelel6 OIE besorolds hidnya esetén sajat maga végezzen
tudoményos alapti BSE kockazatbecslést valamely orszagban. (World Food
Regulation Review, 2012 aprilis, 13-14. oldal)

36/12 Egyesiilt Allamok: Harc az antibiotikum rezisztencia ellen

A baktériumok és méis mikroorganizmusok konnyen rezisztenciat
fejleszthetnek ki magukban az antibiotikumokkal és egyéb gyogyszerekkel
szemben, igy azok hatékonysdga a betegségek megel6zését és kezelését
illetéen nagymértékben lecsokken. Az Elelmiszer és Gyogyszer
Adminisztraci6 (FDA) 2012. 4prilis 11-én bejelentette, hogy a
kozegészségligy védelme, illetve a legfontosabb antibiotikumoknak az
élelmiszertermel§ allatokban vald, lehet§ legésszeriibb felhasznalasa
érdekében Onkéntes kezdeményezéseket javasol a mikrobaellenes
gyogyszerek jelolése és azok alkalmazasa tekintetében. Az FDA egyuttal
hdrom dokumentumot bocsatott ki, amelyben segitséget nyudjt az
allatorvosok, a gazdalkodék és az allattenyészt6k részére a human
szempontbdl is fontos antibiotikumok okszerd hasznalatdhoz. Nem ajanlott
példaul az ilyen antibiotikumok alkalmazasa a novekedés elGsegitésére vagy
az allatok takarményértékesitd képességének javitisdra, hanem kizardlag a
betegségek kezelésére szabad azokat felhaszndlni. (World Food Regulation
Review, 2012 aprilis, 15. oldal)

37/12 A fertétlenités ij, hatékony modja

Kinai és ausztral tuddsok kozosen kifejlesztettek egy olyan zseblampahoz
hasonld, elemmel mikodSs és plazmat eldallitd kézi késziiléket, amely
pillanatok alatt megtisztitja a bdrfeliilletet a karos baktériumoktdl. Mint
ismeretes, az anyag negyedik halmazallapotat jelent6 plazméat mér régebben
alkalmazzak gydgydszati célra, mert képes hatékonyan elpusztitani a
baktériumokat és a virusokat a bdr felszinén és a vizben is, bar maga a
hatasmechanizmus még nem kell6képpen ismert. A most kifejlesztett,
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kisméretd  hordozhaté  késziilék j6l hasznalhaté olyan nehezen
megkdozelithet6 helyeken, mint példdul balesetek és katasztr6fak szinhelyei,
illetve a hadmitveleti teriiletek. A plazmafelhd hémérséklete minddssze
20-23 °C kozott van, ami megfelel a szobahdmérsékletnek és igy nem
karositja a bért. Az eddigi kisérletekben a plazma hatékonynak bizonyult az
egyik leginkdbb hdé- és antibiotikum rezisztens baktérium, az Enterococcus
faecalis inaktivdlasidban, amely a fogorvosi kezelések alatt gyakran
megfert6zi a gyokércsatornikat. A plazma nem csak a felszinen lev§ sejteket
inaktivalta, hanem mélyen behatolva a rétegekbe azok aljan is elpusztitotta a
kérokozo baktériumokat. (World Food Regulation Review, 2012 aprilis, 24.
oldal)

38/12 Egyesiilt Kiralysag: Olimpia és élelmiszerbiztonsag

Kozelednek a  2012. évi londoni olimpiai  jatékok! Az
Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) ebbdl az alkalombdl dtjara inditotta
a ,Jatssz biztonsdgosan!” kampanyt, hogy ezzel is hozzdjaruljon az
élelmiszerbiztonsdg fontossdganak tudatositdsahoz az emberekben. A cél
érdekében az FSA szorosan egyilittmikodik az élelmiszervallalkozdokkal és a
feliigyeleti hatdsagokkal, hogy minden, az olimpiai jatékok ideje alatt
elkészitett, értékesitett és elfogyasztott élelmiszer biztonsagos legyen. Ennek
érdekében az orszag sok szdz kornyezet-egészségiigyi tisztviselGje koziil
kivalogattak tiz embert, akik az élelmiszerbiztonsag nagykdveteiként fognak
majd munkalkodni a latogatdk és a sportrajongdk egészségének meglrzésén.
Az olimpiai helyszineken szamos oktatési és képzési kezdeményezést tettek
elsGsorban a kisvallalkozdsok tovabbfejlesztése és a helyi hatosagok
tudasszintjének novelése érdekében; amellett kiillonleges miszereket és mas
eszkdzoket is biztositanak a mintavételhez, valamint a tisztasag
ellendrzéséhez. (World Food Regulation Review, 2012 aprilis, 25-26. oldal)

39/12 Kanada: Védelem a Schmallenberg virus ellen

A Kanadai Elelmiszer-feligyeleti Hatésag azonnali hatallyal szigoru
importintézkedéseket 1éptet életbe a hazai allatdllomanynak az Eurdpaban
nemrég felfedezett Schmallenberg virus ellen val6 megévasa érdekében. Az
Eurdpai Unid orszagaibdl szarmazo szarvasmarha, bolény, azsiai bivaly, juh
és kecske sperma, tovabba a szarvasmarha és a bolény embrid csak akkor
léphet be Kanada teriiletére, hogy ha a donor 4llatok elézetes tesztje
negativnak bizonyult. A Schmallenberg virus jelenleg a rovarok csipésével
terjed Eurdpaban. A kérddz6 allatokndl okozott leggyakoribb szimptémék:
laz, hasmenés, csokkent tejhozam, illetve sziiletési rendellenességek. Arra
egyelére semmilyen jel sem utal, hogy a virus kapcsolatban allna barmilyen
human betegséggel. (World Food Regulation Review, 2012 méjus, 5-6. oldal)

162 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 58, 2012/1-2



Elelmiszerbiztonsagi Szemelvények

www.nebih.gov.hu 2012. évi 07. szdm™

Elelmiszerekben el6forduld szennyezé anyagok
ellendrzésének értékelése

2012. februar 7-14. kdzott Magyarorszagon végzett auditrdl szol6 végleges jelentés
alapjan az a kovetkeztetés vonhato le, hogy Magyarorszagon az élelmiszerekben
el6forduld szennyez6 anyagok ellenfrzésére  miikodGképes rendszert
alkalmaznak. Az élelmiszerekben el6forduld szennyezd anyagok ellendrzési tervét
ugy alakitottdk ki, hogy az 1881/2006/EK rendeletben foglalt 0Osszes,
élelmiszerekben el6forduld szennyezd anyagra kiterjedjen. A jelentés tobb
ajanlast tesz az illetékes hatdsagok szamara a feltart hidnyossagok kiigazitisa és az
ellendrzési intézkedések végrehajtasanak eldsegitése érdekében.

Uj eur6pai aromaanyag lista

Elkésziilt az Eurdpai Unio Gj aromaanyag listaja, amely mérfoldkSnek tekinthetd
a fogyasztok védelmében tett 1épések soraban, egyben vildgos informacidkkal
szolgdl az ipar szamara. 2003 6ta az EFSA fontos szerepet jatszott a lista
Osszeallitasaban, tobb ezer aromaanyag biztonsadgossagat értékelte, 170
tudoményos véleményben. Jelenleg tobb mint 2500 aromaanyag van a listaban,
amelyek haszndlata az élelmiszerekben a fogyasztok szempontjabol
biztonsdgosnak tekinthetd. Az 1j lista 2012. oktober 22-én lépett hatalyba,
alkalmazni 2013. aprilis 22-t61 kell.

Elelmiszer eredetii parazitak osztalyozasa

A FAO és a WHO szakértdi tanulményt készitettek az élelmiszerekkel terjedd
parazitdk kockéazatanak rangsorolasardl. Egy 95 parazitat magaba foglalo elézetes
listat Allitottak 0Ossze a lehetséges élelmiszer eredetd parazitik tovabbi
vizsgélatahoz. Az elGzetes osztalyozasi munka, tovabbi megbeszélések utan egy 24
parazitat tartalmazé listait eredményezett. A tanulmany a Codex Alimentarius
Higiéniai Bizottsaganak felkérésére késziilt.

Elelmiszerbiztonsag varand6s néknek

Egy kozérthetd, interneten is elérhetd kiadvany jelent meg az FDA honlapjan az
élelmiszerbiztonsagrol, amely elsGsorban kismamak szdmara késziilt. A cikk kiilon
kitér arra, hogy mely élelmiszerek fogyaszthatok biztonsaggal a varanddssag alatt,
és melyek azok, amelyek egyéltalan nem javasoltak, vagy csak ritkan és limitélt
mennyiségben. Fontos az ételek elkészitésének moddja is pl. 4llati termékek
(huasok, illetve tojas) esetében fogyasztasuk csak jol atsiitve, illetve megfGzve
javasolt.

* Az, Elelmiszervizsgalati Kozlemények” a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Elelmiszerbiztonsagi Kockazatértékelési Igazgatosiga (NEBIH;EKI) _ hozzéjaruldsa
alapjan a jovében kivonatosan néhany aktualis hirt tesz k6zzé a NEBIH-EKI Hirlevelek
anyagibol, melyek a honlapon teljes terjedelmiikben olvashatok.
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Elelmiszer-biztonséagi jogszabalyvaltozas figyelési szolgaltatas
Levessziik vallarol a jogszabdlyok valtozdsai kovetésének terhét!

Ezen egyedulallé  szolgaltatasunkat a 15  éves  tematikus
jogszabalygyijtemény szerkesztési — kiadasi — tapasztalatunk alapjan
fejlesztettik ki, az Elelmiszer lemeztérvénytar atdolgozéasaval.
Honlapunkon, jelszéval védett oldalon fejezetekbe rendezve
(kbzegészségugyi, élelmiszerlanc-ellenérzési, élelmiszerhigiéniai, Magyar
Elelmiszerkényvvel kapcsolatos, termékspecifikus — beleértve tobbek
kozott a tapszereket és a bioélelmiszereket is —, vendéglatasra,
élelmiszer-kereskedelemre és -szallitAsra vonatkozé, eredetvédelmi,
fogyasztovédelmi, személyi kbvetelményeket tartalmazé magyar és unios)
vannak felsorolva a vonatkozé, hatalyos jogszabalyok. Ezek szama és
cime link. Magyar jogszabaly esetén a Nemzeti Jogszabalytar honlapjan
talalhatd, megtekintés napjan hatalyos szévegre mutat a link. Ha az adott
jogszabalynak ismert késébb hatalyba [ép6 mddositasa, akkor azt
feltlintetjik a jogszabaly alatt és linkkel elérhetdévé tessziik azt a Magyar
Koézlonyt, amelyben a modositds megjelent. Természetesen mellette
jeléljik a hatalyba lépés id6pontjat is. Uniés jogszabaly esetén annyi a
kiulénbség, hogy a linkek a Hivatalos Lap kiaddja honlapjan mutatnak a
hatalyositott szévegre és késébbiekben hatalyba Iép6 modositasokra.

Szolgaltatasunk lényege, hogy amint élelmiszerbiztonsdgot érintd
jogszabaly jelenik meg a Magyar Kézlonyben vagy a Hivatalos Lapban,
arrdl azonnal e-mailban értesitést kildink a szolgaltatasunkat megrendelt
partnereinknek, és ezzel egyidében a honlapunkon az adott jogszabalyt
tartalmaz6 kiadvanyra mutatd linket helyezink el, feltintetve mellette a
hatalyba lIépés idépontjat.

Hirleveleinkben természetesen a korabbiaknak megfelel6en értesitést
kuldink megrendel6inknek az allami szervek és hatdésagok honlapjan
megjelend szakmai informaciokrol is.

Megrendeléinek — kérésre — dijmentesen nyilatkozatot adunk, hogy
szolgaltatdsunk alkalmas a MSZ EN ISO 22000 szabvany szerinti
Elelmiszer-biztonsagi iranyitasi rendszer, HACCP rendszer és egyéb
mindségiranyitasi rendszer (IFS, BRC sth.) (zemeltetéinek a
jogszabalyvaltozas figyelési kotelezettségiiknek eleget tenni.

Reméljik Ont is hamarosan eléfizetéink kozott tudhatjuk. Nem kell
zsdkbamacskat vegyen, kérésére néhany napra ingyenesen hozzaférést
biztositunk a jelszoval védett oldalhoz, hogy meggy6z6dhessen
szolgaltatdsuk minéségerol.

Szolgaltatasunk dija 12 000,- Ft + AFA / év, ha év elején rendelik meg. Ev
kozben csak a fennmarado teljes honapok szama szorozva 1 000,- Ft +
AFA-val, 8 napos utdlagos atutalassal fizetve.

Szolgéltatasunk honlapunkon megrendelhetd: www.eco-invest.hu
ECO-Invest Kft., 1550 Budapest, Pf. 48, Tel.: 1/2392765, info@eco-invest.hu
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Tisztelt Olvasonk, Elofizetonk, Tamogatonk!

Az ,Klelmiszervizsgilati Kozlemények” cimii szakfolyéirat 2009-ben volt 55
éves. Az eddig évente 4 fiizetben megjelent szakfolydirat 2012. évt6l kezdve
csokkentett oldalszammal 2 6sszevont fiizet formajaban jelenik meg.

Az ,EVIK” elsGsorban az élelmiszerek mindségellendrzésével és laboratoriumi
vizsgalatdval foglalkozé szakemberek ismereteinek bévitését szolgdlja, de az
élelmiszerek minGségérdl, biztonsdgardl szol6 sokoldalu tajékoztatdsaval 1ényegében
az élelmiszer-elGallitas és -forgalmazas, valamint az élelmiszertudomany, a felsé- és
kozépfoku oktatds, tovabbd hagyomdnyosan a hatdsdgi élelmiszerellendrzés
teriiletén tevékenyked$ valamennyi szakemberhez szol. A vizsgalati modszerekrdl
megjelend publikdciokon tdlmenden egyre gyakrabban kapnak helyet a
taplalkozastudomany legijabb trendjeit és a mindségvizsgalatokhoz kapcsol6dd uj
tudomanyos eredményeket ismertetd szakcikkek is. Ennek eredményeképpen az
»Elelmiszervizsgalati Kozlemények” szakfolydirat tobb év Ota nemzetkozileg is
elismert referdlt tudomanyos folyéirat lett. Ugyanakkor minden fiizetében rovid
ismertet6ket  kozol  els6sorban az  Eurdépai Uni6, de a vilag
élelmiszerszabalyozdsdnak leglijabb eseményeirdl, amelyek alapjan a szakember
gyorsan tijékozodhat azok tartalmarol és eldontheti, hogy a vonatkozé szabalyozas
mennyire fontos és ezért beszerzend§-e szaméra.

MEGRENDELES

Megrendelem az Elelmiszervizsgalati Kozlemények cimi szakfolybiratot fiizet
formdban a 2013. évtSl kezdddSen folyamatosan [] példanyban és/vagy
elektronikus megkiildését kérem: []. Megrendelésem visszavonasig érvényes;
tudomasul veszem, hogy a kiadd évente szamléaz és fenntartja a jogot — elGzetes
tajékoztatas utdn — az eldfizetési dij esetleges modositisara.

A 2 osszevont fiizet (84-84 oldal, 6sszesen 168 oldal) éves el6fizetési dija a
korabbi arnak megfelelden: 1600,-Ft + csomagolasi koltség + postakoltség +
AFA (brutté 2940,-Ft); az elektronikus megkiildés éves eldfizetési dija szintén a
korabbi arnak megfelelden: 1200,-Ft + AFA.

A befizetéshez szamlat kérek és atutalassal fizetem: [, illetve csekket kérek: []

Postazasi cim:

NEV ottt CEENEV: ittt
Irszam: ......... VATOS: wovvviiiiiiiiiieeieiieenes UECA: wevrtiieeeeeeereirriieeeeeeeeeerrriieeeeeeerneranns
Telefon: ................. Fax: .......oooenl. €-MALL toiiiiiiiieeeiieeeee e

Szamlazasi cim (ha eltér a postazasi cimtdl):

CEGNEV! ..ttt AdOszam: .....ccceeeveeeeennnen.
Irszam: ......... VATOS: oo UECAL eiieiiieieeieenitent ettt
AZ TZYINLEZO MEVE: ....oooiiiiiiiiiiiiiieieee ettt st e e sete e e s e bt e e sesteeessseeeessssaeesennes
Telefon: ................. Fax: ..o, e-Mail: oo,
Kelt: o

alairas
Visszakiildendd a kovetkez cimre: EOQ MNB 1530 Budapest, Pf. 21
Tel: (06 1) 212 8803, Fax: (06 1) 212 7638, E-mail: info@eoq.hu
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés

Idépont / helyszin Elérhetoség

Outlook for Agriculture 2013

2013 februar 26 - 28. outlook2013.agraevents.
Briisszel/Belgium com

4th MoniQA International
Conference

2013. februar 26 - budapest2013.moniqa.
marcius 1. org
Budapest/Magyarorszag

Natural Ingredients for Natural
Foods 2013

2013 maércius 12 - 13. naturalingredients.
London/Anglia agraevents.com

Packaging Waste and
Sustainability Forum

2013. marcius 20 - 21.  packagingwaste.
Briisszel/Belgium agraevents.com

th . .
8" International Fresenius
Conference ,,Contaminants and
Residues in Food”

2013. 4prilis 22 - 23. www.akademie-
Mainz/Németorszag fresenius.com/2097

Euro Food Chem XVII 2013. méajus 7 - 10. www.eurofoodchemxvii.
Isztambul/Térokorszag org

Cereals & Europe Spring 2013. méjus 29 - 31. cespringmeeting2013.

Meeting 2013 Leuven/Belgium org

International Scientific
Conference on Probiotics and
Prebiotics

2013. janius 11. - 13. www.probiotic-
Kassa/Szlovakia conference.net

3" International Symposium on
Gluten-Free Cereal Products
and Beverages

2013. janius 12 - 14.
Bécs/Ausztria

gf2013.icc.or.at

Xvi® European Conference
on Analytical Chemistry
(EuroAnalysis XVII)

2013. augusztus 25 - 29. www.euroanalysis2013.pl
Warsaw/Lengyelorszag

Second International Congress
on Coffee Cocoa and Tea -
CoCoTea 2013

2013. oktober 9 — 11.
Napoly/Olaszorszag

www.cocotea2013.org

6™ International Symposium on
Recent Advances in Food
Analysis

2013 november 5 - 8.
Préga/Csehorszag

www.rafa2013.eu

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények tartalomjegyzékeit
és 1993-t61 az 6sszes szam teljes tartalmat mindig megtalalja
honlapjan a kovetkezs internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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waters.com

The best quality food and
beverages are products of
the most innovative technologies.

When product consistency and brand integrity are on the line, your
lab needs to be fortified with innovative analytical systems that put
food and beverage quality first. Waters comprehensive solutions do
just that—efficiently and cost effectively. With superior precision
and reproducibility, you'll be part of a streamlined process that
stocks shelves around the globe with safe, enjoyable products
that taste great every time. To discover what’s possible in

your lab, visit waters.com/food.

Waters

THE SCIENCE OF WHAT'S POSSIBLE."

©2012 Waters Corporation. Waters and The Science of What's Possible are trademarks of Waters Corporation.
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