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Penicillium expansum és Aspergillus niger
novekedési homérséklet- és vizaktivitas-
fliiggésének vizsgalata, kiilonos tekintettel
a klimavaltozasra

Csernus Olivia?, Andrassy Eva®, Bata-Vidacs I1diké?,
Beczner Judit® és Farkas Jozsef

“K6zponti Elelmiszer-tudomanyi Kutato Intézet
»Budapesti Corvinus Egyetem Hiit3- és Allatitermék Technoldgiai Tanszék
Erkezett: 2011. november 11.

A korunkban észlelhetd, a foldtorténet korszakai folyaman végbement
valtozasokhoz képest igen gyors klimavaltozas tudomanyosan megerdsitett
tény, aminek régionkban is legnyilvanvalobb jelei kozé tartozik az idéjarasi
extrémitasok (héhulldmok ¢és a csapadék szélsdséges eloszlasa
mennyiségben, térben és idében) gyakorisaganak ndovekedése (Bartholy et
al., 2010). A klimavaltozas az elOrejelzések szerint egyre ndvekvo
mértékben kihat az élelmiszerellatas biztonsagara (,,food security”) és az
¢lelmiszerfogyasztas egészségligyi biztonsagara (,,food safety”) (Farkas és
Beczner, 2010).

A klimavaltozas ¢és az élelmiszergazdasagi jelentdségli penészgombak
Okofiziologiai kapcsolata az eldbbiekben emlitett mindkét szempont szerint
nagy figyelmet érdemel, mert a penészgombak, kiilondsen a toxikus
anyagcsere termékeket (mikotoxinokat) képzdék, a terményeink romlasi és
tarolasi  veszteségein tulmenden meghatarozé ¢élelmiszer-biztonsagi
jelentdséglick is (Varga et al., 2005a, 2005b; Farkas és Beczner, 2009,
Garcia et al., 2009; Russell et al., 2010). A klimavaltozas egyik lehetséges
kovetkezménye a melegkedveld toxinogén penészgomba fajok fokozott
jelentkezése mérsékelt €gdvi orszagokban is. Ezzel a jelenséggel az utobbi
években mar a hazankkal szomszédos orszadgokban is szembe keriiltek
(Torkar és Vengust, 2008; Tabuc et al., 2009). Dobolyi és szerzdtarsai
(2011) a kozelmultban publikaltak vizsgalatokat Aspergillus flavus torzsek
gyakori eléfordulasarol hazai kukorica szemtermésen. Mindezek miatt és a
megeldzésre/védekezésre jobb felkésziilés érdekében fontos feladat a
penészgombak szaporodasi torvényszerliségei okofiziologiai
Osszefliggéseinek elmélyiilt ismerete. Nagyszamu kvantitativ adat
Osszegylijtése sziikkséges ahhoz, hogy az azokra épiil6 matematikai modellek
segitségével eredményes kockazat-megel6z6 munka legyen végezhetd
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(Gibson et al., 1994; Garcia et al., 2009). Célszerl tehat elsé kozelitésben
laboratoriumi, reprodukalhaté korilmények kozott a penészgomba-
szaporodas homérséklet- és vizaktivitas- (egyensulyi relativ paratartalom-)
fiiggésének tanulmanyozésa. Az itt bemutatand6 vizsgélataink két olyan
penészgombafajjal folytak, amelyek a mérsékelt ¢gdvi gylimdlcstermesztés
koriilményei kozott is elterjedt korokozok kozé tartoznak: a Penicillium
nemzetség P. expansum faja, amely az almas terméstick és a citrus-félék
romldsat okozza, tovabba elsOsorban felelés a patulin mikotoxin
termeléséért (FAO, 2001) hazankban is (Taczman-Briickner et al., 2005). A
masik vizsgalt penészgombafaj a fokozottabban meleg-kedvelé Aspergillus
nemzetség igen elterjedt, romlast okoz6 képviseldje, az Aspergillus niger
(,fekete penész”). Az aszpergillusz fajok kozé tartoznak a hirhedt
aflatoxinokat képzdé fajok, de a mi éghajlati viszonyaink kozdtt igen
fontosak az ochratoxin-képzé Aspergillus fajok is. Az utobbi idékben
ilyenek kozé szamitanak az A. niger egyes torzsei is (Varga et al., 2005a).

Anyagok és modszerek

Penészgomba torzsek

A vizsgalt penészgomba torzsek: Penicillium expansum F.00811, amely a
Mezdgazdasagi ¢€s Ipari Mikroorganizmusok Nemzeti Gyuljteményébol
szarmazik és eredetileg rothadt almarol lett izolalva, illetve Aspergillus
niger, amely a KEKI Mikrobiologiai Osztalyanak Torzsgyijteményébol
valé.

Inokulum készités és telepképzés vizsgalata

A penészgomba torzsek ferde malata agaron (Merck Gmb, Darmstadt)
25 °C-on 7 napig ndvesztett, bespérazott tenyészeteirdl steril desztillalt
vizzel a konidiumokat lemostuk és e szuszpenziok konidium koncentra-
cidinak Biirker kamras mikroszkopi szamlalassal valdo megallapitasa utan
tovabbi steril desztilllt vizes higitassal kb. 10° konidium ml"
milanyag Petri-csészékben megszilarditott, és kb. 3 mm vastagsagi malata
agar (pH 7) lemezek kozepén 4,5 mm atmérdji dugdfuroval kutacskat
képeztiink, amibe a tdrzs-szuszpenzidobol 100 pl-t pipettaztunk. A malata
agar vizaktivitdsat az elkészitésekor glicerin adagolasaval allitottuk be a
kozepes és a nagy nedvességtartalmu termékeket reprezentalva, 0,90 és 0,98
vizaktivitas értékekre. (A szakirodalom ezeknek a penészgomba fajoknak a
szaporodasat illetéen a,=0,82—0,84 minimalis vizaktivitas igényt jelez (Pitt
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& Hocking, 1997; Parra & Magan, 2004)). A pontos glicerin tartalmat
refrakcié méréssel allitottuk be. Mindegyik vizaktivitasi szintbdl 4-4 Petri-
csészét (parhuzamos leoltasokat) polietilén tasakokba csomagoltan
inkubaltunk 10, 15, 25, 30 és 35 °C hémérsékleten. Inkubaciéo kozben a
beoltott kutacskak koriil a hifandvekedés révén koncentrikusan megjelend
penészgomba-telepek atmérdjét tolomércével mm-es pontossaggal 1dérdl-
idére megmértiik, és regisztraltuk azt is, hogy mikor jelentek meg a
telepeken a konidiumok. Ezt a kisérlet-sorozatot még egyszer megismételtiik
a penészgomba tesztorganizmusaink hémérséklettol és vizaktivitastol fliggd
novekedési ,,valaszreakcioi” reprodukalhatdésdganak megfigyelésére.

Statisztikai értékelés

Az egyes mérési id6pontokban a parhuzamos Ilemezeken mért
telepatmérdk atlagainak idébeli valtozasat hasznaltuk a vizudlisan észlelhetd
hifaképzédést mérve a lag fazis és a telep-novekedés kovetésére. A
telepatmérékbdl az inkubacids id6 fliggvényében abrazolt pontseregekhez
Baranyi és Roberts (1994) un. dinamikus szaporodasi modelljét hasznalva a
ComBase web-alapu rendszer (Baranyi és Tamplin, 2004) DMFit szoftverje
segitségével gorbeillesztést végeztiink. Az igy kapott szaporodasi gorbék a
mérési adatokhoz az esetek tobbségében igen jol (r* > 0,90) illeszkedtek. A
gorbék lag fazisa (6raban) €s a linearis telepatmérd-novekedési szakasz
meredeksége (a szaporodasi sebesség mm h'-ban) jellemezték a
penészgomba novekedés kinetikajat. Ezekbdl az adatokbdl a szuboptimalis
homérséklet tartomanyra vonatkozé ,négyzetgyOokos Osszefiiggés”, a
Ratkowsky féle biokinetikai modell (Ratkowsky et al., 1983; McMeekin et
al., 1993), alapjan hataroztuk meg a penész-ndovekedés homérséklet fliggését
mindkét vizaktivitas értékre vonatkozoan.

Eredmények
A telepnovekedés kinetikaja

Az ismételt kisérlet-sorozatokban a tesztorganizmusaink ,novekedési
valaszai” az inkubacié homérsékletére és a tapkdzeg vizaktivitasara
hasonléak voltak. A kiilonb6z6 inkubaciés homérsékleteken az id6
fliggvényében regisztralt tipikus ,,szaporodasi gorbéket” mutatunk be az 1.
és a 2. abran. A DMFit szoftver altal megadott illeszté fiiggvények szerinti
»novekedési sebesség” értékeket tiinteti fel a két kisérletsorozatra
vonatkozoan az 1. tablazat. A lag fazisok becsiilt id6tartalmat mutatja a 2.
tablazat.
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1. abra: Penicillium expansum telepek novekedése az inkubaciés
homérséklet és a taptalaj vizaktivitasanak fiiggvényében
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Vizaktivitas: 0,90 Vizaktivitas: 0,98
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2. abra: Aspergillus niger telepek novekedése az inkubacios hémérséklet

és a taptalaj vizaktivitasanak fiiggvényében
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1. tablazat: A penésztelepek novekedési sebessége (mm h™')
(két kisérletsorozatban: I, II; a paArhuzamos lemezek atlagértékei)
az inkubaciés homérséklet fiiggvényében

Homér-

séklet P. expansum A. niger
°C a,=0,90 a,=0,98 a,=0,90 a,=0,98
I 1I 1 1I I II I 11
10 0,07 0,04 0,14 0,05 0 0 0 0
15 0,08 0,12 0,18 0,19 0 0 0,16 0,15

25 0,17 0,23 0,44 0,26 0,33 0,44 0,69 0,27
30 0,17 0,22 0,46 0,22 0,35 0,54 0,81 0,32
35 0,16 0,08 0,12 0,03 0,44 0,53 1,13 0,51

2. tablazat: A penésztelepek novekedési lag fazisa (h) (két
kisérletsorozatban: I, II; a parhuzamos lemezek atlagértékei) az
inkubacios héomérséklet és a taptalaj vizaktivitasanak fiiggvényében

}Slgli?ee{' P. expansum A. niger

°C a,=0,90 a,=0,98 a,=0,90 a,=0,98

1 11 1 11 I II 1 1I
10 132 262 39 63 >600 | >600 | >600 | >600
15 80 71 42 18 >600 | >600 153 21
25 31 49 24 0 57 103 18 0
30 18 40 16 0 32 75 13 0
35 42 205 0 0 22 62 11 0

A novekedési sebesség (n, mm h') értékek négyzetgyokét az inkubacios
homérsékletek fiiggvényében 4abrazolva kozelitdleg linearis 0Osszefiiggés
mutatkozott (3. 4abra), tehat a Ratkowsky féle biokinetikai modell
hasznalhatosdga  feltételezheté volt a penészkoldonidk alakulésdra
vonatkozoan is. Ezeknek a regresszidos egyeneseknek a ,,nulla szaporodasi
sebességre” extrapolalt és a homérséklet-tengelyen leolvasott értékeit
tekintettiik az ,,elméleti minimalis ndvekedési hémérsékletnek™.

A konidiumok megjelenéséhez sziikséges idotartam is fiiggeni latszott az
inkubacios homérséklettdl, de erre vonatkozdan konkrétabb torvényszerliség
megallapitasat a viszonylag kisszamu észleletiink még nem tette lehetové.
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Aspergillus niger
Vizaktivitas: 0,90 Vizaktivitas: 0,98
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3. abra: A penésztelepek novekedési sebességének négyzetgyoke a
szuboptimalis szaporodasi homérsékletek fiiggvényében

Az eredmények megvitatasa és kovetkeztetések

A nagyobb vizaktivitdas varhaté modédon mindkét penészgomba
novekedését nagyobb mértékben segitette, mint a kisebb vizaktivitds. A
szaporodasi sebesség és a lag fazis értékek alapjan a Penicillium expansum
torzsiink optimalis novekedési homérséklete 25 ¢és 30 °C kozottinek
mutatkozott, mig az Aspergillus niger-é legalabb 35 °C volt. A Penicillium
expansum elméleti minimalis szaporodasi homérsékletének Ratkowsky-
figgvény szerinti becslése -7 °C-nak, az Aspergillus niger-é +7...+11 °C-
nak adddott.

Ezek az észleleteink viszonylag jo Osszhangban vannak szakirodalmi
adatokkal: Pitt és Hocking (1997) nagy monografidja a Penicillium
expansum-ot hidegkedveld (,,pszichrofil”) fajnak mindsiti, 25 °C koriili
optimalis ¢és 35°C koriili maximalis szaporoddsi homérséklettel. Az
Aspergillus niger-t illetéen pedig +6...+8 °C minimalis szaporodasi
homérsékletet és 35-37 °C optimalis szaporodasi hodmérsékletet ir. Gougouli
¢és Koutsomanis (2010) modellezéssel egybekotott €s a kdzelmultban
megjelent kozleményiikben 0,997 vizaktivitasi malata extrakt agaron a
Penicillium expansum-ra -5,7 °C minimalis, +22 °C optimalis és +31 °C
maximalis szaporodasi hdmérsékletet adnak meg, az Aspergillus niger-re
pedig ezek az értékek rendre +10, +31 és +43 °C. A telepatmérd novekedési
sebességére vonatkozo becslésiik a Penicillium expansum esetén az altaluk
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optimalisnak jelzett +22 °C-on 0,22 mm h™', az Aspergillus niger-¢ +31 °C-
on 0,84 mmh'. Ezek az értékek is kelléen kozelieck a két kisérlet-
sorozatunk atlagaban a Penicillium expansum-ra 0,98-as vizaktivitas esetén
altalunk tapasztalt 0,35 mmh™', illetve az Aspergillus niger-re azonos
vizaktivitasnal és +30 °C-on kapott 0,57 mm h™' 4tlagértékekkel.

Vizsgalati eredményeink és az irodalmi informacidk tehat megerdsitették
azt a feltételezésiinket, hogy a ,,h6hullamos” id6szakokban a Penicillium
fajokénal melegebbet , kedvel6” Aspergillus fajok a héhullamokra (,,heat-
waves”) jellemz6é hoémérsékletek iddszakaban a nagy vizaktivitasu
¢élelmiszer-nyersanyagokon jelentds mértékli szaporodasra képesek. Emiatt
tovabbi vizsgalatokkal érdemes tapasztalatokat gy(ijteni arra, hogy az
aflatoxinokat képz6 Aspergillus fajokon kiviill az ochratoxin képzo
Aspergillus fajok milyen mértéki toxinképzésére nyilhat ilyen idészakokban
lehetdség egyes mezdgazdasagi nyersanyagainkon €s tarolt
¢lelmiszereinken. A penészgombak szaporodasat és toxinképzését a 6
Okofiziologiai tényez6kon (homérséklet, vizaktivitas, légtér-Osszetétel) a
szoba jovo termékek egyéb Osszetételi jellemzdi és példaul a novényi
anyagok fitoimmunitdsat segité tényezdk is befolyasolhatjak, az ilyen
termékeknek megfelel6 kozegeken, mintakon végzett validalasi
vizsgalatok™ is nélkiil6zhetetlenck (Baert et al., 2007).
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Penicillium expansum és Aspergillus niger
novekedési homérséklet- és vizaktivitas-fiiggésének
vizsgalata, kiilonos tekintettel a klimavaltozasra
Osszefoglalas

Glicerinnel 0,90 ¢és 0,98 vizaktivitasra beallitott malata extrakt agar
lemezek kozéppontjat Penicillium expansum és Aspergillus niger
konidiumaival oltottuk be és 10, 15, 25, 30 és 35°C hoOmérsékleten
inkubaltuk. Haromheti izotermikus inkubaci6 soran rendszeres id6kdzonként
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megallapitottuk a képz6do6 penésztelepek atmérdjét. Ezekhez az adatokhoz a
ComBase rendszer DMFit szoftverjével szaporodasi modellt illesztve lag
fazis id6tartam és telepatmérd novekedési sebesség értékeket nyertiink. Az
utobbiakbol Ratkowsky négyzetgyOkos regresszids modellje segitségével
becsiiltiik a vizsgdlt penészgombdk szaporodas-kinetikdjat jellemzo
sebesség-értékeket és az elméleti minimalis szaporodasi homérsékletiiket.
Az eredmények szerinti minimalis és optimalis szaporodasi homérséklet
értékek jo egyezésben vannak irodalmi adatokkal. Eredményeink azt
mutatjak, hogy az Aspergillus niger 1ényegesen nagyobb hémérsékletigényii,
mint a Penicillium expansum. Mindezek alapjan a nyari héhullamok
gyakorisdganak ¢és intenzitdsdnak feltételezett varhaté novekedése az
¢lelmiszerek fokozott mikologiai kockéazatat idézhetik elé a régionkban,
nemcsak a most is elterjedt Penicillium fajok szaporodasat stimulalva,
hanem lehetéséget teremtve a ,,melegkedvel6” Aspergillus fajok fokozott
megtelepedésének és kertészeti terményeink és tarolt élelmiszereink veliik
valo erdteljes szennyezddésének is.

Investigations on Effect of Temperature and Water
Activity on Growth of Penicillium expansum and
Aspergillus niger, with Special Reference to the

Climate Change
Abstract

Malt extract agar plates set by glycerol to water activities of 0.90 and
0.98, respectively, have been centrally inoculated with conidia of either
Penicillium expansum or Aspergillus niger and incubated at 10, 15, 25, 30
and 35 °C. Development and growth of the colony diameters were observed
periodically during 3 weeks isotermic incubation. Curve fitting of these data
as a function of the incubation temperature were performed by the DMFit
software of the ComBase database and the duration of the apparent lag
phase of mycelium growth and the increase of the colony diameters were
recorded. Effect of the temperature on the growth rate were evaluated by the
square root regression model of Ratkowsky estimating theoretical minimal
temperatures of these moulds. Our results on minimal and optimal growth
temperatures were in good agreement with data from literature. The results
demonstrated that Aspergillus niger has significantly higher temperature
requirement than Penicillium expansum. Therefore, the projected increasing
frequency and intensity of summer heat waves may cause an increased risk
of mycological safety of food in our region, not only by stimulating the
growth of the presently also common Penicillium species but create an
increased opportunity for ,,warm-loving” aspergilli to establish themselves
and contaminate intensely our horticultural products and stored foods.
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QUARISMA — Minéség- és kockazatmenedzsment
a hustermel6 lancokban

Juliane Lang, Detert Brinkmann és Brigitte Petersen

Bonni Egyetem, Allattudomanyi Intézet, Katzenburgweg 7-9, D-53115 Bonn
Erkezett: 2010. aprilis 00.

A husagazatban a mindségi és az ¢lelmiszerbiztonsagi megfontolasok
jelenleg kiemelt figyelemben részesiilnek és a tevékenységek minden
szintjén a kezdeményezések kdzéppontjaban allnak (Petersen 2003, Schulze
Althoff et al. 2005, Trienekens et al. 2009). Tekintettel arra, hogy az
¢lelmiszergazdasag az egyik legnagyobb agazat, amely az alapvetd emberi
sziikségletek kielégitésére iranyul, a koOlcsonds Osszefiiggések ¢€s a
kapcsolatok globalis rendszere nagy kihivast teremt a kutatds és a kutatasi
egylttmikodés szamara. Alapvetd valtozasok jelentkeznek a regionalis, a
nemzeti és a nemzetk6zi élelmiszerlancok és halozatok szervezésében. Ezek
a valtozasok figyelemre méltd hatast gyakorolnak az egész husiparra és
megvannak a kovetkezményeik a klasszikus egyoldali kutatasi megkozelités
szempontjabol is. A husgazdasdg el6tt allo legfontosabb kihivas 1j
stratégiak kialakitasa a wvallalatkozi mindségi ¢és kockazatmenedzsment
rendszerek tekintetében, lehetové téve ezaltal a jelenlegi helyzet
megvaltoztatdsat a nem kielégité kdlcsonds koordinacid, a bizalomhiany,
illetve a nemzetkozi értéklancoknal tapasztalhaté megalkuvas tekintetében.

Tudomanyos szempontbol megkdzelitve két parhuzamos innovacios
kihivassal néziink szembe:

1. A terméklanc inverzid jelenti egyrészt az atmenetet a kinalat altal
vezérelt ellatasi lancoktol a kereslet vezérelte ellatasi lancok felé,
masrészt a termeldk sajat felelosségét.

2. Az 1j, fenntarthatdé technologidk tamogatdsa az ¢lelmiszerbiztonsagi
szabalyoz6 rendszerekben, biztositva a hatékony mindségiranyitast,
amelyet tobbé nem a kormany, hanem maguk az élelmiszervallalkozasok
mukddtetnek.

Ezen valtozatos kihivasok kezeléséhez multidiszciplinaris megkozelitésre
van sziikség, amely egyardnt feldleli a kdozgazdasagi, a miiszaki, a jogi, a
kornyezeti és a szocialis tudomanyteriileteket. Ez képezi az alapjat a hus
terméklancok QUARISMA (QUAlity, mindség ¢és RISk MAnagement,
kockazatmenedzsment) megkezdett projektjének (Brinkmann 2009). Ez a
betliszo jelzi a feladatok és a modszerek kapcsolodasat a mindség-, a lanc-
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és a kockéazatmenedzsment teriiletén. A négyéves (2009-2013) projektet az
EU 7. Kutatasi Keretprogram (FP7) Marie Curie Actions finanszirozza. A
QUARISMA az eurdpai f6 hustermelé kozpontok (Hollandia, Eszak-Nyugat
Németorszag ¢és Bajororszag) kozotti interdiszciplinaris és szektorkdzi
egylittmiikddést reprezentalja. A projekt dsszhangba hozza egyrészt a GIQS
(Grenziberschreitende Integrierte Qualitdtssicherung e.V.), a koz- és a
maganszféra partneri kapcsolata altal tamogatott aktiv egyiittmikodést a
Bonni ¢s a Wageningeni Egyetem, a VION Food Group privat szervezetek
és a DRV (Deutscher Raiffeisenverband e.V.) kozott a husagazatban,
mésrészt a kivadld mindségli és biztonsdgi hustermékek eldallitasat
meghatarozo kovetelmények és fejlesztések teljes komplexitasat. A projekt
résztvevOit mutatja az 1. tablazat.

1. tablazat: A résztvevok jegyzéke

No. |Szervezet Részleg

1 |Grenziiberschreitende Integrierte |Igazgatdtanacs
Qualitdtssicherung e.V. (GIQS)

2 |Bonni Egyetem (UB) Az Elelmiszerlanc és Halozat
Kutatas Nemzetkozi Kézpontja
(FNC)

3 |Wageningeni Egyetem (WU) A Lanc- és Halozati Tudomanyok
Wageningen-i Szakértdi Kozpontja

(CNS)
4 |VION Food Group — VION North |Minéségbiztositasi Osztaly
(VION)
5 |Deutscher Raiffeisenverband Elballat és Hus Osztaly
(DRV)

6 |Agrizert Qualifizierungs GmbH |Igazgatotanacs

7 |Erzeugergemeinschaft Osnabriick (Igazgatotanacs

eG
8 |Erzeugergemeinschaft Siidost- Igazgatotanacs, Mindségbiztositasi
Bayern eG Osztaly

A résztvevok ugy dontottek, hogy a projektet az EU Marie Curie IAPP
(Ipari-Tudomanyos Egyiittmikodés és Kozoés Ut) Programjan  beliil
valositjdk meg. Az IAPP Program a legjobb lehetdség az erdforrasok
kritikus tomegének mozgositasara az élelmiszerbiztonsdg ¢és mindség
kiillonb6z6 szempontjainak integraldsa érdekében, biztositva ezaltal az
interszektoralis egyiittmikodést a lancmenedzsmentbe az dgazat teriiletén. A
QUARISMA alapjat képezi ezen talmenden egy jol kialakitott oktatasi és
tovabbképzési program a mindségmenedzsment (QM), a lancmenedzsment
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(CM) ¢és a kockazatmenedzsment (RM) vonatkozasaban. A szakképzett
személyzet az egyik sziikséges el6feltétele a kutatas-fejlesztés hatasossaga
javitasanak az eurdpai husagazatban. Ezek a jol informalt és szakképzett
személyek lesznek a katalizdtorai a kutatdintézetek és az ipar kozotti
eggylttmikodésének. Az ilyen megkozelités azért is értékes, mert az
iparban gyakran hidnyzik a potencialis tudomanyos forrasok ismerete, a
kutatéintézetek pedig sokszor képtelenek jol kommunikalni és tovabbitani
eredményeiket az ipar felé. A QUARISMA arra torekszik, hogy az
egyittmikodés kialakitasaval kikliszobdlje ezt a hidanyossagot. Ezen
tilmenden az oktatas ¢és szakképzés hatékony tudastranszfert biztosit a
résztvevl szervezetek felé, amit a beépiilési és a visszafelé iranyulo
mechanizmusok is tdimogatnak. gy a tudomany és az ipar azonos feltételek
mellett élvezi a kozvetlen €s gyors tudastranszfer nyujtotta elényodket. A
projekt keretében két-két személyt ad az ipar és a GIQS (Trans Border
Integrated Quality Assurance), amellett tovabbi 22 szakember cseréjére
keriil sor a kovetkez6 megoszlasban: 4 ember az iparbdl a kutatdsba és 18
forditva. A Wageningeni Egyetem példaul 12 személyt, a Bonni Egyetem
pedig 6 személyt kiild a husipari szervezetekhez és vallalatokhoz.

Projekt célok és a modszertani hattér

A QUARISMA projekt kettds célt szolgal: egyrészt annak demonstralasa
a vallalkozokkal kozosen, hogy léteznek életképes 0j lehetéségek; masrészt
annak bizonyitasa a tudomanyos intézményekkel k6zosen, hogy a sziikséges
ismeretek atadhatok. A QUARISMA altalanos célja az 4gazatkdzi
elémozditasa a vallalatkozi QM ¢és RM teriiletén a husiparban. A
QUARISMA lefedi az egész hus terméklancot, ami azért nélkiilozhetetlen,
mert a hus fenntarthaté biztonsaga csakis a QM ¢és az RM rendszerek
integrdlasa révén biztosithaté az élelmiszer ellatasi lanc teljes hosszaban ,,az
istallotol az asztalig”.

A QUARISMA bevezeti az un. techno-menedzseri megkdzelitést, ami a
kiilonb6z6 diszciplinak integralasara iranyul, hozzajarulva ezaltal a mindség
magasabb szintjének eléréséhez. Ezen 0j megkdzelités alapja az, hogy a
mindségiigyi kérdéseket kutatasi, miiszaki és menedzseri szempontbol
egyidejlileg érzékelik és analizaljak. A tevékenységek és a feleldsségi korok
két szintre oszlanak: a program-szintre és a projekt-szintre. A program-
szintet a szektork6zi menedzsment és a koordinacidos tevékenységek
jellemzik; ezzel szemben a projekt-szint 6t IAPP tevékenységre oszlik a
kozos kutatds nagy ernylje alatt. Ezek a tevékenységek a kovetkezok:
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masodlagossagok, toborzasok, életpalya kutatas, haldzatépités és nyilt
nemzetkozi konferenciak (1. abra).

Németorszag

Miasodlagossagok
Toborzasok

Eletpilya kutatas Tudomfm‘r’

- & @

Halozatépites és
Nvilt nemzetkizi
konferenciiak

-

1. abra:A QUARISMA szerkezete

Az atfogd célok elérése érdekében harom kutatdsi teriilet kapott
prioritast:

1. Lancmenedzsment

2. Mindség- €s informacido-menedzsment

3. Kockazatmenedzsment ¢és élelmiszerbiztonsag

A partnerek ugy dontottek, hogy mindharom teriileten egyiittmikddnek,
méghozza fenntarthat6 és konzisztens mdodon. Az egyes kutatdsi prioritassal
rendelkezo teriiletek kozotti kapesolatokat szemlélteti a 2. abra.

Az TAPP program nagy fontossagot tulajdonit a kutatasi feladatok kozotti
egylittmikodésnek. A horizontalis tevékenységek hidat képeznek a prioritasi
teriiletek O0sszekapcsolasaban. A tudastranszfer révén kutatokat toboroznak
az iparbdol és a tudomany teriiletérdl, akik tamogatast és tovabbképzést
kapnak sajat szakmai karrierjiik épitéséhez, amellett Gj ismeretekhez és
halézatokhoz is hozzajutnak. A kutatdsi eredményeket nyilt nemzetkdzi
konferenciak és talalkozok segitségével terjesztik egész Eurdpaban, igy mas
kutatok is tajékozodhatnak és bovithetik a tudasukat.

Az interdiszciplinaris egyiittmiikodés teoretikus keretét a QUARISMA
projekten beliil harom modell tamasztja ala. Ezek a modellek teszik lehetové
a leir6, Osszehasonlité, eldrejelzd és utasitast add informacid
hozzarendelését a QM specialis feladataihoz és felelosségi koreihez:

1. A NetChain-Modell szolgaltatja az alapot a horizontalis és a vertikalis
kapcsolatok egyideji figyelembe vételéhez a biologiailag, miiszakilag és
szervezetileg meghatarozott folyamatok mentén.
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2. Az ISO 9000-es

és 22000-es szabvany szerinti Process-Modellel
kombinalva ez a megkdzelités a lanc minden egyes lépésénél lehetové
teszi azon konkrét szabalyozasi és dontéshozatali pontok meghatarozasat,
ahol a QM specialis informaciot igényel.

. A kontroll ciklusnak a zavarok eldrejelzéses kontrolljaval ellatott Socio-
Technical Modelljét gyakran hasznaljak a cselekvési (akcios) ciklusok
leirasara. A végrehajtasi és a dontési folyamatok kozotti informaciods és
cselekvési ciklusok mind a szervezeten belil, mind azon kiviil
elhelyezkednek. Ez jellemzi a szervezetkdzi mindségszabalyozasi
ciklusokat. A sziikséges standard értékek meghatarozhatok belsé és kiilsé
alapokon, pl. tigyfelek, szallitok, feldolgozok, hatosagok.

4 Infrastrukiira
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2. abra: QUARISMA - kapcsolatrendszer a prioritasi teriiletek kozott

A projekt hat munkacsomagra (Work Package) oszlik, amelyek
mindegyike kiilonféle feladatokat tartalmaz, lefedve ezzel a teoretikus

keretet (3. 4bra).

Mivel a vilagon egyediilallo tapasztalatokkal rendelkezik a husagazat
tekintetében, az ujszerit QUARISMA interdiszciplinaris kutato team vezeti a
projektet a tudomanyos és a tarsadalmi célok elérésére, tovabba lehetdség
szerint Uj trendeket allit fel a QM és az RM eurodpai kutatadsahoz.
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QUARISMA

Work package 1 Work package 2 Work package 3
(Jacques Trienekens) (Erigitte Petersen) (Bert Urlings)
Lincmenedzsment Mindség és Elelmiszerbizton-
informacio sig és kockazat-
menedzsment menedzsment
—— -
Work package 4 Work package 5 Work package 6
(Bert Urlinas) (Brigitte Petersen) [Martin Hamer)
Felmérés és Oktatis, tovabb- Tudastranszfer, halo-
validilas a minta képzés és terjesztés zatépités és innovicio
lincokban menedzsment

3. abra:A kutatasi tevékenységek attekintése — a ’"QUARISMA Haza’
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A miu eredeti cime:

QUARISMA — QUALlity and RISk MAnagement in meat producing
chains by Juliane Lang, Detert Brinkmann and Brigitte Petersen
Presented at the 55th EOQ World Quality Congress in Budapest,
Hungary, June 21-23, 2011

QUARISMA — Minéség- és kockazatmenedzsment
a hustermel6 lancokban
Osszefoglalas

A QUARISMA (QUAlity, mindség ¢és RISk MAnagement,
kockézatmenedzsment) vezeti be a miszaki-menedzseri megkdzelitést,
amely — a legjobb mindség elérésének eldsegitése érdekében — a kiilonb6zo
tudomanyteriiletek integralasara iranyul. Az atfogd célok megvalositasahoz
harom kutatasi prioritasi teriiletet hataroztak meg:

1. Lancmenedzsment
2. Mindség- és informacié menedzsment
3. Kockazatmenedzsment és ¢élelmiszerbiztonsag

A projekt hat munkacsomagot tartalmaz, mindegyiken beliil kiilonb6z6
feladatokkal, amelyek kitoltik az elméleti keretet.

QUARISMA - QUAIity and RISk MAnagement
in meat producing chains
Abstract

QUARISMA (QUAIlity and RISk MAnagement) will introduce the
techno-managerial approach, which aims at integrating the different
disciplines to contribute to achieve superior quality. In order to achieve the
overall objectives, three research priority areas have been identified.

1. Chain management
2. Quality and information management
3. Risk management and food safety

The project has six work packages with each package comprising
different tasks covering the theoretical framework.
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Oszcillacios reometria alkalmazasa az
élelmiszervizsgalatokban

Juhasz Rékal, Zeke Ildiko Csilla? , Balla Csaba? és
Barta Jozsef !

Budapesti Corvinus Egyetem, Elelmiszertudomanyi Kar
'Konzervtechnoldgiai Tanszék
*Hiité- és Allatitermék Technologiai Tanszék
Erkezett: 2011. oktober 3.

1. Reologiai alapok

A viszkozus anyagokra jellemz6, hogy deformald erd hatasara a test
irreverzibilis alakvaltozast szenved, és allandé er6k hatasara a test
alakvaltozasanak sebessége (deformaciosebesség) allando.

Az idealis viszkézus (newtoni) folyadékok esetén az 4llando
homérsékleten mért nyirofesziiltség 7 [Pa] és a hozzatartozo
deformaciosebesség 7 [1/s] hanyadosa anyagi allando, amelyet
viszkozitasnak 77 [Pa.s] neveziink. A newtoni viselkedést a Newton térvény
irja le:

T=n-7 (1)

Az elasztikus (rugalmas) anyagokra jellemzd, hogy deformaldé erd
hatasara reverzibilis alakvaltozast szenvednek, az er6hatds megsziintetése
utan a deformacié is megsziinik. Az idedlis rugalmas anyagok esetén a
deformald eré (,stress”, ¢ (Pa)) és a relativ megnyulas (,,strain” € (%))
hanyadosa anyagi allandd, amelyet Young modulusnak, vagy rugalmassagi
modulusnak (G [Pa]) neveziink, ezt fejezi ki a Hooke-torvény:

c=G-¢ 2

A viszkoelasztikus anyagokra az jellemzd, hogy a deformal6 erd hatasara
bizonyos id6 elteltével allandd sebességli alakvaltozast szenvednek
(viszkozus tulajdonsag), majd az eréhatas megsziintetése utan bizonyos id6
elteltével a deformaciéo megsziinik (rugalmas tulajdonsag). Az élelmiszerek
kozott kevés idealis rugalmas, illetve idealis viszkozus anyagot taldlunk, a
legtobb vizsgalati minta mindkét tulajdonsaggal rendelkezd viszkoelasztikus
anyag. Ezek vizsgéalatara alkalmas modszer az oszcillacios méréstechnika
(Mezger, 2006).
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2. Oszcillacios méréstechnika elméleti alapjai

Oszcillalé mozgés esetén a deformaciot (y) az iddé fliggvényében sinus-
gbrbe irja le:

Y(t) =7, - sin ot (3)

A deformacidsebesség az id6 fiiggvényében tehat az alabbi egyenlettel
irhato le:

Y(t) =7, - ®-cosmt =, -cosmt =¥, - sin(wt +90°) (4)

Ez azt jelenti, hogy a deformaciosebesség fliggvény 90°-os faziskéséssel
koveti a deformacio fiiggvényt.

Az idealis viszkdzus anyagok esetén a nyirofesziiltség egyenesen aranyos
a deformacidsebességgel, ezért a nyirofesziiltség- ¢s a deformacio-fiiggvény
kozotti faziskésés 90°. A pillanatnyi nyirofesziiltség és deformacidosebesség
Osszefliggését oszcillacios mérések soran a Newton-torvény az alabbi modon
fejez ki:

() =n*-¥(t) (%)
ahol N* [Pa.s]: komplex viszkozitas, amely az elasztikus tulajdonsagokat
is magaba foglalja, ¢és gyakorlati szempontbol a vizsgalt anyag
viszkoelasztikus folyasi ellendllasdnak (,,viscoelastic flow resistance”)
tekinthetd.

Idealis elasztikus anyagok esetén a nyirofesziiltség a deformacioval
egyenesen ardnyos, ebben az esetben a nyirofesziiltség- és a deformacio-
fliggvény kozotti faziskésés 0°.

Az oszcillaciés mérések soran az idealis rugalmas anyagokra a Hooke-
torvény az aldbbiak szerint érvényes:

T(t) = G *y(1) (6)

ahol G* [Pa]: ,komplex modulus”. Gyakorlat szempontjabol a G* az
anyag szilardsaganak tekinthetd.

Viszkoelasztikus anyagok esetén a faziskésés 0° és 90° kozott van. Az
oszcillalo erdhatds és a deformacid kozotti faziskésés mérésével a
viszkoelasztikus anyagok mérése egyszerien megvalosithaté. Tekintve,
hogy ezeket a tulajdonsagokat matematikailag komplex szamokkal lehet
egyszeriien leirni, az oszcillacidés faziskésés alapjdn meghatarozott ,,shear
modulus”-t (G) komplex modulusnak nevezzikk és G*-gal jeloljik. A
komplex modulus a rugalmas ¢és viszkozus komponensek Osszege. A
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rugalmas részt tarolasi vagy rugalmassagi modulusnak nevezziik és G’-vel
jeloljiikk, a viszkézus részt veszteségi modulusnak nevezzik és G”-vel
jeloljik (Figura, 2007).

Az oszcillacios mérések soran a létrehozott deformécié (strain)
(controlled strain mode) vagy nyirofesziiltség fliggvényében (controlled
stress mode) mérjiik a tarolasi, illetve veszteségi modulust, igy egyidejiileg
a minta elasztikus és viszkozus tulajdonsagairol is informécidkat szerziink.

3. Oszcillacios méréstechnika

Az oszcillacids reoldgiai méréseknél a mintat két kiilonb6zo sebességgel
mozgatott méréelem kozé helyezik, annak érdekében, hogy egy
meghatarozott deforméciét hozzanak létre az anyagban. Rendszerint az
egyik elem all, a masik pedig meghatarozott sebességgel mozog. A mérdtest
tengelyét adott frekvencidval és amplitadoval, sinusfiiggvény szerint
oszcillalva mozgatjuk. Az oszcillacios mérésekhez rendszerint kup-lap vagy
lap-lap mérérendszert hasznalnak. A deformacié mértékét az un. ,,strain”-t,
vagy kitérést a két mérdlap kozotti réstavolsaghoz viszonyitva, szazalékos
értékben adjuk meg. A késziilék a fellépd nyirdfesziiltség érték alapjan
szamitja ki a tarolasi, illetve veszteségi modulus értékeket (Mezger, 2006).

A kovetkezdkben bemutatjuk az altalunk haszndlt mérési mddszereket és
néhany alkalmazasi példat.

3.1. Amplitiudo soprés modszere

Az amplitudé soprés modszere (amplitude sweep) azon alapul, hogy
allando szogsebesség és novekvod kitérés mellett mérjiik a nyirdfesziiltséget,
amely alapjan meghatarozzuk a rugalmassagi és veszteségi modulus
értékeket. Rendszerint a kitérés vagy a nyirofesziiltség (T, [Pa))
fliggvényében abrazoljuk a rugalmassagi (G’) és a veszteségi modulus (G”)
értékeket. Az 1. abra egy-egy jellemzé gorbét mutat be, amelyrdl a
leolvasott paraméterek mind a mintara jellemzd értékek.

A rugalmassagi modulus (G’) a vizsgalt anyag elasztikus, mig a
veszteségi modulus (G”) a viszkézus tulajdonsagat jellemzi. Az anyag
viszkoelasztikus tulajdonsaga kifejezhetd a G’ és G” paraméterek értékével
és egymashoz vald viszonyaval is. A szilard és kvazi szilard (gélszeri)
anyagok esetén a veszteségi és a rugalmassagi modulus hanyadosa 1-nél
kisebb érték, mig folyadékok esetén ez az érték 1-nél nagyobb. A két gorbe
metszéspontja tehat egyfajta folyashatarként értelmezhetd, és jellemzo a
vizsgalt mintara (Zeke, 2010).
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1. abra: Krémallaga élelmiszerekre jellemzé ,,amplitudé soprés”
reogram

A mérés kezdeti szakaszan a kezdeti rugalmassagi és a veszteségi
modulus a minta nyugalmi allapotara jellemz6 értékek. A rugalmassagi
modulus (G’) az egyre ndvekvd kitérés, azaz deformald erd hatasara
csokkenni kezd. Azt a kitérést, ahol ezen érték a kezdeti ponthoz képest
95%-ra csdkken, a linearis viszkoelasztikus tartomany végének (A)
nevezzilk, amely azt jelenti, hogy ezen hatar alatt fellépd erd hatasara a
vizsgalt minta nem szenved irreverzibilis valtozast. Ezen ponthoz tartozo
nyiréfesziiltség értéke a minta ,,er6sségét”, ,,szilardsagat” jellemzi.

A rugalmassagi és a veszteségi modulus metszéspontjatél (B) a minta
viszkoleasztikus szilard anyag helyett viszkoelasztikus folyadékként
viselkedik. A metszéspontban szamolhatd viszkozitas, kitérés és
nyiréfesziiltség egyardnt a mintara jellemz6 paraméterek.

A novekvd deformalé erd hatdsara a rugalmassagi- és a veszteségi
modulus értékek hirtelen csdkkend tendenciat mutatnak. Az erre a szakaszra
illesztett egyenesek meredeksége (S1, S2) szintén a mintdra jellemzd, az
¢lelmiszeripari alkalmazas szempontjabol fontos paraméterek. Ezek az
értékek azt mutatjak, hogy a minta novekvdé deformacio hatasara mekkora
ellenallast mutat, mely a kenhetdséget modellezi, minél kevésbé meredek ez
a szakasz, annal kisebb deformaldé er6 kell a mintdk elkenéséhez.
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Gyakorlatilag ha a minta kenheté, ldgy, akkor a meredekség kicsi, ha
vaghato, kemény, ,,torik”, akkor a meredekség nagy.

Az amplitud6 soprés modszerével a minta viselkedését széles deformalo-
erd tartomanyban meghatarozhatjuk. A linedris viszkoelasztikus tartomany
ismerete a frekvenciasdprés mérések elott pedig feltétleniil sziikséges. A
tovabbiakban néhany alkalmazasi példat mutatunk be, kiilonb6zo jellegii
tejtermék alapt élelmiszerek esetén.

Amplitudé soprés modszerével viszkoelasztikus tulajdonsagokat mutatod
folyadékokat, emulziokat, gyenge géleket is vizsgalhatunk, pl. fermentalt
tejtermékeket (2. dbra). A termékek reogramjait 4 °C-on 10 1/s allando
frekvenciaval, lap-lap mérérendszerrel, Imm-es réstavolsaggal ¢és 0,01%-
200% kozotti kitérésig mértiik. Az eredmények alapjan a kiilonboz6 jellegii
termékek egymastdl megkiillonboztetheték. A joghurt a tobbi termékhez
képest szilardabb viselkedést mutat, ezt jelzi, hogy a tarolasi modulus (G’)
értéke egy nagysagrenddel nagyobb, mint a tobbi vizsgalt mintaé (Zeke,
2010).
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2. abra: Fermentalt tejtermékek amplitiado6 soprés modszerével
mért reogramjai

Ezzel a modszerrel a tejtermékek eldallitdsa soran a technoldgiai hatasok
nyomonkdvetése is megvaldsithatd, pl. a gélképzddés folyamata rennin
hatasara (Dejmek, 1987), illetve mérhetd a technologiai paraméterek (pl.
oltokultura tipusa, fermentdcidos homérséklet, szarazanyag tartalom) hatasa
joghurtok mindségére (Skriver, 1993).
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Oszcillacios mérési modszerekkel kvaziszilard anyagok reoldgiai
tulajdonsagai is objektiven jellemezheték. A 3. abran kiilonbozo
zsirtartalma sajtkrémek reogramjai lathatok. Ezeket a mintdkat — a
fermentalt tejtermékekhez hasonléan — 4 °C-on 10 1/s allando6 frekvenciaval
Imm-es réstavolsaggal és 0,01%-200% kozotti kitérésig mértilk. A két
reogram  jellegzetes lefutasat és  jol  elkiilonithetd  egymastol.
Megfigyelhetjilk, hogy a nagyobb 20%-os zsirtartalmt sajtkrém
nagysagrenddel nagyobb tarolasi modulussal rendelkezik, keményebb
allomanyu, a gorbe masodik szakaszanak meredeksége is nagyobb, kevésbé
kenhet6 minta, mint a 12% zsirtartalmu.
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3. abra: Kiilonb6z6 zsirtartalmu sajtkrémek amplitido6 soprés
moédszerével mért reogramjai

A sajtkrémek reologiai tulajdonsagainak mérésével az eldallitasi
technologia hatdsa (tarolasi homérséklet, homogenizadlas koriilményei) is
kimutathat6 (Sanchez, 1996).

A kenhetéség a cukraszati krémeknél kiemelkedéen fontos
allomanyjellemz0, amely erdsen fligg a hdmérséklettol. Alapvetd elvaras,
hogy a hiitve tarolds sordn ¢és a szobahOmérsékletli fogyasztasi
homérsékleten is egyarant jol kezelhetd, kellemes, konnyli 4allomanyu
legyen. A 4. é4bran altalunk készitett cukraszati vajkrémek oszcillacios
reogramjai lathatok. A méréseket 4 °C-on ¢és 20 °C-on végeztik az
el6z6ekben emlitett paraméterck alkalmazasaval. A két homérsékleten mért
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gorbék  szamolt paraméterei k6zott nagysdgrendi  kiillonbségeket
tapasztaltunk. Itt is megfigyelhetd a meredekségek kozotti kiilonbség,
vagyis a 20 °C-os minta jol kenhetd, a 4 °C-os minta ezzel szemben nagy
deformald erd hatasara kemény, torik. Tehat a vizsgalt vajkrém magasabb
homérsékleten konnyebben kezelheté és élelmiszergyartas szempontjabol
elényosebb tulajdonsagokkal rendelkezik (Szekrényes, 2011).
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4. abra: Cukraszati vajkrémek amplitudé soprés modszerével mért
reogramjai 4 °C és 20 °C-on

Amplitadd soprés modszerével szilard, folyasra nem késztethetd anyagok
reoldgiai tulajdonsagait is jol reprodukalhaté moédon mérhetjiikk. Az 5. abran
joghurttal készitett fagylaltok reogramjai lathaték két kiilonb6zo
homérsékleten. A beallitott paraméterek a kovetkezok voltak: 2mm-es
réstavolsag, 0,01-100%-os kitérés, 10 1/s allando frekvencia, -7 °C, illetve
-10 °C. A két homérsékleten kapott reogramok kozotti kiillonbség jol 1athato
az abran. A -7 °C a fagylaltok fogyasztasi hdmérséklete, és megfigyelhetd,
hogy -10°C-on a minta mar ,kemény”, nagy G’ ¢értékkel és nagy
meredekséggel rendelkezik, emiatt az érzékszervi jellemzéi nem
megfeleléek ezen a hdmérsékleten.

A fagylaltok mindségét az érzékszervi tulajdonsagok, kiilondsen az
allomany alapvetéen meghatdrozzak, ezért szamos szerzd foglalkozott az
allomanykialakité adalékanyagok hatasaival (Goff, 1995), illetve a
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fagyasztas sordn kialakulo kristadlyok mennyisége, szerkezete és a reoldgiai
jellemzok kozotti 6sszefiiggésekkel (Bolliger, 2000).
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5. abra: Joghurttal késziilt fagylaltok amplitido6 soprés modszerével
mért reogramjai -7 °C és -10 °C-on

3.2. Frekvenciasoprés modszere

A frekvenciasoprés (frequency sweep) sordn allandé kitérés és valtozo
(ndvekvd) frekvencia mellett végziink méréseket. A kitérés mértékét ugy
kell meghatarozni, hogy az biztosan a linedris viszkoelasztikus
tartomanyban legyen. Rendszerint a frekvencia vagy szdgsebesség
logaritmusa fiiggvényében abrazoljuk a tarolasi és a veszteségi modulus
logaritmusat. A frekvenciasOprés soran a minta i1d6fiiggd viselkedésérol
szerziink informaciodkat: a kis frekvencidnal mért eredmények a hosszutava
(pl. tarolas alatti) stabilitasrol, a nagy frekvencidnal mért eredmények a
rovidtava (pl. szallitas alatti) viselkedésr6l nyujtanak felvilagositast. Ez a
modszer alkalmas példaul arra, hogy a szinerézisre vald hajlamot mérjik
lekvarok, pudingok vagy egyéb gélallapoth élelmiszerek esetén. A két gorbe
lefutdsa, egymashoz valdé viszonya alapjan a minta szerkezetére is
kovetkeztethetiink (polimerek, polimerek keresztkotésekkel, diszperziok,
gélek stb.). A stabil diszperzidokra és gélekre jellemzd, hogy az elasztikus
tulajdonsdg domindl a viszkézussal szemben (G° > G”) a teljes
frekvenciatartomanyban, és az aranyuk jellemzdéen: G’: G” = 10:1 ~ 100:1.
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Jellemz6 rdjuk tovabba, hogy a G* és G” gorbék kozel parhuzamosan futnak
a teljes frekvenciatartomanyban, és kicsi a meredekségiik (Mezger, 2006).

Erre lathatunk példat a 6. abran bemutatott tejes fagylalt mérése soran
felvett gorbéknél is. A mintakat -10 °C-on mértiik 2mm-es réstavolsag,
0,1%-o0s kitérés és 10-100Hz frekvencia kozott. Megallapithatd, hogy az
altalunk készitett fagylalt a tarolds soran stabil marad, ha a megfeleld
homérsékletet tudjuk tartani héingadozas nélkiil.
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6. abra: Tejes fagylalt frekvencia soprés modszerével mért
reogramja -10 °C-on

3.3. Homérsékletfiiggés vizsgdlata

A tobbi reoldgiai modszerhez hasonldan az oszcillacios méréstechnikaval
is lehetdségiink van hOmérsékletfiiggés (temperature sweep) vizsgalatara.
Ekkor allandé szogsebesség, allandé amplitadd (kitérés) és valtozo
homérséklet mellett végziink méréseket, majd a tarolasi és a veszteségi
modulust a hdmérséklet fliggvényében abrazoljuk.

A 7. abran cukraszati vajkrém egy fagyasztasi ciklus sordn felvett
reogramja lathat6. A mérést 1 mm-es réstavolsaggal, 10 1/s szogsebesség ¢€s
0,1% kitérés mellett végeztiik. A 30 perces fagyasztési ciklus soran +20 °C-
rol -18 °C-ra hitottik a mintat, majd 10 percig 4allandd maradt a
homérséklet, végiil 10 perc alatt ismét szobahdmérsékletre melegitettiik. A
bemutatott gdrbe alapjan megallapithato, hogy a kezdeti és végsé G’ és G”
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értékek nem kiillonboznek egymastdl, vagyis a vizsgalt minta allomanya a
fagyasztas soran nem valtozik, tehat a termék fagyasztva jol tarolhato.

A homérsékletfiiggés mérése a fagylaltok mindségének vizsgalataban, a
megfeleld technoldgia kivalasztdsahoz is hasznos eredményeket szolgaltat
(Wildmoser, 2004).
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7. abra: Cukraszati vajkrém tarolasi és veszteségi modulusa a
homérséklet fiiggvényében fagyasztas és felengedtetés soran

Az oszcillaciéos reologiai modszereket nemcsak tejtermékek, hanem
egyéb ¢lelmiszeripari termékek (pl. ketchup, majonéz, gyiimdlcsontetek
stb.) vizsgdlatara is hasznaljak. (Gunasekaran, 2000) Majonézek,
salatadontetek esetén a vizsgalatok {6 célja az emulziostabilitas
tanulményozasa, illetve fejlesztése. (Peressini, 1998), (Ma, 1995). A
gélképzodés folyamatat, a gélesedést befolyasolé paramétereket kiilonbozo
tipusu termékek, pl, savofehérje- (Bryant, 2000), zselatin- (Nijenhuis,
1981), ¢és pektingélek (Lopes da Silva, 1994) esetén tanulmanyoztak
oszcillaciés  modszerekkel.  Cukraszati és  siitdipari  termékeknél,
gyorsfagyasztott élelmiszereknél fontos az iivegesedési hdomérséklet
ismerete, mivel az a termék stabilitdsat, dallomanyat (ropogossag,
viszkozitas, keménység stb.) nagy mértékben befolyasolja (Slade, 1993). Az
tivegesedési homérséklet a hagyomanyos modszerek pl. pasztazo
kalorimetria, (differential scanning calorimetry, DSC), és magneses
magrezonancia vizsgalat (nuclear magnetic resonance, NMR) mellett
oszcillacios reoldgiai modszerekkel is meghatarozhato (Kalichevsky, 1993).
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Az oszcillacids reologiai modszerek 0sszességében az
¢lelmiszervizsgalatok szamos teriiletén jol hasznalhatok az élelmiszerek
allomanyanak objektiv jellemzésére, széles deformald erd- és széles
hémérséklet-tartomanyban.
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Oszcillacios reometria alkalmazasa az
¢élelmiszervizsgalatokban

Osszefoglalas

Az oszcillacios reologiai modszereket viszkoelasztikus anyagok
vizsgalatara hasznaljak kis viszkozitas folyadékok, polimer oldatok,
pasztak, gélek és merev szildrd anyagok esetén egyarant. Tanulmanyunkban
az oszcillaciés méréstechnika elméleti alapjait és fobb mérési modszereit
foglaljuk Ossze, majd sajat méréseink alapjan néhany alkalmazasi példat is
bemutatunk. Méréseinket a Budapesti Corvinus Egyetem
Konzervtechnologiai Tanszékén {iizemel6 MCRS51 tipust oszcillacios
reométerrel végeztiik.

Application of Oscillatory Rheometry in
Food Analysis

Abstract

Oscillatory rheological methods are used for investigation of viscoelastic
materials such as low viscosity fluids, polimer solutions, gels and rigid
solids. In the present study rheological principals and typical measurement
methods of oscillatory technique are overviewed. Some application are also
introduced based on our results measured by an oscillatory rheometer type
MCR51 at Corvinus University of Budapest, Department of Food
Preservation.
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Angol Kiralyi Vegyész Tarsasag Analitikai Modszerek Bizottsdganak
13. hirlevele (2003) ©Royal Society of Chemistry

Az AMC technikai hirlevelek informalis, de irdnyad6é kozlonydk az
analitikai tarsadalom szamara érdekes technikai tigyekrél. Az RSC
Analitikai Részlegének Analitikai Modszerek Bizottsaga adja ki,
gondosan lektoralva.

A technikai hirlevelek a webhelyén megtaldlhatok: http://www.rsc.org/
membership/networking/interestgroups/analytical/amc/technicalbriefs.asp

Terminolégia —
kulcs az analitikai tudomany megertésehez
1. rész: Pontossag (Accuracy), Precizitas (Precision) és
Bizonytalansag (Uncertainty)

Az utdbbi két évtizedben tekintélyes elérehaladas valdsult meg a kémiai
mérés (és valdjaban valamennyi mérés) onalld, kdvetkezetes, konceptualis
mindségi sémajanak kialakitasaban. Ennek a torekvésnek a folyaman,
tisztaztak és finomitottdk a fogalmakat, és a megfeleld terminologia
kialakitdsa sziikségszerien a kovetkezé 1épés. Azokat a fogalmakat,
amelyek bizonytalanok, vagy kétértelmiiek voltak, torolték vagy 1jbol
definidltadk. Ennek eredményeként az analitikai kémikusok konnyebben
fejezik ki pontosan, hogy mire gondolnak, és mindenképpen meg kell
probalni igy tenni, kiilondosen a hivatalos leirasnal. A pontossag a
terminoldgia hasznalatdban nem éppen tudalékossag. Ha rosszul hasznaljuk
a szavakat, akkor mdésok ¢és, ami éppen olyan fontos, sajdtmagunk
Osszezavarasat kockaztatjuk.

Sajnos, némiképpen még hanyagok vagyunk a terminoldégiaban. Milyen
gyakran mondunk precizitast (precision), amikor a helyességre (trueness)
gondolunk, hibat (error), amikor a bizonytalansagra (incertainty) gondolunk,
precizitasot (precision), amikor a szdrasra (standard deviation) gondolunk,
vagy mérést (measurement), amikor mérési eredményt (result of a
measurement) kellene mondanunk? Ez a cikk rovid helyzetjelentést nyujt a

terminologia jelenlegi allasarol.
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Pontossag és hiba

Pontossdg: A teszt eredményének ¢és az elfogadott referencia-érték
egyezésének kozelsége.

Megjegyzés — A pontossag fogalma, ha egy sorozat teszt-eredményre
alkalmazzak, megaban foglalja a véletlen (random) 0&sszetevok
kombinaciojat €s a kozos rendszeres (szisztémas) hibat vagy az eltérés
komponenseit (ISO 3534:3.11)

AMC magyarazatok:

e A pontossdg alapvetéen a hiba hidnya. Nagyobb pontossagu
eredménynek kisebb a hibaja.

e A pontossag nem hasznalhato a precizitas ellentéteként — az eredmény
pontossaga valoszeriitlen, ha az eredmények altalaban nem precizek.

e Jegyezziik meg azt, hogy, szorosan véve, a pontossag az eredményeknél
alkalmazhaté ¢és nem az altalanos egységre, mint az analitikai
modszerek, laboratériumok vagy egyének, €s csak a hivatalos iratokban

hasznalando.

e Lasd még a bizonytalansag mérését (alabb).

Hiba (a mérés hibdja): A mérés eredménye, minusz a mérendd helyes
értéke.

Megjegyzés — Mivel a helyes érték nem hatarozhaté6 meg, a gyakorlatban
egy konvencionalis helyes értéket hasznalnak (VIM:3.10).

Véletlen (random) hiba: Az eredmény véletlen hibaja azaz a hiba egy
OsszetevOje, amely ugyanazon jellemz6 szamos teszt-eredménye soran, eldre
meg nem mondhaté modon valtozik.

Megjegyzés — A véletlen hiba javitasa nem lehetséges (ISO 3534:3.9).

Rendszeres (szisztematikus) hiba: A hiba egy 6sszetevdje, amely ugyanazon
jellemz6é szamos teszt-eredménye soran allandé marad vagy kiszamithato
modon valtozik.

Megjegyzés — A rendszeres hiba ¢és okai lehetnek ismertek, vagy
ismeretlenek (ISO 3534:3.10).
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Helyesség és eltér és

Helyesség: A teszt-eredmények nagy sorozatabol nyert atlagérték és az
elfogadott referencia-érték egyezésének kozelsége (ISO 3534:3.12).

Eltérés: A teszt-eredmények vart értéke és egy elfogadott referencia-érték
kozotti kiillonbség.

Megjegyzés — Az eltérés a teljes rendszeres hiba, szemben a véletlen
hibaval. Lehetséges, hogy egy, vagy tobb rendszeres hiba jarul hozza az
eltéréshez. Nagyobb rendszeres kiilonbség az elfogadott referencia-értéktol
nagyobb eltérési értékben tiikrozodik (ISO 3534:3.13).

AMC magyar azatok

e A helyesség egyenértéki az eltérés hianyaval. Jegyezziikk meg, hogy az
eltérés a rendszeres hiba egy tipusa.

e Helyesség a pontossagtol eltérden, korrekt modon a precizitassal allhat
szemben.

Precizitas
Precizitas: A meghatarozott feltételek mellett nyert, fliggetlen teszt-
eredmények egyezésének kozelsége.

Megjegyzések

1. A precizitas csak a véletlen hibdk eloszlasatol fiigg és nem vonatkozik a
helyes vagy a szabvanyos értékre.

2. A mérés precizitdsat szokasosan a precizitdas hianyanak fogalmaval
fejezik ki és a teszt-eredmények szorasaval szamoljak. A kisebb
precizitas nagyobb szorasban tiikrozodik.

3. A fiiggetlen teszt-eredmények azokat az eredményeket jelentik,
amelyeket ugyanazon vagy hasonlé teszt-objektumon, az el6zd
eredményekkel nem befolyasolt médon nyertek. A precizitds mennyiségi
mérése kritikusan fiigg a meghatarozott feltételektdl. Ismételhetd és
reprodukalhatd feltételek az extrém meghatarozott feltételek sajatos
sorozatai (ISO 3534:3.14).

AMC magyarazatok

Mivel a precizitds a mérési koriilményekt6l fiigg; a feltételeket meg kell
hatarozni, ha a precizitas becslésére hivatkoznak.
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A kovetkezd fogalmak 4altalanosan haszndlatosak a mérési feltételek
leirasara. Jegyezzilk meg, hogy szamos fogalomnak kissé kiilonbdzo
meghatarozasa van a hivatkozott ISO szabvanytol fliggden.

Ismételhetoségi feltételek: Azok a feltételek, amelyeknél a fliggetlen teszt-
eredményeket ugyanazon modszerrel, azonos teszt-objektumokon,
ugyanazon laboratéoriumban, ugyanazon személy rovid idétartamon beliili,
azonos eszkdzokkel végzett vizsgalataibol nyertek.

Reprodukdlhatosdgi feltételek: Azok a feltételek, amelyeknél a teszt-
eredményeket azonos moddszerrel, ugyanazon teszt-objektumon, kiilonbdzé
laboratoriumokban, kiilonb6zé személyek, kiilonb6zo eszkdzokkel végzett
vizsgalataibodl nyertek (ISO 3534:3.20).

AMC magyarazatok

e [smételhetdségi feltételek magukban foglaljak az egész mobdszer
elvégzésének ismétlését, attol a ponttol, amikor a vizsgalati részt
kiveszik a laboratériumi mintabo6l €s nem azonnal ismétlik a miszeres
meghatarozast az elokészitett kivonaton.

e A VIM kiilonbséget tesz az ismételhetdség és a reprodukalhatosag
kozott, hivatkozva az elébbire, ha az egymads utani méréseket ugyanazon
feltételek mellett végzik, és az utobbira, amikor a méréseket
megvaltozott koriilmények kozott végzik el. Az ismételhetdségi
feltételek, a VIM és ISO 3534 definicidi csaknem azonosak.

e A reprodukalhatosagi feltételek VIM meghatarozasa azonban,
altalanosabb, mint az ISO 3534 definicioja, és magaban foglalja a
tagabb idétartamu, laboratéoriumon beliili méréseket, illetve éppen a
kiilonb6zo mérési elvek felhasznédldsaval végzett méréseket. Ez az
altalanosabb terminoldgia egyre elterjedtebb. Ezért ajanlott, hogy a
mérési  feltételeket mindig jeloljék meg a reprodukalhatosagi
hivatkozasokban.

e Az ISO 5725 targyalja még a precizitas kozbensé méréseit, ¢és
magyarazatot szolgaltat az idd, a kalibracid, a vizsgalo és az eszkdzok
varialhatosagi feltételeire.

e Ezeknek a meghatarozott feltételeknek ¢és néhany mas, kozds
fogalomnak a segitségével egyértelmtivé valik a precizitds becslésének a
leirasa.
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Ismételhetdoség: Becsiilt precizitas ismételhetd feltételek mellett (ISO
3534:3.15).

Reprodukalhatosdag: Precizitas reprodukalhatoé feltételek mellett (ISO
3534:3.20).

Precizitds sorozatrol-sorozatra: Elért precizitas, ahol a fiiggetlen teszt-
eredményeket azonos laboratériumban, ugyanazzal a moddszerrel ¢és
ugyanazzal az anyaggal kaptak.

Sorozat-periodus, amely alatt az analiziseket az ismételhetdségi feltételek
mellett lefolytattak, és a pontossagot érintd tényezok ténylegesen allandoak.
Megjegyzendd, hogy az elvalasztott sorozatok idében eltéréek és altalaban
az eszk0zok némi Ujrakalibralasat magukban foglaljak.

Eszkoz-precizitas: Becsiilt precizitds ismételt mérésekkel, egyetlen
elokészitett teszt-oldaton, az eszkdz utanallitasa nélkiil, rovid idOtartam
alatt.

AMC megjegyzések

e Olyan fogalmak, mint az ismételhetdség szorasa specifikus precizitasu
mérések mindsitésére hasznalatosak, olyan, mint a széras a
megallapitott feltételek mellett.

e Az analitikus vegyészeknek keriilni kell a precizitds hasznalatat
szorasra, relativ szordsra vagy varianciara hivatkozva. Roviden: nem
mondhaté ,,a precizitas 3% volt”.

e Eszkoz-precizitas nem ISO definicid, de egy precizitasi tipus, amely
ismételhetdségtol, amelyben nem kell benne lennie egy egész analitikai
modszer ismétlésének, csak maganak az eszk6z mérésnek, gyakran még
az eszkoz beallitasaval egyiitt sem.

e Sorozatrél-sorozatra feltételek a reprodukalhatéosag egy sajatos esetét
képezik a VIM meghatarozas szerint, és megfelelnek az ISO 5725-ben
meghatarozott kozbens6 feltételeknek. Az analitikai  kémikusok
gyakorlatdban hasznos leir6 fogalom és megtalalhatdo a rutin belsd
mindségi ellenérzés gyakorlataban.

e Olykor a sorozatot pontatlanul tételnek (batch) nevezik, de ezt a
terminoldgiat keriilni kell, mert a tételnek més jelentése van a mindség-
ellenérzésben.
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Bizonytalansag
Bizonytalansdg

i) A teszt-eredményhez kapcsolédd becslés, amely az értékek azon
tartomanyat jellemzi, amelyen belill a helyes érték tévesnek bizonyul
(ISO 3534:3.25).

i1) (a mérés bizonytalansadga): A mérés eredményével kapcsolatban 1évo
paraméter, amely jellemzi az értékek (indokoltan a mérendének
tulajdonithato) szorodasat (GUM:2.2.3).

Mérendd: Mérésnek alavetett mennyiség (ISO 3534:3.5).
AMC megjegyzések

e A fenti i) és ii) meghatarozdsok filozofidjukban kiilonboznek, de a
legtdbb gyakorlati célra egyenértékiinek tekinthetdk.

e A bizonytalansag becslésének fel kell 6lelnie mind a random hatasok,
mind a mérési folyamat rendszeres hatdsaihoz kapcsolodo
bizonytalansagok ismeretét.

e Mivel a bizonytalansagi becslések magukban foglaljak valamennyi
lehetséges hatds bizonytalansdgat, egy bizonytalansagi becslés
valésziniileg a legalkalmasabb mod az eredmények pontossaganak
kifejezésére.

o A legtobb kémiai mérés esetén a mérendd koncentracid; tomeg-hanyad
vagy hasonlé mennyiség.

e Rutin analizis soran, az egyedi eredményhez kapcsol6doé bizonytalansag
szokasosan ¢el6z60 mérésekb6l becsiilhetd, ideértve a validacids
méréseket, és nem foglalja magaban mindenegyes eredmény egyedi
becslését.

Standard bizonytalansag: Egy mérés eredményének bizonytalansaga,
szorassal kifejezve (GUM: 2.3.1).

Kiterjesztett bizonytalansdg: A mérés eredményének intervallumat meghata-
roz6 mennyiség, amely varhatoan az értékek megoszlasanak széles hanyadat
fogja at, amelyek ésszerlien a mérendének tulajdonithatok (GUM: 2.3.5).

Utéir at

A pontossag és a precizitas klasszikus illusztracidja a céltablara 16vések
képében nem irja le hibatlanul a pontossagot. A pontossag a rendszeres €s
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Beszamolo a VII. Nemzetkozi
Taplalkozasmarketing Konferenciarol
» Taplalkozasmarketing elméletben és

gyakorlatban”

A Kaposvari Egyetem Gazdasagtudomanyi Kar Marketing ¢és
Kereskedelmi Tanszék szervezésében 2011. oktédber 13-4n Budapesten
keriilt sor a VII. Nemzetkozi Taplalkozasmarketing Konferenciara, amelyet
¢lénk érdeklodés kisért. A rendezvénynek az adott kiilonds aktualitast, hogy
a rendezvényt kozvetleniil megel6zéen jelent meg Szakdly Zoltan
»laplalkozasmarketing” ciml konyve, a Mezdgazda Kiado gondozasaban.

A program elso része a ,,Taplalkozasmarketing a tudomany
oldalarol” cimet viselte

Az elbadasok sorat Szakdly Zoltan (Kaposvari Egyetem, GTK, Marketing
és Kereskedelmi Tanszék) nyitotta meg, aki els6ként az emlitett konyv
sziikségességét indokolta. Felvazolta a megvaltozott életmod mellett az alig
valtozo taplalkozas ellentmondasat. Ennek feloldésa jelentds kihivast jelent
az ¢élelmiszeripar szamara, amely egészségvédd, illetve funkcionalis
¢lelmiszerek  fejlesztésével, termelésével szolgaltathat eredményes
megoldast. Ez a kotelezettség jelentdés részben nem a kozép- ¢€s
kisvallalkozasok teriilete. A marketinginformacié sulypontjat a helyes
taplalkozasi tdjékoztatds jelenti. Ez eldsegiti az egészségi magatartés
kedvez6é iranyu valtoztatasat, atforditasat a kockazatosbdl a preventivbe.
Ennek hatterét a termékfejlesztés képezi. Mindezek egyiittesen hatékony
eszkozt jelentenek a civilizadcids Dbetegségek (sziv- ¢€s érrendszeri
betegségek, rosszindulata daganatok, elhizas, cukorbetegség)
megel6zésében.

Lényeges szempont, hogy a fejlett orszagok 1élekszamaban rohamosan né
az iddsek aranya. Az eloregedd lakossag tovabbi 1j feladatokat jelent az
¢lelmiszerek termelésében. Ki kell alakulnia a tudatos, az egészséget
szolgald taplalkozasi gyakorlatnak, a célszerii valasztdsi szempontok
alkalmazasanak, az élvezeti érték figyelembevételével. A régi fogyasztd
alkalmazkodd volt, a lehetdségekhez igazodott, az 0j fogyasztd viszont
fliggetlen, maga alakitja ki vasarlasi szokésait. Ez az 4talakulds azonban
meglehetésen bonyolult folyamat. Megjelenhetnek — és nem is ritkdn —
tévhitek, amelyek bezarkdzashoz vezetnek, lezarjak az egyébként nyitva allo
utakat. Elé6fordul informécioszegénység is, amikor nem elegendd vagy nem
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adekvat a tajékoztatas (pl. probiotikumoknal). Hidnyosak lehetnek a
vitaminokra vonatkoz6 ismeretek is, ami talértékeléshez, vagy éppen
negligalashoz vezethet. A masoknak megfelelés 0Osztonzést jelenthet a
magatartds modosulasaban. Hasonl6 tényezdk a kovetkezok is: a karosnak
itélt élelmiszerek keriilése, a mértékletesség, a feleldsség masokért. Igy
fordulhat meg a jelenlegi trend, amelyhez bdséges informacid-aramlas
sziikséges. Ebben fontos szerephez jut a tadplalkozdsmarketing, azaz annak a
célcsoportokra iranyulé marketing-tevékenységnek, amely a taplalkozasi
informaciokat allitja a marketingstratégia kozéppontjaba. Az eldadd
legfontosabb célként az egészségvédd, funkciondlis élelmiszerek piaci
lehetdségeinek részletes elemzését és ezen keresztiil az érdemi javulas
elérését jelolte meg. Ezaltal a gazdasagi elonyok mellett a lakossag
egészségi allapotanak jobbuléasa, az egészséget tudatosan megdrizni kivano
magatartas elérése varhatd. Az eldadas Ashley Montagu-tél vett szellemes
idézettel zarult: ,,Az élet célja, hogy minél fiatalabban haljunk meg és minél
késobb”, azaz minél jobban Orizziik meg ifjukori egészségiinket idds
korunkra.

A taplalkozasmarketing szerepével az ¢lelmi lancban Biacs Péter
(Budapest Corvinus Egyetem, Elelmiszertudoméanyi Kar, Mikrobiologiai és
Biotechnologiai Tanszék) foglalkozott. Hangsulyozta, hogy a vilagon sokan
nem jutnak elegendd taplalékhoz, és meglehetdésen gyakori a mindségi
€hezés is. Az ¢élelmiszerek kielégitd kindlata lehet6séget ad a napi étrend
megfeleld Osszeallitasara, bar ezt még szamos tényezd befolyasolja. Az
élelmiszer mindségét foként a fogyasztd igényének kielégitése hatarozza
meg. Alapvetd, hogy az élelmiszer tartalmazza a sziikséges tdpanyagokat, és
ezaltal megteremhetd legyen a valtozatos és kiegyensulyozott taplalkozas.
Az életkor, bizonyos betegségek vagy a taplalkozassal elérhetd célokra
torekvés (fogyas, hizas) tovabbi elemeket jelentenek az ¢élelmiszerek
vasarlasanal. Az élelmiszernek biztonsagosnak kell lennie a termesztéstol,
allattartastol kezdve a feldolgozason at a forgalmazasig. Mindezek a
koriilmények meghatarozzdk a termék eltarthatosagat, azonban az
alapanyagok szennyezettsége, esetleges fert6zottsége meghatarozo
jelentéségli. A fogyasztok altalaban figyelnek a cimkén feltiintetett
adatokra, mint a taplalkozéasrol és a biztonsagrol tajékoztatd informdéciokra,
mert ezek egészségének, munkaképességének védelmét szolgaljak. A
kockazat felismerésének alapjat a fogyasztok szamara a mar megszerzett
tapasztalataik, a médidk kozlései jelentik, a tudomdnyos bizonyitékok
kevéssé jutnak el hozzajuk. Ezért az egészséges taplalkozas marketingjének
valos, kozérthetd ismeretanyagot kell tovabbitania az ¢lelmi lanc
résztvevoinek, igy a fogyasztoknak is.
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A taplalkozdsmarketing szerepét az élelmiszergazdasdgi marketingben
Lehota Jozsef (Szent Istvan Egyetem, Gazdasag- és Tarsadalomtudomanyi
Kar, Marketing Intézet) vilagitotta meg. El6adasaban attekintette az
¢lelmiszer-, illetve termékmarketing kérdéseit, kiilonos tekintettel a
funkcionalis, a hagyomanyos, a tajjellegi és az Okologiai eldallitasu
¢lelmiszerekre. E teriilet eszkdzei azonosak a mas marketing-tevékenység
sordn hasznalt eszkdzokkel. Ez a szakirany a mult szédzad tizes éveinek
kozepén Eurdpaban alakult ki. Az eljaras alapvetden termékkdzponta volt,
amely egyre inkabb fogyaszté-orientalttda alakult és alakul ma is. Az
integrativ marketingben a tarsadalmi célok is megjelennek és hangsulyossa
valik a non-profit orientacié. Kiemelkedden fontos feladata a tévhitek
lekiizdése a kapcsolati marketing, a fenntarthatosagi marketing eszkdzeivel.
Ennek eredményeként dkologiai, etikai és tarsadalmi kérdések is bekeriilnek
a marketing targykorébe. A tarsadalmi, gazdasagi tényezdk, a fogyasztoi
magatartas, az élelmiszerek iranti kovetelmények ennek a tevékenységnek a
sarokpontjai. Elétérbe keriilt a jovo megalapozasa, a fenntarthatdosag: az
¢lelmiszertermelés meghataroz6 faktora ma mar az ,,06kologiai labnyom”,
azaz a kornyezet lehetd legkisebb mértékli befolyasolasa.

Az ¢lelmiszerfogyasztoi magatartas, pontosabban az ¢lelmiszerfogyasztas
trendjeit Tordcsik Maria (Pécsi Tudoményegyetem, KTK,
Gazdalkodastudomanyi Intézet) eldadasabdl tajékozodhatott a hallgatdsag.
Ismertette a jelen szdzad elsé évtizedében végzett ¢életstilus-kutatasi
eredményeket, ideértve egy 2010-es face-to-face interjut a jellemzd
magyarorszagi tényezOkrél. Ezek alapjan tgy tlinik, hogy a tarsadalmi
diverzifikacio er6sodott; tobb a szegény, de ugyanakkor tobb a jélszitualt
egyén is. Eroteljes a torekvés a lecsuszas elkeriilésére, mégis egy lecsuszasi
hullam tanti vagyunk, a fogyasztas korlatozodik. Ennek jegyében tiinik fel a
lathatatlan fogyasztd, aki az olcso termékeket keresi és a lathato fogyaszto,
aki viszont takarékossagra torekszik. Van bizonyos dontési keretvaltozas,
,»Z0ld” gondolkodas. Csokken az élelmiszerek pazarlasa, a fel nem hasznalt
¢lelmiszerek hulladékba keriilése, az internetet is felhasznéljak az olcsobb
aruk felkutatasara. Megjelennek a sajat termelésti, sajat készitési
¢lelmiszerek és vannak kuka-buvarok, akik megkeresik a még hasznosithatd
¢lelmiszereket. Fokozddik a lokalitas, a helyben megszerezhetd, hazi
eléallitast termékek keresettebbek. Megjelenik a felelésség az ételek
eléteremtésénél, a természet nyujtotta kincsek gyljtogetése, sét lokalis
szupermarketek létrehozasa. A krizis tanitja a fogyasztdkat, a megtanult
sémakat megtarthatjak a helyzet javulasa utan is, vagy nem, azonban a
generacidos tapasztalasok mélyen rogzillnek. Kétségtelen, hogy az
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agrariumnak, az egészségiigynek, az eszkozgyartoknak, a médianak egyiitt
kell mikddnie a jelen szituacié kezelésében.

Polereczki Zsolt (Kaposvari Egyetem) ,,Az egészség, mint innovacids
irany a taplalkozadsmarketingben” cimmel tartotta meg el6adasat. Az
egészseég €s az ¢lelmiszeripari innovacio 0sszefiiggésben van. A fejlesztést a
kedvezd egészség, a fizikai kényelmesség és az etika motivalja. Az
egészségesség sulya tobb orszagban csokkent, ugyanakkor a kényelem,
Oromszerzés fontossaga nott. A valtozasok azonban uj fogyasztok
megszerzésére iranyulnak, és ez a fogyaszto egészség- és kornyezettudatos.
Az ¢lelmiszereken EU-ban feltiintethetd egészségi allitasok is ezt tiikkrozik.
A fogyasztok egyik csoportja a természetességre torekszik, Ok a
bioélelmiszereket, a regionalis termékeket kedvelik, és kotédnek az
egészségességhez. A megvaldsitdshoz K+F erdforrasok, innovacios
kapacitas sziikséges. Ebben a vonatkozasban fontos szerepiik van a kis- €és
kozépvallalkozasoknak (KKV). Mintegy 250 olyan KKV van, amelynél
lehet6ség nyilhat termékei megujitasara, a moddszerek fejlesztésére a
gyartdsi folyamatban. A mozgatd rugdkhoz sorolhaté az informacio is, az
ismeretségi kor, adatbazisok, mint szekunder forras. Azonban feltehetden
kevés vallalkozas lesz képes kovetni a trendeket, ez a kérdés nyitva marad.
Kevés a szabadalom a mikrovallalatoknal, a KKV-ok inkabb stabil piacokra
lépnek be. A K+F programok a nagyvallalatoknal inkabb megvalosithatoak,
akar kiilonb6zo irdnyokban is.

A konferencia masodik részében a taplalkozasmarketing pozitiv
példait mutattak be az eléadok

Szommer Gabor (Fino-Food Kft.) a Fino-Food csaladi vallalkozés
torténetét 2004-t61 vazolta fel, mivel az akkori 0j allategészségligyi
szabalyozas a tejet feldolgozd cég teljes rekonstrukcidjat kovetelte meg.
2006. ¢évtol mikoédik a  tejfeldolgozd  iizem, termelésiik azota
megtizszerez0dott. Bevezették a korszeri ESL technologiat. Sajat
tehenészetilk van, amelyben a tejtermelés az utdébbi idében jelentdsen
emelkedett. Bevezették a szelént tartalmazé takarmanyozast, a tejben
megjelend szerves szelén funkcionalis jellege kommunikalhato.

Az Univer termékfejlesztését célzo fogyasztéi kutatasokrol Palotds
Gabortol szereztek informdcidt a konferencia résztvevdi. (Az elbadas
szerz6i: Marian Andor és Molnar Zsuzsanna, Suver Research; Avramucz
Attila és Palotas Gabor, Univer Product Zrt.) A cég 1948-ban
szovetkezetként alakult meg, igy tobb évtizedes tapasztalattal rendelkezik.
Az el6ado a potencialis fogyasztok kivalasztasa érdekében végzett klaszter
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analizis eredményeir6l szadmolt be. Az egészséges taplalkozas szolgalo
terméekek fejlesztése és bevezetésiik elokészités alapos marketing-kutatast
igényel. A kutatasok a fejlesztendd termékcsoport varhatdo fogyasztoi
fogadtatdsat, a késObbi célcsoportokat, az egészségtudatossaghoz
kapcsolodé magatartasi elemeket kivantdk felderiteni. A termékfejlesztést
szolgalo piacszegmentalas jol felhasznalhato eredményeket szolgaltatott.

Bodi Krisztina (Kometa 99 Zrt.) hangsulyozta, hogy az egészséges
¢letmdd fontos eleme a taplalkozas. A Kométa husipari cég felismerte ennek
jelentéségét termékeinek fejlesztésében, tovabba a fogyasztok folyamatos
tajékoztatasdban. A vallalkozas éves forgalma tobb, mint 20 milliard forint,
tehat meglehetésen nagy teriiletet fed le ebben a szektorban. Felismerték az
olyan sajat markaju termékek fontossdgat, amelyek beltartalmi értékiikkel
jol hozzéjarulnak az egészséges ¢trend megvalositasahoz. Csatlakoztak a
nemzeti socsokkentd programhoz, részt vesznek a Taplalkozas Eletmod
Testmozgas (TET) Platform  tevékenységében. Ennek  keretében
termékeiknél bevezették az INBE (Iranyad6 Napi Beviteli Erték)
feltiintetését, annak érdekében, hogy a vasarlék konnyebben tudomaést
szerezzenek a tdpanyagtartalomrol. Az innovéacid eldsegitése értékes
termékek eldallitasahoz vezet, mert a cég torekszik a Kivalé Magyar
Elelmiszer mindsités megszerzésére, a ,Superbrand” koérbe jutdsra.
Kozremiikodtek a 2008-as magyarorszagi Eurdpai Elelmiszerlanc Parlament
(Foodlawment) munkajaban és azodta is eldtérbe helyezik a fenntarthatd
¢lelmiszerlanc szempontjait. Viszont sajndlatosan kevés lehetdségiik van a
marketingre.

Popovics Anett adta eld Szigeti Tamas Janossal (WESSLING Hungary
Kft.) kozos ismertetésiiket a WESSLING cégnél végzett laboratoriumi
vizsgalatokrol. Az anyacéget 1983-ban Németorszagban alapitottdk, a
magyarorszagi véallalat 1992 6ta miikddik, Osszesen 10 orszidgban létesiiltek
leanyvallalatok. Laboratériumaik nemzetkdzi szinten akkreditaltak. A
laboratoriumi analizisek nélkiilozhetetlenck az élelmiszereknél és allati
takarményokndl. Ezek jelentik a mindségi kritériumok bizonyitékat, a
megbizhatd élvezeti értéket, a tdpanyagtartalom meglétét, a biztonsagos-
sagot. Aktualis problémat jelent példaul a palinka etilkarbamat tartalméanak
kimutatasa az Eurdépai Unidban varhato kisebb hatarértéknél (1 mg/l), vagy
a mézbol allati gyogyszerek maradvanyainak meghatarozasa. Valtozatlanul
nagy felkésziiltséget kivan a GMO maradvanyok detektdlasa. A
mikrobiologia teriiletén eredményesen alkalmazzdk a PCR technikat
(Polymerase Chain Reaction, polimerdz lancreakcid) szalmonellak
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kimutatasara, igy 24 o6ra alatt eredményhez tudnak jutni, bar pozitiv esetben
a klasszikus modszerrel torténd ismétlés nem mellézhetd.

A harmadik, nemzetkozi szekciot angol nyelvii poszterek
képviselték

Horvdat Adelina és Horvdth Istvan (Terra-vita d.o.o., Serbia): Consumer
judgement of soy foods

A szoja fizikai és funkciondlis sajatossdgai miatt széles kdrben, sokféle
célra és formaban hasznalhatd, akar funkcionalis élelmiszerekben is.
Személyes interjik soran tajékozodtak a szdjas termékek fogyasztasarol, a
sz6javal kapcsolatos ismeretekr6l. A nyolcvanas években a szdja a
reformkonyha hatdsara elfogadast nyert, pozitiv tapasztalatokkal. A szdjas
termékeket a vasarlok jo mindséglinek tartottak, bar a szdja jellemzoirdl
kevésbé voltak tdjékozottak. A szoja izét elfogadok rendszeres és elégedett
fogyasztokka valtak. A szoja élettani hatdsaira vonatkozo tdjékozottsag nem
kielégitd, sem az egészségi hatasok, sem az esetleges veszélyek
vonatkozasaban. A fogyasztok nem tudjak, kinek ajanljak és kinek ne.
Szerbidban — Magyarorszaggal szemben — régebben is rendszeresen
fogyasztottak szojat, amely az étrendben altalanosan elterjedt. Uj termékek
is jelennek meg, a fogyasztok ezekhez adaptilodnak: az ismeretek
terjesztésével jelentdsen javithato a tudatos valasztas.

Temesi Agoston (Corvinus University of Budapest, Faculty of Food
Science, Department of Food Economy), Biacs Péter (Corvinus University
of Budapest, Faculty of Food Science, Department of Microbiology and
Biotechnology) ¢és Szente Viktoria (Kaposvar University, Faculty of
Economics, Department of Marketing and Trade): Functional canned foods —
Food inovation according to consumers’ needs.

A hosszii multra visszatekinté hazai konzervipar jelenleg a kisebb
vallalkozdsok problémaival szembesiill. A KKV-ok kevéssé versenyképesek
a hazai és vilagpiacon, igy kénytelenek csdkkenteni termelésiiket. Ebben a
helyzetben kiilondsen fontos az innovacid, a hozzdadott értékli termékek
eloallitasa. Kutatasukban a hazai fogyasztoi elvarasokat, preferencidkat és
magatartast tanulmanyoztadk a lehetséges innovacids ut kijelolése érdekében.
A magyar fogyasztd kedvezd egészségi hatasu konzerveket var, tehat
ilyenek eldallitasa javasolhat6. A Ilehetséges célcsoportot a ndk és a
tehetésebbek jelentik. A funkcionalis élelmiszerek eldallitisa jelenthet a
konzervipar szamara egy olyan attdrési pontot, amely erdsiti piaci helyzetét.
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Soos Gabriella, Biacs Péter és Kiss Attila (Eszterhdzy Karoly College,
Faculty of Economics and Social Sciences): Consumer motivation and
consumer attitudes in connection with functional foods

A funkcionédlis élelmiszerek részaranya ndé az eladasban, az egészséges
¢letvitel kihivasaval parhuzamosan. 1000 f6s reprezentativ mintan
vizsgaltak az ezzel kapcsolatos fogyasztoi ismereteket €s motivaciot. A
fogalmat csak 17% ismerte, és ennek befolydsolod tényezdit az iskolazottsag,
az anyagi helyzet , vagy egy lehetséges idiilt betegség képezte. A ndk kissé
nagyobb aranyban valasztottak rendszeresen ,,egészséges” termékeket, mint
a férfiak (88, illetve 68%). A haztartds tipusa, a gyermekek nem
befolyasoltdk lényegesen a valasztast. Foleg a tejterméket, gylimdlcsot és
z0ldséget favorizaltak. A vasarlast befolyasolo tényezék kozil a
legfontosabb az ar, illetve a financialis hattér volt 32%-nal, de a nagyobb
jovedelmiieknél a rendelkezésre 4ll6 informécid is lényeges volt. Az ar
jelentOségét az egészségesség felillirhatja. A hirdetéseket nem tartottak
meghatarozéonak, kivéve a siiteményeket ¢és az ujdonsagot, foként
gyermekeknél. Tejtermékek valasztasanal a csomagolas lényeges tényezd.
Az akcios alkalmi vétel erésen befolyasol. A vizsgalat soran egyértelmi volt
az, hogy a fogyasztok nem egészségtudatosan vasarolnak: tobb informacid
sziikséges ezen a teriileten.

Borondi-Fiilop Nikoletta*, Soos Mihdly*, Meldahl Geoffrey (Colby
College, USA), Lelovics Zsuzsanna (PTE ETK) ¢és Szakdly Zoltan*
(*Kaposvar University, Faculty of Economics, Department of Marketing and
Trade): The conformation of body image of children

A szerz6k a fiatalok fogyodkurdjarol kivantak redlis képet kapni
vizsgalatuk soran: mit tettek elfogadhatd testsulyuk elérésére, milyen
fogyokuras étrendet alkalmaztak, melyikben hittek, milyen testgyakorlast
végeztek. A mobdszer Onbevalldsos kérdéiven alapult, beleértve a
testméreteket is, amelyekbdl kiszamitottak a testtomeg-indexet (TTI). A
vizsgaltak 38,2%-a volt elégedett a testsulyaval, 44,4% ¢érezte kovérnek
magat. A TTI szerint normdl tartoményba tartozott 56,2%, 31%-nak volt
talsulya. 55,1% sportolt, végzett kiegészitd testgyakorlast, 29,8% diétazott
és 15,3% mar tobbszor probalkozott ezzel. A szubjektiv testkép tehat nem
esik egybe a TTI szerinti tényleges helyzettel. Pozitivumként értékelhetd a
gyakori sportolas, negativum az, hogy sokan tobbszor is probalkoztak
fogyokuraval.

Szakdaly Zoltan, Bdrondy-Fiilop Nikoletta, Soos M (Kaposvar
University, Faculty of Economics, Department of Marketing and Trade),
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Meldahl Geoffrey (Colby College, USA) és Lelovics Zsuzsanna (PTE
ETK): Snacking habits of children

A gyermekek Magyarorszagon is problémat jelentd elhizasadnak f6 oka a
nem megfeleld evési szokasok és a mozgasszegény életmdd. A nassolas a
helytelen szokasok része, amely soran ugy vesznek fel a gyermekek
energiat, hogy ennek valdjaban nincsenek is tudatdban. Vizsgalatuk célja a
nassoldsi magatartds tanulméanyozéasa volt. 240 f6 5., 7., 9., 11. osztalyos
gyermeket kérdeztek ki nassoldsuk gyakorisagarol és az elfogyasztott
¢élelmiszerrél. 60,1% nassolt hetenként egyszer vagy tobbszor, féképpen
délutan vagy este, de 18,1% napjaban tobbszor is. Leginkdbb csokoladét
(71,7%), gyimdlcsot (66,”%) és sos ragesalnivalot (57,7%) fogyasztottak.
Zoldségek és olajos magvak nassolasa ritka. A nassolas tehat gyermekek
kozott igen gyakori, és csak harmaduk gondolta, hogy féként az édességet
kellene elhagynia.

Az elbadasokat kovetd vita soran elhangzott vélemények, megallapitasok:

e A hazai vallalkozasok exportlehetéségeinek bévitéséhez disztributor-
haloézat, a cégek 6sszefogasa, egyiittes fellépése kellene.

e A KKV-o0k a hozzaadott érték 50%-at adjak. Az alapot a vallalati tervek
kidolgozasa, a helyes célok kijelolése jelenti, ezek hatarozzak meg a
lehetséges fejlesztést.

e A hazai tejipar részesedése a kiskereskedelemben 2004 ota 90%-r6l
50%-ra csokkent. 1 liter tejen 24 forint teher van.

e A husiparnal a cél a hazai fogyasztok visszaszerzése lenne, de a
sziikséges 6 millid sertés helyett csak 3 millié van.

¢ Nincs megfelel6 stratégia jelenleg, azaz nem idomul a valtozasokhoz.

e A népesség 60%-a ¢l szlikds anyagi viszonyok kozott, ezért a termékek
valasztékanak kialakitasanal rajuk is kell gondolni.

e A husipar kevéssé innovativ, talan 20-30 otlet valosul meg évente, de
ezek is inkabb csak valtoztatasok, nem igazi ujdonsagok.

e A tejnél kis valtoztatasok is fontosak: ESL tej szélesebb kort eldallitasa
¢és forgalmazasa, a dobozon nagyobb nyitokupak a csobogas kivédésére,
a nyitott 6sszefogd kartonok az egyszeribb hozzaférhetoség érdekében.

e A kereskedelem olcsobb arut kivan, de megjelent a jobb mindség iranti
igény is.

Biro Gyorgy
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas
esemeényeirol

40/11 Ausztralia: Koffeintartalmu energiaitalok

Ausztralia és Uj-Zéland élelmiszerszabalyozasért felelds miniszterei 2011. méjus
6-an tovabbi lépéseket hatdroztak el a koffeintartalmt energiaitalokkal
kapcsolatos egészségiligyi aggodalmak kezelésére. Az elsé ilyen tipusu
energiaitalok 2001-ben jelentek meg a piacon; akkori szabalyozasuk egy
szabvany segitségével tortént, majd késébb egy szakpolitikai utmutatod kiadasara
is sor keriilt. Azota egyre tobb, koffeinnel és mas egzotikus Gsszetevikkel
dusitott energiaital keriilt a piacra. Az illetékes miniszterek most elrendelték az
élelmiszerek koffeinnel wvalé duasitasarél szold politikai iranyelv alapos
feliilvizsgalatat, amelyhez varjak a Kormanykdzi Drog Bizottsadg észrevételeit is
annak kapcsan, hogy egyre terjed a koffeines energiaitalok és az alkoholok
keverése. (World Food Regulation Review, 2011 majus, 4. oldal)

41/11 Dania: Fokuszban az antibiotikum-rezisztencia lekiizdése

A vilagméretii tendencianak megfelelden az Eurdpai Unidban is ndvekszik mind
az emberek, mind pedig az allatdllomany antibiotikum fogyasztisa, ami a
koérokozdk rezisztencigjanak kifejlédéséhez vezethet. Danidban viszonylag kevés
antibiotikumot  haszndlnak fel, ami a  kiillonb6zé ilyen  iranya
kezdeményezéseknek koszonhetd. Legutobb példaul egy sarga lappal ,,biintetik”
azokat a sertéstenyésztéket, akiknél viszonylag magas az antibiotikum
fogyasztas. A 2012. januar 1-t61 esedékes dan EU elndkség idején prioritast fog
¢élvezni a korokozok rezisztencidja elleni kiizdelem: ennek keretében az egész
Kozosségre kiterjedd programot hajtanak majd végre az antibiotikum-fogyasztas
¢és a rezisztencia szintjének felmérésére, mikdzben kampanyt fejtenek ki a human
és az allati fogyasztds csokkentése érdekében. Azokra a kulcsfontossagu
antibiotikumokra helyezik a hangsulyt, amelyek valoban nélkiilozhetetlenek a
komoly fert6z6 betegségek lekiizdéséhez. (World Food Regulation Review, 2011
majus, 5. oldal)

42/11 EU: A GM novények termesztésének hatasai

A Bizottsag 2011. aprilis 15-én jelentést terjesztett az Eurdpai Parlament és a
Tandacs elé a genetikailag mddositott (GM) novények termesztésének tarsadalmi-
gazdasagi hatasair6l. A jelentés mindenek el6tt megallapitja, hogy a tagallamok
részérdl csak nagyon kevés informacid all rendelkezésre a témaban. A korabban
elvégzett tanulmanyok azt mutatjak, hogy a gyomok és a kartevok hatasanak
kitett terlileteken a farmerek — a nagyobb jovedelem reményében — eldszeretettel
fordulnak a herbicidekkel, illetve a kartevékkel szemben ellenallova tett fajtak
termesztése felé. A nemzetkdzi tudomanyos szakirodalmat is elemzd tanulmany
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csak az elsé 1épésnek tekinthetd a parbeszéd utjan, hogy a jelenlegi erésen
polarizalt vélemények objektiv iranyba mozduljanak el. Most az egységes, az
egész ¢élelmiszerlancra kiterjedd felmérés érdekében mindenek elétt a robusztus
tényezok ¢€s indikatorok meghatarozasara van sziikség. (World Food Regulation
Review, 2011 majus, 8-9. oldal)

43/11 Egyesiilt Kiralysag: Ki viselje a hatosagi ellenérzés
koltségeit?

Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) bejelentette: 2011 majusaban az
Egyesiilt Kirdlysag kiilonbdzd részein 0sszesen négy kdzmeghallgatast tart azzal
a témaval kapcsolatban, hogyan terheljék rd a husok hatosagi ellendrzésének
teljes koltségét a husiparra. A konzultacidk teljesen nyilvanosak, azokon barki
részt vehet. Az FSA Igazgatotanacsa egy nyilt iilésen, majus 25-én terjeszti el
jovobeli elképzeléseit, majd a konzultacion elhangzd javaslatokat beépitik a
dontéshozatali folyamatba. (World Food Regulation Review, 2011 méajus, 11-12.
oldal)

44/11 USA: Az FDA stratégiai prioritasai

A 12 ezer munkatarsat foglalkoztatdo Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracid
(FDA) 2011. aprilis 20-an egy 50 oldalas dokumentumot adott ki a kovetkezd
cimmel: ,,Stratégiai prioritdsok, 2011-2015; valasz a 21. szdzad kdzegészségiigyi
kihivasaira”. A dokumentum tobbek kozott kiemeli: 1.) Modernizalasra szorul a
torvényhozéas és a jogi szabdlyozas, kiilonds tekintettel a miszaki-tudoméanyos
innovaciokra annak érdekében, hogy a gyogyszerkészitmények egész életciklusuk
folyaman biztonsagosak ¢és hatékonyak maradjanak. 2.) Sziikség van a
megelézésre és a feljavitott taplalkozasra Osszpontositd integralt, globalis
¢élelmiszerbiztonsagi rendszer megalkotasara. 3.) Nagyobb eréfeszitést kell
forditani az egyes lakossagi szegmensek specialis igényeinek kielégitésére. Az
FDA felelésségi kore az elmualt néhany évben tetemesen megndvekedett:
mindenek el6tt arra kell torekedni, hogy a tudoményos attorést jelentd uj
felfedezések minél elébb innovativ, biztonsagos és hatékony készitményekben és
életmentd terapiakban Oltsenek testet. (World Food Regulation Review, 2011
majus, 13. oldal)

45/11 Vilagszerte felértékelédik az élelmiszerbiztonsag

Az ¢lelmezés- ¢és taplalkozaspolitika stratégiai és szabalyozasi kérdéseinek
megoldasahoz nyljt segitséget az EAS élelmiszerpolitikai konzultacids szervezet
1992-ben létrehozott briisszeli irod4ja. Xavier Lavigne élelmiszerjogi menedzser
szerint az élelmiszerbiztonsagi eldirasok folyamatos szigoritasa Eurdpaban,
illetve az Egyesiilt Allamokban nemrég elfogadott Gj Elelmiszerbiztonsagi
Torvény egyértelmiien mutatja a vildgszerte novekvd tudatossidgot. Mindez
er6sen érezteti hatasat a Kodex Alimentarius szintjén is, amelyhez mar 183
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orszag csatlakozott. Jelenleg példaul a vilagszervezet aktivan munkalkodik egy
irdnyelv kidolgozasdn a nemzeti hatosdgi ¢élelmiszer ellendrzési rendszerekrol,
megkonnyitendd a termékek nemzetkdzi mozgasat. (World Food Regulation
Review, 2011 majus, 16. oldal)

46/11 USA: Uj élelmiszerbiztonsagi rendeletek

Az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracio (FDA) 2011. méjus 4-én két 0j
rendeletet jelentett be az Obama elndk altal aldirt Gj Elelmiszerbiztonsagi
Modernizacids Torvény alapjan. Mindkét rendelet 2011. jalius 3-an 1ép hatalyba.
Az els6 az eddiginél tobb Ilehetdséget biztosit az FDA szamara, hogy
megakadalyozza a potencidlis veszélyt hordozé ¢élelmiszerek belépését a
kereskedelmi forgalomba. A masodik szabaly megkoveteli, hogy minden
¢lelmiszer-importér haladéktalanul tdjékoztassa az FDA-t, ha az altala az
Egyesiilt Allamokba behozni kivant termék beléptetését korabban mar barmelyik
orszag megtagadta; ezaltal konnyebbé valik a jelentés kozegészségiigyi
kockazatok kisziirése. Ha valamely termék, gyart6 vagy feldolgozo
vonatkozasaban valdés human vagy allategészségiigyi veszély meriil fel, az 0j
rendeletek segitségével az FDA konnyebben tehet eleget kotelezettségének az aru
feltartdztatasa, illetve visszahivasa tekintetében. (World Food Regulation
Review, 2011 majus, 14. oldal)

47/11 Egyesiilt Kiralysag: A nanotechnoldgia és a kozvélemény

Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) 2010 végén és 2011 elején
fokuszcsoportos felmérést végzett a fogyasztoknak a nanotechnoldgia
alkalmazasaval kapcsolatos véleményének megismerésére az ¢élelmiszerek és
azok csomagolasa tekintetében. Az emberek hozzaallasa a kérdéshez
meglehetésen valtozatos aggodalmakat tiikroz: sziikkség van-e egyaltalan ilyen
technolodgia alkalmazéasara, kinek az érdekét szolgélja az, és az elénydk valdban
felilmuljak-e az érzékelt kockazatokat. Azt viszont a valaszadok hatarozottan
pozitivan értékelték, ha a nanotechnologiat az élelmiszerek so- és zsirtartalmanak
csokkentésére hasznaltak anélkiil azonban, hogy az befolyasolta volna a termék
izét és allagat. Az ugymond ’trivialis’ célokért — mint példaul 0j izek vagy
texturak kialakitisa — nem rajongtak a fogyasztok. Udvozolték ugyanakkor a
nanotechnologia csomagolasi céli alkalmazasat, elismerve az eltarthatosagi ido
meghosszabbitasanak lehetoségét. Bar az 1j ¢élelmiszerek szigori eurdpai
szabalyozasa bizalmat 6nt az emberekbe, sokan mégis aggddnak a hosszitavi
egészségiigyi, kornyezeti és tarsadalmi hatdsok elére lathatosagat illetden. Az
atlathatosag és a kelld informacio szitkségességében mindenki egyetért: egy, az
ipartdol és a kormanytdl egyarant fliggetlen szervezet lehetne jogosult a
nanotechnologiat alkalmazé élelmiszerek jegyzékének Osszedllitasara. (World
Food Regulation Review, 2011 majus, 18-19. oldal)
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48/11 Az EFSA az élelmiszer besugarzasrol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) 2011. aprilis 6-an
korszerlisitett  tudoményos  szakvéleményt adott ki az élelmiszerek
besugarzasardl. A vizsgalat kiterjedt a besugarzas soran keletkezé kémiai
vegyliletek esetleges élelmiszerbiztonsdgi kockdzataira is. A tuddsok
megallapitasa szerint az élelmiszerek besugarzasa nem jelent mikrobiologiai
kockazatot a fogyasztok szamara. Maga az eljaras hatékonynak tekintheté ugyan,
de sok mas moddszer is rendelkezésre all az élelmiszerekben eléforduld korokozok
szamanak csokkentésére. A fogyasztok védelme érdekében helyesebb tehat
integralt élelmiszerbiztonsagi menedzsment programrol beszélni, amely a
besugarzas mellett magaban foglalja a j6 mezdgazdasagi, gyartasi és higiéniai
gyakorlatokat is. A besugarzas soran keletkez6 legtobb vegylilet maés
¢élelmiszerfeldolgozasi  technologidk  alkalmazasakor (pl. hdékezelés) is
jelentkezik. Egyelére még csak nagyon kevés élelmiszert sugaroznak be
Europaban. Eddig csak egyetlen esetben észleltek bizonyitékot a lehetséges
egészség karosodasra: ha macskakat kizardlag rendkiviil er6sen besugarzott allati
takarmanyokkal etettek, akkor bizonyos idegrendszeri elvaltozasok 1éptek fel. Ez
a jelenség azonban csak macskaknal fordult, eld és egyelére semmilyen
magyardzat nem all rendelkezésre. (World Food Regulation Review, 2011 majus,
26. oldal)

49/11 Ausztralia: Korszeriisitett tipanyag tablazatok

Ausztralia és Uj-Zéland Elelmiszerszabvanyositasi Hivatalanak (FSANZ)
honlapjan az egyik legnagyobb latogatottsdgnak oOrvendd link az ingyenes
NUTTAB tapanyag tablazatok; havonta mintegy kétezren — fogyasztok,
dietetikusok, oktatok és kutatok egyarant - kivancsiak arra, hogy milyen
tapanyagok talalhatok az élelmiszerekben. A 2011. majus 17-én korszeriisitett
elektronikus és konnyen keresheté adatbazis 0 adatokat tartalmaz a marha-,
sertés- €s birkahus Osszetételérdl, beleértve a jod, a natrium, a zsir és a zsirsav
tartalmat is. Ugyancsak megtalalhatok ezek az adatok a vadhusokra (bdlény,
szarvas, 6z, emu, nyul, strucc) vonatkozoéan. Kiilon fajlok foglalkoznak a hazai
¢élelmiszerekkel, valamint a D vitamin és az aminosav tartalommal. Most el6szor
jelennek meg a tablazatokban a transzzsirsavakra vonatkozd informaciok. (World
Food Regulation Review, 2011 jinius, 3-4. oldal)

50/11 Dania: BSE-mentes statusz

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) a 2011. majus 31-i kozgyiilésén
Parizsban felvette Daniat az elhanyagolhatdé BSE kockazattal rendelkezé 12
orszag sordba. Ezen statusz elérése a kiterjedt déaniai ellendrzé programoknak
koszonhetd, melynek soran — az elmult évtizedben — tobb mint kétmillio
vizsgalatot végeztek és alapvetd dokumentumokkal is aldtamasztottdk az olyan
hatékony megel6z6 intézkedések 1étét, mint példaul a takarmanyozasi tilalom.
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Henrik Heegh dan élelmezésiigyi, mez6égazdasagi és haldszati miniszter szerint
mindez az agribusiness szerepldk élelmiszerbiztonsag irdnti elkdtelezettségének
legjobb mutatdja. (World Food Regulation Review, 2011 junius, 4. oldal)

51/11 EU: Az allatorvosok és az élelmiszerbotranyok

Az idei Allatorvosi Hét kétnapos konferenciajan (Briisszel, 2011. majus 19-20.) 400-
nal tobb kiildott vett részt. A rendezvény témaja volt: ,Krizismenedzsment az
¢élelmiszerlancban”, amit az elmult 15-20 év élelmiszerbotranyai (BSE, szaj- és
koromfajas, dioxin szennyezés stb.) igen iddszeriivé tett. A valsagok élelmiszerlancra
gyakorolt politikai, tarsadalmi és gazdasagi hatasai mellett a résztvevok megvitattak
az allatorvosok szerepét az ilyen krizisek menedzselésében. Europaban mintegy 200
ezer allatorvos dolgozik és sokuk kozvetleniil részt vesz tobb mint 500 milliard
ember egészségének védelmében az egész élelmiszerlanc biztonsagan keresztiil. Az
esettanulmanyok elemzésébdl is vilagosan kideriilt, hogy korunkban — amikor id6rél
idére kiilonboz6 élelmiszerbotranyok tornek ki és sokszor a prevencié sem lehetséges
— rendkiviil nagy sziikség van a jelentkezd kihivasok gyors, meghatarozo és hatékony
kezelésére, ami nem nélkiilozheti az allatorvosok aldozatos munkajat. 2011-et
kiilonben Allatorvosi Vilagévnek nyilvanitottdk. (World Food Regulation Review,
2011 junius, 6. oldal)

52/11 EU: Nanoalkalmazasok kockazatbecslése

Tekintettel a nanoanyagok élelmiszeripari alkalmazasanak gyors fejlédésére, az
Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) 2011. majus 10-én Gtmutatot adott
ki a nanotudominy ¢és a nanotechnoldgia alkalmazasaval kapcsolatos
kockazatbecsléshez az élelmiszer- és a takarmanylancban. Az Eurdpai Bizottsag
felkérése alapjan készitett utmutatd kiterjed az adalékanyagokra, az enzimekre,
az izesitészerekre, az ujszerii élelmiszerekre és a peszticidekre, valamint az
¢lelmiszerekkel kapcsolatba keriildé anyagokra is. Fontos tudni, hogy ez a
dokumentum tulajdonképpen kiegésziti a mar korabban kiadott dokumentumokat
azon Ujszeri anyagok ¢és termékek vonatkozasdban, amelyeket esetleges
engedélyezés céljabol terjesztenek elé vizsgdlatra. A palydzoknak részletes
fiziko-kémiai adatokat kell eldterjeszteniilk a nanoanyagokrol, &sszehasonlitva
azokat a hagyomanyos alkalmazasokkal, amellett kiilonb6z6 toxicitas
vizsgalatokat is el kell végezniiik. Ennek gyakorlati kivitelezéséhez az Gtmutatd
hat kiilonb6z6 teszt forgatokonyvet vazol fel. (World Food Regulation Review,
2011 junius, 6-7. oldal)

53/11 Egyesiilt Kiralysag: Sziikségtelen a klonozott allati termékek
jelolése
Az Elelmiszer-szabvanyositiasi Hivatal (FSA) megvaltoztatta a klonozott

allatoktol szarmazo élelmiszerekkel kapcsolatos allaspontjat: eszerint az ilyen
termékeket a forgalomba hozatal engedélyezése szempontjabdl ujszerii
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¢élelmiszereknek kell tekinteni, am semmiféle élelmiszerbiztonsagi alapja sincs a
klonozott szarvasmarhak és sertések utodaitdol szarmazo élelmiszerek kiilon
szabalyozasanak. Az Eurépai Bizottsag és mas illetékes szervezetek véleménye
ugyanis az, hogy az ilyen utédoktol szarmazd termékek nem igényelnek
engedélyezést a 258/97 (EC) szamu, az ujszerli élelmiszerekrél szolé rendelet
értelmében. Az FSA vezetdi szerint élelmiszerbiztonsagi szempontok nem
tamasztjak ald a klonozott allatok utdédaitdol szarmazd hus és tej kotelezd
jelolésének sziikségességét. Azt azonban tovabbi megfontolasra javasoljak, hogy
milyen informdacidéra tarthat szamot a kozvélemény az dallatok klonozaséaval
Osszefiiggd etikai és allatjoléti kérdések vonatkozasaban, kiilonds tekintettel az
ujra meg ujra felbukkano fogyasztéi aggalyokra. (World Food Regulation
Review, 2011 junius, 11. oldal)

54/11 Egyesiilt Kiralysag: Nanoanyag munkacsoport

A nanotechnolodgia élelmiszeripari alkalmazéasaval foglalkozé munkacsoport 2011
tavaszdn megtartotta masodik {ilését, amelyen az ipar képviseldin kiviil
fogyasztdi csoportok és kormanytisztviseldk is részt vettek. Az eszmecsere soran
két javaslat kristalyosodott ki: tovabbi informaciéra van sziikkség az
¢élelmiszeripar altal folytatott nano kutatasokrol és 1étre kell hozni a brit piacon
forgalmazott nanoélelmiszerek jegyzékét. Haladas tapasztalhaté a témaban unios
szinten is: az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) Gtmutatét adott ki a
nanoanyagok kockazatbecsléséhez, azon kivill egy javaslat sziiletett az ujszeri
élelmiszerekrdél szo6l6 rendelet tovabbfejlesztésére. (World Food Regulation
Review, 2011 junius, 13-14. oldal)

55/11 USA: Kiizdelem a Salmonella ellen

A Salmonella megbetegedések kezelésének kozvetlen orvosi koltsége — egyes
becslések szerint — évente mintegy 365 millio dollart tesz ki az Egyesiilt
Allamokban. Az elmult évtizedben a megbetegedések szdma nem csokkent, sét az
utobbi néhany évben mintegy 10%-0s emelkedés tapasztalhatd. Kevesebb azonban
a rendkiviil veszélyes Shiga toxint termeld E. coli O157 toérzs éaltal okozott
megbetegedés. Bar Osszességében véve jelentdsen, mintegy negyedével csokkent
az élelmiszerek altal kozvetitett megbetegedések szama, még mindig évente tobb
mint egymillié amerikait érint a Salmonella fert6zés, amely a kilenc leggyakoribb
¢élelmiszerek okozta betegséget tekintve az 0sszes eléfordult halaleset feléért tehetd
feleléssé. Az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracié (FDA) most 0j eléirdsokat
dolgozott ki az egyik legfontosabb fertézési forrds, a tojas szigorubb
szabalyozasara. (World Food Regulation Review, 2011 junius, 15-16. oldal)

56/11 USA: Preventiv kontrollal az élelmiszerbiztonsagért

Az Elelmiszerbiztonsagi Modernizacios Térvény (FSMA) alapjan az Elelmiszer
és Gyogyszer Adminisztraci6 (FDA) 2011 majus végén tarsadalmi
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véleményezésre bocsatotta az élelmiszer létesitményekre vonatkozod preventiv
kontroll intézkedéseket. A jogszabaly ugyanis eldirja, hogy valamennyi
élelmiszer és takarmany létesitmény esetében értékelni kell azokat az
¢lelmiszerbiztonsagi veszélyeket, amelyek hatassal lehetnek az altaluk eléallitott,
feldolgozott, csomagolt vagy tarolt élelmiszerekre és takarmanyokra. Az FSMA
megkoveteli ugyanakkor az ilyen veszélyek kezelésére vonatkozd preventiv
kontroll intézkedések kidolgozasat és azok alkalmazasat is. Az FDA feladata,
hogy irdnyelveket adjon ki a veszélyelemzés és a preventiv kontroll targyaban,
amihez most ajanlasokat és mdas informaciot kérnek minden érdekelt féltol.
(World Food Regulation Review, 2011 junius, 14. oldal)

57/11 Nemzetkozi 6sszefogas a zoonozisok lekiizdése érdekében

A gyorsan nOvekvO népesség, a felgyorsult kozlekedés ¢és a globalis
kereskedelem koraban — koszonhetden elsdsorban a nagytdomegli éléallat- és
allatitermék szallitasoknak — rendkiviil megnétt a zoonozisok, vagyis az egyik
fajrol a masik fajra, esetenként még az emberekre is ,,atugrd” veszedelmes
betegségek eléfordulasa (jo példa erre a kozelmultbol a HIN1 sertés influenza és
a H5N1 madérinfluenza). Az ENSZ Elelmezési és Mez6gazdasagi Szervezete
(FAO), valamint a németorszagi Max Planck Ornitolégiai Intézet 2011. majus 30-
an szandéknyilatkozatot irt ald a stratégiai partnerségrél, illetve a két szervezet
anyagi és human er6forrdsainak egyesitésérdl az egyre stilyosabba valo probléma
lekiizdésére. Elsésorban azt kivanjak meghatarozni, hogy mely agrardkologiai
kornyezet jelenti a legnagyobb kockazatot a betegségek atvitelére az emberi és az
allati (Ogymint vad- és haziallatok) populéacioi kozott. Ugyancsak a megallapodas
céljai kozott szerepel az egyes orszagok segitése sajat természeti er6forrasaik
meglrzése €és a biodiverzitas fenntartdsa terén. (World Food Regulation Review,
2011 jlnius, 17. oldal)

58/11 Az élelmiszerbotranyok menedzselésének javitasa

Az Azsiai és Csendes-6ceani Gazdasagi Egyiittmiikodés Szervezete (APEC) egy
konferencidn tigy dontdtt, hogy javitani kell a térségben az élelmiszerbotranyok
elé6fordulasanak menedzselését és levezénylését. A konferencian 18 tagallam vett
részt, akik megalapitottak az Elelmiszerbiztonsagi Incidens Halozatot az egymas
kozti informéciocsere javitasdhoz, illetve — baj esetén — a legjobb gyakorlatok
alkalmazasanak eldsegitéséhez. A résztvevok ettdl hatékonyabb és hatdsosabb
valaszadast remélnek, csokkentve az élelmiszerbotranyoknak a kereskedelemre és
a kdzegészségiigyre gyakorolt negativ hatasait. Az APEC Elelmiszerbiztonsagi
Egyiittmiikddési Foruma megallapodast irt ald a Vildgbankkal, miszerint a
jovoben egyiittes erdvel dolgoznak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos
kapacitasépitésen a térségben. (World Food Regulation Review, 2011 junius, 26.
oldal)
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59/11 Ausztralia: Uj szaktanacsadé halézat

Az ausztral kormanyok tanidcsa korabban megbizta Ausztralia és Uj-Zéland
Elelmiszerszabvanyositasi Hivatalat (FSANZ) a Kodex Ertelmezd Szolgéltatas
megszervezésével, amely 2011. julius 1-t6] meg is kezdi tevékenységét. Az 1]
szolgalat feladata, hogy az ipar szdmara szaktandcsadas keretében segitsen
értelmezni az Ausztral-Uj-zélandi Elelmiszerszabvanyositasi Kodex elirasait,
mindenekeldtt az élelmiszerek jelolésével, Osszetételével és szennyezddéseivel
foglalkozo els6 és masodik fejezetet. Az ausztral élelmiszergazdasag ugyanis egy
rendkiviil kifinomult médon leszabalyozott komplex kdrnyezetben mitkodik, ahol
a torvényes eldirdsok ismerete €s betartdsa minden tekintetben nagy terhet r6 a
vallalatokra. Az ilyen terheket jelentés mértékben csokkenti, hogy az orszagos
jellegii kérdésekben ezentll egyetlen forrasbol lesz minden sziikséges informacid
elérhetd. (World Food Regulation Review, 2011 julius, 3. oldal)

60/11 irorszag: Tilbuzgé allergia jelolések

Bar pontos adatok nem allnak rendelkezésre, tobb tizezerre teheté Irorszagban
azon felnéttek és gyerekek szdma, akik valamilyen élelmiszer allergidban vagy
¢élelmiszer intoleranciaban szenvednek. Az elére csomagolt termékeken a gyartok
kotelesek feltiintetni a gyartas vagy az el6készités soran alkalmazott allergéneket,
mivel pl. a foldimogyord (Arachis hypogaea) még nyomokban is akar halalos
veszedelmet jelenthet az arra érzékenyek szamara. Az ir Elelmiszerbiztonsagi
Hatésag (FSAI) altal végzett legutobbi felmérés azonban kimutatta, hogy az
¢lelmiszergyartok sokszor atesnek a 16 tuloldalara: az elévigyazatossagi allergén
jeloléssel ellatott termékek mintegy 94%-a nem is tartalmazza kimutathatod
mennyiségben a cimkén hivatkozott allergéneket. Az ilyen sziikségtelen jeldlések
félrevezethetik a fogyasztokat, akik vagy tovabb szigoritjak amugy is korlatozott
étrendjiiket, vagy — ami még rosszabb — k6zombossé valva az allergén jelolések
irant sajat egészségiiket veszélyeztethetik. (World Food Regulation Review, 2011
julius, 9-10. oldal)

61/11 EU: Elékésziiletben az uj élelmiszer jelolési rendelet

Az Eurépai Parlament 2011 julius elején szavaz arrél a kompromisszumos
csomagrol, melynek célja az élelmiszer jelolések vildgosabba és egyértelmiibbé
tétele a tudatos vasarloi dontések meghozatalanak elésegitésére. Altalanossagban
véve az 1Uj rendelet vonatkozik majd minden, a végsé fogyasztd szamara
értékesitett élelmiszerre, de mindenek el6tt az elére csomagolt termékekre; a nem
elére csomagolt élelmiszerek azonban mentesiilnek a kotelezé eldirdsok aldl,
kivéve az allergének feltlintetését. Ugyancsak mentességet élveznek a
maganszemélyek altal pl. jotékonysdgi rendezvényeken vagy helyi kozosségi
vasarokon értékesitett élelmiszerek. Az 1Uj rendelkezések kotelezové teszik az
energiatartalom, valamint a legfontosabb &sszetevok (zsir és telitett zsir,
szénhidrat, cukor, fehérje, s6) az eddigieknél jobban olvashaté modon, tablazatos
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formaban valé feltlintetését 100 g vagy 100 ml termékre, esetleg az egész
kiszerelései egységre vonatkozdéan, ugyanabban a latdbmezdben. A fogyasztok
félrevezetésének elkeriilése érdekében a torvényhozok harmonizalni kivanjak az
allergének, a szarmazasi orszdg, a nodvényi olajok forrdsa, tovabba mas
informaciok feltiintetésére vonatkozo kovetelményeket. (World Food Regulation
Review, 2011 julius, 3-4. oldal)

62/11 EU: Napirenden az egészségiigyi allitasok értékelése

Az ¢élelmiszereken feltiintetett egészségiigyi ¢és tapértékkel kapcsolatos
allitasokrol szo6lo 1924/2006 (EC) szamu rendelet 13.1 pontja értelmében az
*altalanos funkcids’ kijelentések targya a kovetkezd lehet: a tapanyagok és az
egyéb anyagok szerepe a novekedésben, a fejlodésben és a testfunkcidkban;
1élektani és magatartasbeli funkciok; fogyas és testsuly kontroll; az éhségérzet
csokkentése, illetve a teltségérzet noOvelése; az ¢lelmiszerek csdkkentett
energiatartalma. Nem tartoznak ide viszont a gyermekek fejlédésére és
egészségére, tovabba a betegségek kockdzatanak csokkentésére vonatkozo
kijelentések. Az Eurépai Bizottsdg 2008 julius és 2010 marcius kodzdtt nem
kevesebb, mint 4637 allitast terjesztett tudomanyos értékelésre az EFSA (Europai
Elelmiszerbiztonsagi Hatosag) elé, ezek koziil 2758 allitas értékelési hatarideje
2011. jonius 30-an jart le. E hataridé betartdsaval az EFSA NDA Panelje
(Dietetikus készitmények, taplalkozas és allergiak) valamennyi ’altalanos
funkcios’  kijelentés  értékelését befejezte, publikdlva a tudomanyos

V4

6. oldal)

63/11 Egyesiilt Kiralysag: Hogyan élnek az emberek az allergia
jeloléssel?

Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) kivancsi volt arra, hogyan tudjak
értelmezni a sulyos ¢élelmiszer allergidban szenvedd emberek a termékek
cimkéjén megjelend informacidkat. A felmérést végzd University of Surrey
kutatoi elkisérték az ilyen személyeket rutin napi bevasarlo korutjukon, majd ezt
kovetden hosszabban elbeszélgettek velikk. Fontosabb megallapitasok: 1.) A
fogyasztok jobban megbiznak egyes élelmiszertermel6kben mint masokban, ezért
nagy jelentdséget tulajdonitanak a markaknak. 2.) Az allergia jeldléseket sokan
megbizhaté informécidforrasnak tartjak, ezért inkabb azt figyelik, mintsem az
Osszetevok jegyzékét. Kevesen tudjak azonban, hogy az ilyen jelolés onkéntes,
mig masok tévesen ugy vélik: ennek hidnyaban az élelmiszer semmiféle allergént
sem tartalmaz. 3.) A ’tartalmazhat’ felirdst a vasarlok nem tartjak hitelesnek és
sokszor nem is veszik figyelembe. Szinte lehetetlennek tartjadk az &sszes ilyen
figyelmeztetéssel ellatott termék elkeriilését. 4.) Az éttermekben a legtobb ember
szégyenldsen eltitkolja, ha ¢élelmiszer allergidban szenved, mivel ezt
megaldazonak érzik és tartanak a valaszték szikitésétdl is; ezaltal azonban
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sokszorosara novekszik a kockdzat, amit magukra vallalnak. (World Food
Regulation Review, 2011 julius, 11-12. oldal)

64/11 Egyesiilt Kiralysag: Ne egyiink agyagot!

Azsiaban és Afrikdban a terhes ndk gyakran fogyasztanak agyagot vagy foldet,
mivel azt elényosnek vélik a magzatépités szempontjabol. A DeMontfort
University altal végzett kutatds most kimutatta, hogy Birmingham és Leicester
iizletei az Egyesiilt Kirdlysagban is arusitanak Bangladesbdl importalt siitott
agyag termékeket ’sikor’ vagy ’shikor mati’ néven. Az Elelmiszer-
szabvanyositasi Hivatal (FSA) tdjékoztatasa szerint ezek a termékek igen nagy
mennyiségil arzént és 6lmot tartalmaznak, amely megnoveli a tiid6-, a bdr- és a
holyagrak kockazatat. A terhesség alatti, illetve a gyerekkori fokozott
olomfogyasztas kockazatot jelent a kozponti idegrendszer fejlédése
szempontjabol, ami a késébbiekben gyengitheti az intellektualis teljesitményt.
(World Food Regulation Review, 2011 julius, 23-24. oldal)

65/11 USA: Globalis biztonsagi és minéségiigyi stratégia

Az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracio (FDA) jelentést adott ki ,,A globalis
termék biztonsaghoz és mindséghez vezetd ut” cimmel, amelyben el6szor hozza
nyilvanossagra az FDA altal szabalyozott termékek — gyogyszerek, élelmiszerek
és azok 0Osszetevdi — gyorsan novekvO behozatala altal felvetett kihivasokkal
kapcsolatos uj stratégiai irdnyvonalat. Mivel az utobbi évtizedben ezen termékek
importja megnégyszerez6dott, uj iizletvitelre és globalis szintli cselekvési
programokra van sziikség az amerikai fogyasztok egészségének megovasa
érdekében. A jelentés szerint els6sorban a kovetkezd teriileteken van sziikség
dramai  valtoztatasokra: 1.) Az FDA  szorosan mikdodjon  egyiitt
létrehozasa érdekében, biztositva ezaltal a termékek mindségének szakadatlan
javitasat. 2.) Nemzetkozi adatbankok és halézatok 1étrehozasaval a vilagpiacokra
vonatkoz6 informacidk, illetve a szabdlyozashoz sziikséges er6forrasok
rendszeres és  proaktiv megosztasanak eldsegitése. 3.)  Potldlagos
informacioforrasok és analitikai lehetdségek bevonasaval az FDA helyezzen
nagyobb hangsulyt a kockazatelemzésre és a kommunikaciora. 4.) A jovOben az
FDA forrasok elosztasanak alapjat a kockazat fogja képezni, igy segitve elé a
koz- és a maganszféra vallalkozasainak vonatkozoé erdfeszitéseit. (World Food
Regulation Review, 2011 julius, 13-14. oldal)

66/11 A tej bioaktiv tulajdonsagai

A tej elsédleges feladata és szerepe az emldsdk kicsinyeinek komplex taplalésa.
Az 1Ujabb kutatdsok nyoman azonban egyre nyilvanvalobba valik, hogy a tej
alkotorészei sokféle bioldgiai aktivitast fejtenek ki, ami pozitivan befolyasolja az
emberi egészséget. Példa erre a kolosztrumban talalhatdo szénhidratok komplex
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rendszere, ami mar a csecseméknél kontroll hatast gyakorol a bélflora
kialakitasara. De a tej alkotorészei nem csak az emésztést befolyasoljak, hanem
példaul a bioaktiv peptidek — az angiotensin konvertalé enzim (ACE) gatlasan
keresztlil — hozzajarulnak a vérnyomas csdkkentéséhez is. Mas Osszetevok az
immun- és az idegrendszerre gyakorolt hatasukon keresztiil csokkenthetik a
fert6zések szamat, javitva a human életmindséget. Az ujonnan kifejlesztett
technologiaktol a kutatok a tej tovabbi élettani tulajdonsadgainak megismerését
varjak. (World Food Regulation Review, 2011 julius, 30-31. oldal)

67/11 Nemzetkozi osszefogas az élelmezésbiztonsagért

A gyorsan — sokszor tobbszorosiikre — ndvekvo élelmiszerdrak 2008-ra globalis
valsagot idéztek eld, ami nagyfoku politikai és gazdasagi instabilitassal jart
egyiitt. Akkor egy rovid visszaesés utan ujabb gyors aremelkedés kovetkezett be,
ami 2011 elején tetézott. Hala azonban a raktari készleteknek, ezuttal nem
okozott a harom évvel korabbihoz hasonlé valsagot. A G20 csoport 2011
juniusaban utjara bocsatotta az AMIS (Agrarpiaci Informdacidés Rendszer)
projektet, amitél a mezdgazdasagi termékek gyors arvaltozdsainak kikiiszobolését
remélik. Mivel az aremelkedéseket tobbnyire az elégtelen termelés, a novekvd
kereslet és az agazati beruhdzasok csokkenése idézi eld, alapvetd fontossagu
lehet a globalis termelésr6l és a készletekrél rendelkezésre 4llo6 pontos
informacio. A projekt egyelére a buza, a kukorica, a rizs és a szdja piacokra
terjed ki. (World Food Regulation Review, 2011 julius, 15. oldal)

68/11 Hivatalosan alkalmazhato a GM jelolés

Az illetékes Kodex Bizottsag legutobbi genfi {ilésén az amerikai kiildottség
dramai modon feliilbiralva sajat korabbi allaspontjat, bejelentette: a tovabbiakban
nem ellenzi a genetikailag moddositott (GM) szervezetek jelolésérdl szolo
iranymutatd dokumentum elfogadasat. A szoébanforgd amerikai dontés — sok éves
munka és huzavona utan - lehetévé teszi az Uj dokumentum hivatalos Kodex
szovegként torténd elismerését. Ez azt jelenti, hogy a GM ¢élelmiszerek jelolését
alkalmazni kivand orszdgoknak nem kell tartaniuk tobbé a Kereskedelmi
Vilagszervezet (WTO) jogi ellenvetéseitdl, mivel a hivatalos Kodex iranyelveken
és szabvanyokon alapuld nemzeti intézkedések nem mindsiilhetnek kereskedelmi
akadalyoknak. A nemzetkdzi fogyasztovédd szervezetek nagy lelkesedéssel
tinnepelték a hirt. (World Food Regulation Review, 2011 julius, 15-16. oldal)

69/11 Ausztralia/Uj-Zéland: Csomagolatlan husok jelolése

Miutan 2010-ben valtozott a marhahts import szabalyozasa, a fogyasztok
korében bizonytalansag mutatkozott a csomagolatlan marhahus eredetét illetéen.
Ezért a korméany felkérte Ausztralia és Uj-Zéland Elelmiszerszabvanyositasi
Hivatalat (FSANZ), hogy a csomagolatlan husok vonatkozasaban sziintesse meg
a szarmazasi orszag jeldlésével kapcsolatos kovetkezetlenségeket. Jelenleg
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valamennyi csomagolt terméken kotelezé a szarmazasi orszag feltiintetése,
viszont a csomagolatlan élelmiszerek koziil csupan a sertéshusra, a halakra,
valamint a zdldség-gyliimolcsre vonatkozik ez a szabalyozas. A konzultacios
folyamat keretében a FSANZ most 2011. augusztus 29-ig varja a fogyasztok, az
élelmiszeripar és a dontéshozok észrevételeit a szarmazasi orszagnak a
csomagolatlan marha-, birka- és baromfihuson valé feltiintetésével kapcsolatos
javaslatara. (World Food Regulation Review, 2011 augusztus, 3. oldal)

70/11 Kanadai-EU biotermék megallapodas

A biotermelésre és a biotermékek tanusitdsara vonatkozd kanadai és eurdpai
jogszabalyozas részletes elemzését kovetéen Kanada ¢és az EU  kozott
megsziiletett egy ekvivalencia egyezmény, amely a fo6losleges biirokracia
kikapcsolasaval  lényegesen  megkonnyiti a  tanusitott  biotermékek
kiilkereskedelmét a két entitds kozott. Az egyezmény jelentds versenyelOnyt
biztosit a kanadai biotermel6k szamara Eurdpaban, tekintettel arra, hogy az EU a
vilag legnagyobb biotermék felvevd piaca. Ed Fast kanadai kiilkereskedelmi
miniszter Uj munkaalkalmak megteremtését és nagyobb gazdasagi ndvekedést is
var a tovabbi ambiciézus szabadkereskedelmi tervek megvalosulasatol. A
tanusitott biotermékek ezentul egyarant viselhetnek kanadai és/vagy EU
organikus logo6t. (World Food Regulation Review, 2011 augusztus, 3-4. oldal)

71/11 EU: Késziil az engedélyezett egészségiigyi allitasok jegyzéke

Az Europai Bizottsag megkezdte az engedélyezett egészségiigyi allitdsok unios
jegyzékének véglegesitését. Az egyeztetési iddszak lezarasa utan varhatdéan 2011
decemberében a tervezet atkeriil az Allandé Bizottsaghoz elfogadasra, amit majd
egy bizonytalan hosszusagu atmeneti id6 kovet. Kiillondsen sok allitas foglalkozik
a vitaminokkal és az asvanyi anyagokkal; az atmeneti idészak lejarta utdn a
vallalatoknak alternativ marketing és reklam moddszereket kell kidolgozniuk a
termékek azon Osszetevdire nézve, amelyekre nincsenek jovahagyott allitasok.
Azonban minden egyéb modot is meg kell ragadni a termékek vonzova tételéhez,
igy példaul az innovativ csomagolas és jelolés, az ujfajta izek, valamint a
szabalyozas hatalyan kivill es6 egyéb szlogenek is jol megragadhatjdk a vevok
figyelmét. (World Food Regulation Review, 2011 augusztus, 6-7. oldal)

72/11 EU: Napirenden a Q-laz lekiizdése

A Coxiella burnetii baktérium altal okozott Q-laz az allatokrol emberekre
atterjedd betegségek (zoondzisok) kozé tartozik: gyakran eléfordul a juh- vagy
kecskenyéjak kozelében. A baktérium hordozd kozege a levegd és emberen akut,
influenza szerii tlineteket okozhat. Kezelés nélkiil esetenként sokkal stlyosabb
kronikus betegséggé fejlédhet tovabb, ami akar haldlos is lehet, kiilondsen a
csokkent immunitast betegek korében. Mivel az akut fert6zés tiinetei sokszor
enyhék és nem kifejezettek, a betegek és az orvosok gyakran észre sem veszik
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azokat. Jelenleg Hollandia déli részén fordul el6 nagyobb aranyban, de a
baktériumok 6riasi tdvolsagra is elterjedhetnek, ezért a szomszédos orszagok sem
hagyhatjdk figyelmen kiviil azt. Most a Bizottsag felkérésére a Betegség
Prevencios és Kontroll Eurdopai Kozpont (ECDC) nyilvanossagra hozott egy
kockazatbecslést, amely magaban foglalja a Q-lazzal kapcsolatban rendelkezésre
allo legmarkansabb tudomanyos bizonyitékokat, emellett konkrét intézkedéseket
is javasol a betegség megeldézésére és kontrolljara. (World Food Regulation
Review, 2011 augusztus, 7-8. oldal)

73/11 Egyesiilt Kiralysag: A fogyasztoi felmérés eredményei

A TNS Nemzetkdzi Piackutatd Szervezet bevonasaval 2011 majusaban
masodszor Kkeriilt sor széleskorii fogyasztoi felmérésre, Osszesen tobb mint
kétezer ember megkérdezésével. A felmérés targyat a kdvetkez6 témak képezték:
az ¢élelmiszerekkel kapcsolatos aggodalmak, a higiénia helyzete az étkezési
intézményekben, az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) tevékenységébe
vetett bizalom, illetve feleldsségi korének ismerete. A felmérés most publikalt
eredményei szerint fokozodott az FSA népszeriisége: mig 2010 novemberében
79% ismerte az intézmény tevékenységét, ez az ardny 2011-ben mar 83% volt; a
megkérdezettek 66%-a bizalommal viseltetik az FSA irant. Erdekes modon a
fogyasztok kevésbé aggddnak az ¢élelmiszerbiztonsag miatt: inkabb az
¢lelmiszerarak (61%), a termékek s6- (50%) és zsirtartalma (44%), tovabba az
¢lelmiszer hulladékok (44%) aggasztjak Oket. Az emberek 82%-a tisztdban van
azon helyiségek higiéniai eldirasaival, ahol rendszeresen étkeznek, illetve ahol
¢élelmiszert vasarolnak. Ilyen irdnyu tudasuk forrasa legtobbszor a helyiségek és a
személyzet altalanos megjelenése ¢és a létesitmény hirneve. (World Food
Regulation Review, 2011 augusztus, 11. oldal)

74/11 Egyesiilt Kiralysag: Allatgyégyszer maffia felgongyolitve

Tizenharom embert elitéltek FEurdopa legnagyobb illegalis allatgyogyszer
kereskedelmével Osszefiiggésben, melynek soran 2004 januar és 2010 november
kozott tobb mint hatmillié font értékben csempésztek illegalis tton kiillonféle
termékeket az Egyesiilt Kiradlysagba, veszélyeztetve ezzel az emberek és az
allatok egészségét. A blinszervezet két vezetdje — sajat franciaorszagi, belgiumi
és Kent-i raktarabol — tobb mint 4000 brit ligyfél szamara értékesitett legtobbszor
online, telefonon vagy faxon keresztiil engedélyezetlen, illetve recept koteles
gyogyszerkészitményeket. Tovabbi hat személy torvényellenesen, a feketepiacon
terjesztett allatgydgyszereket a brit farmok, istallok, kutyatenyészetek ¢és
allatorvosi rendeldk szdmara. Elitéltek még harom jelentds vasarlot is, valamint
egy személyt, aki a pénzmosasért volt felelés. (World Food Regulation Review,
2011 augusztus, 12. oldal)
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75/11 USA: A natrium- és kaliumfogyasztas egészségiigyi kihatasai

A 2010-ben kiadott étrendi utmutato ajanlasa szerint az 50 éven feliiliek, illetve a
magas vérnyomasban, cukorbajban vagy kronikus vesebetegségben szenveddk (az
amerikai lakossdg mintegy fele!) ne fogyasszanak napi 1500 mg-nal tobb
natriumot. A 2300 mg-ndl magasabb napi natriumfogyasztas ugyanakkor az
egészséges emberek szamdara sem ajanlott. Ezzel szemben a kdliumfogyasztas
felmehet akar 4700 mg-ra is naponta. Azoknal a személyeknél, akik kevesebb
natriumot és egyidejlileg tobb kaliumot fogyasztanak, javul az altalanos egészségi
allapot: az optimalis vérnyomas mellett csokken mas sulyos betegségek
kialakuldsanak veszélye. Egy most elkésziilt tanulmany szerint viszont akar 50%-
al is megnovekedhet a barmilyen okbdl bekdvetkezd hirtelen halal, mindenekel6tt
a szivroham veszélye azokndl, akik sok natriumot ¢és kevés kaliumot
fogyasztanak. Kaliumban gazdagok a z6ldség- és gyiimdlesfélék, tobbek kozott a
spenot, a kelkaposzta, a sz6l6, a bogyodsok, a sargarépa, a burgonya és a
citrusfélék. (World Food Regulation Review, 2011 augusztus, 15. oldal)

76/11 USA: Salmonella ellenes kezdeményezés

A Mezégazdasagi Minisztérium Elelmiszerbiztonsagi és Ellenérzé Szolgalata
(FSIS) 2011. jalius 8-an bejelentette a Salmonella Kezdeményezési Program
(SIP) tovabb folytatasat és kiterjesztését a nyers hus- és baromfihis
készitmények fertdzottségének csokkentésére, még mieldtt a késztermékek
elérnék a fogyasztét. Ez az Onkéntes program bizonyos jogszabalyi
mentességeket biztosit a résztvevd intézmények szamara ahhoz, hogy Uj
eljarasokat, felszereléseket vagy technoldgidkat probalhassanak ki a Salmonella
kontrolljara. Ugyanakkor minden termelési vonalon és miiszakban mintakat is
gyljtenek, amelyeket megvizsgalnak a legfontosabb patogénekre (Salmonella,
Campylobacter, E.coli), majd ezeket a belsé ¢lelmiszerbiztonsagi adatokat
tovabbitjadk a FSIS részére. Mindez jelentds mértékben hozzajarul a prevencidhoz
az lizemi szintl ¢lelmiszerbiztonsagi helyzet javitasaval. (World Food Regulation
Review, 2011 augusztus, 12-13. oldal)

77/11 USA: Az élelmiszerbiztonsag nemzeti prioritas

Az élelmiszerek altal okozott megbetegedések komoly kihivast jelentenek az
Egyesiilt Allamokban: becslések szerint minden hatodik amerikai szenvedett mar
ilyen betegségben. Evente haromezren halnak meg emiatt és mintegy 128 ezer
ember keriil kérhazba. A kérdés jelentdségét mutatja, hogy Barack Obama elndk
mar a hivatalba 1épését kovetd elsé szdz napon belill létrehozta az
Elelmiszerbiztonsagi Munkacsoportot, amely harom fé célt tiizott maga elé: a
prevencid el6térbe helyezése, a feliigyelet és ellendrzés, valamint a hatosagi
intézkedések erdsitése, tovabba a kihivasokra adott megfeleld valaszok és az
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incidensek kovetkezményeinek felszamolasa. Ezen célok szellemében a
Mezégazdasagi Minisztérium (USDA) mar szamos 1Uj élelmiszerbiztonsagi
intézkedést tett, tobbek kozott a kapcsolddd kutatds és oktatds megerdsitésére.
Tom Vilsack mezdgazdasagi miniszter 2011. augusztus 3-an bejelentette: 25
millié dollar pénziigyi alapot biztositanak az Eszak-Karolinai Allami Egyetem
szamara az emberi norovirus tanulmanyozasahoz. (World Food Regulation
Review, 2011 augusztus, 29-31. oldal)

78/11 Kina: Kemény intézkedések az élelmiszerbiztonsag javitasara

A Kinai Népkoztarsasag hatosagai kétezer embert letartoztattak, felszamoltak sok
»~foldalatti” élelmiszergyartd iizemet és csaknem Otezer vallalatot bezartak,
miutan a sorozatos élelmiszerbotranyokat kdvetéen gyors intézkedéseket hoztak
az illegalis adalékok ellen. A hatdsagi ellendrzési kampany 2011 aprilisdban vette
kezdetét, amikor nagy felhaborodast okozott, hogy a husos cipokba festéket
injektaltak azt a latszatot akarvan kelteni, hogy dragabb termékrél van szo. Mivel
az ¢lelmiszerbiztonsagi botranyok az utobbi évek sordn nagymértékben aldastak a
fogyasztoi bizalmat, a kinai hatésdgok az egész orszagban tovabb folytatjak a
szigoru ellenérzéseket és a torvénysértok szamara komoly szankcidkat helyeztek
kilatasba. Egy legfelsé birdsagi direktiva haldlbiintetést irdnyoz elé olyan
esetekben, amikor emberek életiiket vesztik a hianyos ¢élelmiszerbiztonsadg miatt.
(World Food Regulation Review, 2011 augusztus, 24. oldal)

79/11 Kina: Elelmiszerbiztonsag a kozétkeztetésben

A Kinai Allami Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracio6 (SFDA) 2011
szeptemberében miikddési szabvanyokat bocsatott ki az élelmiszerbiztonsagi és a
kozétkeztetési szolgaltatok szamara azzal a céllal, hogy tovabb erdsitse a
tudatossagot, az Onfegyelmet és az elkotelezettséget a fogyasztok biztonsagos
kiszolgalasa érdekében. Ezt megel6zden, 2011 augusztusaban adta ki az SFDA az
Uj kritériumrendszert a kozétkeztetési szolgaltatokat feliigyeld élelmiszerellendrzé
intézmények szamara. (World Food Regulation Review, 2011 szeptember, 4. oldal)

80/11 India: Hatalyba lépett az uj torvény

Az Indiai Elelmiszerbiztonsagi és Szabvanyositisi Torvény életbe lépett 2011.
augusztus 5-én, egyidejlileg szamos jogszabaly hatalyat vesztette. Az Uj torvény
ugyanis egységes keretbe foglalja az eddig szétaprozott eldirasokat, tovabba
létrehozza az Indiai Elelmiszerbiztonsagi és Szabvanyositasi Hatosagot (FSSAI)
azzal a feladattal, hogy tudoméanyosan jol aldtamasztott szabvanyokat dolgozzon
ki az egész élelmiszerlanc szabalyozasara, beleértve az importot is. Bizonyos
hangsuly eltolddas tapasztalhatd az élelmiszerbiztonsag megitélését tekintve: mig
a kordbbi jogi szabdlyozas gyakorlatilag a végtermékre korlatozta azt, most
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viszont ez a fogalom lefedi az egész élelmiszerlancot. A szemléletvaltast jelzi az
is, hogy az 0j torvény kivétel nélkiil minden élelmiszervallalkozo kotelességévé
teszi a fogyasztok biztonsagos termékekkel vald ellatasat. Nagy szerephez jut az
atlathatosag, az elszamoltathatosag és a fogyasztoi bizalom fogalma is, mikozben
jelentésen kiboviil a fogyasztoi érdekvédelem. (World Food Regulation Review,
2011 szeptember, 8. oldal)

81/11 EU: Az EFSA altal nem értékelt szinezékek sorsa

A négy rendeletb6l allo, az élelmiszer adalékokrol szoldo csomag (Food
Improvement Agent Package, FIAP) az Eurdopai Union beliili teljes harmonizaciot
szolgalja azaltal, hogy megkoveteli az engedélyezett izesitoszerek, adalékok és
enzimek egységes pozitiv listajanak elkészitését. A Bizottsag részérdl azonban
pragmatikus megkdzelitést tesz sziikségessé az a tény, hogy tobb szaz olyan
izesitészer van forgalomban, amelyet az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag
(EFSA) még kiilonb6zé okokbol — példaul megfeleld tudomanyos adatok
hianyaban — nem vizsgalt meg. Egyes adalékoknal el6fordulhat, hogy soha nem is
lesz lehetséges ilyen vizsgalat elvégzése a felhasznalas rendkiviil alacsony szintje
vagy a tlalsagosan bonyolult 0Osszetétel miatt. Az eurdpaitél eltérd
megkozelitéssel és modszertannal dolgozd nagy nemzetkdzi szervezetek, pl. a
Codex Alimentarius sajat kockazatbecslésiik alapjan nemzetkdzi elismerésben
részesitik az ilyen tipust adalékokat is. Egy ipari szakértd szerint a Bizottsag és
az EFSA részérdl esetenkénti mérlegelésre van sziikség ezeknél a szinezékeknél.
(World Food Regulation Review, 2011 szeptember, 7. oldal)

M¢ly fajdalommal tudatjuk, hogy

Hollé Janos az MTA rendes tagja, a METE alapito
fotitkara, O0rokos tiszteletbeli elndke, az
,Elelmiszervizsgalati Kozlemények”  tudomanyos

szakfolydirat szerkeszté bizottsaganak korabbi elndke,

a Budapesti Miiszaki Egyetem Vegyészmérnoki

Karanak egykori iskolateremté6 dékanja, az MTA

korabbi Koézponti Kémiai Kutatéintézet nyugalmazott

igazgatdja, professzor emeritus, a mezdgazdasagi

vegyészet, az ¢&lelmiszer-ipari technolégia, illetve a

biomérnoki tudomanyok nemzetkdzileg elismert szakértéje, az MTA
Elelmiszertudoméanyi Komplex Bizottsag 6rokos tiszteletbeli elnke 2012.
januar 5-én 92 éves koraban elhunyt.

Emlékét mindannyian kegyelettel megorizziik!
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Tisztelt jovobeli Elofizetonk, Tamogatonk!

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” cimii szakfolydirat 2009-ben volt 55 éves.
Az ,EVIK” elsésorban az élelmiszerek mindségellenérzésével és laboratoriumi
vizsgalataval foglalkozé szakemberek ismereteinek bovitését szolgalja, de az
élelmiszerek mindségérdl, biztonsagarol szold sokoldalu tajékoztatasaval 1ényegében
az ¢élelmiszer-eldallitas és -forgalmazas, valamint az élelmiszertudomany, a fels6- és
kozépfokll oktatas, tovabba hagyomanyosan a hatosagi élelmiszerellendrzés teriiletén
tevékenykeddé valamennyi szakemberhez sz6l. A vizsgalati médszerekrél megjelend
publikaciokon tilmenden egyre gyakrabban kapnak helyet a taplalkozastudomany
legijabb trendjeit és a mindségvizsgalatokhoz kapcsoloddé 1j tudomanyos
eredményeket ismertetd szakcikkek is. A szakfolydirat tobb év 6ta nemzetkdzileg is
elismert referalt tudomanyos folyoirat lett.

Alabb megadjuk az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” megrendeléséhez sziikséges
nyomtatvanyt és reméljiik, hogy miel6bb az évente kétszer 6sszevont fiizet formajaban
megjelend szakfolydirat el6fizetdi, olvasodi, esetleg timogatdi kdzott tidvozolhetjiik.

MEGRENDELES

Megrendelem az Elelmiszervizsgalati Kozlemények cimii szakfolyoiratot fiizet
formaban a 2012. évt6l kezd6dben folyamatosan [] példanyban és/vagy elektronikus
megkiildését kérem: []. Megrendelésem visszavonasig érvényes; tudomasul veszem,
hogy a kiadé évente szamlaz és fenntartja a jogot — el6zetes tajékoztatds utan — az
elofizetési dij esetleges modositasara.

A 2 Osszevont flizet (84-84 oldal, 0sszesen 168 oldal) éves el6fizetési dija a korabbi
arnak megfeleléen: 1600,-Ft + csomagolasi koltség + postakoltség + AFA; az
elektronikus megkiildés éves eldfizetési dija szintén a korabbi adrnak megfelelden:
1200,-Ft + AFA.

A befizetéshez szamlat kérek és atutalassal fizetem: [], illetve csekket kérek: []

Postazasi cim:

NEV 1 i CEENEV: it
Irszam: ......... VAroS: «ooovveeeeeiiiieeeeeeeein, UECAL iiinniiii et e e e e
Telefon: ................. Fax: ................. €-MAIL: Lo,

Szamlazasi cim (ha eltér a postazasi cimtol):

CEZNEV: ittt ettt e e e ees AdoszAM: ....oeeeiiiiieiin,
Irszdm: ......... VAroS: ..ooeevviiiieiiiiiieeeees UECAL i
AZ UVGYINIEZO NEVE! ..eiieeiiiiiieeiiiiee ettt e e ette e e ettteeeettteeesbateeeebaeeeestteeessnssaeesansseeeennseeas

Telefon: ................. Fax: ... e-Malli.cciiiiiii e,

alairas

Visszakiildendd a kdvetkez6 cimre: ~ EOQ MNB 1530 Budapest, Pf. 21
Tel: (06 1) 212 8803, Fax: (06 1) 212 7638, E-mail: info@eoq.hu
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idopont / helyszin Elérhetoség
International Association for Cereal 2012. januar 16-18. india2012.icc.or.at
Science and Technology India New Delhi/India
Conference 2012
o International Conference on 2012. februar 15-18. www.apchne.com
Agrochemicals Protecting Crops, New Delhi/India
Health and Natural Environment
Natural Flavours 2012 2012. februar 28-29. http://naturalflavours.

London/Anglia agraevents.com/
6™ Annual Nutrition and Lifestyle 2012. marcius 27-28. www.nutrition-lifestyle.eu
Conference - Towards a healthier Briisszel/Belgium
future for European citizens
5™ International Dietary Fibre 2012. majus 7-9. df2012.icc.or.at
Conference Réma/Olaszorszag
23-May-2012 - 26-May-2012 6th  2012. majus 23-26. cefood2012.rs
Central European Congress on Food Novi Sad/Szerbia
XVIth International Carbohydrate  2012. julius 22-27. www.ics2012madrid.com
Symposium Madrid/Spanyolorszag
10™ Euro Fed Lipid Congress 2012. szeptember 18-26. www.eurofedlipid.org
Krakko/Lengyelorszag

126™ AOAC Annual Meeting &  2012. szeptember 30.- www.aoac.org/meetings1/
Exposition oktober 3. 126th annual mtg/main 2
Las Vegas/USA .htm

7" World Mycotoxin Forum and ~ 2012. november 5-9. www.wmfmeetsiupac.org
XIIIth International [IUPAC Rotterdam/Hollandia

Symposium on Mycotoxins &

Phycotoxins

Az Elelmiszervizsgélati Ko6zlemények tartalomjegyzékeit
és 1993-t6l az Osszes szam teljes tartalmat mindig megtalalja
honlapjan a kovetkez6 internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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Achieve Regulatory Compliance. Worldwide.

Thanks to continuing partnerships with industries, governments,
and university laboratories, Waters offers proven methods, products,
and support to help scientists achieve regulatory compliance in
the areas of food safety, QC, and profiling. We provide compliant,
cost-effective solutions that ensure the quality and safety of the
world’s food supply.

Waters

THE SCIENCE OF WHAT'S POSSIBLE."
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