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Az élelmiszerbiztonsag, mint fogalom az utébbi években kertlt el6térbe
és valt a kdzvélemény el6tt egyre ismertebbé.

Az altaldnos megitélés szerint példaul a jé minéségd citrom jellemz6
szinl, vékony héju, lédus, kevés magot tartalmazo termék. Ugyanakkor ez a
citrom, vagy egyéb jé min6ségl élelmiszer veszélyt jelenthet az emberi
egészségre, ha novényvédoszer-maradvanyt, toxinokat, kérokozd mikro-
organizmusokat, illetve az emberi egészségre artalmas szennyezdanyagokat
tartalmaz. Tehat a példaként emlitett citrom vagy mas termékek esetében a
mino6ség, illetve az élelmiszerbiztonsdg nagyon szorosan &sszefliggd
fogalmak.

Az elmult évtizedekben szamos élelmiszerbotrany kavarta fel Eurépaban
a kedélyeket és iranyitotta a figyelmet az élelmiszerbiztonsag kérdéskoreére,
fontossagara. A fagyalléval hamisitott boroktdl a miniumfestékkel és
téglaporral kevert paprikdan Kkeresztil, a szarvasmarhak szivacsos
agyvel6bantalmaig, (BSE) valamint a dioxinnal szennyezett takarmanyokig
az EU-ban, j6 néhany gy volt, melyek nyoman az eurodpai tarsadalmaknak
(is) szembesulnitk kellett az egészsegre valamilyen modon artalmas — tehéat
nem  biztonsagos -  élelmiszerek  fogyasztdsanak  veszélyeivel.
Ertelemszer(ien megfogalmazédott tehat a megfelel6 prevencids és
ellenérzési rendszerek kialakitasanak igénye.

Az Eurdpai Unidé mar a kilencvenes évek végén kidolgozta, majd a 2000
januarjdban kozzétett ugynevezett ,Fehér Konyv’-ben fektette le az
élelmiszerbiztonsag terén irdnyadd kozossegi elveket és intézkedési
terveket. Az igy meghatarozott elGiranyzatoknak megfelel6en kezd6dott
meg az atfogd jogalkotasi folyamat, melynek keretében adtak ki az
élelmiszer-higiéniarol és -ellendrzésrdl, valamint az emberi fogyasztasra
szant allati eredetd termékekre vonatkozo allategészségugyi szabalyokrol
sz0l6 rendeleteket és kapcsolddoé jogszabalyokat.

*) A XV. Elelmiszer Min&ségellenérzési Tudomanyos Konferencian Debrecenben
2006. marcius 29-én elhangzott plenaris el6adas kézirata alapjan

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 52, 2006/2 69



A 178/2002/EK szdmu, az europai élelmiszerjog altalanos elveinek és
kovetelményeinek rogzitésérél, az Eurdépai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal
(EFSA) létrehozésardl és élelmiszerbiztonsagi tgyekben alkalmazandoé
eljardsok  megallapitasar6él sz6l6 Rendelet nevezheté az egész
keretszabalyozas alapjanak, melyhez szervesen kapcsolédik a tovabbi
jogszabalyokat tartalmazé ,,higiéniai csomag” és az alapveté fontossagu
882/2004/EK rendelet. Ez utébbi jogszabaly a takarmany- és élelmiszerjog,
valamint az allategészségugyi és az allatok kiméletére vonatkozo6 szabalyok
kovetelmeényeinek torténé megfelelés ellen6rzésének biztositasa celjabol
végrehajtand6 hatdsagi ellen6rzések részleteit pontositja. Jelentds, ide
vago jogi dokumentum tovdbba az Aallatr6l emberre élelmiszer Utjan
atvihet6 betegsegek, az ugynevezett zoonozisok elleni védekezésrdl szolé
rendelet és iranyelv is.

Ha a vonatkozé jogszabalyokat attekintjik, nem lehet kétséges, hogy az
elvégzend6 feladatok zome az FVM ala tartozé intézményekre héarul.

Az FVM részeként és felugyeletével, az orszagos fdoallatorvos
iranyitasaval mikodik az Allategészségugyi és Elelmiszerellen6rzési
Fbosztaly, valamint a megyei allomasok halézata. Ugyancsak az FVM
alarendeltsegében mikodik a Noveny és Talajvédelmi Kdzponti Szolgalat,
valamint megyei intézményei.

Az EUM fellgyelete alatt az orszagos tisztiféorvos iranyitasaval, az
Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat-Orszagos Tisztiféorvosi
Hivatal, (ANTSZ-OTH), valamint megyei intézeteik a vendéglatas és
kereskedelem tertletén jelentds élelmiszerellen6rzési feladatokat latnak el.
A hatGsagi élelmiszer- és takarmanyellen6rzés hatdsagi feladatait gyakorla-
tilag e harom szervezet végzi. Borok és borparlatok esetén viszont az FVM
fellgyelete ala tartoz6 Orszagos Bormindgsitd Intézet az illetékes.

Az Ifjusdgi Csalddigyi Szocialis és Eseéelyegyenl6ségi Minisztérium
(1CsSzEeM, korabban a GKM) felligyelete alatt mik6éd6é Fogyasztovedelmi
Féfelugyel6ség (FVF) szerepe az élelmiszermin6ség megvaldsitasat
el6seqgité ellen6rzések terén (Osszetétel, tomeg, csomagolas, cimkézés,
felhasznalasi tajékoztatd, kils6 megjelenés stb.) tekintetében bir
jelent6séggel.

A 178/2002/EK rendelet megjelenését kovetéen, az Eurdpai Elelmiszer-
biztonsagi Hatésag (EFSA) mintéjara, egy Uj, magyar élelmiszerbiztonsagi
intézmény létrehozasara szlletett javaslat.

A kezdeményezés az élelmiszerellen6rzés terén tevékenykedd hatésagok
és fellgyel6 tarcaik részér6l nem volt egyértelmd, de a csatlakozast
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megel6z6 unids ,elvardsok” kielégitését szorgalmazo Iégkérben, illetve a
kalagyi vonal kitarté javaslatara, dontés sziletett a Magyar
Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (MEBiH) megalapitasarol.

A MEBIiH létrehozasanak deklaralt céljaként az alapitd jogszabaly az
élelmiszerellen6rz6 hatdsagok tevékenységének koordinalasat és az
élelmiszerbiztonsag teréen a nemzetkdzi kapcsolattartast hataroztam meg.
FelsOszintG dontés eredményeként, a 333/2004. (X. 11.) szama
Korméanyrendelet megalkotasaval, a MEBIiH feliigyelete és iranyitasa az
FVM hataskorébdl az Egeszségugyi Minisztéeriumhoz keralt.

A fentiekben felvazolt struktara az alapja a jelenleg mdk6dé
rendszernek. Az a feladat, hogy az érintett tércak az unids tagsag
tapasztalataira is tamaszkodva, megteremtsék azokat az intézményi és
jogszabalyi kereteket, beleértve ebbe az Uj unios rendeletek és ajanldsok
hazai adaptalasat is, amelyek lehet6vé teszik, egy hatékony, koltségta-
karékos, atfedésektdl mentes, élelmiszerellendrzési rendszer kialakitasat.

Ebbdl kbvetkez6en tovabbi kormanyzati feladataink vannak elsésorban a
hatésadgok feladatkdreinek horizontalis, mas szoval termékféleségenkénti,
valamint a vertikalis, a termelési folyamat mentén (term6foldtél az
asztalig) torténd pontositasara. Ennek kialakitdsakor azt a rendezd elvet
célszerd kovetni, hogy minden szervezet azt tegye, amihez ért, illetve,
amilyen  feladatok  ellatasahoz  megfelel6  szakemberekkel  és
infrastruktaraval rendelkezik.

Kalénallé komplex téma a genetikailag modositott szervezetek (GMO)
kérdésében kialakitando magyar allaspont, illetve a hazai jogi szabalyozas
tgye. A jelenleg hatalyos géntechnoldgiai tevékenységrdl sz6l6 1998. évi
XXVII. Torvény modositasa folyamatban van. Ugyanakkor érzékelhetd,
hogy a téma Osszetettsége, a tudoméanyos Aallaspontok sokszinlsege,
nemzetk6zi vonatkozasai €és Oriasi gazdasagi jelent6sége jelent®s
ellentmondasokkal is terhelt. Egyel6re agy tlinik, hogy a kénnyebben
tisztazhatonak latszo kdrnyezeti hatasok kérdésére toldédott a hangsuly, mig
a GMO-t tartalmazé élelmiszerek fogyasztdsanak emberi egészségre
gyakorolt direkt és kozvetett (GM termékkel takarmanyozott allatokbol
elGallitott élelmiszerek) hatasanak kérdésében az Eurépai Elelmiszer-
biztonsagi Hivatal vizsgalatai a meghatarozok.

A vitatott kérdések eldontésekor mindenképpen megprébaljuk gazdasagi
érdekeinket prioritaskent kezelni abbol kiindulva, hogy mez6gazdasagi
termékeink - elssorban a gabona-felvevé-piacai a Kozdsségen belil
vannak, ahol pedig a GMO-t tartalmazé élelmiszerek és takarmanyok
forgalmazasa tiltott vagy erdsen korlatozott. A jelenleg még notifikacios
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eljaras alatt all6 un. ,Koegzisztencia” tdrvényunk a jelenlegi GMO
védzaradék EU feloldasat kovetd idGszakra kivan megoldast nyujtani.

Osszességében  leszogezhet6, hogy a magyar élelmiszer- és
takarmanyellendrzés rendszerének korszer(isitése, megujitasa, az egységes
eurdpai élelmiszerbiztonsagi rendszerhez valé igazodasa, fontos és kiemelt
feladatunk, amelyet sajat érdekiinkben, de a kényszeritd kértilmények okan
is, miel6bb el kell elvégezniink.

A tobb, mint 100 éves multra visszatekintd6 magyar élelmiszer-
szabalyozasban 2004. majus 1-je, vagyis az Eurdépai Unidhoz valé
csatlakozas idépontja nagy fordulopontot jelentett. A kdz6sségi joganyag
harmonizaldsa méar az 1990-es évek koOzepén megkezdddott, az EU
élelmiszerjoga id6ben atvételre kerilt a magyar szabalyozasba, elegendd
id6 volt felkészilni az alkalmazasukra. Ezzel egylitt mind az élelmiszer-
eléallitok és -forgalmazdok, mind pedig az ellen6rzésben reésztvevok
szamara az eddigiektol eltér6é feladatok jelentek meg. Meg kellett
ismerkedni a k6zdsségi rendeletek megjelenésének, szovegezésének a hazai
torvényektd6l, rendeletekt6l eltér6 formajaval, felépitésével, logikajaval.
Nagy kihivas volt megtalalni a megfelelé6 jogforrast, kialakitani a
gyakorlatot, hogy hol rendelkezik a k6zdsségi jog, hol a nemzeti rendeletet
egy-egy adott teriletrél, hogyan lehet kdvetni a médositasokat. Ez bizony a
lassan mar két évi ,,gyakorlas” ellenére sem kénnyd feladat.

Alapelvként tudjuk mindannyian, hogy a kozOsségi jog megeldzi a
nemzeti rendelkezéseket. gy az élelmiszerszabalyozasunk cstcsan a
Kozossegnek az élelmiszerjog altalanos elveit lefektetdé rendelete all és
ebbdl vezethet6k le a tovabbi kdzdsségi rendeletek és iranyelvek, amelyek a
nemzeti szabalyozas kereteit is meghatarozzak. Anélkll, hogy részletekbe
bocsatkoznék — hiszen a vonatkozd szabalyokat Onok bizonyara kivaléan
ismerik — emlitem az ez év elején kissé modositott Elelmiszertdorvényt, a
felhatalmazasa alapjan készult rendeletek kozul pl. a jel6lési rendeletet, a
kialonleges taplalkozasi célu élelmiszerekre vonatkozé szabalyokat, a
Magyar Elelmiszerkonyv el@irasait és iranyelveit. Latni kell azonban azt,
hogy az élelmiszerel6allitds nemzeti szabalyozasa drasztikusan csdkkent,
mert szamos, kulondsen élelmiszerbiztonsagi szempontbdl fontos terileten
kizarolag kozosségi rendeleteket talalunk. Igy a baromfihus, tojas, kenhet6
zsiradékok, halak, friss zoldség, gyumadlcs, Uj élelmiszerek tovadbbéa a vegyi
szennyezettség, novényvédGszer maradekok hatarértékei, mikrobioldgiai
kritériumok mind kodzosségi rendeletekben szabalyozott teriletek. Ezek
koze tartozik még, a 2006 januar 1-je 6ta hatalyos un. ,,higiéniai csomag”,
amely felulirja a rendkivil nagy szamu, egyes termékekre, termék-
csoportokra vonatkozo hazai higiéniai szabalyozast.
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A szabalyozds kereteibe beletartoznak a nem jogi normakban
megfogalmazott, énként vallalhatd eldirdsok is, amelyek — mint példaul a
szabvanyok, jé gyartasi utmutatdék, szakmai szovetségek kodexei -
kalondsen olyan tertleteken megszokottak és széles korben hasznaltak,
amelyekre nincs jogi irdnymutatas. A mar emlitett kdzosségi higiéniai
szabalyozas jO kiegészit6i lesznek azok a J6 Higiéniai Utmutatok,
amelyekre a k6zdsségi jog felhatalmazast, mintegy kotelezettséget is ad. A
gyartok oOsszefogasdval készulé utmutatok hatosagi jovahagyéssal alkal-

masak lesznek az egységes higiéniai kdvetelmények érvenyesitésere.

Fontos megemliteni, hogy az Eurdpai Bizottsag és a Tanacs
munkacsoportjaiban, szakbizottsagaiban folyé munkakban, kdz6s szabalyok
kialakitdsaban a Foldmdvelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium
munkatarsai aktivan részt vesznek. llyen forman tehat az Uj kozosségi
norma tartalma mar télink is fugg!!

A kell6 szakmai ismertekkel rendelkez6, targyaloképes szakemberek
mellett a célok elérése érdekében nélkilézhetetlennek tartjuk, hogy az
élelmiszerszabalyozasban érdekelt szervezetekkel hatékony egyuttmikodest
valésitsunk meg. Az élelmiszerek biztonsagat, a fogyasztéi érdekek védelmeét
képvisel6 szervezetekkel torténd egyeztetés mellett az Elelmiszerfeldolgozok
Orszagos Szovetségevel, a részukrdl kijelolt szakemberekkel folyamatos
kapcsolatot tartunk a feladatok magas szinvonallu teljesitése, a magyar
allaspont kialakitasa érdekében. Az adalékanyagok, a jeldlés, a taplalkozasi
allitasok, az élelmiszerekhez adhatdo vitaminok és asvanyi anyagok,
szeszesitalok, eredetvédelem készil6 szabéalyozasaihoz, illetve szabalyok
modositasahoz kapcsoloddan széleskorl tajekoztatast, egyeztetést vegzink.

Az Allategészséguigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Allomasok élelmiszer-
el6allitoi és élelmiszerforgalmazoi ellen6rz6 tevekenysége szertedgazd. Az
élelmiszerelballito és -forgalmazé egységek, valamint az azokban
gyartott/forgalmazott termékek ellenérzése minden évben meghatérozott
ellendrzési terv szerint torténik. Az ellen6rzési terv elkészitése kockazat-
becslésen alapul, a kialakult gyakorlati tapasztalatok, valamint az
aktualitasok figyelembevételével.

2005-ben a higiéniai ellen6rzések keretében tébb alkalommal, minden
Uizemre kiterjed6 orszagos ellenérzést hajtott végre az Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellen6rz6 Szolgalat, az Unids és a hazai jogszabalyok alapjan.
Felmérték valamennyi hazai allati eredetld élelmiszerel6allité lzem
strukturalis és higiéniai allapotat is.

A tavalyi év soran végzett hatésagi mindségfellgyeleti vizsgalatok
keretében tobb, mint 15000 tételt vizsgalatara kertlt sor. A Kkifogéasolt
tételek szamanak szazalékos alakulasa évrol évre ndvekvd tendenciat mutat.
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A leggyakrabban tapasztalt hibaok a jel6lési hiba, amely az ellen6rzott
termékek tobb, mint felénél fordul el6. Ezt kovetik az 0Osszetételi
hianyossagok, ami kdzel minden 6tddik terméknél nem megfelelS. E két 6
hibaoknal ritkabban ugyan, de nem elhanyagolhatd szamban kell
kifogasolni az érzékszervi, a mikrobioldgiai, valamint a tomeg és a
csomagolas nem megfelel6ségébd6l adédo hianyossagokat is.

A leggyakrabban alkalmazott hatésagi szankcio a minéségvédelmi birsag,
amelyet kozel 3 000 esetben szabtak ki az elmult év soran. Ezt kdveti joval
kisebb szamban a helyszini birsag, valamint a szabdalysértési feljelentés.
Hibas termékeket kdzel 500 esetben zaroltak 2005-ben, egyes esetekben
azonban sort kerult a gyartas idészakos, illetve végleges leallitasara is.

A tavalyi év soran kerult sor a vizsgalo laboratériumok tevékenységéenek
attekintésére, korszerd(sitése és racionalis atszervezésukre is.

Magyarorszagon is - az Eurdépai Unié mas tagallamaihoz hasonldéan -
biztositani kell a hatékony laboratériumi halézat m(ikodését. Az
élelmiszer-ellen6rz6  hatésag szakmai  munkdjanak  elvégzéeséhez
elengedhetetlen fontossdgu a megfelelé, magas szinvonall és megbizhaté
hatosagi élelmiszervizsgald laboratoriumi halézat kialakitasa, amit részben
hazai, részben unids jogszabalyok is elGirnak.

Jelenleg az allategészséguigyi és élelmiszer ellen6rz6 allomasokon
mdkoédoé  élelmiszer- és takarmany-vizsgaldé laboratériumi  haldzat
alapvetéen megfelel a hazai, valamint a nemzetkdzi szakmai igényeknek,
azonban szamos gazdasagossagi problémaval kell szembesulni. A
nagymuszerek kihasznalasanak optimalizalasa és ésszerdsitése nem konnyd
feladat. A laboratériumi halozat attekintésekor és atszervezésekor
szikséges volt a megmarado vizsgal6-kapacitast és a laboratériumok
mdszaki allapotat is fejleszteni, illetve a minta-szallitas logisztikai hatterét
kiépiteni, hiszen a jelenlegi nemzeti és nemzetkodzi szakteruleti feladatok
ezt megkovetelik.

A laboratoriumi struktura atalakitasa 2005-ben megvalosult azon fontos
tényez6k figyelembevételével, hogy a magyarorszagi élelmiszer- és
takarmanyellendrzés alapelvei ne seéeriljenek és a folyamatos hatésagi
ellen6rzés — tovabbra is magas szinvonalon — biztositva legyen.

A 2006. januar 1-t6l bevezetésre kerulé un. ,higiéniai csomag”
alkalmazasa, és annak rendszeres hatdsagi ellendrzése lehet6séget biztosit
az élelmiszerek el6allitasa és forgalmazéasa teriletén az élelmiszerbiztonsag
magas szintl megvaldsitéasara.

Az Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rz6é Szolgalat munkatarsai — a
csokkend letszam ellenére — folyamatos ellen6rzéseik mellett rendszeresen
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szerveznek kiemelt vizsgalatokat is — az aktualitasok figyelembevételével -
annak érdekében, hogy az élelmiszerbiztonsag a jovGben is magas szinten
megvalosulhasson.

Az EU csatlakozasbol adodéan az allati eredet(i termékek ellendrzese
mellett a ndvényi eredetl élelmiszerek ellendrzése is hangsulyosabba valt.
A klasszikus, korabban is meglévé borellen6rzés mellett a zoldség-gytimolcs
mindségellendrzése is kiépult. Mindketté az EU piac k6z6s szervezésebdl
levezetett minéségellendrzés, ami azt jelenti, hogy piacszabalyozéasi és
piacvédelmi funkciéjuk a Kkiemelt jelentdségl. Nyilvanvalé, hogy ez
szabalyozasukban és ellen6rzés technikajukban is megjelenik, amit az EU
hatosagi élelmiszerellen6rzésrdl sz616 rendelete szigoruan eldir.

Amint mar emlitésre kerialt, a zo6ldség-gyumdolcs mindségét és
mindsegének ellendrzését az EU a tagallamokban kozvetlentl és teljes
egészében alkalmazandé rendeletekkel szabalyozza. A nemzetkozi
szabvanyokat alapul vevdé uniés rendeletek a forgalmazds minGségeét
szabalyozzak és a megfelel6 mindségl aru piacra jutasat kivanjak
biztositani. Tovabbéa a szikséges ellen6rzési rendszert is el6irjak, beleértve
az export-, import- és a kockazatbecslésen alapulé belfoldi ellen6rzés
egységes ellatasat, az ellendrzés koordinaciojat.

A z0ldség-gyimolcs ellen6rzés tobb, mint egy évtizede folyamatosan
kerllt Kiépitésre, bOvitésre. Az elmult évben éppen az EU csatlakozast
kovet6 tapasztalatok alapjan mobdositottuk az élelmiszer- és a
novenyvedelmi torvényt. A modositasnak megfelel6en 2005. juliusatél a
z6ldségek és gyumolcsék minbGségét a novenyvedelmi igazgatas
szervezetének keretében m(ik6édd Zoldség-Gyumolcs Min6ségellendrzési
Szolgalat ellendrzi.

Ezzel egyidejdleg a novényvédelmi hatésdg az é&ltalanos élelmiszer-
ellendrzéssel jard jogositvanyokat is megkapta. Ezzel jelent6sen bévultek
intézkedesi lehet6ségei. A lehet6ségek mellett azonban az élelmiszer
ellendrzés feladatainak megosztasarol sz6l6 kormanyrendelet a feladatokat
is bovitette. A klasszikus szermaradék-vizsgalatokat a feldolgozott névényi
eredetld élelmiszerekre is Kiterjesztette. Ez noveli a laboratériumi
vizsgalatokhoz szikséges forrasok iranti igényt.

Osszességében a novényvédelmi hatdsag feladatainak kiterjesztése a
hozza kapcsoldédo szervezeti atcsoportositasokkal, a csokkend létszam
mellett egy hatékonyabb feladatellatast kovetelt meg és alakitott Ki.
Els6ként a két hatarellen6rzési ponton biztositott zéldség-gyumolcs
ellendrzés eredményei mutatkoztak meg. A vizsgalt import tételek szama
2004-ben 2 854 volt. Ezzel szemben 2005-ben 21561 import zoldség-
gyumolcs tétel vizsgalatara kerdlt sor.
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Az atcsoportositas eredményeket hozhat a belféldi ellen6rzésben is.
Szakmailag nincs akadalya, hogy tovabbi fellgyel6ket is bevonjunk a
z6ldség-gyumaolcs  ellendrzésbe.  Ugyanakkor a  zoldség-gyimadlcs
ellen6rzése soran is megoldhato a mintavétel egyéb laboratériumi vizsgéalat
céljara, legyen az szermaradék- vagy névenyegeészségugyi vizsgalat.

A minGségellen6rzés mellett folyamatosan hajtottak végre az élelmiszer
biztonsagi ellen6rzéseket is. A 2005. évi szermaradék-analitikai vizsgalatok
szama 134811 volt. A felderitett, megengedett hatarérték feletti
novényvédbszer-maradékot tartalmazé termékek atlagos aranya az el6z6
évekhez képest ndvekedett. Csak megemlitem a marokkoi paprika esetet,
aminek komoly sajto visszhangja volt, tekintve, hogy a hatarérték-tullépes
sokszoros volt.

Az ellen6rzes egyik végsd eszkbze a birsag. A szermaradék vizsgalatok
alapjan kiszabott novényvédelmi birsag és a zo6ldség-gyumolcs mindség-
ellendrzés soran kiszabott élelmiszer minGéségvédelmi birsag értéke tobb
tizmillié Ft. Az élelmiszer min&ségvédelmi birsag kiszabdsa mellett, a
hatdésagnak egyéb lehet6ségeivel is éIni kell. Elsésorban az informécio
atadasa az alapvetd, kiléondsen az olyan tertleten, mint a zoldség-gyumaolcs
mindségellendrzes, ahol a piac kovetelményeinek valtozasat koveti a
szabalyozas és szukség szerint az ellendrzés rendszerének valtozasa is.
Ugyanakkor az egyes minGséget befolyasolo tényez6k (pl. termdhely, fajta)
joval korabban alakultak ki és csak hosszabb tavon valtoznak.

A novényvédelmi hatésag feladatainak természetesen csak egy része az
élelmiszerellen6rzés. Szamos egyéb feladata kozil azonban, tdbb is
kapcsolodhat az élelmiszerellen6rzéshez. Meg szeretném emliteni, hogy
ebben a szervezetben a ndvényi termékek, névényi eredetl élelmiszerek
nyersanyagai, illetve nyers élelmiszerek vonatkozasaban mar régota tudnak
a mostansag divatos a ,,term6foldtél a fogyasztoig” elv alapjan gondol-
kodni, hiszen a talajvédelemmel vald kapcsolat szervezetileg is régoéta
adott.

Osszefoglalva, a mindség kuloénbdz6 aspektusai megjelennek az
ellendrzésben is. Az élelmiszerellendrzés mindenkor egy 6sszetett rendszer
volt és minden bizonnyal az is marad. Kilonb6z6 elemeinek megitélése
valtozhat, és ez megjelenik a szabalyozdsban, amit azutan kdvetni kell az
ellen6rzés lehet6ségeinek. Fontos, hogy a tarsadalmi igények, az azt
rogzité jogszabalyok és azok végrehajtasi eszkdzei — a hatésagi ellendrzés -
dsszhangban legyenek.
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Sargabarack-gytumaolcs, -palinka és -szeszesital
aromatulajdonsagainak feltérképezese
GC-MS vizsgalatokkal*

Majoros Emese Luca, Cséka Mariann és Korany Kornél

Budapesti Corvinus Egyetem

Elelmiszerkémiai és Taplalkozastudomanyi Tanszék
Erkezett: 2006. marcius 29.

A Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszerkémiai és Taplalkozas-
tudomanyi tanszékén 1994 ota folynak az élelmiszerek illattulajdonsagaival
kapcsolatos kutatasok. Ezekbe a kutatasokba bekapcsolddva célul tlztik ki
a sargabarack-gyumolcs, -palinka és mesterségesen el6allitott barackizi
szeszesital aroma-komponenseinek megismerését. A gyimaolcs aromadssze-
tételét ,ujjlenyomatként” hasznalhatjuk a bel6le késziult termékek
Osszetételének azonositdsakor. A gyumolcsparlatok 0Osszetételének és
minGségi azonositdsanak jelentds szerepe van a valddi palinkak eredetének
és mindségének igazoldasaban. A ,palinka” név védetté valasaval immar
kdozponti kérdéssé valt annak eldontése, hogy egy égetett ital valodi
gyumolcsparlat-e  vagy csak szintetikus aromak felhasznalasaval,
finomszeszbdl készult alkoholtartalmu ital. A ,,palinka” név hasznalata az
EU szabalyozds eredményeként lesz(kilt a Magyarorszagon termett,
feldolgozott és erjesztett gyumolcsb6l - leparlas atjan — el6allitott
gyumolcsparlatokra, amelyek cukor hozzaadasa nélkil készultek. Szuikséges
tehat, hogy a nemzeti kilénlegességek el6allitasat nemzeti eldirdsokkal is
szabalyozzak, mint amilyen a skot whisky-re vagy az olasz grappa-ra
vonatkozo rendelet.

Munkéank célja az volt, hogy a kajszibarack-gyumaolcs, -pélinka, valamint
a barackizl szeszesital aromakomponenseit feltérképezve és dsszehason-
litva bizonyitsuk az altalunk alkalmazott moédszer alkalmassagat az eredet
és a min@ség tanusitasban. A kérdés megbizhatd megvalaszolasa nem
képzelhet6 el modern mi(iszeres analitikai modszerek és az azokat, az
eredeti minta tulajdonsagait jol reprezentalé kivonatokkal Kkiszolgéalni
képes, korszerl mintaelGkészitési eljarasok kidolgozéasa nélkul. A mintak
vizsgalatara a GC-MS (gazkromatografia-tomegspektrometria) mdszer-
kombinéacié a legalkalmasabb.

*) A Debrecenben 2006. marcius 29-31. kozott megtartott XV. Elelmiszer Min&ségel-
lenérzési Tudomanyos Konferencia kiadvanyaban megjelent kézirat alapjan
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Vizsgalati anyagok és mddszerek

Méréseink soran Ceglédi biborkajszit, bel6le készilt palinkat és egy
mesterséges aromakkal el6allitott barackizl szeszesitalt vizsgaltunk.
Bels6standard addiciét alkalmazé vizg6z  desztillacios modszert
alkalmaztunk a sargabarack illatanyagainak kinyerésére, és extrakcios
maodszert, a barackpalinka és a szeszesital illatalkotéinak kivonasara. A
minta preparatumokat azutdn GC-MS elemzésnek vetettik ala, és a
lehet&ség szerinti maximalis szamu komponens azonositasaval igyekeztink
a sargabarack eredet bizonyitasara alkalmas vegyuleteket megtalalni.

GC-MS mérési kéralmények
GC-MS berendezés: Hewlett Packard 5890 series I11.GC-5971A MSD
Oszlop: 60m x 0,25mm Supelcowax 10
Filmvastagsag: 0,25 um
TO kezdé hémérséklet: T,=60 °C
Hémérséklet program: v; = 4,0 °C/min, T;=280 °C
T2 véeghémerseklet: T,=280°C
Detektor h6mérséklet: Tget = 280 °C

Vivégaz: He (160 kPa, viv6gaz sebessége: 30,0 cm/s)
Injektor: Tinj = 270 °C, 160 kPa

Injektor tzemmaod: split/splitless, delay: 0,35 perc
Tomegtartomany: m/z = 25-350 Da

Seprési sebesség: 390 Dals

Az eredmények és ertékelésik

Az eredmények kiértékelését a nyersanyagul szolgaldé Ceglédi
biborkajszi, és a Dbel6le készult palinka gazkromatogramjainak
kiértékelésével kezdtik.

A lehet6ség szerinti legnagyobb szamld komponens azonositasaval
megkerestik azokat az anyagokat, amelyek mind a gyimolcsben, mind a
palinkaban el6fordulnak. Nyilvanvaléan ezen primer aromaanyagoknak
nevezett vegyuletek k6zott kell lennitik azoknak az alkotoknak is, amelyek
a palinka kajszi eredetének bizonyitékai. Azt gondolhatnank, hogy minden,
a barackban talalhaté azonositott komponens els6dleges aromaanyagnak
ming@sul tekintve, hogy bizonyitottan novényi eredetlek, amint ezt fellelési
helytk is mutatja. Csakhogy ezek kozil szamos alkoté mas novényekben is
keletkezhet, igy sok anyagot ki kellett zarnunk. E megfontolas alapjan
bizonyité jelenlétd komponenseknek csak a terpéneket, terpén-
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szarmazékokat, bizonyos kondenzalt gy(rds vegylleteket, valamint a
laktonok némelyikét tekintettik. Min6éségik és mennyiségik a
gyumolcsfajta (Toth-Markus, Boross et al., 1989b), a termGhely, az évjarat
és az érettségi fok fluggvénye (Toth-Markus, Boross et al., 1989a).

Az azonositasi torekvések eredménye a gyumolcsben 66, a palinkaban
pedig 31 els6dlegesnek tekintheté komponens. Kézulik mindkét mintaban
megtalalhaté 14, amelyek az eldcio sorrendjében rendre a kovetkez6k: 2,7-
-dimethyl-1,3,7-Octatriene, cis-Linalooloxid, 1,2,3,4-tetrahydro-1,1,6-tri-
methyl-Naphthalene, trans-Linalooloxid, Benzaldehyde, (+,-)-(2R,5R)-
-2,10,10-Trimethyl-6-methylidene-1-oxaspiro(4.5)dec-7-ene, Linalool, 1-4-
-Terpineol, alpha-Terpineol, 1,2-dihydro-1,1,6-trimethyl-Naphthalene,
Nerol, Nerolidol, 5-hexyldihydro-2(3H)-Furanone, 5-heptyldihydro-2(3H)-
-Furanone (1. abra).
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1. 4bra: A kdz0s komponensek elhelyezkedése
a barack és a parlat kromatogramjan
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Az els6 12 vegyulet majdnem minden névényi mintdban megtalalhato,
igy jelenlétik a barackeredet szempontjabol nem perddntd, az utolso két
lakton jelentkezése ritka és detektalasuk a valddi kajszi szarmazas
bizonyitékaul szolgal. R4adasul e két komponens, amelyeket a 2. 4bran
tuntettink fel, a baracklekvarban is érzékelheté finom Kkajszi jelleg
hordozGja (Belitz-Grosch-Schieberle, 2004). A barackizd szeszesital
vizsgalatok célja annak megallapitésa volt, hogy kimutat-e kilénbséget az
altalunk alkalmazott mddszer a két termék kozott, képesek lennénk-e
latatlanban megallapitani egy termékrdél, hogy valédi gyimolcspéalinka vagy
,»Csak” egy szeszesital.
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2. dbra: A barackpalinka fajtakarakteres laktonjai

A kromatogramok vizsgalata soran egyértelmden kiderult, hogy szamos
alapvetd kulonbség fedezhet6 fel ezen két termék aromaképe kozott. A
gyumolcsképet tobbé-kevésbé sikerilt visszaadni, hiszen a termék barack
kivonatolasaval készult, de ennek ellenére szamos barackra jellemz§
komponens mégis hianyzik a termékbdl. Az eredet bizonyitékaul szolgalo
két furanon megtalalhaté a szeszesitalban, de mennyiséguk joval nagyobb,
mint amennyi természetes Uton atkerulhet a gyumaolcsb6l a leparlas soran,
tehat ez is arulkodo bizonyiték szamunkra. Az 6sszehasonlitast a 3. 4bra
mutatja.
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3. abra: A barackpalinka és a barackizl szeszesital 2 furanonja

Emellett a minta olyan nodvényi komponenseket tartalmaz, amelyek
el6fordulnak noévényvilagban, de amelyeket sem a kajszi, sem a palinka
nem tartalmaz (metil-, etil-, és dimetil-benzolok). Talaltunk harom olyan
komponenst is, amellyekkel eddigi vizsgalataink soran sohasem
taldlkoztunk, és amelyeket a szamitogép spektrumkonyvtara sem
tartalmazza. Ezeket a komponenseket tehat valGszinlileg a mesterséges
aromaval tették bele a termékbe (4. abra).

A pélinkakban rengeteg — az éleszt6k altal termelt — észter talalhato,
amelyek ekvidisztans elaciojuk kovetkeztében jellegzetes észterképet
produkalnak a palinkaban, amint az az 5. 4bran is lathaté. A barackiz(
szeszesital esetén hianyzik ez a jellemz6 észterkép, az észterek egy része
joval kisebb relativ intenzitassal jelenik meg. A palinkaban az éleszt6k nagy
mennyiségl pentil-alkoholt termelnek, amely igen nagy relativ intenzitéssal
jelenik meg és dominans anyagnak szamit a kromatogramon. A szeszesital
esetén ez az pentil-alkohol hiadnyzik a mintabdl. Ezen megallapitasok
alapjan egyértelmd kulonbség tehetd e két termék kozott.
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. abra: A barackizil szeszesital jellegzetes aromakomponensei

. &bra: A barackpalinka és a szeszesital paros szénatomszamu



A vizsgalt mintakrél normalt kromatogramokat készitettiink, amelyek a
kajszi gyumdlcs, a bel6le készult péalinka és a barackizl szeszesital
felvételeinek kodzvetlen 6sszehasonlitasat — az eltérd felvételi korilmények
ellenére — lehet6vé teszik. A vizszintes tengelyt deformald retencids idé
kilonbségeket és a fligg6leges tengelyt torzité proporcionalis zavaré
hatasokat kiklszobdlve, hitelesen mutatjak a valés mennyiségi és mindségi
viszonyokat a mintakban (Korany, K. and Ammtman, M. 2005).

A modositott aromaspektrumok tanusaga szerint (6. 4bra) a sargabarack
minta rendkivil gazdag illatanyagokban, a 66 primer aromakomponense az
1082 pontos o©sszaromaerték 69,62%-ban reszesedik. A bel6le keészult
palinka aromaértékének ( =731 pont) 7,74%-at teszi ki a 31 primer
aromaalkoto, a szeszesital esetében a ( =812) 42%-at. A palinka
illatszerkezetében a nagy valtozast az erjedés es erlelés soran keletkez6
oriasi mennyiségl észter megjelenése okozza. Mig a gyumodlcsben az
észterek sulya az 6sszaromaértékben elhanyagolhat6, a palinkdban csak a
paros szénatomszamu telitett zsirsav-etilészterek részesedéese 54%, az
0sszes észteré pedig 77%. A szeszesitalban a paros szénatomszamu telitett
zsirsav-etilészterek részesedése 9%, az 6sszes eszteré 18%.
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6. abra: A sargabarack gyuamolcs, palinka és szeszesital
maodositott aromaspektrumainak dsszevetése
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Osszefoglalas

A gyumodlcs, a péarlat és a szeszesital aromakomponenseinek GC-MS
meéréssel végrehajtott feltérképezése és 0sszehasonlitasa, valamint az
aromaspektrum-moédszer alkalmas a  palinka  barack-eredetének
vizsgélatara és bizonyitasara.
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A holland gyimoélcs, marhahus és hal
terméklanc mindségiranyitasi rendszerei es
jogi szabalyozasa Il.

W. van Plaggenhoef, M. Batterink és J.H. Trienekens

Wageningen University, University for Life Sciences
Erkezett: 2004. oktober 25.

4, Mind6ségugyi rendszerek gyumaolcsre
4.1. Agro Milieukeur
4.1.1. A rendszer leirasa

A Milieukeur tanusitvany altalanos és kiegészité rendelkezésekbdl all,
amelyek els6sorban a novényekre vonatkoznak, de vannak el6irdsok a
gyumaolcsfeldolgozo vallalatokra is.

4.1.2. Cél

A cél a fenntarthaté termesztés és a fogyasztas javitdsa a Milieukeur
tanusitvany segitségével. Az SMK (Stichting Milieukeur) az atlathatosag
novelésére torekszik a kornyezeti témakban, amellett nagyobb egységet
kivan biztositani a killénféle 6ko- és kornyezeti cimkék kdzott.

4.1.3. A rendszer felépitese

Az elbirdsok egy bizonyos iddtartamra szélnak, melynek lejarta utan
feltlvizsgaljak azokat. Az adott folyamatoknak 6sszhangban kell lennitk a
kdrnyezeti hatasrdl és a mindségrél szolé6 nemzeti térvényekkel (Waren-
wetregeling Hygiéne van Levensmiddelen). Az élelmiszerbiztonsag tekinteté-
ben igen szigoruan veszik a fizikai és a mikrobiologiai maradvanyokat.

4.1.4. Kontroll

A Kkiskereskedelmi és a termeldi szervezeteknek mddjukban all
dsszegyUjteni sajat adataikat és gondoskodni az adminisztrativ kontrollrol.
Egy flggetlen akkreditalt szervezet fellgyeli a belsé kontroll és a rendszer
minOségét, tovabba iranyitja a mintavételt és kiadja a tanudsitvanyt a
Milieukeur cimke hasznalatdhoz. Egyedi kérés esetén a teljes ellendrzést
egy akkreditalt szervezet végzi el.

Az ellen6rzés az adminisztrativ felUlvizsgélatbol, a vallalat évente
kétszer tortén6é meglatogatasdbol és a mintavételbdl all. A jogszabdlyi
kovetelmeények betartasanak ellen6rzése soran szigoruan vizsgaljak a (nem
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engedélyezett) peszticidek maradvanyait. Maga az ellen6rzés a
kovetkezOkbdl tevodik ossze:

1. A permetez6gep kontrollja.

2. A tisztitdshoz hasznalt viz elhelyezésének kontrollja.

3. A tenyésztéstdl mentes zonak kontrollja.

4. A peszticidek korlatozott hasznalatanak tilalma.

5. A peszticid alloméany kontrollja.

6. A termés megfigyelése.

7. Termesztési informacio.

4.1.5. Szankciok

Haromféle szankcié létezik:

1. Figyelmeztetés.

2. A Milieukeur cimke hasznéalati joganak visszavonasa.
3. Birség.

yad

Ha egy termeld jelenti, hogy megsértette az elGirast, akkor id6legesen
elvesziti a Milieukeur cimke hasznélati jogat. Azt a fellgyeleti szervezet
hatarozza meg, hogy a termel6 mikor hasznalhatja Gjra a cimkét. A
rendelkezések masodik megsértése esetén a termeld elvesziti a tagsagat.
Amennyiben a termeld sajat maga nem jelenti az el6iras megsértését, hanem
azt a feligyeleti szervezet veszi észre, illetve ha masodszor is megsértik a
rendelkezéseket, akkor a termel6 azonnal elvesziti a tagsagat. A Milieukeur
cimke nem engedélyezett hasznélata pénzbirsagot von maga utéan.

4.1.6. Adminisztracio és szervezeti felépités

A Milieukeur Alapitvanyt 1992-ben hoztdk létre és 1995. 6ta a
mez&gazdasagi termékekkel is foglalkozik. Az Alapitvany a termel6k
képviseldibdl, tovabba a ndvénytermeszték, a forgalmazdk, a fogyasztok, a
kutatok és a kormany megbizottjaibdl tevédik 06ssze. A legfontosabb
tevékenység a tanusitvanyok kereteinek megtervezése. Ezeket a kereteket a
Szakért6i Kollégium vizsgalja felil az emlitett csoportok képviselGinek
bevonéasaval. Az Alapitvany felligyeletét a Holland Akkreditaciés Tanacs latja el.

4.1.7. Informacié aramlas

A Milieukeur logo hasznalata akkor jogszerd, ha megvan a tanusito
szervezet irasbeli engedélye. A logo hasznéalata esetén fel kell tintetni a
tanusito szervezet nevét és az illeté Milieukeur-tag szamat.

A termel6k szamara nem megengedett, hogy sajat kornyezeti jellegd
kijelentéseiket tlintessék fel termékeik csomagolasan. Ha egy Milieukeur-
tag mas elismert kdrnyezeti allitdst kivan feltintetni, annak 6sszhangban
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kell allnia a Kornyezeti Reklamkodex-el és irasbeli engedélyt kell kérni a
Milieukeur-tdl.

4.1.8. ElI6nydk és hatranyok

A Milieukeur el6nyei a kdvetkezOk:
1. A Milieukeur kénnyen alkalmazhato.

2. A Milieukeur széles kérben elfogadott, beleértve a kereskedbket, a
fogyasztdkat és a kormanyt.

3. A Milieukeur szigorubb a hatalyos jogi el6irdsoknal, ezaltal pozitiv
hatast gyakorol a termel6k iméazsara.

4. A Milieukeur igen sokféle termékre alkalmazhatd és a fogyasztok
kdnnyen felismerik azt.

A Milieukeur hatranyai a kbvetkezok:
1. T6bb regisztralasra van szikség.
2. Esetenként atképzés szuikséges.

4.2. Biotermelés (EKO)
4.2.1. A rendszer leirasa

A biotermelés szabdlyozasa Hollandidban a 2092/91 szdmu EU
rendeleten alapul (Donker, 2000). Ez a rendelet a ndvénytermesztés és a
feldolgozas vonatkozasaban 1992-ben lépett hatalyba. Ehhez csatlakozott
2000-ben az Aallattenyésztés és az allati termékek feldolgozasa. Legaldbb
ezen rendelet elGirasait minden EU tagallamnak teljesitenie Kkell.
Hollandidban a rendelet végrehajtasat a Biotermelési modszerek mez6gaz-
dasagi min6ségérdl sz6l6 rendelkezés biztositja, amely a szébanforgdé EU
rendeletre hivatkozik minden potldlagos kdvetelmény nélkdl.

Hollandiaban a Mez6gazdasagi, Természetvédelmi és Halaszati
Minisztérium a Skal-t bizta meg a biotermelés fellugyeletével. A Skal ezt a
feladatot egy olyan fellgyeleti rendszer segitségével végzi el, amely végso
soron a tanusitas iranydba mutat. A Skal tajékoztatast is nyujt a
biotermel6k és a feldolgozok szamara a vonatkozé jogszabalyokrol.

4.2.2. Cél

A Skal végso célja a fogyaszto biztositasa arrdl, hogy a biotermékkeént
megjeldlt készitmény valéban organikus termesztési folyamatbol szarmazik.
A Skal ugy tud megfelelni ennek a feladatnak, hogy felligyelet, ellendrzés
és tanusitas segitségével elvégzi a biotermel6k flggetlen felllvizsgalatat.

4.2.3. A rendszer felépitése

Altalanos szabvanyok hatalyosak a gyiimolcstermesztésre. A csemetéket
szintén biotermesztési modszerrel kell el6allitani, bar szarmazhatnak a
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szokasos farmokrdl is, de ebben az esetben eleget kell tennitk bizonyos
kovetelményeknek és megszoritasoknak. Van egy lista az engedélyezett
peszticidekrdl és ml(itragyakrdl, de nincsenek rendszerkdvetelmények a
mikrobioldgiai szennyezésre nézve.

4.2.4. Kontroll

A Skal az ellendrzés és a tanusitas utjan feltgyeli a biotermelést. Az
ellen6rzések korébe tartoznak a farmokon tett latogatasok, a talajbol, a
novenyekbdl és a termékekbdl vett mintdk vizsgélata, tovabba az
adminisztrativ értékelések. Ha a termelési folyamat teljes egészében
megfelel az el6irasoknak, sor kerilhet a tandsitasra. Ebben az esetben a
Skal tamogatasi dokumentum gyanant bocsatja ki a tandsitvanyt.
Legtdbbszér a termel6é arra is felhatalmazédst kap, hogy a Skal altal
tanusitott termelési folyamatbol szdrmazd termékein feltiintethesse az
OKO MinéGség jelzést. A fogyasztd jol ismeri ezt a tanusitott biotermelésre
vonatkozé szimbolumot.

A Skal az ellen6rzéseit a holland Mez6gazdasagi Minisztérium és az
Akkreditalasi Tanacs altal jévahagyott el6irasok szerint végzi.

4.2.5. Szankciok

Szamos szankciora nyilik lehet6ség, amennyiben egy vallalat nem tartja
be az el6irasokat. A vétségeket és a szabalytalansagokat a Technische
Commissie Erkenningen (TCE) vizsgalja felll és szankciot alkalmaz a
kovetkezdk szerint (Donker 2000):

= Irasbeli figyelmeztetés.
Ismételt figyelmeztetés és birsag.
Szigorubb ellendrzés.
Birséag.
Felflggesztés.
Bezaras.

4.2.6. Adminisztracio és szervezeti felépités

A Skal Alapitvany (a Skal International része) egy igazgatdtanacshol all,
amely a Tanacsadé Testulettel konzultal. Ebben a testlletben
megtaladlhatok a Kertészeti Terméktanacs és a Platform Biologica
képviselGi. A palyazatok elbiralasa és a SKAL szabvanyok betartdsa terén a
Tanacsado Testllet egyuttmikédik a TCE-vel. A Normontwikkelcommissie
(NOC) a szabvanyok menedzseléséért és a szikséges Kkiegészitésekért
felel6s. A Skal-t a Holland Akkreditalasi Tanacs akkreditalta.
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4.2.7. Informacié aramlas

Minden ellendrzésrél jelentés készil. A nyersanyag termelésért felelGs
személy a vallalkoz6 nevében - hét napon belul - kifogast emelhet a
jelentés ellen. A Skal jelentést tesz a Mez6gazdasagi, Termeészetvédelmi és
Halaszati Minisztérium felé, csalas esetén pedig értesiti az Altalanos
Ellen6rz6 Szolgalatot. A vallalkozok felfuggesztését a TCE jelentheti a
nagy- és kiskereskeddk részeére.

4.2.8. Elonydk és hatranyok
El6nyok:
1. Alkalmas a piaci hianyok kiklisz6bdolésére.
2. lgazi garancia a kérnyezetbarat termelésre.

Hatranyok:

1. Csak Hollandidban alkalmazhato.

2. Nincs minden fogyaszto tisztaban az EKO rendszer elényeivel.
3. Nem minden piacon vannak jelen az EKO termékek.
4

. Az EKO tulsdgosan koltséges az atlagember szamara; a legtobb
biologiai termék 10-30%-al dragabb, sét husok esetében ez az arany
elérheti az 50%-ot is.

4.3. Basiszorgsysteem (Greenery Mindséglgyi Rendszer)
4.3.1. A rendszer leirasa

A rendszerhez tartozo termel6k termékei legaldbb maganak a Greenery
MindGségugyi Rendszernek (Basiszorgsysteem) a kovetelményeit elégitsék
Ki. A kornyezeti kérdések és a peszticidek hasznalata van a fékuszban. A
Milieu Bewuste Teelt (MBT) is hasonlé tipusd min6ségugyi rendszer, de az
utobbi idében az MBT szdmos tagja atpartolt a Greenery Mindségugyi
Rendszerhez.

4.3.2. Cél

A Greenery MinGségugyi Rendszer célja az, hogy biztonsdgos és
egészséges termékekkel lassa el a fogyasztokat.

4.3.3. A rendszer felépitese

A rendszer irdnyelvei a kdvetkez6 teriletekre vonatkoznak:

1. Kérnyezet - pl. ahol csak lehetséges, biologiai védekezést, azaz
természetes ellenségeket kell alkalmazni a kartevék ellen.

2. Higiénia - a termel6knek pl. oktatasban kell részesiteniik a
munkatarsaikat a higiéniai elGirasokrol.
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3. Elelmiszerbiztonsag - pl. csak tiszta csomagoléanyagokat szabad
hasznalni.

4. Munkafeltételek - a termel6knek pl. vilagosan meg kell jel6lnitk
minden veszélyes helyet a vallalatnal.

A rendszer kiépitése oly mddon tértént, hogy a résztvevbk kdnnyen
kapcsoldédhassanak mas rendszerekhez, példaul az EUREPGAP-hoz.

4.3.4. Kontroll

Flggetlen, tanusitott igazolo testiletek verifikaljak, hogy a termel6k
valéban eleget tesznek az iranyelveknek. Emellett mintavételre és a mintak
elemzésére is sor kerll az élelmiszerbiztonsdg ellendrzésére a lanc teljes
hosszaban (a termel6tél a fogyasztdig). A mintavételt csak a termékekre
koncentraljak.

4.3.5. Szankciok

Ha a mintak nem felelnek meg a kritériumoknak, a termeld addig nem
értékesithet, amig egy Ujabb vizsgalat kielégit6 eredménnyel nem zarul. Ha
azonban ismételten bebizonyosodik a Kkritériumoknak valéo megfelelés
hianya, akkor az adott terményekre betakaritasi tilalmat vetnek ki, s6t
egyes nagyon komoly esetekben a termékek visszahivasarol is intézkednek.
Ha nem engedélyezett peszticideket taldlnak, vagy ha a maradvanyok
meghaladjak az engedélyezett hatarertéket, akkor a termeld
figyelmeztetésben részesul, tovabba raterhelhetik az ellen6rzés vagy a
visszahivas koéltségeit is.

4.3.6. Adminisztracio és szervezeti felepités

A Greenery Min6ségugyi Rendszer alkalmazasa kotelez6 azon termel6k
szamara, akik a Greenery-nek szallitanak. Flggetlen, tanusitott igazolé
testuletek (koztuk az SGS Agrocontrol és az AQS) verifikaljak, hogy a
termel6k valdban eleget tesznek az iranyelveknek.

4.3.7. Informacié aramlas

Kozvetlen kapcsolat all fenn az Egészségvédelmi és Allategészségugyi
Fellgyel6séggel, amely az aukciokon ellen6rzi a termékeket. A
Feligyel6ségt6l kapott informéaciok alapjan szigorubb ellenérzést is
elrendelhetnek. Csak riadalom vagy pénik esetén lépnek kapcsolatba a
Mez6gazdasagi, Természetgazdalkodasi és Haldszati Minisztériummal.

4.3.8. El6nydk és hatranyok
A Greenery Quality System elényei a kbvetkez6k:

1. A Baziszorgsysteem egy integralt rendszer, amely figyelembe veszi a
kornyezetet és a munkakorilményeket is.
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2. A tagok konnyen hozzékapcsolhatnak a Baziszorgsysteem-hez mas
rendszereket, igy példaul az EUREPGAP-t.

A Greenery Quality System hatranyai a kdvetkezok:

A kontroll csak a termékekre koncentral, a termelési folyamatokat
figyelmen kivul hagyja.

5. Marhahus min6ségugyi rendszerek
5.1. Jo Gyartéasi Gyakorlat

5.1.1. A rendszer leirasa

A J6 Gyartasi Gyakorlat olyan folyamatorientalt rendszer, amelyet
leginkabb az  élelmiszer- és gyogyszeriparban alkalmaznak. A
Terméktanacsok szamos kulonféle GMP normat fejlesztettek ki, amelyek
leginkabb az olyan alapanyag termel6kre vonatkoznak, mint példaul az
allati takarmanyok el6allitoi és a szantofoldi termesztést vegzo farmerek. A
Takarmany Terméktanacs specialis minésegugyi programmal rendelkezik a
holland takarmany lanc tekintetében, amely Ugy veszi figyelembe az allati
takarményok biztonsagat, mint ami az atfogd élelmiszerbiztonsag részet
képezi. A program mottdja: ,, Takarmanyok az élelmiszerekeért” azt sugallja,
hogy az Aallati takarmanyokat és a human fogyasztasra szolgalé
élelmiszereket soha nem szabad egymastol elvalasztva vizsgalni. A
biztonsagon tulmenéen az élelmiszerek téplalkozasi min6sége is nagy
fontossaggal bir az emlitett altalanos min&ségpolitikan beldl. A
szobanforgd proaktiv mingségpolitika a Veszélyelemezés és Kritikus
Szabalyozasi Pontok (HACCP) elnevezés(i rendszeren alapuld
min@ségbiztositasi szisztémaban Oltott testet. A HACCP szerinti
kockazatkezelési rendszer tulajdonképpen kiegészitése a mar meglevd J6
Gyartasi és Iranyitasi (Menedzsment) Gyakorlaton (GMP) alapulo
mindségbiztositasi rendszereknek. Folyamatban van a GMP + HACCP
min@ségbiztositasi rendszer (kézismert nevén: GMP+) Kkiterjesztése az
egész lancra, a takarmany-osszetevék elGallitasatol a szallitasi vallalatig és
az allattenyészt6 farmerig. A rendszeren belll a megfelel6séget fliggetlen
ellen6rok tartjdk allandé megfigyelés alatt, és a szabalyokat megszegd
vallalatok elveszithetik a GMP vagy a GMP+ tanusitvanyt.

5.1.2. Cel

Az allati takarmanyok magas min6ségi szinvonalanak garantaldsa mas
mindsegugyi rendszerek keretén belll, amelyek lefedik a tej- és
tojastermelést, valamint a husfeldolgozast.

5.1.3. A rendszer felepitése

A GMP elGiras egyarant vonatkozik az egyszer( és az dsszetett, tovabba
a nedvdus takarmanyokra, illetve a keverékekre és a nyersanyagokra is. A
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GMP el6iras mindenek el6tt megkoveteli a takarmany adalékok és az
allatgyoégyaszati szerek korrekt hasznalatat. Az 6sszetett takarmanyokat,
illetve az el6keverékeket el6allitdo vallalatok sajat maguk kotelesek
megfelel§ intézkedéseket tenni termékeik gyartasat illetéen. A szabalyzat
eldirja tovabba az olyan nem kivadnatos anyagok szintjének kontroll
meérését, mint példaul a nehézfémek, a peszticidek és az aflatoxin.
Végezetll az elismert vallalatoknak intézkedéseket kell tenniik annak
érdekében is, hogy megel6zzék az &allati takarmanyok altal kozvetitett
Salmonella fertdzést.

A GMP tanusitvannyal rendelkez§ vallalatok a nyersanyagaikat kizarolag
ugyancsak GMP tanudsitvannyal rendelkezd szallitéktol szerezhetik be. A
holland PVE/IKB és KKM min@ségbiztositasi rendszerek szerint m(ik6do
allattenyésztd gazdasagok csak GMP takarmanyt hasznalhatnak.

5.1.4. Kontroll

A Takarmany Terméktanacs sajat Takarmany Ellen6rz6 Szolgéalattal
(KDD) rendelkezik, amely egyrészt meghatarozza, hogy egy adott vallalat
megfelel-e a GMP tanusitvany feltételeinek, masrészt pedig fellgyeli a
GMP normék betartdsat. A holland kormany az egész allati takarmany
dgazat szempontjabdl hivatalos (hatésagi) ellendrzd szolgalatként ismeri el
a KDD-t. A GMP szerint tanusitott vallalatokat évente tobbszor ellenérzik
el6zetes bejelentés alapjan, de anélkul is. Amennyiben a KDD azt allapitja
meg, hogy az adott vallalat megfelel a GMP norméaknak, errél jelentés
készil a Takarmany Terméktanacs szdmara, amely a koévetkez6 két évre
elismeri a vallalatot és felveszi egy nyilvanos jegyzékbe.

2003. januar 1-én azonban létrejon az Allati Takarmanyt Tanusité és
Ellen6rz6 Hivatal (BCD). A GMP tanusitasi rendszer végrehajtasa a
takarmany agazatban 2003. jalius 1-i hatéllyal a Termeéktanacs Aaltal
jovahagyott tanusité tgynokségek hataskorébe kerdl.

5.1.5. Szankciok

Kizarélag azok a véllalatok kaphatnak GMP tanusitvanyt, amelyek
valamennyi mindségugyi el6irasnak megfelelnek. Amennyiben a feltételek
és a kritériumok nem teljestilnek maradek nélkul, a jelentkez6t a
nemmegfeleldségek jegyzékével egyutt terjesztik el6. llyen esetben a
tanusitott vallalat kap egy bizonyos hataridét az észlelt nemmegfelel6ségek
korrigalasara. Ha azonban a hatarid6 letelte utan sem teljestilnek a
kritériumok, akkor a kovetkez6 szankciokkal lehet éIni:

1. A tanusitvany visszavonasa.

2. A tanuasitvany felflggesztése mindaddig, amig a Terméktanacs
kivanalmainak megfelel6en ki nem kiszdboélik a hidnyossagokat.

3. A tanusitvany meghosszabbitasdnak megtagadasa.
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4. Az Ujraértékeléssel kapcsolatos koltségek megfizettetése az érintett
vallalattal.

Amennyiben a tandsitvany visszavonasra kerul, illetve nem hosszabbitjak
azt meg, akkor az adott véllalat legalabb 1 évig nem folyamodhat Ujabb
tanusitvanyert.

5.1.6. Adminisztréacid és szervezeti felépités

A Takarmany Terméktanacs atfogd modon menedzseli az allati
takarmanyokra vonatkozé minéségugyi programot, amely magaban foglalja
a GMP-t is. 2003. jalius 1-t6l a Takarméany Terméktanéacs altal jovadhagyott
tanusito testuletek végzik az auditokat és a GMP tanusitasat. Ez azt jelenti,
hogy a fent meghatarozott idéponttol kezd6dden véget érnek a Takarmany
Ellen6rz6 Szolgalat altal végzett auditok, illetve az elismeré tanusitvanyok
kibocsatdsa a Takarmény Terméktanacs altal.

5.1.7. Informacié aramlas

Az audit eredményét megkildik a Productschap Diervoeder részére,
amely a kapott informacié alapjan mérlegeli a tanusitvany
meghosszabbitasdnak lehet6ségét. Ugyanakkor el kell végezni a rendszer
kotelezo ertékelését is.

5.1.8. El6nydk és hatranyok

A GMP el6nyei:

1. Itt valgjdban a HACCP, a NEN és az ISO normak keverékerdl van szo,
ami tulajdonképpen vezetési kodexet jelent a szarvasmarhak
takarmanyozasa tereén.

2. Szoros kapcsolat all fenn az IKB-vel, ugyanis az IKB résztvevéi csak a
tanasitott GMP-vel rendelkez6 takarmanygyarték készitményeit
hasznalhatjak.

A GMP hatranyai:
1. Tekintettel arra, hogy a marhatenyészték kotelesek a GMP-tanusitott
takarmany el6allité vallalatok termékeit vasarolni, a sertéstenyészték

nem hasznalhatnak tobbé bizonyos melléktermékeket, ami a
takarmanyok aranak némi emelkedéséhez vezet.

2. Mivel a szarvasmarha takarmanyok el6allitéi szamara a GMP
kotelezd, annak alkalmazasa nem jelent differencialé tényezét az
tgyfelek szempontjabaol.

5.2. Integralt Lanc Menedzsment (I1KB)
5.2.1. A rendszer leirasa

Az Integralt Lanc Menedzsment (IKB) a huastermelésre és annak
elosztdsara (forgalmazasara) vonatkozé program, amelyet az El6allat, HUs
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és Tojas Terméktanacs hozott Iétre és menedzsel. Az IKB programban
mindegyik lancszem részt vehet. A kereskedelemben kaphato IKB husok
visszafelé nyomon kovethetdék egészen az Aallattenyészté gazdasagig és
minden résztvevinek rendelkeznie kell visszahivasi programmal. Két IKB
program vonatkozik a marhahus lancra:

- IKB-kalf

e |KB-rund
Ez a két program hasonl¢ felépitésa.

5.2.2. Cél

Az egyes lancszemek kdzotti jobb egylttmikodés hozzajarul az iméazs és
a termékek min6ségének javitasdhoz, ami lehetévé teszi a fogyasztoi
igények kielégitését, és eldnydsebb versenypoziciot teremt.

5.2.3. A rendszer felépitése

Az IKB legfontosabb eleme a novekedési hormonok hasznalatdnak
ellendrzése. Az dnellendrzésen tulmenden a borjutenyészté farmerek csak
GMP-tanusitott takarmanyt hasznalhatnak és az allatorvosoknak a GPV-
kéd alapjan kell tevékenykednitk. Borjak esetében hosszabb varakozasi
id6kkel szdmolnak, mint amennyit a torvény el6ir az egyes allatgydgyéaszati
szerekre. Ennek megfelel6en az A&llatorvosnak rendszeresen meg Kkell
latogatnia a gazdasagokat, hogy ellen6rizze az engedélyezett gyogyszerek
hasznéalatat és azt, hogy a tenyészt6 betartja-e a helyes varakozasi id6éket.

Az IKB vagohidak és husfeldolgozé Gzemek kotelesek elemzést végezni
az aerob és a bels6 (entero) csiraszam (pl. Salmonella) megallapitasara. A
keresked6k és a szallitok kotelesek elvalasztani egymastol az IKB és mas
allatokat. A HACCP kotelezd a vagohidak és a husfeldolgozd tzemek
szamara, és ezeknek a vallalatoknak uUn. visszahivasi eljarast Kkell
muakodtetnilk.

Az IKB resztvevoknek figyelmet kell forditaniuk az 6nkontrollra, igy
példaul a bejoévé nyersanyagokra. Magukat a résztvevdket fliggetlen
kontroll szervezetek ellenérzik, igy az SGS és a TNO felligyeli az egész
IKB rendszert, beleértve az ellen6rzéseket is.

s

Az IKB el6irasait az egész agazat képvisel6i k6zosen allapitjak meg és
rendszeresen felllvizsgaljak.

5.2.4. Kontroll

Az Allategészségiigyi Szolgalat évente egy-két alkalommal ellenérzi a
farmereket. Itt egy bdnusz rendszer van érvényben: az elGirasoknak
kivaloan megfelel6 vallalatokat évente csak egyszer ellendérzik, ezzel
szemben a kevésbé megfeleld vallalatokat hdromszor vagy négyszer is. A
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kontroll adminisztrativ részében a kdvetkez6ket ellenérzik:
1. A gyogyszerek regisztralasa (adminisztracié és allomany).
2. Osszefliggés a gyogyszerek allomanya és hasznalata kozott.
3. Az allatorvosi ellendrzések naploja.
4. Az allatok helyes jeldlése.
5. A véarakozasi idOk betartasa.
6. A takarmanyok helyes felhasznéalasa.
7. A takarméanyok helyes tarolasa.

Az El6allat Felugyeleti Szolgalat (RVV) ellen6rzi a torvényi elGirasok
betartasat az dsszes vagdéhidnal, mig a TNO és az SGS a vagbéhidakat és a
lanc hierarchiajat felugyeli. Ezek az ellen6rzések az IKB husok mas
hasoktol valo elkilonitésere koncentradlnak. Nem ellen6rzik azonban az
allatgyoégyaszati szermaradvanyok, a mikroorganizmusok és mas szennyezd
anyagok jelenlétét, de vizsgaljdk a higiéniai el6irasok betartasat. A PVE
elbirdlja az ellen6rzés soran kapott adatokat és ahol szlkséges,
szankcidkkal él.

Az IKB szerinti vagasokat évente keétszer ellen6rzik. A kontroll egy
auditb6l és egy helyszini ellen6rzésb6l all. Koévetelmény a belsé
felllvizsgalat is, amit évente hatszor kell végezni abban az esetben, ha
kizarélag IKB hust dolgoznak fel; amennyiben viszont mas husokkal is
foglalkoznak, évente 12 felilvizsgalatra van szukség.

5.2.5. Szankciok

A szankciok a figyelmeztetést6l és az ellen6rzés szigoritasatol a
pénzbirsag Kkivetéséig, illetve végsé soron a rendszerbd6l vald kizarasig
terjedhetnek.

5.2.6. Adminisztréacid es szervezeti felépités
Az El6allat, Hus és Tojas Terméktanacs (PVE) koordinalja és iranyitja
az IKB rendszert, tovabba megfogalmazza az el6irasokat.

5.2.7. Informacié aramlas

Minden termékrdl és termelési folyamatrdl informaciét kell szolgéaltatni,
ami meg6rzésre kerul. A vagasokkal kapcsolatos informéacio visszajuthat a
farmerekhez, hogy azok optimalhassak sajat termelésiiket. A husok eredetének
és a feldolgozasi folyamatoknak nyomon koévethetoknek kell lennitik.

5.2.8. EIOonyok és hatranyok

Az IKB el6ényei a kbvetkezbk:

1. A fogyasztok széles korben elismerik, mert az IKB nem csupan a
marhahus agazatra vonatkozik.
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2. Az IKB logo feltiintethet6 a csomagolason.

3. Az ellenOrzések gyakorisaga a farmerek altal kovetett gyakorlat fliggvé-
nye, ugyanis a helyes gyakorlatot kevesebb alkalommal ellenérzik.

4. Az IKB elbsegiti a folyamatos fejlesztést.
Az IKB hatranyai a kovetkez6k:

1. Az IKB alkalmazédsa emeli a termelés koltségeit, példaul a nagyobb
dokumentacios igény kovetkeztében.

2. A vagohidakat és a husfeldolgozokat sokszor auditaljék.

5.3. BIOTERMELES (EKO)
5.3.1. Arendszer leirdsa
Az d6kocimke azt jelenti, hogy a huas el6allitasa organikus Gton tortént,

ami megfelel a biotermesztésre vonatkozd holland jogszabalyi el6irdsoknak
és europai direktivaknak. A biotermesztés tehat természetes aton térténd
elballitast jelent, ahol a bioldgiai folyamatokba csak a lehet6ség szerinti
legkisebb mértékben avatkoznak be. Tilos a mdtragyak, a peszticidek és a
genetikailag maédositott szervezetek felhasznalasa. Az allatokat ugyancsak
a lehet6 legtermészetesebb modon kell tartani és takarmanyozni. Sok
bioterméket élelmiszerré dolgoznak fel, mesterséges 0OsszetevOk

alkalmazasa nélkdl.

Csak az lehet biotermék, ami a tanusitvannyal rendelkezd,
biogazdalkodast folytatd vallalatoktél szarmazik. A fogyasztokat meg kell
védeni a félretajékoztatastdol és a helytelen informéciotél. Az olyan
kifejezések azonban, mint példaul ,természetes” vagy ,koOrnyezetbarat”
nem élveznek torvényes védelmet. Az 6kocimke tulajdonosa a Skal, tehat
csak azok a vallalatok hasznalhatjak ezt a cimkét, amelyek tagjai a Skal-nak.

Hollandidban a legtobb hust a mészarosok szervezete, a ,,De groene weg”
értékesiti. Ez a szervezet nem csak a hentesek sajat halozatanak szallitja a
termékeket, hanem mas vallalatok szamara is atad csomagolt hust.

5.3.2. Cél

A biotermesztés célja a természetes egyensuly fenntartasa az emberek, a
novények és az allatok kozott. A mezbgazdasdgot és a mezdgazdasaggal
kapcsolatos Uzleti tevékenységet a természeti kdrnyezetlink részének tekinti.

5.3.3. A rendszer felépitése
Az EKO rendszer a lanc harom részére koncentral:

1. Szarvasmarha tenyészt6 gazdasagok.
Az EKO rendszer a kdvetkezdket szabalyozza:
= A tehenek legeltetési id6szaka.
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A nappali vilagitas és a szell6zés id6tartama az istalléban.
Az 1 allatra jut6é hely nagysaga az istalléban.

A genetikailag moddositott szervezetek, az antibiotikumok, a
peszticidek és a ndvekedeést serkentd adalékanyagok hasznalata.

A biotakarmanyok felhasznalasa.

2. Szallitas és vagohidak.
Az EKO rendszer megkoveteli az alabbiakat:
- Az allatok gondos és nyugodt, tervszer(i rakodasa.
= Természetes bdndsmaod az allatokkal.
e A vagasi folyamat higiénikus és nyugodt koérulmények kozott
torténjek.
3. Hentesuzletek.
Az EKO rendszer megkdveteli az aldbbiakat:

e A felvasarolt hus rendelkezzék tanusitvannyal az organikus Gton
tortént elballitasrol.

= Alaposan felugyelt hiit6tarolas.

e Egy szamitogépes program szigoruan ellen6rizze, hogy az eladott
his mennyisége nem haladja-e meg a vasarolt mennyiséget.

Valamennyi henteslzlet tagja a ,,De groene weg” hal6zatnak.

5.3.4. Kontroll

A Skal a fellgyelet és a tanusitas eszkozével tartja kontroll alatt a
biotermesztést. A fellgyelet-ellen6rzés kulonbdz6 formakat oOlthet, mint
példaul a vallalatok meglatogatasa, mintavétel a talajbdl, a terményekbdl
és/vagy a termékekbdl, tovadbba a regisztracios folyamat kiértékelése. Az
ellendrzéssel kapcsolatos minden el6iras szabvanyositott. Ha a termelési
folyamat teljes egészében megfelel a jogszabalyi eldirdsoknak, akkor a
vallalat megkapja a tanuasitvanyt és rendszerint a jogosultsagot is az EKO
logo hasznalatdra. Ez a logo garantalja a vasarlo szdméra, hogy az adott
termékeket organikus uton allitottak eld.

5.3.5. Szankciok

Ha a vallalatok nem teljesitik az EKO el6irasokat, akkor a Skal - a helytelen
gyakorlattol fugg6en - killonb6z6 intézkedéseket hozhat (Skal, 1996):

1. Ismételt ellendrzés.

2. Pénzbirsag.

3. A tanusitvany visszavonasa.

4. A Skal regisztraciéo megszintetése.

5. Blnvadi eljaras.
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A ,,Sanctieregelment Skal” részletesen leirja a szankciokkal kapcsolatos
eljarasokat. A vallalatokat évente legalabb kétszer ellenérzik.

5.3.6. Adminisztracid és szervezeti felépités

Az okocimke jogos tulajdonosa a Skal. Az EKO logo hasznalatara
elGirasokat dolgoztak Ki.

5.3.7. Informacié aramlas

A vallalatok ellendrzése soran rengeteg informécio gy(lik 6ssze. A Skal
is koteles tajékoztatni a vallalatokat a jogszabalyi valtozasokrol. E
kotelezettségének a Skal informécios bulletinek és a ,,Skal Actueel” cim(
id6szakos kiadvany atjan tesz eleget.

5.3.8. El6nydk és hatranyok

Az EKO elb6nyei:
1. A véllalatok képessé valnak a szegmentalt piac kiszolgalaséara.
2. lgazi garanciat nyujt a kérnyezetbarat termelésre.

Az EKO hatranyai:

1. Csak Hollandidban alkalmazhato.

2. Nem minden fogyaszto van tisztdban az EKO el6nyeivel.

3. Az EKO termékek nem minden boltban kaphatok.

4. Az éatlagfogyasztd szamara az EKO tulsagosan draga. A legtdbb

biotermék 10-30%-al kertul tobbe. HUsok esetén az arkilonbozet az
50%-ot is elérheti.

5.4. Stichting Kwaliteitsgarantie Vleeskalveren (SKV)

Az SKV felugyeli az egész holland borjuhus termelést. Az ellen6rzés
leginkabb a névekedési hormonok hasznalatara koncentral a borjuneve-
léshez szikséges tej szallitéindl, a borjunevel6 gazdasagokban és a
vagohidakon. A ndvekedési fazisban biztositott a borjak nyomon
kdvethet6sége és tdobb alkalommal vesznek mintat. A novekedési fazis
végén vizualis kontrollra kerll sor és az egyes borju csoportoktol vizelet
mintakat is vesznek a noévekedési hormonok kimutatidsara. A kontroll
részét képezi tovadbba egy farm audit. Ha valamennyi kdvetelmény teljesil,
a borjunevel6 farmerek megkapjak a tanusitvdnyt. Az SKV
szuroprobaszerden is ellen6rzi a vagéhidakra kerulé borjakat. Amennyiben
illegalis hormonokat talalnak, értesitik az Altalanos Ellen6rz6 Szolgalatot
(AID) és a borjunevelé6 farmert kotelezik az egész allomany
megsemmisitésére (Donker et al., 2000).
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6. Hal min6ségugyi rendszerek

A halak tanusitasa rendkivil bonyolult, mivel nehéz meghatarozni, hogy
a halészati iparban mi szamit fenntarthaténak és lehetetlen ellendrizni,
hogy pontosan hol fogtak ki a halakat. Mi tébb, az agazat nem nagyon
torekszik olyan 0j rendelkezések elfogadasara, amelyek esetleg
korlatozhatjak a szabadsagot a halaszat terén. A tengeri halaszatot tekintve
a Tengerészeti Gondnoksag Tanacsa (MSC) a legaktivabb rendszer.
Halnevelés teriletén, ahol a tanusitds konnyebb lehet, nincsenek specialis
mind&segugyi rendszerek.

Tovabbi szempont, hogy a halak iranti névekvd kereslet és a csokkend
kvota magas éarakat és halhianyt eredményez Eurépaban. Mindezek
eredményeként a vevdé szemeében nincs sok értelme a minGségugyi
rendszereknek. A hiany kovetkeztében a halpiac nagyon dinamikus:
nyitaskor ugyanis alacsonyabb arakon értékesitik a halat, mint a nap végén
a gyengébb mindségld halat. Ha a HACCP tanusitassal rendelkez6 aukcié
nem képes mennyiségileg kielégiteni a keresletet, akkor a vevOk mas,
HACCP tanusitassal nem rendelkez6 aukciokon fogjak vasarolni a halat.
Mivel a piacokon semmiféle anatdémiai mUiveletet sem végeznek a halakkal,
szamukra nem kotelez6 a HACCP rendszer megvalésitdsa. Néha ugyan a
vasarlok képviseldi megkdvetelik a HACCP rendszer léetét, de végs6 soron
nem kényszerithetik annak megvalositasara az aukciot.

Az egyik legfontosabb holland aukcio logisztikai menedzsere szerint a
HACCP és az ISO csupan a folyamatok, az ala- és folérendeltségi
viszonyok, valamint az el6irasok vilagossa tételében jatszik hasznos
szerepet, de marketing célokra kevesbé alkalmas. A mind6ségugyi
rendszerek piaci megvalositasdanak és fenntartasanak koltségei igen
magasak, de kozvetlen jovedelem nem szarmazik bel6luk. A fenti aukcié
éppen ezért megfontolas targyava teszi a HACCP és az ISO 9002

mind&segugyi rendszerek megszintetéset.

6.1. A Tengerészeti Gondnoksag Tanacsa (MSC)
6.1.1. A rendszer leirasa

Az MSC fuggetlen, globalis, nonprofit szervezet, amit azért hoztak létre,
hogy megoldast talaljon a tulhalaszas problémajara. Az MSC két évet toltott
azzal, hogy kornyezeti szabvanyt dolgozzon ki a fenntarthato és kell6en
menedzselt halaszat céljara. A szabvany Kkidolgozasat megel6z6en
vilagmeéret( konzultaciora kerult sor tudosokkal, halaszati szakemberekkel,
kornyezetvédelmi szervezetekkel és mas olyan személyekkel, akik erdsen
érdekeltek a halallomanyok meg6rzésében a jové szamara. Az MSC
termékcimkével jutalmazza a kornyezeti szempontbol felel6s halaszati
menedzsmentet és gyakorlatot. A fenntarthaté halaszatot szolgalo MSC
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kornyezeti szabvany (cime: , A fenntarthaté halaszat alapelvei és
kritériumai”) a Felel6s Halaszatok FAO Iranyitasi Kdédexén alapul. Az
MSC szabvanyt folyamatosan felllvizsgalja a vilag minden tajarél szarmazo
halaszati szakért6k fuggetlen csoportja, az un. Mlszaki Tanacsado Testulet.
A vilag barmely részén levé halaszat onkéntes alapon folyamodhat a
szObanforg6 szabvany szerinti fuggetlen feltlvizsgalatért. A feltlvizsgalatot
nem maga az MSC végzi, hanem az MSC altal elfogadott vagy akkreditalt
fuggetlen tanusito testlletek, amelyek igen szigora vizsgalatnak vetik ala az
MSC szabvany szerinti tanusitasért folyamodo6 halaszati szervezeteket. Ha
egy halaszat megfelel az MSC szabvanynak, az elnyeri a tanusitast. Azok a
mar tanusitott vallalatok, amelyek MSC készitményeket kivAnnak hasznalni,
an. lanc tanusitasnak vetik ala magukat, ami garantalja az MSC cimkével
ellatott tengeri eredetli élelmiszer nyomon kovethetdségét, ezéltal
biztositva, hogy azt a nem tanusitott termékektdl elktlonitve kezelik a
termelési folyamat minden fazisdban a halaszhajotot egészen a fogyaszto
tanyérjaig. Ezek a vallalatok jogot szereznek arra, hogy termékeiken
feltintethessék az MSC logot.

6.1.2. Cel

Az MSC-t a tulhaldszas problémajanak megoldasara hoztak létre.
Hacsak nem torténik valamilyen Iépés, egyes kdzkedvelt halak eltlinhetnek
a tengeri eredetd élelmiszerek pultjarol. Ezen felll a tudlhalaszas sérti a
haldszati szakma érdekeit és a tengeri kérnyezetet az egész vilagon, mivel
halhiany léphet fel. Ezért az MSC arra torekszik, hogy a fogyasztoi
vasarléer6 orientdldsaval valtozast idézzen el6, biztositva a Vvilag
legfontosabb megujithato élelmiszer forrdsanak a kdrnyezeti szempontbdl
felel6s menedzselését.

6.1.3. A rendszer felépitése
A rendszer harom alapelven nyugszik:
1. A haldlloméanyok helyzete: itt azt vizsgaljak, hogy van-e még elég hal a
halaszat fenntarthatésaganak biztositasahoz.

2. A haldszat hatasa a tengeri kornyezetre, figyelembe véve a nem
halaszott fajokra, valamint a tengeri emlésbkre és a madarakra
gyakorolt hatést is.

3. A halaszati menedzsment rendszerek alapelve értékeli a helyben
alkalmazott szabalyokat és eljarasokat, illetve azok gyakorlati
megvalodsitadsanak maodjat a fenntarthato halédszat biztositasa, tovébba
a tengeri kérnyezetre gyakorolt hatds minimalizélasa érdekében.

A fenti alapelvek egy sor kritériumban 6ltottek testet, amelyek betartasa
lehetové teszi az MSC tanudsitvany megszerzését a vallalatok szamara.
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Azonban csak azok a halaszati vallalatok nyerhetik el az MSC tanusitvanyt,
amelyek az adott tertleten egyedul foglalkoznak egy bizonyos halfaj
halaszataval. Tekintet nélkul a foldrajzi helyzetére és a méretére, barmely
haldszat folyamodhat az MSC szabvany szerinti fliggetlen vizsgalatért.

6.1.4. Kontroll

Az MSC Aaltal a halaszati értékel6 folyamat elvégzésére jovahagyott
flggetlen szervezeteket tanusito testlleteknek nevezzik.

6.1.5. Szankciok

A tanusitottak magatartasaval kapcsolatban kétféle ellenvetés tehetd:

1. Az eljarasi kifogas azt jelenti, hogy nem kovetik az iranyitasra
vonatkozé MSC eljarasokat.

2. Az érdemi kifogas az elkotelezettség hianyara utal.

Az MSC Kifogasolasi Urlap a fenti kategoriak szerint tartalmazza
mindazt az informéacidt, amelyet az ellenvetést tevdé személynek meg kell
adnia. Ugyanazon az (rlapon mindkét kategoéridban teheté kifogas. A
lehetséges vagy tényleges érdekitkozések elkertlése céljabol sziikségessé
valhat a kifogasokat felllvizsgalé szakért6i panel egyik-masik tagjanak
diszkvalifikaldsa; ennek elddntéséhez az MSC vezetdsége nyomatékosan
kéri és figyelembe is veszi a kifogast emel6 féltél, a tanusito testilettdl és
az adott halaszati vallalattél jov6 észrevételeket. Az MSC vezetdségének
dontése a szakért6i panel tagjainak kijel6lésérdl végleges.

6.1.6. Adminisztracid és szervezeti felépités

Az MSC fuggetlen, globdlis, nonprofit szervezet, amelyet elsd izben az
Unilever, a vilag legnagyobb tengeri eredetl élelmiszer vasarldja, valamint
a Vadvédelmi Vilagalapitvany (WWF) nev( nemzetk6zi természetvédelmi
szervezet 1997-ben hozott létre. Két évvel kés6bb, 1999-ben azonban az
MSC teljes mértékben fliggetlenné valt mindkét szervezett6l és most a vilag
minden tajan levd egész sor mas szervezet, koztestilet és jotékonysagi
alapitvany szponzorélja.

6.1.7. Informacié aramlas

Az MSC-t az elntk vezeti, aki a kuratorium felé tartozik jelentéstételi
kotelezettséggel. Az MSC a sokféle érdekelt fél kozotti partnerkapcsolatok
alapjan fejti ki tevékenységét, figyelembe véve mindazok szempontjait, akik
a jovére nézve is biztositani szeretnék a fenntarthaté haldszatot. Az MSC
logo hasznalata engedélyezett.
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6.1.8. El6nydk és hatranyok

Az MSC elbnyei a kdvetkezdk:

1. Az MSC teljesen integralt szemlélettel rendelkezik a talhalaszas
problémajanak kezeléséhez. A szabvany kidolgozasat vilagméreti
konzultacié el6zte meg tudosokkal, haldszati szakemberekkel,
kornyezetvéds szervezetekkel és mas olyan személyekkel, akik erésen
érdekeltek a halallomanyoknak a jov6 szamara torténé meg6rzésében.

2. Az MSC cimke hasznéalata engedélyezett.

Az MSC hatranya, hogy bar nagy gondot fordit a tulhalaszas
problémajara, az élelmiszerbiztonsaggal kifejezetten nem foglalkozik.

6.2. A Min06ségi Index Modszer (QIM)
6.2.1. A rendszer leirasa

A QIM-et a Tasman Elelmiszer-kutato Intézet dolgozta ki az 1980-as
évek koOzepén. Az évtized vége Ota azonban az eurdpai és az északi
orszagok tengeri eredetli élelmiszerekkel foglalkoz6 laboratériumaiban
tovabbfejlesztették a modszert. A Dan Halaszati Kutato Intézet megfeleld
osztalya a mddszert kimondottan hozzaigazitotta a tengeri élelmiszereket
eléallito ipar igényeihez, igy példaul a hering és a fagyasztott t6kehal
termékek termelési folyamataihoz.

A Mindségi Index Mdodszer a tengeri eredetd elelmiszerek frissességének
biztositasara iranyulo, az érzékszervi vizsgalatokon alapulé
min@ségiranyitasi rendszer. Az eurdpai halaszati kutaté intézetek ezért
kifejlesztettéek a Min6segi Index Mddszernek (QIM) nevezett 0j eszkozt,
amely lehetOvé teszi a szisztematikus és megbizhatd mdédon alkalmazott
érzékszervi vizsgalatok felhasznaladsat a val6éban objektiv mindségugyi
értékelések céljara. Az érzékszervi médszereket azonban sokan mind a mai
napig csak szubjektiv mindség értékelési eljardsoknak tartjak.

Az érzékszervi vizsgélat a legfontosabb moédszer a hal agazatban és a
halat ellen6rz6 szolgalatoknal az aru frissességének és mindségenek
értékelésére. A megfelel6en alkalmazott érzékszervi mddszerek gyors és
pontos eszkdzt adnak a keziinkbe ahhoz, hogy egyedilallé informacidhoz
jussunk az adott élelmiszerrdl. Lehet6vé valik az érzékelt sajatossagok
azonnali mérése és informaciova valo feldolgozasa, amely hozzajarulhat a
fogyasztoi valaszreakciok jobb megértéséhez. Ezért a Holland Halaszati
Kutatd Intézet, a DA&an Halaszati Kutatdé Intézet tengeri eredetd
élelmiszereket kutatd részlege, valamint az lzlandi Halaszati
Laboratoriumok vezet6i elhataroztak, hogy QIM Eurofish néven
létrehoznak egy stratégiai szovetséget a QIM maodszer minéségbecslési
célokra torténd ésszerl hasznalatanak elémozditdsara. Varhatd, hogy a
jovében a friss hal mindségértékelése terén a QIM valik vezetd referencia
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modszerré az Eurdpai Kozésségben. Tekintettel arra, hogy a kidolgozott
QIM modszer olyan minéségértékelési eljarasnak bizonyult, amely sokkal
finomabb mas, jelenleg alkalmazott mingsitd eljarasoknal, mar ma is igen
értékes, mas modszereket helyettesiteni képes eljarasnak tekintik.

6.2.2. Cel

A QIM, mint sokoldald mindéségugyi eszkdz ésszer(i hasznalatanak
Osztonzése és gyakorlati megvalGsitdsa az eurdpai haldszati és elosztd
lancokban.

6.2.3. A rendszer felépitése

Egy szakképzett QIM ellendr 0-3 pontot ad egy-egy hal minden fontos
tulajdonsagéra. Tételenként legalabb harom halat vizsgalnak meg, majd a
kapott pontszamokat atlagoljak a természetes szorodas hatasanak
csokkentése céljabol. A MinGségi Index Maddszer a nyers hal egyes
tulajdonsagainak (bér, szemek, kopoltyu stb.) egy nullatdl haromig terjed6
pontozasos rendszer szerinti objektiv értékelésén alapul. Az egyes
tulajdonsagokra adott pontszamokat azutan 6sszegzik, mialtal kialakul egy
atfogd érzékszervi pontszam, az Un. minéségi index. Ezen dsszevont mutaté
nagysaga a jégen tartasi idével parhuzamosan n6, ami lehet6vé teszi a még
fennmarad6 eltarthatésagi id6 el6re jelzését is. Az egyes paraméterek
értékelésének leirasa egy iranyelvben talalhat6. Mivel minden tulajdonsag
elbirdlasa azonos sulyozassal torténik, nem lehetséges a minta elutasitasa
csupan egyetlen kritérium alapjan. Az egyes Kkritériumokra kapott
eredmények kisebb szérasa nem befolyasolja szukségtelenldl nagy
meértékben a teljes QIM pontszam alakulasat. Minél alacsonyabb a kapott
pontszam, annal frissebb a hal.

Meg kell még emliteni, hogy a QIM pontozasos rendszert egyre tobb és
tobb halfajra terjesztik ki, ndvelve ezzel a modszer altalanos értékelési
jellegét. Szikség van azonban egy rendkivil nagyfoku precizitassal
kidolgozott, pontos QIM kalibralasi skalara, amelyet megfelel6 médon kell
validalni. A QIM maddszer alkalmazésa ugyanis csak igy szolgalhatja a
mindsegbiztositas tgyét.

6.2.4. Kontroll

Egyes piacok (aukcidék) megkovetelik sajat tagjaiktél a QIM modszer
alkalmazasat, hogy ezaltal megbizhaté képet kapjanak a hal friss voltarol.
Lehet6ség szerint minden fogast ellendrizni kell.

6.2.5. Szankciok

Tekintettel arra, hogy itt egy min6ségi index meghatarozésardél van szo, a
rendszer csak a frissesség kategoriai szerint képes osztalyozni a halat. Nem
tartalmaz Utmutatast a halak kifogasanak médjara nézve sem. Itt tehat nem
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beszélhetink kifejezett szankciokrol: ha a hal tal magas pontszamot kap,
nem szabad értékesiteni.

6.2.6. Adminisztracid es szervezeti felépités

A QIM maodszert egy stratégiai szovetség dolgozta ki, amely a kdvetkez6
szervezetekbdl all:

1. Holland Halaszati Kutato Intézet,

2. A Dan Halaszati Kutato Intézet tengeri eredetl élelmiszereket kutato
részlege, valamint

3. Az lzlandi Halészati Laboratoriumok.

6.2.7. Informacié aramlas

A QIM ellen6rok ma mar hordozhaté szamitogépek segitségével
értékelik a halat az aukcidkon, ami lehet6évé teszi a gyorsabb
adatfeldolgozast. Ez a szamitdgépes rendszer egy kozponti szerveren
keresztul végzi a kommunikaciot, ami lehet6vé teszi, hogy a helyszinen
levd, illetve a vasarlast tavolrél lebonyolitani akard Ugyfelek egyidejlileg
hozzajussanak minden szikséges mindségugyi informéaciéhoz és
megvasarolhassak az arut anélkul, hogy valaha is lattdk volna azt. A QIM
pontszam elegendd informaciot szolgéltat a hal mindsegérdl, tehat a
halfeldolgozéknak tobbé nem kell személyesen részt vennitk az aukcion
ahhoz, hogy kozvetlenul értékelhessék a min6séget. Akar csak mas, friss
arut forgalmazo &gazatokban, mara mar itt is realitdssd valt a nagy
tavolsagokrol torténd vasarlas.

A QIM tagok rendszeresen megkapnak egy folydiratot és abban a
kivaltsagban részesilnek, hogy szabad hozzaférésik van a QIM weblap
kizarélag tagoknak sz6l6 szekcidjdhoz. Ezen a weblapon lehetéség nyilik
arra, hogy a tagok kapcsolatba Iéphessenek a halak mind&séglgyi
szakertdivel, illetve hogy masokkal is megoszthassak sajat informacidikat,
elképzeléseiket és tapasztalataikat. Kulonb6z6 kiadvanyok és a rendszerrel
kapcsolatos hirek is rendelkezésre allnak a weblapon. A QIM Eurofish
minden évben midhelyeket (workshop), tovdbbképz6 tanfolyamokat és
kerekasztal megbeszéléseket szervez; azonkivil nemzetkdzi tengeri
élelmiszer kiallitasokon is részt vesz, megismertetve a tagsagot a legujabb
fejleményekkel.

A QIM visszajelzést ad a haldszhajok személyi allomanyanak, hogy a
legénység ennek megfeleléen tovabb fejleszthesse a termék kezelésének
modjat. A QIM a halfeldolgozdkat is pontos informéacidval latja el, amely
az aru frissességére és eltarthatésagara vonatkozik.
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6.2.8. ElI6nyok és hatranyok
A QIM elbnyei a kovetkezok:
1. Lehet6ve valik a hal tavolrol torténé megvasarlasa.

2. Minden valoszinliség szerint a QIM lesz a vezetd minGségugyi
rendszer a kifogott hal vonatkozasaban.

3. Egyes kiskeresked6k szeretnének informaciéhoz jutni a hal
frissességével kapcsolatban, amit a QIM rendszer lehetdvé is tesz.

4. Hozzajarul a megfeleld, az ugyfelek szaméara informativ jelolés
kialakitdsahoz.

A QIM hétranya:

Nem annyira az élelmiszerbiztonsagi szempontokra, mint inkabb a hal
frissességére helyezi a hangsulyt.

6.3. Milieukeur Levende Vis
6.3.1. A rendszer leirasa

A szervezetet 1992-ben a holland kormany (Lakaslgyi és Kornyezeti
Minisztérium, Gazdasagi Minisztérium, majd 1995-t61 Mezdbgazdasagi,
Természetgazdalkodasi és Halédszati Minisztérium) hozta Ilétre. A
Milieukeur széles tarsadalmi bazissal rendelkezik: a rendszerkritériumokat
megallapito szakértdi kollégiumban egyarant megtalalhaté a kormany, a
termel6k, a fogyasztok, a kiskeresked6k és a kdrnyezetvédelmi szak-
emberek. A Milieukeur auditalasat figgetlen tanusito szervezetek vegzik.

A Milieukeur a termel6k kornyezeti erdfeszitéseit elismerd flggetlen
tanusitvany, amely a haztartasi cikkekt6l az élelmiszerekig igen széles kort
olel fel. A Milieukeur kulonbdz6 szekcidkra oszlik, amelyek egyike a
mez6&gazdasagi termékek és élelmiszerek szekcidja, beleértve a haltenyész-
tést is. Az altalanos rész egy sor horizontalis, atfogo jellegl elbirast
tartalmaz tobbek ko6zott a részvétel feltételeir6l, a csomagolasrol, az
értékesitésrél, a kommunikaciés csatornakrol, valamint a panaszok regisztra-
lasarél. Kalon rész foglalkozik a haltenyésztéssel, de nem minden tenyeésztett
halfajt foglal magadban a Milieukeur, hanem jelenleg csak az angolnat, az

europai harcsat és a tilapiat. ElGiras, hogy a haltenyésztés soran - az angolna
kivételével - nem nevelhetnek a vadvizekbdl kifogott kis halakat.

6.3.2. Cel

A Milieukeur azon termel6k eréfeszitéseinek elismerésére hivatott, akik a
termelési tevékenység soran a kérnyezeti szempontokat is figyelembe veszik.
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6.3.3. A rendszer felépitése

A Milieukeur sokféle tényez6 kontrolljat végzi el, igy példaul:
1. Gyogyszerek hozzdadasa.

Vizhasznalat (havonkénti regisztralas).

Energia hasznélat (havonkeénti regisztralas).

Elelmiszer felhasznalas (évenkénti regisztralas).

Elelmiszer addicios rendszerek (rendellenességek, alkalmazasok és
helyeshitd tevékenység).

Tisztito- és fertGtlenitdszerek.

Halivadék utanpotlas.

A reklamaciok kezelése.

Oktatas.

10. A feljegyzéseket legalabb két évig meg kell 6rizni.

ok N

© NS

A fenti kovetelmények részletes leirdsat tartalmazza a Milieukeur
Kézikonyv, amely hozzaférhet6 a honlapon: www.milieukeur.nl.

A Milieukeur termékek tarolasat és értékesitését térben és id6ben el kell
kiloniteni. Mindenképpen meg kell el6zni a hagyomanyos és a Milieukeur
termékek keveredését. A vallalatoknak zart rendszerben kell
forgalmazniuk a Milieukeur termékeket.

6.3.4. Kontroll

A kontroll az ellen6rz6 jegyzékek (checklists) segitségével torténik,
amelyek Kkiterjednek a felhasznalt nyersanyagokra, a szallitokra, az
azonositasra, a beléptetési pontokra, az eljarasokra, a regisztralasra és a
reklamaciok dokumentalasara. Minden felulvizsgalat (kontroll) alkalmaval
megbeszélés targyava kell tenni a reklaméciokkal kapcsolatos
dokumentéciot.

Rendes korilmények kozott évente kétszer ellendriznek egy vallalatot,
de panasz felmerilése esetén id6kozi ellen6rzésre is sor kerul. Ha a
reklamaciét nem sikeril maradéktalanul kivizsgalni, az Ggyet egy szakertdi
kollégium elé viszik.

6.3.5. Szankciok

Szabalyellenes tevékenység esetén szdmos szankciot lehet alkalmazni:
1. Figyelmeztetés.

2. A Milieukeur tanusitvany visszavonasa.

3. Nyilvanossagra hozatal.

4. Pénzbirséag.
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6.3.6. Adminisztracid és szervezeti felépités

A Milieukeur tulajdonosa a hagai Milieukeur szervezet.

6.3.7. Informacié aramlas

A Milieukeur logo hasznalata csak akkor engedélyezett, ha megérkezik a
tanusitéo szervezet irasos jovahagyasa. Logo hasznalat esetén fel kell
tintetni a tanusito szervezet, illetve az érintett Milieukeur-tag szamat is.

Nem megengedett az o©nall6 kornyezeti Aallitasok és Kijelentések
szerepeltetése a terméekek csomagoldsan. Amennyiben egy Milieukeur-tag
mas elismert kornyezeti Aallitdsokat is szeretne feltlintetni, azoknak
dsszhangban kell lennitk a Kornyezeti Nyilvanossagi Kodex-el és sziikséges
a Milieukeur irasbeli beleegyezése is.

6.3.8. El6nydk és hatranyok

A Milieukeur elényei:
1. A Milieukeur kénnyen alkalmazhato.

2. A Milieukeur-t a kulonféle érdekelt felek (pl. kereskedék, fogyasztdk
és a kormany) széles kérben elfogadjak.

3. Mivel a Milieukeur joval szigorubb az érvényes jogszabalyoknal,
pozitiv hatast gyakorolhat a termel6k imézsara.

4. A Milieukeur kdénnyen alkalmazhatd a termékek széles valasztékara,
és a logot a fogyasztok is konnyen felismerik.

A Milieukeur hatréanyai:
1. Nagyobb regisztracio.
2. Néha kulon tovabbképzésre is sziikség van.

Felhasznalt irodalom:

Donker, R.A.,, AJ. Smelt & C.J. Wever, 2000: Kwaliteitszorgsystemen in
agroketens voedselveiligheid. Integrale procescontrole en signalering voor
dierlijke en plantaardige producten. Expertisecentrum LNV, onderdeel
landbouw, Ede, The Netherlands, 52p (including appendixes).

EAN, 2002: Traceability of fish guidelines. Application of EAN UCC Standards
in implementing EU legislation and business requirements regarding
consumer information and traceability. EAN Nederland, Amsterdam,
Nederland, 45p.

Opara, L.U. & F. Mazaud, 2001: Food traceability from field to plate. Outlook
on Agriculture, 30, pp. 239-247.
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Angol Kiralyi Vegyész Tarsasag Analitikai Modszerek Bizottsaganak
3. hirlevele javitott kiadasban (2005) ©Royal Society of Chemistry

Az AMC technikai hirlevelek informalis, de iranyadd kozlony6k az analitikai
tarsadalom szadmara érdekes technikai tgyekr6l. Az RSC Analitikai Részlegének
Analitikai Mdodszerek Bizottsaga adja ki, gondosan lektoralva.

Levelezési cim: The Anaytical Methods Committee, The Royal Society of Chemistry,
Burlington House, Piccadilly, London W1V 0BN.

A technikai hirlevelek a webhelyen megtalalhatok: http://www.rsc.org/Membership/
Networking/InterestGroups/Analytical/ AMC/TechnicalBriefs.asp

Linearis-e a kalibraciom?

Egy kalibracios fuggvény linearitasanak vizsgalata mindennapos feladat a
rutin analitikai munkdban és az analitikai modszerek validalasa sorédn. A
linearitas egy analitikai modszer fontos és kivanatos jellemzGgje. Példaul, ha
a kalibréacios fuggvény lineéaris, kdnnyebb az egyenletet kiszamolni és a
kiertékelés hibaja (az ismeretlen koncentracio becslése a kalibrald
fuggvénybdl) val6szindleg Kkisebb. Ezen kivil a kalibraciéo lineéris
megkozelitése alapfeltétele a standard addiciés modszer érvényes
alkalmazasanak. Tekintve a lineéris kalibracié fontossagat, furcsa, hogy a
legtobb analitikus a korrelacios egyutthatot akarja alkalmazni a linearitas
vizsgalatara.

A korrelacios egyutthaté tulajdonsagai

Az r korrelacios egyltthato, melyet a kévetkezd egyenlet ad meg, két
valtozo, az x és y k6zotti 6sszefliiggés mértéke.

r= Y k-0 -9/ S =02 (i -9)?

Sok értékes tulajdonsdga van. A kalibracié soran torténd alkalmazéasa
azonban egy széles koérben elterjedt félreértésen alapul. Valo igaz, hogy ha
a kalibraciéo pontjai szorosan egy egyenes koré csoportosulnak, az r
kisérleti érteke egyhez kozeli lesz (1. abra, A adatsor). Ennek a forditottja
azonban nem igaz. Az egyhez kozeli r érték nem szikségszerlien linearis
Osszefliggés eredménye, lehet példaul egy enyhén goérbilé vonal kordl
elhelyezkedd pontokbdl is kapni (2. &bra, B adatsorozat)

Még tovabbi gond is van a korrelacios egyutthatoval. Az r értékeit nem
tudjuk megfeleléen dsszehasonlitani. Ervényesen nem mondhatjuk, hogy
egy r=0,99 korrelacios koefficiensl adatsor jobban linearis, mint az, ahol
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r = 0,95. Ugyanez vonatkozik a regressziés szoftverrel kiszamolt R?
statisztika alkalmazésara is.

3.9 4
3.0
2.5 -
B
E 5 2.0
g 2
g g 1%
& 1.0
0.5 -
0.0 -
T T T T T I
0 1 2 3 4 5]
Concentration Concentration

1. &bra: Kalibracio egy valodi egyenes 2. dbra: Kalibracio egy valodi gorbe
korali pontokkal (tetsz6leges korali pontokkal (tetsz6leges
egységek,r=0,99 (A adatsor) egységek, r=0,99 (B adatsor)

Természetesen minden csak fokozat kérdése. Egy r=0,9999-es kalibracio
szikségképpen kozel lesz egy egyeneshez. A probléma az, hogy nem tudjuk
megmondani, milyen kdzel vagy elég kdzel van-e.

A gyenge illesztés vizsgalata

Pontosan fogalmazva a linearitast magat nem tudjuk vizsgalni. A legjobb,
amit elérhetink, ha kimutatjuk, a linearitastél valé eltérés a mérhetdnél
kisebb, azaz statisztikailag nem szignifikdns. A linearitas statisztikailag
megfelel6 megkdzelitése a linearis regressziotol valdé eltérések
(rezidualisok) vizsgalata (ezt mindenképpen jo megtenntink).

A rezidudlis a kisérleti pont tavolsaga az illesztett regresszids egyenestél,
a valasztengellyel parhuzamos irdnyban. Ha az illesztés jO (azaz a
kalibracio valoban linearis) a koncentracié flggvényében abrazolt
rezidualisok ugy fognak kinézni, mint egy véletlenszerli minta egy normal
eloszlasbél, nulla atlaggal. A 3. abran mutatunk erre példat az A adatsor
rezidudlisaibol a koncentracié fuggvényében.

Ha nem jo az illesztés, ez felismerhet6 a rezidualisok abrazolasabdl,
tipikusan ives alakban rendez6dnek a pontok (4. 4bra, B adatsor). Hogyan
mondjuk meg azonban, hogy a lathato flggvény szignifikdns-e? Ezt ugy
érhetjik el, ha a méréseket minden kalibraciés pontban megismételjik. Ez
informacidét ad a valasz meérések valddi variabilitdsardl (a tiszta hibarol).
lgy pédaul a 4. abran lathatjuk, hogy a rezidualisok rendszeres eltérése
nullatél a parhuzamos mérésekhez képest nagy volt, ezaltal statisztikailag
valdszindleg szignifikans.
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Standardised residual

Concentration

3. abra: A linearis regresszio
standardizalt rezidualisai az A

Standardised residual
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4. abra: A linearis regresszié
standardizalt rezidualisai a B

adatsorbdl. Vilagos tendenciat,
mutat (szaggatott vonal)

adatsorbél. A rezidualisok nem
mutatnak elrendez6édési trendet

Kétséges esetben statisztikai proba alkalmazhaté az adatokra a
regresszio részeként (a rezidualisok varianciaanalizise a gyenge illesztés és
tiszta hiba vizsgalatara). Ha az illeszkedés szignifikdnsan gyenge és a
rezidualisok elemzése aldtamasztja azt az eértelmezest, egyértelmdlen
igazoltuk, hogy az 0sszefuggés szignifikdnsan nem lineéris. (A 4. abra
adatait nézve, a statisztika azt mutatja, hogy az illeszkedés szignifikansan
gyenge, p=0,01.) Ha bizonyitékunk van arra nézve, hogy a valasz variancigja
nem egyenletes, ami tag tartomanyt atfogo kalibraciénal gyakori, a legjobb
eredmeényeket sulyozott regressziéval kaphatjuk.

Mindezen statisztikai probak (beleértve a rezidualisok abrazolasat is)
statisztikai programcsomagokkal kdnnyen kivitelezhet6k.

Kisérlettervezés

Természetesen a Kkisérletet jol kell megtervezni. A hatékony Kisérleti
eloszlasban a vizsgaland6 koncentraciétartomanyban alkalmazzuk.
Mindegyiket kétszer mérjuk meg, de véletlenszerd sorrendben. Ennek a
magyarazata egyszeri: (a) elég kalibraciés pontnak kell lennie a lefutas
egyértelmU megitéléséhez; a praktikus minimum a 6; (b) A véletlenszerd
sorrenddel megel6zhetjlk az ideiglenes hatdsok okozta zavar6 nem-
linearitas, példaul a kalibracio sordn a mliszer méaszasanak problémajat.

Kell a pontos linearitas?

Zard gondolatként feltehetjuk a kérdeést, szukségunk van-e valéban a
pontos linearitasra. Elfogadhatjuk a linearitastél valo eltérést, ha a linearis
kalibralé fuggvény alkalmazésabol ered6 kiértékelési bizonytalansag csak
elhanyagolhatd mértékben jarul hozzd a mérési eredmény teljes
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bizonytalansagahoz, ami gyakori eset. At kell azonban gondolni, hogy a
kalibracio melyik szakasza felel meg a céljainkra.

Az alsé koncentraciotartomanyhoz kozel egy linearis 06sszeflggeés
alkalmazasa egy val6jaban gorbe kalibracios flggvényre azt
eredményezheti, hogy az illesztés gyenge lesz, ami komolyan félrevezetd
eredményeket adhat. Az 5. abran lathatd ennek eredmeénye a B adatsorra.
Az elemzendd anyag alacsony koncentracioit viszonylag nagy rendszeres
hiba fogja terhelni.

Lirear
regression line

Response

0.5

True relstionship

T
0.0 05 10 1.5

Concentration

5. &bra: A kalibréacios abra egy kinagyitott része (2. abra, B adatsor),
amely alacsony koncentracidok mellett eltérést mutat a valddi dsszefligges
(folytonos vonal) és a linearis regresszio (szaggatott vonal) k6zott.

Javaslatok

A linearitasvizsgalat kontextusaban a korrelaciés egyutthatd esetleg
félrevezetd lehet és elkerilend6. Az illeszkedés josdgat a linearis
regressziot kovetéen a rezidudlisok vizsgalataval kell elemezni, ami
statisztikailag helyes és kénnyen Kivitelezhetd.

Tovabbi irodalom:

AMC, Uses (Proper and Improper) of Correlation Coefficients, Analyst, 1988,
113, 1469

AMC, Is My Calibration Linear? Analyst, 1994, 119, 2363
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Beszamolo az EU Kdzdsségi Konferenciarol
Debrecen, 2006. marcius 30-31.

»Az Eurdpai Modell megvalésitasa a védett foldrajzi arujelzési és
eredetmegjeldlést, valamint specidlis tulajdonsagd  (hagyoméanyos)

élelmiszerekre” témakorben rendezett Kozosségi Konferencidara — az
Eurdépai Bizottsag Mez6gazdasagi és Vidékfejlesztési Foigazgatdsaga
tdmogatdsaval — az Eurdpai Mindséglgyi Szervezet Magyar Nemzeti

Bizottsag szervezésében kerult sor Debrecenben 2006. méarcius 30-31-én.

Az EU tagéllamok 1992 O4ta, s6t ma mar a harmadik orszagok is EU-
szinten regisztraltathatjdk termékmegnevezéseiket a ko6zO6s eurdpai
regiszter szerint. Ez a rendszer kizarélagossagot élvez abban a tekintetben,
hogy a tagallamok nem tarthatnak fenn parhuzamos nemzeti védelmi
rendszereket az EU-jogszabalyok altal lefedett termékekre.

EU-szinten a kévetkez6 haromféle elnevezés kilonboztethetd meg:
e Védett eredet-megjelélés - PDO
e Veédett foldrajzi jelzés — PGI
e Garantaltan hagyoméanyos kilénleges — TSG

2005. végén az EU regiszterben 705 PDO és PGI terméknév szerepelt,
amelyek kozul 24-et 2005 folyamén regisztraltak. 2005 végén a 10 Uj
tagallambdl dsszesen 76 PDO, PGI és TSG pélyazat volt a Bizottsag el6tt,
Magyarorszagrol 11 kérelem érkezett.

A Kozo6sségi Konferencia elsd szekcioulését Dr. Molnar Pal, a Szervez6
Bizottsag elndke, az EOQ Magyar Nemzeti Bizottsag elnok-féigazgatdja
vezette. UdvozI6 beszédében ramutatott, hogy a Kozos Mezbgazdasagi
Politika (KAP) céljait a viszonylag Uj tag Magyarorszagon is népszerdsiteni
kell. Ehhez jo alapot nydjt a Foldmdvelésigyi Minisztérium altal 1998-ban
francia tamogatassal kezdeményezett un. HIR (Hagyomanyok-izek-
Régidk) Program, amely a magyar gasztrondmiai értékek megOrzését és
hasznositasat tlzte ki célul, 6sszhangban a vidék- és tajgazdalkodas
kdzo6ssegi elveivel.

A Dbevezetd el6adast Katerina Strossovd, az Eurdpai Bizottsag
Mezdbgazdasagi F&igazgatosaga Agrartermékek Mindségpolitikai
Osztalyanak munkatarsa tartotta a védett mez6gazdasagi termékek és
élelmiszerek el6allitasanak és forgalmazasanak eurdpai szabalyozasarol,
illetve az eddigi tapasztalatokrol. Ismertette a foldrajzi jelzések és az
eredet védelmeérdl sz6l6 2081/92/EGK szdmu, valamint a mez6gazdasagi
termékek és az élelmiszerek kulénleges tulajdonsagainak tanusitasarol
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sz6l6 2082/92/EGK szamu rendeletet, illetve azok 0j valtozatait. (Itt
jegyezzik meg, hogy 2006. marcius 31-én az EU Bizottsdganak Hivatalos
Kozlonyében megjelentek a fenti oltalmakra vonatkozd 509/2006/EK és
510/2006/EK szamu 0j rendeletek). Elmondta, hogy mindkét rendelet
hozzajarul a  mez6gazdasagi  termelés  valtozatossd  tételéhez
(diverzifikalasahoz), amely egyszersmind az agrarfejlesztési politika céljat
is képezi. Ezek a rendeletek az agrargazdasag elényét szolgaljak kilondsen
a legkevésbé kedvez6 teruleteken, emelik a gazdalkoddk jovedelmét és
hozzajarulnak a vidéki agrarnépesség megtartdsahoz is. Ezt kdvetben a
Miniszterelnoki Hivatal Eurépai Ugyek Hivatala részérél Dr. Joékuati
Andrés ismertette a védett foldrajzi arujelzési élelmiszerek eldallitdsanak
és forgalmazasanak hazai szabalyozasat kiemelve, hogy a magyar gazdak és
gyartok palyazati lehetOségei teljes mértékben harmonizaltak a vonatkozo
EU jogszabalyokkal. Eddig 11 magyar termék fdldrajzi elnevezését
nyujtottdk be az Eurdpai Bizottsaghoz jovdhagyasra (addig ezek a
termékek atmeneti nemzeti oltalom alatt allnak Magyarorszagon). Dr.
Racz Endre (Foldmdveléstgyi és Videkfejlesztési Minisztérium, FVM)
rdmutatott el6addsdban a vedett foldrajzi arujelzésd élelmiszerek
marketing el6nyeire (széles kor( ismertség, emocionalis hozzaallas, jobb
arfekvés, megnovekedett export Ilehetéségek). Az viszont szomord
tapasztalat, hogy a hungarikumok iranti erzelmi felbuzdulast nem kovette a
vasarlas fellendilése, azaz ndlunk nem sokat javult a védett termékek piaci
pozicidja. Ebbdl adodoan legfébb feladatunk a jov6ben: a fogyasztoi
preferencia névelése.

Anna Soeiro EU szakért6, a Portugdl Vidékfejlesztési Intézet
munkatarsa attekintette a védett élelmiszerek kapcsan hazajaban eddig
szerzett tapasztalatokat, visszatekintve a torténelmi héattérre is. Felhivta a
figyelmet a visszaélések és a hamisitasok veszeélyeire, illetve az ezek
megakadalyozasat hivatott politikai intézkedések sziikségességére. Valerie
Keller, a Francia Eredet-megjeldlési Intézet munkatarsa részletesen
beszamolt a hazdjdban szerzett tapasztalatokrdl: Franciaorszdgban a
foldrajzi arujelzével rendelkez6 termékek éves forgalma mar eléri a 19
milliard eurdt, ami az élelmiszeripar 6sszes forgalméanak 15%-at teszi Kki.
Megjegyzendd, hogy az ilyen termékek forgalma kétszer olyan gyorsan ng,
mint a toébbi ,,k6zdnséges” terméke.

Zobor Enikd (FVM) a védett fdldrajzi arujelzésl élelmiszerekre
vonatkoz6 szabalyozds magyarorszagi végrehajtasarél adott szamot
el6adasaban. A mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek féldrajzi
arujelzéinek oltalmara vonatkozé részletes nemzeti eljarasi szabalyokat a
jelenleg atdolgozas alatt levd 78/2004. (1V.19.) Kormanyrendelet
tartalmazza; a regisztralt foldrajzi arujelz6k ellen6rzését — az érintett
termék jellegétdl fliggben — mas-mas hatdsag vegzi.
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A jelenleg atmeneti nemzeti oltalom alatt allé termékek kozil Varro
Gyorgyné dr. (PICK Szeged Szalamigyar és Husuzem Zrt.)) a PICK
szalamival, Dr. Szanka Lé&szl6 (Hagyma Terméktanacs) pedig a makai
hagymaval, mint védett foldrajzi arujelzési termékekkel kapcsolatos
tapasztalatokat tekintette at. Mindkét termék elGallitasa mar jéval tobb
mint egy évszdzad Ota egy bizonyos, jol korulhatdrolhaté féldrajzi
tertlethez kothet6, ami alapvetéen meghatarozza a kiemelkedd
tulajdonsagokat és igy a termékmindséget is. Nagyon fontos, hogy a
fogyasztok kozvetlen promocio keretében ismerkedjenek meg az ilyen
termékek sajatos tulajdonsagaival (jobb iz, magas beltartalmi érték,
hosszabb eltarthatésag stb.). Amint azt Dr. Erdés Zoltan (EOQ MNB) is
hangsulyozta el6adasaban, a népszerdsit6 kezdeményezések kdzé tartozik
az 1986-ban Olaszorszagban megalakult Slow Food mozgalom, amely az
»elfelejtett izek uUjrafelfedezését”, tovabba a hagyomanyos termékek és a
kis k6z6sségek gasztronomiai ertékeinek nemzetk6zi szintl népszer(sitését
tlizte zaszlajara. A nap végén a Konferencia résztvevli — egy vetitett képes
bemutatdén keresztil — betekintést nyerhettek a barokk idék magyar
konyhamdvészetébe a torok hoddoltsag végétdl kezdve egészen a
reformkorig Dr. Orban Gyula (Tolna megyei Allategészségiigyi és
Elelmiszer Ellenérzé Allomas) eladasa alapjan.

A Ko6zosségi Konferencia masodik, a hagyoméanyos élelmiszerekkel
foglalkoz6 munkanapjan a nyito el6adast a szekcio levezetd elntke, Palloné
Dr. Kisérdi Imola (FVM), a Hagyoméanyos Elelmiszer munkacsoport vezet6je
tartotta. Ismertette a Hagyomanyok — Izek — Régiok-programot, valamint
beszélt az el6z6 konferencianaphoz kapcsolédéan a hagyomanyos és
(hagyoményok) Eurdpéban. Az EU altal kialakitott min&ségpolitikai rendszer
Iényege, hogy mindségi, jogi védelem alakuljon ki, és tamogatéasi rendszer is
kapcsolodik hozza. El6adasaban részletesen bemutatta a HIR gydjtemény
komplex hasznositasi programjat, melynek harom f6 stratégiai iranya volt az
elmult években: hasznositas a k6zosségi marketing eszkdzeivel; hasznositas a
kozossegi oltalom eszkdzeivel és hasznositas a vidékfejlesztési programokban.
Végul ismertette a hagyomanyos és tajjellegl termékeink eurdpai szintd
hasznositasanak stratégiai Iépéseit a jov6ben: nemzeti tajékoztaté program a
kozosségi oltalmi lehet6ségek népszer(sitéséere (AMC); a hagyomanyos
élelmiszerek  el6éllitasara, forgalmazasara vonatkoz6 szabalyozasok
egyszer(sitése (pl. kistermel6i szabalyozas, falusi vendégasztal szolgaltatas
bevezetése); tovdbba a versenyképességiket erdsité tovabbi fejlesztési
irAnyok meghatérozasa.

=z =7

marketing eszkozoket felhasznalo részér6l Bujdosoné Kertesz Judit
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(AMC) tartott részletes el6adast. Ismertetett egy részletes
marketingstratégidt a hagyoméanyos és tdjjellegl élelmiszerek szamara
SWOT-analizissel, stratégiai célok felvazolasaval illetve a célok eléréséhez
alkalmazhat6 eszkdz6k bemutatéasaval.

Popovics Anett (AMC) a hagyomanyos és téajjellegli élelmiszerek
fogyasztoi magatartadsanak vizsgalatakor kapott eredményeket mutatta be.
Kovetkeztetéseiben kiemelte, hogy a fogyasztok az érzékelhet6
tulajdonsagok mellett a termék eredetét és hagyomanyos jellegét is fontos
szempontnak tekintik. Ebb6l adddik, hogy az oltalom alatt all6 termékek
versenyelényhdz juthatnak az EU tultelitett piacan mert van fizet6képes
kereslet.

Dr. Seb6k Andras (cégvezet6, Campden&Chorleywood Magyarorszag
Kht.) ,,Az élelmiszermin6ség Uzenete a hagyomanyos élelmiszerek a
magyar fogyasztd6 szemével” c¢. el6addsdban hasonl6 fogyasztoi
szegmenseket kulonitett el az élelmiszerek jellemzd tulajdonsagaihoz
kot6d6é gondolkodasmod alapjan, mint a Palléoné Dr. Kisérdi Imola és
Popovics Anett korabbi publikacidiban szerepeltek. Felhivta a figyelmet,
hogy a magyar fogyasztd a min6séget és a hagyomanyos izlést 6sszekéti, am
ha nem ©6&rizzik meg a magyar élelmiszerek jellegzetes érzékszervi
tulajdonsagait a fiatal generaci6 mar nem fogja ismerni. El6adasa végeén
tajekoztatta a résztvevoket, hogy az 2005. oktéber 14-én megalakult a
Magyar Nemzeti Elelmiszer-technoldgiai Platform elkészitette és a
dontéshozok rendelkezésére bocsatja ,,A magyar élelmiszeripar egyeztetett
innovacids stratégiajat”. A Magyar Nemzeti Elelmiszer-technoldgiai
Platform altal meghatarozott két fO stratégiai irany koéziul az egyik a
hagyomanyos termékek innovéacioja.

A hatralevé el6adok konkrét, tobb évszdzados mdaltra visszatekintd
magyarorszagi €s kozép-kelet-eurdpai élelmiszereket mutattak be a
hallgatésagnak. Elvezhet6ségénél és szines felvételeinél fogva kiilénosen
megragadta a résztvevOk figyelmét Dr. Juhasz Tiborné (Hajda-Bihar
megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomas) elGadasa a
debreceni mézeskalacs hagyomany6rz6 szerepér6l. Hasonléan nagy
jelent6séggel birnak az Eszak-Alfoldi Régié ndvényi eredetli hagyomanyos,
kuldonleges tulajdonsagu termékei, példaul a szatmari szilvalekvar vagy a
szatmari szilvapalinka (err6l Dr. Makay Piroska tartott el6adast). A
kozelmaltban megalakult Szilva Ut Egyesulet a falusi turizmus
fellenditésével hathatésan hozzajarul az emlitett és mas tajjellegd termékek
népszerisitéséhez. Dr. Mosonyi Agota pedig ismertette a malomipar altal
gyartott hagyomanyos termékeket, mindenek el6tt a kidlonféle
buza6rleményeket. Kopasz Arpad a Jasz-Nagykun-Szolnok megyei paprikas
izhagyomanyokat tekintette at (porkolt, gulyds, halpaprikas stb.)
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hangsulyozva, hogy a f6zott ételek levédhet6sége ma még megoldatlan.
Amint Banffi Istvdn (Szikvizkészité Ipartestilet) el6adasdban ramutatott:
ugyancsak a garantaltan hagyomanyos és kulonleges termékek kdzeé tartozik
a szikviz, hiszen Jedlik Anyos bencés paptanar és fizikus mar 1826-ban
kisérleteket végzett a szikviz el6allitdsara. A Magyar Orszagos és Budapesti
Szikvizkeszit6 Szakmai Ipartestilet 2004-ben elnyerte a Garantéltan
Hagyomanyos és Kulonleges termékvédjegy hasznélatanak jogat
Magyarorszagon.

A kétnapos Konferencia el6adasaibol, de a hozzaszolasokbdl is egyarant
kicsengett a felismerés, hogy Magyarorszag valdsagos Kkincsestara a
hagyomanyos és kuldonlegesen értékes tulajdonsagokkal rendelkez6
tajjellegl  élelmiszereknek. Ezt a nagy nemzeti vagyonunkat nem
hagyhatjuk kihasznalatlanul, kulondsen ma, amikor a globalissa valt
piacokon messze felértékel6dnek az élelmiszer-kilonlegességek. A
hasznositasra és az ismertség terjesztésére egyarant kivalé lehet6séget
teremt a méar emlitett HIR Gydjtemény, ami az oktatasban, de az
élelmiszeripar altal is jol hasznosithatd. Ugyancsak nagy jelent6séggel bir a
kozossegi  marketingmunka intenzivebbé tétele, a falusi turizmus
fejlesztése, valamint a nagykdzonseg érdeklédesének felkeltése kostoltatés
és mas latvanyos promaocios esemeények segitsegével. Kilonodsen figyelemre
meélté a hagyomanyos élelmiszerek és a napjainkban egyre népszer(ibbé
valé biotermesztés kapcsolata, ha meggondoljuk, hogy az évszdzadok Ota
él6 hagyomanyos termékeket és alapanyagokat tobbnyire tradicionalis
modszerekkel és a dédszuleinktél orokoélt ,,hazi” fortélyok, technikak
felhasznalasaval allitjdk el6. Nem elhanyagolhatdo az ilyen termékek
tarsadalmi hatasa sem, hiszen a mai, nem éppen alacsony munkanélkiliség
mellett a falusi népesség egyre nagyobb hanyada szamara nyudjtanak biztos
megélheteést.

A Kozosségi Konferencian elhangzott 20 el6adast magyar és angol
nyelven, szimultan tolmacsolas segitségével kovethette a kdzel 300
résztvevd, k6zottik tébben a kérnyez6 orszagokbal.

A konferencia mintegy 215 oldalas kiadvanya a legtobb el6adas kéziratat
magyar és angol nyelven tartalmazza és segiti a témakor keésdbbi
tanulmanyozasat, elemzését. A kiadvany teljes terjedelmében az EOQ
MNB (http://eog.hu) és az FVM (http://www.fvm.hu) honlapjan elérhet6.

A rendezvényt termeékkidllitds egészitette ki és tette szinessé, ahol
bemutatasra és Kkostoltatasra kerultek tobbek koz6tt a magyar
gasztrondémia kuldnlegességei is.

Molnar Pal
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Beszamolo a Codex Alimentarius Analitikai és Mintavételi
Modszerek Bizottsaganak 27. Giléserdl

A Codex Alimentarius Analitikai és Mintavételi Modszerek Bizottsaganak
(CAC MAS) 27. ulése 2006. majus 15-19. kozott kerdlt megrendezésre
Budapesten, a Hélia Hotelben. Az Ulés elnbke Dr. Biacs Péter, alelndke Dr.
Molnar Pal volt. A rendezvényt szokas szerint megel6zte a szabvanyositassal
foglalkoz6 nemzetkdzi szervezetek taldlkozéja (IAM), melyet Gj helyszinen
tartottak (2006 majus 12, MEBIH).

A napirend elfogadasa utan el6szor a F6bizottsag és egyéb bizottsagok altal
hivatkozott (gyeket vették sorra, amelyeket aztan a megfelel6 napirendi
pontoknal targyaltak részletesen. A mintavételi tervekkel és az analitikai
eredmények felhasznélasaval kapcsolatos, a fejl6dé orszdgok Ugyében tett
thaifoldi megjegyzést figyelembe vették.

A napirend 3.a. pontja az elfogadhato analitikai modszerek értékelésének
iranyelv-tervezete volt. Dr. Jowett (Uj-Zéland) el6adasban ismertette az
anyagot. A részletes megbeszélést kovetben a Bizottsadg abban egyezett meg,
hogy az iranyelv tervezetet az eljaras 6. lépcs6ben tartja tovéabbra is, az Uj-
Zeéland altal vezetett elektronikus munkacsoport pedig egyszerdsiti és atdolgozza
azt a beérkezett észrevételek alapjan.

A napirend 3.b. pontja az ,az analitikai (vizsgalati) eredményekkel
kapcsolatos vitak megoldasanak iranyelv-tervezete volt. A Bizottsag felkérte a
dokumentumot készitdé francia munkacsoportot, hogy illesszen be egy folyamat-
dbrat és a vita alapjan javitsa a dokumentumot. A moddositott anyagot 5.
Iépcsdben javasoltak tovabbitani a CAC 29. ulésére. A dokumentumot ezt kdve-
t6éen majd a 8. Iépcsdbe Iéptethetik el6re és a CAC a 30. ulésén fogadhatja el.

A 4. napirendi pont az Ugyrendi Kézikonyvben (Procedural Manual) a Codex
célu analitikai terminoldgia attekintése volt. Az USA delegacié ismertette az
altala készitett CRD 17 dokumentumot. A Bizottsag javasolta, hogy a
modszertipusok definialasa ne keruljon be a végleges szoveghe. A Bizottsag a
vitat kovetben ugy dontott, hogy a Procedural Manual helyett a definicidkat egy
iranyelvben (Guideline) célszer( rogziteni, amihez a CAC jévahagyasat fogjak
kérni. A dokumentum bekeril majd a lépcsés Codex rendszerbe. Az USA
vezetésével egy elektronikus munkacsoport vizsgalja felil a CRD 17
dokumentumot.

Az 5. napirendi pont a Codex szabvanyokban szerepld el6irdsokra vonatkozé
analitikai moddszerek jovahagyasa volt. Szokas szerint az Ulést megel6z6
szombaton, majus 13-an dolgozott egy munkacsoport a jovahagyas el6készitésén,
a targyalas eredmeényeit egy kilén dokumentumban foglaltak 6ssze.
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A Taplalkozastudomanyi és Kiilonleges Taplalkozasi Célu Elelmiszerek
(NFSDU) Bizottsag altal bekildott R5 Mendez ELISA moédszerrdl ismét a
kidolgoz6, Dr. Mendez tartott el6adast. Mivel az el6z6 évben hianyolt validalas
és publikacié megtortént, a Bizottsdg most mar véglegesen elfogadta és az
I. tipusba sorolta be a mddszert. Ez nagy segitség a colidkias betegeknek nyujtott
megfelel6 dsszetételli élelmiszerekkel valé ellatas terén.

A gyumolcslevek eredetiségére és azonossagara vonatkozé moddszerek a
F6bizottsdg allasfoglalasa értelmében akkor is jévahagyhatdék, ha az egyes
mérendé komponensek tételesen nem szerepelnek Codex szabvanyban. 49 ilyen
modszer tipusat allapitottak meg és soroltak be. A Gabonak és Huvelyesek
Bizottsag altal beklldott, instant tészta nedvességtartalom meghatarozasi
modszer teljes egészében bekerilt a dokumentumba, mivel a kdrvizsgalati
eredmények megjelenés alatt vannak a J. AOAC Int.-ben. Emellett elfogadasra
kerult a Tej-és Tejtermék Bizottsag altal felterjesztett 86 analitikai és 14
mintavételi modszer, melyet az IDF képvisel6je ismertetett. Az AOAC
modszerek nem kerultek be a korszerdsitett listdba, csak az IDF-1SO modszerek,
mivel az AOAC nem vett részt a munkaban. Altalanossagban emlitették annak
szUkségességét, hogy a korabban elfogadott analitikai médszereket rendszeresen
feltlvizsgaljak, kilonos tekintettel az ,,alvo” Bizottsagokra.

Az 5.b. napirendi pontban a nyomelemek meghatdrozasi maodszereinek
kritériumma@ alakitasarol targyaltak. A svéd delegatus ismertette az elektronikus
munkacsoport altal kidolgozott anyagot. A vitat kdvetéen a Bizottsag
megegyezett arrdl, hogy sveéd vezetéssel, az NMKL koézremikodésevel egy
elektronikus munkacsoport a dokumentumot a kdvetkez6 Ulésre atdolgozza.
Példaként az As, Cd és Cu alkalmazhaté. Hangsulyoztak, hogy a dokumentumot
jelen pillanatban tanulmanynak tekintik, és a kovetkez6 ulésen a Bizottsag
eldonti majd, hogy megtartja—e mind a hagyomanyos, mind a kritérium alapu
megkozelitést, vagy csak az utdbbit. Akkor azt is el kell hatarozni,
felllvizsgaljak-e az utasitasokat a kritérium alapi megkdzelités megvalésitasara
a Codex (Procedural Manual, 15. kiadas) kereteiben.

A 6. napirendi pont a ,,Biotechnoldgiaval eléallitott elelmiszerek kimutatasi és
azonositasi médszerei” ciml anyag megbeszélése volt, melyet az angol és német
kildottség készitett. Az anyaghoz szamos ,,Room” dokumentum Kkészilt.
Részletes vitdra nem Kkerllt sor; a Bizottsag a német és angol vezetés(
munkacsoportot a vitaanyag atdolgozaséara kerte fel.

7. napirendi pont: Analitikai mdédszerek dioxinok és PCB-k meghatarozasara.
A német delegacié ismertette az anyagot, mely két validalt modszeren és a
hatadlyos EU szabalyozason alapul. Japan és a Koreai Koztarsasag két Gjabb
modszert nyujtott be, de késve, igy utdébbiakat nem tudtadk figyelembe venni. A
CC FAC valasza nem volt eléggé vilagos, tehat ismét allasfoglalast kérnek. Az
anyagot a CC FAC-hoz tovabbitjak és j munka csak attél figg6éen folyik, hogy
mi lesz a CC FAC valasza.
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