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Nemzetkozi szervezetek analitikai modszerei az
élelmiszer és takarmany szektorban

Az élelmiszer- és takarmdnyanalitikai modszerek kidolgozasaval és
szabvanyositdsdval foglalkoz6 nemzetkdzi iligynokségek hivatalos iilésein
(Inter-Agency Meeting, IAM) kormdnyzati és egyesiileti (civil) szervezetek
képviselSi vesznek részt. Ezeket az iiléseket altaldban a Codex Alimentarius
Mintavételi és Analitikai Mddszerek Bizottsdag (CCMAS) iiléseit megel6zGen
tartjadk. Az IAM elnokét egy-egy iilés idGtartamdra, valamint az adott és a
kovetkezd iilés kozotti idészakra vdlasztjdk. Az 1977-t8l rendszeressé valt
Nemzetkozi Ugynokségek Ulésének titkarsagi teenddit korabban a Nemzetkozi
Szabvanyiigyi Szervezet (ISO) latta el, amit néhany éve az Association of
Official Analitical Chemists (AOAC International) vett at.

Az IAM célja a nemzetkozi szervezetek egyiittmikodésének elGsegitése és a
Codex Alimentarius Bizottsag igényeinek kielégitése. Ezen a teriileten az IAM
iilés kozos szabalyokat dolgoz ki vagy javasol az analitikai és mintavételi
moédszerek validdldsdra, valamint a mindségbiztositdsi intézkedésekre.
Analitikai  és mintavételi modszerek és minGségbiztositasi eljardsok
OsszegyUjtésével segiti a Codex Alimentarius Bizottsdg munkdajat. Elomozditja
az ¢érintett szervezetek kozti egyeztetést 1s. Felveti a nemzetkozi
egyilittmikodést igénylé problémadkat és javaslatokat tesz az ezen a teriileten
haszndlatos terminoldgia egységesitésére.

Az TAM a kozelmultban ennek jegyében elhatdrozta, hogy Osszegydjti a
nemzetkozi szervezetek 4ltal elfogadott élelmiszer- és takarmdanyanalitikai
modszereket. Ez a jegyzék elkésziilt, melyet magyar forditdsban lekozoliink
segitve ezzel 1is a hazai szakemberek eziranyu tdjékozodasiat. A
»Szervezet/hivatkozas” oszlopban tobb esetben szerepel a CEN TC
munkaprogram megnevezése is, ami azt jelenti, hogy az adott modszer atvétele,
illetve elfogaddsa a CEN napirendjén is szerepel.

Tovéabbi informacidk a jegyzékben foglalt modszerekr6l az IAM hivatalban
1év6 elnokétsl, Dr. Roger Wood-t6l (Egyesiilt Kirdlysag) a kovetkez6 e-mail
cimen szerezhet§ be: roger.wood@foodstandards.gsi.gov.uk.

Elemzendd anyag Matrix Eiz‘?;tvkeozzegé
2,3-butdndiol és glicerin Bor OIV (A 21)
2H-RMN izotépelemzés a cukor hozzdadas Must, stritett Oolv
kimutatdsdra szololé,

finomitott siritett
szolole es bor
3-monoklér-propén-1,2-diol GC/MS mddszerrel | Elelmiszerek CEN TC 275
munkaprogram
A hokezelés intenzitasanak becslése. Nagy Tejpor ISO 11814
felbontasu folyadékkromatografias modszer IDF 162:2002
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Szervezet/

keszitéssel és oszlop utani szarmazékolassal,
folyadékkromatografias modszerrel

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Aceszulfam K asztali édesitészerekben: Elelmiszerek CEN EN
Spektrometrids modszer 1377:1996
Aceszulfam K, aszpartdm és szacharin: nagy Elelmiszerek CEN EN
felbontdsu folyadékkromatografids mdodszer 12856:1999
Acetaldehid (etanal) Bor OIV (A 37)
Aerob mikroorganizmusok Elelmiszer NMKL 86, 1999,
4. kiadas
Aerob mikroorganizmusok és feltételezett Feliiletek és NMKL 5, 2001,
Enterobaktériumok Szamlalas eszkozok 5. utg.
Aerob mikroorganizmusok telepszdm 30°C-on. |Tej, tejszin és NMKL 27, 1994,
jégkrém 4. kiadas
Aeromonas fajtdk, mozgékony Elelmiszerek NMKL 150, 2.
kiadas 1995
Aflatoxin B1 és aflatoxin B1, B2, G1 és G2 0ssze- | Elelmiszerek CEN EN
e amerikai mogyoréban, pisztaciaban, flgeben, 14123:2003
tiszerpaprikaban nagy felbontasu folyadékkro-
matografias modszer oszlop utani szarmazeé-
kolassal és immunoaffinitas oszlopos tisztitassal
Aflatoxin B1 marha takarmdnyban Takarmanyok ISO/NWI 17375
Aflatoxin B1 marha takarmanyban Takarmédnyok CEN ISO tervezet
Aflatoxin B1 tartalom kevert takarmdnyban. Nagy | Takarméanyok ISO 14718 1998
felbontasu folyadékkromatografias modszer
Aflatoxin B1, és aflatoxin B1, B2, G1és G2 Ossze- | Elelmiszerek CEN EN
?e gabonaban, csonthéjas gyimalcsokben es bels- 12955:1999
uk eldallitott termekekben- nag?/ felbontasu folya-
dékkromatografias modszer oszlop utani
szarmazekolassal és immunaffinitas oszlopos
tisztitassal
Aflatoxin B1, és B1, B2, G1 és G2 aflatoxinok |Elelmiszerek ISO 16050
gabonakban, csonthéjas gyumdolcsokben és 2003-09-01
elolik elsallitott termékekben. Nagy
felbontasu folyadékkromatografias modszer (A)
Aflatoxin B1félkvantitativ meghatarozas - Takarméanyok ISO 6651 2001
vékonyréteg kromatografids modszerek
Aflatoxin immunaffinitas oszlopos mintael6- Takarmény AOAC 2003.02

Aflatoxin M1 Tej és tejpor CEN TC 302
munkaprogram

Aflatoxin M1 tartalom: Mintaelokeszités immun- | Tej és tejpor CEN EN ISO

affinitas oszloppal, meghatarozas nagy felbontasi 14501:1998

folyadékkromatogréafiaval (1SO 14501:1998)

Aflatoxin M1 tartalom: dtmutaté kompetitiv Tej és CEN EN ISO

enzim immunpréba standardizdlt leirdsahoz tejtermékek 14675:2003

Aflatoxin M1: HPLC meghatarozas immun-
affinitas oszlopos mintaelokészités utan

Tej és tejpor

NMKL 175, 2003

Aflatoxin M1: dtmutaté kompetitiv enzim Tej és ISO 14675
immunproéba standardizalt leirdsdhoz tejtermékek IDF 186:2003
Aflatoxin standardok (készités) AOCS Aal0-88(03)
Aflatoxinok Gyapotmag AOCS Aa 8-83(03)
Aflatoxinok Amerikai mogyor6 | AOCS Ab 6-68(03)
Aflatoxinok Kopra AOCS Ah 1-72 (03)
Aflatoxinok Kukorica AOCS Aj 1-86 (03)
Aflatoxinok Kukorica AOCS Aj 3-87(03)
136 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/3




Elemzendd anyag

Matrix

Szervezet/
hivatkozas

Aflatoxinok (affinitds oszlop)

Amerikai mogyor6

AOCS Ab7-91(03)

Aflatoxinok B1, B2 és G1

Kukorica, gyapotmag,
amerikai mogyoro és

AOCS Aj6-95(03)

mogyorévaj
Aflatoxinok B1, B2,6s G1 ELISA moddszerrel Kukorica AOCS Aj6a-97(03)
Aflatoxinok TLC médszerrel Kukorica és AOCS Aa9a-
amerikai mogyoro [97(03)
Aflatoxinok, megerdésités TLC modszerrel AOCS Aa9-86(03)
Ajanlas az alternativ modszerek validdlasara Elelmiszer és CEN EN ISO
takarmanyok 16140:2003
Akkreditalds mikrobioldgiai laboratériumok Eurachem

részére

utmutato (2002)

Akkreditalas: Egytttmiikodés a laboratoriumok
és az akkreditalo testuletek kozott — PLG

Eurachem doku-
mentum (2000)

Akkreditalas: Minéségi Utmutatd az analitikai
kémidban. Akkreditdlasi segédlet

Eurachem
utmutaté (2002)

Alfa-amilaz aktivitas

Gabonak és

NMKL 77, 1970

gabonatermékek
Alkoholtartalom térfogat % Bor OIV (A2)
Alkoholtartalom térfogat % elektronikus Bor OIV (8/2000)
siiriségméréssel
Alkoholtartalom térfogat % hidrosztatikus Bor o1v
mérleggel
Allatok mesterseges megtermékenyitese. ISO 8607
anyasztott_tenyeszblkg sperma. EIS aerob 2003-02-01
mikroorganizmusok szamlalasa (A)
Almasav (L): Enzimes médszer Bor o1v
Almasav: HPLC Bor o1v
Almasav: dsszes Bor OIV (A 33)
Altalanos modszerek a névényvedoszer szerma- | Zsirszegény CEN EN 12393-
radékok gazkromatografias meghatarozasara. 1. | élelmiszerek 1:1998
rész: Altalanos megfontolasok
Altalanos modszerek a névényvédészer szerma- | Zsirszegény CEN EN 12393-
radékok gazkromatografias meghatarozéasara. 2. | élelmiszerek 2:1998
rész: Extrakcids és tisztitdsi modszerek
Altalanos modszerek a névényvédészer szerma- | Zsirszegény CEN EN 12393-
radékok gazkromatografias meghatarozasara. 3. | élelmiszerek 3:1998
rész: Meghatarozas es megerosito vizsgalatok
Amildzzal kezelt neutralis detergens rost Takarmanyok ISO/CD 16472
tartalom (aNDF)
Aminosav tartalom ioncserélé kromatografids |Takarméanyok CEN TC 307
maodszer munkaprogram
Aminosav tartalom ioncserélé kromatografids |Takarméanyok ISO/CD 13903
modszer
Ammonia Bor OIV (A 20)
Analitikai mérleg mikddésenek ellenérzése és NMKL No 1,
h&zon belili kalibrécidja 1995
Analitikai médszerek, migracios vizsgalat és Elelmiszerrel CEN TC 194
analitikai adatok validalasa és értelmezése érintkezé anyagok | munkaprogram
és eszkozok
Anizidin érték (ISO 6885:1998) Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok  [6885:2000
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Szervezet/

élelmiszer-adalékok

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Antibakterialis anyagok: Kimutatas NMKL 121, 1987
mikrobiologiai modszerrel vagéallatok
veséjebol és izomszovetébol.

Antibakteridlis szermaradvanyok: Utmutaté a |Tej és CEN EN ISO
kimutatdsra haszndlt immuntesztek vagy tejtermékek 18330:2003
receptor tesztek szabvinyos leirdsira

Antibakteridlis szermaradvanyok: Receptor Tej és ISO 18330
tesztek kimutatasra tejtermékek IDF 188:2003
Antocianinok HPLC mddszerrel Bor Oolv

Arzén Bor OIV (A 34)
Arzen és szelén (0sszes) hidrid generatoros Elelmiszerek CEN TC 275
atomabszorpcios spektrometriaval (HGAAS) Munkaprogram
nyomas alatti feltarast kovetéen

Arzén meghatdrozdsa grafitkemencés Tengeri halak CEN TC 275
atomabszorpcids spektrometridval Munkaprogram
Arzén, 0sszes— hidrid generatoros Elelmiszerek CEN TC 275
atomabszorpcids spektrometridval (HGAAS) Munkaprogram
szdraz hamvasztas utan

Arzén: Meghatdrozas molibdén kék mddszerrel. | Elelmiszerek €s NMKL 112, 1985

Arzén: AAS

Bor

OIv

Arzén: Meghatarozas tengeri halakban elektro-
termdlis atomabszorpcids spektrometridval (ET
AAS) mikrohulldmu emésztés utan

NMKL 166, 2000

Asvanyi szennyez¢ tartalom (A) Gytimolcs- és ISO 762
zoldség termékek [2003-11-15
Asvéanyok és nehézfémek meghatarozasa — Takarmanyok CEN TC 307
ICP modszer Munkaprogram
Asvanyok és nehézfémek, kioldas és Takarméanyok CEN ISO tervezet
meghatéarozas: ICP modszer és AAS
Aszpartam asztali édesitészerekben: nagy Elelmiszerek CEN EN
felbontasu folyadékkromatografids modszer 1378:1996
Aszpartam és diketo-piperazin: HPLC NMKL 142, 1992
meghatédrozas.
A-vitamin meghatarozasa nagy felbontasu Elelmiszerek CEN EN 12823-
folyadékkromatografids modszerrel — 1. rész: 1:2000
csupa-transz-retinol és 13-cisz-retinol mérése
A-vitamin meghatdrozasa nagy felbontasu Elelmiszerek CEN EN 12823-
folyadékkromatografids mddszerrel — 2. rész: A 2:2000
B-karotin mérése
A-vitamin tartalom meghatdrozasa: nagy Takarmanyok CEN EN ISO
felbontdsu folyadékkromatografids modszerrel 14565:2000
A-vitamin tartalom: nagy felbontasu Takarmanyok ISO 14565 2000
folyadékkromatografids modszer
B1-vitamin HPLC mddszerrel Elelmiszerek CEN EN
14122:2003
B2-vitamin HPLC mddszerrel Elelmiszerek CEN EN
14152:2003
B6-vitamin (glikoziles forméja is) HPLC Elelmiszerek CEN TC 275
modszerrel Munkaprogram
B6-vitamin HPLC mdédszerrel Elelmiszerek CEN ENV
14164:2002
B6-vitamin mikrobiolégiai vizsgalattal Elelmiszerek CEN ENV
14166:2001
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Elemzendd anyag

Matrix

Szervezet/
hivatkozas

Bacillus cereus

Elelmiszerek

NMKL 67, 2003,
5.kiadas.

Bacillus cereus — Horizontélis modszer kevés  |Elelmiszerek és |CEN TC 275
bacillus szamlédlasara MPN technika takarmanyok munkaprogram
Bacillus cereus — Telepszdamlélasi technika Elelmiszerek és |CEN TC 275
30 °C-on takarmdnyok munkaprogram
Bacillus cereus: Altaldnos utmutatd: Telepszam- |Elelmiszerek és |[CEN EN ISO
14lasi technika 30 °C-on (ISO 7932:1993, plusz | éllati 7932:1997

az 1:1997 sz technikai helyesbités takarmdnyok

Bacillus spp. (feltételezett): izoldlds és Takarmanyok CEN -

szamlalas

valoszintleg Uj

Bakterioldgiai vizsgdlat

Tengeri hal, friss

NMKL 96, 2003,

és fagyasztott 4. kiadds
Baktériumszam: Meghatarozas direkt Nyers daralt his |NMKL 137, 2.
epifluoreszcens sziir6 technikaval (DEFT). kiadds 2002
Belsé minéségellendrzeés élelmiszerkémiai labora- NMKL No 3,
toriumokban Kontrollkartyak és ellenérzé anyagok 1996
Benzimidazol gombadlészerek meghatarozasa: |Zsirszegény CEN TC 275
karbendazim, tiabendazol és benomil (karben- |élelmiszerek Munkaprogram
dazim formajaban)- 1. rész: HPLC maodszer
szilardfazisu extrakcids mintael6készitéssel
Benzimidazol gombadlészerek meghatarozasa: Zsirszegény CEN TC 275
karbendazim, tiabendazol és benomil (karben- élelmiszerek Munkaprogram
dazim formajaban)- 2. rész: HPLC modszer
gélpermeéacios kromatografias mintaelokészitéssel
Benzimidazol gombadlészerek meghatarozasa: | Zsirszegény CEN TC 275
karbendazim, tiabendazol és benomil (karbendazim |élelmiszerek Munkaprogram
formajaban)- 3. rész: HPLC modszer
folyadéek/folyadék megoszlasos mintaelokeszitéssel
Benzoesav és szorbinsav: Mennyiségi Elelmiszerek NMKL 103, 1984
meghatdrozds gazkromatografidsan
Benzoesav, szorbinsav és p-hidroxi-benzoesav |Elelmiszerek NMKL 124,
észterek: Folyadékkromatografids meghatdrozas 1997, 2. kiad4s
Benzoesav: Meghatdrozas. Elelmiszerek NMKL 2, 1979, 4.
Besugarzott eélelmiszer Direkt epifluoreszcens |Elelmiszerek CEN EN
sziir6 technikaval/aerob telepszamlalassal 13783:2001
(DEFT/APC) — Sziir6 modszer
Besugarzott élelmiszer fotostimulalt Elelmiszerek CEN EN
lumineszcencidval 13751:2002
Besugdrzott élelmiszer, amelybdl szilikat Elelmiszerek CEN EN
asvanyi anyagok izolalhatok: 1788:2001
termolumineszcencias kimutatas
Besugarzott élelmiszer, cellulézt tartalmazo: Elelmiszerek CEN EN
ESR spektroszkopia 1787:2000
Besugarzott élelmiszer, csontot tartalmaz6: ESR|Elelmiszerek CEN EN
spektroszkopia 1786:1996
Besugarzott élelmiszer, kristdlyos cukrot Elelmiszerek CEN EN
tartalmaz6 ESR spektroszkodpia 13708:2001
Besugarzott élelmiszer, zsirt tartalmazo: Gazkro- |Elelmiszerek CEN EN
matografids/tdmeg spektrometrids elemzés 1785:2003
Besugarzott élelmiszer, zsirt tartalmazo: Elelmiszerek CEN EN
Szénhidrogének gdzkromatografids elemzése 1784:2003
Besugarzott élelmiszerek: DNS Ustokds Elelmiszerek CEN EN
maodszerrel— sziir6 modszer 13784:2001
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Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Besugarzott elelmiszerek: Mikrobiologiai Besugarzott CEN TC 275
sziirés LAL/GNB eljarassal élelmiszerek Munkaprogram
Bifidobacterium spp.: izoldlas és szamlalds Takarmanyok CEN -
valdsziniileg Uj
Biotoxinok: Analitikai mikotoxin-mddszerek Elelmiszerek CEN CR
kritériumai 13505:1999
Bizonytalansagok a minéségi vizsgalatban és Eurachem link mas
elemzésben webhelyekhez
Bor Bor OIV (A 44)
Bor zavarossag Bor OIV (oeno 4/2000)
Borkdsav Bor OIV (A 12)
Borkésav sz6lélevekben: nagy felbontasu Gyimolcs- és CEN EN
folyadékkromatografias modszer z0ldséglevek 12137:1997
Borkésav: HPLC Bor ol1v
Borostyankésav: HPLC maddszerrel Bor o1v
Botulinum toxin: Meghatdrozasa élelmiszerben, | Elelmiszerek NMKL 79, 1991,
vérben és egyéb vizsgalati mintdkban 2. kiadas
Brochothrix thermosphacta Hus és NMKL 141,
hastermékek 2003, 2. kiadas
Bromid Gsszes Bor OIV (A 23)
Bromid szermaradvany —1. rész: Osszes bromid | Zsirszegény CEN EN 13191-
meghatédrozasa szervetlen bromidként élelmiszerek 1:2000
Bromid szermaradvany -2. rész. Szervetlen Zsirszegény CEN EN 13191-
bromid meghatdrozésa élelmiszerek 2:2000
Brutt6 kalodria érték: bombakaloriméteres Takarmanyok, CEN EN ISO
modszer allati termékek, 9831:2003
széklet, vizelet
Campylobacter jejuni/coli: Kimutatas. Elelmiszerek NMKL 119,
1990, 2. kiadas
Campylobacter szaporodds 41.5 °C-on - 1. rész: | Mikrobialis CEN TC 275
Kimutatdsi médszer szennyezodés Munkaprogram
Campylobacter szaporodads 41.5 °C-on - 2. rész: | Mikrobialis CEN TC 275
szamlalasi modszer szennyezodés Munkaprogram
Carbadox tartalom, nagyhatékonydgu Takarmanyok EN ISO
folyadékkromatografia: 14939:2001
Centrifugalhat6 pulp tartalom Gyiimolcs- és CEN EN
zoldséglevek 12134:1997
Cianid szarmazékok Bor OIV (oeno 4/94)
Ciklamat és szacharin folyékony asztali édesit- |Elelmiszerek CEN EN
szerekben- nagy hatékonysagu 1379:1996
folyadékkromatografia
Ciklamat- nagy felbontéasu Elelmiszerek CEN EN
folyadékkromatografids médszer 12857:1999
Ciklamat: spektrofotometrids meghataroz4s. Elelmiszerek NMKL 123,
1998, 2. kiadas
Cink Bor OIV (A 45)
Citromsav (citrdt) tartalom: Enzimes Gyilimolcs- és CEN EN
meghatédrozas - NADH spektrometrids modszer |zoldséglevek 1137:1994
Citromsav HPLC moédszerrel Bor o1v
Citromsav: enzimes mddszer Bor o1v
Citromsav: kémiai modszer Bor OIV (A 29)
Clostridium botulinum: Kimutatasa Elelmiszerek NMKL 80, 1991,
élelmiszerekben és mas vizsgdlati mintdkban 2. kiadas
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Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Clostridium perfringens, horizontdlis médszer |Elelmiszer és CEN TC 275
telepszamlélasi technika takarmdnyok Munkaprogram
Clostridium perfringens: Meghatarozas. Elelmiszerek NMKL 95, 1997,
4. kiadds
Clostridium perfringens: horizontdlis modszer a | Elelmiszer és CEN EN
szamlaldsra, telepszdmlalési technika (ISO allati takarmény |[13401:1999

7937:1997 modositott)

Clostridiumok, szulfitredukdlé: Meghatarozas.

Elelmiszerek

NMKL 56, 1994,
4. kiadas

Coliform baktériumok: Kimutatas.

Elelmiszerek €s

NMKL 44, 2001,

takarményok 5th Ed.
Cukor tartalom — HPLC mddszer Takarméanyok CEN TC 307
Munkaprogram
Cukor tartalom: Gazkromatografids médszer Takarméanyok ISO/CD 18736-1
Cukor tartalom: HPLC médszer Takarményok CEN ISO tervezet

Cukorkoncentraci6 refraktometrias modszerrel

Szoléle, bestiritett
széloleé és finomi-
tott siritett szélsle

o1v

Cukrok borban HPLC mddszerrel Bor olv
Cukrok HPLC moédszerrel Bor o1v
Cukrok, redukalé Bor OIV (A 4)
Cukrok: papirkromatografids azonositéds NMKL 33, 1981,
2. kiadas
C-vitamin HPLC moddszerrel Elelmiszerek CEN EN
14130:2003
D-almasav tartalom: NAD spektrometrias Gyilimolcs- és CEN EN
modszer zoldséglevek 12138:1997
D-almasav: Enzimes mdédszer Bor OIV (oeno 6/98)
D-almasav: kis mennyiségek Bor OIV (oeno
16/2002)
D-és L-tejsav (laktat) tartalom: NAD Gyiimolcs- és CEN EN
spektrometrids médszer zoldséglevek 12631:1999
D-gluk6z és D-fruktéz tartalom- Enzimes megha- | Gylimolcs- és CEN EN
tarozds - NADPH spektrometrids modszer zoldséglevek 1140:1994
Diétas rost dsszes, oldhato €s oldhatatlan: Enzi- | Elelmiszerek NMKL 129,
mes-gravimetrids moédszer, MES/TRIS puffer. 2003, 2. kiadas
Dietilén-glikol Bor o1v
Ditiokarbamat €s tiuram diszulfid szermaradva- | Zsirszegény CEN EN 12396-
nyok -. 1. rész: Spektrometrids modszer élelmiszerek 1:1998
Ditiokarbamat €s tiuram diszulfid szermaradva- | Zsirszegény CEN EN 12396-
nyok -. 2. rész: Gazkromatografids modszer élelmiszerek 2:1998

Ditiokarbamit €s tiuram diszulfid szermaradvényok.
3. rész: UV spektrometrids xantogenatos modszer

CEN EN 12396-
3:2000

D-izocitromsav tartalom. Enzimes Gyiimolcs- €s CEN EN

meghatarozas - NADPH spektrometrids z0ldséglevek 1139:1994

modszer

Domoinsav kagylékban HPLC- médszerrel Elelmiszerek CEN EN
14176:2003

D-vitamin nagy felbontdsu folyadékkromatog- |Elelmiszerek CEN EN

rafids modszerrel: kolekalciferol (D3) és 12821:2000

ergocalciferol (D2) mérése

D-vitamin tartalom nagy felbontdsu Széritott £616z6tt [ISO 14892

folyadékkromatogrifias modszerrel

tej

IDF 177:2002
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takarméanyok
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Ecetsav (acetat) tartalom. Enzimes Gyiimolcs- és CEN EN
meghatdrozdas. NAD Spektrometrids modszeri |zdldséglevek 12632:1999
Ecetsav: HPLC Bor o1v
Efedrin alkaloidak gyogynévényekben és Taplalék- AOAC 2003.13
taplalék-kiegészitokben HPLC-UV modszerrel |kiegészitok
Efedrin alkaloidak: LC/MS/MS moédszerrel Emberi vizelet é&s |AOAC 2003.10
plazma
Egett részecskék és idegen anyag Kazeinek és ISO 5739
kazeinatok IDF 107:2003
El nem szappanosithaté anyagok hexdnos Allati és novényi [CEN EN ISO
extrakciés modszer zsirok és olajok 18609:2001
El nem szappanosithat6é anyagok: Dietil-éteres |Allati és novényr |CEN EN ISO
extrakciés modszer zsirok és olajok  [3596:2001
Elelmiszerekben eléforduld patogének: polime- | Elelmiszer és CEN TC 275
raz lancreakcio (PCR): PCR készulék miikddési |takarmanyok Munkaprogram
Kritériumai
Elelmiszerekben eléforduld patogének: | Elelmiszer és CEN TC 275
polimeraz lancreakcio (PCR), Mintaelokészitési|takarmanyok Munkaprogram
el6irasok kvalitativ kimutatashoz
Elelmiszerekben el6fordulo Ej_a'gogéne_k: polime- | Elelmiszer és CEN TC 275
raz lancreakcio (PCR): Amplifikalasi és kimuta-| takarmanyok Munkaprogram
tasi kovetelmények kvalitativ mddszerekhez
Elesztd probiotikus torzsek: izolalas és Takarményok CEN - _
szamlalas val6szintleg Gj
Eleszt6: PCR tipizalas Takarméanyok CEN - _
val6szintleg Gj
Elszappanositdsi szam Kereskedelemben |AOCS Cd 3 -25
kaphat6 zsirok és [(03)
olajok
Elszappanositasi szdm Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok  [3657:2003
Enterobacteriacea: Meghatarozas. Elelmiszerek és | NMKL 144, 2.

kiadas 2000

Enterobacteriaceae: 3M™ Petrifilm™
Enterobacteriaceae telepszamlaldsi modszer

Elelmiszerek

AOAC 2003.01

Enterococcus

Elelmiszerek €s

NMKL 68, 2003,

takarméanyok 3. kiadas

Enterococcus spp.: [zoldlds és szdmlalas Takarmédnyok CEN - _
valdszintleg Gj

Ergoszterin: Meghatdrozas HPLC mddszerrel |Gabona NMKL 172, 2002
Erzékszervi elemzés: Mddszerek a csomagolds |Elelmiszerek ISO 13302
okozta aromavaltozds meghatdrozasahoz 2003-08-01
Erzékszervi elemzés: Modszertan — Altaldnos ISO 13299
utmutato €rzékszervi profil meghatdrozasahoz 2003-03-01
Erzékszervi elemzés: Utmutaté a mennyiségi ISO 4121
valasz skala hasznalatdhoz 2003-11-15

Escherichia coli O15: Kimutatas.

Elelmiszer és

NMKL 164, 1999

takarméanyok
Escherichia coli O157 Elelmiszer és CEN EN ISO
takarmanyok 16654:2001
Eszter és linolénsav metilészter tartalom Zsir- és CEN EN
olajszdrmazékok |14103:2003
Etanol: [zotopardny Bor OIV (oeno
17/2001)
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Eteltarolék —1. rész: Az edények méretei Elelmiszerekkel |CEN EN 631-
erintkezd anyagok|1:1993
es targyak
Eteltdrolok 2. rész: Tartozékok és hordozdk Elelmiszerekkel |CEN EN 631-
méretei erintkez6 anyagok 2:1999
és targyak
Etil-acetat Bor o1v
Etil-karbamat Bor OIV (oeno 8/98)
Eurachem megallapoddsi memorandum Eurachem
Dokumentum
Eurachem: Analitikai médszerek megfelelGsége Eurachem
Laboratériumi Gtmutaté modszer validalashoz és Utmutaté (1998)
hasonl6 témakhoz - forditdsok rendelkezésre
allnak
Eurachem: Analitikai gyakorlat harmonizdldsa Eurachem Doku-
Eurépédban. Az Eurachem feladatai mentum (1999)
Eurachem: Informéciods széréanyag laboratori- Eurachem
umi megrendel6knek a kémiai analizisek Dokumentum
mindségérdl- forditas rendelkezésre all (2000)
E-vitamin nagy felbontdsu folyadékkroma- Elelmiszerek CEN EN
tografids mddszerrel: Alfa-, béta-, gamma-, és 12822:2000
delta-tokoferol meghatdrozasa
E-vitamin tartalom: nagy felbontasu Takarmanyok CEN EN ISO
folyadékkromatografids modszerrel 6867:2000
E-vitamin tartalom: nagy felbontasu Takarmanyok ISO 6867 2000

folyadékkromatografids modszer

Evoeszkozok és asztali tireges fémedenyek — 1. Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: Elelmiszerkészitéshez hasznalt evoeszkozok- | érintkez6 anyagok|8442-1:1997
kel szembeni kovetelmények (1SO 8442-1:1997) | és targyak

Evéeszkozok és asztali ureges fémedények — 2. |Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: Kdvetelmények aranyozott érintkez6 anyagok|8442-2:1997
evoeszkozokkel szemben (ISO 8442-2;1997) és targyak

Evoeszkozok és asztali ureges fémedények — 2. Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: Kdvetelmények rozsdamentes acél és eziisto- | érintkezé anyagok | 8442-

z0tt evoeszkozokkel szemben (1SO 8442-2:1997) |és targyak 2:1997/AC:1999
Evéeszkozok és asztali tireges fémedények — 3. Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
resz: kvetelmenyek ezlistoz6tt asztali es diszitd | érintkez6 anyagok | 8442-3:1997
ureges fémedenyekkel szemben (1SO 8442-3:1997) | és targyak

Evéeszkozok és asztali treges féemedények — 4. | Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: kévetelmenyek aranyozott evéeszkzokkel| eérintkezd anyagok|8442-4:1997
szemben (I1SO 8442-4:1997) és targyak

Evoeszkozok és asztali ureges fémedények — 5. |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Evoeszk0zok élességére és élmegtartasara | érintkezé anyagok | Munkaprogram
vonatkoz6 el6irdsok és eszkozok

Evoéeszkozok és asztali ureges fémedények — 6. |Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: lakkal védett, ezisttel futtatott asztali érintkez6 anyagok|8442-6:2000
ureges femedények (1SO 8442-6:2000) és targyak

Evéeszkozok és asztali ureges fémedények — 7. |Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: EzUstbdl, egyeb nemesfémbal €s azok érintkezd anyagok | 8442-7:2000
otvozeteibdl keészult evéeszkdzok miiszaki és targyak

leirdsa (1SO 8442-7:2000)

Evoeszkozok és asztali ureges femedenyek — 8. | Elelmiszerekkel |CEN EN ISO
rész: Ezlst asztali és diszito Ureges fémedény |érintkez6 anyagok|8442-8:2000
eloirasai (1SO 8442-8:2000) és targyak

Eziist Bor o1v
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Elemzendd anyag hivatkozas
Fagyaspont: Termisztoros krioszképos mddszer | Tej CEN EN ISO
(Referencia modszer) 5764:2002
IDF 108:2002
Fehérje eredetii nitrogén égetés modszerrel Takarmanypogacsa, | AOCS Ba 4e -93
liszt, hus és (03)
granulatum
Fehérje, titan-dioxid + réz-szulfét katalizator Takarmanypogacsa, | AOCS Ba 4d -90
liszt, hus, (03)
granulatum
Fehérjék: Kvalitativ modszer specifikus fehérjék | Elelmiszerek NMKL 176, 2003
(allergének) kimutatdsara immundiffizidval
Fémek: Meghatéarozas atomabszorpcids Elelmiszerek NMKL 139, 1991
spektrometridval
Fémek: Meghatarozas atomabszorpcids spektro- NMKL 161, 1998
metridval mikrohulldimud nedves feltdrds utén.
Fluorid ionszelektiv elektroddal Bor AOAC 2003.03
Fluoridok Bor OIV (A 22)
Folat mikrobioldgiai teszttel Elelmiszerek CEN EN
14131:2003
Folat, bioldgiailag aktiv: Mikrobioldgiai Tej és NMKL 111, 1985
meghatdrozas Lactobacillus casei.-vel tejtermékek
Folin-Ciocalteu Index: Polifenolok Bor 0)0Y%
Formaldehid Elelmiszerek NMKL 54, 1964
Formolszdm Gyiimolcs- €s CEN EN
z0ldséglevek 1133:1994
Foszfataz aktivitas meghatarozasa pasztérozés |Tej, tejszin és NMKL 26, 1998,
ellenérzésére. savo 4th Ed.
Foszfor 6sszes Bor OIV (A 16)
Foszfor: spektrofotometrids meghatarozas Elelmiszerek NMKL 57, 1994,
hamvasztas utan. 2. kiadas
Foszfortartalom — 1. rész: Kolorimetrids Zsirok és olajok [ISO 10540-1
modszer (A) 2003-02-01
Foszfortartalom — 2. rész: Grafitkdlyhds atom- |Zsirok és olajok [ISO 10540-2
abszorpcios spektrofotometrids modszer (A) 2003-02-01
Foszfortartalom induktiv csatoldsu plazma Zsir és olaj CEN EN
(ICP) emisszils spektrometrids modszerrel szarmazékok 14107:2003
Foszfortartalom: Spektrometrids modszer Takarmédnyok ISO 6491 1998
Foszfortartalom: Spektrometrids médszer Gyilimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 1136:1994
Fézoéedény indukcios fézélaphoz Elelmiszerekkel |CEN TC 194
érintkez6é anyagok | Munkaprogram
és eszkdzok
F6zéedény mikrohullamu sutékhoz Elelmiszerekkel |CEN TC 194
érintkez6é anyagok | Munkaprogram
és eszkozok
Fruktoz és gluk6z: Enzimes modszer Bor o1V

Fruktoz, glukoz és szacharoz:
Folyadékkromatogréafids meghatéarozas.

Gyiimolcs és
zoldség termékek

NMKL 148, 1993

Fumarsav: HPLC moédszerrel Bor Oolv
Fumonizin Takarmanyok CEN - _

valdszintleg Gj
Fumonizin B1 és B2 folyadékkromatografias Kukorica AOCS Aj5-93
modszer (03)
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Fumonizin B1 és B2 kukoricaban: HPLC modszer |Elelmiszerek CEN EN
szilardfazisu extrakcios mintaelokeszitéssel 13585:2001
Fumonizin B1 és B2: HPLC modszer Kukorica alapid |CEN TC 275
immunaffinitas oszlopos mintael6készitéssel Elelmiszerek Munkaprogram
Fumonizin B1, B2, és B3 Kukorica AOCS Aj 5a-97
folyadékkromatografids médszerrel (03)
Furazolidon tartalom nagy felbontédsu Takarmédnyok ISO 14797 1999
folyadékkromatografids modszer
Fusarium: Meghatarozas Elelmiszerek NMKL 154, 1996
takarmdnyok
Genetikusan maodositott szervezetek és Elelmiszerek CEN TC 275
termekeik— Nukleinsav alap( analitikai Munkaprogram
maodszerek Altalanos eldirasok és definiciok
Genetikusan médositott szervezetek €s Elelmiszerek CEN TC 275
termékeik, kimutatds — Analitikai modszerek Munkaprogram
Nukleinsav kivondsa
Genetikusan moédositott szervezetek €s Elelmiszerek CEN TC 275
termékeik, kimutatas — Analitikai modszerek: Munkaprogram
Kvalitativ nukleinsav alapi mdédszerek
Genetikusan modositott szervezetek €s Elelmiszerek CEN TC 275
termékeik, kimutatds — Analitikai modszerek: Munkaprogram
Fehérje alapi mddszerek
Genetikusan médositott szervezetek és Elelmiszerek CEN TC 275
termékeik, kimutatds — Analitikai modszerek: Munkaprogram
Nukleinsav alapu mennyiségi modszerek
Genetikusan modositott szervezetek €s termékeik, | Elelmiszerek CEN TC 275
kimutatds — Analitikai mdédszerek: mintavétel Munkaprogram
Glicerin (szabad és 0sszes) és mono-, di- és Zsir és olaj CEN EN
triglicerid tartalom (Referencia moédszer) szdrmazékok 14105:2003
Glicerin és 2,3-butandiol Bor OIV (A 21)
Glicerin: Enzimes mdédszer Bor o1v
Glicerintartalom (szabad) Zsir és olaj CEN EN
szdrmazékok 14106:2003
Glikoalkaloidak: Folyadékkromatografids Burgonya NMKL 159, 1997
meghatarozas.
Gluko6z és fruktdz: Enzimes modszer Bor o1V
Glukéz, fruktdz, szorbit és szachardz tartalom: Gyiimolcs- és CEN EN
nagyhatékonsagu folyadékkromatografidas modszer | zoldséglevek 12630:1999
Glukozinolat tartalom — 1. rész: nagy felbontasu Repcemag CEN EN ISO
folyadékkromatografids modszer(ISO 9167-1:1992) 9167-1:1995
Glukozinolat tartalom — 2. rész: Rontgen Repcemag CEN EN ISO
fluoreszcens spektrometria (ISO 9167-2:1994) 9167-2:1997
Glukozinolatok — 1. rész: nagy felbontasu Repcemag CEN TC 307
folyadékkromatogrifids (HPLC) mddszer Munkaprogram
Glukozinolatok — Spektrometrids modszer az Repcemag CEN TC 307
0sszes glukozinolatra gluk6z felszabaditasaval Munkaprogram
Glukozinolatok —Izokratikus HPLC mdédszer Repcemag CEN TC 307
Munkaprogram

Glutaminsav (L) és mononétrium-glutamét:

Hal, hus és

NMKL 138, 1991

Enzimes meghatérozas. levesek

Gosszipol: szabad és 0sszes Takarmédnyok ISO 6866 1985

Halliszt — fogalomtar Takarmédnyok CEN TC 307
Munkaprogram
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Halogénezett szénhidrogének étolajakban Zsirok és olajok [ISO 16035
2003-04-15
Hamu Kereskedelemben |AOCS Ca 11 -55
kaphat6 zsirok és |(03)
olajok
Hamu Gyiimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 1135:1994
Hamu: Gravimetrids meghatdrozas Elelmiszerek NMKL 173, 2002
Hamu: Gravimetrids meghatarozas Elelmiszerek NMKL 128, 1989
Hamu: Meghatdrozas. Tej és NMKL 108, 1984
tejtermékek
Hamu: sésavban oldhatatlan Gyilimolcs- 1€s ISO 763
zoldségtermékek |[2003-12-01
Hamu: s6savban oldhatatlan Takarmanyok ISO 5985 1978
Hamulugosséag Bor OIV (A6)
Hamuliugossig Bor OIV (A7)
Hamulugossag, 0sszes — Titrimetrids médszer |Gylimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 12144:1996
Hatékonysdgvizsgdlat. EEE -kozos allaspont a Eurachem
hatékonysagvizsgélatrél mint az akkreditacid Dokumentum
egyik modjardl a vizsgdlat soran (2001)
Hatékonysdgvizsgdlat: Kivdlasztas, alkalmazés Eurachem
és értelmezes Utmutaté (2000)
Héztartasi edények: piktogramok Elelmiszerekkel |CEN TC 194
érintkez6 anyagok | Munkaprogram
és targyak

Haztart4si eszk6zok gépimosogatds-allosdga —
1. rész: Vizsgalati referencia modszer

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 12875-
1:1998

Haztartdsi eszkozok gépimosogatds-allésdga — |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
3. rész:: fémeszkozok vizsgalata erintkez6 anyagok| Munkaprogram
és targyak
Haztartdsi eszk0zok gépimosogatds-allésdga — |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
4. rész:: haztartasi aru gyorsvizsgélata erintkez6 anyagok | Munkaprogram
és targyak
Haztartdsi eszk0zok gépimosogatds-allésdga — |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
5. rész: kerdmia étkészlet gyorsvizsgélata erintkezé anyagok | Munkaprogram
és targyak
Héztartdsi eszk6zok gépimosogatds-adllésdga —2.| Elelmiszerekkel |CEN EN 12875-
rész: A nemfémes anyagui termékek vizsgalata |érintkez6 anyagok|2:2001
és targyak

Haztartasi f6zéedenyek tiizhelyre vagy
f6zo6lapra —1. rész: altalanos kovetelmények

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN EN 12983-
1:2000

Haztartasi fézéedenyek tiizhelyre vagy Elelmiszerekkel |CEN TC 194

f6zolapra —1. rész: Altalanos kovetelmények erintkez6 anyagok| Munkaprogram
es eszkdzok

Haztartasi vizforralo kannak kalyhan, tizhelyen|Elelmiszerekkel |CEN EN

vagy fézélapon hasznalva —kovetelmenyek és |érintkezé anyagok|13750:2002

vizsgalati médszerek és targyak

Heszperidin és naringin citrus levekben: nagy |Gyiimolcs- és CEN EN

felbontasu folyadékkromatografids modszer zoldséglevek 12148:1996

Hexan, 0sszes maradék (ISO 8892:1987) Olajmagdardk CEN EN ISO

8892:1995
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Hexén, szabad maradék (ISO 9289:1991) Olajmagdarak CEN EN ISO
9289:1995
Hexan, technikai maradék (ISO 9832:2002) Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok  [9832:2003

Hideg proba

Kereskedelemben
kaphato zsirok és
olajok

AOCS Cc 11 -53
(03)

Hidrogén izot6p ardny (stabil) (2H/1H) Gyiimolcs- és CEN ENV
gytmolcslevekbél szarmazo vizben: zoldséglevek 12142:1996
Izotoparany tomegspektrometria
Hidroximetil-furfural Bor OIV (A 19)
Hidroxi-prolin: Kolorimetrids meghatdrozas Hus és NMKL 127,
kollagén mérésére hustermékek 2002, 2. kiadas
Higany: Atomfluoreszcencia Bor OIV (Oeno
15/2002)

Higany: Meghatarozas aramlasos injektalasos
hideg g6z6s atomabszorpcids spektrometria (FI-
CVAAS) mikrohullamu emésztés utan

Tengeri hal

NMKL 170, 2002

Hisztamin: Meghatdrozas. Hal NMKL 99, 1981
Hisztamin: Kvalitativ vékonyréteg Hal NMKL 118,
kromatografias sziir6 modszer. 1988, 2. kiadas
Holokeés és holokésallosag vizsgalati modszerei | Elelmiszerekkel |CEN EN
érintkez6 anyagok|1183:1997
és targyak
Hoémersk mitkodésének ellendérzése es hazi NMKL No 2,
kalibracio: 1995
Hotard koliform baktériumok: szamlalas. Elelmiszerek NMKL 125,
1996, 4. kiad4s
[l160lajak: Osszefiiggés az étolajok aroma Etolajok AOCS Cg 1 -83
pontszdmaval (03)
ISOMALT, laktit, maltit, mannit, szorbit és xilit| Elelmiszerek CEN TC 275
meghatédrozas Munkaprogram
Izotép ardny 180/160 Bor OIV (oeno 2/96)
Jod diétas élelmiszerekben ICP-MS (induktiv  |Elelmiszer CEN TC 275
csatoldsu plazma tomegspektrometrias) Munkaprogram
modszerrel
Jodszam Zsir és olaj CEN EN
szarmazékok 14111:2003
J6dszam (ISO 3961:1996) Allati és novényi |CEN EN ISO
zsirok és olajok  [3961:1999
Jodszam: Wij’s mddszer Zsirok és olajok | NMKL 39, 2003,
4. kiadas
K1-vitamin HPLC médszerrel Elelmiszerek CEN EN
14148:2003
Kadmium Bor o1V
Kadmiumtartalom: direkt grafitkdlyhds atomab- | Allati és novényi [CEN EN ISO
szorpcids spektrometria (ISO 15774:2000) zsirok és olajok [15774:2001
Kalcium Bor OIV (A 26)

Kalcium tartalom —1. rész: Atomabszorpcids Takarmédnyok ISO 6490-2 1983
spektrometrids médszer

Kalcium tartalom —1. rész: Titrimetrds mdodszer | Takarmdnyok ISO 6490-1 1985
Kalcium, réz, vas, magnézium, mangan, kdlium,| Takarméanyok ISO 6869 2000

natrium és cink tartalom: atomabszorpcios
spektrometrids médszer
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Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Kalcium, réz, vas, magnézium, mangan, kdlium,| Takarmanyok CEN EN ISO
natrium és cink tartalom: atomabszorpcids 6869:2000
spektrometrids modszer
Kélium Bor OIV (A 8)
kélium és natrium tartalom: Langfotometrids Takarmanyok ISO 7485 2000

modszer

Kélium tartalom atomabszorpciés modszerrel |Zsir és olaj CEN EN
szarmazékok 14109:2003
Kaloriaérték (bruttd: bombakaloriméteres Takarmanyok, ISO 9831 1998
modszer allati termékek, EN ISO
széklet, vizelet 9831:2003
Karbamid tartalom Takarmanyok ISO 6654 1991
Karbamid tartalom (Referencia modszer) Tej CEN TC 302
Munkaprogram
Kérmin- folyadékkromatografids meghatdrozds |Elelmiszerek NMKL 157, 1997
Karotinoid tartalom és karotinoid frakciok Gyiimolcs- €s CEN EN
zoldséglevek 12136:1997
Kavefzo haztartasi célra 6nallo hoforrassal: Elelmiszerekkel |CEN EN
Definiciok, kovetelmények és vizsgalati érintkez6 anyagok|13248:2002

maédszerek és targyak
Kazeinek és kazeinatok —Egett részecskék és ISO 5739 IDF
idegen anyag meghatdrozasa (A/F) 107
2003-01-15
Keményité és glukdz: Enzimes meghatarozas. |Elelmiszerek NMKL 145, 2.
kiadds 1997
Kemeényité tartalom: 6sszes Takarmanyok ISO 15914
2004-02-01
Kemeényité tartalom: Polarimetrids modszer Takarmanyok ISO 6493 2000
Keményité: Enzimes meghatarozas Takarméanyok CEN TC 307
Munkaprogram
Keményité: Enzimes meghatarozas Takarméanyok ISO/DIS 15914
Kémiai analitikai moédszerek validalasa 11\I9I\é[é(L No 4,
Kémiai analitikai mérések Eurachem
nyomonkdévethetésége Utmutaté (2003)
Kéndioxid Bor OIV (A 17)
Kéndioxid Sz6161é 0)4Y
Kéndioxid (0sszes) desztillacidval Gyiimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 13196:2000
Kénessav: Meghatédrozas. Elelmiszerek NMKL 18, 1970,

2. kiadas +1980

Keramia es Uveg edény tiizhelyre vagy Elelmiszerekkel |CEN TC 194

fozolapra haztartasi hasznalatra— 2. resz: erintkez6é anyagok|Munkaprogram

Tovabbi altalanos és specialis eléirasok és eszkdzok

Keramiatargyak attetszésegenek vizsgalati Elelmiszerekkel |CEN EN

maodszerei érintkez6 anyagok|1184:1997
és targyak

Keramiatargyak repedezésallésaganak Elelmiszerekkel |CEN EN

vizsgélati modszerei erintkezd anyagok|13258:2003
és targyak

Keramiatargyak vizfelvételének vizsgalati Elelmiszerekkel |CEN EN

modszerei érintkez6 anyagok|1217:1997

Klopidol szermaradvany
folyadékkromatografids modszerrel

Csirke
1zomszovet

AOAC 2003.04
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Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Klorid tartalom. potenciometrids titralasi Gyiimolcs- és CEN EN
modszer zoldséglevek 12133:1997
Klorid. meghatarozas. Hus és hal NMKL 89, 1974

termékek

Kloridok Bor OIV (A 15)
Kloridok (vizoldhat6) tartalom Takarméanyok ISO 6495 1999
Klormekvat é€s mepikvat meghatdrozdsa — LC- |Zsirszegény CEN TC 275
MS/MS médszer élelmiszerek Munkaprogram
Klormekvat €s mepikvat meghatdrozdsa— LC- |Zsirszegény CEN TC 275
MS mddszer élelmiszerek Munkaprogram
Klorofill tartalom: spektrometrias modszer (ISO|Repcemag CEN EN ISO
10519:1997) 10519:2000
Kolekalciferol (vitamin D;) és ergokalciferol Elelmiszerek NMKL 167, 2000
(vitamin D,): HPLC meghatérozas.
Konzervek: minéségmegorzés vizsgalati Konzerv NMKL 47, 1994,
modszer élelmiszer 2. kiadas
Korlatozott felhasznalasu mianyagok — 11. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 11-amino-undekansav meghatarozasa erintkez6 anyagok | Munkaprogram
élelmiszer szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 12. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 1,3-benzol-dimetanamin meghatarozasa |érintkez6é anyagok|Munkaprogram
élelmiszer szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 13. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 2,2-bisz(4-hidroxifenil)propan (biszfenol |érintkezé anyagok|Munkaprogram
A) meghatérozasa élelmiszer szimulatorokban |és targyak
Korlatozott felhasznalasu miianyagok — 14. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 3,3-bisz(3-metil-4-hidroxifenil)-2-jod érintkez6é anyagok | Munkaprogram
meghatarozasa élelmiszer szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasu mianyagok — 15. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 1,3-butadien meghatarozasa erintkez6 anyagok | Munkaprogram
élelmiszerekben és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 16. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Kaprolaktam és kaprolaktam so erintkez6 anyagok | Munkaprogram
meghatarozésa élelmiszer szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasu miianyagok — 17. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Karbonil klorid meghatarozasa élelmiszer |érintkezé anyagok|Munkaprogram
szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalast miianyagok — 18. rész: 1,2- | Elelmiszerekkel |CEN TC 194
dihidroxi-benzol, 1,3-dihidroxi-benzol, 1,4-dihidroxi- | érintkezé anyagok | Munkaprogram
benzol, 4,4’-dihidroxi-benzol és 4,4’-dihidroxi-bifenil | és targyak
meghatarozasa élelmiszer-szimulatorokban
Korlatozott felhasznalasu miianyagok — 19. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Dimetil-amino-etanol meghatarozasa érintkez6 anyagok | Munkaprogram

élelmiszer szimulatorokban

és targyak

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 2. rész:
Tereftalsav meghatarozasa élelmiszer
szimulatorokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
2:1999

Korlatozott felhasznalasi mianyagok — 2. rész: |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
Tereftalsav meghatarozasa érintkezé anyagok | Munkaprogram
Korlitozott felhasznalasi miianyagok — 20. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Epiklérhidrin meghatarozasa érintkez6é anyagok | Munkaprogram

és targyak
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Korlatozott felhasznalasti mianyagok — 21. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Etilén-diamin és hexametilén-diamin érintkez6é anyagok | Munkaprogram
meghatarozésa élelmiszer-szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 22. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Etilénoxid és propilénoxid meghatarozasa |érintkezé anyagok | Munkaprogram
muanyagokban és targyak
Korlitozott felhasznalasi miianyagok — 23. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: Formaldehid és hexametilén-tetramin érintkez6é anyagok | Munkaprogram
meghatarozasa élelmiszer szimulatorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 24. Elelmiszerekkel [CEN TC 194
rész: Maleinsav és maleinsav-anhidrid erintkez6 anyagok | Munkaprogram
meghatdrozdsa élelmiszer szimuldtorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasu mitanyagok — 25. rész|Elelmiszerekkel |CEN TC 194
. 4-metil-pentén meghatarozasa élelmiszer érintkez6 anyagok | Munkaprogram
szimuldtorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 26. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 1-okten és tetrahidrofuran meghatdrozdsa |érintkezé anyagok|Munkaprogram
élelmiszer szimuldtorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasu mianyagok — 27. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 2,4,6-triamino-1,3,5-triazin meghatarozéasa|érintkezé anyagok | Munkaprogram
élelmiszer szimuldtorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 28. Elelmiszerekkel |CEN TC 194
rész: 1,1,1,-trimetil-propan meghatarozasa erintkez6 anyagok | Munkaprogram
¢lelmiszer szimuldtorokban és targyak
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 3. rész: |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
Akrilnitril meghatarozésa élelmiszerekben és | érintkez6 anyagok | Munkaprogram

élelmiszer szimuldtorokban

és targyak

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 3. rész:
Akrilnitril meghatarozasa élelmiszerekben és
élelmiszer szimulatorokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
3:1999

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 4. rész:
1,3-butadién meghatarozasa miianyagokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
4:1999

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 4. rész:
1,3-butadién meghatarozasa miianyagokban

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN TC 194
Munkaprogram

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 5. rész:
Viniliden klorid meghatarozasa élelmiszer
szimulatorokban

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
5:1999

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 5. rész:
Vinilidén klorid meghatarozasa élelmiszer
szimulatorokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN TC 194
Munkaprogram

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 6. rész:
Vinilidén klorid meghatarozasa maanyagokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
6:1999

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 6. rész:
Vinilidén klorid meghatarozasa maanyagokban

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN TC 194
Munkaprogram

Korlatozott felhasznalasu miianyagok — 7. rész:
Monoetilén-glikol és dietilén-glikol
meghatarozasa élelmiszer-szimulatorokban

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
7:1999

Korlatozott felhasznalast miianyagok — 7. rész:
Monoetilén-glikol és dietilén-glikol
meghatarozasa élelmiszer-szimulatorokban

Elelmiszerekkel
érintkezé anyagok
és targyak

CEN TC 194
Munkaprogram
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Elemzendd anyag hivatkozas
Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 8. rész: |Elelmiszerekkel |CEN TC 194
Izocianatok meghatarozasa mianyagokban érintkez6é anyagok | Munkaprogram

és targyak

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 8. rész:
Izocianatok meghatarozasa mianyagokban

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
8:1999

Korlatozott felhasznalasi miianyagok — 9. rész: | Elelmiszerekkel |CEN TC 194

Ecetsav vinileszter meghatarozasa élelmiszer |erintkezé anyagok|Munkaprogram

szimulatorokban és targyak

Korlatozott felhasznalasi miianyagok 1. rész: |Elelmiszerekkel |CEN TC 194

Akrilamid meghatarozasa élelmiszerekben erintkez6 anyagok | Munkaprogram
és targyak

Korlatozott felhasznalasu miianyagok 1. rész: Elelmiszerekkel |CEN TC 194

Utmutaté a miianyagokbdl élelmiszerekbe és érintkez6é anyagok | Munkaprogram

elelmiszer jellegii termékekbe kioldodott anyagok
vizsgalati modszereihez és azok kivalasztasahoz

és targyak

Korlatozott felhasznaldsi mianyagok 1. rész:
Utmutat6 a mianyagokbdl elelmiszerekbe és
elelmiszer jellegii termékekbe kioldodott anyagok
vizsgélati modszereihez és azok kivalasztasahoz

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN ENV 13130-
1:1999

Korldtozottan hasznélhaté epoxi szirmazékok — | Elelmiszerekkel |CEN TC 194
NOGE és hidroxilezett és klérozott szdrmazékai | érintkezé anyagok | Munkaprogram
és targyak
Korldtozottan haszndlhaté epoxi szirmazékok - Elelmiszerekkel |CEN TC 194
BADGE, BFDGE valamint hidroxi és klérszarma- | érintkezé anyagok | Munkaprogram
zékaik élelmiszer-szimuldlé anyagokban és targyak
Kukta fazekak hédztartdsi hasznalatra Elelmiszerekkel |CEN EN
érintkez6 anyagok|12778:2002
és targyak
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus és |Joghurt ISO 9232
Streptococcus thermophilus IDF 146:2003
Lactobacillus spp. : 1zoldlds és szamlélds Takarmédnyok CEN - _
valdszintleg Gj
Laktoz és galakt6z: Enzimes meghatarozas. Elelmiszerek NMKL 155, 1996

Laktéz tartalom 1. rész: Enzimes mddszer a Tejpor, fagylaltpor [ISO 5765-2
lakt6z galaktoz részének mérésével és omlesztett sajt  |IDF 79-2:2002
Laktéz tartalom 1. rész: Enzimes mddszer a Tejpor, fagylaltpor [ISO 5765-1
laktoz gliik6z részének mérésével és omlesztett sajt  |IDF 79-1:2002
L-almasav (L-maléat) tartalom: Enzimes Gyiimolcs- és CEN EN
meghatdrozas - NADH spektrometrids modszer |zoldséglevek 1138:1994
L-aszkorbinsav Bor OIV (A 28)
Léthat6 lerakoddsok nyers zsirokban és Allati és novényi |CEN EN ISO
olajokban (ISO 19219:2002) zsirok és olajok  [19219:2003
Lipidek és zsiroldhat6 vegyiiletek: Extrakcidés |Tej és ISO 14156
modszerek tejtermékek IDF 172:2001
Listeria monocytogenes — 1. rész: Kimutatdsi  |Elelmiszer és CEN EN ISO
moédszer (ISO 11290-1:1996) allati takarmdny |11290-1:1996
Listeria monocytogenes —2. rész: Szadmlaldsi Elelmiszer és CEN EN ISO
moédszer (ISO 11290-2:1998) allati takarmédny |11290-2:1998
Listeria monocytogenes, horizontalis médszer — | Elelmiszer és CEN TC 275
2. rész: szamldlasi modszer— 1. kiegészités: Az |takarmédnyok Munkaprogram

1zolédlasi kozeg modositdsa
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hasznalo technika 1. kiegészités: Pontossagi adatok

Elemzendd anyag hivatkozas
Listeria monocytogenes, horizontdlis médszer — | Elelmiszer és CEN TC 275
1. rész: Kimutatdst médszer — 1. kiegészités: Az|takarményok Munkaprogram
izoldlasi kozeg €s a haemolizis test médositasa
€s pontossagi adatok kozlése
Listeria monocytogenes: BAX® Automatikus |Elelmiszerek AOAC 2003.12
kimutatdsi rendszer értékelése
Listeria monocytogenes: Kimutat4s. Elelmiszerek NMKL 136, 2.
kiadas 1999
Lizin (hozzéaférheto) Takarmédnyok ISO 5510 1984
Lizin (hozzéaférheto) Takarmanyok CEN TC 327
Munkaprogram
Lugos foszfatdz aktivitds —1 rész: Fluorimetrds |Tej és CEN TC 302
modszer tejre és tejalapu italokra tejtermékek Munkaprogram
Lugos foszfatdz aktivitds —2 rész: Fluorimetrds |Tej és ISO 11816-2
modszer sajtra (A) tejtermékek IDF 155-2
2003-02-01
Lugos foszfataz aktivitds —2 rész: Fluorimetrds |Tej és CEN EN ISO
maodszer sajtra (ISO 11816-2:2003) tejtermékek 11816-2:2003
Ligos foszfataz aktivitds Fluorimetrids modszerrel | Tej és CEN EN ISO
1. rész. Tej és tejalapu italok (ISO 11816-1:1997) |tejtermékek 11816-1:2000
Lugossag Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok |10539:2002
Maduramicin-ammonium HPLC mddszerrel Takarméanyok és |CEN — )
premixek Valészintileg Gj
Magnézium Bor OIV (A 26)
Magnézium €és kalcium: Meghatdrozas NMKL 153, 1996
atomabszorpcids spektrometrids modszerrel
mikrohulldmi emésztés utan.
Malvidin -diglukozid Bor OIV (A 18)
Meérési bizonytalansdg. Mérési bizonytalansig NMKL No 5, 2.
becslése és megaddsa kémiai elemzés sordn kiadas, 2003
Mérési bizonytalansag. Mérési bizonytalansag Eurachem
meghatdrozasa kémiai elemzés sordn. 2. kiadas. Utmutat6 (2000)
Meérési bizonytalansdg. Mérési bizonytalansdg |Elelmiszerek NMKL Proc No 8
becslése ¢lelmiszerek mikrobiologiai vizsgalata 2. kiadas, 2002
sordn.
Meérési bizonytalansag. Mérési bizonytalansag NMKL Proc No
kémiai elemzés soran 5, 2. kiadas., 2003
Mesterséges édesitészerek Bor OIV (A 36)
Metilalkohol Bor OIV (A 41)
Metilalkohol tartalom Zsir és olaj CEN EN
szarmazékok 14110:2003
Mikrobagétlé vizsgalatok: Utmutaté szabvanyos| Tej és CEN TC 302
lefrashoz tejtermékek Munkaprogram
Mikrobagitlé vizsgalatok: Utmutaté szabvanyos| Tej és ISO 13969
leirdshoz tejtermékek 2003-10-01
Mikrobdk (Crézsaszin’ és ’sotétbarna’): Halofil |Sézott hal NMKL 171, 2002
és ozmofil termékek
Mikrobidlis oltéanyagok: Teljes tejolto aktivitas| Tej és ISO 15174
meghatdrozdsa tejtermékek IDF 176:2002
Mikrobiol6gia: Horizontdlis modszer koagulaz Elelmiszer és ISO 6888-
pozitiv staphylococcusok (Staphylococcus aureus |takarméanyok 1:1999/Amd 1
€s mas fajok) — 1. rész: Baird-Parker agar taptalajt 2003-07-01
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Mikrobiolégia: Horizontélis modszer koaguldz |Elelmiszer és ISO 6888-
pozitiv staphylococcusok (Staphylococcus takarményok 2:1999/Amd 1
aureus és mds fajok) — 2. rész: Nyulplazma 2003-07-01
fibrinogén agar taptalajt hasznalo technika 1.
kiegészités: Pontossdgi adatok
Mikrobiologia: Horizontalis mddszer koagulaz |Elelmiszer és ISO 6888-3
pozitiv staphylococcusok (Staphylococcus takarméanyok 2003-03-15
aureus és mds fajok) — 3. rész: Kimutatds és
MPN technika kis szamokra (A/F)

Mikrobioldgia: Horizontdlis médszer Elelmiszer és ISO 4833

mikroorganizmusok szamlaldsara: takarmdnyok 2003-02-01

telepszamlélasi technika 30 °C-on (A/F)

Mikrobiologia: Horizontalis médszer Elelmiszer és ISO 15213

szulfitredukal6 baktériumok szdmlalasara takarméanyok 2003-05-01

anaerob koriilmények kozott

Mikrobioldgia: Mennyiségi mikrobioldgiai vizsga- NMKL No 1

latok eredményeinek statisztikai kiértékelése 1983, 2. kiadas

Mikrobioldgia: Mintavétel vagott allatbdl Elelmiszer és ISO 17604

mikrobioldgiai elemzésre takarmanyok 2003-09-01

Mikrobiologia: Protokoll alternativ modszerek |Elelmiszer és ISO 16140

validalasara takarméanyok 2003-05-01

Mikrobioldgia: Telepszamlalési technika 30 °C-|Elelmiszer €s CEN EN ISO

on (ISO 4833:2003) takarmanyok 4833:2003

Mikrobioldgia: Utmutato tapkozegek készitéséhez | Elelmiszer és ISO/TS 11133-2

és eldallitasahoz 2. rész: gyakorlati Gtmutato a takarmédnyok 2003-12-15

taptalajok teljesitményvizsgalatahoz

Mikrobiologiai tapkozegek: ellenérzés NMKL No 10,
2001

Mikrobiolégiai vizsgalat Vaj NMKL 20, 1982,
2. kiadas

Mikrobioldgiai vizsgalat: dltaldnos szabdlyok |Mikrobidlis CEN TC 275

szennyezettség Munkaprogram

Mikrobiolégiai vizsgalat: kiindulasi Elelmiszer és CEN EN ISO

szuszpenziok és tizszeres higitdsok készitése 2. |takarmanyok 6887-2:2003

rész: specidlis szabdlyok hus és histermékek

elokeészitésére (1SO 6887-2:2003)

Mikrobiol_c')%iai vizsgalat: kiindulasi Elelmiszer és CEN EN ISO

szuszpenziok és tizszeres higitasok kesziteése 3. |takarmanyok 6887-3:2003

rész: Specialis szabalyok hal és haltermékek

elokészitésére (ISO 6887-3:2003)

Mikrobiologiai vizsgalat: kiindulasi szuszpenziok |Elelmiszer és CEN EN ISO

és tizszeres higitasok készitése 4. rész: Specialis | takarmdnyok 6887-4:2003

szabalyok egyeb termékek (nem tej-, hus és

haltermék) elokeszitesére (ISO 6887-4:2003)

Mikrobioldgiai vizsgalat: kiindulasi szuszpenziok |Elelmiszer és ISO 6887-2

és tizszeres higitasok készitése 2. rész: Specialis |takarmanyok 2003-07-15

szabalyok hus es hustermékek elékészitésere

Mikrobioldgiai vizsgalat: Kiindulasi szuszpenziok |Elelmiszer és ISO 6887-3

és tizszeres higitasok készitése 3. rész: Specialis  |takarmdnyok 2003-08-01

szabalyok hal es haltermeékek elékészitésere

Mikrobioldgiai vizsgélat: kiindulasi szuszpenziok |Elelmiszer €s ISO 6887-4

és tizszeres higitdsok készitése 4. rész: Specialis | takarmdnyok 2003-08-01

szabalyok egyeb termékek (nem tej-, his és

haltermék) elokészitésére

Mikrobiolégiai vizsgalat: Mintdk és higitasok |Tej és ISO 8261

készitése tejtermékek IDF 122:2001
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Matrix

Szervezet/

modszerrel

kaphato zsirok és
olajok

Elemzendd anyag hivatkozas
Mikrobioldgiai vizsgalat: teljesen tartdsitott Konzerv NMKL 59, 1991,
élelmiszerek élelmiszerek 4. kiadas
Mikrobiol6giai vizsgélat: vizsgalati mintdk, kiin- |Elelmiszer és CEN EN ISO
dulési szuszpenziodk €s tizszeres higitdsok készitése|takarmanyok 6887-1:1999
1. rész: a kiindul4si szuszpenzid és a tizszeres
higitasok készitésének dltalanos szabdlyai (ISO
6887-1:1999)

Mikroorganizmusok, psychrotrop: NMKL 74, 2000,

Meghatarozds telepszamlédlasi modszerrel 4. kiadds

Mintavétel Takarmanyok ISO 6497 2003

Mintavétel Allati és novényi |[CEN EN ISO

zsirok és olajok  [5555:2001

Mintavétel Takarmédnyok CEN TC 307
Munkaprogram

Mintavétel (ISO 542:1990) Olajmagvak CEN EN ISO
542:1995

Mintavétel élelmiszerek elemzéséhez Elelmiszerek NMKL No 12,
2002

Mintavétel és eldkezelés kvantitativ Elelmiszerek és NMKL 91, 2002,

mikrobiol6giai vizsgalathoz. allati takarmanyok |4. kiadés.

Mintavételi utmutato Tej és CEN EN ISO

tejtermékek 707:1997

Monenzin, narazin és szalinomicin tartalom: Takarmanyok ISO/DIS 14183

Folyadékkromatogréafias modszer oszlop utédni

szarmazékoldssal

Monenzin, narazin és szalinomicin tartalom: Takarmanyok ISO/DIS 14183

Folyadékkromatogréafids médszer oszlop utdni

szarmazékoldssal

Mono- és digliceridek kapillaris GLC Kereskedelemben [AOCS Cd 11b-91

(03)

Mono-, di- és triglceridek szilikagél
kromatografidval

Kereskedelemben
kaphato zsirok és
olajok

AOCS Cd 11¢ -93
(03)

alternativ vizsgalati modszerei izooktanba
és/vagy 95 %-os etanolba torténé gyors
extrakciéval

és targyak

Miianyagok — 1. rész: Utmutaté a teljes Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
migracio vizsgalati modszereinek és érintkez6 anyagok|1:2002
feltételeinek kivalasztasahoz. Iranyelv és targyak
Mianyagok — 10. rész: Az olivaolajba valo Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
teljes migracid vizsgalati modszerei (modositott| érintkezé anyagok|10:2002
modszer nem teljes olivaolaj-extrakcio esetén) |és targyak
Miianyagok — 11. rész: A "“C-vel jeldlt Elelmiszerekkel |[CEN EN 1186-
szintetikus trigliceridek keverékeibe val6 teljes |€érintkez6é anyagok | 11:2002
migracié vizsgalati modszerei és targyak
Muanyagok — 13. rész: A magas hémérsékleten |Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
valo teljes migracié vizsgalati modszerei erintkezé anyagok | 13:2002

és targyak
Miianyagok — 14. resz: A zsiros élelmiszerekkel|Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
erintkezé miianyagok teljes migraciojanak érintkez6 anyagok|14:2002
vizsgalati modszerei (helyettesitéses vizsgala- |és targyak
tok) 1zooktant és 95 %-o0s etanolt haszndlva
Miianyagok — 15. rész: Zsirtartalmu elelmiszer |Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
szimulalo anyagokba torténé migracio érintkez6 anyagok|15:2002
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Elemzendd anyag Matrix Eizvegtvkeozze&%é
Miianyagok — 2. rész: Az olivaolajba valo teljes | EleImiszerekkel |CEN EN 1186-
migracio vizsgalati modszerei teljes erintkezd anyagok|2:2002
bemeritéssel és targyak
Miianyagok — 3. rész: A vizes élelmiszer- Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
szimuldtorokba valé teljes migraci6 vizsgdlati | érintkez6 anyagok |3:2002
modszerei teljes bemeritéssel és targyak
Miianyagok — 4. rész: Az olivaolajba valo teljes | Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
migracio vizsgalati modszerei cellaval érintkez6 anyagok|4:2002
és targyak
Mianyagok — 5. resz: A vizes elelmiszer- ~ |Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
szimulatorokba valo teljes migraci6 vizsgalati |érintkez6 anyagok | 5:2002
modszerei cellaval és targyak
Miianyagok — 6. rész: Az olivaolajba val¢ teljes | Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
migracio vizsgalati mddszerei zacsko erintkezd anyagok|6:2002
felhasznéalasaval és targyak
Miianyagok — 7. rész: A vizes elelmiszer- | Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
szimulatorokba valo teljes migracio vizsgalati | érintkezé anyagok|7:2002
modszerei zacsko felhasznalasaval és targyak
Miianyagok — 8. rész: Az olivaolajba valo telljes Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
migracio vizsgalati modszerei terméktoltette érintkez6 anyagok|8:2002
és targyak
Mianyagok — 9. rész: A vizes élelmiszer- Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
szimulatorokba val¢ teljes migraci6 vizsgalati |érintkez6 anyagok|9:2002
modszerei terméktoltettel és targyak
Miianyagok —12. rész: Az alacsony =~~~ |Elelmiszerekkel |CEN EN 1186-
homersekleten torténd teljes migracio vizsgalati|érintkez6é anyagok | 12:2002
modszerei és targyak
Muanyagok: modszerek a zsiros anyagokkal Elelmiszerekkel |CEN EN
torténo erintkezés vizsgalatara érintkez6 anyagok|14481:2003
Miianyagok: Miianyagok és beldliuk késziilt Elelmiszerekkel |CEN EN
termekek hdmersékletenek meghatarozasaa | érintkezé anyagok | 14233:2002
miianyag/élelmiszer hatarfeltileten mikrohullamd és | és targyak
ha_gygmgnxos sttében melegitve, a megfeleld
migracios homérséklet megvalasztasahoz
Miianyagok: Polimer adalékanyagok - vizsgalati| Elelmiszerekkel |CEN/TS
moddszer a polimer adalék 1000 dalton alatti erintkez6 anyagok|14577:2003
tomegfrakcidjdnak meghatarozdsihoz és targyak
Natrium Bor OIV (A 25)
Natrium tartalom atomabszorpcidés mdédszerrel |Zsir €s olaj CEN EN
szarmazékok 14108:2003
Natrium, kalium, kalcium és magnézium Gyiimolcs- és CEN EN
tartalom atomabszorpcids spektrometrids zoldséglevek 1134:1994
modszerrel (AAS)
n-Dodecil-gallat (DG), n-oktil- gallat (OG), n- |Zsir NMKL 84, 1984,
propil-gallat (PG) és norhidrogvaretinsav acid 2. kiadas
(NDGA): Kimutatas, TLC médszer.
Nedvesség és hamu: Gravimetrids meghatdrozas| Hus és hus NMKL 23, 1991,
termékek 4. kiadas
Nedvesség és illéanyag (1égelszivasos kemence)| Takarmanypogicsa| AOCS Ba 2a -38
liszt, hus és pellet |(03)
Nedvesség €s illéanyag tartalom Takarmanyok ISO 6496 1999
Nedvesség €s illéanyag tartalom Olajmagvak CEN EN ISO
665:2000
Nedvesség és illéanyag tartalom (ISO Allati és novényi [CEN EN ISO
662:1998) zsirok és olajok |662:2000
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Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas

Nedvesség tartalom (Referencia modszer) Szaritott tej CEN TC 302
Munkaprogram

Nedvesség, zsirmentes szadrazanyag és Vaj ISO 3727-3
zsirtartalom — 3. rész: Zsirtartalom szamitdsa IDF 80-3:2003
Nedvesség, zsirmentes szarazanyag és Vaj ISO 3727-1
zsirtartalom — 1. rész: Nedvesség tartalom IDF 80-1:2001
meghatdrozasa (Referencia médszer)
Nedvesség, zsirmentes szdrazanyag €s Vaj ISO 3727-2
zsirtartalom — 2. rész: Zsirmentes szdrazanyag- IDF 80-2:2001
tartalom (Referencia mdédszer)
Nedvesség: Meghatdrozas Kenyér NMKL 14, 1953

Nem fémbol keszult targyak elelmezesi és ipari |Elelmiszerekkel |CEN EN
celra: Az Utésallosag meghatarozasanak erintkezé anyagok | 12980:2000
vizsgalati mddszere és targyak
Nem megfelel§ tisztitas: a kimutatas kémiai Csészék, tanyérok |NMKL 4, 1962,
maodszere. és asztali edények |2. kiadds
Nemfémes asztali edények. fogalom- Elelmiszerekkel |CEN EN
meghatdrozasok érintkez6 anyagok|1900:1998
és targyak
Neoheszperidin-dihidrokalkon Elelmiszerek CEN/TS
14537:2003
Netto tartalom €s lecsepegtetett suly: Tartositott zoldsé- | NMKL 55, 1980,
Meghatarozas. gek és gylimolcsok | 2. kiadés
Nikarbazin HPLC mddszerrel Takarmédnyok és |CEN — _
premixek val6sziniileg uj
Nitrat és nitrit tartalom — 1. rész: Kadmiumos |Tej és ISO 14673-1
redukcids, spektrometrids modszer tejtermékek IDF 189-1
2004-02-01
Nitrat és nitrit tartalom — 1. rész: Kadmiumos |Tej és ISO 14673-1
redukcids, spektrometrids modszer tejtermékek IDF 189-1:2001
ISO 14673-1
IDF 189-1:2001
Cor 1:2002
Nitrat és nitrit tartalom — 3. rész: Mddszer Tej és CEN EN ISO
kadmiumos redukcidval és dramlé injektdlasos |tejtermékek 14673-3:2001
elemzéssel, soros dializissel (rutin médszer)
Nitrat és nitrit tartalom — 3. rész: Mddszer Tej és CEN EN ISO
kadmiumos redukcidval és dramlé injektdldsos |tejtermékek 14673-
elemzéssel, soros dializissel (rutin moédszer) 3:2001/AC:2002
Nitrat és nitrit tartalom —1. rész: Kadmiumos Tej és CEN EN ISO
redukcids €s spektrometrids modszer tejtermékek 14673-1:2001
Nitrat és nitrit tartalom —1. rész: Kadmiumos Tej és CEN EN ISO
redukcids €s spektrometrids modszer tejtermékek 14673-1:2004
Nitrat és nitrit tartalom 2. rész: szegmentdlt Tej és CEN EN ISO
aramlasd analizis modszer (rutin modszer) tejtermékek 14673-2:2001
Nitrat és nitrit tartalom —2. rész: szegmentalt Tej és ISO 14673-2
aramlasd analizis modszer (rutin médszer) tejtermékek IDF 189-2:2001
ISO 14673-2
IDF 189-2:2001 /
Cor 1:2002
Nitrat és nitrit tartalom —2. rész: szegmentalt Tej és CEN EN ISO
aramlasd analizis moédszer (rutin modszer)) tejtermékek 14673-
2:2001/AC:2002
Nitrat és nitrit tartalom —2. rész: szegmentalt Tej és CEN EN ISO
dramlédsu analizis médszer (rutin mddszer) tejtermékek 14673-2:2004
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Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas

Nitrat és nitrit tartalom 3. rész: Mddszer Tej és CEN EN ISO

kadmiumos redukcidval és dramlé injektaldsos |tejtermékek 14673-3:2004

elemzéssel, soros dializissel (rutin médszer)

Nitrat és nitrit tartalom —3. rész: Mddszer Tej és ISO 14673-3

kadmiumos redukcidval és aramlé injektalasos |tejtermékek IDF 189-3:2001

elemzéssel, soros dializissel (rutin modszer) ISO 14673-3
IDF 189-3:2001/
Cor 1:2002

Nitrat és nitrit tartalom: Modszer enzimes Tej és CEN TC 302

redukcioval és Griess reakciot kovets tejtermékek Munkaprogram

molekularis abszorpcios spektrometridval

Nitrat és/vagy nitrit tartalom — 1. rész: Elelmiszerek CEN EN 12014-

Altalanos megfontoldsok 1:1997

Nitrat és/vagy nitrit tartalom — 2. rész: Elelmiszerek CEN EN 12014-

HPLC/IC modszer zdldséges és zoldség-
termékek nitrdt tartalménak meghatarozasara

2:1997

Nitrdt €s/vagy nitrit tartalom — 3. rész; Nitrat €s | Huas termékek CEN TC 275
nitrit tartalom spektrometrids meghatarozasa nitrat Munkaprogram
nitritté tortend enzimes redukciojat kdvetéen

Nitrat és/vagy nitrit tartalom — 4. rész. | Hus termékek CEN TC 275
loncserélé kromatografias (IC) modszer nitrat Munkaprogram

és nitrit tartalom meghatarozéasara

Nitrat és/vagy nitrit tartalom — 5. rész: Elelmiszerek CEN EN 12014-
Zoldsegtartalmi csecsemo- es gyermeketelek 5:1997

nitrat tartalmanak enzimes meghatarozasa

Nitrét €s/vagy nitrit tartalom — 7. rész; folyamatos |Elelmiszerek CEN EN 12014-
dramldsi modszer zoldségek és zoldség termékek 7:1998

nitrat tartalmanak meghatarozasara kadmiumos

redukciot kovetéen

Nitrat és/vagy nitrit tartalom —3. rész: Nitrat és |Elelmiszerek CEN ENV 12014-
nitrit tartalom spektrometrias meghatarozasa 3:1998

hus termékekben nitrat nitritté torténd enzimes

redukciojat kovetden

Nitrat és/vagy nitrit tartalom —4. rész: loncserélé | Elelmiszerek CEN ENV 12014-

kromatografias (1C) modszer nitrat és nitrit
tartalom meghatarozasara has termékekben

4:1998

Nitrit és nitrdt: Meghataroz4s.

Hus termékek,
felontod levek és

NMKL 100, 1982

sokeverékek
Nitrit €s nitrat: Nitrit €s/vagy nitrat Elelmiszerek NMKL 165, 2000
ionkromatografias modszerrel.
Nitrit: I Nem specifikus titrimetrids rutin NMKL 49, 1963
modszer nitrit meghatdrozdsdra "nitrit séban" €s
"nitrit salétromban"; II Nitrit meghatarozasa
"nitrit soban™ és "nitrit-salétromban”, és
Husban, halban és felonté 1ében.
Nitrogén (oldhatd) tartalom hig sdsavas Takarméanyok ISO 6655 1997
pepszines kezelés utan
Nitrogén (0sszes) és nyersfehérje tartalom: Gabonak, CEN TC 307
Dumas elv szerint, égetéses mddszerrel huvelyesek, 6rolt | Munkaprogram
gabona termékek,
olajmagvak,
olajpogacsak, és
takarmanyok
Nitrogén €s nyersfehérje— 1. rész: Kjeldahl Takarmédnyok CEN TC 307
modszer Munkaprogram
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Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Nitrogén és nyersfehérje— 2. rész: Takarmdnyok CEN TC 307
blokkroncsolasos/vizgozdesztillacios modszer Munkaprogram
Nitrogén Kjeldahl moédszerrel. Elelmiszerek és NMKL 6, 2003,
takarmdnyok 4. kiadas.
Nitrogén oldhatdsagi index Szaritott tejfehér- |ISO 15323
je termékek IDF 173:2002
Nitrogén 0sszes Bor OIV (A 40)
Nitrogén 0sszes: Dumas modszer Bor o1V
Nitrogén tartalom — 1 .rész: Kjeldahl médszer |Tej CEN EN ISO
8968-1:2001
Nitrogén tartalom — 1. rész: Kjeldahl modszer |Tej ISO 8968-1
IDF 20-1:2001
Nitrogén tartalom — 2. rész : Blokkroncsoldsos |Tej ISO 8968-2
moddszer (makro mdédszer) IDF 20-2: 2001
Nitrogén tartalom — 2. rész: Blokkroncsoldsos |Tej CEN EN ISO
modszer (Makro médszer) (ISO 8968-2:2001) 8968-2:2001
Nitrogén tartalom — 3. rész: Félmikro gyors Tej CEN TC 302
rutin modszer Munkaprogram
Nitrogén tartalom — 4. rész: A nem fehérje Tej ISO 8968-4
eredetii nitrogén tartalom meghatarozasa IDF 20-4:2001
Nitrogén tartalom — 5. rész: A feheérje eredetli | Tej ISO 8968-5
nitrogén tartalom meghatarozasa IDF 20-5:2001
Nitrogén tartalom — 5. rész: Fehérje eredetii -nitro- | Tej CEN EN ISO
gén tartalom meghatarozasa (1SO 8968-5:2001) 8968-5:2001
Nitrogén tartalom — Rész 4. Nem-fehérje eredetii | Tej CEN EN ISO
nitrogen tartalom meghatarozasa (1SO 8968-4:2001) 8968-4:2001
Nitrogén tartalom és a nyersfehérjetartalom Takarmanyok ISO/NWI 5983-1
szamitdsa — 1. rész: Kjeldahl modszer
Nitrogén tartalom és a nyersfehérjetartalom Takarmanyok ISO/CD 5983-2
szamitasa— 2. resz: o
Blokkroncsolasos/vizgézdesztillacios modszer
Nitrogén tartalom €s nyersfehérjetartalom Takarméanyok ISO 5983 1997
szamitdsa: Kjeldahl modszer
Nitrogén tartalom: Dumas elven alapul6 Tej és CEN EN ISO
égetéses rutin modszer tejtermékek 14891:2002
Nitrogén tartalom: Dumas elven alapul6 Tej és ISO 14891
égetéses rutin modszer tejtermékek IDF 185:2002
Nitrogén tartalom: Kjeldahl mdodszer Gyiimolcs- €s CEN EN
z0ldséglevek 12135:1997
N-metil-karbamat szermaradvany- 1 .rész Zsirszegény CEN EN 14185-
HPLC-modszer SPE mintaelokészitéssel ¢lelmiszer 1:2003

NMKL: Utmutaté mikrobioldgiai referenseknek NMKL No 20
Analitikai médszerek kidolgozasa az NMKL-ben. 2003

Novényi olajok (ehetd): Gyorsitott No6vényi olajok 1(%(3))(38 Cg 6 -01
Novényi olajok: Aroma birdlobizottsagi Novényi olajok  |AOCS Cg 2 -83
értékelése (03)

NoOvényi zsirok €s olajok transz zsirsav izomer |Allati és novényr |CEN EN ISO
tartalma- Gazkromatografids modszer zsirok és olajok | 15304:2002
Novényi zsirok €s olajok transz zsirsav izomer |Zsirok és olajok [ISO 15304
tartalma- Gazkromatografids modszer 2003-05-15

Novényvédoszerek

Kereskedelemben
kaphat6 zsirok és
olajok

AOCS Cd 23 -93
(03)
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Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Noveényvédoszerek s poliklorozott bifenilek | Zsirtartalmd CEN EN 1528-
(PCB-k) — 1. rész: Altalanos eléirasok élelmiszerek 1:1996
Novényvedoszerek es poliklorozott bifenilek Zsirtartalmu CEN EN 1528-
(PCB-k) — 2. rész: A zsir, novényveédoszerek es élelmiszerek 2:1996
PCB-k kivonasa és a zsirtartalom meghatarozasa
Novenyvéddszerek és poliklorozott bifenilek | Zsirtartalmu CEN EN 1528-
(PCB-K) — 3. rész: Tisztitasi modszerek élelmiszerek 3:1996
NOveényvédészerek és poliklorozott bifenilek | Zsirtartalmi CEN EN 1528-
(PCB-,%: Meghatarozas, megerosité vizsgalatok|élelmiszerek 4:1996
es egyeb eldirdsok
Novényvédoszerek maradékai — GC/MS Takarmanyok CEN TC 307
maodszer Munkaprogram
Novényveddszerek maradékai: GC/MS és Takarméanyok CEN ISO tervezet
GC/ECD modszer
Novényvédoszerek: Cycloxidem Novényvédészer |CIPAC

készitmenyek
Novenyvédoszerek: d-alletrin (bioalletrin, s- Novenyvedoszer |CIPAC
bioallethin, esbiotrin) készitmények
Novenyvédoszerek: Eszfenvalerat Novényvédészer |CIPAC
készitmények
Novényvédoszerek: Fenoxaprop-P-etil Novényvédészer |CIPAC
készitmények
Novényvédoszerek: Flufenzin (SZI-121) Novényvédoszer |[CIPAC
készitmények
Novényvédoszerek: Icaridan Novényvédészer |CIPAC
készitmények
Novényvédoszerek: Imidakloprid Novényvédészer |CIPAC
készitmények
Novenyvédoszerek: Klorpirifosz Novenyvedoszer |CIPAC
készitmenyek
Novenyveédoszerek: Klortalonil Novenyvedoszer |CIPAC
készitmények
Novényvédoszerek: Malation Novényvédészer |CIPAC
készitmények
Novényveddszerek: mikrokapszulazott lambda |NOvényvédsszer |CIPAC
cihalotrin keszitmenyek hatéanyag- készitmenyek
felszabadulasi jellemzéi
Novényvédészerek: Szabad hatéanyag mikrokap- | Névenyvedoszer |CIPAC
szulazott lambda cihalotrin készitményekben. készitmények
Novényvédoszerek: Tebukonazol Novényvédoszer |CIPAC
készitmenyek
Novényvédoszerek: Transfluthrin Novényvédoszer |[CIPAC
készitmenyek
Novényvédoészerek: Tribenuron-metil Novényvédoszer |CIPAC
készitmenyek
Novényvédészerek: Vizben diszpergalhato granu- | Novényvédészer |CIPAC

latum dorzséllosdga , részecskeméret-elemzes
1ézer diffrakciéval. Szabad metilparation.
mikrokapszulazott kiszerelésti metilparationban

készitmenyek

Nyers hamu Takarmanyok ISO 5984 1978

Nyersrost tartalom: intermedier sziirés Takarméanyok CEN EN ISO
6865:2000

Nyersrost tartalom: intermedier sztirési modszer| Takarméanyok EN ISO
6865:2000
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Szervezet/

(AAS) médszerrel

kaphato zsirok és
olajok

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Nyomelemek atomabszorpcids spektrometrids | Kereskedelemben | AOCS Ca 15 -75

(03)

kaphato zsirok és
olajok

Nyomelemek: higany hideg g6z0s Elelmiszerek CEN EN

atomabszorpcios spektrometrias (CVAAS) 13806:2002

maodszerrel nyomas alatti feltaras utan

Nyomelemek: miikodési jellemzék, altalanos | Elelmiszerek CEN EN

megfontolasok és mintael6készités 13804:2002

Nyomelemek: nyomds alatti feltards Elelmiszerek CEN EN
13805:2002

Nyomelemek: 6lom, kadmium, cink, réz és vas |Elelmiszerek CEN EN

atomabszorpcids spektrometrids (AAS) 14084:2003

modszerrel mikrohulldmu feltdrds utdn

Nyomelemek: 6lom, kadmium, cink, réz, vas, Elelmiszerek CEN EN

kréom atomabszorpcids spektrometrids (AAS) 14082:2003

modszerrel szdraz hamvasztds utdn

Nyomelemek: 6lom, kadmium, krém és Elelmiszerek CEN EN

molibdén grafitkdlyhds atomabszorpcids 14083:2003

spektrometrids (GFAAS) mddszerrel nyomés

alatti feltaras utan

Nyomfémek, grafitkdlyhds AAS mddszer Kereskedelemben | AOCS Ca 18 -79

(03)

Nyomfémek, grafitkdlyhds AAS mddszer

Kereskedelemben
kaphat6 zsirok és
olajok

AOCS Ca 18b -91
(03)

Ochratoxin A Bor OoIv
Ochratoxin A Takarményok CEN - _

valdsziniileg uj
Ochratoxin A arpaban és porkolt kavéban: Elelmiszerek CEN EN
HPLC modszer immunaffinitas oszlopos 14132:2003
mintaelokészitéssel
Ochratoxin A borban és sorben: HPLC modszer | Elelmiszerek CEN EN
immunaffinitads oszlopos mintael6készitéssel 14133:2003
Ochratoxin A gabonaban és gabona termékek- |Elelmiszerek CEN EN ISO
ben — 2. rész: Nagy hatékonysagu folyadekkro- 15141-2:1998
matografias modszer hidrogéen-karbonatos
mintaelokészitéssel (1SO 15141-2:1998)
Ochratoxin A gabondban és gabona Elelmiszerek CEN EN ISO
termékekben— 1. rész: Nagyhatékonysagu 15141-1:1998
folyadekkromatografias modszer szilikageéles
mintaelokeszitéssel (1SO 15141-1:1998)
Ochratoxin A: Folyadékkromatografias Gabona és NMKL 143, 2.
meghatédrozis. gabonatermékek |kiadds 1997
Okadainsav és dinophysis toxin: HPLC modszer| Kagylék CEN TC 275
szilardfazisu extrakcios mintaeldkészites, Munkaprogram
szdrmazékolas és fluorimetrias kimutatas
Olaj- és viztartalom, egyideji meghatarozas: Olajmagvak CEN EN ISO
pulzalé magmagneses rezonancia 10565:1998
spektroszkopia
Olaj mindség stabilitasa: ajanlott meghatarozasi|Kereskedelemben | AOCS Cg 3 -91
modszerek kaphat6 zsirok és [(03)

olajok

Olajtartalom — 1. rész: Extrakciés modszer Olajmagdara CEN EN ISO
hexdnnal (vagy petroléterrel) 734-1:2000
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Szervezet/

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Olajtartalom — 1. rész: Extrakciés modszer Olajmagdara CEN TC 307
hexdnnal (vagy petroléterrel) Munkaprogram
Olajtartalom — 2. rész: Gyors extrakcids Olajmagdara CEN TC 307
modszer Munkaprogram
Olajtartalom — 2. rész: Gyors extrakcids Olajmagdara CEN EN ISO
modszer (ISO 734-2:1998) 734-2:2000
Olajtartalom (Referencia médszer) Olajmagvak CEN EN ISO
659:1998
Olajtartalom: folyamatos hullimhosszu Olajmagvak CEN EN ISO
kistelbontdsi mag magneses rezonancia 5511:1996
spektrometria (gyors mddszer) (ISO 5511:1992)
Oldhatatlan szennyezg tartalom (1SO 663:2000) | Allati és novényi |CEN EN ISO
zsirok és olajok  |663:2001
Oldhaté dsvanyi anyag és zsirsavak egyiitt, mint| Kereskedelemben | AOCS Ca 4 -25
asvanyi szappan kaphat6 zsirok és |(03)
olajok
Oldhaté szdrazanyag tartalom becslése: Gyiimolcs- és CEN EN
Refraktometrids modszer zoldséglevek 12143:1996
Oldhat6 szdarazanyag: Refraktometrids modszer | Gyliimolcs- és ISO 2173
zoldség termékek [2003-12-01
Olom Bor OIV (oeno 3/94)
Olom direkt grafitkdlyhds atomabszorpcids Zsirok és olajok [ISO 12193
spektroszkopidval 2004-02-01
Olom direkt grafitkdlyhds atomabszorpcids Allati és novényi |CEN EN ISO
spektroszkopidval zsirok és olajok  [12193:2004
Olom és kadmium: felszabaduldsa keramia Keramiak NMKL 94, 1991,
arukbol. 2. kiadas
Olom, grafitkalyhds atomabszorpcids Kereskedelemben | AOCS Ca 18c -91

spektroszkopia

kaphato zsirok és
olajok

(03)

Olomtartalom: grafitkdlyhds atomabszorpcidés | Allati és novényi [CEN EN ISO
spektroszkopias modszer (ISO 12193:1994) zsirok €s olajok  [12193:1999
Olvadaspont nyitott végt kapillaris csében Allati és novényi |CEN EN ISO
(csUszaspont) zsirok és olajok  [6321:2002
On tartalom: Grafitkdlyhéds atomabszorpcids Konzerv siritett  |ISO 14377

spektrometrids modszer

tej

IDF 168:2002

On tartalom: Spektrometrids médszer

Tej és konzerv

ISO/TS 9941

siritett tej IDF/RM 160
2003-12-01
On: atomabszorpcids meghatdrozas Gyilimolcsok és NMKL 126, 1988
zoldségek
On: Osszes Ontartalom mennyiségi Elelmiszerek NMKL 115, 1985
meghatdrozasa. Spektrofotometrias
meghatdrozds kvercetinnel
Oxalsav: Meghatarozas. Elelmiszerek NMKL 63, 2000,
2. kiadas
Oxidaci6s redukcids potencidl Bor OIV (oeno
3/2000)
Oxidativ stabilitds (gyorsitott avasodasi Zsir és olaj CEN EN
vizsgalat) szdrmazékok 14112:2003
Oxigénizotop (stabil)/(lSO//lGIOz) Gyitimolcs- és CEN ENV
gyumolcslevekbdl szarmazo vizben: z0ldséglevek 12141:1996

Izotoparany tomegspektrometrids modszer
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Szervezet/

modszerek a kimutatasra.

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Osszes diétds rost: Gazkromatografias, Elelmiszerek NMKL 162, 1998
kolorimetrids és gravimetrids meghatarozas -
Uppsala médszer.
Osszes savtartalom Bor OIV (A 10)
Osszes szdrazanyag (viz): Gravimetrids Tej és NMKL 110, 1984
meghatédrozds. tejtermékek
Osszes szarazanyag tartalom Sajt és omlesztett | CEN TC 302
sajt Munkaprogram
Osszes szdrazanyag: analitikai gravimetrias Paradicsompaszta [ NMKL 28, 1958
meghatédrozds
Paralitikus kagyloméreg: Biol6giai meghata- Kéthéju kagylok [NMKL 81, 1986,
rozds étkagyloban és mas kéthéja kagyloban. 2. kiadas
Patogén Vibrio species: Kimutatds és szamlalas.| Elelmiszerek NMKL 156, 2.
kiadas 1997
Patogén Yersinia enterocolitica: PCR Elelmiszerek NMKL 163, 1998

Patogének, élelmiszerekben eléforduld: Elelmiszer és CEN TC 275
Polimeraz lancreakcio (PCR): Altalanos takarmanyok Munkaprogram
modszer specifikus kovetelmények
Patulin tikros és felhds almalében és purében: |Elelmiszerek CEN EN
HPLC modszer folyadék/folyadék megoszlassal 14177:2003
Pediococcus spp.: izoldléds és szamlélas Takarmanyok CEN - B
valészinileg (j
Penészek és élesztok: Meghatarozas. Elelmiszerek NMKL 98, 1995,
4. kiadas
Peroxidszdm Allati és novényi |CEN TC 307
zsirok és olajok  |Munkaprogram

Peroxidszam: ecetsav—izooktanos modszer

Kereskedelemben
kaphato6 zsirok és
olajok

AOCS Cd 8b -90
(03)

Peroxidszdm: Meghatarozas.

Tiszta zsirok, vaj
€s margarin.

NMKL 45, 1962

Peroxidszdm: Meghatarozas.

Zsirok és olajok

NMKL 158, 1997

modszerek

pH Bor olv

pH-érték Gyiimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 1132:1994

Polaris vegyiilet tartalom Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok  [8420:2002

Polifoszfatok: Kimutatds papirkromatografidas |Hus termékek stb. [NMKL 76, 1988,

modszerrel. 2. kiadas

Poliklérozott bifenilek— GC/MS médszerek Takarményok CEN TC 307

Munkaprogram
Poliklérozott bifenilek: GC/MS és GC/ECD Takarmanyok CEN ISO tervezet

(HPSEC)

Polimer bevonatok fém szubsztriton: Utmutaté |Elelmiszerekkel |CEN /TS

a teljes migraci6 vizsgalati médszereinek és erintkez6 anyagok| 14235:2002
koriilményeinek kivalasztasahoz és targyak

Polimer bevonatok papiron és kartonon. Elelmiszerekkel |CEN/TS
Utmutaté a teljes migracié vizsgélati erintkezé anyagok | 14234:2002
modszereinek és koriilményeinek és targyak

kivélasztdsdhoz

Polimerizalt trigliceridek: nagy felbontdsu Allati és novényi [CEN EN ISO
méretkizardsos kromatografias mdédszerrel zsirok és olajok  [16931:2001
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Szervezet/

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Prolin tartalom: Spektrometrids meghatdrozds |Gyilimolcs- és CEN EN
z0ldséglevek 1141:1994
QA: Mingseégbiztositas. Utmutato a NMKL No 5
mikrobioldgiai laboratériumok részére. 1994, 2. kiadas
QA: Mindségbiztositas a kutatas-fejlesztésben Eurachem

es a nem rutin analitikaban - forditasok
rendelkezésre allnak

Utmutaté (1998)

Referenciaanyagok: kivédlasztdsa és haszndlata Eurachem
Utmutat6 (2002)

Relativ stiriiség Gyiimolcs- és CEN EN

z0ldséglevek 1131:1994

Részecskeméret elemzés: mindségi osztalyozas | Tea ISO 11286 2004-
02-15

Réz Bor Oo1v

Réz, vas és nikkeltartalom: grafitkdlyhds Allati és novényi [CEN EN ISO

atomabszorpcidés mddszer (ISO 8294:1994) zsirok és olajok  [8294:1999

Ricinus maghéj: Mikroszképos médszer Takarmanyok ISO 5061 2002
Séafrany (Crocus Sativus L.) — 1. rész: Safrany ISO/TS 3632-1
Jellemz6 2003-11-15
Safrany (Crocus sativus L.) — 2. rész: Vizsgalati|Safrany ISO/TS 3632-2
modszerek 2003-11-15
Salmonella (ICS/SLM) Elelmiszerek AOAC 2001.09
Salmonella (ICS/SMID) Elelmiszerek AOAC 2001.07
Salmonella (XLD) Elelmiszerek AOAC 2001.08
Salmonella spp: Horizontélis médszer Elelmiszer és CEN EN ISO
takarményok 6579:2002
Salmonella: BAX® rendszer automatikus Elelmiszerek AOAC 2003.09

kimutatas

Salmonella: Horizontalis médszer (ISO Elelmiszer €és CEN EN

6579:1993 mébdositott) allati 12824:1997
takarmdnyok

Salmonella: Kimutatas Tej és ISO 6785
tejtermékek IDF 93:2001

Salmonella: Kimutatas. Elelmiszerek NMKL 71, 1999,

5. kiad.
Savas detergens rost (ADF) tartalom Takarmany CEN TC 307
munkaprogram

Sav, ill6 Bor OIV (A 11)

Sav, kotott Bor OIV (A 11)

Sav, titrdlhato Tej €s tejszin NMKL 107, 1984

Sav, titrdlhato Gyilimolcs- 1és CEN EN
zoldséglevek 12147:1996

Savszam Kereskedelemben | AOCS Cd 3d -63
kaphat6 zsirok és [(03)
olajok

Savszam Jojoba olaj AOCS Ci14-91(03)

Savszam Zsir és CEN EN
olajszarmazékok |14104:2003

Savszam és savassag Allati és novényi |CEN EN ISO
zsirok és olajok  |660:1999

Savszam és savassag: fliggelék: Pontossagi Zsirok és olajok |ISO 660: 1996

adatok sziz olivaolajra (A/F) 2003-03-15
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Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Savszam/szabad zsirsavak Zsirok NMKL 38, 2001,
4. kiadés.
Semleges detergens rost (NDF) tartalom Takarményok CEN TC 307
Munkaprogram
Shigella baktériumok: Kimutatas. Elelmiszerek NMKL 151, 1995
Shigella spp.: PCR modszer a kimutatdsra. Elelmiszerek NMKL 174, 2.
kiadds 2002
Shigella spp: Horizontalis modszer Elelmiszer és CEN TC 275
takarméanyok Munkaprogram
Sikimisav: HPLC Bor o1V
Spektrofotométerek: UV/VIS NMKL No 7,
spektofotométerek ellendrzese 1998

Staphylococcus aureus egyes hus-, tengeri hal-,
és baromfi- termékekben: 3M™ Petrifilm™
Staph gyors telepszdmlalasos médszer

Hus, tengeri hal
és baromfi

AOAC 2003.11

Staphylococcus aureus: 3M' Petrifilm"" gyors

Feldolgozott és

AOAC 2003.07

telepszamlaldsos modszer elkészitett
Elelmiszerek
Staphylococcus aureus: 3M™ Petrifilm'" Staph | Tejtermékek AOAC 2003.08
gyors telepszadmlalasos mddszer
Staphylococcus aureus: Szamlélas. Elelmiszerek NMKL 66, 2003,

4. Ed.

Horizontédlis médszer — 1. rész: Baird-Parker
agar taptalajt alkalmazo6 eljards — 1. kiegészités:
Pontossagi adatok (ISO 6888-1:1999/Amd
1:2003)

Staphylococcusok koaguldz pozitiv: Elelmiszer és CEN EN ISO
(Staphylococcus aureus és mads fajtak): takarményok 6888-1:1999
Horizontalis médszer — 1. rész: Baird-Parker

agar taptalajt alkalmazo eljaras (ISO 6888-

1:1999)

Staphylococcusok koagulaz pozitiv: Elelmiszer és CEN EN ISO
(Staphylococcus aureus és mas fajtak): takarméanyok 6888-

1:1999/A1:2003

Horizontédlis médszer — 2. rész: Nyulplazma
fibrinogénagar tdptalajt alkalmazo eljdras - 1.
kiegészités: Pontossagi adatok (ISO 6888-
2:1999/Amd 1:2003)

Staphylococcusok koagulaz pozitiv: Elelmiszer és CEN EN ISO
(Staphylococcus aureus és mas fajtak): takarmanyok 6888-2:1999
Horizontédlis médszer — 2. rész: Nyulplazma

fibrinogénagar tdptalajt alkalmazo eljardas (ISO

6888-2:1999)

Staphylococcusok koaguldz pozitiv: Elelmiszer és CEN EN ISO
(Staphylococcus aureus €s mas fajtak): takarméanyok 6888-

2:1999/A1:2003

Staphylococcusok koaguldz pozitiv: Elelmiszer és CEN EN ISO
(Staphylococcus aureus €s mas fajtak): takarményok 6888-3:2003
Horizontdlis médszer — 3. rész: Kimutatds és

MPN eljarés kis szamok esetén (ISO 6888-

3:2003)

Staphylococcusok koagulaz pozitiv: Tej és tej-alapd  [ISO 5944
Legvaloszintibb szam modszer termékek IDF 60:2002
Striiség és fajsuly 20 °C-on Bor OIV (A1)
Szabad aminosav tartalom: Gyiimolcs- és CEN EN
Folyadékkromatogrifids modszer z0ldséglevek 12742:1999

164

Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 50, 2004/3




Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Szacharin meghatarozasa asztali Elelmiszerek CEN EN
édesitészerekgen: Spektrometrids modszer 1376:1996
Szacharin: Folyadékkromatografias Italok és NMKL 122,
meghatédrozis. édességek 1997, 2. kiadds
Szacharo6z Bor OIV (A5)
Szacharo6z Mustok OIV (A5)
Szachar6z tartalom: enzimes meghatéarozds - Gyilimolcs- és CEN EN
NADP spektrometrids modszer zoldséglevek 12146:1996
Szalicilsav: minéségi és mennyiségi elemzés. |Elelmiszerek NMKL 3, 1999,

4. kiadas

Szallitoegysegek elokészitett élelmiszereket Elelmiszerekkel |CEN EN
tartalmazo élelmiszertartdlyokhoz. Termikus és |érintkezé anyagok|12571:1998
higiénikus kovetelmények és vizsgdlatok és targyak
Szarazanyag Bor OIV (A3)

Szérazanyag , oldhat6: Refraktometrids
meghatérozas.

Paradicsom piiré
és paradicsom
paszta

NMKL 70, 1969

Szarazanyag 0sszes: Gravimetrids modszer: Gyiimolcs- és CEN EN
szaritasi sulyveszteség z0ldséglevek 12145:1996
Szarazanyag: Vakuum modszer. Elelmiszerek NMKL 169, 2002
Szaxitoxin és dc-szaxitoxin kagylokban: HPLC |Elelmiszerek CEN ENV
modszer oszlop utdni szarmazékolassal 14194:2002
Szaxitoxin €s dc-szaxitoxin: HPLC modszer Kagylok CEN TC 275
peroxidos vagy perjodatos oxidacios oszlop Munkaprogram
elétti szarmazekolassal
Széndioxid Bor OIV (A 39)
Széndioxid mérési modszer borban: tilnyomas |Pezsgok o1v
mérése
Szénizotép ardny (13C/12C) (stabil): Gyiimolcs- és CEN ENV
gylimolcslevek cukraiban — izotéparany zoldséglevek 12140:1996
tomegspektrometria
Szénizotép ardny (13C/12C) (stabil): Gyiimolcs- és CEN ENV
gylimolcslevek pulpjaban — izotéparany zoldséglevek 13070:1998
tomegspektrometria
Szennyezd tartalom Olajmagvak CEN EN ISO
658:2002
Szerves foszfortartalma novényvédoszer Takarmanyok ISO 14182 1999
szermaradvany tartalom: Gazkromatografias
maodszer
Szerves foszfortartalmd novényvédészer Takarmdnyok CEN EN ISO
szermaradvanyok: Gazkromatografids modszer 14182:1999
Szerves klortartalmd névényvédészer Takarmanyok CEN EN ISO
szermaradvanyok Gazkromatografias modszer 14181:2000
Szerves szennyezok, illo Allati és novényi |CEN TC 307
zsirok és olajok  |Munkaprogram

Szigetelt tartalyok haztartasi célra — 1. rész:
Hoszigetelt vakuumpalackok és kancsok
miiszaki leirasa

Elelmiszerekkel
érintkez6 anyagok
és targyak

CEN EN 12546-
1:2000

Szigetelt tartalyok haztartasi célra — 2. rész:
Hoszigetelt zacskdk és dobozok eléirasai

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN EN 12546-
2:2000

Szigetelt tartalyok haztartasi célra — 3. rész:
Hotartd csomagolasok miiszaki leirasa

Elelmiszerekkel
erintkez6 anyagok
és targyak

CEN EN 12546-
3:2000
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Szervezet/

Kapillaris gaz kromatografia (Referencia
modszer) (ISO 15788-1:1999)

zsirok és olajok

Elemzendd anyag hivatkozas

Szilard zsirtartalom: Pulzdlé mag magneses Allati és novényi |CEN TC 307

rezonancia modszer zsirok €s olajok  |Munkaprogram

Szilikatos feluletek — 1. rész: ) Elelmiszerekkel |CEN EN 1388-

Keramiaedenyekbdl kioldhato 6lom és erintkezd anyagok|1:1995

kadmium meghatarozéasa és targyak

Szilikdtos feliiletek — 2. rész: Nem kerdmidbol |Elelmiszerekkel |CEN EN 1388-

késziilt edények szilikatos feliileteibdl kioldhato| érintkezé anyagok|2:1995

6lom és kadmium meghatarozasa és targyak

Szinezékek, mesterséges Bor OIV (A 43)

Szinezékek, mesterséges, vizoldhato, NMKL 134, 1990

félkvantitativ: Kromatografids és spektrometrids

meghatédrozas

Szinezékek, vizoldhatd, mesterséges. Elelmiszerek NMKL 130, 1989

Folyadékkromatogréafids meghatarozas

Szinezékek, vizoldhatd, mesterséges. [zolalds és| Elelmiszerek NMKL 31, 1959

azonositas

Szinezékek, vizoldhatd, mesterséges. [zolalds és| Elelmiszerek NMKL 114, 1985

azonositas

Szinezékek, zsiroldhatd, mesterséges. Izoldlds |Elelmiszerek NMKL 32, 1959

€s azonositas

Szinjellemzok Bor OlIV (A0)

Szdja termékek tripszin inhibitor aktivitdsa Takarmédnyok CEN EN ISO
14902:2001

Szomatikus sejtszdm — 1. rész: Mikroszképos | Tej CEN EN ISO

modszer (ISO 13366-1:1997) 13366-1:1997

Szomatikus sejtszam — 3. rész: Fluoreszcencids |Te;j CEN EN ISO

opto-elektronikus moédszer (ISO 13366-3:1997) 13366-3:1997

szorbinsav Bor OIV (A 30)

Szotar Halliszt ISO 7088

Szteroid szénhidrogének Novényi olajok  |AOCS Cd 27 -96
(03)

szterolok: egyedi és Osszes szterol tartalom Allati és novényi [CEN EN ISO

meghatdrozasa - Gazkromatografids modszer zsirok és olajok [ 12228:1999

Sztigmasztadiének Novényi olajok  |AOCS Cd 26 -96
(03)

Sztigmasztadiének — 2. rész: Nagy felbontdsu |Novényi olajok |CEN TC 307

folyadékkromatografids (HPLC) mddszer Munkaprogram

Sztigmasztadiének ndvényi olajokban — 1. rész: | Allati és novényi |CEN EN ISO

15788-1:2001

Sztigmasztadiének novényi olajokban — 2. rész: | Zsirok és olajok |ISO 15788-2
Nagy felbontdsu folyadékkromatografids 2003-02-15
(HPLC) modszer
Szulfét tartalom Gyiimolcs- és CEN EN
zoldséglevek 1142:1994
Szulfatok Bor OIV (A 14)
Szulfit — 1. rész: Optimalizdlt Monier-Williams |Elelmiszerek CEN EN 1988-
modszer 1:1998
Szulfit — 2. rész: Enzimes mddszer Elelmiszerek gl%lg\lggN 1988-
Szulfit: Enzimes meghatéarozas. Elelmiszerek NMKL 135, 1990
Szulfit: spektrofotometrids meghatdrozas. Elelmiszerek NMKL 132, 1989
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Matrix

Szervezet/

Elemzendd anyag hivatkozas
Tanusitott referencia anyagok: az analitikai NMKL No 9,
eredmények kiértékelése 2001
Tapkozegek — 1. rész: Laboratériumi tapkdzeg |Elelmiszer és CEN ENV ISO

készités mindségbiztositasanak altalanos
utmutatéja (ISO/TR 11133-1:2000)

allati takarmény

11133-1:2000

Tapkozegek, készitési és eloallitasi Gtmutato 2.
rész: gyakorlati utmutat6 tapkozegek
teljesitményének vizsgalatara (ISO/TS 11133-
2:2003)

Elelmiszer és
allati takarmény

CEN ISO/TS
11133-2:2003

Tejsav baktériumok: Meghatédrozas. Hus és NMKL 140, 1991
histermékek
Tejsav: Enzimes modszer Bor o1V
Tejsav: HPLC Bor Oo1v
Tejsav: kémiai modszer Bor OIV (A 27)
Telepszamlélasi technika 3071°C -on Vaj, fermentdlt tej [ ISO 13559
és friss sajt IDF 153:2002
Telepszamlélasi technika 3701°C -on (A) Joghurt ISO 7889
IDF 117
2003-02-01
Térfogat ellenérzése NMKL No 13,
2003
Tokoferolok és szterolok GLC mddszerrel Sz6jadara (1‘6(3))CS Ce3-74
Toxin-termeld Penicillium verrucosum: Elelmiszerek és |NMKL 152, 1995
Meghatdrozés. takarmédnyok
TOomegsuraseg (“hektoliter suly") — 1. Rész: | Gabona ISO 7971-1
Referencia modszer (A) 2003-07-01
Tomegveszteség 10501°C-on Z061d kavé ISO 6673
2003-09-01
Torésmutatd Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok és olajok  [6320:2000
Transz izomerek infravoros spektroszkopids Zsirok és olajok |ISO 13884
meghatdrozasa 2003-07-01
Transz zsirsav izomerek— Gazkromatografidas |NOvényi zsirok és | CEN TC 307
modszer olajok Munkaprogram
Triptofén tartalom Takarmanyok ISO/DIS 13904
Triptoféan tartalom Takarményok CEN TC 307
Munkaprogram
Tuzallé edények hagyomanyos haztartasi Elelmiszerekkel |CEN ENV
slitéhoz érintkez6 anyagok | 13834:2000
és targyak
Ultraibolya fény elnyelés meghatdrozasa Allati és novényi |CEN EN ISO
zsirok és olajok  [3656:2002
Uledék nyers zsirokban és olajokban: Allati és novényi |[CEN EN ISO
centrifugds modszer zsirok €s olajok | 15301:2001
Validalasi vizsgalat a kismértékben modositott AOAC H998.09
AOAC 998.09 %TECRA Salmonella vizudlis Mod 3-13-03.
immunvizsgalat) modszer és a tapkozeges refe-
rencia médszer egyenértekiiségenek igazolasara
Vas Bor OIV (A9)
Vas: fotometrids meghatarozas. Elelmiszerek NMKL 116, 1985
Visszanyerési informécié az analitikai mérések Eurachem

teriiletén

Utmutaté (1998)
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Elemzendd anyag

Matrix

Szervezet/
hivatkozas

Viz aktivitds: Mérés poliamid betétes
higrométerrel.

NMKL 104, 1984

Viz aktivitas: Miiszeres meghatarozas Novasina
elektronikus higrométerrel €és Aqua-Lab
harmatpont méré maszerrel.

NMKL 168, 2001

Viztartalom: Karl Fischer médszer Tejzsir termékek [ISO 5536
IDF 23:2002
Vizsgélat ajanlott médszerek Takarmany AOCS Cf 1 -68
mindsegii zsir (03)
termékek
Vizsgdlati minta készitése Zsirok és olajok |ISO 661
2003-05-15
Vizsgdlati minta készitése Takarméanyok ISO 6498 1998
Vizsgdlati minta készitése Takarmédnyok CEN TC 307
Munkaprogram
Vizsgalati minta készitése (ISO 661:1989) Allati és novényi [CEN EN ISO
zsirok €s olajok  [661:1995
Vizsgalati minta készitése laboratériumi Olajmagvak CEN EN ISO
mintabol (ISO 664:1990) 664:1995
Vizsgalati mintak, kiindulasi szuszpenziok es | Tej és CEN EN ISO
tizszeres higitasok elokészitése mikrobiologiai |tejtermékek 8261:2001
vizsgalathoz - altalanos utmutatas (1SO
8261:2001)
Yersinia enterocolitica, feltételes patogén: Elelmiszer és ISO 10273
horizontélis kimutatdsi modszer Takarmanyok 2003-07-03
Yersinia enterocolitica, feltételes patogén: Elelmiszer és CEN EN ISO
horizontélis kimutatdsi médszer takarméanyok 10273:2003
Yersinia enterocolitica: Kimutatas. Elelmiszerek NMKL 117,
1996, 4. kiadds
Zearalenon gabondban, allati takarmanyban €s |Takarméanyok ISO/CD 17372
takarméany adalékokban immunoaffinitas
oszlopkromatografids tisztitds és HPLC
modszer alkalmazasaval
Zearalenon: minGségi meghatarozas Takarmanyok ISO 6870 2002

Zsir

Tej, tejszin €s
tejpor

NMKL 10, 2001,
3.kiad..

Zsir (nyers), dietil-éteres extrakcié: (Randall/ |Takarmény, AOAC 2003.05
Soxtec/ bemeritéses mddszer) gabona
Zsir (nyers), hexdnos extrakci6: (Randall/ Takarmany, AOAC 2003.06
Soxtec/ bemeritéses mddszer) gabona

Zsir (szilard) tartalom: pulzdlé mag méagneses
rezonancia modszer (ISO 8292:1991)

Allati €s novényi
zsirok és olajok

CEN EN ISO
8292:1995

Zsir: Meghatarozas SBR szerint. Hus és NMKL 131, 1989
histermékek

Zsir: Meghatéarozas. Elelmiszerek NMKL 160, 1998

Zsirmentes szdrazanyag €s zsirtartalom — 1. Vaj CEN EN ISO

rész: Nedvesség tartalom meghatarozasa 3727-1:2001

(Referencia moédszer) (ISO 3727-1:2001)

Zsirmentes szdrazanyag €s zsirtartalom — 3. Vaj CEN EN ISO

rész: Zsirtartalom meghatdrozasa 3727-3:2003

Zsirmentes szdrazanyag és zsirtartalom — 2. rész: A| Vaj CEN EN ISO

zsirmentes szdrazanyag tartalom meghatdrozasa 3727-2:2001

(Referencia médszer) (ISO 3727-2:2001)
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Szervezet/

Elemzendd anyag Matrix hivatkozas
Zsirsav metilészterek Tejzsir ISO 15884
IDF 182:2002
Zsirsavak a triglicerid molekuldk 2. Allati és novényi |[CEN EN ISO
pozicidjdban zsirok és olajok  [6800:1997
Zsirsavak metilészterei Gazkromatografias Allati és novényi [CEN EN ISO
elemzés (ISO 5508:1990) zsirok és olajok  [5508:1995
Zsirsavak metilészterei: eldallitas Allati és novényi |CEN EN ISO
zsirok és olajok |5509:2000

Zsirsavak: Gazkromatografids modszer Takarmanyok 12%%)§TS 17764-2
Zsirsavak: metilészterek készitése Takarmanyok 12%(8§TS 17764-1
Zsirsavosszetétel gaz-folyadék kromatografids |Tejzsir ISO 15885
modszerrel IDF 184:2002
Zsirsav-tartalom Takarményok CEN TC 307
Munkaprogram
Zsirsavtartalom meghatarozasa Takarmanyok ISO/TS 17764
Zsirtartalom Takarméanyok ISO 6492 1999

Zsirtartalom — Gravimetrids modszer Sajt és omlesztett |CEN TC 302
sajt termékek Munkaprogram
Zsirtartalom meghatarozas Gerber modszerrel. |Tej NMKL 40, 1961
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia|Tejalapu fagylal- |CEN EN ISO
modszer) tok és jégkrémek |7328:1999
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia|Tejpor és tejpor |CEN EN ISO
modszer) (ISO termékek 1736:2000
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia | Folozott tej, savé |CEN EN ISO
modszer) (ISO és irds vaj 7208:1999
Zsirtartalom: Gravimetrids mdédszer (Referencia|Tej CEN EN ISO
modszer) (ISO 1211:1999) 1211:2001
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia | Stritett tej és éde-| CEN EN ISO
modszer) (ISO 1737:1999) sitett siritett tej | 1737:1999
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia|Savdsajt CEN EN ISO
modszer) (ISO 1854:1999) 1854:1999
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia|Tejszin CEN EN ISO
modszer) (ISO 2450:1999) 2450:1999
Zsirtartalom: Gravimetrids médszer (Referencia | Tejalapu CEN EN ISO
modszer) (ISO 8381:2000) gyermektipszer |[8381:2000
Zsirtartalom: Referencia médszer Vaj, étolaj ISO 17189 2003-
emulziok és ken- [09-15

hetd zsiradékok

IDF 194:2003

a-Monogliceridek

Kereskedelemben
kaphat6 zsirok és
olajok

AOCS Cd 11 -57
(03)

Molndr Pal és Toth Marianna
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Mindségmenedzsment rendszerek specialis
vonasai a konzerviparban
Nddasdi Jozsefné

Nyiregyhdzi F6iskola
Erkezett: 2003. november 20.

1. A konzerviparban alkalmazott minéségmenedzsment
rendszerekre hato tényezdok

a) A konzerviparban alkalmazott kiilonb6zé mindségirdnyitdsi rendszereket,
azok Kkiterjedtségét, eredményességét nagymértékben befolydsolja az
ipardgnak azon sajitossdga, hogy:

e a konzervipar termékei irant — vilagszerte — lassan, de folyamatosan
csOkken a kereslet,

e a magyar konzervipar a rendszervdiltds Ota mar a mdsodik nagy
értékesitési valsagat élte at.

b) A minGségmenedzsment rendszerek mikodtetésével egy nagyon specidlis
célkitlizést, az €lelmiszer mindségét kell biztositani. Az élelmiszermindséget
pedig komplexen értelmezve, abba beleértjiik az élelmiszerek biztonsdgi
kovetelményeit is, ami elengedhetetlen piacrajutdsi kovetelmény [1].

c) A termékek alapanyagait megtermel$§ mezdgazdasdgban — egyel6re — nem
kotelez6 a HACCP rendszer alkalmazdsa, ami megneheziti a
nyersanyagok biztonsdgdnak feliigyeletét, garantdldsat. E hidnyossdgnak
azonban Magyarorszdg EU csatlakozdsaval valtoznia kell, hiszen ott
1995. december 14-t6l a teljes élelmiszerldncra kotelez6 a HACCP
alkalmazasa.

d) A konzervgyartas sordn tobb olyan, un. kiilonleges folyamat is el6fordul,
melyek eredményér6l kozvetlen vizsgdlattal nem vagy csak nagyon
koltséges modon, legtobbszor csak roncsoldsos vizsgélattal lehet
meggy6z8dni a gydrtast kovetSen. Ilyen kiilonleges folyamatnak
tekinthet6 a konzerves ilivegek és dobozok zardsdnak folyamata, a
konzervek hd&kezelésének folyamata stb. Vannak olyan kiilonleges
folyamatok is, melyek csak egyes terméktipusokra jellemzdek. Ilyenek
pl. a gylimodlcslevek, dzsemek, martdsok f6zet-Osszedllitdsanak
folyamata, hiszen Osszetételiiket utdlag is csak bonyolult vizsgdlatokkal
lehet megéllapitani. Ugyanigy emlithetd példdul a paradicsomsdritmény
gyartasi folyamatdbol a nyersanyag vélogatdsdnak folyamata, melynek
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megfeleldségére (hogy kiszedtiik az Osszes romléhibds paradicsomot),
csak a késztermék Howard-szdm vizsgdlata alapjdn lehet kovetkeztetni.
Ugyanigy kiilonleges folyamatnak tekinthet6k a nyersanyagtermelés
folyamatai, melyekben leginkdbb a novényvéddszerek, gyomirtoszerek,
érésgyorsitok és egyéb vegyszerek alkalmazdsa jelent veszélyt [2]. E
folyamatoknak - és koztiik a kiilonleges folyamatoknak - az
€¢lelmiszerbiztonsdg fenntartdsa mellett torténd megvaldsitasat csak
gondos leszabdlyozdsukkal, valamint megfeleld feliigyeld és helyesbitd

eljarasok beépitésével érhetjiik el, ill. garantdlhatjuk.

s 2

e) A konzerviparban eltéréek a tulajdonviszonyok és a vallaltméretek is. Az
ipar mindségiigyi tevékenységének értékelésekor az tapasztalhatd, hogy
magasabb  teljesitményt nyujtottak a tulajdonossal rendelkezd
konzervipari cégek, mint az dllami tulajdonban 1é€vé6 véllalatok.

2. Az ISO, és a HACCP rendszerek altal nehezen kezelhetd
problémak a konzerviparban

Az ISO 9001:2000-es szerinti mindségiranyitasi rendszer f6bb problémadi a
konzerviparban a kovetkezdk:

a) Az ISO rendszer sajatossdga az, hogy nagyon nehéz elérni az azonositas
€s nyomonkovetés megfeleld szintld megvaldsitdsat. Ezt illusztrdlja az 1.
dbra a csemegeuborka gyartds folyamatdban. Az 1. dbra azt mutatja be,
hogy hogyan torténik a csemegeuborka gyartds folyamatdban az
azonositis €s nyomonkoOvetés, megjelolve azokat a pontokat, ahol a
megvalositas hidnyos.

Az azonositds és nyomonkdvetés megvaldsitdsi problémaéainak f6 okai a
kovetkezdk:

e Maguk a konzervipari termékek elég sok komponensbdl dllnak (pl. egy
egyszerl csemege uborka a kovetkezdket tartalmazza: uborka, cukor, so,
ecet, folyékony filszerkivonat(ok), szemes fliszerek, kapor é&s/vagy
torma- stb. levél), amihez még jonnek az elsddleges csomagold
anyagok: iliveg, lapka stb. R4adédsul az uborka legtdobbszor kisterme-
16kt61 keriil felvdsdrlasra, sok esetben a szant6foldon. fgy tobb helyrdl
Osszegy(ljtve, nagyobb tételek érkeznek be a konzervgyarba, ahol sok
tételt tdrolnak egyszerre, gyakran napokig is.

e Az uborkéit tartalmazé konténerek, laddk, zsakok nem egyesével vannak
megjeldlve (azonositva), hanem legfeljebb tételenként van az egyikiik
tetejére helyezve a bevételi bizonylat azonositdsként. Aztdn jonnek a
targoncdsok, akik a legritkdbb esetben figyelnek csak arra, hogy mikor
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kezdtek meg egy tételt, illetve, hogy mig az egyik tétel el nem fogy,
addig ne kezdjék meg a feldolgoz6 vonalakra behordani a mésikat.

UBORKA Késziil6 bizonylat, Nyilvéntartott
nvilvantartas eavséa
Termel6k . | |,
TR e Permetezési naplok Tabla
1 2 P 1 2 3 o r— =
Felvasarlo Felvasarlo Felvasarlasi jegyek —  Beszallitott
Termelsi nyilatkozatok | | | tetel
Konzervgyari Bevételi bizonylat — Egy fuvareszk6zon
nversanvaaatvétel egyszerre
N —_— beszallitott tétel
/ l : " |
1. tétel 2. tétel ! n. tétel : Egy fuvareszkozon
tarolasa tarolasa ! tarolasa ' egyszerre
< to-opmmmmo-- ! beszallitott tétel
Kivételezési
Vonalra bizonylat Egy miiszakban
adas feladott tételek
¢ Gyartaskozi ellendrzési
Feldolgozas napld Egy miiszakban
Anyagfelhasznalasi feladott tételek
adatlap, sth.
v
Rla |k |[ta]|rmr]|a Gyartasi rakatjegyek Egy miiszakban
7 n_yilvéntartésa, Bevét gyartott tételek,
ajdjals bizonviat de raklaponként
———
v
Cs | om | ag | ol | as CS_Cim,agolé,Si rakatjegyek Egy vevének
Eyl vantartasa, Kivét csomagolt tételek,
izonylat .
de raklaponként
\_—_//__
R |a Y ko | d as

[ ]
(I

Kiszallitott rakatok

J6l megoldott azonositas és nyomonkovetés
Hianyosan megoldott azonositas és nyomonkévetés

nyilvantartasa,
Mindségi bizonyit-
vany , stb.

\__/_

Egy vevének egy
széllitmanyként
széllitott tétel, de
raklaponként

1. Abra: Azonositas és nyomonkovetés jol megvaldsitott és hianyos
megoldasai a csemege uborka gyartasi folyamataban

Az uborka

mintajira

minden

egyéb felhaszndlt

anyag

dtjat

18

megvizsgidlhatndnk a nyomonkdvethet6ség szempontjabol. Nézziik meg
most koziilik az ecet péld4jat. Az ecet széllito-tartdlyokban érkezik; a
gyarban viszont altaldban egy vagy két tartdlyban taroljdk. Mivel az
ecettarold kapacitds altaldban kicsi, ezért a sziikséges ecetforgalmat csak
tartdlyokbol
haszndljédk is az ecetet, meg ezekbe érkeztetik az 0j szédllitmdnyokat is.

ugy
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lehet biztositani,

hogy a mar ecetet

tartalmazo
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Problémat jelenthet valamely szdllitmdnyban — esetleg el6fordulé -
egészségre kdros anyag, mely kimutatdsdra az atvételkor nincs idg. Igy
az csak késdbb, a késztermék kémiai vizsgdlatakor deriilhet ki.

Béar utélag — ha minden beérkez6 tételbdl ellenmintdt vesznek és azokat
azonosithaté mdédon Orzik is — az Osszes ellenminta bevizsgdldsdval
beazonosithaté, hogy a kdros anyag melyik gydartonak melyik
szallitmédnyaban volt. Az ecet visszahivdsa azonban ennek ismeretében
sem hajthaté végre, vagy ha igen, csak rendkiviili veszteség mellett,
hiszen a kérdéses tételnek az ecettartdlyba szivattydzasiatol kezdve
gyartott 6sszes csemegeuborka mennyiséget vissza kellene hivni.

b) A képzés, képzettség, gyakorlat, tapasztalat kovetelményei [3] azért
nehezen megvaldsithatok, mert a szezonban kiegésziil a vonalak mellett
dolgozok létszdma. A szezondlis munkésokat illetéen a cégek — bar
torekszenek rd — nem tudjdk elérni, hogy azok visszatér6k legyenek.
Ezért aztdn minden évben dujra be kell tanitani Sket az elvégzendd
munkdra, a higiéniai koOvetelmények betartdsdra, a minlGséget ¢és
élelmiszerbiztonsdgot garantdlé hozzdalldsra. Ehhez azonban elGszor és
gyorsan ki kellene alakitani e szezondlis munkédsokban is a cég irdnti
elkotelezettséget, ami a legtobb esetben csak egy hossza folyamat
eredménye. Tehdt a helyzet gyakran reménytelen abbdl a szempontbdl,
hogy sem az elkotelezettséget, sem a gondossagot, igényességet nem
sikeriil az idénymunkdsokban megfelel6en kialakitani. Ez aztdn rdnyomja
bélyegét a termék mindségére, azon Dbeliill mindenekelStt az
élelmiszerbiztonsdgra.

3. A konzervipari HACCP rendszer nehezen kezelheté problémai

a) A konzervipar sajiatossdga — mivel hdkezelt termékekrdl van sz6 - az,
hogy a mikrobioldgiai veszély daltaldban kikiiszobolhets, hiszen a
sziikséges és elégséges hdkezelés biztositdsa mellett a szokdsos
mennyiségl mikrobak elpusztulnak. Ezért mikrobioldgiai veszély csak a
konzervek elégtelen hékezelése kovetkeztében tilél6 mikroorganizmusok
késdbbi elszaporoddsa altal, illetve a konzervek hitése sordn léphet fel,
ha a zards nem légmentes vagy ideiglenesen nem az (a beliil keletkezd
nagy vdkuum miatt), és a termék ,besziv’ a fert6zottnek tekinthets
hiit6vizbdl. Ezért gondoskodni kell az elégséges hdkezelésrdl, illetve arrdl,
hogy a hiitéviz valamilyen modszerrel csiramentesitett legyen.

Ha a roml6hibds nyersanyagokat nem valogatjdk ki kell6 gondossdggal
és azok belekeriilnek a konzerv késztermékbe, akkor ez elsGsorban nem
mikrobioldgiai veszélyt fog jelenteni, hanem a termelt mikotoxinok

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/3 173



okozta kémiai veszélyt. Nagyobb ez a veszély, ha a nyersanyag teljesen
vagy részben homogénné van passzirozva a termékben (mint pl. a
ketchupokban a paradicsom, a gylimolcs-levekben a gylimolcs), mert nem
ismerhetd fel, hogy romléhibds egyedek is belekeriiltek, melyek — a
benniik 1évé mikotoxinok miatt — rdkot okozhatnak.

Ennek - lehet6ség szerinti — kivédéséhez nem a leguijabb idénymun-
kasokat kellene a valogatd szalag mellé dllitani — mint ahogyan azt tenni
szoktdk — hanem épp ellenkezdleg.

b) Elelmiszerbiztonsagi szempontbdl rendkiviil aggdlyosak a kiilonféle
szermaradvdnyok, melyeket nagyon sok kistermel§ gyakorlatilag
attételesen ellendrizetleniil alkalmaz (nincs HACCP rendszeriik). Igy
ezek az anyagok bekeriilnek majd a fogyasztd szervezetébe.

A fogyasztdé védtelen ezekkel az anyagokkal szemben, mivel ezek az
érzékszervi tulajdonsdgokban legtobbszor nem okoznak valtozast. Ezért
igen nagy felel6sség hdarul a nyersanyagot dtvevd és feldolgozd cégre,
hiszen neki kellene kiszlirnie az élelmiszerbiztonsdgi szempontbdl
veszélyes tételeket, ami gyakorlatilag lehetetlen. Egyetlen megoldds a
megel6zés, melynek legmegbizhatobb mddszere (lenne) a HACCP
rendszer kotelezd alkalmazédsa a mez&gazdasdgban is [4].

A 2. abran az lathatd, hogy — a konzervgyar specidlis koriilményeitdl
eltekintve — melyek azok a jellegzetes miveletek, melyek a fenti okok

27 2

miatt feltétleniil CCP-k a konzervipari termékel&éllitdsi folyamatban.

Nyersanyag termeltetés CCP 1 a permetezési és egyéb vegyszerezési technoldgia ismereti,
betartasi és dokumentalasi hidnyossagok miatt
v _ _
Nyersanyag atvétel CCP 2 nyersanyagatvételi modszerek, ill. a permetezésre
vonatkozé eldirasok betartdsanak megitélési hianyossagai miatt
Nyersanyag feldolgozas el6tti CCP 3 aJIT nem alkalmazésa, a szabadban torténg tarolas, ill. a
atmeneti tarolasa nyersanyag egészségi allapotanak figyelési hidnyossagai miatt
v 7 7 7 -
Nyersanyag vonalra CCP 4 a FIFO elv be nem tartasa, a nyersanyag egeszségi
adasa allapotanak figyelmenkivil hagyasa miatt
v
Nyersanyag valogatasa CCP 5 a szezonmunkésok elkotelezettségének,
mindségtudatossaganak kialakitasi hianyossagai miatt

| Afeldolgozas tovabbi
! lépései |
1 1

2. abra: A konzervipari el6allitasban feltétleniil
CCP-ként kezelend6 miiveletek
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4. Miért és hogyan volna célszerid a TQM rendszer bevezetése?

A TQM bevezetése segitene megoldani a HACCP, illetve az ISO 9001
rendszer altal a gyakorlatban csak nehezen vagy egydltaldn nem kezelhetd

problémdkat, melyek koziil néhany példa az el6zGekben olvashatd. A
problémak TQM segitségével torténd kezelésére is bemutathatd egy példa:

a) A konzerviparban a nyersanyag beszerzési folyamata is specidlis, hiszen
az sokszor a vetdmag beszerzésével, a nyersanyag termeltetésével indul,
vagyis a folyamat jelentdsen tdlnytlik a konzervgydr hatdrain. Az ilyen
tipusd folyamatok pedig leginkdbb csak a TQM keretében kezelhetSk
eredményesen. Ennek megfelel6en a folyamatgazddnak kell koordindlnia
a teljes folyamatot, és nem hagyhatja azt széttéredezni [5], vagyis az
egészet egy Un. ,,nyersanyag logisztikai folyamata”-ként kell kezelnie. E
folyamatba beletartozik a vetdmag-beszerzés, a termeldk informélésa,
oktatdsa, a termesztés technolégia meghatdrozdsa, feliigyelete, a
betakaritds 1ddpontjanak meghatarozédsa, a beszdllitds litemezése a
gyarban bentlévé készletek és a vonalkapacitds, a nyersanyag -
feldolgozdst megel6z6 — A4atmeneti tdroldsa, s kozben a mindség
alakulasanak figyelése, a feldolgoz6 vonalra torténd feladédsi sorrend
meghatarozasa, és a feldolgozast megel6z8 valogatas, a teljes logisztikai
folyamat eredményességének értékelése. Mindezek alapjan lesznek
meghatarozhatok a javitandé teriiletek. E folyamat — TQM szellemd —
atszervezését a 3. dbra mutatja.

Nyersanyag
termelés
1.Ter- 2.Beta- 3.Be-
meltetés karitas szallitas

Régi Régi

6.Ismételt
mindség-
ellenérzés

7.Vonal 8.Vélo-
-ra-adas [P gatas —Pr

4Mennyiségi -
-mindségi P SAtmene
ti tarolas

atvétel

Gyaértési folyamat

Nyersanyag-beszerzési
yREIbe Irészlet/

folvamat

; Régi, széttoredezett folyamatok
Uj, hatékony nyersanyag-logisztikai folyamat

3. abra: Példa a széttoredezett, fukcioszemlélettel 1étrehozott, valamint
a folyamatszemlélet alkalmazasaval 1étrehozott folyamatra

b)Az 1uUn. ,nyersanyag logisztikai folyamat” megfelel6 koordindlasa,
kezelése nem lehetséges a megfeleld partnerkapcsolatok kiépitése és
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fenntartdsa nélkiil, mely a kapcsolat magasabb szintjét igényli, mint az
egyszerld elad6-vevd viszony. A nyersanyagtermelSkkel valé kapcsolat
szorosabbra filizéséhez, az tun. ,mindségpartnerség” kialakitdsdhoz is
kindl megolddsokat a TQM.

c) A TQM keretében szintén kdonnyebb lenne az un. kiilonleges folyamatok
kezelése, mivel ebben az esetben is a probléma komplex, rendszerszem-
1¢életd kezelésére van sziikség.

d) A termékek kibocsdtdsra vald el6készitése: a megfeleld tétel kijelolése.
Az egységcsomag- és egységrakomdny-képzésnek, a rakoddsnak mar
onmagdban is igen sokféle varidcidja létezik, nem is beszélve ezek
kombinéciéirél. Az ezek kozotti eligazodds, a rengeteg véltozat
megvaldsithatésdga, az egyikrél a masikra valé gyakori datdllas stb. csak
igen nagy koltségraforditdssal valdsithaté meg. E tobbletraforditdsok
csokkentése szintén a probléma komplex kezelését igényli szintén,
amihez valéban j6 eszkdz lehet a TQM.

e) A konzervipar jovedelmezdsége alacsony és emellett hatékonysdga is
[6]. A TQM lehetne az az eszkdz, ami segithetné veszteségei
megismerésében, azok csOkkentési lehetGségeinek azonositasdban, a
sziikséges intézkedések meghatdrozasdban, végrehajtasaban, és ezaltal
profitjanak ndvelésében.

5. Hogyan kell bevezetni a TQM-et?

A jelenleg alkalmazott mindségmenedzsment rendszerek koziil a
termékek mindségét, annak egyenletességét, illetve a vevli €s jogi
kovetelményeknek vald megfelelését az ISO mindségirdnyitdsi rendszer
alkalmazasa hivatott biztositani, az élelmiszerbiztonsdgot pedig a HACCP
(GMP) rendszer tamogatja.

A konzerviparban ezért a jellemzGen bevezetett mindségiigyi rendszer az
ISO 9001 és/vagy a HACCP rendszer, de csak esetenként vannak
Osszehangolva. Az un. QACCP rendszert, mely hasonléan a HACCP
rendszerhez, a termékek mindségi hibdit kivdnja eldre kikiiszobolni, nem
alkalmazzdk. A mukodés gazdasdgossagat javito ISO 9004, illetve a
gazdasdagossag mellett az ilizleti kivalosdgot is megcélzo TQM rendszerek a
konzerviparban eddig nem terjedtek el. Csak két konzervgyarban kezdték
meg a TQM bevezetését, de az alkalmazis folyamata mindkét helyen
megszakadt.
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A bevezetendd komplex és mads irdnyitdsi rendszerekkel integralt, teljes
kord mindségmenedzsment rendszert a kovetkezd dbra szerint célszerd
bevezetni, amihez a jelenlegi rendszeren a 4. &brdn bemutatott
fejlesztéseket lenne kivdnatos végrehajtani.

SO —

9001

Mas
iranyitasi
rendszerek

Mas
iranyitasi
rendszerek

Mas
iranyitasi
rendszerek

Mas
iranyitasi
rendszerek

1 A jelenleg alkalmazott minéségmenedzsment rendszerek

1 A minéségmenedzsment rendszerek kivanatos fejlédési irdnya

4. abra: A minésegmenedzsment jelenlegi helyzete és a jovébeni
kivanatos fejlédése a konzerviparban
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A debreceni Megyei Mindségvizsgalo Intézet

(1950-1969)
Gonczy Arpdd

Erkezett: 2004. aprilis 6.

Magyarorszagon a masodik vildghaboru befejezése utdn a mez6gazdasagi
€s az élelmiszeripari termelés szétvalik, kialakul az élelmiszer-nagyipar.

Az addig viszonylag egységes hat6sdgi élelmiszer-ellendrzés
mez6gazdasdgi (Orszdgos Mezbgazdasdgi Mindségvizsgalé Intézet,
OMMI), élelmiszeripari (mezdgazdasagi vegykisérleti, torvényhatdsagi
vegyvizsgdlé  4dllomdsok) és kereskedelmi (Allami Kereskedelmi
Feliigyel6ség, AKF és Kereskedelmi Mindségellendrzé Intézet, KERMI)
ellenérzésre valik szét. Igy szinte elkeriilhetetleniil az egyes dgazatok
kozott, de még az egyes dgazatokon beliill is parhuzamos ellenGrzések
folynak. Emiatt a hatdsagi élelmiszer-ellendrzés gazdasdgtalan és nem elég
hatékony.

A mez6gazdasagi vegykisérleti és a torvényhatdsdgi vegyvizsgdld
allomédsok (1) jogutéda 1950-t61 a  Fdévarosi Vegyészeti ¢€s
Elelmiszervizsgél(’) Intézet (FéVEGY) kivételével a békéscsabali,
debreceni, gydri, kalocsai, kaposvari, kecskeméti, miskolci, pécsi,
székesfehérvari, szombathelyi megyei, ill. a szegedi  vdarosi
mindségvizsgalo intézet. Az elnevezés nem szerencsés, mert nem sokat arul
el az intézetek tevékenységének targyar6l. Igy nem véletlen, hogy a
debreceni intézetet egyszer csak versek ,,mindségvizsgdlatara" kérik fel.

A megyei, varosi minoségvizsgalé intézetekrdl

Az intézetek az Elelmezési Minisztérium (1950), 1952-t61 az
Elelmiszeripari Minisztérium, 1957-t61 az Elelmezésiigyi Minisztérium,
1967-t61 a MezGgazdasdagi és Elelmezésiigyi Minisztérium valamelyik
féosztalydnak szakmai és a székhely szerinti illetékes megyei tandcs vb
elndokhelyettese, késGbb osztdlyvezetdjének feliigyelete, teriileti irdnyitdsa
alatt allnak.

A személyi és dologi kiaddsok fedezetét az illetékes megyei tandcs
koltségvetésében biztositjdk, és ide folynak be a vizsgélati, szakért6i stb.
dijakbdl szdrmazd bevételek is. Az dllomdsok alkalmazottainak atvételérdl
a miniszter €s pénziigyminiszter egyetértésével a beliigyminiszter dont. Az
intézetek vezetdit a miniszter egyetértésével a teriiletileg illetékes megyei
tandcs nevezi ki. A m(ikodési teriilet akdr tobb megyére is kiterjedhet.
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Az intézetek feladata:

e élelmiszeripari iizemek miszaki és élelmiszer-higiéniai ellendrzése,
helyszini vizsgdlatok, mintavétel;

e hazai fogyasztdsra szdnt ¢és export ¢élelmiszerek laboratériumi
vizsgalata, mindsitése;

o vizsgédlatok végzése élelmiszeripari vdllalatok kozotti mindségi vitdk
esetén;

e a mlkodési korzet szerinti megyei tandcsok kiilon-kiilon megbizasa
alapjan iizletek, vendéglatohelyek helyszini ellendrzése, sziikség szerint
mintavétel €s laboratéoriumi vizsgdlat fagylalt, kavéital (presszokavé),
borhigitvianyok (froccs), hédztartdsvegyipari és kozmetikai cikkek stb.
esetében.

Az ellendrzéseket az Elelmiszer-térvény (1895. XLVI. tc., késGbb az
1958. 27. tvr.) és végrehajtasi jogszabalyaik, valamint a vonatkozo
szabvéanyok alapjan végzik.

Amennyiben a vizsgdlatok szerint az élelmiszer nem felel meg az
eldirdsoknak, akkor a hiba sdlyossagdtol és az eldfordulds gyakorisagatol
fiiggben az intézet javaslatdra a minisztérium elrendelheti az drcsokkenést,
az atdolgozast (ha a vizsgdlt élelmiszer fogyasztasa egészségligyi
kdrosoddst nem okozhat) vagy megsemmisitését. Emellett szabdlysértési
vagy biintetSeljardast is kezdeményezhet. Az intézetek 1958-t6]1 maguk
dontenek a mindségcsokkenés mértékérdl, valamint Otszaz forintig az
atdolgoztatasrol vagy megsemmisitésr6l. A hibas élelmiszert eldallito az
intézetnek koteles a vizsgdlat dijat megfizetni.

A debreceni Megyei Mindségvizsgald Intézet a jogutdd intézmény (2)
székhelyén (Debrecen Tothfalusi Sandor, el6z6leg Dégenfeld, jelenleg
Doésa nador tér 2.) jon létre, amely a minisztérium €s a Hajdu-Bihar megyei
Tandcs V.B. irdnyitdsa és feliigyelete alatt all. M{ikodési korzete: Hajdu-
Bihar, Szabolcs-Szatmar megye €és Szolnok megye tiszafiiredi jardsa. Az
intézet vezetdje (megyei lizemvezetd foGmérndok) 1950 marciusdnak végéig
dr. Varga Istvan a jogeldd intézmény vezetlje, helyettese dr. Lutter Béla.

Intézetvezetd (igazgatd): Dr. Lutter Béla (1950-1967)
Helyettese dr. Varga Istvdn, 1959-t61 Szentjobi Ott6.

Az intézet létszama 9 f6: egy-egy vezetd, vezetShelyettes, mérnok, két-
két technikus, irodakezeld, kisegit6-takarité. Ez az idészak végére tizenot
fére nd.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/3 179



Az szakemberek az élelmiszeripar tizendt dgazatdnak termékeit
ellendrzik. A kis létszdm miatt egy-egy szakember tobb, lehetSleg rokon
dgazat termékeit vizsgdlja, mindsiti. Egy és ugyanaz a szakember veszi a

oy

mintét, vizsgdlja, mindsiti a helyszinen és a laboratériumban.

Al
1. abra: Dr. Varga Istvan, Dr. Lutter Béla és Szentjobi Otté

Az intézet vezetSje csak a jelentdsebb vizsgdlatokkal foglalkozik pl.
renddSrségi, birdsagi ligyek. Viszont az § feladata a munkatdrsak vizsgdlati
eredményei alapjdn a szakvélemények elkészitése. Orszdgosan nagy
ellenkezést valt ki dr. Lutter Béldnak az a javaslata (amely végiil is az
1980-as években mégis megvaldsult), hogy a helyszini és a laboratoriumi
vizsgdlatokat mas-més szakember végezze.

Az intézet az épiilet emeleti, a Tiid6gondoz6 Intézet pedig a foldszinti
részt bérli a Debrecen Megyei Jogu Viaros Tandcsatdl. Sokan a két
intézmény egy épiiletben valéo mikodését — a fert6zésveszélyre tekintettel —
Osszeférhetetlennek tartjak.

Az épiilet szerkezeti elemeinek teherbiré képessége — a szakértdk szerint
a tér nagy gépkocsiforgalma miatt — jelentdsen csdkken, a falak
megrepedeznek (1954). A viz-, csatorna-, gdz-, elektromos hdlézat elavult.
Az intézeti munka mennyisége rohamosan nd, emiatt egyre gyakoribbak a
nagykart okoz6 meghibdsoddsok (pl. a csatorna elduguldsa a foldszinten
1évd rontgenberendezés eldzdsdhoz vezetett). Sok a korszertitlen, hat6sdgi
vizsgdlatra mar nem alkalmas berendezés, eszkdz, felszerelés; miszer
viszont gyakorlatilag alig van. A szlkos tandcsi koltségvetésbdl nem jut
feldjitdsra, cserére. A minisztérium 1966. végére kb. hatszdzezer forint
koltséggel polgari védelmi célokra radioldgiai laboratérium kialakitdsat,
ezzel egyidejlileg belss felujitast engedélyez. A munkdkat 1967-ben kezdik el.
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A szakemberek a vidéki ellendrzésekre dltaldban vonattal vagy kiilon
engedély esetén autdbusszal, esetenként a tejbegyijté kocsikkal utaznak. A
szarnyvasutak rossz csatlakozdsa, a nagymennyiségld minta kézi szdllitdsa
miatt a vidéki ellendrzések idérabléak és faradsdgosak. A megyei tandcs
1967-ben egy haszndlt személygépkocsi vésarlasit engedélyezi. Igy
nagyobb gyakorisdggal tobb ilizemet, lizletet, vendéglatéhelyet stb. lehetett
ellendrizni.

Ko6z06s ellenGrzésekre keriil sor a Hajdua-Bihar megyei Kozegészségiigyi-
Jarvanyiigyi Allomds (KOJAL), a Hisipari Allatorvosi Ellen6rzé Szolgalat
(HAESZ), az AKF és a KERMI szakembereivel. A munkatdrsak évente
3000-5000 mintat vesznek €s 5000-15000 vizsgalatot végeznek.

Az éves bevétel alig szdzezer, a kiadds viszont tobb mint nyolcszdzezer
forint. A bevétel a sziikségesnél gyakoribb ellenérzéssel ugyan novelhetd
lett volna; ez azonban etikailag kifogdsolhatd, de a szakember-létszdm
amuigy sem tenné lehetdvé.

A miniszter, a beliigyminiszter félévenként €és munkakoronként
legfeljebb egy-két napos intézetek kozotti tapasztalatcserét engedélyez,
amelyet azonban a szakemberek a 1étszdmhidny miatt t6bbnyire nem tudnak
igénybe venni.

Az intézet konyvtarat, amely jelentds szdmu hazai, kiilfoldi konyvvel,
szaklappal stb. rendelkezik, 1964-t81 bevonjdk az orszdgos mezdgazdasagi
konyvtari hdlézatba.

Jelent6sebb szakirodalmi munkdédssdga dr. Lutter Bélanak van, mert 6
egyuttal Kossuth Lajos Tudominyegyetem Természettudomdanyi Kar
Alkalmazott Kémiai Tanszék vezetGje is. A teljesség igénye nélkiil pl. a
buzasikér mindsége (1950), a sikérképz6dés mechanizmusa (1957),
korszerd vizsgdlati moddszerek (1961), Kémiai (és élelmiszeripari)
technoldgiai és druismeret stb. egyetemi jegyzet (1954). 1957-t61
haldldig az Elelmiszervizsgalati Kozlemények szerkesztSbizottsdganak
tagja.

Dr. Lutter Béla 1967. februar 3-4n koziti baleset kdvetkeztében elhunyt.
Az intézet vezetését igazgatOhelyettesként, majd megbizott igazgatoként
Szentjobi Ottd latja el. Dr. Kaskot§ Zoltdnt 1968. méarcius 1-t81 nevezik ki
igazgatdnak.
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Igazgat6: Dr. Kaskoté Zoltan (1968-1969)
Helyettese 1968. szeptember 1-t51 Gonczy Arpad.

A 1étszam, a pénziigyi és adminisztraciéos stb. munkak folyamatos
novekedése miatt Fehér Erzsébet gazdasdgi elGadét 1969. végén
gazdasdgvezetdi feladatokkal bizzdk meg.

A bels6é atalakitdsi, feldjitdsi munkdk lassan haladnak. Kozérdekbdl
ugyanis a laboratériumi munkékat csak esetenként lehet sziineteltetni rovid
ideig, de a falak, a padlézat stb. bontdsa kdzben Gjabb hibdkat is taldlnak.
Emiatt a tervezetthez képest mdas megolddsokat kell keresni.

A radioldgiai részleg (laboratérium, mérdszoba, fekete-fehér 61t6z6 stb.)
mellett robbandsbiztos extrahdlo helyiséget, mosogatot, konyvtarszobat,
tovibba nem elég tdgas, de targyaldsra azért alkalmas igazgatoi,
igazgatdhelyettesi iroddt alakitanak ki. Feldjitjdk a tobbi laboratériumot,
korszerdsitik a viz-, csatorna-, gaz-, elektromos halézatot. A munkdlatokat
1968. végére fejezik be. A koltségek a tervezett tobb mint haromszorosara
ndttek (kb. kétmillié forint). Koézben kb. haromszazezer forint értékid
haszndlhatatlan berendezést, eszkozt selejteznek ki. Ezek kisebb része még
iskoldkndl demonstracios célra alkalmas volt.

Elkésziil a Szervezeti és Mikodési Szabalyzat.
Megszervezik a jogszabdly-, szabvany- és folyodirat-figyelS szolgdlatot.
Az intézet dlloméanycsoportjai:

e vezetOk: igazgatd, igazgatohelyettes, gazdasdgvezetd,

e ligyintézdk: laboratoriumvezetok, Oonallé és beosztott technikusok,
gazdasagi eldado,

e iigyviteli elldtok: leir6 adminisztratorok,
e kisegitok: gépkocsivezetd, mosogato, fitd, takarito.

A tiz- és munkavédelmi, gépkocsiel6addi, miszer-, vegyszer-, szabvany
feleldsi és konyvtdrosi stb. feladatokat a miszaki szakemberek (mérndok,
technikus) l4tjdk el szerény munkabéremelés ellenében. Az intézetben
1969-ben  mar 21  f6foglalkozdsi  (igazgatd,  igazgatdhelyettes,
gazdasdgvezetd, tizenot ligyintézG, egy ligyviteli ellatd, két kisegitd) és két
részfoglalkozdsd dolgozik. 1968 végét6l azok a szakemberek, akik az
élelmiszerek érzékszervi (pl. iz, szag) vizsgdlatdval foglalkoznak 20 %, a
sugdrdrtalomnak kitett munkahelyen dolgozék 30 % veszélyességi
potlékban részesiilnek.
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A feldjitasi munkédk okozta problémdék ellenére, igaz az el6z6 idészakhoz
képest nagyobb létszammal, évente négy-otezer (a legkritikusabb 1968.
évben tobb, mint dtezerhatszdz) mintat vizsgdlnak meg.

Az élelmiszerek mindsége nem megfelel6. Ennek oka részben, hogy az
lizemek elavult gépekkel, berendezésekkel, felszerelésekkel,
technologidkkal  stb.  dolgoznak, az alig megalakitott iizemi
mindségellendrzd szervezetek (MEO, MECS stb.) szakembereinek nincs
elég gyakorlatuk, vezet6ik nem mindig merik a rossz mindségi élelmiszer
kiszallitdsat megtiltani. A hatdsagi élelmiszer-ellendrz6 szervek az akkori
szervezeti, személyi, gazdasagi és létszam feltételek mellett nem tudtak
hatékonyan midkoédni. Ez utobbin a minisztérium kisebb-nagyobb
atszervezésekkel probdlt segiteni. Ezek azonban nem lehettek
eredményesek, mert a kiilonb6z6 minisztériumok intézményeinek
tevékenységével nem mindig voltak 0Osszhangban. Ugyanis ezek
tevékenységét nem egyidejlleg €és egyiittesen vizsgaltik.

A megyei, vdrosi mindségvizsgdlé intézetek Igazgatdé Tandcsa 1969.
december 8-4n Debrecenben tartja rendes iilését. Az iilés napirendjén
szerepel egy Uj) mindségfeliigyeleti rendszer 1étrehozdsa. A rendszer egyik
tervezGje és az iilés elSaddja dr. Szilagyi Jozsef, a minisztérium
féosztalyvezetd-helyettese. A cél, hogy legyen minden megyében olyan
korszerden felszerelt, kivdld6 és nagy gyakorlattal rendelkezd
szakembereket foglalkoztatd, egységes igazgatdsi, miszaki, gazdasagi,
pénziigyi, tligyviteli stb. elveken, gazdasagosan és hatékonyan mikodd
intézet. A létesitendd megyei (févarosi) élelmiszerellendrzd és
vegyvizsgdld intézetek feladata lenne a hamisitdsok megeldzése,
leleplezése, az élelmiszer-el6dllitok mindségpolitikdjanak kialakitasdanak és
megvalositasanak elGsegitése.

Irodalom

1. Génczy A.: A magyarorszagi hatésagi élelmiszer-ellendrzés kialakuldsa és
rovid torténete és Arcképek a magyar hatésagi élelmiszer-ellenGrzés
torténetébsl (1970-1993) Elelmiszervizsgalati Kozlemények Kiilonszam
Budapest, 1993.

2. Gonczy A.: A debreceni MezSgazdasagi Vegykisérleti Allomas (1894-1949)
Debreceni Szemle VII. (1999.) 1. 80-95.

3. Gonczy A.: A debreceni Megyei Elelmiszerellendrzé és Vegyvizsgdlé Intézet
(1970-1982) Elelmiszervizsgalati Kozlemények XLVIIIL. (2002) 1-2. 57-68.
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Beszamolok éleimiszertudomanyi és -minéséguigyi rendezvényekrél

Az 1j Elelmiszertorvénybél és rendeletekbdl adédé feladatok

Az Eurépai Uniéhoz valé csatlakozdsunkkal egyidében az élelmiszerek
eldallitdsanak és forgalmazdasdnak szabdlyozdsa terén Uj rendeletek és mas
jogszabdlyok lépnek életbe, de a Magyar Elelmiszerkonyv vialtozdsai is
indokoljak a széles szakmai kozvélemény tdjékoztatdsit €s a felmeriild
aktudlis kérdések gyors tisztdzdsat. Ezt a témaét tlizte napirendre az EOQ
Magyar Nemzeti Bizottsdg altal 2004. majus 19-én Budapesten rendezett
egész napos szakmai konferencia, ahol ismert magyar szakemberek tartottak
eléadast €s konzultaciot a hazai élelmiszerszabdlyozas atalakuldsarol.

Az 4j magyar Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv
eldirasainak valtozasai

Dr. Ricz Endre osztilyvezeté (FVM Elelmiszeripari F&osztily)
hangsulyozta, hogy az élelmiszerekrdl szo6lo 2003. évi LXXXII. torvény —
amely a Magyar Koztarsasdg Eurépai Unidhoz valé csatlakozédsdnak napjén,
azaz 2004. mdajus 1-én lépett hatdlyba — &ltaldnos, ,ernyd" jellegd, tehéat
sokkal kevesebb konkrét eldirdst tartalmaz, mint az EU tagsdgra valo
felkésziilést szolgdlo, most hatalyat vesztett 1995. évi XC. torvény. Mivel
az élelmiszer-el6dllitds folyamata ma mdar annyira bonyolult, szertedgazo
tevékenység, hogy azt a torvényhez kapcsolddo legrészletesebb rendeletek
sem képesek teljes egészében szabdlyozni, az dltalanos alapelvek ismerete
rendkiviil fontos lehet a torvényalkalmazdk (elddllitd, hatdsdagi ellendrzés,
bir6sdg) szempontjabol. Hiszen demokratikus jogdllamban éliink, ahol a
termelS és a hatdsagi ellen6rzés kdzé szdmos més forum (terméktandcsok,
szovetségek, érdekképviseleti  szervek) i1s  beékelGdnek, mialatt
nagymértékben felértékelddik a birésdgok szerepe példdaul az értelmezések
kialakitdsa tekintetében. Ezért helyes, ha bizonytalan esetekben az el6allité
mar eleve a torvény eszmei céljainak jobban megfeleld megoldast valasztja,
mintha ennek sziikségességére egy kés6bbi hatdsagi ellendrzés vagy birdi

itélet dobbenti 4t ra.

A konferencia résztvevsi megkaptik az dj Elelmiszertorvény részletes
kommentarral kiegészitett teljes szovegét. A legfontosabb valtozdsok koziil
Dr. Racz Endre az aldbbiakat emelte ki:

e A 2. §-ban foglalt definiciok (élelmiszer, 4j élelmiszer, vendéglaté termék,
élelmiszer-vallalkoz6, végsé  fogyasztd, élelmiszer-minéség  stb.)
nemzetkozi meghatdrozasokat tartalmaznak. Igy példdul - az EU
Elelmiszertorvényével (az Eurépai Parlament és a Tandcs 178/2002/EK
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szamu rendelet) Osszhangban — élelmiszernek tekintendé minden olyan
feldolgozott, részben feldolgozott vagy feldolgozatlan anyag vagy termék,
amelyet emberi fogyasztdsra szdnnak, illetve amelyet varhatéan emberek
fogyasztanak el. Ebben az Osszefiiggésben tehdt a takarmdnyok, az
éloallatok, a gyogyszerek és a kozmetikai termékek, valamint a dohany és a
dohdnytermékek nem mindsiilnek élelmiszernek.

27 2

Az 5. § (1) bekezdés értelmében , Az éElelmiszer-eldallitonak és a
vendégliatonak az é&ltala eldallitott élelmiszerrdl gydrtméanylapot kell
vezetnie". A sokat vitatott gyartmédnylap tehdt maradt, de nem olyan
részletes, mint azelStt volt és nem kell engedélyeztetés céljabdl sehova sem
benydjtani (ezt mar az el6z8 Elelmiszertdrvény 2001. évi médositdsa
megsziintette). Ujdonsdg viszont, hogy az élelmiszer-elGalliték és a
vendéglatok mellett az §stermelSknek is kell gyartmanylapot vezetniiik.

A fogyasztok hatékonyabb védelme érdekében a megel6zd jellegdi allami
beavatkozdsokra tériink 4t. Ennek megfeleléen a 6. § (1) elGirja: ,,Az
élelmiszer-eldallitonak a mdkodés megkezdését, ... sziineteltetését,
megszlinését ... irasban be kell jelentenie az illetékes megyei (févarosi)
allategészségiigyi €s élelmiszer-ellendrzd dllomédsnak"”. A kordbbi miikodési
engedély tehdt mint olyan megszlint, helyette a bejelentési (regisztracids)
kotelezettség valt sziikségessé, ami a hatésagok naprakész informdldsa
mellett az eldallitok sajat felel6sségének ndovekedését jelzi. A bejelentési
kotelezettség az GstermelGkre is vonatkozik; ez a rendszer varhatéan egyre

tobb eurdpai orszdgban dltaldnossd valik.

Az aruk szabad dramldsét biztosité kolcsonds elismerés elvét fogalmazza
meg a 7. § (2) bekezdés: ,,Az Eurdpai Gazdasagi Térség Szerz6do
Allamaiban (EU tagorszdgok plusz Norvégia, Izland és Lichtenstein)
jogszerlien elddllitott, illetve forgalomba hozott élelmiszer a Magyar
Koztarsasag teriiletén forgalomba hozhat6." Ez azt jelenti, hogy a
tagorszagok kolcsonosen elismerik egymds szabdlyozasat: ezaltal a barmely
tagdllamban torvényesen eldallitott élelmiszer szabadon forgalmazhaté
minden mds tagdllamban még akkor is, ha valamely tagorszdg sajat nemzeti

szabdlyainak nem felel meg.

A 11. § a hatésédgi élelmiszer-ellendrzést az allategészségiigyi €s élelmiszer-
ellenérzé dllomdsok, az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat
(ANTSZ), valamint a Fogyasztévédelmi FéfeliigyelGség feladatdvd teszi. A
12. § szerint az élelmiszer-ellen6rz6 hatésdgok tevékenységét a Magyar
Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal koordindlja. Szigorodott az élelmiszer-
ellendrz6 hatdsdgok szankciondldsi joga is: a 14. § értelmében megszinik a
minGségvédelmi birsdg kordbbi egymillié forintos felsd hatdra és annak
mértéke a kifogdsolt tétel értékének aranydban allapitandé meg. A birsdgot
é€s a késedelmi potlékot (a mindenkor érvényes jegybanki alapkamat
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kétszerese) adok modjara kell behajtani, amir6l az Adé- és Pénziigyi
Ellen6rzési Hivatal (APEH) gondoskodik.

e A 17. § (1) bekezdés elGirja: ,,Az élelmiszerekre vonatkozd kotelezd
elirdsokat és ajanldsokat a Magyar Elelmiszerkonyv tartalmazza." Az 1.
kotetbe keriilnek azok az EU direktivdk, amelyeket nem a 20. §
felhatalmazdsa szerinti rendeletek honositanak. Az EU rendeletek azonban
direkt médon, automatikusan a nemzeti jog részévé valnak, ezért azok mar
sem az Elelmiszerkonyvben, sem kiilon rendeletekben nem keriilnek
atvételre. Az Elelmiszerkonyv II. kotete a nemzetkozi szervezetek ajanldsait
és a hazai adottsagokat tiikkr6z8 ajinlott irdnyelveket tartalmazza, a III.
kotet pedig a Hivatalos Elelmiszer-vizsgdlati Médszergydjtemény.

e Az 4j Elelmiszertorvénynek nincs a hagyomdnyos értelemben vett
végrehajtdsi rendelete! A zar6 rendelkezéseket tartalmazo 20. §
felhatalmazza az illetékes tarcdk vezetdit (mindenek eldétt a
foldmdvelésiigyi és  vidékfejlesztési  minisztert), hogy részletes
rendeletekben  szabdlyozzdk az  Elelmiszertorvénnyel  kapcsolatos
legfontosabb kérdéseket (pl. az élelmiszerek jeldlése, ivo- és dsvanyvizek,
az élelmiszer-eldallitds €s forgalomba hozatal élelmiszer-higiéniai feltételei,
az élelmiszerek kiilonleges tulajdonsdgdnak tanudsitdsa, a vendéglatas
higiéniai feltételei stb.).

A Magyar Elelmiszerkonyv (ME) el&irdsainak véltozédsairél adott rovid
attekintést Dr. Szerdahelyi Karolyné vezet§6 fGtanacsos (FVM
Elelmiszeripari F&osztdly), igen szemléletesen dbrdzolva a hazai
élelmiszerszabdlyozds hierarchidjat (1. 4bra). A Magyar Elelmiszerkonyv
Bizottsdg javaslatai alapjdn folyamatosan sziiletd6 1j eldirdsokat a
foldmidvelésiigyr és vidékfejlesztési miniszter rendeleti uton adja ki. A
kozeljovoben szamos uj EU rendelet kiaddsa varhato tobbek kozott az
egészségre ¢€és a tdpanyag Osszetételre vonatkoz6  4llitdsok, az
¢lelmiszerhigiénia, az enzimek, az adalékanyagok és az aromdk, valamint
az élelmiszer- és takarmany ellendrzés teriiletén.

Az élelmiszerek jelolése

Osz Katalin vezetd f6tandcsos (FVM Elelmiszeripari FGosztdly) roviden
ismertette az élelmiszerek jelolésérdl szoléo 19/2004. (11.26.) FVM-
ESZCSM-GKM egyiittes rendelet legfontosabb megallapitasait (a rendelet
teljes szovegét és az ahhoz fizott kommentart a konferencia résztvevdi
ugyancsak kézhez kaptdk). Az 4j rendelet sz6 szerint dtveszi az Eurdpai
Parlament és a Tandcs 2000. mércius 20-an kelt 13/2000/EC szdmu
irdnyelvét (targya: a tagadllamoknak az élelmiszerek jeldlésére,
kiszerelésére €s reklamozdsdra vonatkoz6 jogszabdlyainak harmonizaldsa).
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Ez a direktiva az Eurépai Unidé 25 éve tobbé-kevésbé jol funkciondld
jelolési rendelkezéseinek kodifikalt szovege, igy ezzel egy mar jol bevalt
eldirds-rendszer keriilt beépitésre a magyar élelmiszerjogba. Az el6z6
szabdlyozdshoz képest a jelen rendelet elsGsorban formai valtozisokat
tartalmaz; van azonban néhdny lényegi valtozdas is, ami egyrészt a tagallami
statuszunkbol adodo teljes kord harmonizdlasi kotelezettségre, mdésrészt
pedig az EU joganyagban legutobb bekovetkezett modositdsokra vezethetd
vissza.

EU

joganyag
(acquis communautaire)

A rendeletek kozvetlentil alkalmazhatok
Magyarorszagon, a direktivakat azonban nemzeti
jogszabalyban kell honositani

EU Tanécs
EU Bizottsag
EU Parlament

Az élelmiszerekrél sz6l6
Parlament 2003. évi LXXXII. torvény
(EU joganyaggal harmonizalva)

MINISZTERIUMOK Végrehajtasi rendeletek

MAGYAR ELELMISZERKONYV (ME)
(Codex Alimentarius Hungaricus)
I-111. kotet

Foldmiivelésiigyi és
Vidékfejlesztési
Minisztérium (FVM),

Nem kdtelezé altalanos iranyelvek, ajanlasok és
szabvanyok (pl. ME I1. kotet)

Termékspecifikus iranyelvek és ajanlasok, tovabba a szakmai szervezetek és a vallalatok altal kidolgozott
Gtmutatok, eléirasok, szabvanyok (pl. GMP, GHP, GLP, GAP stb.)

1. abra: A hazai élelmiszerszabalyozas hierarchiaja

Az uj rendelet az élelmiszerek jelolésének dltaldnos, tehdt minden
é¢lelmiszerre kiterjedd szabdlyait tartalmazza. E rendeleten kiviil szdmos,
egy-egy specidlis termékcsoportot (pl. borok, &4svanyvizek, kiilonleges
taplalkozdsi céla élelmiszerek, tejtermékek, marhahids stb.) érintd
szabdlyozasban is megjelennek jelolési eldirdsok, amelyeket az érintett
¢lelmiszer-eldallitoknak természetesen ugyancsak figyelembe kell venniiik.

Az élelmiszerek jelolésének elsddleges funkcidja, hogy a fogyasztot
tdjékoztassa az élelmiszerek alapveté tulajdonsdgairdl és a gyartds
koriilményeir6l. A rendelet értelmében jelolésnek mindsiil ,,barmely, az
¢lelmiszerre vonatkozo6 sz0, jel, védjegy, markanév, dbra vagy szimbolum,
amelyet az élelmiszer csomagoldsdn, a dokumentdcidoban, a cimkén, a
feliraton, a gylrdn vagy a galléron helyeznek el." Minden jeldlés alapelve a
pontos, valdsaghi tdjékoztatas, lehet6vé téve ezzel a fogyasztd szamdéra a
megfeleld valasztas lehetdségét a termékek sokféleségébdl. Mivel a jelolés
a fogyasztoi érdek és a piaci versenytisztasdg védelmének egyik alapvetd
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eszkOze, alapszabdlyként leszogezhetjiik, hogy a jelolés soha nem lehet
félrevezetd. Itt nem csupan a konkrétan hamis allitasok tilalmarol van szo,
hanem figyelembe kell venni a kovetkezdket is (3. § (1) bekezdés): a
jelolés nem tulajdonithat az élelmiszernek olyan hatdst vagy tulajdonsdgot,
amelyekkel az valdjdban nem rendelkezik; nem 4llithatja vagy sugallhatja
tovabb4, hogy az adott termék kiilonleges tulajdonsdgokkal bir, ha
ugyanezekkel a tulajdonsdgokkal minden mdas hasonld élelmiszer is
rendelkezik. A 4. § tételesen felsorolja, hogy milyen adatokat kell
feltiintetni az élelmiszerek cimkéjén, a 8. § pedig az élelmiszerek
eldallitdsahoz  felhaszndlt  Osszetev6k  mennyiségi  feltiintetésérdl
rendelkezik. A kozeljovében szdmitani lehet az Osszetevdkre vonatkozd
jelolési eldirdsok szigoritdsdra, valamint az allergének jelolésének
szabdlyozdasara.

Elelmiszerhigiéniai szabalyozas Magyarorszagon és az Eurdpai
Unidéban

Az élelmiszerhigiénia az élelmiszerek biztonsdgossdgdnak és egészséges
voltdnak biztositdsdhoz sziikséges intézkedéseket jelenti, mig az
¢lelmiszer-biztonsdg arra vonatkozik, hogy az élelmiszer a fogyasztonal
nem okoz semmilyen egészségi artalmat, amennyiben azt a tervezettnek
megfelel6 médon készitik és fogyasztjdk el — dllapitotta meg el6addsdban
Szeitzné Dr. Szabé Miria igazgatShelyettes (Orszdgos Elelmezés- és
Tapldlkozastudomanyi Intézet). Ebben a megkozelitésben tehit az
é¢lelmiszerhigiénia nem mads, mint eszkdzrendszer a nagy cél, az élelmiszer-
biztonsdg eléréséhez. Az Eurdpai Unidéban az élelmiszerek higiénidjarol
sz616 93/43. szamu horizontdlis direktiva fogalmazza meg azokat az
altaldnos kovetelményeket, amelyek valamennyi élelmiszer-véllalkozasra
vonatkoznak. Vannak emellett vertikalis, termékspecifikus direktivak is ,
amelyek az egy-egy meghatdrozott dllati eredetd terméktipusra vonatkozé
részletes kovetelményeket tartalmazzdk. Az el6dllitéi felelGsség elve
alapjan elGtérbe keriilnek a HACCP rendszerek és a JO Higiéniai Gyakorlat
(GHP) utmutatéi. Nincs azonban részletes kozosségi szabdlyozas a
vendéglatdsra, a kereskedelemre, a mikrobiolégiai hatdrértékekre és a
novényi eredetd élelmiszerekre. Jelenleg el&késziilet alatt 4ll egy qj
élelmiszerhigiéniai rendeletcsomag, valamint az élelmiszer-ellendrzésre
vonatkozé 1) rendelet. A hazai 4altaldnos higiéniai szabdlyozdst az
élelmiszerek eldéllitdsdnak és forgalmazdsdnak élelmiszerhigiéniai
feltételeir6l szo6l6 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESZCSM szdmu egyiittes
rendelet testesiti meg, amely — tobbek kozott — valamennyi élelmiszer-
eldallit6 és forgalmazd szamdara ajanlja a JO Higiéniai Gyakorlatra
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vonatkozé dtmutatok Onkéntes alkalmazdsat. Meg kell még emliteni az
étkeztetéssel kapcsolatos kozegészségiigyi szabdlyokrdl szolo 9/1985. (X.
23.) EiM-BkM szamu egyiittes rendeletet, tovabba a vendéglatas és
kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-el6dllitds és -forgalmazés
feltételeir6l szo6lé 80/1999. (XII. 28.) GM-EiM-FVM szdmu egyiittes

rendeletet.

Mi varhat6 a jovében? A most késziil6 uj élelmiszerhigiéniai
rendeletcsomag kiterjed majd az els6dleges (mez6gazdasdagi) termelésre is
és minden egységre kotelez6vé teszi a HACCP rendszer Osszes alapelvének
alkalmazasiat. A gyakorlatban is megvaldsul a termékek teljes nyomon
kovethetosége. Ezzel parhuzamosan természetesen a hazai
élelmiszerhigiéniai szabdlyozds is dtalakul. Jelentds lobbi tevékenységre
lehet szdmitani.

NoOvényi eredeti és egyéb élelmiszerek

Délutan a konferencia két 0Onallé szekcioban folytatta munkgjat. A
novényi eredetd élelmiszerekkel foglalkozé szekcid elsé el6addja, Bikfalvi
Istvanné dr., a Magyar Elelmiszerkonyv (ME) Szeszipari Termékek
Bizottsagdnak elndke el6addsaban ismertette az &asvanyvizekre és mds
palackozott vizekre, valamint a szeszes italokra vonatkoz6 kozOsségi és
hazai szabdlyozdast. Kiemelte, hogy az EU orszdgaiban elismert természetes
asvanyvizek - koztik a magyarok is — szabadon forgalmazhaték. A
természetes gyogytényezdkrdl szolo  74/1999. (XII. 25.) EiM rendeletet
késébb az i1voviz minldségi kovetelményeir6l és az ellenGrzés rendjérdl
sz616 201/2001. (X. 25.) szdmu kormdnyrendelet médositotta. A legutdbbi
moédositast ,,A természetes asvanyviz, a forrdsviz, az ivOoviz, az dasvéanyi
anyaggal dusitott ivoviz €s az izesitett viz palackozdsanak és forgalomba
hozatalanak szabalyair6ol szoléo 65/2004. (IV.27.) FVM-ESZCSM-GKM
egyiittes rendelet" képezi, amely 2004. médjusdban 1épett hatdlyba. Ez az 4j
rendelet a természetes dsvanyviz kitermelésére ¢és forgalmazasdra
vonatkozé EU direktivak — mindenek el6tt a tobbszor modositott, a
tagdllamoknak a természetes dsvanyvizek kitermelésére €s forgalmazasara
vonatkoz6é jogszabdlyai kozelitésérél szoléo 777/80/EEC szdmu tandcsi
direktiva — honositdsdval késziilt, igy teljes egészében tartalmazza azok
elGirasait. Ennek kovetkeztében a természetes dasvanyvizre vonatkozo
eldirdsok koziil néhany — elsdsorban a vizek természetes asvanyvizként
valé elismerésének feltétele — Iényegesen megvaltozott. A kordbban
érvényes hazai rendelet szerint ugyanis csak azt a vizet lehetett természetes
asvanyvizként elismerni, amely legaldbb 1000 mg/liter Osszes &asvanyi
anyagot tartalmazott, vagy 500 mg/litert, de ebben az esetben a ndtrium,
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kalcium, magnézium, fluorid és jodid ionoknak megadott mennyiségben
kellett a vizben jelen lennie. Most megszint a kotelez6 minimadlis 0Osszes
dsvanyianyag-tartalomra vonatkozé kovetelmény, de megvaltoztak a
természetes dsvanyvizekben el6forduld Osszetevikre vonatkozd
maximdlisan megengedett hatdrértékek is a rendelet 1. szdmu melléklete
szerint. Az el6z6 rendelettS]l eltér6en szabdlyozédsra keriilnek az 6zonnal
torténd kezelés feltételei, illetve az engedélyezés és az ellendrzés rendje is.
A cimkén jeldlni kell az 6zonos kezelés alkalmazdsat, valamint a viznyerd
hely foldrajzi helyét. 1,5 mg/liter fluorid koncentraci6 felett figyelmeztetd

feliratot kell elhelyezni.

Az el6ado roviden ismertette az egyéb borok elddllitdsdnak, minGség-
ellenérzésének és fogyasztdi forgalomba hozataldnak szakmai szabdlyairdl
sz616 54/2000. (VIII. 11.) FVM szdmu rendelet tervezett médositasat is.

Dr. Mohos Ferenc, a ME Edesipari Termékek Bizottsidgdnak elnoke
eladdsdban tételesen attekintette a Magyar Elelmiszerkonyv édesipari
termékekre vonatkoz¢6 irdnyelveinek valtozdsait kiemelve, hogy kizardlag a
hatdlyos szovegeket lehet mértékadonak tekinteni. Felhivta a figyelmet
arra, hogy a kakao- és csokolddétermékekre vonatkozé EU direktivat a
vildgon els6ként Magyarorszagon léptették hatdlyba, felvdllalva ezzel az
alkalmazds ,pionirjainak" 0Osszes gondjat. A véaltoztatdsokndl dltaldnos
tendenciaként foghaté fel, hogy azok igyekeznek megsziintetni a
tiulszabdlyozast.

A siitdipari termékekre vonatkoz6 ME irdnyelvek legfontosabb
valtozdsait ismertette Dr. Szalai Lajos, a ME SiitGipari Termékek
Bizottsdgdnak elnoke. A termékvilaszték nodvelése mellett a magyar
siit6iparnak kulcsfontossdgu szerepe van az egészségesebb taplalkozas
kialakitasaban is, hiszen az élelmi rost fogyasztdsdnak novelését a sotétebb
kenyértipusok  nagyban  eldsegitik. Megjelentek  azonban  olyan
péksiitemények is, amelyek nem novelik az élelmi rost tartalmat, csupdn
sotétebbre szinezik a termék bélzetét pl. kiilonféle porkolt anyagok
segitségével. Az ilyen célra hasznalt ,maldta és malatakészitmények"
felhaszndldsit a Magyar Elelmiszerkonyv is engedélyezte, holott ez
tulajdonképpen a fogyasztok megtévesztése, azaz élelmiszer hamisitds. Az
uj szabdlyozds szerint azonban ha a termék eldallitasdhoz szinezd maldtat
haszndaltak, arra a megnevezéshez kapcsoléoddéan a ,szinez§ maldta"
kifejezés feltiintetésével a jelolésben utalni kell.

Masik lényeges kérdés a bizonyos kockazati tényez6t hordozé borkdsav
tartalmu adalékanyagok haszndlata. A hazankban tomegesen fogyasztott
fehér- és félbarna kenyér, valamint a rozsos €s rozskenyér esetében — az
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adalékanyagokra vonatkozd élelmiszerkonyvi eldirds szerint — az E 472
borkdsav tartalmu adalékanyagok tovdbbra sem haszndlhatdk, de a rozsos
€s a rozskenyérben alkalmazkodva az eurdpai gyakorlathoz igen. Tovéabbi
lényeges valtozds, hogy a kenyerek maximadlis konyhaso tartalma a kordbbi
2,3%-r61 2,8%-ra emelkedett, mivel a fogyasztok gyakran izetlennek
taldltdk a péksiiteményt. Ez az engedmény viszont ellentétes az
egészségvédd programoknak a taplalkozéastudomany legutobbi
megdllapitdsain nyugvé torekvéseivel.

Dr. Mosonyi Agota, a ME Malomipari Termékek Bizottsdgdnak elndke
elmondotta, hogy a ME 2-61 jel, ,Malomipari termékek" irdnyelvre
vonatkozé médositdsi javaslatot a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsig —
kisebb korrekcidkkal — 2004. madarcius 31-én joévdhagyta. A kovetkezd
kérdéskorokben tortént 1ényegi valtoztatas:

e A hamu-intervallum megaddsa révén moddosult a biza- és rozs

0rlemények hamu eldirdsdnak maddja;

e Bizonyos mértékd valtozds 1ép életbe a buza- és rozs Orlemények

jellegmintdinak hasznélatdval kapcsolatban;

e Viltozott néhdny, a buiza- és rozs 6rlemények szemcseméret eloszldsara

vonatkoz6 eldiras;

e Mddosult tovdbba 2 buzadlrlemény-tipus siitéipari értékre és

nedvessikér-tartalomra, tovabba 1 rozsdrlemény iiszogspora tartalomra

vonatkozo6 ajanlott elGirasa.

Allati eredetii élelmiszerek

Dr. Tili Sandor féosztilyvezetd (Orsziagos Elelmiszervizsgdlé Intézet)
az 4llati eredetd élelmiszerek eldallitasdnak és forgalomba hozataldnak
feltételeit leiré specidlis élelmiszerhigiéniai rendeletek koziil az aldbbiakat
ismertette részletesen:

e 100/2002. (XI.5.) FVM szamu rendelet a friss hus elGdallitisdanak és
forgalomba  hozataldnak élelmiszerhigiéniai  feltételeir6l  (lasd:
64/433/EEC sz. direktiva: Friss hus);

e 20/2003. (I1.28.) FVM szamu rendelet a huskészitmények és egyéb dllati
eredetll termékek elddllitdsanak és forgalomba hozataldnak élelmiszerhigi-
éniai feltételeirdl (lasd: 77/96/EEC sz. direktiva: Trichinella vizsgdlat);

e 70/2002. (VIII.15.) FVM szamud rendelet a friss baromfihus
eldallitasanak és  forgalomba  hozataldnak  élelmiszerhigiéniai
feltételeirdl (lasd: 71/118/EEC sz. direktiva: Baromfihus);

e 77/2002. (VII1.23.) FVM-ESZCSM szamu egyiittes rendelet a vagdalt-,
dardlt- és elOkészitett (fiszerezett) husok elddllitasdnak és forgalomba
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hozataldnak élelmiszerhigiéniai kovetelményeir6l (lasd: 94/65/EEC sz.
direktiva: Daralt his);

e 1/2003. (I.8.) FVM-ESZCSM szdmu egyiittes rendelet a nyers tej, a
hékezelt tej és a tejalapu termékek elddllitasdnak €és forgalomba
hozataldnak élelmiszerhigiéniai feltételeirdl (lasd: 92/46/EEC sz.
direktiva: Tej és tejtermékek).

Fenti jogszabdlyokhoz kapcsolodik még az élelmiszerek elddllitdsanak és
forgalmazdsanak élelmiszer-higiéniai feltételeirdl sz6l6 90/2003. (VII. 30.)
FVM-ESZCSM szamu egyiittes rendelet, amely az élelmiszer eldallito
létesitményekkel szemben tdmasztott higiéniai feltételeket hatdrozza meg
altaldnos és kiilonleges (egy-egy tevékenységre vonatkozd) kdvetelmények
elGirasdval.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-13 Huskészitmények cimd irdnyelvének
véltozdsait tekintette 4t roviden elGaddsdban Debreczeni Sandor, a ME
Huskészitmény Bizottsaganak elnoke. Az irdnyelvet el§szor 1996-ban adtdk
ki, azonban a gyartéi szabadsig megtartisa jelentds engedmények
beépitését tette sziikségessé. Mivel a huskészitmények mindsége 1999.
0szén mar politikai kérdéssé valt, az FVM vezetése kezdeményezte az
élelmiszerkonyvi irdnyelv radikdlis atdolgozéasat. Az 1) rendszer
kidolgozasit hosszadalmas egyeztetés €s szakbizottsdgi vitdk el6zték meg
példdaul a toltelékes huskészitmények (vorosdruk, felvdgottak, fiistolt-fott
kolbdszok) esetében, ahol hdromszintd mindségi rendszer alakult ki.
Meghatéarozasra keriilt tovabba a baromfi huspép és szepardtum fogalma is.
Az EU elé6irdsaival torténd harmonizdlas jegyében a huskészitmények egy
meghatdrozott csoportjara kotelez6 elGirdsokat kellett megfogalmazni, igy
azok 4tkeriiltek a Magyar Elelmiszerkonyv 1. kotetébe. Mivel a vazolt
modositdsok megteremtették a lehetdséget az 1gényes és a piaci
elvardasokhoz 1igazodo termékszerkezet kialakitasdhoz, 1igy most az
elsddleges feladat a rendszer szakmai elvardsoknak megfelel6 mikodtetése.

A Magyar Elelmiszerkonyv tejtermék elirdsainak és iranyelveinek
véltozdsait ismertette elGaddsdban Papp Eva, a ME Tej és Tejtermékek
Szakbizottsag titkdra. A 2-51 szamot visel6 Tej és Tejtermékek iranyelv
2000. januar 1-én lépett hatdlyba és nagy sikere volt: a jovdhagydsi és
engedélyezési eljardsok sordn az élelmezés-egészségiigyi hatdsdgok
messzemenden figyelembe is vették. Az uj kihivdsok alapjdn azonban
folyamatos korszertsitésre keriilt sor, igy példaul egyszertsitették a
jelolésrdl szolo alfejezetet, majd kiilonféle 6sszevondsok révén csokkent az
irdnyelv terjedelme is. 2003-ban a Szakbizottsdg ugy dontott, hogy — élve
az 4j Elelmiszertorvény adta lehetSséggel — a magyar eredetd, részben
hungarikumoknak is tekinthet6 termékleirasokat kiemeli a II. kotetbdl és az
1-3/51-1 Egyes tejtermékek megjeloléssel cimd eldirdsban kotelezd jelleggel
szabdlyozza. Az 1. kotetbe azonban csak olyan tejtermékek leirdsai keriilhettek
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at, amelyek bizonyitottan magyar eredetiek és az adott néven vdarhatéan az
Eurdpai Uni6 mads orszdgaiban nem is gyartjak azokat (pl. tejfol, Lajta-sajt,
Mairvanysajt). A nemzetkozileg is ismert tejtermékek (Parenyica sajt, Trappista
sajt stb.) leirasat valtozatlanul a II. kotet tartalmazza.

A ,,Hagyomanyos Elelmiszer" Munkacsoport megalakitisa

Dr. Molnar Pal az EOQ MNB elndke a délutani szekcidiilések utan
bejelentette, hogy az EOQ MNB Vidlasztmdanya 2004. aprilis 22-i iilésének
hatdrozata értelmében az Elelmiszer Szakbizottsdgon beliil Hagyomanyos
Elelmiszer Munkacsoportot kivannak létrehozni. Palléné Dr. Kisérdi
Imola f6tandacsos (FVM Tagdllami Miukodést Foosztaly) bevezetd
el6addsdaban a hagyomdnyos és tdjjellegli élelmiszerek Osszegyijtésére és
hasznositisuk el6mozditdsdra irdnyuldé programot és az eurdpai szintd
hasznositasi lehet6ségeket mutatta be utalva arra, hogy mivel az egységes
bels6 piacon kiélezett verseny folyik, rendkiviil fontos a magyar
élelmiszerek megkiilonboztetése a tomegtermékektdl.

Az Eurépai Unidé ,,Euroterroirs" (Eurépa Vidékei) kezdeményezéséhez
csatlakozva, a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium 1998-ban
inditotta el a HAGYOMANYOK-IZEK-REGIOK (HIR) programot,
melynek keretében 1étrejott Magyarorszdg hagyomdnyos és tdjjellegd
mez6égazdasdgi és  élelmiszeripari  termékeinek  gy(djteménye. A
Tudomanyos Bizottsag altal szigoru kritériumrendszer alapjan kivalasztott
300 hagyomanyos és tdjjellegli termék leirasat tartalmazd gyijteményt az
FVM Agrarmarketing Centrum (AMC) 2002-ben konyv és CD forméjaban
is kiadta. A ,HAGYOMANYOK - [ZEK - REGIOK (HIR)" szines &4bris
védjegy a Magyar Szabadalmi Hivatalnal bejegyeztetésre keriilt. Az idén
2500 példanyban megjelent a konyv ujabb kiadasa és — csatlakozdsunkra
késziilve — a CD angol, német nyelvd valtozata is, 46 ezer példanyban.

Annak érdekében, hogy a gydjtemény termékei koziil minél tobb
részesiilhessen a csatlakozds utédn eurdpai szintd oltalomban, az FVM 2003-
tol a vidékfejlesztési program keretében palyazati rendszer alapjan vissza
nem téritend§ tdmogatdst nyudjt a HIR gydjteményben szereplé termékek
eldallitdsdhoz, piacra juttatdsdhoz, illetve a foldrajzi 4rujelzdk
bejegyeztetéséhez és a termékleirdsok elkészitéséhez. A HIR gy(jtemény
termékeivel kapcsolatos tevékenységekhez a SAPARD program keretében
is van tdmogatdsi lehetGség a tevékenységek diverzifikdldsa, valamint az
alternativ jovedelemszerzési intézkedés meghirdetésével. 2004. mdjus 1-tSl1
a Nemzeti Fejlesztési Terv Agrar-és Vidékfejlesztési Operativ Programja
(NFT AVOP) ,,Vidéki jovedelemszerzési lehetGségek bdvitése" jogcimén
beliil nyilt 4j pdlydzhaté tdmogatdsi forrds a gyljteményben szerepld
tajjellegd termékek eldallitasdnak €s marketingjének fejlesztéséhez.
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Javaslatok a HIR program tovibbfejlesztésére, amelyhez az alakulé
munkacsoport szakmai egylittmikodésére szamitunk:

e A HIR gy(ijtemény marketing- és kommunikdciés stratégidjanak
tovabbfejlesztése;

e A HIR termékek eurépai oltalmi lehetSségeinek és tdmogatdsi
rendszerének ismertetése, népszerusitése;

e A helyi és térségi szervezddések létrehozdsdnak eldsegitése;

e A turizmusban valé hasznositds szakmai feltételeinek kimunkalédsa;

e A HIR termékek nemzetkozi ismertségének fokozésa;

e A HIR védjegy kiterjesztésének szakmai elGkészitése.

Dr. Erdés Zoltan titkar (Elelmiszer Szakbizottsdg) a nemzetkozi Slow
Food mozgalmat ismertet6 el6adasdban kifejtette, hogy ez a nemzetkozi
forum kivaléan alkalmas a helyi, regiondlis, foldrajzi védettséggel
tarsithat6, vagy kiilonleges tulajdonsdgokkal jellemezhetd termékek
nemzetk6zi megismertetésére és elfogadtatasara. A szervezddés civil
jellegl, 48 orszagra terjed ki, Eurdpa szdmos varosiaban mikodik helyi
szervezete, un. konviviuma. Ezek Onkéntes alapon szervezddnek, de
nemzetkdzi  Osszehangoldssal ¢és igen jO internetes kapcsolattal
rendelkeznek. A budapesti Slow Food csoport utin (amelyet elsGsorban
bordszattal foglalkoz6 szakemberek alakitottak) a  kozelmultban
Debrecenben alakult egy 1j tarsasag, Civis Konvivium néven.

Az el6adasok elhangzdsa utdan Dr. Molnar Pal levezet§d elndk
elGterjesztése alapjdn az iilésen résztvevé EOQ MNB tagok egyodntetien —
tartézkodds és ellenszavazat nélkiil — tgy dontottek, hogy az Elelmiszer
Szakbizottsigon  beliil  létrehozzdak a  Hagyomdinyos Elelmiszer
Munkacsoportot. Ezutidn ismertette a Vdalasztmdny javaslatit a
munkacsoport tisztségviseldire:

Vezetd: Palloné Dr. Kisérdi Imola fétanacsos,
FVM Tagéllami Mikodési FGosztaly
Titkar: Farnadi Eva HIR témavezet§, FVM-AMC Kht.

Titkdrhelyettes:  Popovics Anett PR témavezets, FVM-AMC Kht.

Mais személy jelolésére a résztvevOk nem tettek javaslatot. Az egyenkénti
szavazds eredményeként a munkacsoport javasolt tisztségviselGit a
jelenlevdk teljes egyhangusaggal, tart6zkodéds és ellenszavazat nélkiil
megvalasztotték.

Varkonyi Gdbor

194 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/3



Kozponti Elelmiszer-tudomanyi Kutatdintézet Elelmiszer Mindségiigyi Informacids hirei
1537 Budapest, Pf.: 393. z z http://www.cfri.hu
Tel: 3565082, Fax: 2142247 KE K I - E |— M I N FO e-mail: p.molnar@cfri.hu

Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol
14/04 EU torvénykezés - 0j 1épés a HACCP felé?

A HACCP élelmiszerbiztonsagi célokra vald alkalmazdsa vildgszerte jelentds sikereket
mondhat magaénak az élelmiszer eldallitds kontrollja tekintetében. A hatékonysag mellett
a legnagyobb vonzer6t a HACCP oOnszabdlyozé jellege és a megfelel6 dokumentdlés
képezi. Kisebb teher hdrul az dllamra is, mivel a hatdsagi élelmiszer ellen6rzés sordn egyre
kevesebb nemmegfelelgséget tarnak fel. Vannak persze ellenz6i is a rendszernek, akik
f6leg a kisebb vallalkozdsokat féltik a tdlzott adminisztraci6tél és a lelkesedés
elvesztését6l. Az FEurdpai Bizottsdg azonban uj javaslatokat terjesztett el az
élelmiszerhigiéniai szabdlyozds 2006. januar 1-t8l torténd ésszerlsitésére és
egyszerlsitésére. A csomagban az is szerepel, hogy az élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos
eljarasok kizar6lag a HACCP elveken alapuljanak, de nem kovetelnék meg a Codex
szerint definidlt teljes HACCP rendszer miikodtetését. Elsé olvasatban a Miniszteri Tandcs
is elfogadta ezt a rugalmas megkozelitést, amely a véllalatok adminisztracids terheit (pl. az
tigyiratok megdlrzési idejét) is csokkenti. Az Egyesiilt Kirdlysdgban mar most is hasonld
szabdlyozds van érvényben, amely megkoveteli a veszélyelemzést és a kozeljovGben eld
lesz irva a menedzsment eljardsok dokumentéldsdnak kovetelménye is. A brit Elelmiszer-
szabvanyositasi Hivatal (FSA) jelenlegi kampanya az un ,,4C" betartdsan alapul, ezek a
kovetkez8k: Tisztitds (cleaning), F6zés (cooking), Fagyasztds (chilling), illetve a
Keresztszennyezddések (cross contamination) elkeriilése. (World Food Regulation
Review, 2004. februar, 22-23. oldal)

15/04 Egyesiilt Allamok: Az FDA megtiltja a ,,hormonmentes' sz6
hasznalatat a tejtermékeken

Az Elelmiszer és Gyo6gyszer Hivatal (FDA) felszélitott négy, tejterméket és fagylaltot
el6allité céget, hogy sziintessék meg készitményeik helytelen jelolését. Ezek a véllalatok
ugyanis olyan allitast tiintetnek fel termékeik cimkéjén, miszerint azok ,hormonoktdl
mentesek”". Az FDA magyardzata szerint mivel a tej természetes uton tartalmaz
hormonokat, a bel6le késziilt tejtermékek sem lehetnek mentesek azoktdl. Ugyanakkor az
FDA-nak nincs ellenvetése a kovetkezd éllitdsok cimkén vald szerepeltetése ellen:
»Szintetikus hormonoktol mentes", illetve ,,Ezt a tejet rekombindns szomatropin (rbST)
hormon nélkiil allitottdk el6". Ez utébbi hormont ugyanis - melynek haszndlata Eurépaban
tilos - gyakran alkalmazzdk a tejtermelés fokozdsdra. (World Food Regulation Review,
2004. februar, 31. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idépont / helyszin Elérhetéség
Food Micro 2004 2004. szeptember 12-16. www.foodmicro2004.org

Portoro/Slovenia

European Conference on Sensory
Science of Food and Beverages

2004. szeptember 26-29.
Firenze/Olaszorszag

www.scienzesensoriali.it

Chemical Reactions in Foods V.

2004. szeptember 29-
oktober 1.
Praga/Cseh Koztarsasag

nazv.vscht.cz

2" Int. TUPAC Symposium on
Trace Elements in Food

2004. oktober 7-8.
Briisszel, Belgium

http://www.irmm.jrc.be/
TEF2announcement.pdf

5" Central European Meeting of
Food Technologistsm
Biotechnologists and Nutritionists

2004. oktéber 17-20.
Opatija/Horvatorszag

www.pbf.hr/pbncongress

Europe 3" International
Symposium on Food Packaging

2004. november 17-19.
Barcelona, Spain

europe.ilsi.org/events

Antimicrobial Growth Promoters:
Worldwide Ban on the Horizon?

2005. januar 31 -februar 1.
Noordwijk/Hollandia

www.bastiaanse-
communication.com

Quality Management and Quality
Assurance in Food Chain 2005

2005. marcius 2-4.
Gottingen, Németorszag

jengelkl @gwdg.de

3" AOAC Europe - Eurachem
Symposium

,,Legal limits on the road to food
safety: establishing sound criteria for
compliance decisions”

2005. mércius 3-4.
Briisszel, Belgium

www. fil-idf.org/
EventsOther.htm

mail: margreet.lauwaars @
cec.eu.int

Rapid Methods Europe 2005

2005. m4jus 23-25.
Noordwijk/Hollandia

www.bastiaanse-
communication.com

In Vino Analytica Scientia 2005

2005. julius 7-9.
Montpellier / France

www.montpellier.inra.fr/
invino2005/

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények tartalomjegyzékeit
€s az aktualizdlt teljes Rendezvénynaptidrdt mindig megtalalja
honlapjdn a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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Waters

$° Today.

Winner of the PITTCON® Editor’s Gold Award

Presented in recignition of the
Best New Products at PITTCON® 2004

Teljes = bizonyossdg

Bemutatiuk a Waters® ACQUITY Ultra Hatékonysagd Folyadék Kro-
matogrdf (UPLC) rendszerét. Az ulira sebesség, az ulira érzékenység
és az ultra felbontds vezet a mai HPLC lehetéségein tdl, oz ultra ha-
tékonysghoz és termelékenységhez. A Micromass® MS Technologies,
Premier™ csalddjéhoz kapcsolva az ACQUITY UPLC-t, nagy érzé-
kenységl LC/MS és LC/MSMS rendszereket kapunk, kielégitve a Bio-
analitika, Metabonomika és Elelmiszer Bizionsag kévetelményeit.
Ezen rendszereken mérve teljesebb és megbizhatébb eredményt kap.
Latogassa mega www.waters.com/acquity-t

Ultra Performance LC™




UNICAM

ANALYTICAL SYSTEMS

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskori szervizszolgaltatast kinal a legktuléonb6zdébb
felhnasznaloi tertletek mérési feladatainak magas szinti ellatasara:

THERMO
ELECTRON/ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO
ELECTRON/NICOLET

DISTEK
HUNTERLAB
THERMO ELECTRON/ONIX

KNAUER

PRINCE
LACHAT

THERMO
ELECTRON/EUROGLAS

THERMO ELECTRON/ORION

atomabszorpcids spektrométerek
ICP-OES spektrométerek
ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven miikddé Hg, Se, As, Sb,
Te, Bi meghatarozd berendezések

FTIR és Raman spektrométerek, kiegészitdk
infravords €és Raman mikroszkdépok

ipari IR analizatorok

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgald rendszerek
hordozhato és laboratoriumi szinmérd készilékek

gazkromatografok
kénmérd berendezések
laboratdriumi és processz tomegspektrométerek

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmométerek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografias rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatérozé rendszerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség mérd
berendezések, elektrodok

automata titratorok

kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 29.

Tel: (1) 221 5536 & Fax: (1) 221 5543 & E-mail: unicam@unicam.hu





