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A FAO/WHO Codex Alimentarius szerepe,
rendszere, dokumentumai

Rdcz Endre és Szerdahelyi Kdrolyné

FVM Elelmiszeripari FGosztaly
Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdga

1. A FAO/WHO Codex Alimentarius
rovid ismertetése

Sokan vannak a magyar élelmiszergazdasdgban, akik hallottak, tudnak a
FAO/WHO Codex Alimentariusrdl — vagy ahogy a napi haszndalatban hivjak
a Codexrdl. Kevesebben — tobbnyire csak a vele kdzvetlen kapcsolatba
keriiltek — ismerik munkdjanak 1ényegét, nemzetkozi és hazai jelentGségét.

Mi a Codex?

1962-ben az ENSZ két, talan legfontosabb szakositott szervezete, az
Elelmiszer és MezSgazdasagi Szervezet (FAO), valamint az Egészségiigyi
Vilagszervezet (WHO) kozos munkdba fogott, hogy mint deklardltdk:
Hlranyitsdk és segitsék az élelmiszerekre vonatkozd kovetelmények
kidolgozasat, hozzéjaruljanak ezek harmonizédldsahoz ugy, hogy ezek a
dokumentumok a kereskedelem segit6i legyenek”. Az elképzelés nem volt
Uj, hiszen a FAO 1943-as alakul6 kongresszusa madar kitlizte maga elé
ugyanezen feladatot. 20 év kellett azonban a munka tényleges
beinduldsdhoz, a Codex Alimentarius szervezetének létrehozdsahoz. E 20
év alatt, a hatvanas évek elejére az élelmiszer a vildgkereskedelem szerves
részévé, st egyik legfontosabb cikkévé valt.

Mindez uj probléma elé éallitotta az élelmiszerek elddllitdsanak és
forgalmazdsdnak szabdlyozasdt. Az addig csak elkiiloniilt, nemzeti
keretekben mikodott szabdlyozast — a fogyasztok egészségének védelmét,
tdjékoztatdsukat, a kereskedelmet segits, és a csaldsokat megakaddlyozé
szabdlyok kidolgozdsdt — szintén nemzetkdzivé kellett tenni. E nemzetkdzi
szabalyozasnak aztdn vissza kellett hatnia a meglévé (a fejlett
orszagokban) vagy létrehozandé (a fejl6dd orszdgokban) nemzeti
szabdlyozdsokra, hogy a szabdlyozdsi elvek, a megkozelités azonosak
legyenek, és csak az eltér§ adottsdgokbdl, tradiciokbol kovetkezden
valdoban sziikséges eltérések maradjanak meg.

E célt tizte ki, erre hozta 1étre a két vilagszervezet a FAO/WHO Codex
Alimentarius FGbizottsdgat.
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Hogyan miikodik a Codex?

A feladat bonyolult és sokrétii. Az ezt megvalosito szervezet sem lehet
egyszerd — és valéban nem is az!

A Codex Alimentarius Fébizottsdg a belépési szandékukat kinyilvanitott és
taggd felvett orszdgok (jelenleg 165 orszdg) képviselGibsl 4ll. Kétévente,
felviltva ilésezik Genfben (a WHO székhelyén) és Romédban (a FAO
székhelyén). A szervezet munkdjdnak irdnydt szabja meg, bizottsdgokat hoz
l1étre, €s ¢ a kidolgozott dokumentumok végsd jovahagydja.

A két iilés kozott sziikséges irdnyitdst a Fébizottsdg dltal megvdélasztott
Végrehajt6 Bizottsdg, a szervezOmunkat pedig a Roémaban mikodds
Titkarsdg végzi. A FAO nemcsak otthon ad a Titkdrsdgnak, de a Codex
teljes koltségének 80 %-at 1is biztositja. A gyakorlati munka, a
dokumentumok kidolgozdsa a Bizottsdgokban folyik, melyek titkdrsagi
feladatat, (beleértve az 1-2 évenkénti lilések megszervezését) egy-egy erre
véallalkoz6 és a megbizdst a F6bizottsdgtdl elnyerd tagorszag végzi.

A tevékenység — ami alatt szabvianyok (standards), irdnyelvek (guidelines),
utmutatok (codes) kidolgozdsa, valamint az adalék-, maradék- és szennyezd
anyagok egészségligyi kiértékelése értendd — regiondlis és vildgszinten folyik.

Regiondlis szinten az egyes termékcsoportokra vonatkozé szabvanyok
kidolgozdasa (ez a kevésbé jelentds) €s a koordindcids tevékenység (a térség
specidlis problémadival kapcsolatos &dlldspontok, teendSk, dokumentumok
kialakitasa) folyik. Termékszabvanyt kidolgozé bizottsagok csak
Eurépaban mikodnek.

Vilagszinten termék- és altaldnos kérdések szabalyozadsaval foglalkoz6
bizottsagok milkodnek. Az utébbi 10-15 évben a Codex tevékenység
sulypontja az 4altalanos kérdések szabdlyozdsira tevdédott at. A termék-
bizottsdgok szdma ugyan sokkal toébb, de ezek nagyobb része az induldskor
kitlizott szabédlyozdsi feladatokat elvégezve jelenleg nem mikodik.

A Codex eredményei

Nem lehet szdmok nélkiil, és nem lehet csak szdmokkal kifejezni mindazt,
amit a Codex tobb, mint 30 éves mikodése alatt elért. Lassuk a szamokat:

A Codex (1999-el bezardlag) kidolgozott
- 237 termékszabvanyt
- 41 higiéniai és technoldgiai itmutatot.
Elvégezte az esetleges egészségiigyi veszély szempontjabdl az értékelését:
- 192 novényvéds szernek,
- 1005 élelmiszer adalékanyagnak,
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- 25 élelmiszer szennyez8anyagnak €s
- 54 éllatgyogyészati szermaradéknak.

Megallapitotta az élelmiszerben maximadlisan megengedhet6 maradékot:
- 3274 novényvédos szerre.

Es ami szdmokkal nem fejezhetd ki, de legaldbb ennyire vagy taldn még
inkabb fontos:

A Codex a vilag élelmiszer-szabdlyozasanak Osszefogd, a mas
nemzetkdzi €s kiilondsen a nemzeti szabdlyozdsok meghatdrozo
kdzpontjava valt. Munkdjaban — megfigyel6ként, de teljes tandcskozési
joggal — minden, az élelmiszer-szabalyozdshoz valami mdédon kapcsoldédo
nemzetkdzi szervezet részt vesz. Néhany koziilik: Nemzetkozi
Szabvanyositasi Szervezet, a Fogyasztdi Egyesiiletek Nemzetkozi
Szervezete, a  Hivatalos Analitikai Kémikusok Egyesiilete, a
Vildgkereskedelmi Szervezet, a Nemzetkozi Elet Tudomdnyi Intézet.

Ulésein a vildg legjobb szakemberei taldlkoznak, vitatkoznak és jutnak a
kiilonb6z6 kérdésekben megegyezésre. De részt vesznek és meghatdrozoé
fontossdgl orientdcidhoz és 4atvehet6 konkrét dokumentumokhoz jutnak
azok a fejl6dd orszagok szakemberei is, akik sajat nemzeti szabdlyozasukat
még csak most kezdik kidolgozni.

Magyarorszag és a Codex

Magyarorszdg a hetvenes évek elején lett a Codex Alimentarius
Fébizottsdg tagja. Ez is egy kis 1épése volt annak az ,,6vatos nyitdsnak”,
amellyel az orszdg a madasfél-két évtizedes szinte teljes elzdrkdézds utdn
megprébdlt bekapcsolédni a vildg vérkeringésébe. Ez az élelmiszer
teriileten — beleértve mindenek elStt az élelmiszerek kereskedelmét —

kiilondsen érezhetd és az — el6z6 iddszakhoz viszonyitva — egyértelmien
sikeres volt.

A magyar szakemberek bekapcsoldédtak a szdmunkra fontos bizottsdgok
munkdjdba. Megbecsiilést, elismerést szereztek, és ami a legfontosabb: a
magyar élelmiszer rendeletekben, szabvdnyokban kezdtek a megismert
Codex dokumentumok ,beszivdrogni”. Ezt a csendes, nem ldtvdnyos
folyamatot most, a magyar élelmiszerjog Eurépai Unidéval valéd
harmonizacidja idején lehet legjobban érzékelni.

A magyar élelmiszeripar minden kiilonosebb megrazkddtatds nélkiil at tudja
venni az EU anyagit. Es ebben meghatdrozé jelentGsége van annak, hogy igen
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sok esetben pontosan lithatd: egy-egy eldirdst, hatarértéket a mi kordbbi
szabdlyozasunk is és az EU is azonos helyrdl, a Codexbdl vette at.

Magyarorszdg megbecsiilést szerzett a Codexben, értékelték aktiv
részvételét. 1972-ben egyik 1gen fontos bizottsdga, az Analitikai és
Mintavételi  Modszerek  Bizottsdg  Titkdrsdgat bizta a  Codex
Magyarorszdgra, ami az akkori kettéosztott vildgban kiilondsen nagy
jelentdségl volt, ilyen feladatot kelet-eurdpai orszdg azdta sem kapott.

Uj feladatok elGtt a Codex

Az élelmiszerek vildgkereskedelme, amely a hatvanas évek elején létrehozta
a Codexet, a 90-es évek masodik felében uj 10kést adott € munkanak.

A vilagkereskedelem fejlesztését, az ezt akadalyozd tényezGk fokozatos
felszamolasdval segiteni akar6 GATT Egyezmény (General Agreement on
Trade and Traffic — Altaldnos Kereskedelmi és Vdmegyezmény) keretében
egy évtizede folyo vilagméretd targyaldsok eredményeként 1995-ben
létrejott Vildgkereskedelmi Szervezet, a WTO (World Trade Organization).
A WTO két igen fontos egyezményt fogadott el a kereskedelmet
akadédlyoz6 un. technikai akaddlyok megsziintetésének eldsegitésére.

E ,technikai akadadlyok” alatt az egyes orszdgok eltérd§ szabalyait,
eldirdsait, ellendrzési, engedélyezési rendszereit értik, melyek
megnehezitik, dragitjdk, lassitjdk a termékek - kiemelten a minden
orszdgban igen részletesen szabdlyozott élelmiszerek — kereskedelmét.

A TBT (Technical Barriers of Trade — A Kereskedelem Technikai
Akaddlyai) Egyezmény 4ltaldnos, minden termékre kiterjed6. Az Egyezmény
elismeri, hogy minden orszignak joga van a fogyasztok védelmében
sziikséges szabalyozési, ellendrzési intézkedésekre. Ezen intézkedések
azonban nem vdalhatnak a kiilfoldi termékeket a belfoldivel szemben
hitrdnyos helyzetbe hoz6 akadédlyokkd. Nem haladhatjdk meg az ésszerd
szinteket. Ezt az ,,ésszerliséget” a vonatkoz6 nemzetkdzi dokumentumok vagy
ezek hidnyidban tudomédnyos eredményekhez alapjan lehet elfogadni.

Az SPS (Sanitary and Phyto Sanitary - Egészségiigyi és
Novényegészségligyi) Egyezmény jellegébdl kovetkezGen elsGsorban az
élelmiszereket érinti. Ez az Egyezmény mar név szerint emlitve
rendszeresen a Codexre hivatkozik, mint olyan dokumentumra, amely az
ésszerien elvdrhaté fogyasztéi védelmet jelenti. A Codexben rogzitett
el6irasokndl szigorubb nemzeti szabdlyok tehdt a kereskedelem
indokolatlan akadédlyozdasét jelenthetik.
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Mindkét egyezmény a WTO keretében feldllitandd részleg feladatava
teszi a betartds, vagyis a nemzeti szabdlyozds esetleges ,.ésszertitlen”, a
kereskedelmet akadédlyozd voltdnak vizsgdlatidt és az ez ellen megteendd
konkrét 1épéseket.

A Codex szerepe a megujulé magyar élelmiszer-szabalyozasban

A magyar élelmiszer-szabdlyozds megujitdsanak f6 célja az Eurépai Unid
szabdlyozadsanak atvétele. Ez az orszdg teljes jogi EU tagsdgédnak fontos
feltétele €s a magyar élelmiszer-szektornak alapvetd érdeke. E nagy munka
mellett sem szabad azonban elfeledkezni a Codexben vald részvételiink
jelent&ségérdl. Ezt a kovetkezd tények indokoljéak:

e A vilag és a vilagkereskedelem joval nagyobb, mint az Eurdpai Unid.
Ma is és teljes jogu tagsdgunk utdn is fogunk kereskedni a vildg mads
orszagaival is, ahol egyre inkdbb a Codex dokumentumok lesznek a
kovetelmények alapjai.

e Az Eurdpai Uni6é szabdlyozasa i1s jelentGs mértékben a Codexre
tamaszkodik. Ezért a Codexen keresztill addig is befolydsolhatjuk
bizonyos mértékig az EU szabalyozast, amig erre majd tagként — akkor
mar direkt és persze sokkal hatékonyabb médon —lesz lehet&ségiink.

e Az Eurdépai Uni6é 4ltal nem szabdlyozott teriileteken természetesen
onall6, nemzeti szabdlyozdst hozunk létre. Az ismertetett WTO
egyezmények aldir6iként azonban keziink bizonyos mértékig itt is
kotott: a 1étez6 Codex dokumentumokat figyelembe véve lehet csak a
nemzeti szabdlyozast megalkotni.

Ezek ismeretében a FAO/WHO Codex Alimentarius Magyar Nemzeti
Bizottsdga — az EU tagsagig — a magyar Codex tevékenység két £6 céljanak
a kovetkezdket tartja

1. A Codex dokumentumok kidolgozdsaban vald aktiv magyar részvétellel
el kell érni, hogy azokban a magyar érdekeknek megfeleld, de legalabb is
azzal nem ellentétes eldirdsok jelenjenek meg. Ennek érdekében a
kovetkezd alapelveket tekintjiik szdmunkra irdnyaddnak:

e Minden mikodd és szdmunkra gazdasdgilag jelent6s Codex bizottsdgnak
mikodik a megfelel6 magyar munkabizottsdga.

o A Titkdrsdg meger@sitésével biztositjuk a magyar munkabizottsdgok
naprakész tdjékoztatdsat annak érdekében, hogy az egyes Codex
dokumentumokkal kapcsolatos magyar &llaspontot mindig megalapo-
zottan alakithassak ki.
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e A dokumentumok kidolgozasi folyamatdban vald ,irdsos” részvétel
mellett az iiléseken valo személyes részvétel biztositasdért is mindent
megtesziink. A részvételi koltségeket az dltaldnos kérdéseket targyald
bizottsdgok iilésein a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium
és a Egészségiigyi Minisztérium, a termékspecifikus bizottsdgok iilésein
az egyes terméktanacsok, szakmai szovetségek biztositjak.

2. A Codex dokumentumait a magyar €élelmiszer szakma széles rétegével
meg kell ismertetni, és szdmukra folyamatosan és konnyen
hozzaférhet6vé kell tenni. Ennek érdekében a kovetkezbket biztositjuk:

e A Magyar Elelmiszerkonyv II. kotete irdnyelveit kidolgozé
szakért6knek, a tervezeteket targyalo €s véglegesit6 szakbizottsagoknak
a vonatkozé Codex dokumentumokat rendelkezésre bocsatjuk. Ezzel
érhetd el legegyszeriibben és legeredményesebben a WTO egyezmények
magyar betartésa.

e A Titkdrsdgon konnyen hozzaférhetd és dttekinthet6 dokumentum-
gyljteményt hozunk létre. Ezt széles korden ismertetjiik, kiilonosen a
kiilkereskedelemben érdekeltek korében.

e Rendezvényeket szerveziink, tdjékoztatd anyagokat készitiink a Codex
jelent8ségérdl.

A magyar Codex munka szervezeti keretei

A munka lényege — az egyes, kiilonbozd elfogaddsi fokozatokban 1évé
Codex tervezetekkel kapcsolatos magyar dllaspont kialakitdsa, majd ennek
a targyaldsok sordn torténd érvényesitése — a magyar munkabizottsdgokban
folyik. A szervezeti keretet ezért évtizedekig egyediil a munkabizottsdgok
jelentették.

A Codex Alimentarius novekvd fontossdga miatt valt sziikségessé 1999-
ben — igazodva a nemzetkdzi gyakorlathoz — egy kétszintd mikodési
rendszer létrehozdsa. Az érdekelt minisztériumok, termeldi-, fogyaszto-
védelmi szervezetek, a tudomdnyos élet képvisel6ib6l a FAO Magyar
Nemzeti Bizottsdg elndke 15 f6s FAO/WHO Codex Alimentarius Magyar
Nemzeti Bizottsdgot hozott l1étre.

A Bizottsdg feladata a magyar Codex munka d4ltaldnos irdnyitdsa a
kovetkez8k szerint:

e A magyar munkabizottsagok létrehozdsa, tevékenységiik feliigyelete.

o A Fdébizottsdg iilésein képviselendd magyar 4alldspont kialakitdsa és
jovahagydsa, valamint 4llasfoglalds a munkabizottsdgok kompetencidjat
meghalado, 4ltaldnos jellegl kérdésekben.
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e A Codex informdcids politikdjanak meghatdrozésa.

A Nemzeti Bizottsdg Titkdrsdgdt a Kozponti Elelmiszeripari Kutaté
Intézet mukodteti, ennek anyagi feltételeit a Foldmdvelésiigyi ¢és
Vidékfejlesztési Minisztérium biztositja.

A Nemzeti Bizottsdg a kovetkezd teriiletekre hozott 1étre Magyar Codex

Munkabizottsdgot:
Elelmiszeradalékok és szennyez8anyagok
Elelmiszerhigiénia
Elelmiszerjelolés

Analitikai €s mintavételi modszerek
Novényvédiszer-maradékok
Elelmiszerek dllatgyégydszati szermaradékai
Elelmiszer import-export tanisitasi és ellendrzési rendszerek
Téaplalkozastudomany és kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek
Kakao6termékek és csokoladé
Feldolgozott gyiimdlcs és z6ldség
Olajok és zsirok
Tej- és tejtermékek
Természetes dsvanyvizek
Cukor
A felsoroldsbdl is kitlinik, hogy minden miko6dé é€s a magyar gazdasag

szdmdra fontos témadaval foglalkoz6 nemzetkdzi Codex munkabizottsdgban
részt vesziink.

A munkabizottsagok elnokei a szakma hazailag és nemzetkdzileg is elismert
képviseldi, tagjai, pedig — a Nemzeti Bizottsdg tagjaindl ismertetett elv szerint
— az adott témaban érdekelt szervek, felek szakemberei.

A munkabizottsdgok a magyar szakmai allaspontok kialakitasat és
érvényesitését végzik a kovetkezdk szerint:

e A Codex dokumentumokra vonatkozéan kialakitjdk a képviselendd
magyar alldspontot.

e A Codex eljirédsi rendje szerint irdsban és a nemzetkdzi munkabizottsa-
gok iilésein személyesen megprobaljdk a lehetd legteljesebben
érvényesiteni a magyar dallaspontot.
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A magyar munkabizottsdgok mikodési koltségeit (ez 1ényegében a
nemzetkdzi munkabizottsagok iilésein vald részvétel koltségét jelenti) a
kovetkezOk szerint megosztva finanszirozzdak:

e A Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium a feladatkorébe
tartozo altaldnos témdkban.

e Az Egészségiigyi Minisztérium a feladatkorébe tartozé 4ltaldnos
témékban.

e A termelbi szovetségek (szovetség, terméktandcs, egyesiilés) az egyes
termékcsoportok vonatkozdsédban.

2. A Codex szervezeti felépitése

Végrehaito Codex FAO-WHO
Bizottsig Alimentarius Titkdrsag
Fébizottsag
Kiegészitd
Testiiletei
Vilagszintd altalanos Vildgszinti Termék Regiondlis Koordindld Ad hoc
Bizottsagok Bizottsagok Bizottsagok Task Forces
Elelmiszerek Import és Kakadtermékek L Afrika Gyiimdlcsle-
Allatgyégydszati [ T] o EXPOt || o Csokolddé [ AAsvanyvizek vek  []
Szermaradékai Tanisitds és
Ellenérzés
_ Cukor ||| Halés Azsia : -
Elelmiszerek o Haltermékek Biotechnolégi | |
Adalékok és HH ~ Altaldnos dval elgdllitott
SzennyezGanyagok Elvek Eurépa élelmiszerek
Feldolgozott | | | Novényi p
Gytimdlcsok fehérjék _ -
Novényvéds- |||  Elelmiszer be 7ildeboal Eszak- ) Takarn,nanyo- —
szer Maradékok Jelolés — Amerika és 748
Olajok és | | | Hishiciénia Dél-nyugat
Zsirok g Csendes-
Analitikai és ,. Gcedni Térség
. 1. HH Elelmiszer-
Mintavételi L P
. higiénia Levesek és | | | Gabonafélék | |Latin Amerika
Moédszerek Hiisl Kk 1o < o
uslevese és Hiivelyesek és Karibi [
Térség
Téplalkozastudomdny és Friss —
Kiilonleges Taplalkozdsi Gyiimolesok és [ T8 €S Kozel Kelet |—
Célu Elelmiszerek Z6ldségek Tejtermékek
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

3. A Codex Bizottsagai

Codex Alimentarius Bizottsagok (Committee) és
hazigazda orszagaik

Altaldnos Elvek

Elelmiszer Adalékanyagok és
SzennyezGanyagok

Elelmiszerhigiénia

Elelmiszer Jelolés

Analitikai és Mintavételi Mddszerek
Novényvéddszer Maradékok

Elelmiszerek Allatgy6égydszati
Szermaradékok

/////

Elelmiszer Import és Export Tantsitdsi és
Ellen6rzési Rendszerek

Taplalkozastudomany és Kiilonleges
Taplalkozasi Célu Elelmiszerek

Kakaotermékek és Csokoladé
Cukor

Feldolgozott Gyiimolcs és Zoldség
Olajok és Zsirok
Hushigiénidja

Hal és Haltermékek

Levesek és Huslevesek
Gabonafélék és Hiivelyesek
Tej és Tejtermékek
Asvéanyvizek

Novényi fehérjék

Friss Gylimolcs és Zoldség

Franciaorszag

Hollandia

Amerikai Egyesiilt Allamok
Kanada

Magyarorszag

Hollandia

Amerikai Egyesiilt Allamok

Ausztralia
Németorszag

Svéjc

Egyesiilt Kirdlysag
Amerikai Egyesiilt Allamok
Egyesiilt Kirdlysag
Uj-Zéland(berekesztve)
Norvégia
Svéjc(berekesztve)
USA (berekesztve)
Uj-Zéland

Sviéjc

Kanada (berekesztve)

Mexiké

2000 -tol, meghatarozott céllal és ideig (5 év) miikodo
munkabizottsagok (Task Forces):

Biotechnoldgidval eldallitott élelmiszerek

Takarmanyozas

Gyimolcs- és zoldséglevek
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Brazilia
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4. A Codex bizottsagok feladatainak
rovid ismertetése

Codex Alimentarius Fébizottsag

Ulései:
1. Roma, Olaszorszag, 1963 junius 25 — julius 3. (FAO székhelyén, elso iilés)
23. Roéma, Olaszorszdg, 1999 junius 28 — julius 3. (FAO székhelyén, utolso iilés)

Hatdskorének meghatdrozésa:

A Codex Alimentarius Fébizottsdg (Commission) az ENSZ Elelmiszer és
Mez6gazdasagi Szervezete (FAO) és az Egészségiigyl Vilagszervezete
(WHO) 4ltal 1étrehozott FAO/WHO Elelmiszer Szabvéanyositdsi Program
szervezdje és végrehajtéja. FG feladatai:

a)a fogyasztok egészségének védelme és az élelmiszerkereskedelemben a
piaci versenytisztasag biztositdsa;

b)a nemzetkdzi kormdnyzati és nem-kormdnyzati szervezetek altal végzett
szabvanyositdsi munkdalatok koordindldasdnak elGsegitése;

c) prioritdsok meghatdrozdsa, valamint a szabvdny-tervezetek készitésének
irdnyitdsa;

d)a c¢) pontban meghatdrozott szabvanyok kidolgozdsdnak finanszirozésa
elfogadédsa és kozzététele;

e) a megjelent szabvanyok sziikségszerti modositdsa.

Munk4djaban a FAO és WHO minden tagorszaga részt vehet. Barmely mas
orszdg vagy nemzetkdzi szervezet megfigyel6ként csatlakozhat a
Fébizottsaghoz.

Tevékenységérdl a fOigazgatoknak kiildott jelentéseken keresztill — a
FAO és a WHO Kozgytulésének kell jelentést tennie. A Fdbizottsdg tagjai
koziil Végrehajté Bizottsdgot vdlaszt, mely kétévenkénti iilések kozotti
id6szakban a munk4jat irdnyitja. A FG&bizottsdg iiléseinek levezetésére
elnokot és harom alelnokot valaszt.

Altaldnos Elvek Codex Bizottsig
Titkarsdg: Franciaorszag
Ulései:
1. Parizs, 1965, oktéber 4 — 8. (elsd iilés)
15. Périzs, 2000, aprilis 10 — 14. (utolsé iilés)

140 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 46, 2000/3



Hatdskorének meghatdrozdsa:

A Codex Alimentarius Fébizottsag altal meghatdrozott olyan 4altaldanos
kérdések szabdlyozasa, amelyek megjeldlik a Codex Alimentarius céljat és
hataskorét, a Codex szabvanyok természetét és az orszdgok dltal elfogadott
formdit. Iranyelvek (guidelines) kidolgozédsa a Codex Bizottsdgok szdmadra.
Olyan mechanizmus fejlesztése, mely vizsgdlja a kormanyok elSterjesz-
téseit az egyes szabvanyok vagy mds elGirdsok gazdasdgi hatdsairdl, az
orszdguk gazdasdgdra gyakorolt lehetséges kovetkeztetésekkel kapcso-
latban; Etikai Utmutaté (Code of Ethics) kidolgozdsa a nemzetkozi
élelmiszerkereskedelemben.

Elelmiszer Adalékok és Szennyezéanyagok Codex Bizottsig
Titkdarsdg: Hollandia
Ulései:

1. Haga, 1964, majus 19 — 22. (elsd iilés)

32. Peking, 2000. marcius 20 — 24. (utolsd iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

a)az egyes ¢élelmiszer adalékanyagok, szennyez8anyagok (beleértve a
kornyezeti szennyezdket is) és a természetesen el6forduld toxikus anyagok
maximdlisan megengedett vagy ajanlott szintjének megallapitdsa, ill.
jovéahagyasa élelmiszerekben €s allati takarményokban;

b)az élelmiszer adalékanyag, szennyezO6anyag prioritdsi listdinak
elkészitése az Elelmiszer Adalékanyagok FAO/WHO Kozés Szakértdi

2z 7

Bizottsdg (JECFA) 4ltal torténd toxikoldgiai értékeléséhez;

c)javaslat tétel a FoObizottsdg szamdara az élelmiszer adalékanyagok

P

azonossagi és tisztasagi eldirdsaira;

d)az élelmiszerben torténd meghatdrozdsukra szolgdlé vizsgdlati
modszerek attekintése;

e) szabvanyok vagy utmutatok kidolgozasa olyan témékkal kapcsolatban,
mint a forgalomba keriil6 élelmiszer adalékanyagok jelolése és
élelmiszerek besugdrzésa.

Elelmiszerhigiénia Codex Bizottsig
Titkdrsdg: Amerikai Egyesiilt Allamok
Ulései:
1. Washington D.C., 1964. majus 27 — 28. (elsd iilés)
32. Washington D.C., 1999. november 29 — december 4. (utolsd iilés)
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Hatdskorének meghatdrozdsa:

a) az élelmiszerhigiénidra vonatkozd tervezetek készitése, amely magaban
foglalja — ahol sziikséges — a mikrobioldgiai kovetelményeket és
modszertant;

b)- a Codex Bizottsdgok daltal készitett és Codex Szabvdnyokban
meghatdrozott higiéniai eldirdsok Attekintése, sziikség szerint
modositdsa €s jovahagydsa, valamint,

- a Codex Bizottsagok altal készitett €s Codex utmutatokban szereplo
higiéniai elG6irdsok attekintése, sziikség szerint moddositdsa és
jovahagydsa, kivéve egyedi eseteket, ahol Fd&bizottsdg mésképpen
rendelkezik, vagy

- a Codex Termék Bizottsdgok hataskorébe tartozo vagy nem tartozo
specifikus élelmiszerek és élelmiszercsoportok higiénidjara vonatkozo
tervezetek készitése;

c) a Fébizottsagtol kapott specifikus higiéniai problémdk megvitatatésa.

Elelmiszer Jel6lés Codex Bizottsag
Titkarsdg: Kanada
Ulései:
1. Ottawa, 1965. junius 21 — 25. (elsd iilés)
28. Ottawa, 2000. méjus 8 — 12. (utols¢ iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:
a) az élelmiszerek jelolésére vonatkozo tervezetek készitése;

b)a Codex Bizottsdgok szabvanytervezeteiben, uUtmutatéiban és
irdnyelveiben szerepld, jelolésre vonatkoz6 kdvetelmények dttekintése, —
ha sziikséges — moddositdsa és specifikus el6irasok jovahagydsa;

c) a Fébizottsdgtol kapott specifikus jelolési problémak tanulméanyozasa;

d)az élelmiszerek hirdetésével kapcsolatos problémdk tanulmdnyozésa,
kiilonos tekintettel reklam-4allitdsokra és félrevezetd leirdsokra.

Analitikai és Mintavételi Modszerek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Magyarorszag
Ulései:

1. Berlin, 1965. szeptember 23 — 24. (elsd iilés)

22. Budapest, 1999. marcius 10 — 14. (utols¢ iilés)
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Hatdskorének meghatdrozdsa:

a) az analitikai és mintavételi Codex moddszerek kidolgozdsi kritériumainak
meghatarozésa;

b)a Codex és mds, analitikai és mintavételi modszerekkel foglalkozé
nemzetkdzi szervezetek kozti koordindlo testiilet szerepének betoltése;

c)a b) szakaszban emlitett szervezetek ajdnldsai alapjdn olyan analitikai €s
mintavételi referencia modszerek megadédsa, amelyek megfelelnek a
Codex szabvanyok céljaira, és amelyek altaldban tobb élelmiszer esetén
alkalmazhatok;

d)a Codex Termék Bizottsdgok daltal javasolt analitikai és mintavételi
modszerek dattekintése, ha sziikséges modositdsa, és ha megfelelGek,
elfogaddsa, kivéve az ¢élelmiszerekben taldlhat6 ndvényvédsszer
maradékok és dllatgydgydszati szermaradékok analitikai é€s mintavételi
modszereit, a mikrobiologiai mindség és biztonsdg, valamint az
élelmiszer adalékanyagok elGirdsainak valé megfelelés megitélésére
szolgdlé mdédszereket, amelyek nem tartoznak e Bizottsdg feladatkorébe;

e) mintavételi tervek és eljarasok kidolgozdsa;

f) a FGbizottsdg vagy barmely Codex Bizottsdg 4ltal elGterjesztett specidlis
mintavételi és analitikai problémdk megvitatdsa;

g)az élelmiszervizsgdlé laboratériumok jartdssdgdnak, valamint a

laboratériumi  mindségbiztositasi rendszerek elbirdldsdra szolgald
eljarasok, protokollok, irdnyelvek €s kapcsoldodo anyagok kidolgozésa.

Novényvédoszer Maradékok Codex Bizottsag
Titkdarsdg: Hollandia
Ulései:
1. Héaga, 1966. januar 17 — 21. (elsd iilés)
32.Hé4ga, 2000. m4jus 1 — 8. (utolso iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

a)a novényvéddszer maradékokra vonatkoz6 maximdlisan megengedett
szintek megadllapitisa specifikus élelmiszerekben ¢és élelmiszer-
csoportokban;

b)a novényvédlGszer maradékokra vonatkozé maximadlisan megengedett
szintek megallapitdsa a nemzetkdzi kereskedelembe keriil6 azon d&llati
takarmdnyokban, amelyekben ez indokolt az emberi egészség védelme
érdekében;
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c)novényvéddszer prioritdsi listak készitése a Novényvéddszer Maradékok
FAO/WHO Koz6s Szakértéi Ertekezlet (JMPR) A4ltal torténd
értékeléséhez;

d) az élelmiszerekben, ill. takarmdnyokban 1év6 novényvédSszer maradékok
meghatarozdsara szolgdlé mintavételi €és  vizsgalati moddszerek
attekintése;

e)a novényvédlszer maradékot tartalmazé élelmiszerek és takarményok
biztonsdgéaval kapcsolatos mas kérdések attekintése;

f) a novényvédGszer maradékhoz vegyi vagy mds hasonldéssdgot mutatd,
kornyezeti €s ipari szennyezOanyagokra vonatkozé maximalisan
megengedett szintek megallapitasa specifikus élelmiszerekben és
élelmiszercsoportokban

Elelmiszerek Allatgyégyaszati Szermaradékai Codex Bizottsag

Titkdrsdg: Amerikai Egyesiilt Allamok
Ulései:
1. Washington, D.C. 1986. oktdéber 27 — 31. (elsd iilés)
12. Washington, D.C., 2000. méarcius 28 — 31. (utols¢ iilés)
Hatdskorének meghatarozdsa:

a)a prioritdsok meghatdrozdsa az élelmiszerek  allatgydgyaszati
szermaradékainak megéllapitdsdhoz;

b)a szermaradékok maximalis szintjének ajdnldsa;
c)az igénynek megfelelden utmutatdok kidolgozésa;

d)az élelmiszer 4llatgydgydszati szermaradékok ellendrzésére hasznalt
vizsgdlati modszerek kritériumainak meghatdrozdsa.

P . yd

Elelmiszer Import-Export Tanusitisi és Ellendrzési
Rendszerek Codex Bizottsag
Titkarsag: Ausztrédlia
Ulései:
1. Canberra, 1992. szeptember 21 — 25. (elsd iilés)
8. Adelaide, 2000. februar 21 -25. (utolso iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

a)az élelmiszerek import és export ellen6rzési és tantsitdsi rendszerei
alapelveinek és utmutatéinak kidolgozdsa azon céllal, hogy
harmonizaljdk a fogyasztok egészségvédelmi modszereit és eljarasait,
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biztositsdk a tisztességes kereskedelmi gyakorlatot és elémozditsdk az
¢lelmiszerek nemzetkodzi kereskedelmét;

b)az exportdlé és importdlé orszdgok illetékes bizottsdgai részére alapelvek
¢s utmutatok kidolgozdsa olyan eljardsok alkalmazisdhoz, melyek
biztositsdk, hogy — ahol ez sziikséges — az élelmiszerek feleljenek meg az
eldirdasoknak, mindenekeldtt a torvény egészségligyi eldirdsainak;

c) alkalmazdsi, és ha ez sziikséges, minGségbiztositdsi rendszer dtmutatdok
kidolgozasa az élelmiszerek megfelel6ségének biztositdsdhoz €s annak
elGsegitéséhez, hogy ezek a rendszerek az orszagok két- vagy sokoldalu
egyezményeivel segitsék el§ az élelmiszertermékek kereskedelmét;

d)a hivatalos tanudsitvidnyok formatumadval, tartalmukkal, nyelvezetiikkel
kapcsolatos kovetelmények é€s utmutatok kidolgozédsa, melyeket az
orszdgok a nemzetkdzi harmonizdcié érdekében megkovetelhetnek;

e)az ¢élelmiszerek export-import ellenSrzésére vonatkozd informéacio-
cserével kapcsolatos javaslatok megtétele;

f) mas nemzetkdzi munkacsoportokkal valé sziikségszerd konzulticid az
élelmiszer-ellendrzési és -tanusitdsi rendszerekkel kapcsolatban;

g)az élelmiszer-ellendrzési és -tanusitdsi rendszerekkel kapcsolatos egyéb
fébizottsagi feladatok.

& 4

Taplalkozastudomany és Kiilonleges Taplalkozasi Céla
Elelmiszerek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Németorszag
Ulései:
1. Freiburgh in Greisgau, 1966. majus 2- 5. (elsd iilés)
22. Berlin, 2000. jinius 19 — 23. (utolso iilés)
Hatdskorének meghatarozdsa:

a) A Fobizottsag 4ltal kijelolt tdpldlkozdstudomannyal kapcsolatos
problémak tanulmédnyozésa, 1ill. tandcsadds a FObizottsag részére
altalanos tapldlkozdstudomdanyi témadkban;

b)az élelmiszerek tapldalkozési aspektusaira vonatkozo altaldnos intézkedési
tervezetek kidolgozdsa;

c)ha sziikséges, mdas Bizottsdgokkal egyiittmikdodve, szabvanyok,
irdnyelvek vagy egyéb kapcsolatos dokumentumok kidolgozasa a
kiilonleges taplalkozasi célokra késziilt élelmiszerekre;

d)a Codex Szabvanyok, irdnyelvek vagy az egyéb kapcsolédé dokumen-
tumokban meghatdrozott tdpldlkozdstudomanyi eldirdsok A4ttekintése,
sziikség szerinti modositdasa és jovahagyasa.
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Kakaodtermékek és Csokoladé Codex Bizottsag
Titkdrsag: Svajc
Ulései:
1. Neuchatel, 1963. november 5 — 6. (elsd iilés)
18.2000. november 2 — 4. (utolso iilés)

Hatdskorének meghatarozdsa:

Kakadétermékekre és csokolddéra vonatkozé vildgszabvanyok kidolgozésa.

Cukor Codex Bizottsag
Titkarsdg: Egyesiilt Kirdlysag
Ulései:
1. London, 1964. marcius 3 — 5. (elsé iilés)
7. London, 2000. februar 9 — 11. (utolsé iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

Cukorra és cukortermékekre vonatkoz6 vildgszabvanyok kidolgozasa.

Feldolgozott Gyiimolcs és Zoldség Codex Bizottsag
Titkdrsdg: Amerikai Egyesiilt Allamok
Ulései:

1. Washington, D.C. 1964. méjus 29 — 30. (elsd iilés)

20. Washington, D.C. 2000. szeptember 11 — 15. (utolso iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

Feldolgozott gylimdlcsre és zoldségre vonatkozd vildgszabvanyok
kidolgozdasa, beleértve szaritott termékeket, tartositott szdraz borsot és
babot, gylimdlcsdzsemet €s zselét; aszalt szilva, valamint gyliimolcs- és
zoldséglevek kivételével.

Olajok és Zsirok Codex Bizottsag

Titkarsdg: Egyesiilt Kirdlysag

Ulései:
1. London, 1964. februar 25 — 27. (elsé iilés)
17. London, 2001. marcius 26 — 30. (utolsoé iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

Az allati, novényi és hal olajokra és zsirokra vonatkoz6 vilagszabvanyok
kidolgozasa, beleértve a margarint €s az olivaolajat.
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Hushigiénia Codex Bizottsag

Titkarsag: Uj-Zéland

Ulései:
1. London, 1972. aprilis 10 — 15. (elsq iilés)
7. Roma, 1993. marcius 29 — aprilis 2. (utolso iilés)
Bizonytalan idére berekesztve.

Hatdskorének meghatdrozdsa:

A hiushigiénidra vonatkoz6 vildgszabvanyok és/vagy udtmutatdok
kidolgozasa a baromfihus kivételével.

Feldolgozott His és Baromfi Termékek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Déania
Ulései:

1. Kulmbach, 1966. julius 4 — 5. (elsd iilés)

15. Koppenhdga, 1990. oktober 8 — 12. (utolso iilés)
Bizonytalan idére berekesztve.

Hatdskorének meghatdrozdsa:

A feldolgozott histermékekre vonatkozd vildgszabvéanyok kidolgozésa,
beleértve forgalomba keriil6 csomagolt huast és feldolgozott baromfi
hiustermékeket.

Hal és Haltermékek Codex Bizottsag

Titkarsdg: Norvégia

Ulései:
1. Bergen, 1966. augusztus 29 — szeptember 2. (elsd iilés)
24. Alesund, 2000. junius 5 — 9. (utols¢ iilés)

Hatdskorének meghatdrozdsa:

A friss, fagyasztott (beleértve gyorsfagyasztott) vagy masképp
feldolgozott halakra, rakfélékre és puhatestiiekre vonatkozé vildgszab-
vanyok kidolgozasa.

Levesek és Huslevesek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Svijc
Ulései:

Bern, 1975. november 3 — 7. (elsé iilés)

Szent Gallén, 1977. november 7 — 11. (utolsé iilés)
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Bizonytalan id6re berekesztve.
Hatdskorének meghatdrozésa:

A levesekre, erGlevesekre, huslevesekre vonatkozd vildgszabvanyok
kidolgozasa.

Gabonafélék és Hiivelyesek Codex Bizottsag

Titkdrsdg: Amerikai Egyesiilt Allamok
Ulései:
1. Washington, D.C. 1980. marcius 24 — 28. (elsg iilés)

9. Washington, D.C. 1994. oktéber 31 — november 4. (utolsé iilés)
Bizonytalan id6re berekesztve.

Hatdskorének meghatdrozdsa:

A gabonafélékre, hiivelyesekre és termékeire vonatkoz6 vildgszabvanyok
és/vagy utmutatok kidolgozdasa.

Novényi Fehérjék Codex Bizottsag
Titkarsdg: Kanada
Ulései:

1. Ottawa, 1980. november 3 — 7. (elsd iilés)

5. Ottawa, 1989. februar 6 — 10. (utolsé iilés)
Bizonytalan idére berekesztve.

Hatdskorének meghatdrozésa:

Bidrmely n6vénybdl szarmazd, emberi fogyasztdsra szant, ndvényi fehérje
termékekre vonatkoz6 meghatarozéasok €s vilagszabvanyok kidolgozasa, ill.
ezen termékeknek az élelmiszer elldtdsban valdé haszndlatdra, tdpldlkozdsi
kovetelményeire, biztonsdgdra, jelolésére ¢és egyéb szempontokra
vonatkoz¢ irdnyelvek kidolgozdsa.

Friss Gyiimolcs és Zoldség Codex Bizottsag

A FdGbizottsdg 17. iilésén (1987) alapitottdk, mint Trépusi Friss
Gyimolcs és Zoldség Codex Bizottsdg. A Bizottsdg nevét és hatdskorét a
Fobizottsag 21. iilésén (1995) modositottak.

Titkarsdg: Mexiko

Ulései:
1. Mexiko City, 1988. junius 6 — 10. (elsd iilés)
12. Mexiko6 City, 2000. oktober 9 — 12. (utolso iilés)
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Hatdskorének meghatarozdsa:

a) friss gylimolcsre és zoldségre vonatkozd vildgszabvanyok és utmutatdk
kidolgozdsa;

b) konzultiacié a gyorsan romld termékek szabvanyositdsdval foglalkozo
ENSZ Eurépai Gazdasdgi Bizottsdg Munkacsoportjdval a vilagszab-

vanyok és utmutatok kidolgozasaban, kiilonos tekintettel az atfedések
elkeriilése érdekében;

c) konzultaci6é a friss gyiimolcs €s zOldség szabvanyositasaval foglalkozé
egyéb nemzetkdzi szervezetekkel.

Tej és Tejtermékek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Uj-Zéland
Ulései:
1. Réma, 1994. november 28 — december 2. (elsd iilés)
4. Wellington, 2000. februar 28 — marcius 3. (utolso iilés)
Hatdskorének meghatarozdsa:

A Codex Alimentarius Tej és Tejtermékekre érvényes Elvi Utmuta-
tdjdnak keretébe tartozd tej és tejtermékekre vonatkozé nemzetkozi
utmutatdk és szabvanyok kidolgozasa.

Természetes Asvinyvizek Codex Bizottsag
Titkarsdg: Svijc
Ulései:
1. Baden/Aarzan, 1996. februar 24 — 25. (elsé iilés)
6. Bern, 1998. november 19 -21. (utolsé iilés)
Hatdskorének meghatdrozdsa:

A természetes dsvanyvizekre vonatkozd regiondlis szabvanyok
kidolgozasa.

Megjegyzés: Ezt a Bizottsdgot a Fébizottsdg Regiondlis (Eurdpai) Codex
Bizottsagként alapitotta, de hataskorét a természetes dsvanyvizekre
vonatkozo6 vildgszabvanyok kidolgozdséra is kiterjesztette.

Gyiimoélcslevek Szabvanyositasaval foglalkozé EGB/ Codex
Alimentarius Kozos Szakértéi Csoport
Ulései:

1. Genf, 1964. aprilis 6 — 10. (elsd iilés)

19. Réma 1990. november 12 — 16. (utolso iilés)

Bizonytalan id6re berekesztve.
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Hatdskorének meghatdrozdsa:

A gylimolcslevekre, stritett gyiimolcslevekre €s a gyiimdlcsnektarokra
vonatkoz6 vildgszabvanyok kidolgozésa.

Gyorsfagyasztott Elelmiszerek Szabvanyositasaval foglalkozé
EGB/ Codex Alimentarius Ko6zos Szakért6i Csoport
Ulései:

1. Genf, 1965. szeptember 6 — 10. (elso iilés)

13. Réma, 1980. szeptember 15 — 19. (utolsé iilés)
Bizonytalan id6re berekesztve.

Hatdskorének meghatdrozésa:

A Gyorsfagyasztott Elelmiszerek Szabvanyositisival foglalkoz6 EGB
(Codex Alimentarius Kozos Szakért6i Csoport) felel6s a gyorsfagyasztott
¢lelmiszerekre vonatkozé szabvanyok kidolgozdsaért a Codex Alimentarius
Altaldnos Elveinek megfeleléen. A Szakértéi Csoport felel§s a gyorsfa-
gyasztott élelmiszerekre vonatkoz6 szabvanyok kidolgozasdért, amelyeket a
Fébizottsdg méas Termék Bizottsdgok feladatkorébe nem utal at, mint Hal és
Haltermékek, Hus, Feldolgozott Hus és Baromfi Codex Bizottsdgai. A
Codex Termék  Bizottsdgok  4altal kidolgozott, gyorsfagyasztott
élelmiszerekre vonatkoz0 szabvanyoknak meg kell felelnie a Gyorsfa-
gyasztott Elelmiszerek Szabvédnyositisdval foglalkoz6 EGB/ Codex
Alimentarius Koz6s Szakért6i Csoport dltal elfogadott dltaldnos
szabvéanynak, és a koordindcidés megdllapodas szerint arra kell hivatkozni.

5. Codex dokumentumok azonositasara
hasznalt roviditések

A Codex dokumentumok hivatkozdsdban elsé helyen CX 4ll, ami a
Codex roviditése. Ezt az illetékes Bizottsag roviditése, majd az az év
koveti, amelyben az {ilést tartottdk (ez nem feltétleniil a dokumentum
kidolgozdsi éve), majd a végén a dokumentum sorrendi szama.

Példaul, CX/FL 99/1, 2, 3, stb. jelzési dokumentum azt jelenti, hogy ez
Elelmiszer Jel6lés Bizottsag 1999-ben tartott iilésére késziilt,
meghatdrozott sorszdmid Codex anyag. Kivétel a Végrehajté Bizottsdg
dokumentuma, amelynél az iilés sorszamdt is azonositani kell (példdul,
CX/EXEC 94/41/1, 2, 3, stb.), valamint a F6bizottsdg anyaga, amely viseli
az ALINORM azonositést.
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Codex Alimentarius F6bizottsag
(munkaanyagok és jelentések)

Végrehajto Bizottsag
(azonositott az iilés sorszamaval is)

Regionalis Koordinalé Bizottsagok

Afrikai Koordinadl6 Bizottsag

Azsiai Koordindl6 Bizottsdg

Eurépai Koordindl6 Bizottsdg

Latin Amerika és Karibi Térség Koordindl6 Bizottsag

Eszak-Amerika és Dél-nyugat Csendes-Gcedni
Térség Koordinal6 Bizottsag

Codex Bizottsagok
Altaldnos Elvek
Elelmiszer Adalékanyagok és SzennyezSanyagok
Elelmiszerhigiénia
Elelmiszer Jelolés
Analitikai és Mintavételi Mdédszerek
Novényvéddszer Maradékok
Elelmiszerek Allatgyégydszati Szermaradékai

Elelmiszer Import és Export Tantsitdsi és Ellendrzési
Rendszerek

Téapldlkozastudomédny €és Kiilonleges Taplalkozasi Célu
Elelmiszerek

Gabonafélék és Hiivelyesek
Kakaotermékek és Csokoladé

Olajok és Zsirok

Hal és Haltermékek

Tej és Tejtermékek

Hushigiénia

Asvanyvizek

Feldolgozott Gylimdlcs és Zoldség
Feldolgozott Hus és Baromfi Termékek
Levesek és Huslevesek

Cukor

Novényi fehérjék

Friss Gyliimolcs és Zoldség

2000 -to6l, meghatarozott céllal és ideig (5 év) miikodo
munkabizottsagok (Task Forces):

Biotechnoldgiaval eldallitott élelmiszerek
Takarmdanyozéas
Gyilimolcs- és zoldséglevek
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ALINORM

CX/EXEC

CX/AFRICA
CX/ASIA
CX/EURO
CX/LAC
CX/NASWP

CX/GP
CX/FAC
CX/FH
CX/FL
CX/MAS
CX/PR
CX/RVDF
CX/FICS

CX/NFSDU

CX/CPL
CX/CPC
CX/FO
CX/FFP
CX/MMP
CX/MH
CX/MIN
CX/PFV
CX/PMPP
CX/SB
CX/S
CX/VP
CX/FFV

CX/FBT
CX/AF
CX/FJ
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6. A Codex dokumentumok kidolgozasanak menete

A nyolc 1é€pcs6bdl 4116 kidolgozas a Fdébizottsdgnak vagy az illetékes
bizottsdgnak az adott szabvany kidolgozdsdra vonatkozé dontésével
kezdddik (els6 1€pcsd).

A masodik 1épcsG a Javasolt Szabvany Tervezet, amelynek elkészitését
valamely ezt elvdllalo és a Titkdrsag &ltal ezzel megbizott orszdg végzi.
Kivétel az egyes anyagok (ndvényvédd szer, adalékanyag, maradékanyag
allatgyogyszer) egészségligyi értékelése, illetve a novényvédlszerek
megengedhetd maradékainak megdllapitdsa, ahol az e célra 1étrehozott FAO
€¢s WHO kiilonallo, illetve kozos szakértd csoportok végzik el a Javasolt
Tervezet kidolgozasat.

A harmadik 1épcsében a Titkarsdg altal megkiildott Javasolt Tervezetet
a tagorszagok és a nemzetkdzi szervezetek véleményezik.

Az irdsban megkiildott véleményeket a negyedik 1épcsében megtirgyalja
az illetékes bizottsag, a szoveget a megkiildott és a targyaldson elhangzott
vélemények alapjan modositja és a Titkarsdgnak megkiildi.

Az otodik 1épcsGben a Fd@bizottsdg vagy a Végrehajté Bizottsdg az
anyagot elfogadva (esetleg tovidbb moddositva) Szabvany Tervezetnek
nyilvéanitja azt.

A hatodik 1épcsdben a Titkarsag a mar Tervezetté valt anyagot kiildi ki
ismét a tagorszdgoknak és a nemzetkdzi szervezeteknek.

A hetedik 1épcsSben az illetékes bizottsdg iilésén ismét megtargyaljdk az
anyagot, az {irdsban megkiildott vélemények és az iilésen elhangzottak
alapjan ismét médositja, majd megkiildi a Titkdrsdgnak.

A nyolcadik, befejezd 1épésként a Fdébizottsdg az anyagot elfogadva
(esetleg modositva) Szabvannyd nyilvanitja.

A Fd&bizottsdg vagy a Végrehajté Bizottsdg az illetékes bizottsag
egyetértésével fontossdga, siirgéssége miatt elrendelheti valamely szabvéany
stirgdsséggel valo elkészitését. Ekkor a 6., 7. és 8. fokozat elhagyasdval
mar az 5. fokozatban véglegessé, tehat Szabvidnnyd valik a dokumentum.
Az 1igy elkésziilt Codex Szabvdny azonban még csak egy ajanlott
dokumentum. El6, az élelmiszertermelést és kereskedelmet befolydsold
anyaggd az orszagok 4ltali elfogadassal vilik.

A Titkarsdg a Szabvanyt elfogaddsra a Codex tagdllamai mellett a FAO
€s a WHO tagdllamainak (gyakorlatilag a vildg valamennyi 4llaméanak)
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megkiildi. A tagdllamok értesitik a Titkarsdgot, ha a Szabvanyt elfogadjék.
Ez az elfogadés az illetd dllam dontésétdl fiiggden hdrom fokozat lehet:

e Teljes elfogadas, ami a sajat élelmiszer-szabdlyozdsdba valé bevezetést
jelenti.

e Részleges elfogadas, ami a szabvanynak csak bizonyos elemeit vezeti
be a nemzeti rendszerbe.

e Szabad termékfogalom biztositasa, ami azt jelenti, hogy az orszag
sajat szabalyozdsi rendszerébe ugyan nem vezeti be szabvanyt, de az
annak megfeleld termékeket szabadon lehet forgalmazni az orszagban.

8. lépcso
A Fobizottsadg az
anyagot elfogadva
Szabvannya nyilvanitja.

7. lépcso
Az irdsos vélemények és
az ulésen elhangzottak
alapjan az_illetékes
bizottsag a Tervezetet
modositja és azt megkiildi
Titkarsagnak.

6. 1épcsé
A Titkarsag altal megkiil-
dott Szabvany Tervezetet
a tagorszagok és a
nemzetk6zi szervezetek
véleményezik.

5. Iépcso
A Fobizottsag az anyagot
elfogadva Szabvany
Tervezetnek nyilvanitja.

4. lépcsd
Az irasban megkuldott
véleményeket a bizottsag
megtérgY;alja, a szbveget a
targyalason elhangzott
vélemények alapjan
modositja és a

——— Titkéarsagnak megkuldi.
3. lépcso
A megkuldoétt Javasolt
Szabvany Tervezetet a
tagorszagok és a
nemzetkozi szervezetek
5 Ié_Pcsé vélemeényezik.

A Titkarsag megbiz a
Javasolt Szabvany
Tervezet elkeszitésevel
egy orszagot.

1. 1épcséd
A Fobizottsag dont az
adott szabvéany kidolgo-
z4asardl, ill. arrol, hogy
melyik bizottsag
hataskorebe tartozik a

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 46, 2000/3 153



7. A Codex dokumentumai és elérhetdosége

A Codex Alimentarius masodik kiadasa a kovetkezd f6 kotetekbdl all:

Ia kotet:  Altaldnos kdvetelmények
Ib kotet:  Altaldnos kovetelmények: Elelmiszerhigiénia
ITa kotet: NOvényvédSszer maradvanyok az élelmiszerekben
(Altalanos rész)
ITb kotet: NoOvényvédOszer maradvanyok az élelmiszerekben:
A maximalis hatarértékek
III kotet:  Allatgyégydszati szermaradvanyok élelmiszerekben
IV kotet:  Kiilonleges taplalkozasi igényt kielégit6é elérecsomagolt
¢lelmiszerek (beleértve a csecsemd@k és gyermekek szdméra
késziilt élelmiszereket is)
V kotet: Feldolgozott, valamint gyorsfagyasztott gyiimdlcsdk és
z0ldségek
Va kotet: Friss gytimolcs és zoldség
Vb kotet: Tropusi friss gyliimolcs és zoldség
VI kotet: Gyiimoleslevek és hasonlo termékek
VII kotet: Gabondk, hiivelyesek €s azokbdl eldallitott termékek, valamint
novényi fehérjék
VIII kotet:  Zsirok, olajok és azokbol elGallitott termékek
IX kotet: Hal és haltermékek
X kotet: Hus és husalapu egyéb készitmények
XI kotet:  Cukrok, kakad termékek, csokoldadé egyéb termékek
XII kotet: Tej és tejtermékek
XIII kotet:  Mintavételi és vizsgalati modszerek

A Codex dokumentumai (szabvinyok, ajanlott gyakorlati kézikonyvek,
irdnyelvek) — mindenekelStt egy-egy termék leirdsa — elsdsorban az
exportra szant termékek eldallitoit vagy azok exportdreit érinthetik.

Mind a FAO/WHO Codex Alimentarius Nemzeti Bizottsdga, mind az

altala 1étrehozott nemzeti munkabizottsdgok egyik fontos feladata az
érdekeltek €s az egész hazai szakmai kovetelmény széles kord tajékoztatdsa
a Codex munkdjarol és dokumentumairdl. Ezért a Nemzeti Bizottsag
Titkdrsdga (Dr. Vdradi Madria, Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet,
Tel.: 355-8982) megkeresésre készséggel adnak konkrét tdjékoztatast és
segitséget valamely dokumentum megszerzéséhez.

A FAO 1999-ben létesitett Internet honlapjan ad helyet a Codex
Alimentariusnak. Ez biztositja a leggyorsabb naprakész tdjékozddast a
harom hivatalos nyelven, melynek elérhetdsége a kovetkezd:

http://www.fao.org
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Gumicukorka érzékszervi tulajdonsagainak
vizsgalata a tarolasi koriillmények
fliggvényében
Orsi Ferenc, Dobszai Arpdd és Kovdcsné Szabé Irma*

BME Biokémiai és Elelmiszertechnolégia Tanszék, Budapest

*FUNDY Kft, Gy4l
Erkezett: 2000. janudr 10.

Az édesipar az €élelmiszeripar egyik igen fontos teriiletévé nGtte ki magat
az utobbi szaz évben. Hazdnkban az édesség készitésnek régi hagyomanyai
vannak, a manufakturdlis édességkészités pedig 150 éves multra tekint
vissza. Az adllamositds utdn az egykori lizemekbdl néhdny nagyobb véllalat
alakult (Budapest, Szerencs, GyOr) amely a magyar édesipar nagyiparit
jelentették. A rendszervaltds utdn egyre tobb kiilfoldi cég jelent meg
Magyarorszdagon, igy nem csak a vélaszték lett nagyobb, hanem a verseny
is a kiilonb6z6 cégek kozott [Lasztity-Torley].

Vizsgélataink célja a FUNDY Kft. 4ltal gyartott extra savanyu
gumicukorka savanyu izében a tarolds sordn bekoOvetkezd kedvezdtlen
véaltozdsok okdnak megdllapitdsa volt.

Anyagok és modszerek

Az extrasavanyd gumicukorka zselatin zselirozészerrel késziilt, majd a
kikészités sordan almasav bevonattal latjadk el, amely a kedvelt savanyu izét
biztositja. Szemsulya 5 £ 0,2 g kiilonféle sdarga, narancs, piros és zold
szinezéssel.

Nedvességtartalom meghatarozasa

A gumicukorka nedvességtartalmit termosztitos szaritdssal hatdroztuk
meg 105 °C fokon 4dllandé tomegveszteség eléréséig [Mohos, Lasztity-
Torley]. A 4 6rds h6kezelési idGket addig ismételtiik, mig a tomegveszteség
tovibb nem vdéltozott. Ehhez 18 ordra volt sziikség. A termék
nedvességtartalma 13,64 % (m/m) bizonyult.

A viz adszorpcids izoterma meghatarozasa

A gumicukorka ismert nedvességtartalmi 5 g tOmegd mintdjat ismert
relativ pdratartalmud térbe helyeztiik és tomegvaltozdsdbdl kovetkeztettiink
nevességtartalmanak alakuldsdra [Ginsburg; Perry]. Az ismert paratartalmu
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tereket exikatorokban az 1. tablazat szerint kénsavoldatok felhasznalasaval
készitettiik el. A h6mérséklet a tarolds alatt atlagosan 23 °C fok volt.

1. tablazat: Kénsav koncentracio és egyensilyi relativ paratartalom
osszefiiggése 25°C fokon [Perry]

Relativ paratartalom % Kénsav koncentracio % (m/m)
0 100
20 59,1
40 47,5
60 35,9
80 24,2
100 0

Tarolasi kisérlet

A téarolasi kisérlet sordn a terméket harom kivalasztott paratartalomnal
csomagoléds nélkiil taroltuk, ill. standard mintaként eredeti csomagoldsban,
hltészekrényben taroltuk.

Savtartalom titrimetrias meghatarozasa

A savtartalmat a feliileten és a minta teljes térfogatdban titrimetrids
modszerrel hatdroztuk meg [Lasztity-Torley].

A feliileti savtartalom meghatarozasa

Egy szem terméket 100 cm?-es f6z6pohéarban 30 cm?® desztillalt vizzel 30
masodpercig intenziven kevertettiink, majd a gumicukorkat csipesszel
eltdvolitottuk és 5 cm® deszt. vizzel ledblitettiik a feliiletét. A pohdr tartal-
médhoz 2-5 csepp fenolftalein indikatort adtunk és 0,1 n NaOH oldattal hal-
véany rézsaszindre titrdltuk. A savtartalmat mmol almasavban fejeztiik ki.

A teljes minta savtartalmanak meghatarozasa

Egy szem terméket 30 ml desztilldlt vizzel forrdsig melegitettiink, hogy a
zseliroz6 szer szol allapotba menjen at és melegen 2-5 csepp fenolftalein
hozzaadasa mellett 0,1 n NaOH oldattal rézsaszinre titraltuk. Ha a szinezd
anyag ezt nem tette lehet6vé, akkor a végpontot pH mérs elektréddal
ellendriztiik és a titraldst 8,5 pH értéknél allitottuk le.
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A savanyusag érzékszervi meghatarozasa

A savanyusdg érzékszervi meghatdrozdasidhoz el6szor a friss termék
savanyusdgdra készitettiink standardot [Molndr]. A birdl6knak, akik képzett
é€s az MSZ 7304 szerint kivdlasztott és megfeleldnek bizonyult egyének
voltak. 5 kiilonboz6 koncentrdciéji almasav-oldat mellé talaltuk fel a
gumicukorkdt és arra kértiik a birdldkat, hogy a 1. dbrdn bemutatott birdlati
lapon jel6ljék be a gumicukorka és az oldatok savanydsdgédnak viszonyat,
tehat azt, hogy melyik savanyibb, megengedve a nincs kiilonbség valaszt
is.

Biralati lap
Név:
Datum:

Feladat:

Hasonlitsa 6ssze az oldatokat a cukorkdkkal és dllapitsa meg,
hogy melyik savanyubb.

Irja be megfeleld jelolést:
+: az oldat savanyubb, mint a cukorka
-: a cukorka savanyubb, mint az oldat
0: nincs kiilonbség a savanyusdgban az oldat és a cukorka kozott

1. oldat 2. oldat 3. oldat 4. oldat 5. oldat

Megjegyzés:

1. abra: Biralati lap a savanyusag vizsgalatiahoz

A 2. 4brdn az almasav koncentraci6 fiiggvényében d&brdazoltuk a
savanyusdg viszony megjelolését. A + jelet +1-nek, a - jelet -1-nek a 0O
értéket O-nak szdmitva az 4brdn az atlagértékeket és szorastartomdnyt
tiintettiik fel.
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Almasav koncentracio és a gumicukorka
savanyusag viszonya

15 1 y = 0,0264x - 0,9151
R? = 0,9631

2. abra: A gumicukorka és almasavoldatok savanydsaganak viszonya

Az ekvivalens almasav koncentrdciét azdltal kapjuk meg, ha a pontokhoz
illesztett egyenes egyenletébe az y helyére O-t helyettesitiink. A megoldds
35 mmol/l almasav koncentrdaciét adott, vagyis a gumicukorka savanyuisiga
ezzel ekvivalens. Egy ilyen koncentrdciéju frissen készitett almasav oldatot
haszndltunk ezutdn a savanyd 1z definidldsdra és a gumicukorka
savanyusdgat ehhez viszonyitottuk a tarolds sordn.

A savanyu iz valtozas vizsgalata a tarolas soran

A tarolasi kisérletben négy mintat vizsgédltunk az 3. 4bran bemutatott
biralati lap felhasznédldsaval:

1. hiit6szekrényben, zart edényben tdrolt mintat,

2.0 %,

3.60 % és

4. 80 % paratartalmu térben tarolt mintdkat, amelyek savanyusagat
kémiai és érzékszervi mddszerrel egyardnt vizsgaltuk.
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Biralati lap
Név:
Datum:

Feladat:
Hasonlitsa 6ssze az almasav oldat savanyusdgat a cukorkédk
savanyusagdval és dllapitsa meg melyik savanyubb.
Irja be a megfeleld jeloléseket:
++: az almasav oldat sokkal savanyubb, mint a cukorka
+: az almasav oldat savanyibb, mint a cukorka
0: nincs kiilonbség az almasav oldat és cukorka kozott
-: a cukorka savanyubb, mint az almasav oldat

--: a cukorka sokkal savanyibb, mint az almasav oldat

A cukorka B cukorka C cukorka D cukorka

Egyéb megjegyzés:

3. abra: Biralati lap a savanyudsag vizsgalatara a tarolas soran

A gél hatarfesziiltségének meghatarozasa penetrométerrel

A gumicukorka dllomdnyédnak véltozdsait penetrométerrel vizsgdltuk. A
vizsgdlatokhoz LABOR MIM gyartmanyd félautomata penetrométert
haszndaltunk és a hatirfesziiltséget 145 g terhelés mellett 30 fok kupszogd
kupalaku test 5 sec alatti bemeriilésének mértékébdl Rebinder dltal javasolt
képlet alkalmazédsédval szdmitottuk [Lasztity-Torley].

T = K%
h
ahol 1= hatdrfesziiltség [kg/cm?]
K= 0,21 konstans
P= terhelés [kg]
h= bemeriilés [cm]
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Eredmények és értékelés

Vizsgdlatunk els6 részében a termék vizadszorpcids viselkedését
vizsgdltuk, majd taroldsi kisérletet végeztiink harom kiilonb6zd relativ
paratartalmu térben. Azalatt a termék savtartalmat, illetve savanyuisdganak
véltozdsat vizsgaltuk.

A vizadszorpcios izoterma felvétele

A tomegvaltozasokbol szamitott nedvességtartalom véltozasokat a kozel
600 6rds tarolédsi id6 fiiggvényében az 4. 4brdn mutatjuk be.
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4. abra: A gumicukorka nedvességtartalmanak valtozasa kiilonb6z6
relativ nedvességtartalmu terekben

A nedvességviltozasokat leir6 gorbék paramétereit MICROCAL ORIGIN

szamitogépes program segitségével becsiiltiik és a 2. tablazatban foglaltuk
ossze.

160 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 46, 2000/3



2. tablazat: A gorbék paraméterei

Relativ paratartalom % P2 g/g P3 éra-1 x>
0 0.074 0.01191 2.09%10-3
20 0.077 0.01209 2.09%10-5
40 0.082 0.01255 1.28%10-5
60 0.114 0.00502 2.79%10-6
80 0.248 0.00634 2.16*%10-5
100 1.168 0.00306 5.55*10-5

Az adatokhoz exponencidlis modellt illesztettiink a MICROCAL ORIGIN
program felhasznaldsaval a kovetkez6 egyenlet szerint:

Y = P1+ (P2 - P1)*(1- EXP (- P3*t)
Ahol Y= a nedvesség tartalom [g viz/g sz.a.]

P1, P2 és P3 konstansok, P1=0,1579 g viz/g szdrazanyag

t=1dd6 [Ora]

A P1 konstans minden esetben a kezdeti nedvességtartalommal volt
egyenld, P2 az egyensulyi nedvességtartalmat adja meg, mig P3 a bedllas
sebességére jellemz6 érték. A fenti modellhez valo illesztés josagat y2
proba alapjan vizsgaltuk

Ha a kiindulasi nedvességtartalom és az egyensulyi érték kiilonbségét
(P1-P2) 4brédzoljuk a paratartalom fiiggvényében, egy olyan gorbét
nyeriink, amely a nedvességvaltozids tengelyt éppen az egyensulyi
paratartalom értékénél metszi. A 5. dbra szerint ez €éppen 70 %-nak adddott.
Igy a termék mikrobiolégiai stabilitisa biztositva van a meghatirozott
13,64 % (m/m) nedvességtartalomnal.

Az egyensulylr nedvességtartalom abrdzoldsa a relativ péaratartalom
fiiggvényében adja a viz adszorpcidés izotermat, amelyet a 6. 4bran
mutatunk be.
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nedvesség valtozas g/g sza.

nedvességtartalom valtozas

0.2

ME—

020 20 40 60

-0.6 +
-0.8

1(

-1.2

relativ paratartalom %

abra: A nedvességtartalom valtozasa kiilonb6zo

paratartalmu terekben

Nedwesség g Viz/lg szarazanyag

149 Data: Gumicukorka viz adszorpcié
T Model: P4+P H(H/(P2-H)"P 3
12 - Chi*2 = 16786E-6
P 10.04606[0.00204
T P 2123.9452.11321
10 P 3[2.21594(0.10806
| P 4[0.07416[0.00093
0.8 H
0.6 -
04
0.2 —
7 = - = -
0.0 H
T T T T T T T T T T
0 20 40 60 80 100

Relativ paratartalom%

162

6. abra: Gumicukorka vizadszorpcioés izotermaja 23 °C foknal
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A mérési pontokhoz Pearson 4dltal javasolt harom paraméteres modellt
illesztettiik Asbi-Baiann szerint:

Y = P4+ P1*(H/(P2—-H))"P3
ahol Y atermék nedvességtartalma [g viz/g szdrazanyag]
P1, P2, P3 és P4 = konstansok
H = relativ paratartalom %

Az illesztés jésdgara jellemzd x2 = 1,7%10-6

Az adszorpciés izoterma alapjdn a 0 %, a 60 % és 80 % paratartalmat
véilasztottuk és ezeken vizsgdltuk a termék savanyusaganak valtozasait.

A 7. 4brdan a savanyu iz valtozdsat mutatjuk be a taroldasi 1dé

fiiggvényében.

Savanylsag valtozasa tarolas soran )
y =-0.0024x2 + 0.1335x

R?=0.5364
& 0%
i T
g m60%
2 |
] ] ‘ 80%
g 25 30 35
? std.
, T i
-3
tarolasi idé nap y j -0.0379x
R2=0.7123

7. abra: A mintak érzékszervileg meghatarozott savanyasaganak
valtozasa a tarolas soran

Az eredmények azt mutattdk, hogy a szdraddsi folyamat sordn azaz 0 %
paratartalma térben a feliillet savanyd ize nodvekedett, mig a 80 %
paratartalmu térben a feliilet savanyusdga csOkkent. Amig a kiszaradt
termék feliileti savtartalma nem véltozott, addig a nedves térbe tdrolt
termék esetében a savtartalom szignifikdnsan csokkent. Az almasav ugyanis
— a fellazult gélszerkezet kovetkeztében — nagy valdszinlséggel a feliiletrdl
a gumicukorka belsejébe diffundalt.
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Aldtdmasztja ezt a  gél  hatdrfesziiltségének  penetrométerrel
meghatdrozott értéke is, amelyet a 3. tdbldzatban mutatunk be.

3. tablazat: A gumicukorka hatarfesziiltségének valtozasa
a tarolas soran

Hatarfesziiltség Hatarfesziiltség
Tarolas koriilményei kg/cm? kg/cm?
tarolas kezdetén 40. napon
Hit6szekrény 10,0 10,6
0% RH 10,0 26,3
60% RH 10,0 15,9
80% RH 10,0 4,5

A hatdrfesziiltség megbizhatésdga +0,5 kg/cm? értékkel jellemezhetd.
Aldtdmasztja ezt a feltételezést a savak mennyiségének meghatdrozdsa is.

A 8. dbrdn bemutatjuk a mérési eredményiinket, amely a fenti megélla-
pitdsunkat a sav kémiai meghatdrozdsa alapjdn is alatdmasztja.

Gumicukor savtartalma 80% nedwességtartalmu térben
le T g L 2
0.9 . *
0.8 |
0.7 +
£
S 0.6 ol
e eljes
S 05| M
€ o4l y = -6E-05x +0.1 m feldileti
> 2 =
S 03+ R*=0,9682
0.2 +
0.1 r ———
0 : : : : : —u
0 200 400 600 800 1000 1200 1400
idd 6ra

8. abra: Gumicukorka nedvességtartalmanak valtozasa
80% relativ paratartalmu térben
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Kizardlag a 80 % paratartalmu térben tdrolt minta feliileti savtartalmdban
talaltunk  eltérést. A  teljes savtartalom 0,96 £ 0,05 mmol/szem
tartomdnyban ingadozott, a feliileti savtartalom azonban szignifikdnsan
csokkent a taroldsi id6vel az dbran megadott linedris 0sszefliggés szerint. A
tobbi minta esetében valtozast a tdrolds sordn nem figyeltiink meg.

Osszefoglalas

Ismert nedvességtartalmu Fundy gyartmanyu, extra savanyu gumicukorka
mintdkat 0-20-40-60-80 és 100 % relativ pdaratartalmud térben tdroltunk, a
tomegvaltozdsbol szamitottuk az egyensilyi nedvesség tartalmiat és ezt
hasznaltuk fel a szorpcids izoterma megszerkesztéséhez.

A termék egyensulyi vizaktivitdsa 0,701 volt. Figyelembe véve a
szorpcids izotermiat 0 %, 60 % és 80 % paratartalmd térben tdroldsi
kisérletet végeztiink.

A tarolds sordn a termék savanyusdgit a savfok mérésével és érzékszervi
vizsgdlatok segitségével egyardnt vizsgaltuk. Azt allapitottuk meg, hogy
kiszdraddskor a termék savtartalma nem vdéltozik, de savanyusdga
novekszik, mig nedves térben tdrolva a feliiletr6l az almasav a termék
belsejébe diffunddal és a savanyu izérzet csokken. Ezt eldsegiti a
nedvességfelvétel miatt puhdbb gélszerkezet.
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Beszamolo az Euroresidue 1V. rendezvényrol -
Konferencia az élelmiszerekben talalhato
allatgyogyaszati szermaradvanyokrol

Az EuroResidue konferencidkat 1990 ota tartjdk, céljuk, hogy az
¢lelmiszerekben esetleg elG6forduld allatgydgyaszati szermaradvianyok és
novekedésfokozé vegyiiletek problémdjidban érintettek taldlkozzanak.
El6adasok és poszter szekcidk sordn részletesen megvitatjdk az olyan
témdkat, mint példdaul farmakokinetika, toxikoldgiai kockazatok ¢és
analitikai modszertan.

Az EuroResidue IV. konferencidt Veldhoven, Hollandia, 2000 méjus
8-10, G. H. Faber asszony, Hollandia Mez6gazdasdgi, Kornyezet-
gazddlkodasi ¢€s Haldaszati allamtitkdra nyitotta meg. Az el6z6
konferenciakhoz hasonléan, az EuroResidue IV-nek is volt egy specidlis
témdja, nevezetesen ,,Szermaradvanyok élelmiszerekben a gydgyszeripar, a
hatésdgi ellen6rzés és kutatds szemszogébdl”, az egészséges dllatokban és
biztonsdgos élelmiszerekben érdekelt felek kolcsonos felelGsségére
Osszpontositva.

Aktivan tdmogattdk a gyogyszeripar részvételét, melynek kovetkeztében
érdekes elSaddsokra keriilt sor az 1) A4llatgyogyaszati szerek, az
allatgyogyaszati szer regisztrdlasi folyamat és az analitikai moddszerek
validédlasa teriiletén elért fejlesztésekr6l. A meghivott plendris el6addkat
tobb mds téma ismertetésére 1is felkérték, mint példdul analitikai
modszertan a fejl6dd orszdgokban; dllatgydgydszati szerek sorsa a
kornyezetben; ujabb eredmények a mintaelGkészitési €s tisztitasi eljarasok
teriiletén; a kimutatdsi technoldgia ujabb fejlédése. Tovabbi szekcidkat
szenteltek az EU szermaradvany program egyes aspektusainak, beleértve a
teljesitmény jellemzd6k legijabb kritériumait is, melyek tervezetként dlltak
rendelkezésre.

392 regisztilt résztvevd csaknem 200 tudomdényos elSadast mutatott be
ordlis vagy poszter formédban. Ezek az adatok hasonléak az EuroResidue III
konferencidéhoz. Csaknem minden el6adds megjelent a konferencia
kiadvdnyban (ISBN 90-804925-1-5), mely két kotetes €s Osszesen 1184
oldal. Ezek a kiadvanyok olyan dokumentumok, melyek korszerd
informéciét szolgdltatnak az 4llati eredetd élelmiszerek 4allatgydgydszati
szermaradvédnyaival kapcsolatos szdmos témakorben, melyek kiilon is
megrendelhetdk.
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A konferencia sordn a résztvevlk tobbszor hangsulyoztdk, milyen fontos
szerepet jatszanak az EuroResidue valamint a Van Pethegen professzor
altal szervezett ,,Ghent” konferencidk, melyek a hormon €s allatgydgyaszati
szermaradvéany analitikdval foglalkoznak. Mindkét konferencia elnokei
kifejezték azt a szdndékukat, hogy a jovében is j6 egyiittmikodésre
torekszenek. A legkozelebbi ,Ghent” konferencia
2002-ben, az EuroResidue V pedig valdszintleg 2004-ben lesz.

Toth Tiborné

Beszamolo a
»Minoségmenedzsment az élelmiszeriparban”
cimii konferenciardl

»Mindségmenedzsment az élelmiszeriparban” cimmel 2000. szeptember
27-én egész napos szakmai konferencidra keriilt sor a PICK Szeged Rt.
Szabadid6 Kozpontjdban. A rendezvény hdzigazddja mellett a Szegedi
Tudoményegyetem Elelmiszeripari Fd&iskolai Kara, valamint az EOQ
Magyar Nemzeti Bizottsig Elelmiszer Szakbizottsiga mikodott kozre
tarsrendez6ként. A konferencia f6 témai kozott szerepelt az élelmiszeripari

//////

//////

A PICK SZEGED Szalamigyar és Husiizem Rt. rovid torténete

Napjainkban hazdnk — és batran mondhatjuk: az egész vildg — egyik
élenjaro élelmiszeripari nagyvdllalata imméar t6bb mint 130 éves multra
tekinthet vissza: az els0 gyérat egy dél-magyarorszdgi élelmiszerkereskedd,
Pick Mdrk alapitotta 1869-ben. A vdallalkoz6 a csalddban méar hosszu id6
Ota apdrol fidra szallo sajat recept alapjan alakitotta ki vezértermékét, egy
specialis  szalamiféleséget, amely mdara mar vildgszerte ismert
Hungarikummaé ndétte ki magat. A szobanforgd termék, a téliszaldmi nem
sokat véltozott az eltelt egy évszdzad alatt; a technika fejlédésének
koszonhetSen azonban 1939. 6ta méar a melegebb évszakokban is eld lehet
allitani.

A PICK 1992. junius 30-4n részvénytarsasdgga alakult at 2,27 millidrd
forint alaptékével, majd wugyanezen ¢év végén a PICK-részvényeket
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bevezették a Budapesti Ertéktézsdére is. Tovdbbi nagy viltozds, hogy a
PICK ma mar nem csak egy szegedi céget jelent, hanem egy hatalmas
vallalatcsoportot, melynek tagjai még a budapesti HERZ Szaldmigyar Rt., a
gy6ri RINGA Husipari Rt. és a Szegedi Paprika Rt. A jelenlegi PICK-
csoport vertikdlisan integralédott véllalategyiittest alkot. Napjainkra a
magyar husipar legjelentSsebb szerepldjévé vilt, mivel lefedi a stratégiai
alapanyag ellatast, a szallitmdnyozasi feladatokat és a sajat bolthalézaton
keresztiil az értékesités egy szeletét is. A f6 hangsily azonban a
feldolgozdson van. Igen jelentds mérfoldkd volt a vdllalatcsoport életében,
hogy a termeld nagyvallalati kategdridban sikeriilt elnyerni az 1999. évi
Nemzeti MinGségi Dijat. A birdlo bizottsdg a dij odaitélését tobbek kozott
azzal indokolta, hogy , A felsG vezet6ség hatdrozottan elkotelezett a
folyamatos fejlesztés mellett, a tdrsasdg az {izletpolitika és -—stratégia
kialakitdsdban nagymértékben figyelembe veszi a vevGi elvdrdsokat.™

Minéségiigyi szemlélet az élelmiszerszabalyozastol az oktatason
keresztiil a gyakorlatig

Rovid megnyité beszédében Bihari Vilmos, a PICK Szeged Rt.
vezérigazgatdja koszontotte a megjelenteket, majd kiemelte a
vallalatcsoport folyamatos bdviilését €s exportorientdlt jellegét. A PICK
szaldmi magas mindségi szinvonala jelentdsen hozzédjarul az egész magyar
hasipar imdzsdnak erdsitéséhez. Az éves export nagysdgrendje eléri a 100
milli6 USA dollart. A mindségfejlesztésre mindig megkiilonboztetett
figyelmet forditottak: ennek tudhato be, hogy a cég 1997-ben elnyerte a
ITASA-SHIBA Dijat, majd 1999-ben a Nemzeti Mindségi Dijat. Itt kell
kiemelni, hogy a PICK Szeged Rt. volt Eurépidban az elsé olyan
élelmiszeripari vallalat, amely az EFQM Kivalosdgi Modellen alapulo

nemzeti mindségdijat kapott a nagyvallalati kategdridban.

A kovetkezbkben Dr. Molndr Pdl, az EOQ MNB elndke filmvetitéssel
egybekotott 6sszefoglald tdjékoztatast adott a 2000. jiniusdban Budapesten
megrendezett 44. EOQ Kongresszusrdl. Kiemelte, hogy kozel 10 év utdn
most eldszor rendezték ezt a nagyszabdsu eseményt egy kozép-kelet—
eurépai orszdgban, amely az egész régié felértékel6désére mutat. Az
eldadési bejelentkezések €s a résztvevdk szdma, valamint a visszajelzések
értékelése (80% feletti megelégedettségi szint!) egyardnt rekordot jelent az

" A Nemzeti MinGségi Dij elnyeréséhez vezet§ hosszi utat — gyakorlatilag a
TQM megvaldsitasdnak folyamatdt - részletesen bemutatja Magyar Anna -
Varré Gyorgyné dr.: 130 év a minGség szolgalatdban a PICK SZEGED RT.-nél
cimd tanulmédnya (Mindség és Megbizhatésag, 2000/1. szam, 16-21. oldal).
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EOQ Kongresszusok torténetében. Az élelmiszeriparral kapcsolatban
elhangzott el6addsok f6 témai a kovetkez8k szerint foglalhatok Ossze: 1)
MinGségirdnyitdsi €s menedzsment rendszerek, valamint a nemzeti
mindségfejlesztési  programok; 2) Mindségiigyi technikdk és mads
mindségfejlesztési mdodszerek; 3) MinGségfejlesztési modellek, beszallitéi
kapcsolatok, tanusitds és akkreditalds; 4) Az emberi er6forrdsok
menedzselése; 5) A minGségiigy helyzete az egyes szakdgazatokban. A
Kongresszuson jelentds nemzetkozi eseményekre is sor keriilt, igy példdul
a magyar és a koreai nemzeti minfségligyi szervezet egyilittmikodési
megdllapodast irt ald, de az EOQ MNB megujitotta az Amerikai
Mindségiligyi Tarsasaggal (AQS) mar meglevé egyezményt is. A
Kongresszus alkalmdbél Magyarorszdgon tartott {ilést a MindGségiigyi
Vilagszervezet (WQC), az EOQ Oktatasi és Tovabbképzési (EOQ-ETAG),
valamint az EFQM Oktatdsi Bizottsdga (EFQM-ESG), tovabbid a
Nemzetko6zi MinGségiigyi Akadémia.

Az eurdpai és a hazai élelmiszer-jogszabdlyozds Ujdonsdgait ismertette
el6addsdban Dr. Rdcz Endre, a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési
Minisztérium  Elelmiszeripari  F@osztdlydnak  osztdlyvezetSje. Az
Elelmiszertorvény végrehajtidsi rendeletének djabb viltoztatdsa nagy
engedményt tesz a kistermelSknek: a mez&gazdasdgi Gstermeldi igazoldssal
rendelkez8k tovabbra is elddllithatjdk és forgalmazhatjdk a nem hdékezelt
savanyusagot, a vagott és belezett baromfit, valamint a fiistdlt hust,
szalonnit és olvasztott zsirt, amennyiben bejelentkeznek az illetékes
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzé Allomdson és ott regisztraltatjak
magukat. Ami a genetikailag mddositott szervezeteket (GMO) illeti, az
Egyesiilt Allamok - igazodva az eurépai ,héborthoz” - hajlandé
garantaltan GMO-mentes termékeket szallitani. Az EU-ban a GMO
deklardldsdaval kapcsolatban nincs kivételi lista, de — figyelembe véve az
eurdopai fogyaszték ellenérzését — varhatéo a jelolési kotelezettségek
szigoritdsa. Ujraszabélyozdsra keriil az élelmiszer-higiénia kérdése is: az
1997. évi Zo6ld Konyvben, illetve a 2000. évi Fehér Konyvben
kinyilvanitott alapelveknek (egységes kezelés, az elddllité elsddleges
felel6ssége, nyomon kovethetGség) megfeleléen elkésziilt a korabbi 17
direktiva helyett egyetlen uj irdanyelv tervezete. Az eurdpai fogyasztd
idegenkedése nyomdn varhatéan csokkenni fog az adalékanyagok
felhaszndldsa (,,Minél kevesebb, anndl jobb”), ezzel egyidejlleg
felértékelddik az eredetjelolés és a hagyoményos elddllitdsi technoldgidk
szerepe.
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Az innovéacidok és az élelmiszeripari mindségiigy kapcsolatdrdl beszélt
Dr. Balogh Sdndor egyetemi tandr (Szegedi Tudomadanyegyetem,
Elelmiszeripari F&iskolai Kar), elemezve a kovetkez§ fogalmak
rendszerszerd  Osszefliggését: termék- ¢és technoldgiai innovécidk,
innovacios mindség, mindségverseny, Uijdonsdagfokozatok,
¢lelmiszerbiztonsdg, mindségbiztositds. A mai telitett piacokon kiilonds
hangsulyt kap az innovdaci6: a mindségverseny keretében mindig ujabb és
ujabb termékekkel kell meglepni a fogyasztét. A termékinnovécid
Gjdonsdgfokozatai a kovetkezék: 1) Az egész vilagon dj termékek, 2) Uj
termékcsalddok, 3) A meglevd termékcsaladok kiegészitése, 4) A meglevd
termékek tokéletesitése és dtalakitdsa, 5) Ujrapoziciondlt termékek és 6)
Csokkentett koltségd termékek. A piac és a vdllalat szempontjabdl
természetesen egyardnt az egész vildgon djnak szdmité termékek
rendelkeznek a legmagasabb ujdonsagértékkel. A felsorolt
termékinnovaciok kozil a magyar élelmiszerpiacon a meglevd
termékcsalddok kiegészitése domindl, ami nagyrészt (65%-ban) a
nemzetkdzi vallalatok tevékenységén keresztiil valésul meg. Az innovacié
sordn eldtérbe keriilnek olyan, un. ,,Minimal processing” eljarasok, mint a
tarolds szabdlyozott atmoszféraban, a post-harvest kezelések, a nem
hékezeléses eljarasok (nagy hidrosztatikai nyomds, ionizdlé sugdrzas,
magas fesziiltségd pulzdlé elektromos térerd), valamint az Gj csomagolési
technoldgidk (modositott atmoszféra, aktiv csomagolds, ehetd filmek).
Helye lehet azonban az 1) hd&kezeléses eljarasoknak is, mint példaul a
mikrohulldmu kezelés.

A  minGségmenedzsment oktatds kialakitdsanak és fejlesztésének
torténetét mutatta be az Elelmiszeripari F&iskolai Karon Pallagi Attildné
dr. egyetemi docens. Az egyszer megszerzett tudids a piacgazdasag és a
globalizdcié hatdsdra gyorsan devalvdlédik, ezért 4j ismeretekre, U]
szakmdkra és Uj szemléletmddra van sziikség. Megvdéltoztak a felséfoku
oktatassal szemben tamasztott elvardsok is: az elmélet konvertalhatosdga
mellett a véllalatok gyakorlat-orientdlt szakemberekre tartanak igényt. A
folyamatos megujulds, aktualizdlds jegyében kezdték el Szegeden 1992-ben
az élelmiszeripari mindségbiztositdsi szakmérndok, majd késébb a
vallalkozo menedzser, az élelmiszertechnoldgus, valamint a
mindségbiztositds €s termékfejlesztés szakirdnyu képzéseket. Az oktatas
sordn nagy figyelmet szentelnek a rendszerszemlélet kialakitasdnak,
tovabbd a vallalati folyamatok hatdsossdga és hatékonysdga javitdsdnak.
Megismertetik a hallgatokat a TQM filozo6fidjaval, a legujabb
mindségtechnikakkal €s a mindségfejlesztés fortélyaival is. A jovében
tervezik a képzés gyakorlati tartalmédnak erdsitését, 4j tantdrgy modulok
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bevezetését, valamint felfrissitd és aktualizdldé tovéabbképzést a végzett
hallgatok szdmara olyan témdakban, mint a KIR (Kornyezetkozpontu
Iranyitdsi Rendszer), HACCP (Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozési
Pontok), integrdlt rendszerek, ISO 9000:2000, GMP (J6 Gyartasi
Gyakorlat).

Varro Gyorgyné dr., a PICK Szeged Rt. mindségbiztositdsi vezetdje
részletesen attekintette a mindségiigy fejlédésének dllomésait a vallalatnal.
Az alapkdvetelmények (GMP, GHP) teljesitése utdn keriilt sor az
élelmiszerbiztonsdag termék-, illetve folyamat-specifikus determindnsai
alapjan a HACCP rendszer kiépitésére. Ezt kovette 1995. decemberében a
mindségiigyi jellemz6k kézbentartdsat biztosité6 ISO 9001 nemzetkdzi
szabvany szerinti mindségbiztositdsi rendszer hivatalos auditja, majd ettdl
kezdéd6en — immdar hatdridé nélkiil — folyik a vdallalati kultdra dllandé
javitdsa, a piackutatds és a termékfejlesztés, egyszéval a TQM filozéfia
gyakorlati  alkalmazdsa. A  véllalati komplexitds nodvekedésével
parhuzamosan a mindségbiztositds kovetelménye 1is egyre nagyobb
jelentdségre tesz szert. Kiemelt fontossdgot tulajdonitanak a tobbirdnyu
kommunikédcionak: megszervezték a Fiatal Diplomédsok Korét és a PICK 21
Forumot, de az otletladdk segitségével minden dolgozé véleményére
kivancsiak. Nem véletlen, hogy a kérdGiveken az alkalmazottak 90 %-a
biiszkének mondta magat arra, hogy a PICK Szeged Rt.-nél dolgozhat.

»Mindség, gazddlkodas, lizleti siker — a Nemzeti Min8ségi Dij torténete”
cimmel tartott eldadast Magyar Anna, a PICK Szeged Rt. kézgazdasagi
osztalyvezetSje. Mindenek eldtt felolvasta a védllalat Misszidjat:

,Vilagszerte elismert mindségi termékeinkkel nyerjuk el
vevdink  megelégedettségét, névekvé  eredményes-
séginkkel tulajdonosaink elismerését az orszag vezetd
husipari cégeként, szem elétt tartva a kornyezet
megovasat és munkavallaloink megbecsulését, torekedve a
partnereinkkel kialakult j6 viszony fejlesztésére.”

A PICK Szeged Rt. az 0sszes magyar véllalat kozott a 26. helyen 4ll, de
az élelmiszeriparban a legnagyobb cég. A kivdlé6 minbdség és a
termékszerkezet teszi lehetdvé, hogy az addzds elStti eredmény évrdl-évre
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az infldciét meghaladé mértékben novekszik. Az export terén elsGsorban a
német piacot célozzdk meg.

Marketing, HACCP és mas minoségiigyi tapasztalatok

A primer piackutatds é€s a Nemzeti Mindségi Dij értékelési modellje
kozotti Osszefiiggést elemezte el6addasdban Bajisz Gdbor, a PICK Szeged
Rt. marketing vezet6je. A dolgozo6i elégedettség és a tdrsadalmi kihatés
mellett természetesen a vevok megelégedettsége a legfontosabb szempont.
A mindség tulajdonképpen nem maés, mint a vevd igényeinek teljes kord és
legjobb kielégitése. Ezen alapul a marketing koncepcidk fejlédése is: a
kezdeti tomegtermelést az alacsony drak jellemezték, mig késébb egyre
inkabb eld6térbe keriilt a vasarloi késztetés €s a piac igényeinek kielégitése.
A marketing munka is a vevli megelégedettség maximadlis biztositdsdra
irdnyul. A TQM fejl6désének harmadik 1épcsSdjében kialakitott ,,PICK 21
Tarsasdgi Fejlesztési Program” mar a nevében is a jové szdzadot idézi.
Ennek keretében létrehoztak a Fogyasztok Klubjat, méghozza kiilon a
fiatalabb, 18-25 éves korosztdly szdmdra is, mivel 6k a legfogékonyabbak
az ujdonsdgok irdnt, amellett — mint jovGbeli vdasdarlékat — rendkiviili
markahtség jellemzi Gket. A Fogyasztok Klubja havi rendszerességgel
tilésezik, ahol a PICK Szeged Rt. vdsarloil javito otletekkel és igényekkel
jelentkeznek. Ez képezi a vdllalati termékfejlesztési tevékenység alapjat,
ami az eminens és egészséges termékcsalddok bevezetésére irdnyul. A
fogyasztdi visszajelzések alapjan megdllapithatdé a leggyakrabban vasarolt
PICK termékek sorrendje is: téliszalami, Parizsi, egyéb szaldmi, virsli,
egyéb felvagott és kolbaszfélék.

A HACCP rendszer élelmiszer-kereskedelem teriiletén  torténd
alkalmazdsdnak kérdéseivel foglalkozott el6addsdban Boross Istvdnné, a
PICK Szeged Rt. laboratérium vezetdje. Megadllapitotta, hogy az
élelmiszerbiztonsdgot a megosztott felel6sség jellemzi: a kormény
megteremti a jogszabdlyi feltételeket, amellett oktatdsi és tandcsaddsi
tevékenységet is folytat; az ipar és a kereskedelem a j6 gyakorlatok és a
HACCP rendszer kiépitése, a minGségirdnyitdsi rendszerek mikddtetése és
a TQM filozo6fia érvényesitése révén gondoskodik a biztonsdgos és jo
mindségl élelmiszerek elGallitasar6l és forgalmazdsardl, szakképzett
személyzetet alkalmaz és megfelel6en tdjékoztatja a vésdarlokat; végiil a
fogyasztd — sajat ismeretei alapjan — kritikus, szelektiv magatartdst tanusit
a piacon és magdéva teszi a hdztartdsokban torténd biztonsdgos élelmiszer
kezelés modszereit. A PICK Szeged Rt. sajat {zletldincdban mar
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megvaldsitotta a HACCP szabdlyozdst: a folyamatdbrdk megrajzoldsa utdn
meghatdaroztdk a kritikus szabdlyozdsi pontokat és a kritikus hatdrértékeket,
tovibba a feliigyel6 moddszereket, a helyesbité tevékenységeket, a
dokumentédciét és a bizonyitdsi eljardsokat is. A megelGzés elvét tartva
szem el6tt, folyamatosan végzik a dolgozdk oktatdsat.

Kiegészitve az elmondottakat Koromné Sziics Rita, a PICK Szeged Rt.
lizletldnc szervezdje rdmutatott arra, hogy a vevdk bizalmat csakis a
higiéniai és a mindségiigyi szabdlyok szigord, kovetkezetes betartdsdval
lehet biztositani. A feliigyeleti rendszer kozéppontjdban a hdémérséklet
szabdlyozds 4ll: rendszeres miszeres méréseket végeznek az iizletekben. A
személyi, targyi és kornyezeti feltételek dllandé6 megfigyelésének ¢és
feliigyeletének eszkdze a higiéniai mérSlap, ami lehet6vé teszi a hibdk
kijavitdsdnak dokumentdldsat is. A fontossdgi sorrendet a silyossdg és a
slirg6sség szorzataként dllapitjdk meg.

A Szegedi Paprika Rt.-nél szerzett mindségbiztositdsi tapasztalatokrdl
szamolt be el6addsdban Pdlmai Antalné, a cég mindségbiztositasi vezetdje.
Utalt rd, hogy a minGségbiztositdsi rendszer kiépitéséhez mar 1993-ban
hozzafogtak, amit 1995-ben, majd 1998-ban tanusittattak is. A SZENZOR P
—-E Gazdasdgmérnoki Kft. bevondsdval 2000. juiliusdban hozzdlittak az
egész rendszer feliilvizsgdlatdhoz: karcsusitdst hajtottak végre ¢és
valamennyi termékcsoportra, illetve folyamatra kidolgoztdk a HACCP-t.

Zarszavédban Fenyvesi Jézsef, az Elelmiszeripari Fd&iskolai Kar
féigazgatd-helyettese hangsilyozta, hogy a nagy érdeklddésre és a téma
fontossdgdra vald tekintettel ezentil évente rendeznek hasonlé tudoméanyos
tandacskozdast. Koszonetet mondva a PICK Szeged Rt.-nek és az el6addknak
orommel 4llapitotta meg, hogy valamennyi elhangzott el6addsban
megjelent a hagyomdny és a mindség irdnti szakmai elkotelezettség, az
innovacié és az élelmiszerbiztonsdg egyiittes szemléletmddja, valamint a
mindségbiztositdsi rendszerek bevezetésére irdnyuld igény.

A szakmai konferencidt poszterkidllitds egészitette ki, ahol az
érdekléd6k szdmos Uj szervezési megolddssal (primer piackutatds,
otletlada, benchmarking, mindségfunkcié (QFD) gyakorlati alkalmazésa
stb.) ismerkedhettek meg.
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Regionalis mindségiigyi szervezetek

Dr. Molndr Pdl, az EOQ MNB elnoke felhivta a figyelmet arra, hogy az
Eur6pai Bizottsdg helyesli €és tamogatja a regionalizmus eszméjét,
Osztondzve kiilonbdzd régidok kialakitisdat még a viszonylag kisebb
orszdgokon beliil i1s. E gondolatot magaéva téve az EOQ MNB
Valasztmanya 2000. szeptember 12-1 iilésén elhatdrozta a regionalis
szervezetek l1étrehozédsat a kovetkezo feladatok teljesitésére:

I. A mindségiiggyel kapcsolatos gondolatok és informécidk terjesztése az
adott régidban.

2. Regionalis belsd rendszerek és munkacsoportok létrehozasa €s mikodte-
tése.

3. Az egyes régiok orszdgos rendezvények keretében mutatkozzanak be és
adjanak szamot tevékenységiikrol.

4. Tagtoborzas a région beliil, tehdt az EOQ MNB egyéni és jogi tagjai
szamanak gyarapitdsa.

Bacs—Kiskun, Békés és Csongrdd megye bevondsaval ezennel megalakul
a Dél-Alfoldi Regiondlis EOQ Szervezet. Az elnoki posztra a Valasztmany
Bihari Vilmost, a PICK Szeged Rt. vezérigazgatojat, a titkari posztra pedig
Varré Gyorgyné dr.-t, a vallalatcsoport mindségbiztositasi vezet§jét
javasolta. A jelenlevdk egyhangulag — tartozkodas és ellenszavazat nélkiil -
megvdilasztottdk a jelolteket, akik igéretet tettek a tisztséggel jar6 feladatok
szinvonalas ellatdsara.

A tovabbiakban Dr. Molndr Pdl ismertette a Vdlasztmédny azon
hatarozatat, miszerint az EOQ MNB Kozigazgatdsi Szakbizottsagot hoz
létre, amely - tekintettel a minGségirdnyitdsi rendszerek egyre boviild
alkalmazdsdra — sajat tevékenységén keresztiil lesz hivatott az orszagos
helyzet javitasara.

Végezetiill a jelenlevd EOQ MNB tagok egyhangulag tovabbi 4 évre
meghosszabbitottdk Dr. Molndr Pdl elndki é€s Dr. Erdds Zoltdn titkari
megbizatasit az EOQ MNB Elelmiszer Szakbizottsdgan beliil megéllapitva
egyszersmind, hogy a vezetGségben ezentul az élelmiszeripari kotddésu
vilasztmanyi tagok toltenek be tisztséget.

Viarkonyi Gdbor
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Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése
Szerkeszti: Osz Csabdné

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdga azt a gyakorlatot
koveti, hogy véleményét, allasfoglaldsat nem csak kozvetleniil a kérdést
felvet6knek kiildi meg, hanem kiadvanyokban és el6addsokon is terjeszti.

A szakbizottsagok d4ltal tervezett, de még hatalyba nem Iépett
médositisok, pontositdsok, valamint az Elelmiszerkonyv Bizottsig
Titkarsdga 4ltal kiadott értelmezések, dalldsfoglaldsok nem kotelezd
érvénylek. Azok alkalmazisa, elfogaddsa az adott problémadval
szembekeriil6 ipari szakember, ellen6rz6 hatdsdg felelssége.

A nem kotelezd érvény ellenére az a célszerd, ha ezekben a kérdésekben
az Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdgdhoz fordulé ipari és hatdsagi
szakemberek — az egységes alkalmazas érdekében - elfogadjdk ¢és
alkalmazzdk az értelmezéssel kialakitott alldsfoglalasokat.

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Titkarsaga altal kibocsa-
tott értelmezések az 2000. januar 1. - 2000. jinius 30. kozotti
idészakban:

112. Keérdés:

Kinek kell beszerezni a szakhat6sdgi engedélyeket bérmunka esetében és
gyartoként kinek a nevét kell feltiintetni a termék csomagoldéanyagan?

Valasz:

Az élelmiszertorvény és végrehajtasi rendelete szerint eléirt
engedélyeket csak a termék tényleges gyartdjanak kell beszereznie az
élelmiszer el6allitas helye szerint illetékes szakhatdsagoktol.

A Vhr. 27. §.-a szerint: ,,(5) a) A hazai elgéallitasu elelmiszereken
1. az élelmiszer elgéllitojat és az elgallitas helyét, vagy
2. a forgalmazojat és cimét
kell feltintetni.”

Ugyanakkor feltiintethetd mindkét informécié is, tehat az élelmiszert
eldallité és a forgalmazoé is. Hangsulyozni kell azonban, hogy ha csak a
forgalmazé nevét és cimét tiintetik fel, akkor a termékért minden
feleldsséget 6 visel. Természetesen ebben az esetben is az az elvards, hogy
az el64llité hely azonosithato kell legyen.
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Az el6z6ekbdl kovetkezik, hogy a termékért mindennemd felelGsséget —
tehat a jelolés megfelelGségét is — az viseli aki gyartoként (vagy
forgalmazdéként) az élelmiszer csomagoldsan fel van tiintetve.

113. Kérdés:

Fel kell-e tiintetni a ,,Kakaods tejfigura” termék kakadtartalmat %-ban?

Valasz:

Az élelmiszertorvény végrehajtdsi rendeletének 31. §-a a kovetkezot
mondja:

wVhr. 31. § (7) Ha az élelmiszer megnevezésében vagy egyéb
jelolésében egy vagy tobb felhaszndlt anyag jelenléte vagy mennyisége
kiemelt fontossdgot kap, a felhaszndlt anyag mennyiségét/ardnydt is
fel kell tiintetni. Ezt a megnevezés utdn vagy a felhaszndlt anyagok
felsoroldsdndl szdzalékban, vagy a csomagoldsi egységben [évd
mennyiségben kifejezve kell feltiintetni. Ez az eldirds nem vonatkozik
az aromaanyagokra.”

Ezt a bekezdést nem szabad Onmagdban értelmezni, hiszen a ,kiemelt
fontossag” megitéléséhez figyelembe kell venni egyéb paragrafusok
elGirdsait is. Igy, a Torvény 19. § 1.a., és a Vhr. 27. § (1) pontjait, amelyek
szerint az élelmiszer megnevezése legyen pontos, olyan értelemben, hogy
tdjékoztasson az élelmiszer valddi jellegér6l ¢és tegye lehetdvé
megkiilonboztetését olyan termékektdl, amellyel dsszetéveszthetd.

A kérdéskor egyértelmisitése érdekében a hamarosan megjelen6 Vhr
modositas a kovetkezo kiegészitést fogja tartalmazni:

yyennen E rendelkezés nem vonatkozik az olyan felhaszndlt anyagokra,
amelyek ... ... elnevezése szerepel az élelmiszer megnevezésében,
de mennyisége nem alapvetd fontossdgiu az adott élelmiszerben, vagy
nem kiilonbozteti meg azt mds hasonlo élelmiszerektdl, igy a fogyasztot

lényegesen nem befolydsolja.”

Jelen esetben a Magyar Elelmiszerkonyv irdnyelve szerint gyértott
,»Kakads tejfigura” terméknél a kakads jelzd a felhasznalt alapanyagra utal
(a termék nem csokolddébdl, hanem kakads bevondmasszabdl késziil), ami
megfelelden szolgélja a fogyasztok tdjékoztatasat.

A kakaotartalom feltiintetése a fogyasztot lényegesen nem befolydsolja
dontésében €s nem is adna szdmukra tobblet informaciot.

176 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 46, 2000/3



114. Kérdés-valasz:

A Magyar Elelmiszerkényv 2-33 iranyelvében a vizalapt szorpokre
vonatkozo egyes eldirdsok modositaséara, illetve torlésére tobb megkeresés
érkezett.

A javaslatok megvitatdsara és az iranyelv felllvizsgélatara szakbizottsagi
ulés keretében keril sor.

115. Kerdés

A Magyar Elelmiszerkényv 2-81 iranyelvében meghatarozott sitéipari
termékekhez milyen legyen a felhasznalhatd és felhasznalando anyagokat
aranya?

Hasznalhatok-e olyan anyagok amelyeket a felhasznalhaté anyagok
felsorolasa nem tartalmazza — pl. a dejo, a haskészitmények, a csokolade
készitmények, a gesztenyemassza?

Valasz:

Az irdanyelv a felhaszndland6é anyagok ardnyaira vonatkozdan az egyes
kenyértipusokhoz hasznalando anyagok kivételével mennyiségi
(recepturdlis) eléirast nem ad. A tésztatipusokbol adoddé kdvetelményeket
altalaban a 4.2. Fizikai és kemiai jellemzok pontokban lehet megtalalni. A
tészta gyartdsi osszetételét a Gyartmanylapban kell rogziteni.

A lehetséges toltelékek sokféleségenél fogva az iranyelvet el6készito
szakbizottsdg nem vallalkozhatott arra, és nem is volt célja, hogy minden
elképzelhet6 anyag jelenjen meg a felhasznalhaté anyagok felsorolasanal.
Azok az anyagok Kkerultek tehat az iranyelv termékcsoportjainak 2.
pontjanal felsorolasra, amelyek egyrészt elengedhetetlenek a termék
gyartasanal, masrészt pedig a szeles kdrben, nagymennyiségben gyartott
fajtavalasztékot tudjak biztositani.

A fentiek kovetkeztében az iranyelvben fel nem sorolt anyagokkal
gyartott termékeket Uj termékként kell kezelni és engedélyeztetni.
116. Kérdés:

Fel lehet-e tiintetni PROFI emblémat, mint cégnevet a termékek
csomagoléanyédn?
Vdalasz:

Az élelmiszerek jelolésénél Elelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény
€s a végrehajtasara kiadott 1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM rendelet vonatkozo

pd

eldirdsait kell figyelembe venni. Az el6irdsok nem szabalyozzak a véllalati
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embléma feltiintetését, igy a csomagoldson grafikai elemként megjelend
véllalati log6 feltiintetésének nincs akaddlya.

Kérdésiikkel kapcsolatban azonban felhivjuk figyelmiiket a kovetke-
zGkre:

- a cégembléma nem helyettesitheti az eldallit6 vagy forgalmazd
nevének feltiintetését, illetve az élelmiszer megnevezését,

- acégnév — esetiikben a PROFI sz6 — nem a megnevezés része.

117. Keérdés:

Mi a lehetdsége a Magyar Elelmiszerkonyvben 2-5 1 Tej és tejtermékek
irdnyelvében a  trappista sajtra  vonatkozd egyes méretadatok
megvaltoztatasnak.

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg dltal jévahagyott irdnyelveket a
Bizottsdg a nemzetkdzi gyakorlat és a hazai esetleges észrevételek
figyelembevételével rendszeresen attekinti €s a sziikségessé valo
moédositdsokrél intézkedik. Kérelmiiket a mar feliilvizsgdlat alatt levd
egyéb javaslatokkal egyiitt terjesztjiik a Bizottsag elé.

Természetesen, a szabdlyozdsnak semmiképpen sem lehet az a célja,
hogy hagyomdnyos, j6 mindségil, a fogyaszték dltal kedvelt termékek
gyartasat megsziintesse, illetve a piacrdl kiszoritsa, netdn indokolatlan
koltségraforditdsokat eredményezzen. Ezért az Elelmiszerkonyv vonatkozé
irdnyelvének feliilvizsgdlatdaig javasoljuk, hogy a gydrtmanylapjuk
tekintetében illetékes Allomds szakembereivel egyeztessenek, akik hasonld
szellemben bizonydra megtaldljdk annak lehetdségét, hogy termékiik
véaltozatlan min6ségben a piacon maradhasson.

118. Keérdés:

A Magyar Elelmiszerkényv Bizottsag segitségét kéri hidegen sajtolt,
majd dezodoralt napraforgd étolaj megnevezésére.

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-4211 irdnyelvében a sziliz étolaj, a hidegen
sajtolt étolaj és a finomitott étolaj szabdlyozott. Tekintettel arra, hogy az
Onok terméke egyik csoportba sem sorolhatd, az emlitett megnevezéseket
nem haszndlhatjédk.

A megfelel6 fogyasztoi tajékoztatds érdekében az é€tolaj, napraforgéd
étolaj megnevezés haszndlhatd, amit ki lehet egésziteni a hivatkozott
eldirdst nem sért6 jelz6vel, ami utalhat a termék jellegére, eldallitas
modjéra stb.

178 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 46, 2000/3



Mivel a termék a Magyar Elelmiszerkényvben nem szabdlyozott,
gyartmédnylapjat az illetékes Allomdssal jéva kell hagyatni, amely sordn a
fenti kérdéseket hivatalosan is tisztdzni lehet.

119. Kérdés-valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv Titkdrsdgdhoz eljuttatott megkeresésében az
Elelmiszertorvény kovetkezd paragrafusdban:

19.§ (3) A jelolésnek olyannak kell lennie, amely nem vezeti félre a
fogyasztot. Ezért:

a) tartalmaznia kell az élelmiszer lényeges tulajdonsdgait, dsszetételét,
rendeltetését, eredetét, elddllitdsi, termesztési modszerét;

az eredet kifejezés értelmezését kéri abban a vonatkozdsban, hogy import
termékeknél a szdrmazasi hely feltiintetési kotelezettségét jelenti-e?

Véleményiinkben az élelmiszertorvény é€s végrehajtasi rendeletének
kommentdrja adhat felvildgositdst, amely a vhr vdltozdsaival parhuzamosan
folyamatos dtdolgozdson megy keresztiil. E szerint:

»A torvénynek ez a bekezdése a 79/112 EGK direktivdabol dtvett
szoveg, amely a jeloléssel kapcsolatos dltaldnos kovetelményeket
fogalmazza meg. Taldn helyesebb ¢és egyértelmiibb lett volna a
jelolésben feltiintetenddket konkrétan felsorolo (1) bekezdéssel
felcserélni. Akkor nem fordulna eld, hogy néha a hatésdgok az ebben
szerepld dltaldnos jelolési elvdrdsokat minden élelmiszerre szo szerint
megkovetelik. Nem kell tehdt ennek alapjdn kotelezéen feltiintetni a
szdrmazdsi orszdgot (ahol az adott élelmiszert elodllitottdk). Ezt
gyvakran kifogdsoljdk, érthetetlennek tartjdk, hiszen az ipari
termékeknél dltaldnos a ,,Made in ...” szdrmazdsi felirat.

Ennek ellenére sem a FAO/WHO Codex, sem az EU élelmiszerjelolési
eldirdsa nem koveteli meg dltaldnosan a szdrmazdsi orszdg
feltiintetését. Ezek a szabdlyok szoszerint azonosak a T. 19.§ 1(a)-ban
leirttal, vagyis: az eredetre (az elddllitdsi orszdgra ) akkor kell utalni,
ha ennek elhagydsa a fogyasztok érdekeit sérti vagy megtévesztésiikre
alkalmas. Egy ilyen helyzet lehet példdul ha egy orszdgban siilyos
élelmiszer szennyezddés torténik (pl. az 1999-es belgiumi csirkehiis
dioxin szennyezddés). Ekkor teljesen jogos, sot sziikséges hogy az
impotér az engedélyezd hatosdg megkovetelje az adott orszdgbol
szdrmazo, adott termékcsoporton az orszdg feltiintetését.

Hasonlo félreértelmezése ezen pontnak, ha ennek alapjdan a késztermék
(kémiai) osszetételének feltiintetését kovetelik meg. Az oOsszetétel a
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19.§ (1)d alapjdn az Osszetevoket, a felhaszndlt anyagokat jelenti,
tehdt ezeket kell felsorolni.”

120. Kérdés-valasz:
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-13 iranyelvének médositdsat javasolja.

e Nagy libamdjtartalmd konzervekben a nyers tojas felhasznalhatdséagat
kerik, tekintettel arra, hogy a nyers tojas a termékcsoportnak mindig
Osszetevéje volt, a felhasznalhato anyagok kozil valoszinileg veletlendl
maradt ki. Ez indokolt, a médositasnak szakmai akadalya nincs.

e A bér, a baromfibor felhasznédlas kérdése a szakbizottsdgi Uléseken
rendszeres téma volt. A jelen szabalyozasban rogzitett felhasznalasi
szintek hosszas vita utan alakultak ki, megvaltoztatdsuk csak a
szakbizottsag egyértelmi allasfoglalasat kovetsen képzelhets el. gy a
kdvetkezé szakbizottsagi Ulésen ezt a szakbizottsdg megtargyalja.

121. Kérdés:

Létezik-e €lelmiszerkonyvi eldirds az energiaitalokra?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkényv nem tartalmaz sem elGirdst, sem pedig
irdnyelvet az energiaitalokra vonatkozéan. Ilyen jellegd szabdlyozas
egyetlen nemzetk6zi szervezetben vagy orszagban sincs.

A termékek gydartdsdra, forgalmazdsdra az élelmiszertorvény ¢és
végrehajtdsi rendeletének szabdlyozdsai vonatkoznak, igy a termék
mindségét gyartmanylapban kell rogziteni és engedélyeztetését ennek
alapjan kell kezdeményezni.

122. Kérdés:

Hogyan kell értelmezni az élelmiszerkdonyv elGirdsainak hatdlyba 1épési,
valamint irdnyelveinek kozzétételi idGpontjdval és a csomagoléanyagokra
adott felhasznaldsi engedéllyel el6dllo jogi helyzetet?

Valasz:

A termékekre a hatalybalépés, illetve a kozzététel napjaval valik az 4j
szabdlyozds érvényessé. A csomagoléanyagok felhaszndlhatésdgara
vonatkoz6 engedmény az dj el6irdsnak nem megfeleld jelolésre vonatkozik.

payd

Az el6zG6ekbdl kovetkezik, hogy ha a termék Osszetételét valtoztatni kell,
akkor az adott csomagoléanyag felhasznédlhat6sdgdig nem lesz Osszhang a
jelolés és a tartalom kozott, amibe beletartozik a gydrtmdanylap és a jeldlés
kozotti kiilonbozGség is.
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A torvényalkotdé pontosan ezt a helyzetet teszi lehet6vé az atmeneti
1idészakra vonatkozé engedéllyel, ami annak érdekében tortént, hogy a
gyartoknak elegend6 1d6 4lljon rendelkezésre a meglévs, illetve
el6készitett csomagoléanyagok felhaszndlhatdsdgéra.

123. Kérdés:

Tejet vagy tejterméket, pl. joghurtot jelent6s mértékben tartalmazo

termék megnevezésben lehet-e haszndlni a ,....... tejjel” vagy ,,Tejes..... ”
vagy ,,....joghurttal” vagy ,,Joghurtos....” sz60sszetételt.
Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1898/87 ,A tej és tejtermékek
megnevezésének védelme” cimid eldirds a tej és tejtermékek természetes
Osszetételének védelmét, a fogyasztok félrevezetésének megakadalyozasat,
valamint azt szolgdlja, hogy el lehessen keriilni, hogy a fogyasztd
Osszetévessze a hagyomdnyos tejterméket a tejkomponenst is tartalmazé
termékkel. Tovabbi cél, hogy megteremtse a tejtermékek és az azokkal
versenyz0 termékek (az un. potlé termékek) kozott a  tiszta
versenyfeltételeket a megnevezés vonatkozdsédban.

Az el6irds nem foglalkozik a tej és tejtermékek mdas élelmiszerek
OsszetevOiként valo felhasznaldasaval, illetve az ilyen élelmiszerek
megnevezésével. Erre kiilon 4ltaldnos szabdly nincs, tehat azokat a
szabdlyokat és elveket kell alkalmazni, mint pl. a mdj, a gyimdlcs
osszetevéként valé alkalmazédsa esetén. A Magyar Elelmiszerkonyvben tobb
termék esetében 1is szabalyozva van, hogy a megnevezésben milyen
feltételekkel €s hogyan lehet utalni a tej vagy tejtermék dsszetevdre.

Igy keriilt jévahagydsra pl az ME 2-86 Kavé és kavékészitmények
irdnyelvben az ,azonnal old6dé tejeskdvépor”, az ME 2-5210 Jégkrém
irdnyelvben a ,tejjégkrém” vagy ,tejes jégkrém”, az ME 2-81 Siitgipari
termékek irdnyelvben a ,vajas kifli” megnevezés is. Példaként Ilehet
emliteni a szintén EU direktivdbdl atvett csokolddéra vonatkozd elbirast,
amely szerint a ,,tejcsokoladé” megnevezés haszndlhato.

Mi4s, nem szabdlyozott termékek esetében az élelmiszer megnevezésére
vonatkoz6, az 1/1996 (I. 9.) FM-NM-IKM rendelet 27. §-dban rogzitett
altalanos elvek alapjan kell eldonteni, hogy tej és tejtermékekre valo utalas
szerepelhet-e (és hogyan) a megnevezésben.

Ezt a dontést a gyartonak, illetve az engedélyez6 hatdsdgnak kell
meghoznia.
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124. Keérdés:

Jeldlni kell-e azokat a siitGipari termékeket, amelyeknek bércsomagolasat
végzik egy druhdzlanc részére.

Valasz:
Egyértelmten igen!

Az Elelmiszertérvény 19. §-a valamint a Vhr. 25., 26., 27. §-ai
rendelkeznek az ¢élelmiszer csomagoldsdn feltiintetendd jelolésrdl. A
kulcssz6 itt az élelmiszer csomagoldsa, amelyet a Torvény 2. §-a definidl:

»Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek sordn az
élelmiszert a fogyaszto tdvollétében meghatdrozott mennyiségben iigy
helyezik csomagoloanyagba, hogy annak felnyitisa, vagy megsértése
nélkiil a tartalom nem vdltoztathaté meg.”

A lényeges ebben a definiciéban a ,,fogyaszté tdvollétében” kifejezés.
Ebbe a definicioba tehat beletartozik minden olyan csomagolas,
elérecsomagoléds, amely nem a fogyaszto elGtt torténik.

A fentieknek megfelel6en tehdt a ,Penny Market” részére végzett
csomagolédsi tevékenység sordn az adott terméket el kell latni minden
jeloléssel, amit a torvényi €s rendeleti szabdlyozasok megkovetelnek.

125. Keérdés:

Hidrolizalt keményitének vagy cukoranyagnak tekinthet6-e a
maltodextrin, amelyet sonkapdc komponensként haszndl az ipar?

Valasz:

Az Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdga nem hivatott véleményt adni
anyagok besoroldasdanak kérdésében. Adalékanyagok vonatkozasdban erre az
OETI illetékes.

126. Kérdés-vdalasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg Titkdrsdgdhoz levélben eljuttatott
kérdések nem az Elelmiszerkdnyv Bizottsdg allasfoglaldsdval megoldhatd
problémak.

Olyan kérdésekre hivja fel a figyelmiinket, amelyeknek részletes
szabélyozdsa az ME 2-84 Edesipari termékek irdnyelvbdl hidnyoznak.

De kérdés, hogy kellenek-e, sziikség van-e minden kérdés
élelmiszerkonyvi megvdalaszoldsara? Véleményiink szerint nem sziikséges!
Olyan esetben, amikor valamely Osszetevdre, paraméterre nincs konkrét
eldirds, az élelmiszertorvényben, végrehajtasi rendeletében, az adott
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irdnyelvben lefektetett 4ltaldnos elveket kell figyelembe venni, a jo
gyartasi gyakorlatot kell alkalmazni. Ezzel szoros Osszefiiggésben pedig a
termék jelolésénél minden esetben szem eldtt kell tartani: a fogyasztdk
megfeleld, valésdght, tdjékoztatdsa.

Ha valamilyen elGirds félreérthet6 vagy hibds, azt természetesen ki kell
javitani, ez azonban els§ 1épésben az Edesipari termékek szakbizottsdganak
a feladata. Megjegyzendd azonban, hogy az irdnyelv mdsodik mddositott
kiaddsa két hdonapja lett kozzétéve, igy annak djabb moddositidsa jelenleg
nem iddszerd.

A felvetett utols6 kérdésben, az import élelmiszerekkel kapcsolatos
engedélyeztetési eljards nem tarcidnk hatdskore, igy ebben a kérdésben nem
vagyunk illetékesek. Javasoljuk, hogy kifogdsukkal forduljanak a rendelet
kibocsatéjadhoz vagy az Onokre sérelmes hatdrozatott hozott ANTSZ
feltigyeleti szervéhez.

127. Keérdés:

El6irds hidnydban az édesipari termékekben a krémtoltelékek
Osszetételére, illetve abban a dusitdanyag mennyiségére milyen irdnyelv
alkalmazhatd?

Valasz:

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-84 Edesipari termékek irdnyelve a
készitmény egészére vonatkozéan hatdrozza meg a didsitdéanyagok
mennyiségi aranyait.

Toltott termékek esetén a toltelék Osszetételi ardnyaira nincs elGirds.
Olyan esetben, amikor valamely Osszetevdre, paraméterre nincs konkrét
eldirds, az élelmiszertorvényben, annak végrehajtdsi rendeletében, vagy az
adott irdnyelvben lefektetett 4ltaldanos elveket kell figyelembe venni,
valamint a j6 gyartdsi gyakorlatot kell alkalmazni.

128. Kérdés:

Instant tea italporokndl milyen esetben lehet feltiintetni az ICE TEA
feliratot?
Valasz:

Az instant tea termékekre nincs é€lelmiszerkOnyvi elGirds; a termék
jelolésénél az élelmiszertdorvényben és végrehajtdsi rendeletében lefektetett
elveket kell alkalmazni.
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol
28/00 Uj szabalyok a genetikailag médositott szervezetek nemzetkozi
forgalmazasahoz

Osszesen 135 orszag vett részt 2000. januar 24-29. kozott Montredlban az
ENSZ Kornyezetvédelmi Programja keretében rendezett konferencian,

amely az ¢él6 moddositott szervezetek — tobbek kozott a genetikailag
manipuldlt kukorica, szdja, tovdbbd a vetdmagvak - nemzetkozi

forgalmazasdnak szabalyait volt hivatott megdllapitani. A bioldgiai
biztonsagrol szolo Cartagena-i Jegyz8konyv akkor Iléphet hatdlyba, ha
legaldbb 50 orszéag ratifikdlja azt (Cartagena az a kolumbiai varos, ahol a
bioldgiai sokféleségrdl sz616 egyezmény aldirdéi 1999-ben az elsd, sikertelen
kezdeményezést tették egy nemzetkdzi jegyzOkonyv megszdovegezésére).
Juan Mayr, a Montreal-1 iilés elndke a Cartagena-i Jegyzdkonyvben
lefektetett elveket ,,a kornyezet, a nemzetkozi kozosség és a vildg minden
lakéja nagy gyd6zelmének" nevezte. A Jegyz8konyv értelmében az €16
modositott szervezeteket (LMOs) (beleértve a magvakat is) exportdlni
szandékoz6 orszdagoknak meg kell kérniiik a befogadd orszag elbzetes
jovahagydsat, amelyet azonban csak szildrdan aldtdmasztott tudomdnyos
bizonyitékok alapjan lehet megtagadni. Ujszert megkozelitést tiikroz, hogy
a JegyzOkonyv kiilonbséget tesz az €16 modositott szervezetek kozott
aszerint, hogy ki akarjdk-e helyezni azokat a koOrnyezetbe vagy pedig
tomegdrunak (élelmiszer, takarmédny, nyersanyag) mindsiilnek: ez utdébbi
esetben ugyanis enyhébb megitélés ald esnek. (World Food Regulation
Review, 2000. marcius, 22. oldal)

29/00 EU: Az Eurodpai Parlament kilatasba helyezte az allati
takarmanyok szabalyozasanak feliillvizsgalatat

Az utébbi években tobb ijesztd jel utalt arra, hogy valami nincs rendben az
allati takarmanyok koz0s szabdlyozdsa koriil; elég itt csupdn a
szarvasmarhdk szivacsos agysorvadasdra (BSE) vagy a dioxin szennyezésre
emlékeztetniink. Mindezeket figyelembe véve a Bizottsdg és a Miniszterek
Tandcsa k6z6s nyilatkozatban fordult az Eurdpai Parlamenthez, siirgetve a
vonatkoz0 jogszabalyok feliilvizsgalatat. A kozos nyilatkozat nyomatékosan
hangsulyozza a kovetkezdket: ,,A BSE probléma kezelésére tett kisérletek
azt mutatjak, hogy a takarméanyok felhasznédldinak atfogo informacidval kell

184 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 46, 2000/3



rendelkezniiik annak Osszetételér6l, mivel csak {gy garantdlhatjdk a
takarmanyok és az allattartdas biztonsdgat”. Az uj EU jogszabdlynak
mindenek el6tt meg kell kovetelnie, hogy az Osszetett takarmanyok
cimkéjén vagy kisérG bizonylatain feltétleniil tiintessék fel a gyarté vagy a
kever§6 lizem regisztraciés vagy engedélyezési szdmit. Tovabbi
kovetelmény, hogy a takarmédnyok nem jelenthetnek veszélyt a kornyezetre.
(World Food Regulation Review, 2000. aprilis, 8-9. oldal)

30/00 Japan: Nem csak a genetikailag manipulalt, hanem az allergiat
kivalto élelmiszereket is kiilon kell jelolni

Az Egészségiigyi és Népjoléti Minisztérium 2000. februar 21-én javaslatot
tett a genetikailag manipuldlt szervezetekbll szdrmazd, illetve az allergiit
okozo6 élelmiszerek megkiilonboztetett jelolésére tekintet nélkiil arra, hogy
azok hazai eldéllitdstak-e vagy pedig import termékek. Japanban jelenleg az
ilyen jelolést az ipar Onkéntes alapon végzi, amit szakért6i vélemények
szerint kotelez6vé kell tenni. Az dllam viseli a feleldsséget azért, hogy a
jelolési kovetelményekkel kapcsolatos uj informacidt a nyilvdnossag elé
tarja. Ez az intézkedés elsGsorban a fogyasztok érdekeit védi a hamis, nem
tudomédnyos tényeken alapuld jelolésekkel szemben. Nem véletlen, hogy a
fogyasztoi és a kereskedelmi érdekvédelmi szervezetek tdmogatjak a jelolési
eldirdasok megszigoritasat annal is inkabb, mivel a japan kozvéleményt
egyre inkdbb aggasztja az élelmiszerbiztonsdg helyzete. A jelenlegi
jogszabdlyok ugyanis csak korlatozott szdmu feldolgozott élelmiszer (pl.
hustélék és konzervek) jelolését teszik kotelezdvé. (World Food Regulation
Review, 2000. aprilis, 10-11. oldal)

31/00 Dania: Szigord kontroll az els6 BSE elofordulast kovetéen

A szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsiat (BSE) megel6zendd Daénia a
jovében megkoveteli, hogy a vdgdskor tdvolitsdk el az 4dllatok testébdl a
»specidlis kockazatot hordoz6 (angol roviditéssel: SRM) anyagokat". Dénia
ugyanis a nyolcadik EU tagallam, ahol a hazai szarvasmarha-allomanyon
beliil BSE el6fordulédst regisztraltak. A 2000. mdarcius 1-én tett miniszteri
bejelentés a vagohidak 4llatorvosi ellen6rzésének megszigoritasarol
tulajdonképpen a Bizottsdg 1997. évi javaslatdnak elfogadasat jelenti
(amelyet akkor Dania hevesen ellenzett), miszerint a tagdllamok kotelesek
lettek volna minden, a betegség kockédzatat hordoz6 szervet (SRM = agy- és
gerincveld, belek és 1ép) maradéktalanul eltdvolitani a levagott allatok
testébsl, s6t betiltani az Osszes, azokbol eldallitott zselatint vagy faggyut
tartalmazd készitményt — koztik szamos életment6 gyodgyszert is. Mint
ismeretes, a BSE-vel fert6zott dllatok husdnak fogyasztidsa Osszefiiggésbe
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hozhat6 a végzetes Creutzfeld Jakob huméan betegséggel. A tagallamok
jelenleg tudomdnyos bizottsdgok bevondsaval vizsgaljdk az emlitett
bizottsagi javaslat regiondlis bevezetésének lehetdségét. (World Food
Regulation Review, 2000. aprilis, 6. oldal)

32/00 USA: 1 éves kisérleti idészak az elére csomagolt
huskészitmények gépi besugarzasara

Az Elelmiszer és Gydgyszer Hatésdg (FDA) 2000. februar 28-an 1 éves
kisérleti 1d8szakot hagyott jovd, amely alatt az élelmiszer feldolgozdok
nagyszamu, kiilonféle csomagoléanyagot haszndlhatnak fel az el6re csomagolt
his- és baromfi készitmények gépi besugdrzdsa sordn. A jelenleg érvényes
szOvetségi jogszabdlyok alapjan ugyanis — amennyiben a radioaktiv anyagok
altal kibocsatott gammasugarakat alkalmaznak — sokféle csomagoldanyagban
elhelyezett élelmiszert lehet besugdrozni. Ha azonban a besugéarzds gépi uton
generalt rontgensugarakkal és elektronsugarnyaldbbal torténik, akkor csak
egyetlen egy élelmiszer-csomagoldanyag haszndlhat6. Thomas Billy, az USDA
Elelmiszerbiztonsagi és Ellendrz8 Szolgilatinak vezetSje most azt kérte az
FDA-t6l, hogy a gammasugirra engedélyezett Osszes csomagoléanyagot az
élelmiszerek gépi besugdrzdsdra is lehessen felhaszndlni. Egy fogyasztéi
érdekvédelmi csoport viszont azt fogja kezdeményezni az FDA-ndl, hogy
vizsgélja felill az élelmiszerek besugdrzdsanak egész kérdéskomplexumat.
Kérésiiket tobbek kozott azzal indokoljdk, hogy nem 4ll rendelkezésre elegendd
tudomédnyos bizonyiték a besugirzds hosszi tdvu kihatdsairél. (World Food
Regulation Review, 2000. aprilis, 13—14. oldal)

33/00 USA: Torvényjavaslat a genetikailag modositott élelmiszerek
jelolésének szigoritasara

Attdl a gondolattdl vezérelve, miszerint a fogyasztonak joga van tudni, hogy
az altala vésdrolt élelmiszer tartalmaz-e genetikailag mddositott
szervezeteket vagy sem, Barbara Boxer szendtor 2000. februiar 22-én
benyujtott egy kotelezd torvényjavaslatot. Ezzel egyidejlleg Dennis
Kucinich a Képvisel6hdzban egy olyan torvényjavaslatot nyujtott be,
melynek alapjdn az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztricié (FDA) igen
szigorui biztonsagi ellen6rzésnek vetne ald minden genetikailag manipuldlt
¢lelmiszert. E megélénkiilt tevékenységet a kozvélemény nyomadsa teszi
sziikségessé, mivel nem 4all rendelkezésre elegendd adat a biotechnoldgia
hosszabb tdvi humdn egészségiigyi kihatdsairél. Szdmos tudds és
kornyezetvédd részérdl is elhangzottak mar sdlyos figyelmeztetések (pl. az
antibiotikumokkal szembeni rezisztencia €s a toxicitds novekedése, allergén
hatasok, csokkent tapérték, a herbicidekkel szemben ellendll6 gyomok
megjelenése). Az Egyesiilt Allamok szdmos kereskedelmi partnere (igy az
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Egyesiilt Kirdlysdg, Franciaorszdg, Japan, Németorszdg, Olaszorszdg és Uj-
Zéland) megkoveteli a genetikailag manipuldlt élelmiszerek jelolését. Az
ipar képviselSi negativan allnak hozza az emlitett két 0 torvényjavaslathoz.
(World Food Regulation Review, 2000. aprilis, 14-15. oldal)

34/00 OECD konferencia a biotechnolégia alkalmazasaroél

A Gazdasagi Egyiittm(kodési és Fejlesztési Szervezet, valamint a brit
kormédny d4ltal 2000. februar 28. és mdrcius 1. kozott kézOsen szervezett
nemzetkozi konferencidn Edinburgh-ben a résztvevdk azt javasoltik, hogy
az egyes orszidgok tarsuljanak egy konzultativ szakértdi testiilet
létrehozdsdra, amely teljeskorien és tudomédnyos igényességgel felmérné a
genetikailag manipuldlt élelmiszerekkel kapcsolatban felmeriilé kérdéseket.
Ez a tudoményos testiilet pontosan elemezhetné a biotechnoldgiai eljarasok
eldnyeit, illetve alkalmazdasuk kockazatait. ,,A genetikailag manipulalt
élelmiszerek biztonsdga: tények, bizonytalansdg és felmérés" cimd
konferencidn egyébként tobb mint 400-an vettek részt, elsdsorban az
akadémidk, a kormanyok €s a civil szervezetek, valamint az élelmiszeripar
(tehat minden érintett fél) részér6l. A konferencia megszervezése jol
illeszkedett az OECD foly6 kutatdsi programjdba, amely a biotechnoldgia
kornyezeti és élelmiszerbiztonsdgi kihatdsainak feltdrdsat tzte ki célul.
Kiilonos optimizmus jellemzi ezen a téren Kindt, amely élelmezési
problémainak megoldasat reméli a genetikai modositdsoktol. (World Food
Regulation Review, 2000. aprilis, 22-23. oldal)

35/00 Az USDA bioszabvanyokat javasol a genetikai manipulacidkra, a
besugarzasra és a szennyviziszapra

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasagi Minisztériuma — immér masodizben —
szabvanyok megalkotdsidt javasolja a bioélelmiszerek eldallitasdnak
szabdlyozdsdra. A javaslat szerint a cimkén bioélelmiszerekként deklardlt
termékek esetében szigoruan tilos lenne a genetikai manipuldcidk, a
szennyviziszap és a besugarzas alkalmazdsa. Ami az allati eredetd termékek
eldallitasat illeti, nem szabadna antibiotikumokat hasznédlni €s kizdrdlag
organikus takarmédnyokkal Ilehetne etetni az 4llatokat. A 100%-os
biotermékek csak organikus uton elGallitott nyers- és feldolgozott anyagokat
tartalmazhatndnak. Daniel Glickman mez8gazdasdgi miniszter szerint a
javasolt szabvanyok a ,legitfogébb és legszigorubb" bioszabvanyok
lennének a vildgon. A 90 napos tdrsadalmi vitdra bocsdtott javaslatokkal
altalaban az ipar képviseldi is egyetértenek, bar az még nem vildgos a
szamukra, hogy annak megvaldsitdsa milyen koltségkihatdssal jarna. Az
USDA allami, magan és kilfoldi szervezeteket, valamint személyeket
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akkreditdlna arra, hogy tanudsithassdk: egy bizonyos termék elGallitdsa és
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kezelése megfelel a szabvany elGirasainak. (World Food Regulation Review,
2000. aprilis, 25-26. oldal)

36/00 Codex Alimentarius: Korszerisités alatt allnak a zoldség- és
gyiimolcslevek nemzetkozi szabvanyai

Az Elelmiszer és Gyoégyszer Adminisztricié (FDA) egy tisztségviselGje
bejelentette: a Codex kiilon ad hoc munkabizottsdgot hozott 1étre a zoldség-
és gylimolcslevek nemzetkozi szabvanyainak korszeridsitésére, hogy azok
megfeleljenek a jelenleg érvényes nemzetkozi kereskedelmi
megallapodasoknak. Az 1960-as és 80-as évek kozott kidolgozott
szabvanyok azért is feliilvizsgdlatra szorulnak, hogy megteremthets legyen
az dsszhang az USA vonatkozé elGirdsaival és az Egyesiilt Allamokban elért
technoldgiai haladdssal — mondotta Michael Wehr, az FDA Jogszabalyi
Hivatala 1gazgatdjdnak kiilonleges tanacsaddja. Hozzditette, hogy a
szabvinyok feliilvizsgdlatdval az 1999. jdliusdban Ilétrehozott ad hoc
Korméanykozi Gyiimdlecslé Codex Munkacsoportot biztdk meg. Az USA
pozici6é aldatdmasztasara az FDA 2000. marcius 27-én nyilt napot tartott,
ahol mintegy 12 ember vett részt, els6sorban az élelmiszeripar
képviseletében. A kovetkez6 hdrom - a késébbiekben a javasolt Codex
irdnyelv tervezetek alapjdul szolgdl6 — dokumentum-tervezeten hajtottak
végre modositasokat: a gyiimolcslevek és nektdarok jelolése, vegyes
gyiimolcslevek és nektarok, zoldséglevek. A végrehajtott mdédositasok azt a
célt szolgaltdk, hogy a szabvanyok feleljenek meg az élelmiszeripar aktudlis
technoldgiai igényeinek és hogy 6sszhangban alljanak az USA pozicidjaval.
(World Food Regulation Review, 2000. méjus, 5. oldal)

37/00 EU: A Bizottsag G4j gyorsriaszté rendszert javasol a
krizishelyzetek megel6zésére

A Bizottsdg 2000. madrcius 22-én javaslatot tett az 53/95/EEC szdmu
direktiva moédositdsdra. Tekintettel a takarmdnyok dioxin szennyezddése
altal 1999-ben kivaltott botrdnyra, most a Bizottsag tobbek kdzott javasolja
egy gyorsriasztd rendszer kiépitését, tovabbd harmonizalt kontroll
intézkedések bevezetését az dllati takarmanyok Osszetételének ellendrzésére
és feliigyeletére. ,,Barmely vészhelyzetben az 1d§ a legkritikusabb tényezd",
mondotta David Byrne fogyasztovédelmi fébiztos. ,,Az Ujonnan javasolt
konstrukci6 lehet6vé teszi az dllati takarmédnyok szennyezddése
kovetkeztében elddllé élelmiszerbiztonsdgi vészhelyzetek haladéktalan
kezelését." Ha a kockdzat rendkiviil nagy, akkor a Bizottsdg jogosult lesz
kozvetlen intézkedések megtételére is. (World Food Regulation Review,

2000. majus, 5. oldal)
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38/00 EU: A nemzeti torvényszékek nem biralhatjak feliil az Eurépai
Birosag dontéseit

Az Eurdpai Birdésdg ugy rendelkezett, hogy egy francia polgari jogi
fellebbviteli bir6sdgnak nincs joga akadalyt gorditeni a genetikailag
moédositott Bt kukorica vetdmag engedélyezése elé, ha azt az Eurépai Unié
mar jovdhagyta. A Greenpeace kornyezetvédd mozgalom daltal 1998-ban
kezdeményezett polgiri per kapcsdn viszont az Eurdépai Birdsag ugy
vélekedik, hogy a francia torvényszék — az eldvigyazatossdg elvének szem
elétt tartdsdval — feliilvizsgdlhatja: vajon helyesen értelmezték-e a Bt
kukoricdra benyujtott eredeti kérvényt. A végsd szOt azonban maga az
Eurdpai Bir6sdg mondja ki abban a kérdésben, hogy az egyes tagallamoknak
az eredeti kérvény feliilvizsgdlataval kapcsolatos kovetkeztetései
O0sszhangban dllnak-e az eurdpai joggal. Ez a megkozelités példaértékd
lehet, mivel Ausztria és Luxemburg is — dacolva az EU jévdhagyéssal — tobb
mint 3 évvel ezeldtt betiltotta a Bt kukoricét. Jelenleg van el6késziiletben a
genetikailag modositott szervezetekrdl sz6ld uj direktiva. (World Food
Regulation Review, 2000. m4jus, 6-7. oldal)

39/00 Taiwan: Az Elelmiszerhigiéniai Térvény médositdsa

2000. februdr 9-én kozzétették az Elelmiszerhigiéniai Torvény médositdsait,
miszerint — tobbek kozott — ezutdn nem csak a higiénidra, hanem az
¢lelmiszerek biztonsdgara és mindségére is kidolgoznak szabvanyokat. Egy
ij rendelkezés értelmében a gydrtéknak tilos elddllitani, feldolgozni,
keverni, csomagolni, széllitani, tdrolni, értékesiteni, ajandékként 4tadni
vagy nyilvdnosan bemutatni olyan élelmiszereket és élelmiszer adalékokat,
amelyeket kordbban nem hasznaltak élelmezési célokra €s még nincs
véglegesen bebizonyitva, hogy drtalmatlanok az emberi egészségre. A
kozponti feliigyel6 féhatésdg (vagyis az Egészségiigyi Minisztérium)
elrendelheti  egyes  élelmiszer-készitmények, élelmiszer  adalékok,
tisztitoszerek, konyhai eszkdzok, konténerek €s mds csomagoldéanyagok
szigori ellendrzését és regisztrdlasat. Az élelmiszerbiztonsdg garantdlédsa
értelmében az ilyen termékek és eszkdzok csak kiilon engedély megaddsa
esetén gyarthatok vagy hozhatdk kereskedelmi forgalomba. Az élelmiszerek
cimkéjén ezentul fel kell tiintetni a gyartd telefonszamat is. (World Food
Regulation Review, 2000. m4jus, 14. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

SIMONOVSKA, B.: Inulin meghatarozéasa élelmiszerekben (Determinatin
of Inulin in Foods)
J. AOAC Int., 83 (2000) 3, 675-678.

Modszert  dolgoztak ki az inulin  meghatarozdsara  kulonbdzo
élelmiszerekben (joghurtok, mézes sutemények, csokoladék). A mintak
extrahdlasara meleg vizet hasznaltak, a mono- és diszacharidokat
vékonyréteg-kromatografias-denzitometrias modszerrel hatdroztak meg. A
tesztoldat egy reszét 30 percig 1 %-os oxalsavval hidrolizaltattak, forro
vizfurdében. A hidrolizdtumban meghataroztdk a fruktézt. Az inulin
mennyiségeét a minta hidrolizis el6tti és utani fruktéztartalmanak
kulonbsgébél kaptdk meg. Figyelembe vettéek a hidrolizis sordn a
szachardzbol képzoédé fruktozt is. A 4 % inulinnal adalékolt joghurtbdl a
visszanyerés 95,5 + 4,5 % volt (atlag + szo6rés); 10 % inulinnal adalékolt
mézes suteménybsél 97,3 + 55 %, 30 % inulinnal ddsitott csokoladé-
kivonatbdl 98,6 £ 6,6 % (minden esetben hat parhuzamos meghatarozast
végeztek). A glukéz meghatarozéasara nincs sziikség olyan GF,.; fruktanok
analiziséhez, melyek éatlagos polimerizaciéfoka 8 < n <15 (G gluko6z, F
pedig fruktozil.)

FILLION, J., SAUVE, F. & SELWYN, J.: Sok-szermaradvanyos modszer
251 peszticid meghatarozasara gyumodlcsokben és zoldségekben
gadzkromatogréafias-tomegspektrometrias, illetve fluoreszcencias detekta-
last alkalmazé folyadékkromatografias eljarassal. (Multiresidue Method
for the Determination of Residues of 251 Pesticides in Fruits and
Vegetables by Gas Chromatography/Mass Spectrometry and Liquid
Chromatography with Fluorescence Detection)

J. AOAC Int., 83 (2000) 3, 698-713.

Mddszert irnak le 251 peszticid és metabolit maradvanyainak
meghatarozasara gyumolcs és zoéldség mintdkban. A mintdk acetonitriles
extrakcidjat kis6zasi 1épés koveti. A célvegyuletekkel egyltt kivont egyeb
anyagok eltavolitasa az acetonitriles oldat szilard fazisu oktadecil patronhoz
csatolt aminopropil patronnal torténik. A meghatarozast
gazkromatografiasan végzik, tomegszelektiv detektalassal SIM
uzemmaddban, folyadékkromatografiasan pedig az oszlopot Kkoveto
reakcidval és az N-metil-karbamatok fluoreszcencias detektdldsaval. A
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mddszert kulonb6zé zoldségek és gyumdlcsok, peldaul alma, banan,
kaposzta, répa, uborka, salata, narancs, korte, paprika és ananasz elemzésére
alkalmaztak. A legtdbb vegyiletre a kimutatasi hatar 0,02 és 1 mg/kg kozott
volt. A vegyuletek tobb mint 80 %-anak kimutatasi hatara < 0,04 mg/kg.

RUPP, H.S. & TURNIPSEED, S. B.: Patulin és 5-hidroximetil-furfural
jelenlétének igazoldsa almalében gazkromatografids-tomegspektro-
metrias modszerrel (Confirmation of Patulin and 5-Hydroxymethylfurfural
in Apple Juice by Gas Chromatography-Mass Spectrometry)

J. AOAC Int., 83 (2000) 3, 612-620.

GC-MS mddszert dolgoztak ki az almalébdl extrahalt patulin és HMF
jelenlétének igazoldsara. Az extrakcio a folyadekkromatografias elemzéshez
kidolgozott hivatalos AOAC maodszeren alapul. A kivonatokat bisz(trimetil-
szilil)-trifluor-acetamiddal szarmazékoljak enyhe korilmények kozott, az
elemzend6 anyagok trimetil-szilil-éterei par oOran at stabilak. A
célvegyuleteket GC-MS modszerel hatdrozzak meg, a kivalasztott jellemzé
ionok monitorozasaval. Mindkét elemzendé anyag esetén a minta és
standard baziscsucs-aranyait tekintve a parhuzamosok kozotti abszolut
kilénbség 7,1 % alatt van. A patulin jelenlétét adalékolas esetén 30 - 400 pg/L
szinten, természetes el6fordulésa esetén kb. 80 - 400 pg/L szinten mutattak
ki. A HMF jelenléte < 2 mg/L szinten volt igazolhatd. Kozlik a patulin és

= s =7

CHEN, F. C. & HSIEH, Y-H.P.: Sertéshius kimutatasa hékezelt
hustermékekben monoklondlis antitest alapu ELISA modszerrel
(Detection of Pork in Heat-Processed Meat Products by Monoclonal
Antibody-Based ELISA)

J. AOAC Int., 83 (2000) 1, 79-85.

Sertés hdéstabil izomfehérjéje ellen kifejlesztett monoklondlis antitest alapu
ELISA modszert dolgoztak ki sertéshis kimutatdsara fétt hustermékekben.
A teszt specifikusan sertés vazizmot mér, nem pedig szivizmot, simaizmot,
vért vagy nem izmos szerveket. A gyakori élelmiszer-fehérjékkel nem
tapasztaltak keresztreakciot. A teszt validalasat laboratériumban készitett és
kereskedelmi husmintakkal vegezték. A kimutatasi hatar sertés heterolog
huskeverekekben 0,5 suly %. A méréssorozaton belili és méréssorozatok
kozotti szazalékos széras 5,8 %, illetve 7,9 % volt. A kereskedelmi mintak
elemzési pontossdga a termeékjeldlés alapjan tokéletes volt, amit egy
kereskedelmi forgalomban levé poliklonélis antitest teszttel is igazoltak.
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ELSORENDU KREMFAGYLALT SPECIALIS
KEMENYITOKKEL

A specialis kemeényitdk vilagviszonylatban vezetd szallitoja, a National Starch
legujabb termékprobainak eredményei kétségtelenul fel fogjak kelteni a
krémfagylalt gyartok érdeklodését. Az olyan specialis kemeényitdk, mint példaul
a Purity 87 és a Novation 3300 alkalmazasa nagymértékben csokkentette az
osszetevOkre forditott koltségeket, javitotta az allagot és stabilitast, és
megOdrizte a fagylaltok izét.

A vallalat németorszagi, Frankfurt mellett levé Eurdpai Mlszaki Kozpontjaban
levezetett probak folyaman megvizsgaltak a lef6lozott tejpor (SMP) - a
krémfagylalt egyik koltségesebb 0sszetevije — egy specialis keményitével vald
részleges behelyettesitésének hatasat. 1000 tonna fagylaltkeveréknél a
kOltségmegtakaritas elérte az 55000 eur6t, az 0Osszetételtél fluggben.
Természetesen a kulonbség mindig az adott piaci korulmények kozott
szamolhat6 csak Kki.

Az izbarat tapiokara alapuld Purity 87 és a funkcionalis természetes
keményit, a Novation 3300 megérzik a tipikus krémfagylalt-izek, mint példaul
a foldieper és vanilia finom aromajat. A Novation 3300 krémszerd, tejes
tonusokat hoz létre, és ,tiszta” OsszetevOket felsorold6 cimkéje tovabbi
marketing-el6nyt kinal a gyartoknak. A Novation technoldgiaval készult
keményitok egyedulalld mddon biztositiak egy mddositott keményitd
tulajdonsagait- de vegyi modositasok nélkul.

Az olvadasi id6 — azaz a fagyasztobol valdé kiemelés utan a termék elsé
csoppjének elolvadasaig eltelt id0 — legalabb kétszer hosszabb volt a specialis
keményitovel készult termékeknél, mint a keményitd nélkili, szokasos
osszetételi fagylaltnal. Ez fokozza a fagylalt formatartasat és sikeres
végterméket biztosit.

A specialis keményitbk még az alacsony zsirtartalmu valtozatokban is
élvezetesen sima, krémszerl allagot, kellemes érzékelést és tiszta izeket
hoznak Iétre, kikiiszobolve a hagyomanyos zsirpdtiokhoz tarsulo avas izt.

A National Starch and Chemical cég termékeinek magyarorszagi forgalmazdja
a KUK Hungaria Kft. Tovabbi informacidkért forduljon a KUK Hungaria Kft.-hez
9000 Gyér, Liszt Ferenc u. 40, telefon: (00 36) 96 511782, illetve Herczog
Edithez: 8083 Csakvar, Jokai u. 37., tel/fax: (00 36) 22 354286, mobil: (00 36)
309 777 595, e-mail: edit.herczog@nstarch.com
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Idépont / helyszin Rendezd
Managing Risks affecting the 2 001. januar 18. Management Forum Ltd.
Food Industry London/ )

Eayesiilt Kirdlysdg Fax: 00441483536424
Bioavailability 2001 2001. méjus 30-jinius 1.  Institute of Technology

Interlaken/Svéjc

(ETH) Mrs. K. Santagata
Fax: 004117045710

In Vino Analytica Scientia 2001

2001. junius 14-16.

D.N. Rutledge
Fax: 0033144081653

Bordeaux/ e-mail:
Franciaorszag rutledge@inapg.inre.fr
8™ International Controlled 2001. jilius 8-13. Conference Secretariat
Atmosphere Research Conference Rotterdam/Hollandia CA2001

Fax: 0031206737306
e-mail:
CA2001@eurocongres.com

4™ International Food Data

Conference

2001. augusztus 24-26.
Pozsony/Szlovékia

Food Research Institute
Fax: 00421755571417
e-mail: ifde4 @vup.sk

17" Intenational Congress of

Nutrition

2001. augusztus 27-31.
Bécs/Ausztria

Scientific Secretariat
Fax: 00 43 1405138323
e-mail: medacad@via.at

EUROFOODCHEM XI.
Biologically-active
Phytochemicals in Food

2001. szeptember 26-28.
Norwich/
Egyesiilt Kiralysag

John Gibson

Fax: 00 442077341227
e-mail:

conferences @rsc.org

Functionalities of Pigments in

Food

2002. jinius 11-14.
Lisszabon/Portugélia

Instituto Superior Técnics
Tel/Fax: 00351218417889
e-mail:
pcempis@popsrv.ist.utl.pt

Applications of Modelling as an
Innovative Technology in the

Agri-Food Chain

2001. december 9-13.
Palmerston North/
Uj-Zéland

MODEL-IT
Fax: 006463587595

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények tartalomjegyzékeit,
Osszefoglaloit és az aktualizalt teljes Rendezvénynaptarat mindig
megtaldlja honlapjdn a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.mtesz.hu/evik




B2\ (@AY "Your partner in GLP"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai maszerek széles

valasztékat, és teljeskorl szervizszolgaltatast kinal a legkiulonb6zébb
felnasznaldi teriletek mérési feladatainak magas szinti ellatasara:

UNICAM (UK)

THERMO JARRELL
ASH (USA)

VG ELEMENTAL (UK)
MATTSON (USA)

HUNTERLAB (USA)
EUROGLAS (NL)

KNAUER (D)

PRINCE (NL)

ORION RESEARCH
(USA)

PS ANALYTICAL (UK)

HAMILTON (CH)

e Atomabszorpcios spektrométerek

o UV/lathatd spektrofotométerek

e Kioldddasvizsgald rendszerek

e Spektrofluoriméterek

e Laboratdriumi és ipari gazkromatografok

e Szekvens és szimultan ICP-OES spektrométerek

e |CP-MS, GD-MS spektrométerek

e Fourier transzformacids infravoros spektrométerek
e Infravords mikroszkopok és egyéb kiegészitok
e Automata kdzeli infravords alapanyag azonosité rendszer

e Hordozhato és laboratoriumi szinmérd készulékek

e Teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-tartalom
meghatarozo rendszerek

e Analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
e Aminosav analizator

e HPLC oszlopok és egyéb kiegésziték

e Ozmométerek

e Kapillaris elektroforézis rendszerek

e pH/ionszelektiv, vezetéképesség mérd berendezések,
elektrodok

e Automata titratorok
e Mikromérlegek

e Atomfluoreszcencias elven miikdédé Hg, Se, As, Sb, Te, Bi
meghatarozo6 berendezések

e Dilutorok, diszpenzerek
e Pipettazo robotok és analizatorok
e Automata ELISA rendszerek

Képviselet:

UNICAM Magyarorszag Kft.

1144 Budapest, Kdszeg u. 29.
Tel: (1) 221 5536 ¢ Fax: (1) 221 5531 ¢ E-mail: unicam@unicam.hu





